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KONYHAHASZNALAT TEREN ES IDON AT
Kiilsé konyhak: A nyarikonyha-jelenség kiilfoldi parhuzamai
angol nyelvterileten'

2016 6ta Bolyai Janos kutatasi 6sztondij tamogatassal a
nyari konyha-jelenséget kutatom. A munka kereteit fold-
rajzilag Eszak—Magyarorszég adja, de egyes példak ezen a
meghatarozott teriileten kiviilrél szarmaznak, és az
osszehasonlitashoz jelentenek alapot. Eszak—Magyaror—
szag alatt a Szabadtéri Néprajzi MGzeum altal kutatott
teriiletet’ értem, amelyet az intézményben a Felfoldi
mezdvaros (Heves megye, Borsod-Abauj-Zemplén me-
gye) és az Eszak—magyarorszégi falu (Pest megye, Nog-
rad megye, Heves megye, Borsod-Abalj-Zemplén me-
gye, a torténeti Gomor és Kishont megye teriletérdl
szarmazé épiletek) kiallitasai reprezentalnak, igy a
muzeumi lakéhazak szarmazasi helyei jelentik a kutatas
elsédleges kutatépontjait. A nyari konyhdk dokumenta-
lasa soran néprajzi és antropoldgiai médszereket hasz-
naltam, és a terepmunka, fotédokumentacié készitése,
levéltari forrasok, sajtétermékek, szakirodalmi adatok
elemzése mellett Ujabb metddusokat is alkalmaztam: igy
példaul online kérddives felmérést vagy digitalis, interak-
tiv térkép létrehozasat.

A kutatds keretén beliil vizsgalom a nyari konyhak
torténeti gyokereit, el6képeit, az épitészeti valtozatokat,
az épitmény funkcidit és azok alakulasat, illetve a kap-
csolodé életmoédmintakat, a nyari konyhat élteté menta-
litds Osszetevdit, pszicholégiai elemzéssel feltarhaté
rugdit. Tobbletet jelent az értelmezés soran a szociolé-
gia szempontjainak témara vetitése is. A nyari konyha
hasznalataval kapcsolatban fontos a parasztsag korében
dokumentalt reprezentaciés igény megértése, a paraszti
polgarosodas hatasainak elemzése. A jelenséget a jelen-
kori adatok dokumentalasaval egészitettem ki. A tiszta-
saggal, varosi mintakkal valé kapcsolat feltarasaban az
iparvarosi kornyezet vizsgalatanak van lényegi hozadéka,
ugyanis a vidékrdl varosba keriilé gyari munkasok élet-
korilményeinek analizise a valtozasok megértéséhez
jarul hozza.

A kutatas soran vizsgalom a kiilfldi parhuzamokat is,
ennek keretén beliil — nyelvi meghatarozottsag alapjan —
féként az angolszasz teriileteket, a szomszédos orsza-
gok épitégyakorlatat, illetve az angol nyelven elérhetd,
egyéb orszagokra vonatkozé adatokat.

Felmerdilt ugyanis a kérdés, hogy magyar jellegzetes-
ség-e a nyari konyha? Bar ennek megvalaszolasara nem
késziilt reprezentativ felmérés, ki gondolna, hogy a na-
lunk oly népszerl melléképiilet mas kultdrakban is jelen
lehetett. Mi lehet ennek az oka? Etelkészitési eljarasok
vagy épitészeti szerkezetek elterjedtsége, éghajlati viszo-
nyok vagy egyszertien a funkcié érvényessége? Kialakul-
e ez a haztartasszervezési minta mas népek kultrajaban
is, vagy sajatosan magyar jelenségrél van sz6? Ha kiala-
kul, lehet-e kapcsolat a Karpat-medencében tapasztal-
takkal, milyen hattértényezék mozgatjak a hasznalatot,
ugyanazok a motivaciok jellemzéek-e, mint hazankban?

A kiilfoldi példak szinkron és diakron vizsgalataval k-
I6nb6z6 konyhahasznalati modellek bontakoznak ki, meg-
teremtve az Osszehasonlité vizsgalat lehetdségét, egy-
ben utalva arra, hogy a nyari konyha tulajdonképpen értel-
mezheté mint Elementargedanke, elemi gondolat, ami
kialakul bizonyos egységes pszichikai vonasok/igények
alapjan egymastdl kiilonbozd/tavoli kozésségekben is, a
lokalis tarsadalmi — gazdasagi és torténeti tényezdk altal
befolyasoltan.

Egy masik szempont, amelynek érvényességét nem-
zetkozi szintéren szerzett adatokkal is kell vizsgalni, a
kultirjavak cseréjének elmélete. A kutatas egyik feltéte-
lezése ugyanis az, hogy a nyari konyha gyakorlata — amely-
nek terjedésében sok tényez§ jatszott kozre, igy tobbek
kozott a reprezentacié iranti igény névekedése, a paraszti
lakéhaz alaprajzi fejlédése, a tiizel6berendezések mo-
dernizalédasa — részben atvétel is a felsébb tarsadalmi ré-
tegektdl. Ennek alatamasztasara vizsgaltam a kastélyok,
varak, kuariak levéltari forrasokban fellelheté konyhahasz-
nalati adatait. Ezek alapjan két Iényeges megallapitas tehe-
t8: a kora Ujkori magyar féari haztartasokban elterjedt
volt a tébbes konyhahasznalat,’ illetve a kiilénb6zé funk-
cidk kiilonbozé terekbe valé széttelepitése; illetve doku-
mentalhaté a lakéhaztdl kiilonallé konyhak hasznalata is.
Ezek a funkciék atfedésben vannak a nyari konyha hasz-
nalataval, ezért ezeknek a gyakorlatoknak a vizsgalata a
kiilfoldi forrasokban is kiemelt feladat. A kiilonallé maso-
dik konyha nemritkan a személyzet lakéhelye is egyben,*
ez a nyari konyhak értelmezésénél is fontos tényezd.

I Atanulmany a Bolyai Janos 6sztondijprogram tamogatasaval valésult meg.
2 NAGYNE BATARI Zsuzsanna 2014., NAGYNE BATARI Zsuzsanna 2018.
3 Kastélyokban pedig azért is volt jellemzé a tobb konyha, mert valtozatos ételtipusok késziltek, sok személy szamara, és ez igényelte a kony-

hatechnoldgiai eljarasok sokféleségét. FEKETE ]. Csaba 2007. 69-72.

4 BENDA Borbala 201 |. 37-40.
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Az alabbiakban igyekszem az altalam feltart, az angol-
szasz teriiletekre vonatkozé adatokat elemezni, hogy a
magyar nyarikonyha-hasznalatot még jobban megérthes-
stik, kontextusba helyezhessiik, illetve cizellaltabb képet
kapjunk mas nemzetek mindennapi életének szervezé-

s

sérdl.
A nyari konyha

Eloljaréban tisztazni kell, mit értiink nyari konyha alatt,
milyen funkciét, hasznalatot, életmdédmintat vizsgalunk a
magyar nyelvteriileten, hiszen emellett vagy ezzel szem-
ben lehet értelmezni mas orszagok gyakorlatat. A vizs-
galathoz a Magyar néprajzi lexikon szécikkét vessziik ala-
pul, eszerint a nyari konyha olyan egy- vagy kéthelyisé-
ges éplilet, amely tehermentesiti a haztartast a nyari idé-
szakban a siités és f6zés altal generalt szagok, meleg és
piszok aldl.

Egészen a 19. szazad végétdl épiiltek nyari konyhak
a magyar paraszti hasznalatban, megdrizve a lakéhazbdl
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kikerulé tiizel8berendezéseket, sokuk a 20. szazad
masodik felére lakékonyhava valtozott.?

A fenti definicié részletezésével mas aspektusok is
hangsulyt nyernek. A kiilénall6, vagy a haz végéhez épi-
tett, vagy abban kialakitott nyari konyha altalunk ismert
legelsé emlitése 1840-es évekbeli hirdetésbdl szarma-
zik.* A hasonlé korl adatok altalaban erdélyiek:” a Hon
és Kiilfold 1843-as szamaban példaul kolozsvari hirdetés
bukkan el6.® A haszndlatrél természetesen keveset
tudunk ebbdl az id8szakrél, de lényeges megemliteni,
hogy kiilonalld, ételkészitésre hasznalatos épitmény, a
stitéhaz széles korben elterjedt volt mar joéval ezt meg-
elézéen is, az orszag tébb teriiletén: vannak adataink
alfoldi és erdélyi végrendeletekbdl, osszeirasokbdl, arve-
rési hirdetményekbdl’ egyarant. A siit6haz hasznalatanak
kulcsfontossagi mozzanata, hogy a siitésen kiviil mas
funkciét ellat-e, ez korlatozédik-e a nyari idészakra és
jelen van-e a megkimélés igénye. Ezek azok a tényezdk,
amelyek valamelyest megkilonbéztetik a két épiiletti-
pust. Mindazonaltal fontos kijelenteni, hogy némely terii-
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|. kép. Csalad a nyari konyha elétt, 1930-as évek, Eger. (Magantulajdon)
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FILEP Antal 1981.
Erdélyi Hirad6 1841. 1. 168.
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7  Jelen irasban nem célunk a torténeti valtozasok feltérképezése, de az erdélyi hangsilyos megjelenés értelmezésében a keleti haztipus jel-
lemz&i szolgalhatnak magyarazatul, itt ugyanis a | 7. szazadot kdvetSen egyre tébb kandallé épiilt kemence nélkiil a hazban, a kemencék pedig
az el8térben vagy az udvaron kaptak helyet. Lasd: https://www.arcanum.hu/hu/online-kiadvanyok/Lexikonok-magyar-neprajzi-lexikon-7 1D
CC/k-72CDA/keleti-haztipus-erdelyi-haztipus-szekely-haz-72E | F/ (Letoltés ideje: 2019. 01. 14.)

8 Hon és Kiilfold 1843. 188.

9  Példak a teljesség igénye nélkiil: CSAKI Arpad — SZOCSNE GAZDA Enikd 2001. |3., KEMENY Janos 2005.
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leten a nyari konyha és a siit6haz egymas szinonimai, mig
egyes esetekben egymas mellett él6 épitmények.

A nyari konyhaval kapcsolatos életmédmintak sora-
ban az atmeneti formakat kell el8szér emliteni, igy az
udvarra helyezett sparheltet, atmeneti, lakodalmi f6z6-
satrakat példaul. A nyari konyha-fejlédés kévetkezd sta-
diumaban megjelenik egy allandé épitmény, ami a nyari
fézés helyszinévé valik, de rengeteg mas haz koriili mun-
ka elvégzésének a helyszine is lesz, igy példaul a mosasé.
Majd tébb portan dokumentalhaté az egész éven at
tartd hasznalat, és nem ritkan lakékonyha funkciét is kap
az épiilet. Ezek a formak és az atmeneti megoldasok
azonban egymas mellett élnek, nem kizarélagos id6sza-
kaszokban, mindenhol a tarsadalmi-gazdasagi és torté-
neti tényezdk fiiggvényében.

A nyari konyha megjelenése 6sszefiiggésben van a
paraszthaz fejlédésével, hiszen kiilon helyiségek alakul-
nak bizonyos funkcidkra, nagyobb mértékben elvalik egy-
mastdl a laké- és a munkatér (haz kordili feladatokra vo-
natkozdan), megjelenik a reprezentaciét szolgalé tiszta-
szoba, és fejlédik a tiizel6berendezés. Ez utébbi hazon
kiviil helyezésével a nyari konyha régebbi szerkezetek
megdrzéjévé valik, ahol korabbi konyhatechnolégiai elja-
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rassal régi ételfajtak készitheték. A megkimélés aztan
sokszor atterjed a lakéhaz konyhajara, létrejon a tiszta-
konyha, majd a 20. szazad masodik felében nagyobb
aranyban megjelenik a tisztahaz is, a teljes lakéépiilet
megkimélésével. Ennek kialakulasaban mar az is szere-
pet jatszhat, hogy a sz6vetkezesitéssel megsziint annak a
lehetSsége, hogy foldet vasaroljanak az emberek, igy
ingbsagokba fektetik vagyonukat, ezeknek védelme el-
sédleges fontossaglva valik. Ebben az idészakban erds
urbanizacié zajlik, sok fiatal megy varosba tanulni, majd
élni, tobbek kozott ennek is készonhetd, hogy igy fel-
bomlik a portan beliili generacids egyiittélés. Az 1960-as
években terjedd, kertvarosi mintat kovetd kockahazak
nem megfeleléek a megvaltozott életkoriilmények ko-
zott és a falusi miliében: az egyediil maradé idésebb ge-
neracié nem tudja fenntartani Sket, az allatot tartd, haz-
tajit miivel6k szamara pedig nem kielégits ez a fajta élet-
tér, és ez valtoztatasokhoz vezet.'®

igy a nyari konyha Gjabb funkciékkal béviil, és betdl-
ti a keletkezé hiatust, sok esetben az egyetlen lakéhellyé
valik a portan beliil.

Lényegi elem a magyar nyari konyhak kézosségi jel-
lege, ez ugyanis az az informalis élettér, ahol a csaladta-

2. kép. Kockahaz mogé épitett nyari konyha. (Nagyné Batari Zsuzsanna felvétele, 2017, Géncruszka)

10 Lasd: BALI Janos 2015. 179-203.
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gok és a kozeli ismerésok, rokonok egyiitt vannak. Alap-
vet§ funkcidja az épliletnek a megtermelt javak feldolgo-
zasa, és a folyamat soran keletkezd szag, piszok és géz
lakétéren kiviil tartasa. Sok alaprajzi varians létezik, val-
tozatos épiiletszerkezettel késziil. Tehat egy olyan helyi-
ség/épiilet all a vizsgalédasunk koézéppontjaban, amely
egy masodlagos ételkészitési helyszin egy portan beliil
megosztott haztartasi funkcidkkal.
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Emellett a haztdl kiilonallé konyhaépiilet (amikor is
nincsen a féépiiletben masik konyha) is a kutatas féku-
szaban all, ennek a szeparalt felépitése ugyanis részben
hasonlé okokbdl térténik, mint a nyari konyha létesitése
(példaul tlizbiztonsag). A kiilonallé — és tobb — konyha
igy személyzet |étét feltételezte és jolétet is szimbolizal-
hatott. Presztizsértéke folytan vagyott mintaként is ér-
telmezhetjiik ezt az épliletet, ami hathatott a nyari kony-
hak kialakitasara is.

A fentebb ismertetett vazlatos életmdédmintak azok,
amelyekhez képest a kiilfoldi példak értelmezhetdk.

Madszertani kérdések

A kilféldi konyhahasznalati mintakra vonatkozé anyag-
gylijtés azonban korantsem volt egyszer(, hiszen egy
hasonlé kutatasnak nyelvi korlatai vannak, vagyis csak
azokat az adatokat talalhatjuk meg, amelyek az adott
nyelven megjelennek (le vannak forditva nemzeti nyelv-
rél), vagy amelyek egy feltételezett forditasnak megfelel-
nek, illetve, amit feldolgoztak. Ha ezek nem teljesiilnek,

Il https://scholar.google.hu (Letoltés ideje: 2017. 01. 03.)

12 Anglia, Amerikai Egyesiilt Allamok, Ausztralia, Skécia, irorszég, Wales
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3. kép. Nyari konyha Telkibanyan. (NAGYNE BATARI Zsuzsanna felvétele, 2018, Telkibanya)
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lehetnek olyan informacidk is, amelyek lathatatlanok ma-
radnak a kutatds szempontjabdl. Esetiinkben a kutatas
kozvetité nyelve az angol volt, nemcsak ez szolgalt kap-
csolatfelvételre, de a hivatkozott kiilfoldi szakirodalmak
is f6ként angol nyelvtiek, igy jelen feldolgozas is e szem-
pont szerint strukturalédik.

Ebbdl kiindulva a summer kitchen volt az elsé kere-
sett kifejezés, ez a nyari konyha angol tiikérforditasa.

Online tanulmanyok és irasok, illetve elektronikus for-
matumu szakcikkek jelentették a kiindulépontot, a tudo-
manyos kozlések hatékony keresését a Google Scholar
biztositotta. A talalatok tovabbi kutatast generaltak, és
kapcsolatfelvételt a miiemlékvédelem és a mizeumi szak-
ma eltérd teriileteivel az adott orszagokban.'? Segitséget
jelentettek a Szabadtéri Néprajzi Mazeum kilféldi ma-
zeumi partnerei is, 6k szintén kozvetitettek olyan infor-
macidkat, amelyek a kutatast elémozditottak. Kiilonbo-
z48 népi épitészettel foglalkozé szervezetek és intézmé-
nyek honlapjain keresztiil kommunikaltam szakembe-
rekkel, és kérdéseket tettem fel az épiilettipussal kap-
csolatban szakemberek szamara. A moédszerek mind-
egyike gylimolcsozd volt, és érdekes példak rajzolédtak
ki a fellelt adatokbdl.

Az 6sszegy!il adathalmaz elemzésének alapjaul szol-
galhatnak a vizsgalt orszagok vagy az ott jellemzd kony-
hahasznalati életmédmintak is, de akar a megnevezés-
ként hasznalt kifejezés is, amely ez utébbiakra is utal. A
tanulmany az angol elnevezések alapjan beérkezé ada-
tok értelmezésén nyugszik, igy targyalja a summer kit-



chen, detached kitchen (kiilonallé konyha) és a dirty
kitchen (koszos konyha) kifejezéseket, kiegészitve az
outside kitchen, (kinti konyha) seasonal kitchen (szezona-
lis konyha), back kitchen (hatsé konyha), outkitchen (kinti
konyha) osszetételekre utalassal, kitérve az altaluk takart
épitészeti hagyomanyokra és életmodra is. Mivel kiilon-
b6zéek a forrasok, igy a rendelkezésre all6 informacié
mélysége és minGsége néhol egyenetlen, vagyis van olyan
orszag, ahonnan részletes adataink vannak, mig mas he-
lyekrdl csak vazlatos informacidkkal rendelkeziink, és
nincsen lehetdség az adatok pontositasara.

Eredmények
Summer kitchen

A summer kitchen kifejezés a magyarhoz hasonléan nya-
ri hasznalatot tlikroz, vagyis a konyha legfébb funkcidja
az, hogy a nyari idészakban helyet biztositson bizonyos
feladatok szamara. A kutatas soran a summer kitchen
nyomat az Amerikai Egyesiilt Allamokban sikeriilt fellel-
ni, itt a magyarorszagihoz hasonlé életmédmintat lehet
rogziteni egyes allamokban a 19. szazad elejétdl a gazda-
sagi vilagvalsag idejéig. A summer kitchen azonban Uj tar-
talommal is béviilt, a manapsag oly népszerti kerti kony-
hakat is ezzel a névvel illetik."”

A nyari konyhak korai emlitései Amerikabdl egészen
a 19. szazad elsé feléig nytlnak vissza: 1832-ben egy
angol-holland szétarban jelent meg a téli-nyari konyha
kifejezés; 1846-ban pedig egy déli iiltetvényre vonatko-
zdan emlitették meg a nyari konyhat Charles Ball Egy
néger rabszolga élete cim( konyvében. 1845-ben a
Farmerek és emigrdansok kézikonyve cim( kotetben (Josiah
Marshall, New York) is megjelent a székapcsolat.'

A nyari konyhak tehat hasonlé funkcidkat lattak el,
mint Magyarorszagon: a tlizveszély redukalasa mellett a
lakotéren kiviil tartottak a szagokat, meleget, helyet biz-
tositottak a mosas feladatanak is. Nemcsak tehetds haz-

13 Ebben a tanulmanyban nem célom ezek részletes elemzése.
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tartasok mellett voltak megtalalhatdk, illetve féként
New York allamban és a kézépnyugati allamok teriiletén
terjedtek el. Berendezésiik attekinthetd volt és egy-
szerU: a tlizhelyen és kemencén kiviil asztal, egy allvany
ruhak vagy gyégynévények szaritasara, illetve mozditha-
t6 darabok alkottak a berendezést, utébbiak atmenetileg
kaptak helyet a nyari konyhaban."

A kiilonbozé osszefoglald jellegl cikkeken kiviil az
adatok tobbsége a helyben megdrzétt épliletek leirasa-
bél szarmazik, féként mdlemléki nyilvantartasbdl, a
National Register of Historic Places-bdl (Torténelmi em-
Iékek nemzeti regisztere). A leirasok informacioét tartal-
maznak a lakéhazrdl, a kdrnyezetérdl, a torténetérdl és
az ott lakoékrol egyarant.

Osszegzésként elmondhaté, hogy a nyari konyhak al-
talaban kiilonallé épiiletek, egyesek pedig a lakéhaz hat-
s6 szarnyahoz, épiiletfrontjahoz csatlakoznak.' Epitési
idejiik rendkiviil valtozé: egészen korai, |18. szazad koze-
pérdl szarmazé adatok' mellett 1930-as épitésli nyari
konyha'® is szerepel az informaciok kozott. A legtébb
elemzett konyha épitési ideje a 19. szazad masodik fe-
le.”” A nyari konyhak sok esetben favazasak,” de vannak
kéfalGak? is, egyszeri alaprajzd, egyszintl éplletek, de
komplexebb, tobb funkcidt ellaté emeletes megoldasok
is ismertek. Kiegészité melléképiiletek a fiistol6 (smoke-
house), tejkonyha vagy tejhaz (milk house),” mosékony-
ha, gumés pince (root cellar, ez altalaban z6ldségek, gyii-
molcsok, dibéfélék és kiilonbozé élelmiszerek féként fold
alatti tarold helye)®, vagy a jéghaz (ice house) lehetnek.
Volt, ahol a kébdl emelt nyari konyhan kiviil (1820 kori-
li éplilet) meat house, vagyis hushdz is tartozott a birtok-
hoz, ez tulajdonképpen a hentes husfeldolgozé helyisé-
ge.” Erdekes, hogy némely nyari konyhaval rendelkezé
éplilet német® bevandorlékhoz kothetd. A nyari kony-
hakat funkciévesztés utan fiirdészobava,” garazzsa is ala-
kithattak. Ezek az adatok egy toredékét képezik azok-
nak, amelyek a National Register of Historic Places 6sz-
szeirasaban szerepelnek, és e tanulmany keretei kézott

14 A hivatkozasok forrasa: http://researchingfoodhistory.blogspot.com/2010/01/summer-kitchen.html (Letoltés ideje: 2018. 12. 21.)

15 KEDHARLAN, Robert 2007.

16 Példa: A Burd Patterson House Pennsylvaniaban 1830-ban épiilt, Federal stilusban, majd egy hatsé toldalékot kapott 1835-ben, amely a korab-
ban kiilonallé nyari konyhat a hazhoz kototte. https://en.wikipedia.org/wiki/Burd_Patterson_House (Letoltés ideje: 2017. 01. 03.)

17 A pennsylvaniai Weber Weaver Farm épiiletkomplexuma korai lakéépiilettel biiszkélkedhet (Weber House), amelyet 1724-ben épitettek.
1800 koril késziilt el a hozza tartozé nyari konyha, a Weaver haz és az ahhoz kéthetd nyari konyha azonban 1765-6s datalasu. https://en.wiki-
pedia.org/wiki/Weber-Weaver_Farm (Letoltés ideje: 2017. 03. 16.)

18 Favazas nyari konyha tartozott a Kefauver Place elnevezésti gazdasaghoz, 1930-bdl. https://en.wikipedia.org/wiki/Kefauver_Place (Letoltés
ideje: 2018. 12. 03.)

19 Egy cikk a nyari konyhak hasznalatat a 18. szazad végétdl a 19. szazad elejéig tarté idSintervallumra teszi, bar mas forrasok szerint tovabb
volt jellemzd a hasznalatuk. KEDHARLAN, Robert 2007.

20 Példa: Az 1881-ben épiilt Highland Lodge-nak Marylandben favazas szerkezetli nyari konyhaja volt. https://en.wikipedia.org/wiki/Highland
_Lodge (Letoltés ideje: 2017. 01. 03.)

21 Kutz Mill, Pennsylvanidban egy malmot is magaba foglalé épiiletkomplexum, amelynek malma és tégla farmépiilete a 19. szazad kozepérdl
szarmazik, mellette kébdl épiilt nyari konyha talalhaté. https://en.wikipedia.org/wiki/Kutz_Mill (Letoltés ideje: 2017. 01. 03.) A kd a tlizbizton-
sag miatt is fontos volt, hiszen a fa farmépiilet mellett is allhatott ké nyari konyha. KEDHARLAN, Robert

22 Fiistold, tejhaz és nyari konyha is kiegészitette az 1860-as években, olaszos stilusban, téglabdl épiilt Heck-Hasler hazat. https://en.wikipe-
dia.org/wiki/Heck-Hasler_House (Letoltés ideje: 2017. 01. 03.)

23 https://en.wikipedia.org/wiki/Root_cellar (Letoltés ideje: 2017. 10. 26.)

24 https://en.wikipedia.org/wiki/Morven_(Markham,_Virginia) (Letoltés ideje: 2017. 01. 03.)

25 Ruskaup House, amely népi német épitkezési hagyomanyokat &riz Missouriban, 1880 kériil kapott nyari konyhat. https://en.wikipedia.org

/wiki/Ruskaup_House (Letoltés ideje: 2017. 01. 03.)
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nem vallalkozhatunk az Gsszes amerikai adat elemzésé-
re. De mar ezek is iranymutatéak arra nézve, hogy tébb
helyen is felbukkannak ezek az épiiletek, féként Oregon,
Philadelphia, Delaware, Indiana, lowa, New York, Mary-
land és legf6képpen Pennsylvania teriiletén.

Az utébbi régiéra vonatkozé szakirodalom a do-mes-
tic outbuildings, vagyis haztartasi melléképiilet kifejezést
hasznalja a gazdasagi rendeltetésti épiiletek klasszifikaci-
djahoz. Ez egy olyan ernydkifejezés, amely tobb épiilet-
tipust foglal magaba. Ezek négy csoportba sorolhatok:

— épitmények, amelyek étel, ital vagy jég tarolasara
szolgaltak (forrashaz /springhouse/,” jéghaz, gu-
més pince/), ezért a szigetelésiik fontos volt;

— a kovetkezd csoport tagjai az ételek elkészitésé-
ben jatszottak szerepet, ezért altalaban tiizel6be-
rendezés kapcsolédott hozzajuk (ilyenek a kinti
konyhak, silitéhazak, fiistoldk, tejhazak /milk
house/*® és az aszaldk /dryhouse/),

— végil kévetkeznek a melléképiiletek

— és az illemhelyek.

Ezek kozott, a masodik csoportban szerepel a nyari/
kinti konyha és a siitéhaz (bakehouse) is. Utébbiban
méhkas alakd, kébél vagy téglabdl épiilt kemence kapott
helyet. A kemence folé kéfald, esetenként favazas épit-
ményt emeltek. Volt, hogy ennek nem volt fala, de alta-
laban a kemence el6tti teret teté fedte, hogy védje a
siitést végzd személyt. Eléfordult fistolével kombinalt
stitéhaz is. A siitéhazak az emigransokat kibocsaté felsé-
rajnai teriileteken altalaban k&zosségi épiiletek voltak
eredetileg, de vesztfilidban az elszértan elhelyezkedd
farmok sajat siitéhazzal rendelkeztek. Utébbiak nagyob-
bak is voltak, mert sokszor mas funkciéju helyiségeket is
magukba foglaltak: igy magtarat vagy sorfézésre- és taro-
lasra alkalmas tereket. A kdilsé, kiilonallé konyhaépiilet
(outkitchen), benne f6zésre alkalmas tiizel6berendezés-
sel a 18. szazadban jelent meg a pennsylvaniai németek
épitészeti hagyomanyaiban. Elterjedése és népszer(vé
valasa a kovetkezd évszazadban ment végbe, féként
annak a vége felé. Egy, a pennsylvaniai németek konyhai-
rél sz6ld 1939-es tanulmany a kiilonallé konyhak épitését a
fellendiilé gazdasaggal magyarazza: fejlédtek a telepiilé-
sek és a haziipari tevékenységek is, tobb munkatérre lett
sziikség. A délnyugat-pennsylvaniai Somerset megyében
a kiilénallé konyha volt az elsé melléképiilet, amely a haz-
nal megjelent, itt 1770 koriil intenziv eurdpai-amerikai
telepitések zajlottak. Sally McMURRAY, aki a teriilet
konyhait tanulmanyozta, megkérddjelezte azt, hogy itt a

4_31_HE_BatariZsuzsa_haz es ember 26 2019. 08. 01. 17:48 Page 46 @

haztartasi helyek Ujraszervezése lett volna az oka a
kiilonallé konyhak épitésének, marmint, hogy a nehe-
zebb hazimunkak lakéhazbdl valé eltavolitasaval a haz
formalisabb helyszinné valjon, ahol rend uralkodik. A 18.
szazad végén egy kiilonallé6 konyha birtoklasa arra utalt,
hogy a tulajdonosok elsédlegesen kézmlivességbdl vagy
kereskedelembdl éltek, igy tobb munkatérre volt sziik-
ség a tevékenységeik ellatasahoz. Ha a hazban kéz-
muives vagy lizleti tevékenység folyt, kellett egy olyan
tér, ahol a haztartasi feladatokat is el lehetett végezni.
Ennek a hipotézisnek az alkalmazasa a pennsylvaniai né-
metek lakta teriileten még nem bizonyitott. Somerset
megyében aztan 1890 koriil jelentek meg a nyari kony-
hanak (summer kitchen), illetve nyari haznak (summer
house) nevezett épiiletek, benniik tiizhellyel. A nyari
konyhak tobbfunkciés terek, ahol kiilonb6zé tevékeny-
ségeket végeztek, igy a mosast, husfeldolgozast vagy a
mindennapi fézést. Az emberek a napi informalis tevé-
kenységeik egy részét is attették a féépiiletbdl a nyari
konyhaba a nyari idészakban, és a fézésen kiviil itt vagy
a nyari hazhoz tartozé udvaron, egy arnyas fa alatt fo-
gyasztottak el az ételeket is. Ebben az idészakban az Uj
konyhak megépitésén tul valészintileg a régebbi kiilonal-
16 helyiségek atalakitasa is végbemehetett, hogy azok ha-
sonlé funkcidkat lathassanak el, ezért tlzhelyeket épi-
tettek fel benniik. A nyari konyhak ebben az idében le-
het8séget biztositottak arra, hogy a munkak egy részét
az alagsorbdl kihelyezzék; ez azért is volt fontos, mert
ebben a korszakban Uj hazak épiiltek, és sokat at is épi-
tettek azzal a céllal, hogy a lakéhaznak erésebb legyen az
Unnepi és tarsadalmi funkcidja.”

De mit lehet tudni bévebben a pennsylvaniai nyari
konyhardél?* A pennsylvaniai németek gazdalkodasi, élet-
médbeli és épitészeti hagyomanyait kutatas keretében is
vizsgaltak*' E szerint a nyari konyha altalaban téglalap
alaprajzud, 45-75 négyzetméteres, egy- vagy kétemele-
tes, oromfalas épiilet, amely kiilonallé vagy a hazhoz
csatlakozo helyiség, illetve esetenként egy kiilon épiilet-
szarny. Lehetett kemence hozzaépitve vagy rakott kat-
lan, kémény, illetve tlzhely benne, és tartalmazhatott
forrashazat is. Az épiilet funkcidja a nevébdl adéddan is
a fészezonban végzett nehéz feldolgozé munka helyé-
nek biztositasa a benne taldlhaté tlizhely segitségével. A
konyha étkezésre is szolgalt a foldm(ives csaladok sza-
mara. A legelterjedtebb a favazas szerkezet volt, de is-
mertek a tégla-, borona- és kéfald épitmények is.
Esetenként étkezésre szdlitd, csengdt rejté kupolat is

26 Az iowai, |19. szazad koézepérdl szarmazd, Jason és Elizabeth Baylor Rector Haz féldszintjén lévé nyari konyhat fiirdészobava alakitottak.
https://en.wikipedia.org/wiki/Jason_and_Elizabeth_Baylor_Rector_House (Letéltés ideje: 2017. 01. 02.)

27 A forrashaz olyan épitmény, amely egy vizfolyas hémérsékletét kihasznalva hiité funkcidkat latott el, de f6 szerepe az volt, hogy a tejfeldol-
gozas munkalatainak helyet és friss vizet biztositson. http://www.phmec.state.pa.us/portal/communities/agriculture/field-guide/springhouse

.html (Letoltés ideje: 2018. 12. 21.)

28 Abban kiilonbozott a springhouse-tdl, hogy csiir mellé épiilt. http://www.phmc.state.pa.us/portal/communities/agriculture/field-guide/milk-

house.html (Letoltés ideje: 2018. 12. 21.)
29 PENDLETON, Philip E. 201 1. 66-83.

30 Az 1770-es évek végérdl van beszamold a hazaktdl nem messze elhelyezkedd siitéhazakrol. Itt a funkcié kiilonbozéségeirdl és hasonldsagai-

rél nincs tovabbi adatunk. PENDLETON, Philip E. 2011. 6.

31  http://www.phmc.state.pa.us/portal/communities/agriculture/index.html (LetSltés ideje: 2018. 12. 15.)
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épitettek a nyari konyhahoz. Bar a kiilénallé konyhakrdl
(detached kitchen) mar a 18. szazad végérdl vannak
pennsylvaniai adatok, a nyari konyhak megjelenése
késébbre tehetd, viragkoruk az 1850-es évektdl az
1930-as évekig tartott. A Pennsylvania Agrartorténeti
Projekt megallapitasai szerint nem kizarélagosan, de a
pennsylvaniai németekhez kétheték a nyari konyhak. A
nyari konyhat a technolégiai valtozas, a nemek szerinti
munkavégzés és a kiilonb6zé etnikumokra jellemzé tap-
lalkozaskultira erds kifejezédéseként kell értelmezni,
megjelenése tobb osszetarté trend eredményeként
valésulhatott meg. Ezek voltak a technolégiai ujitas, a
tlizel6berendezés valtozasa és a kulturdlis fejlédés
(sokszin( étkezési szokasok). A konyhaban teret foglalé
tlizhely megjelenésével nagy hé keletkezett, és fejlédott
a kertkultdra is: rengeteg ételféleséget kellett eltenni,
sdzni, tartdsitani, savanyitani, befézni. Ezek a termékek
féleg német eredetl ételek voltak: savanyl kaposzta,
szaritott alma, szaritott kukorica, galuskafélék, vagy az
un. scrapple, amely daralt hasbol és kukoricalisztbdl
késziilt. Ugyanigy fejlédott a disznévagas soran keletke-
z6 termékek sora is. A ndk altal végzett produktiv mun-
ka eredménye eladhaté, megeheté termék lett, amellyel
kereskedni lehetett. igy a nyari konyha féként a nék élet-
és munkatere. A nagy vilaggazdasagi valsag idején erre a
tudasra még sziikség volt, igy ez tekinthet a nyari kony-
hak utolsé nagy korszakanak. A gaz megjelenésével a
hagyomanyos tlizhelyek lassan elt(intek, a nyari konyhak
pedig megsztintek. A masodik vilaghabor( utan megval-
tozott a foglalkoztatottsagi struktudra, alacsonyabbak let-
tek az arak, és csokkent a német eredet(i hagyomanyok
megtartasanak igénye is. A nyari konyhidk nem valtak
kizarélagos konyhava, a féépiiletben mindvégig megma-
radt a konyhahelyiség.

Az amerikai népi épitészeti szakirodalomban tébb
utalas is talalhaté a nyari konyhakra vonatkozéan. Henry
GLASSIE példaul definialt egy, a keleti orszagrészen alta-
la altaldban eurépai bevandorlékhoz kétott kisméretd
éplilettipust, amelynek a bejarata az oromfal feldl volt,
egy elbreugré tetével levédve. Véleménye szerint ez az
éplilet lehetett tobb mas épitmény alapformaja: igy fiis-
toléé, siitéhazé, forrashazé, mosékonyhaé vagy nyari
konyhaé. Az épiilet lehetett borona- vagy favazas szer-
kezet(, ké- vagy téglafal(.”® Az amerikai nyari konyhak-
kal kapcsolatban az Encylopedia of kitchen historyban is
talalni adatokat. A légkondicionalasrél szélé szévegben
Willis Haviland CARRIER tevékenységét mutatjak be, &
volt az, aki az elsé légkondicionalé gépet kifejlesztette,
1928-ra mar lakéhazakba is. Ez pedig véget vetett a
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kiilonallé nyari konyhak hagyomanyanak.** A déli nyari
konyhak emlitésekor pedig megjelenik ellenpélusként a
winter kitchen kifejezés is a téli-nyari konyhahasznalatra
utalva.”® Az egyik forras szerint a magyar gyakorlattal
parhuzamos jelenség is élt, miszerint a tanyan él8, fold-
miuiveléssel foglalkoz6 id6sebb generacié a stafétat atad-
va a nyari konyhaba kéltozott ki.*

A summer kitchen pedig manapsag Uj jelentéssel bé-
viilt, hiszen egyre népszer(ibbek a kerti konyhak, ame-
lyeket ugyanezzel a kifejezéssel illetnek. A kerti konyhak
kialakitasanak csak a tulajdonos fantaziaja és pénztarcaja
szab hatart, a megoldasok nagy formagazdagsagot mu-
tatnak. F& cél egy olyan kozosségi tér létrehozasa, ahol
fedett, de nyitott szerkezetli épitményben vagy alatt sza-
badtéri fézést lehet folytatni féként tarsas esemény ke-
retén beliil. Ezek a kerti konyhak abban kiilonbéznek az
egyszeribb grillezé helyektdl, hogy komplex konyhafel-
szerelést épitenek fel benniik mosogatéval, hiitével, gril-
lezével, borhlitével, kemencével és munkapultokkal
egylitt. Kézponti eleme a tobb ember leliltetésére alkal-
mas asztal. Manapsag az Egyesiilt Allamokban ez a legin-
kabb elvart hozzaépités a magasabb statustiak korében,
és a National Association of Home Builders becslése
szerint jelent&sen emeli a haz értékét, ha van kerti kony-
haja. A kerti konyha felépitésével jelentkezé el6nyok
kozott a nyari konyha korabbi jellegzetességei is helyet
kapnak, igy a meleg kizarasa, vagy a lakotér tisztasaganak
biztositasa is. Ezenkiviil lehetévé valik az, hogy a manap-
sag divatos szabadtéri siités-fézésnek minden eszkoze
kéznél legyen, és az ételt készitd ne izolalédjon el a ven-
dégektdl.”

A kerti konyhak épitésének divatja mar Magyaror-
szagra is elért, és hasonlé formaban valésulnak meg a
kinti f6z8helyek, mint ahogyan kdilféldon.

Egy nem reprezentativ felmérés adatai alapjan el-
mondhatd, hogy a 20. szazad utolsé évtizedeiben jelent
meg ez a fajta épitmény, és féként sajat tervezésben
és/vagy kivitelezésben épitik meg a tulajdonosok. Az épi-
tés Osszefligg tobbek kozott a hagyomanyos ételfajtak
készitésének Ujra megjelend divatjaval: a kemence alkal-
mas kenyér, has, kenyérlangos, kelt tésztak vagy pizza
siitésére. A motivacid az épités mogott a kert szeretete,
a befé6zések szabadtérre koncentralasa, illetve a csalad
nétagjanak involvalasa az ételkészités ideje alatt a tarsas
életben. Fontos 6sszetevdije a kerti konyhanak az, hogy
tarsasagi szinhelyként m(ikodik, és a korabbiakkal parhu-
zamosan a befézésnek is helyet ad. Igy az ételkészités és
vendéglatas mellett kiemelkedéen fontos rekreacios
tér.® A benne elhelyezett tiizel6berendezés altalaban ha-

32 http://www.phmc.state.pa.us/portal/communities/agriculture/field-guide/summer-kitchen.html (LetSltés ideje: 2017. 12. 19.) llletve

Professzor Emerita Sally McMurry szives kozlése.
33 GLASSIE, Henry 1968. 9-10.
34 SONDGRASS, Mary Ellen 2005. 3-4.
35 SONDGRASS, Mary Ellen 2005. 312-313.
36 REED, Terry Scott 2013.

37 http://www.nariindy.com/return-summer-kitchen/ (Letoltés ideje: 2018. 12. 03.)

38 Forras: sajat gytijtés
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4. kép. Nyitott kinti konyha Nemesradnéton. (NAGYNE BATARI Zsuzsanna felvétele, 2016)

gyomanyos vagy annak tekintett, kemence, épitett tliz-
hely, sparhelt is megjelenhet benne a modern t(izhely és
a grillezé mellett. A tiizeléberendezés felépitésérdl vide-
6megoszto oldalakon oktatéfilm is talalhaté, a tervezdk
némely esetben ingyen megosztjak terviiket, tapasztala-
taikat masokkal is. A kerti konyhak felértékelédése kap-
csolatba hozhaté a kézmuives jellegl ételek divatjaval is,
vagyis azzal, hogy a sajat készitésu lekvar, befétt, sava-
nyusag presztizst jelent a haziasszony szamara, és nem-
csak ételként, de ajandékként is szerepet kaphat, ennek
a tevékenységnek biztosit teret a nyari vagy a kerti konyha.

Tovabbi fontos tényezdje a kerti konyhaknak, hogy
egyre népszertibbek az Un. amerikai konyhak® a csaladi
hazakban. A vendéglatas kapcsan a tarsadalmi status rep-
rezentacidjara alkalmas, néhol a helyhiany miatt® kiala-
kulé amerikai konyhak térnyerésében szerepet jatszott a
nék szerepének valtozasa, a csaladi élet szervezése, és a
fokozatosan terjedé félkész és mirelit termékek felhasz-
nalasa is, amely csokkenti a fé6zéssel jaré piszkot és sza-
got is.*" Kialakitasukkal lehetévé valik az, hogy a csalad
nétagjai részt vegyenek a csalad életében akkor is, ha

haztartasi munkat végeznek. Sok esetben ez egyszerre
tobb feladat szimultan ellatasat igényli: vagyis gyerekfel-
Ugyeletet és ételkészitést példaul. Az amerikai konyhak
hasznalata mégott igy valtozatos tarsadalmi okok hizéd-
nak meg: a magan- és a tarsadalmi terek kérdése, az élet-
tér sulypontjanak valtozasa,” a nemi szerepek valtozasa,
vagy a sziil6k feladatkérének alakulasa. Az egytert, nap-
palival és ebédlével &sszeépitett, pulttal elvalasztott kony-
haknak azonban vannak hatranyaik is, igy példaul bar el-
szivoberendezéssel birnak, a szaggal jaré ételek elkészi-
tése mégsem idedlis bennik. Ezért értékelSdik fel a kerti
konyha szerepe, ami tulajdonképpen egyes funkcidiban a
nyari konyha elényeit hordozza magaban, de egy Ujraal-
kotott, Gjragondolt térként, lehetdséget biztositva az Uj-
ra divatba jové ételféleségek elkészitésére.

Deatched kitchen

A nyari konyhakon kiviil l1ényeges elem az angolszasz
teriileteken a kiilénallé konyha. Ez azt jelenti, hogy a

7 7

konyha a lakéhaztdl szeparaltan épil fel, és a féépiilet-

39 Nem célom az amerikai konyhak magyarorszagi elterjedésének elemzése jelen iras keretein beliil.

40 SVIDRAN Eva 2009. 169.

41 https://www.geppetto.hu/ | 272/amerikai-vagy-hagyomanyos-konyhat.html (Let6ltés ideje: 2018. 12. 22.)

42 SVIDRAN Eva 2009. 170.
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ben masik konyhahelyiség nincsen. Kiilénallé6 konyhakat
véltozatos motivacidkkal épitettek, ahogyan az a forra-
sokbdl kidertiil, és ezek az okok atfedéseket mutatnak a
nyari konyhak létesitésének mozgatérugdival.

Az Amerikai Egyesiilt Allamok déli teriiletérd| szar-
maznak erre vonatkozé adatok, kiilonleges asszociaciés
tartalommal. A Back of the Big House cim(i osszefoglalé
mi a déli dltetvények épitészetérdl szél, egy 1930-as
években, tobb mint hetven évvel a polgarhaborl utan
készitett felmérés alapjan. A Historic American Building
Survey olyan épiileteket dokumentalt, amelyek kezdtek
teljesen tonkremenni, ezért sok olyan épiiletrél marad-
tak fent adatok, amelyek egyébként nyom nélkdil elttin-
tek volna. Bar a csoport tagjai f6ként a magas épitészet
elemeit 6rokitették meg, és nem a rabszolgakhoz koét-
heté materidlis 6rokség dokumentalasa volt a céljuk, a
munka soran sok olyan képet, felmérést készitettek,
amely bepillantast enged az (iltetvényeken él6 rabszolga-
kat koriilvevd targyi vilag megismerésébe, ez ugyanis
szoros koélcsonhatasban létezett a rabszolgatartokat ko-
rilvevé materialis kdrnyezettel. A fenti kotet arra vallal-
kozott, hogy a fehér iltetvényeseket kiszolgald rabszol-
gakhoz kothetd épitményeket mutassa be és értelmez-
ze; azokat az objektumokat, ahol a rabszolgak éltek és
dolgoztak.®

A féépiilethez hatul kapcsolédéd udvar fontosabb
épitményei kdzé tartozott a konyha, a fiistold, a tejcsar-
nok és a kut, tehat evidens, hogy a f6zés és az azt kéve-
t6 takaritas ezen a helyen ment végbe. Tekintve, hogy az
tltetvények kozott voltak nagyok is, ezeknek a felada-
toknak a mértéke megkdvetelte a szabad ég alatt torté-
né munkavégzést. igy az udvar a konyha és a mosoda ki-
terjesztéseként volt értelmezhetd. Ugyancsak az udvar-
hoz kétédott minden olyan munka, amelyhez tébb em-
ber részvételére volt sziikség, ilyen volt a szappanfézés
is. Az udvaron tartézkodtak a rabszolgagyerekek is, mig
sziileik a foldeken dolgoztak; itt kaptak enni, és ez a tér
szolgalt ugynevezett szabadtéri dvodaként.*

A 18. szazad elsé évtizedeiben mar szokas volt, hogy
az liltetvények tulajdonosai bizonyos f6zési feladatokat a
lakohelytél tavolabbi, szeparalt épitménybe szamiizze-
nek. Ezt altalaban praktikus okokkal magyarazzak: a hé,
a zaj, a szagok és az ételkészitéssel jaré altalanos felfor-
dulas mind elkeriilhetd, ha a konyha a haztdl kiilon talal-
haté. Emellett azonban mas okok is motivaltak az ultet-
vényeseket, hiszen egy ilyen megoldassal még jobban
szeparalédott a szolga és a kiszolgalt személy. Mig a |7.
szazadban a rabszolgak és a rabszolgatarték egymashoz
kozel éltek, ezt felvaltotta az egymastdl valé eltavolodas,
a faji szegregaciét a fizikai térben is erdésitették az lltet-
vényesek. A kiilénallé6 konyhakat néhol arkad kototte

43 VLACH, John Michael 1993. IX-XIV.

44 VLACH, John Michael 1993. 34-35.

45 VLACH, John Michael 1993. 43-62.

46 ADAMS ROBYN, Elizabeth 2010. |-4.
47 ADAMS ROBYN, Elizabeth 2010. 26-39.
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ossze a fééplilettel, maguk a konyhak a legfontosabb
melléképiiletnek szamitottak. A konyhaknak két tipusa
létezett: a favazas vagy boronafald, egyhelyiséges épiile-
tek mellett kéthelyiségesek is voltak, itt a masodik a rab-
szolgak lakészobajaként funkcionalt. A belsé konyhak
mellett nyari konyhak is voltak némely esetben, ezek
tobbfunkcids terekként mas feladat ellatasat is biztosi-
tottak; volt, ahol kiilon helyiségek is keriiltek melléjiik: a
szolgak/szakacsok lakészobaival vagy tejkonyhaval épi-
tették egybe Sket.* A leiras nem elemzi azt, hogy a nyari
konyhak mennyire voltak elterjedtek az ultetvényeken,
illetve mi volt a hasznalati kiilénbség ott, ahol voltak és
ott, ahol nem épitettek nyari konyhakat.

Az iiltetvények konyhainak kiilonalléva alakitasa
tudatos dontés volt a rabszolgatartok részérdl, hogy
ezzel is kontrollalhassak a rabszolgakat. Ebben az érte-
lemben a fizikai korlatok egyben tarsadalmiak is voltak.*
A 18. szdzadban a haztartasok altalaban arra torekedtek,
hogy onellatéak legyenek, ehhez kiilonb6zé épitménye-
ket emeltek, hogy a f6zés, mosas, tartdsitas, allattartas
feladatait elvégezhessék. Ez az északi allamokban altala-
ban a farmépiilet kézponti konyhaja volt, egy tobbfunk-
cids tér, ahol a csaladi tevékenységek tobbsége folyt. A
I8. szazad folyaman a késébbi fejlédések ellenére a
konyha itt a lakéhaz belsé terében kapott helyet vagy az
éplilethez toldott szinben. Itt nem érezték sziikségét an-
nak, hogy olyan funkcidkat szeparaljanak el a haztél, ami
a haztartas fenntartasat szolgalja. A déli dllamokban azon-
ban a konyhaban robotolé rabszolgak faradsagos mun-
kaval allitottak elé azokat az ételeket, amelyek a fehér
tulajdonosok erejét voltak hivatottak reprezentalni. A
konyha ilyeténképpen egy alsébbrend( hellyé degrada-
l6dott. Ez a felllas csokkentette a fehér tulajdonossal
valé taldlkozas lehet&ségét, és megvédte attdl a fehér
elitréteget, hogy kommunikaljon, szocialis interakciéba
keriilion a fekete szolgakkal. Ez a helyzet biztositotta,
hogy a kizsakmanyolasra emlékeztet§ jelek kikerdljenek
a hazbdl, és lehetSséget adtak az iiltetvényeseknek arra,
hogy demonstraljak ellenérzé hatalmukat. A kiilonallé
konyha megerdsitette a tarsadalmi egyenlétlenségeket.
A rabszolgék altal hasznalt helyek piszkosnak, cstinyanak
mindsiiltek, ahogyan a fehér Ultetvényesek a fekete rab-
szolgakat lattak.”

Az eredeti irasban hasznalt kifejezés, vagyis detached
kitchen az épitmény szeparalt, haztdl kiilonallé jellegére
fokuszal. A széosszetételre rakeresve kiilonb6zé defini-
cidkra bukkantunk, igy példaul egy Missouriban allé haz
leirasanal az all, hogy a kiilonallé konyhakat azért épi-
tették, hogy a konyhai tlizhely melegét nyari idészakban
a hazon kivil tartsdk, illetve hogy megvédjék a lakéépii-
letet, ha esetleg t(z (it ki a konyhaban. Ebbdl egyértel-

48 https://commons.wikimedia.org/wiki/File:Bolduc_House Detached_Kitchen_in_Ste_Genevieve_MO.jpg (Letoltés ideje: 2017. 01. 26.)
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muen latszik, hogy a detached kitchen egy olyan kiilénal-
16 konyha, amelynek nincsen parja a hazban, tehat nyari-
konyha- funkcidkat tolt be, de egész éven at hasznalt
hely. Emily CONTOIS konyhatorténeti cikkében (Egy
otthonos helytél a statuszszimbélumig cimmel) azt irja,
hogy a |18. szazad végén a konyha kizarélagosan a f6zést
szolgalta, és gyakran a lakéhaztdl kiilon allt. Ez a megol-
das a 20. szazad kozepéig élt, mikor is a konyhat Gjra
integraltak a lakéhazba, ekkor alakult ki a ma is ismert
nyitott megoldasu alaprajz.” Egy masik irasban a George
Ranchrdl esik sz, amelyben leszogezik, hogy Texasban
altalanos a kiilonallé konyha jelensége.*® Dél-Floridaban
az 1800-as évek elején épiilt Key Westben egy haz kii-
I16nallé konyhaval, amirdl Ggy tartjak, hogy altalanosnak
szamitott az idejében, hiszen a konyhatiizek és a hasz-
nalatban 1évé kemence és tlizhely melege ellen is védel-
met nyujtott.*'

A detached kitchen kifejezés azonban nemcsak
Amerikaban, de Ausztraliaban is eléfordul. A queenslan-
di Ballandean birtok 9. szazadi épiiletegyiitteséhez
lakéhaz, kiilonallé konyha, tejfeldolgozé helyiség, disz-
néolé szin, fejészin, istallok és kovacsmihely is tarto-
zott. A kiilonallé konyha a haztdl tiz méternyire helyez-
kedett el, és egy betonut kototte Sssze a lakdéplilettel.
A favazas, deszkafall, kontyolt tet8s, fedett verandas
épliletet hullamvaslemezzel fedték. A konyha két helyi-
ségbdl allt, a nagyobbikban kenyérsiité kemence, f6z6-
filke és téglatlizhely kapott helyet. A lakééplilet leirasa-
nal emlitést tettek a konyhardl, igy feltételezhetd, hogy
a detached kitchen-ként definialt épitmény masodlagos
konyhaként m(ikodott.”> Az ausztral példa Gjabb kérdé-
seket vetett fel, a Queensland Heritage Register-ben
lefolytatott kutatas szerint pedig tobb listan szerepld
védett éplilet esetében dokumentalt a kiilonallé konyha-
éplilet hasznalata, a keresésre 37 talalat érkezett (sum-
mer kitchen kifejezésre nem volt eredmény). A talalatok
szinte mindegyike 19. szazadi épiilet. Queenslandet a
19-20. szazad folyaman a faépitkezés jellemezte, mert a
keményfa nagy mennyiségben volt elérhetd a térségben.
Ezért megndtt a tlizvész lehetsége, és kialakult a kiilon-
allé konyhak rendszere, amivel csokkentették a lehetd-
ségét annak, hogy a féépliletre atterjedjen a tiiz. Mivel
Queensland meleg szubtrépusi klimaju, igy a f6zés mele-
ge és szaga szintén tényezd volt a konyha szeparalasa-
ban. Tobb esetben a kiilonallé konyhak voltak tulajdo-
nosaik elsé hazai; ahogy egyre tehetésebbek lettek, ugy

49 CONTOIS, Emily 2013.
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emeltek Uj épiiletet lakas céljabdl, de megtartottak az
eredetit konyhanak. Ismertek a félig kiilonallé konyhak
is, ezekben az esetekben a konyhahelyiséget egy zart
veranda koti ossze a féépiilettel. Ahogyan Amerika déli
allamaiban a 19. szazadban és a 20. szazad elején, a szol-
gak alkalmazasa szintén szerepet jatszhatott a kiilonallé
konyhak kialakitasaban, ide ,szam(zték” a kapcsolédd
feladatokat, és az épiilet a szolgak szamara kialakitott
szarny része is lehetett. A kiilonallé konyhak divatja a 20.
szazad elejéig tartott, ekkor kezdett terjedni az elektro-
mossag, kiilonb6zd, munkat kénnyité eszkézok haszna-
lata, ezek megvaltoztattak a f6zés menetét, illetve csok-
kentették a lehetséges tiizeket. Az 1920-as évekre a
szolgalok jobban fizetd allasokat talltak, és egyre nehe-
zebb volt munkaerét fogadni. A nék kezdték el a kiesé
feladatokat elvégezni, és nem akartak a csaladjuktdl
tavol, egy kiilonallé épiiletben hazimunkat végezni, igy az
elsé vilaghaborut kévetéen megvaltoztak az épliletalap-
rajzok, a két vilaghaboru kozétti konyhak a haz hatsé
frontjahoz kozel voltak, és kisebbnek épitették Sket,
késébb egyre nagyobbak lettek, és kézponti helyet kap-
tak a hazban.” A detached kitchen kifejezésen kiviil tobb-
szor megjelenik a kitchen house (konyhahaz) sz66sszeté-
tel is, illetve az egyértelm( kitchen wing (konyhaszarny)
is. A Wikipedia ausztral épitészetet taglalé szécikke sze-
rint az Old Colonial periédusban, 1788 és 1840 kézott a
konyha altalaban kiilonallé volt, hatsé verandardl nyilt
vagy egy fedett arkadrél. Ez az az idészak, amely az
eurépai letelepedést kovette, meghatarozva a stilust és
az épités maodjat is.**

Ausztralia mas régiéiban is léteznek hasonlé 6roksé-
gi regiszterek, igy példaul Victoriara vonatkozdan is. En-
nek az adatbazisaban 6tvenot talalatot eredményezett a
keresés,”® mig az Australian Heritage Database keresé-
rendszerében hetvenharmat. Ez azt jelenti, hogy ennyi
leirasban szerepel a detached kitchen, egyes esetekben
csak az épitmény emléke vagy maradvanya miatt keriilt
a leirasba a szészerkezet.* Az egyik éplilet adatlapjanal
kifejezetten az szerepel, hogy a kiilénallé konyhak a kor-
szakra jellemzdek voltak.”” Nyari konyhara vonatkozéan
elenyészd az adat: egy Canberra melletti birkafarmon
egy doktori kutatasat végzé skét kutaté talalkozott kinti,
fedett nyari konyhaval, illetve egy masik farmon kiilénal-
16, kinti kenyérsiité kemencével.*®

A detached kitchen kifejezés Angliaban sem ismeret-
len. Tobbek kozétt a Forgotten Buildings: Detached kitchens
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in Southeast England cimi iras erre a bizonyiték. Az
Archeology International-ben megjelent cikk iréja, David
Martin azt allitja, hogy a 15. és 16. szazad folyaman a
kiilonallé konyhak a lakéhaz és a cslr utan a legelterjed-
tebb épiiletnek szamitottak a régiéban. Nagyon kevés
példanyuk maradt fenn, ezek féként 1450 és 1550 ko-
zott épiiltek. Meglepden nagyméretliek, sokszor emele-
tesek és rendkiviil komplexek voltak. A dokumentumok
alapjan az is kittinik, hogy gyakran kiegésziiltek mas funk-
cidju kiszolgalé egységekkel, mint a siitéhaz vagy a tej-
konyha, a felsé szinten pedig lakéhelyiségek voltak és
tarolasra hasznalt terek. Ezek a nagy épiiletek sokszor
alig kiilonboztek méretben a lakbéhaztél. Mindezt a meg-
maradt emlékanyag segitségével sikeriilt megallapitani,
igy lehetséges, hogy korabban egyszer(ibb, egyter(i, eme-
let nélkili épiiletek is lehettek hasznalatban. Az majd-
nem biztos, hogy a kiilénallé konyhaval rendelkezé haz-
tartasok tulajdonosai magasabb tarsadalmi réteghez tar-
toztak.

Eddig a késé koézépkori kiilonallé konyhak elkeriilték
a kutatdk figyelmét, bar a szakemberek szerint kolosto-
roknak és nagyobb uradalmi épiiletcsoportoknak része
volt ez az épiilettipus. A régészeti adatok fényében azon-
ban Gjra kell értékelni az eddigi tudast, mert a jelzett idS-
szakban a népi épitkezésben is szerepet kaptak a kiilon-
allé konyhak. Minderre bizonyitékot jelent egy 1567-es
részletes felmérés Sussexbdl, Robertsbridge Manorrdl,
ahol 123 hazbdl negyvenharomhoz tartozott kiilénallé
konyha. A szamok falusi kézegben magasabbak voltak,
mint varosban. A |6. szazad végére a modernizalédas, a
maganterek kialakulasa és az életméd megvaltozasa a
kiilonallé konyhak megsziinéséhez vezettek. Kevés épii-
let maradt fenn, illetve a megmaradt példanyokrdl sem
feltételezték eddig, hogy konyhaként funkcionaltak. A
kiilénallé konyhak nagy részét a terjeszkedd haz késébb
bekebelezte, vagy egyéb gazdasagi funkciét kapva ma-
radtak fenn. Kelet-Sussexben a szerzé tizenét megma-
radt kiilonallé konyhat dokumentalt. Altalaban a haz hata
mogott helyezkedtek el, ahhoz kozel. Bar ezek az épii-
letek konyhaként jelennek meg a dokumentumokban,
helyesebb inkabb olyan haznak tekinteni éket, amelyben
kiszolgalé egységek vannak (a siitéhaz, tejkonyha lehe-
tett kiegészit helyiség, és végezhettek itt hentesmun-
kat, sorfézést stb.), ahol az ételek elSkészitésének
koszos, szaggal jaré része folyt.*

A kiilonallé konyhak létére vonatkozdan leginkabb a
| 6. szazadi uradalmi forrasok nyujtanak tampontot. llyen
a fentieken kivil az 1618-as 6sszeirdas Hammerdenrél,
ahol ekkor hatvankilenc hazbél nyolchoz tartozott kii-
I6nallé konyha. Ez a korabbi, robertsbridge-i adatot te-
kintve azért fontos, mert a konyhak gyors felszamolasat
jelzi. A kiilonallé konyha kifejezés helyett backhouse
(hatsé haz) is szerepelhetett a korai dokumentumokban,

59 MARTIN, David 2000. [4-16.
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példaul Suffolkban. A 16. szazad k&ézepérdl kenti és essexi
adatok is utalnak a kiilonallé konyhak elterjedtségére.
Az 1565-1571 kozotti idészakbdl szarmazé Ssszeiraso-
kat alapul véve elmondhatd, hogy a kisebb haztartasok-
ban nem kiszolgalé funkcidk is keveredtek egy térben a
ki-szolgalé funkcidkkal. A nagyobb haztartasokban azon-
ban kiilonb6z8 célokra kiilonb6zé helyiségek voltak:
konyha, tejkonyha, kamra, nedves alapanyagok tarolasa-
ra a buttery (kiilon éléskamra), siitésre a siitéhaz, sorfé-
zésre a sorfézde, mosasra pedig a moséhaz (wash-
house). Bizonyos esetekben ezek a funkcidk teljes mér-
tékben kikeriltek a lakéhazbdl. A konyhak egy részében
székeket is felsorolnak az inventariumok, ami arra utal,
hogy tarsasagi funkciét is betoltottek ezek a helyiségek.®!

Tovabbi adatokat szolgaltat a kérdéskorhoz Philip
AITKENS is, aki a suffolki kiilonallé siitéhazakkal foglal-
kozott. Itt konyhafunkciéval rendelkezé épiiletek na-
gyobb szammal maradtak fent, az elnevezésiik is mas
volt, és voltak kiilonbségek a hasznalatukat tekintve is. A
| 6. szazadi dokumentumokban konyha elvétve szerepel,
de so6rfézé és siitéhaz talalhaté a végrendeletekben vagy
Osszeirasokban. A |7. szazadban bukkan fel a backhouse
kifejezés, amelyet baccus-ként roviditenek. Ennek az
éplilettipusnak az id6k soran harom tipusa jelent meg: a
helyiség nyitott fodémes, két részre van osztva, lehet
benne keresztatjard, illetve ikerhelyiségek, amelyek fo6-
Iott kiilsé vagy belsé lépcsével megkozelithetd szoba
talalhaté. A masodik tipus a 16. szazad kézepén fejlédott
ki: egy részbdl all, benne a homlokzatnal kémény és hoz-
za kapcsolédéd kemence taldlhatd, illetve galériaszert
felsé rész. A harmadik tipusnal az éplilet egész hossza-
ban megjelenik az emelet. A szerzd altal vizsgalt harminc
konyhabdl tizennyolc a féépiilet sarkanal allt, vagy koz-
vetleniil hozzaépitve, vagy 2-3 méteres tavolsagban. A
siitéhazak tulajdonosai el is adhattdk a kenyeret, sort a
szomszédoknak, az is el6fordult, hogy masféle hazi ipari
tevékenységet végeztek itt. Mas hasznalat utal mamala-
kasra (granny-flat), vagyis arra, hogy egy idésebb vagy
beteg rokon, szolga vagy latogaté ezeken a helyeken
aludt. Uradalmakban konyha és siitéhaz is létezhetett
egymas mellett parhuzamosan.®

Ezek az adatok bepillantast nyujtanak abba, hogy a
konyhak ténylegesen sokszor a lakéépiileten kiviilre ke-
riltek, illetve léteztek nyari konyhak is, amelyek a kiilén-
allékhoz hasonlé funkcidkat toltottek be, egy lakdhazban
Iévé konyhahelyiség funkcidit kiegészitve. A konyhak
épitésének és telken beliili elhelyezésének szamos kii-
I6nb6z6 megoldasa létezett a kiilonbozdé idészakokban,
ezek kozill a legrétegzettebb jelentésli az amerikai déli
allamok kiilonallé konyhajanak példaja. Feltételezésem
szerint azoknal a haztartasoknal, ahol kiilon allt a kony-
ha, nem volt sziikség nyari konyhara, mig a hazban lévé
konyhak mellett megjelentek a nyari konyhak is. A kii-
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I16nallé konyhak részben hasonlé funkcidkat toltottek be,
mint a nyari konyhak, részben az elhelyezésiikben van
parhuzamossag a nyari konyhak viszonylataban.

Bothy, back kitchen, outhouse, illetve outside kitchen

A két legfébb konyhahasznalati minta mellett (nyari
konyha és belsé konyha, illetve kiilonallé konyhaépiilet)
mas kifejezések is takarnak a nyari konyhaval megegye-
z48 hasznalatot. A bothy kunyhd, haziké jelentésti sz6, az
éplilet méretére utal. A back kitchen jelentése szerint
hatsé konyha, ami az elhelyezkedéssel kapcsolatos kife-
jezés, csaklgy, mint az outhouse (kinti haz) és az outside
kitchen (kinti konyha) is.

A Scottish Vernacular Buildings Working Groupnal
skét miiemlékekkel foglalkoznak. A kérdésre, hogy volt-
e az orszagban masodik vagy kiilonallé konyhaépiilet, a
munkacsoport tagjai f6ként nemleges valaszt adtak. Egy-
két esetben kertiilt el a kiilonallé konyha, mint példaul
egy 19. szazadi, az aberdeenshire-beli Edinglassie-ben
lévé tekintélyes udvarhaznal, ahol kiilonallé konyha allt,
illetve kora 19. szazadi tanyaknal talaltak a szakemberek
kiilonallé konyhat. A bothy-ként definialt éplilet (kunyho,
hazikd) olyan hely lehetett, ahol a kiilsg, illetve ala-
csonyabb rendU szolgak szamara készitették el az ételt.
Ok eleinte a farmhazban laktak, de a késébbi idékben
egyre messzebb keriilt a lakéhelyiik a lakéépiilettdl. Ko-
rabban a kiralyi udvarok konyhai is kiilon voltak az ud-
var személyzetének konyhajatdl.s irorszégban a Natio-
nal Inventory of Architectural Heritage elnevezésti szer-
vezet Arts, Heritage, Regional, Rural and Gaeltacht Affairs
részlegének szakemberei szerint nem volt jellemzé gya-
korlat a hasonlé épitmények hasznalata, valdszinUsithe-
téen a kisebb hémérséklet-ingadozasnak koszonheté-
en.*

Walesben a |9. szazad végétél a hatsé konyhak (back
kitchen) vagy melléképliletek (outhouse), kiilsé konyhak
(outside kitchen) az életméd szerves részei voltak. Car-
diganshire-ben jegyezték fel a 19. szazad végére vonat-
kozban, hogy a kenyérsiité kemence egy ilyen hatsé
konyha vagy melléképiilet falaba volt beépitve. Ezek a
melléképliletek a kemencén kiviil helyet adtak egy réz-
Ustnek is, amit vizforralasra hasznaltak. igy a helyiség a
kovetkezé funkcidkat toltotte be: kenyérsiités, mosas,
sérfézés és 4llatok szamara f6zés. Eszak-Walesben ebbd|
kifolydlag az épiilet neve sorfézéhaz (brew house) vagy
kemencehaz (oven house) volt. Délnyugat-Walesben az
elnevezések szintén hasonldéak voltak: kemencehaz és
forralohaz (boiler house) kifejezések voltak ismertek. A
beépitett kemencével rendelkezé kinti konyhak nagy ré-
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sze a |9. szdzadra datalédik, a bennik lévé kemencén
ontottvas ajtéval. Azonban a hasonlé szerkezetek Dél-
kelet-Wales teriletén hamarabb is léteztek mar, White
House (Clytha, Gwent) épliletéhez példaul tartozott ke-
mencével ellatott kiilsé konyha mar a késé 17. szazad-
ban is, illetve Flemingstonban (Glamorgan) is. Itt a kiilsé
stitéhazak a 18. szazadban elterjedtek voltak.®* Hasonlé
adatokat sorakoztat fel a walesi tlizhelyek torténetét fel-
dolgozé munka is. Ebben kitérnek a kemencék fejlédé-
sének a menetére, azok helyére, a siitéhazak hasznalata-
ra és torténetére is.*

Tovabbi adatokat biztosit a St. Fagansben |évé sza-
badtéri gy(ijtemény, ahol talalhaté bérldk részére épitett,
téglatest alakd, kdlappal fedett kiilsé kemence, a Rhyd-
y-Car sorhazak egyikében. A lakasokat eredetileg 1795-
ben épitette a tulajdonos a vasércbanyajaban dolgozé
munkasok szamara. A mizeumban kiilénb6zé korszako-
kat bemutaté lakasok egyike 1955-6t idézi fel, és hozza
egy kiiltéri lakétér-konyha tartozik, jellemzden a korra
és a helyszinre: az iparosodott Dél-Walesre. Ez tulajdon-
képpen a lakétér megnovelésének olcsé megoldasa volt.
Az épitményeket ,,nehéz f6zésre” (heavy cooking) hasz-
nositottak, vagyis szaggal, kosszal jaré munkafolyamatok
soran. Itt étkezett a csalad, és a benti , tiszta” szobékat
(best room) csak specialis alkalmakkor hasznaltak.”

Dirty kitchen

A dirty kitchen kifejezés egyértelmlen a kosszal jaréd
munkakra utal, illetve a foldbdl (dirt) épitett tlizhelyre. A
Fiilop-szigeteken ismert masodlagos konyhahelyszin
neve angolul dirty kitchen. A Fiilop-szigeteken hasznalt
angol nyelv meghatarozasa szerint ez egy olyan konyha,
ahol a mindennapi f6zés zajlik, amelyet személyzet vé-
gez. Ez a konyha kiilénbézik attdl, ami csak a reprezen-
taciot szolgalja, vagy specialis hasznalatban van. Az Oxford
Dictionaries a szé keletkezésének idejét az 1980-as
évekre teszi.®® A piszkos konyha lehet kiilénall6 épiilet,
de van, hogy a féépiilettel szomszédos. A hasznalatanak
oka a tlizbiztonsag, a fiist és a flitéanyag szaganak, a szén-
pornak és az olajos koromnak a kizarasa. Vidéken a pisz-
kos konyhakban faval fiitott tlizhelyek talalhatok. E sze-
rint a definicié szerint ez a fajta konyha Kuvaitban és
Bahrainban is megtalalhat6.” A Fiilop-szigeteken faval és
szénnel tilizelnek fézéskor, nyilt tlizhelyen, igy a tiiz-
veszély miatt biztonsagosabb, ha kiviil van egy masod-
lagos konyha. Mivel a tliz a kunyhét percek alatt tonkre
teheti, a piszkos konyhak elég elterjedtek. Emellett a
kiilsé6 konyhak a felmelegedéstdl is megévjak az ott-
hont.” A benti konyhaban csempe vagy lindleum van,

63 Paul Bishop, Bob Clark, Mark Watson, Crissie White, John Harison és Niall Logan szives kozlése.

64 William Cumming szives kozlése.
65 TIBBOTT, S. Minwell 1991. 19-20.
66 WILIAM, Eurwyn 1978.

67 https://museum.wales/stfagans/buildings/rhydycar/ (Letdltés ideje: 2017. 12. 19.) llletve Mared McAleavey szives kozlése.
68 https://en.oxforddictionaries.com/definition/dirty_kitchen (Letoltés ideje: 2017. 01. 02.)
69 https://en.wikipedia.org/wiki/Dirty_kitchen (Letdltés ideje: 2017. 01. 02.)

70 DEWALL, Dave 2013.
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asztal négy székkel, kavéfézd, étkészlet polcokon, de az
étel nem itt késziil. Minden tevékenység a jol szell6z6
melléképliletben folyik: elékészités, siités, mosogatas,
még a mosas is, ez a helyszin néha még garazzsal vagy a
csaladfé mihelyével is kiegésziil. A filippind ételek erds
szaguak, olajosak, fokhagymasak, és féként halbdl ké-
szililnek, ezért draga szell6z8berendezés helyett kint
féznek. A fézés itt kozosségi tarsas alkalom.” Mivel a
munkak nagy részét sajat kezlleg végzik, és nem auto-
matizaltak a fo-lyamatok, igy sziikség van ezekre a kony-
hakra, amelyek nemcsak vidéken, de a varosokban is
megtalalhaték. A konyha neve abuhan, amelynek szé sze-
rinti jelentése a hely, ahol a hamu van. A dirty kitchen
nemcsak a munkak soran termelédott koszra utal ne-
vében, hanem arra is, hogy a t(izhely alapja f6ldbdl (dirt)
éplilt. Az interneten talalhaté cikkhez egy érdekes hoz-
zaszolas is érkezett, amely szerint ez a fajta konyha Thai-
foldon és Vietnam-ban is megtalalhaté.”” A dirty kitchen
kifejezés egy amerikai dizajner cég blogjaban is megjele-
nik, mint egyfajta masodlagos konyhara utalé kifejezés,
ahol a szagosabb ételek elkészitése folyhat, ami lehet egy
mosogatd, hiité vagy siité egy kiszolgald helyiségben
vagy egy kiilon téren.”

Osszegzés

A fenti nyarikonyha példak a kitekintésen tul hozza-
jarulnak a jelenség szélesebb korl értelmezéséhez is.
Kérdés ugyanis, hogy kiilénb6zé teriileteken milyen té-
nyez8k vezettek a nyari konyha kialakitasahoz, és mi tar-
totta fenn a hasznalatukat. Eszak-Amerikaban a nyari
konyhakat Magyarorszaghoz hasonlé médon féként a
nyari melegben tartésitasra és ételkészitésre hasznaltak.
Szerkezetiikben, kialakitasukban hasonléak voltak, alap-
rajzukat tekintve mutatnak kisebb kiilonbségeket, gaz-
dagabb azoknak a helyiségeknek a kore, amellyel
Osszeépitették Sket: a forrasok hiivosét kiaknazé spring-
house, vagy a jég tarolasara szolgalé ice house azonban
Magyarorszagon nem vagy nem ebben a formaban is-
mertek. Erdekes a meat house megjelenése is, amelyre
szintén nincsen nalunk példa, hiszen a husfeldolgozast is
a nyari konyhaban végezték télen a tulajdonosok. Egyes
amerikai kilénallé konyhak esetében felmeriilt, hogy
nem a megkimélés miatt jottek létre, hanem azért, mert
a munkaterek nagysagat szerették volna megnévelni a
felépitésiikkel. Magyarorszagon a lakééplilet konyhajat a
nyari idészakban nem hasznaltdk, nem volt szempont a
nagyobb munkatér, féként, ha azt nézziik, hogy bizonyos
nyari konyhak alapteriiletre kisebbek, mint a féépiilet-
ben lévé tarsaik. Amennyiben azonban a nyari konyha
egész éven at hasznalt konyhava alakul, az épiletben

4_31_HE_BatariZsuzsa_haz es ember 26 2019. 08. 01. 17:48 Page 53 @

Iévé konyha Uj funkciét nyerhet, ezzel a lakétér novelé-
se torténik meg. Fontos kiemelni, hogy a pennsylvaniai
kiilonallé konyha a tobb munkatér miatt a j6lét egyik
jeleként is értelmezhetd. Ez elgondolkodtatd, hiszen a
kutatas egyik feltételezése éppen az, hogy a kiilonallé
konyha, ami dokumentalhaté a magyar, kora ujkori, ma-
gasabb statusziakhoz tartozé épliletek korében, presz-
tizsértékl volt, ami mintakovetést generalt az alsébb
néprétegek korében.

A pennsylvaniai példa j6 parhuzam arra vonatkozéan
is, hogy a hagyomanyos ételek készitéséhez van ra sziik-
ség, ami a magyar gyakorlatban is kitapinthaté a tiizel&-
berendezés modernizalédasa kapcsan. A nyari konyha
sosem valik kizardlagos konyhava Eszak-Amerikaban,
nem indul el a f6épiilet minél nagyobb aranyd megkimé-
Iésének igénye, ez viszont a szovetkezesités hatasara meg-
jelend, masodik vilaghabor( utani magyarorszagi tren-
dek erejét és sokrétli hatasat bizonyitja. A nyari konyha
elterjedési ideje Eszak-Amerikaban nagyjabdl megegye-
zik a magyar adatokkal, bar a magyar paraszti hasznalat
viszonylag késébbi, inkabb a 19. szazad masodik felétdl
jellemzé, és a nyari konyhak divatja 6sszetett okok miatt
joval tdlmutat a masodik vilaghaborut kovetd évtizede-
ken.

A nyari konyhak azonban Amerikai Egyesiilt Alla-
mokban a masodik vilaghaboru utan kikoptak a haszna-
latbdl, a hagyomanyos ételek ugyanis kimentek a divat-
bdl, valtoztak a néi szerepek, és olcsébba valtak a bolt-
ban elérheté termékek. Nem volt olyan tényezd, amely
tovabbra is fenntartotta volna a jelenséget. A nyari kony-
ha amerikai hasznalataban fontos tényezé a meleg laké-
éplileten kiviil tartasa, tehat az éghajlati viszonyok is
meghatarozéak, csakigy, mint hazankban. Elgondolkod-
taté a déli iltetvényeken Iévé kiilsé konyhak erés asszo-
ciacidja a kiszolgalé személyzettel, illetve szerepiik a faji
megkiilonbéztetésben. Ebben a kérdésben is vonhaté
parhuzam, hiszen a ma-sodlagos konyhak sokszor a ki-
szolgaldé személyzet szamara késziiltek, és vannak adata-
ink szolgak/szakacsok konyha melletti elhelyezésérdl is,”
illetve nyari konyhaban elszallasolt cselédrdl is.” Feltéte-
lezésiink, hogy egy kiilonallé konyha, féként, ha a maso-
dik egy haztartasban, akkor presztizst jelent hasznaléja
szamara, igy kévetendd minta lehet az alsébb rétegek
szamara is, statuszszimbdélumként.

Nagyon fontos parhuzam, hogy a nyari konyha és a
siitéhaz az angolszasz teriileteken sem ugyanaz az épit-
mény, erre a kiilon elnevezések is bizonyitékot jelente-
nek. A kiilonallé6 konyha kérdése is sok tanulsaggal bir.
Ertelmezhetd a nyari konyha el6képeként, hiszen sok
funkcidja és kitelepitése a hazon kiviilre a nyari konyhak
létesitése mogott meghtizdédd okokkal megegyezik, és

71 https://medium.com/@jdelavegs/dirty-kitchens-c85ea235e4cc#.r02sw7sbn (Letdltés ideje: 2017. 01. 02.)

72  https://wanderlusting. me/dirty-kitchen-in-the-philippines/ (Letoltés ideje: 2017. 01. 02.)

73 http://janepagedesigngroup.blogspot.hu/2012/03/kitchen-is-hearth_19.html (Letdltés ideje: 2017. 01. 01.)

74 Példaul: 1749-ben Bresanyban (Kérés megye) a szakacs szamara kijelolt lakéfiilkével van a konyha egybeépitve, az udvaron, kiilén épiiletben.

HU MNL OL E 156 —a. — Fasc. 151. — No. 029.
75 Sajat kutatas: Nemesradnét, Karcag.

53



esetenként ez az éplilet alakult at nyari konyhava.
Emellett kimutathat6 egész korai idészakbdl, Angliaban
mar a |5. szazadtdl a legfontosabb melléképiiletek ko-
zott talalhatd, vagyis elterjedtebb volt, mint eddig a kuta-
tok feltételezték. Ez a magyar forrasok vizsgalatat is igény-
li, a kiilénallé konyhak alapos dokumentacidjat és lehet-
séges szerepét a nyari konyhak megjelenésében.

Fontos szempont az Amerikaban summer kitchen-
nek hivott kerti konyhak értelmezése is, hiszen a magyar
kerti konyhak sokszor az elsorvadé nyari konyhak egyes
funkcidit veszik at napjainkban, egy olyan korban, amikor
felértékelSdik a sajat készitést élelmiszer, mégpedig a
kornyezetvédelem, fenntarthatésag és az egészségtuda-
tos étkezés jegyében. Manapsag a kérnyezetszennyezés
olyan fokava valt, hogy a bio névények szerepe, a nem
nagyipari allattartasbél szarmazé husfélék, a sajat részre
megtermelt zoldségek és gyiimdlcsok fogyasztasa meg-
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nétt, ezeknek a feldolgozasahoz pedig sziikség van egy
megfelelé térre. A Magyarorszagon megkésve jelentke-
z6 amerikai konyha erre nem alkalmas a legjobb szagel-
szivd berendezések hasznalataval sem. Ezzel parhuza-
mosan felértékelddik a kbzosségi f6zés, a szabadidé el-
toltésében a szalonnasiités, bogracsozas, az ételek ko-
z0s elballitasa tarsasagban rendkivil népszerd. Ennek
megvaldsitasahoz és a lakdhaz megkiméléséhez sziiksé-
ges a régi nyari konyha vagy a kerti konyha. Ez utébbi
megépitése nem olcsd, igy népszeriek a sajat tervezés(
és kivitelezési kerti konyhak, amelyek multifunkciés tér-
ként &rzik a nyari konyhak egyes funkcioit.

igy a kiilfoldi parhuzamok értelmezése a magyaror-
szagi folyamatok jobb megértéséhez jarul hozza, széle-
sebb ralatast biztosit altalanosabb jelenségekre, trendek-
re és konyhahasznalati mintakra egyarant.

5. kép. Nyari konyha belsé berendezése. (NAGYNE BATARI Zsuzsanna felvétele, Erdébénye, 2017)
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KITCHEN USES THROUGH SPACE AND TIME
Detached kitchens: Foreign parallels to the summer kitchen
phenomenon in English speaking areas

In my paper | aimed at mapping summer kitchens as
secondary cooking-baking sites in other cultures outside
the Hungarian language area. What motivations induce
the use of them if they exist at all? What system of func-
tions are assigned to this type of building, what are the
similarities and differences in relation to the Hungarian
material?

Apart from studying secondary kitchens | also invol-
ve the question of detached kitchens, as the reasons for
separating detached kitchens partly corresponds with
the motivations of creating summer kitchens.

The fact that the analysis was carried out in English
speaking area frames the provided examples, which are
analysed on the basis of their designation. The used and

Zsuzsanna Nagyné Batari

interpreted data derive from literature sources and
monument registers. Although geographically distant
cases are examined in the study, great importance is
attached to the result that the summer kitchen is not an
isolated phenomenon in the Carpathian basin, and the
practice of building detached kitchens (which | assume
may have affected the development of the practice of
the summer kitchen) was much more widespread than
it has been assumed. Thus my analysis contributes to
presenting a cultural phenomenon in a broader context
by providing a greater insight into the patterns of kitchen
uses documented in different regions.

KUCHENNUTZUNG IN RAUM UND ZEIT AUBENKUCHEN:
Parallelen zur ungarischen
Sommerkiiche im englischsprachigen Raum

In vorliegendem Aufsatz beschiftige ich mich mit der
Frage, ob die Sommerkiiche als sekundirer Ort des
Kochens und Backens auch in anderen Kulturen auBer-
halb des ungarischen Sprachraums anzutreffen ist. Hat
sich anderswo eine dhnliche Praxis durchgesetzt und
welche Motive waren fiir deren Entstehung ausschlagge-
bend? Es stellt sich die Frage, welches Funktionssystem
man dem Gebiudetyp zuordnen kann, welche Ahnlich-
keiten und Unterschiede es im Verhiltnis zum ungaris-
chen Material gibt.

Neben den sekundaren Kiichenorten beschiftige ich
mich auch mit der Frage der eigenstindigen Kiichen,
stimmen doch die Griinde fiir die Abtrennung der ei-
genstandigen Kiichen zum Teil mit den Motiven zur
Einrichtung von Sommerkiichen {iberein.

Meine Untersuchung fiihrte ich im englischsprachi-
gen Raum durch, dies schafft den Rahmen fiir die Vor-
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stellung der Beispiele, die ich aufgrund der Benennung
untersuche. Als Quelle fir die verwendeten und inter-
pretierten Daten dienten Fachliteratur und Verzeichnis-
se zum Denkmalschutz. Obwohl sich die Untersuchung
auf geografisch weiter entfernte Beispiele bezieht, ist die
Feststellung, dass die Sommerkiiche keine isolierte, sich
auf das Karpatenbecken beschrankende Erscheinung ist,
von groBer Bedeutung; bzw. war die Praxis der Einrich-
tung einer unabhangigen Kiiche (die laut meiner Annah-
me sich auf die Entstehung der Sommerkiiche auswirk-
te), viel weiter verbreitet, als wir bisher angenommen
hatten. Diese Analyse hilft, ein kulturelles Phanomen im
groBeren Kontext vorzustellen und dabei einen weite-
ren Blick auf die in den verschiedenen geografischen Re-
gionen dokumentierbaren Kiichen-benutzungsmuster
zu erhalten.
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