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KULTURATUDOMANY

WEGIERSKIE KULINARIA W KSIAZCE
KRZYSZTOFA VARGI PT. GULASZ Z TURULA

DZIEWONSKA-KISS Dorota

Eétvds Lorand Tudomdnyegyetem, Bélcsészettudomanyi Kar,
Szldv és Balti Filologiai Intézet, Lengyel Filologiai Tanszék
dziewonska.dorota@btk.elte.hu

Abstract: The subject of the article are Hungarian culinary phrases and their de-
scriptions based on the book Gulasz z turula (Stew of turul). The text presents the
names of some Hungarian dishes and the contexts in which they were includ-
ed. The work is an attempt to analyze the importance of explaining specific terms
and phrases in a given culture that are unknown or have no equivalents in other
languages.

Keywords: Hungarian culinary terms, (non) translation of dish names

Gléwnym celem niniejszego artykutu jest analiza sposobu prze-
tlumaczalnosci i objasnierr nazw potraw wegierskich w utworze
Krzysztofa Vargi Gulasz z turula. W pracy nie beda brane pod
uwage watki historyczne i polityczne, ktére autor ksigzki poru-
sza nie tylko poprzez nadanie poszczegélnym rozdziatom tytu-
16w z kulinarnym komponentem (Paprykarz z Kadara, Pieczer
z Horthyego, Zupa z Rékosiego, Porkolt z Bulcsu i Lehela, Sa-
lami ze $wietego Stefana, Leczo z Gurcsanya i Orbana, Smalec
z Kossutha, Kotlet z Arpéda), ale rowniez dlatego, ze to wlasnie
Vardze , poprzez opis kulinariéw i wegierskiej kultury jedzenia,
biesiadowania, spozywania, konsumowania i picia udalo sie[...]
wytlumaczy¢ historie i wewnetrzng dynamike narodu wegier-
skiego, jego wyjatkowos¢, tesknoty, resentymenty oraz narodo-
we mity” .*

Na famach Gazety Wyborczej Varga wspomina: ,o0jciec ro-
bit w domu paprykarz z ziemniakéw, leczo i zapiekanke. Lubit



tez robi¢ porkolty i zupe gulaszowa. To nie jest jedzenie, ktérym
mozna sie codziennie zywié, bo jest wyjatkowo ciezkie, ale bar-
dzo je lubig - jest takie domowe w dobrym sensie tego stowa”.**

Varga w swojej ksiazce wiele uwagi poswieca kuchni wegier-
skiej, akcentujac jej ciezkos¢ ,jedzenie na pewno nie jest zdro-
we i dietetyczne, ale za to pyszne i blogostanogenne” (VARGA
2008: 8) oraz zwyczajom kulinarnym Wegréw. Wspomina, jak
to w dziecinstwie lubil roznoszace si¢ okoto godziny trzyna-
stej zapachy przygotowywanych przez wegierskie gospodynie
jednodaniowych positkéw typu duszone na smalcu warzywa,
leczo, faszerowana papryka czy zapiekanka kartoflana. Wpro-
wadza nazwy dan wegierskich, z ktérych niestety nie wszystkie
majg swoje ekwiwalenty w jezyku polskim. Naleza do nich, na
przyklad: porkolt, f6zelék, langos, rétes itp. Potrawy te sa bardzo
popularne na Wegrzech, ale mozna przypuszczaé, ze wigekszosé
z nich obca jest nie tylko Polakom. Lektura esejow Krzyszto-
fa Vargi (Gulasz z turula, Czardasz z mangalicq, Langosz w jurcie)
moze wlasnie poméc w poznaniu dwéch odrebnych jezykowo
i kulturowo $wiatéw. Jezykowy obraz $wiata jest tworem specy-
ficznym dla kazdej wspoélnoty kulturowej, a

,Roéznice miedzyjezykowe to rézne aspekty konceptualizacji, katego-
ryzacji i sygnifikacji fragmentéw rzeczywistoéci. Poréwnanie dwéch
jezykow jest jednoczesnie poréwnaniem dwéch réznych kultur. Scisty
zwigzek jezyka z réznymi sferami Zycia danej wspdlnoty kulturowej
nadaje mu specyficzny koloryt narodowy, co w literaturze fachowej
zwyklo sie nazywac lingworealiami. Powodem trudnoéci translatorycz-
nych w zakresie obcojezycznych tekstéw jezykowych moze by¢ réwniez
bledna interpretacja ré6znego rodzaju metafor, symboliki, struktur meta
informacyjnych, aluzji itp., specyficznych dla danego jezyka etnicznego
lub jego odmian. Prawidtowe odczytanie zawartosci informacyjnej tego
rodzaju struktur wymaga znajomoéci specyfiki kulturowej” (BANCZE-
ROWSKI 2004: 5).

W ten specyficzny wegierski koloryt narodowy autor umiejetnie
wprowadza czytelnika przywotujac rézne obrazy nie tylko z po-
bytu na Wegrzech w dziecifistwie, ale réwniez z wizyt w tym
kraju w okresie p6zniejszym. Oprowadza go po réznych miej-
scach (restauracje, rynki, targi, karczmy, bary, sklepy miesne),
charakteryzujac je z ujmujaca precyzja. Oddaje hotd wegierskiej
kuchni, wegierskim zwyczajom i wegierskiej goscinnosci. Do-
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skonale radzi sobie réwniez z opisem kilku wegierskich potraw
pozostawiajac ‘bez naruszenia’ ich nazwy. Nie stara si¢ ttuma-
czy¢ tego, czego przettumaczy¢ sie nie da. Nie wymysla na site
polskich ekwiwalentéw nazwom wegierskim, nie fantazjuje ob-
jasniajac smak, zapach, sktad potrawy czy opisujac jej wyglad.
Robi to w naturalny, prosty, a zarazem mistrzowski sposob spra-
wiajac, ze czytelnik w trakcie lektury prawdopodobnie czuje nie-
ustanny gtéd.

»Wegierska wariacjg na temat warzyw jest f6zelék, jedno ze sztandardo-
wych dan kuchni w wersji fast. F6zeléki robi sie z dyni, kapusty, zielo-
nego groszku, szpinaku, soczewicy, fasoli albo kartofli. Geste zawiesiny,
przypominajgce klasyczna marchewke z groszkiem i horteksowski szpi-
nak-paciajke, podaje sie jako osobne danie, wystarczajace za caly obiad.
To wegetarianiskie danie zbudowane jest na fundamencie smalcu, a cze-
sto wklada sie do niego takze mielony kotlet wieprzowy lub smazona
Kietbaske” (VARGA 2008: 22).

»W ,Horgasztanya” podaja zupe rybacka z suma, delikatniejsza a jed-
noczeénie bardziej wyrazistg niz klasyczna zupa z karpia, zawsze nieco
tracaca blotem. Najlepsza jest wersja ,korhely”, czyli dla skacowanych:
z cytryna i émietang, ktére nadaja jej swiezosc i lekkos¢ - walory wegier-
skiej kuchni rzadkie” (VARGA 2008: 16).

Varga ,zanurzony w kulture wegierska, znajacy jezyk wegier-
ski, pozostaje otwarty na to, co widzi: kultura ta jest dla niego na
tyle obca, by wciaz byla wyjatkowa i nowa” (JANIEC-NYITRAI
2017a: 169), ptynnie i bezceremonialnie zaprasza czytelnika za
kulisy wegierskiej kuchni bazujgcej na miesie, warzywach sezo-
nowych, bialym, §wiezym chlebie, zasmazkach, zapiekankach
i $mietanie, ktérg dodaje si¢ nawet do kiszonej kapusty i satatki
z ogorkéw w octowo-czosnkowej zalewie.

Czytelnik w trakcie lektury poznaje nie tylko wegierskie
potrawy, ale i napoje alkoholowe (unicum, palinka, wino kék-
frankos), bez ktorych wegierska rzeczywistos¢ bytaby znacznie
ubozsza. Za Varga przenosi si¢ w $wiat madziarskich smakéw
i zapachéw. Poznaje to, co Varga wynosi na piedestaty, to co jest
takie wegierskie, takie charakterystyczne dla tego narodu. Czy-
tajac ma sie ochote nie tylko na wykwintny obiad, ale i deser
w postaci rétesa, ktérego ojczyzna jest Turcja (por. PATROVICS
2012: 152) bo:
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, Tu rétese - strudle z owocowym, serowym badz kasztanowym nadzie-
niem - s3 zawsze gorace, wlasnie wyciagniete z pieca, posypane cukrem
pudrem, w cienkim pergaminowym cieécie francuskim, kruszacym sie
lekko pod naciskiem zebéw” (VARGA 2008: 28).

Sposob ‘serwowania’ objadnien niektérych dan przez Varge jest
tak prosty i przystepny, ze nawet czytelnikowi, ktéry nie miat
okazji skosztowania specjatéw wegierskiej kuchni nie przyjdzie
do glowy, ze to, o czym pisze Varga, moze by¢ niesmaczne. We-
gierskie potrawy moga by¢ bardzo kaloryczne i ciezkostrawne,
ale na pewno nie sg pozbawione wyémienitego smaku i zapachu.

»Wegierska kuchnia powszechnie uznawana jest za ostra, pikantng, pa-
laca. Kazdy kto rozsmakowat sie¢ w paprykarzach, nalesnikach & la Hor-
tobagy czy zupie fasolowej a la Jokai, wie, ze to nieprawda - wszedzie
tam dominuje $mietana tagodzaca kazda ostrosé. Wegierska kuchnia
to takze desery, serowe knedle, orzechowo-czekoladowe naleéniki 4 la
Gundel, purée z kasztanow, biszkopty z bita $mietang. Wegrzy tak na-
prawde od ostrych, palacych smakéw wolg stodkie” (VARGA 2008: 49).

Chyba najbardziej wychwalang przez autora jest hurka

»[...] idealnie wysmazona hurka zamoczona w musztardzie i zagryziona
marynowang papryka smakuje jak najstynniejsze literackie ciastko zanu-
rzone w herbacie”, ,Niestety, ani na Dékan utca, ani na Varoshéaz utca
nie mozna juz dokupié¢ do hurki albo kurczaka setki palinki, ani nawet
piwa borsodi w puszce”, , Tak wiec na luksus zapicia hurki palinka moz-
na sobie pozwoli¢ jeszcze na pietrze gtéwnej hali targowej przy Vamhaz
korit”, ,Ale hurka w tej hali targowej nie dorasta do piet hurce na Dékan
utca, co moéwie z calg odpowiedzialnoscia” (VARGA 2008: 23-25).

Czym zatem jest hurka i palinka. Jak pisze autor hurka to nic
innego jak kaszanka ,w wersji krwawej lub watrobianej”. Praw-
dopodobnie dzieki temu, ze jest ona tak faworyzowana przez
Varge, autor podaje jej ekwiwalent w jezyku polskim. Pélinka
natomiast, ktora kilkakrotnie pojawia sie w tekscie pozostaje bez
objasnienia. Palinka to nic innego jak "wegierska wytrawna woéd-
ka owocowa sporzadzana ze Sliwek, brzoskwin, czeresni itp.”
(TOROK 2016: 114), potocznie - gorzatka sporzadzana z réznych
owocoéw o mocy przekraczajacej nawet 50%.

Ale czy czytelnik moze rozkodowaé pozostawione bez obja-
$nienia w tekécie nazwy? Czy wie, co kryje sie pod nazwa danej
potrawy? Czy na pewno skosztowalby tego, o czym Varga pisze
w tak ujmujacy sposéb? Szkoda, ze w ksigzce nie znajdziemy

12



objasnien takich nazw (chociaz niektére z nich brzmia bardzo po
polsku) jak: porkolt, pélinka, zupa gulaszowa, langos, lecs6, pa-
prykarz z kurczaka, paprykarz z kartofli, ktére niezwykle czesto
powtarzaja sie¢ w tekscie. Jak pisze Dabrowska ,,Nazwa potrawy
[...] powinna by¢ smaczna, pobudzaé apetyt i wyobraznie kuli-
narng, wzbudzacé tesknote za dobrym jaditem. Bardzo istotna jest
wiec warstwa skojarzeniowa taczona z dang nazwa” (SZCZEK;
KALASZNIK 2015: 224). Czytelnik nie znajacy jezyka wegier-
skiego, nie znajac nazwy potrawy, nie widzac nawet jej zdjecia
nie jest w stanie kojarzy¢ jej z dobrym smakiem i zapachem.

Przyjrzyjmy sie wiec tym specjalom kuchni wegierskiej, kto-
rych smakami mozna sie delektowad, a ktérych nazwy pozostaly
‘nienaruszone’.

»[...] w godzinach obiadowych wszystkie stoliki byly zajete i porkolty
zajadali demokratycznie robotnicy w pochlapanych farba kombinezo-
nach, urzednicy z teczkami, i grubi faceci z sygnetami i wielkimi tomba-
kowymi faricuchami” (VARGA 2008: 20)

»[...] od tego czasu wskazuja one wedrowcom i pielgrzymom szuka-
jacym iluzji ukojenia droge do sanktuarium duszonych i smazonych
miejsc - wieprzowej watroby ze szpikiem, porkosltow z flakéw, z golon-
ki, z wolowiny, panierowanych kotletéw posypanych serem, gulaszu
z fasolg, marynowanych ostrych papryk, stodkiej kapusty, wymacero-
wanych w occie ogérkéw” (Varga, 2008: 29); ,Wegrzy zawsze beda wiec
nieszczesliwi. Beda siedzied, zajadaé porkoslt, popija¢ palinka i tesknic¢
- jak to melancholicy, nie do korica wiedzac, za czym tak naprawde tesk-
nig” (VARGA 2008: 35).

Coz to takiego owy porkolt? Porkolt/ porkolt/ perkelt to po-
trawa przygotowywana najczesciej z pokrojonej w drobng kost-
ke wotowiny, cieleciny, baraniny, dziczyzny, obsmazanej na
tluszczu, na bazie zeszklonej cebuli, przyprawiana spora iloscia
mielonej papryki, duszona w sosie, podawana z galuszkami,
czyli matymi kluseczkami (por. TOROK 2016: 115).

Warto takze wspomnie¢ zupe gulaszowa, ktorej, jak pisze
Varga, w pewnych miejscach brakuje: ,Lanchid” nie jest ani dla
trendy klubberséw [...], ani dla milo$nikéw paprykowanej sto-
niny. [...] Nie ma tu zupy gulaszowej ani paprykarzy, jest za to
wino, piwo i péalinka” (VARGA 2008: 15). Zupa ta przyrzadzana
jest z pokrojonego w kostke miesa wolowego smazonego z cebu-
la, gotowana z ziemniakami, pomidorami, przyprawiona $wie-
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zo zmielonym pieprzem, ostra papryka, sola, przyrzadzana na
bulionie.

Nie mozna zapomnie¢ o specjalnosci charakterystycznej dla
kuchni wegierskiej, ktéra jest langos, polecany przez Varge nie-
mieckim turystom (warto zaznaczy¢, ze w tym miejscu autor
nieco ironicznie, wrecz krytycznie odnosi sie do kuchni wegier-
skiej):

,Niech sobie ci niemieccy najezdzcy kupuja w hali te za drogie papryki,
pélinki i salami [...] Niech wedruja po galerii na pietrze, gdzie ciagna sie
budki z jedzeniem i piciem, z przesmalcowanymi zupami i przesolona
kapusta, z kwasnymi winami w dwulitrowych plastikowych butelkach

i ze smazonymi na nie naj$wiezszym oleju langoszami” (VARGA 2008:
25-26).

Langosz, to wegierski placek drozdzowy smazony na glebokim
tluszczu do momentu zarumienienia sie. Podawany jest w r6z-
nych wariantach. Najbardziej popularnym jest langosz posmaro-
wany sosem lub mastem czosnkowym, polany $mietang i posy-
pany startym serem.

Pozostalo jeszcze wspomnie¢ paprykarze, na przyklad pa-
prykarz z kartoflami (wegierska nazwa potoczna tej potrawy to
paprikas krumpli, a bardziej elegancko to serpeny6s rostalyos),
te jednogarnkowaq potrawe, ktéra Varga lubit jes¢ na budapesz-
teniskich bazarach. Sklada si¢ ona z ziemniakéw gotowanych na
zeszklonej cebuli, z dodatkiem pomidoréw, plasterkéw kielbasy
i calej gamy przypraw. Ani paprykarz z kartoflami, ani papry-
karz z kurczakiem w zadnym stopniu nie przypominajg papry-
karza szczeciniskiego. , Polskie stowo paprykarz kojarzy sie z pa-
prykarzem szczecifiskim, czyli konserwa rybng produkowanag
w Polsce od potowy lat 60. ubieglego stulecia, w ktérej skiad,
oprécz miesa rybnego, wchodzit ryz oraz pulpa pomidorowa
sprowadzana z Wegier i Bulgarii” (JANIEC-NYITRAL NYITRAI
2017: 145)

Wedtug Torok paprykarz to ‘potrawa z drobnych kawatkéw
cieleciny, drobiu lub ryb, rodzaj gulaszu przyprawionego duza
iloscia papryki’ (TOROK 2016: 115).

Varga podajac oryginalne nazwy potraw z ich pelnym opi-
sem i ciekawym kontekstem, w jakim je umieszcza, jakoby daje
czytelnikowi mozliwo$¢ poznania fragmentu innej kultury inne-
go jezykowego obrazu $wiata, ktéry jest niczym innym jak:
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,[...] obrazem istniejacej rzeczywistosci obiektywnej postrzeganej przez
uzytkownikow jezyka, posiadajacych podobne do$wiadczenia i wyzna-
jacych podobne wartosci. Jezykowy obraz §wiata mozemy takze inter-
pretowac jako rodzaj wiedzy o rzeczywistoéci, bedacy zarazem jej noéni-
kiem. Jest to nic innego, jak mentalna mapa informacyjna cztowieka, jego
wewnetrzny obraz $wiata, ktéry jest integralna czeécia jezyka i ponie-
waz obraz ten moze istnie¢ tylko w jezyku, jest w nim wiec zakodowany
i utrwalony w postaci alinearnej struktury kognitywnej. Nie jest to na-
ukowy obraz $wiata, lecz jego naiwny, codzienny, subiektywny obraz”
(BANCZEROWSKi 2008: 139-140). Thumaczenie D. Dzieworiska-Kiss

Z nieobjasnionymi nazwami nie byloby problemu, gdyby nale-
zaty do ‘kanonu’ potraw znanych na calym $wiecie. Mam tu na
mys$li takie nazwy jak: pizza, spaghetti, kebab, tapas, cappuccino
itp. W zglobalizowanym $wiecie nazwy te i znajomos¢ skladni-
kow, z ktérych sg przygotowywane nie stanowig zagadki. Ale
paprykarz, porkolt, palinka itp.”?

Wyjasénienia niektérych z nich mozna znalez¢é w stownikach
specjalistycznych, w Internecie lub artykutach na temat kuchni
wegierskiej. Jak twierdzi Torok

~Wyrazy przejete z jezyka wegierskiego mozna zaklasyfiko-
wac do réznych zakreséw tematycznych. S to gtéwnie wyrazy
z zakresu semantyki wojskowej, pasterskiej, a mata grupe tworza
leksemy o znaczeniach kulinarnych. [...] W Zrédiach stowniko-
wych jest ich niewiele, sa to nazwy win i kilku potraw” (TOROK
2016: 113). Z przeprowadzonej przez Torok ankiety wynika, ze
znajomo$¢ wegierskich potraw ksztattuje sie na érednim pozio-
mie. Autorka do hungaryzméw powszechnie znanych zaliczy-
ta takie nazwy jak: gulasz, papryka, leczo, tokaj, paprykarz. Za
hungaryzmy &rednio znane uznaje wyraz palinka. Informuje,
ze wszystkim uczestnikom ankiety znany jest gulasz, natomiast
,starsze osoby powyzej 60 lat nie znaja stowa leczo” (TOROK
2006: 26-28).

Gulasz z turula obfituje w kulinaria. Nie sagdze jednak, Ze czy-
telnik podczas lektury za kazdym razem odwolywac sie bedzie
do dodatkowych Zrédel. Zdaje sobie sprawe, ze ksigzka Vargi
nie jest ksiazka kucharska, ale by¢ moze jej lekture ulatwitby
opis ,nieprzettumaczalnych” kulinariéw w przypisach lub ko-
lorowe fotografie potraw. Niektére z potraw sa zbyt skompli-
kowane, ale krétka informacja zapewne pomoglaby zrozumieé
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czytelnikowi, czym autor ksiazki tak bardzo sie zachwycal, co
go tak w wegierskiej kuchni ekscytuje. Frances Mayes w swojej
stynnej ksigzce pt. Napsiittte Toszkana, dla stworzenia atmosfery
wloskiej postugiwata sie wieloma wloskimi wyrazeniami, liste
ktérych dotaczyla do swojej ksiazki w formie stowniczka odau-
torskiego. Tadeusz Konwicki tez dolaczyt do swojej powiesci
pt. Dziura w niebie zawierajacej znaczng iloé¢ dialektyzmoéw czy
tez regionalizméw wileriskich stowniczek odautorski. Varga tez
mogtby to zrobi¢ w podobny sposéb.

Brak opiséw niektérych potraw spozywanych i wyraZnie
podkreslanych przez Varge (porkolt, paprykarz, langos, lecso,
pélinka, unicum) mozna tlumaczy¢é podwdjna tozsamoscia au-
tora, wspomnieniami z dziecifistwa i nostalgia. ,Varga, dzieki
swojej dwukulturowosci, dzieki doskonalej znajomosci we-
gierskich i polskich kodéw kulturowych, potrafi bez problemu
poruszac sie po obszarach obu kultur - polskiej i wegierskiej.
Potrafi by¢ swdj i obcy, zadomowiony i wyobcowany” (JANIEC-
-NYITRAI 2017b: 106). By¢ moze wiasnie dlatego w niektérych
przypadkach nazwy potraw pozostawia bez wyjasnienia. Dla
autora nie sa one obce, oczywisty jest smak i zapach wegierskiej
kuchni, sposéb przygotowywania dan, wegierska goscinnosc,
0 czym wspomina juz na pierwszych stronach swojej ksiazki

»,Za kazdym razem zona pana Répy szykowata na nasze przyjscie gi-
gantyczny gar z jedzeniem. Na stole pachnial juz $wiezy chleb i syczata
woda sodowa w syfonie, pan domu ubrany w od$wietny dres i kapcie
odkorkowywat ochoczo niedrogie wino, z kuchni dochodzito bulgota-
nie, postekiwanie gospodyni i juz po chwili wszyscy jedlismy” (VARGA
2008: 7).

Uzupelnienie tekstu objasnieniami by¢é moze sprawitoby, ze ku-
linaria w nim wystepujace czytelnicy traktowaliby nie tylko jako
reklame kraju i narodu (w pozytywnym tego slowa znaczeniu),
z ktérym autor ksigzki jest tak bardzo zwigzany, ale jako jeszcze
jedna mozliwos¢ poznania i przyswojenia fragmentu innej kul-
tury, poréwnania jej z wlasng, wylapania podobienstw i réznic,
gdyz ,zalezno$¢ widzenia $wiata i my$lenia od jezyka polega na
determinacji: cztowiek pozostaje na «fasce jezyka», jezyk jest klu-
czem do $wiata mysli i kultury, jest «przewodnikiem» po $wie-
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cie, zawierajacym skodyfikowane interpretacje rzeczywistosci,
od ktorych nie ma ucieczki” (BARTMINSKI 2006: 14).

Przywolujac wielokrotnie wegierskie kulinaria Varga nie
miatl fatwego zadania, gdyz brak wspétwymiennosci nazw, spo-
wodowany brakiem ekwiwalentéw w jezyku polskim wiaze si¢
z podaniem ich objasnieri z odpowiednig kompetencja oparta na
znajomosci nie tylko menu, ale takze na znajomosci przyzwy-
czajen zywieniowych, kultury, tradycji, zwyczajéw panujacych
wéréd przedstawicieli danej grupy.

Madziarska kuchnia jest czeScig narodowej kultury Wegier,
ktoéra tylko woéwcezas czytelnik jest w stanie poznac i zrozumied,
jesli to, co nieprzetlumaczalne zostanie przettumaczone, obja-
$nione, opisane, pokazane.

Brak objasnien), zdje¢, wspomnijmy jeszcze leczo “pikantna
potrawa ze $wiezej papryki, pomidoréw i cebuli, z dodatkiem
kielbasy, jajek i przypraw’, nie umniejsza wartosci tej nieco
kontrowersyjnej w kregach zaréwno polskich jak i wegierskich
ksigzki. Jest ona hotdem zlozonym wegierskim gospodyniom,
kucharzom, kucharkom, chwatg dla kuchni wegierskiej, mini
leksykonem kulinarnym, przewodnikiem nie tylko po miejscach,
ale po smakach i zapachach wegierskich specjatéw, w ktérej au-
tor wiaze wegierskie tradycje kulinarne z mentalnoscia wegier-
skiego narodu.
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