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Ipari paradicsom hibridek Munkankban hat kiilbnb6z6 id6pontokban betakaritott ipari

Brix paradicsomhibrid beltartalmat vizsgaltuk. Arra kerestlik a valaszt,

Beltartalmi érték hogy az adott kérilmények kézott melyik fajta elégiti ki a

Szérazanyag-tartalom konzervgyar altal elGirt minéséget. A szedéssel parhuzamosan a
, fajtak voros és sarga szinanyag alakulasanak aranyat is mértiik.
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Brix We examined the content of six industrial tomato hybrid varieties

Intrinsic value harvested at five different times. We were also looking for the best

Dry matter content hybrid type of variety that satisfies the quality required by the

cannery under the given circumstances. In parallel with the
harvest, the ratio of the varieties of red and yellow color was also
measured.
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1. Bevezetés

A zOldségndvények kdzott a paradicsom jelentésége oriasi, vilagviszonylatban az elmalt
idészakban a termésmennyisége meghaladta az évi 150 millié tonnat. Ennek a mennyiségnek
jelentbs részét teszi ki az ipari célra termelt paradicsom, melynek fontossaga a feldolgozott
formaban, hosszabb tavon valé tarolasban rejlik, a beltartalmi értékek nagymértékl csokkenése
nélkul [8].

Az egy fére juté paradicsomfogyasztas vilagatlagat évente 12 kg korul prognosztizaltak. Az
egyes orszagok kozott Iényeges eltérés van, a trépusi orszagokban minddssze 4 kg/fé, viszont
Gorog- és Olaszorszagban az atlagos évi fogyasztas eléri, vagy egy kissé meghaladja a 25 kg/fé
éves értéket. A magyarorszagi fogyasztas is a vilagatlag kordl van, az elmult két évtizedet
figyelembe véve 10-12 kg/fé éves szinten alakult [3]. A Kormanyzat tdmogatni szandékozik a hazai
feldolgozasi kapacitas fejlesztését, ehhez nagy terméképességi, betegség-ellenalld, gépi
betakaritasra alkalmas hibridekre van szikség. Kutatasi projektjeikhez biztonsadgosan
termeszthetd, Uj korai és kézépkorai kivalo feldolgozasi paraméterekkel rendelkezé hibridekkel
kivannak hozzajaruini.

* Kapcsolattarto szerzé. Tel.:+36 76 517 681
E-mail: tohopeti@gmail.com
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A paradicsom, mint altalaban a zdldségfajok, nem tartozik a kaldriadus ételek k6zé. 100
gramm friss paradicsom minddssze 92J (22 cal) energiat tartalmaz. Az érett paradicsom
viztartalma 93-96%. A paradicsom bogydiban talalhato vegylletek és asvanyi anyagok egyuttes
hatasa valtja ki az emberi szervezet anyagcseréjének kedvez6 alakulasat [5]. A vizben oldhato
szénhidratok jelentik az oldhaté szarazanyag-tartalmat (Brix°), amelynek jelentés része redukalé
cukrokbal all. Az érett bogyo oldhaté szarazanyag-tartalma, mintegy 5-7,5%-a a nyers tomegnek.

A szarazanyag nagy része cukor és szerves sav [1], amelyek a termés izének kialakitasaért
felelések. Az érett paradicsom viztartalma 93-96% kozo6tt van, amelyben oldott allapotban
szénhidratokat, szerves savakat, asvanyi anyagokat, vitaminokat és festékanyagokat talalunk. A
nagyobb bogyé-atlagtémeg magasabb viztartalommal és alacsonyabb Brix°-kal jar egyutt [9].

Ebbél kdvetkezik, hogy a paradicsom oldhat6 szarazanyag-tartalma (Brix®) 4-7% kdzott
ingadozik. A szarazanyag-tartalmat meghatarozza a fajta, a termesztés modja és a termesztés
soran hato kornyezeti tényezbk [4]. Cseresznyeparadicsom fajtak esetében a cukrok adtak az
oldhaté szarazanyag-tartalom 62 %-at, ezzel szemben az ipari felhasznalasra termesztett
determinalt fajtak atlagos cukortartalma a Brix°-nak csupan 46 %-at jelentette. A cukor - sav arany
tekintetében a cseresznye tipusok szignifikansan magasabb értéket adtak [6]

A betakaritds modja (kézi vagy gépi) szintén befolyasolja, hogy a feldolgozéipar szamara
milyen szarazanyag-tartalmu nyersanyagot szolgaltatunk.

A kézi betakaritas esetében a nyersanyag Brix° magasabb, mivel a betakaritas soran az
érett termések aranya is nagyobb [7]. Fontos megjegyezni, hogy a tapértéket és a beltartalmi
min&séget nagymértékben befolyasolja az 6ntéz6éviz minésége is [2].

2. Anyag és modszer
2.1. A kisérlet koriilményei

Kisérletiink helyszineként a NAIK ZOKO szabadféldi kisérleti telephelyét valasztottuk. A
Nemzeti Agrarkutatasi és Innovacios Kozpont (réviditve NAIK, angolul National Agricultural
Research and Innovation Centre, réviditve NARIC) egy orszagos hataskér(i szerv Magyarorszagon.
A kecskeméti paradicsomnemesités az 1980-as évek végéig kivalo fajtakkal szolgalta a hazai
konzervipar nyersanyag igényét. Az ezredforduléra a feldolgozé kapacitas csoOkkenésével
parhuzamosan a termelés volumene is csokkent, ugyanakkor altalanossa valt a hibridek hasznalata.
A magyar nemesiték kivald munkajat dicséri, hogy a hazai termelés mind a mai napig magyar
nemesitési fajtakkal torténik. A legujabb fajtaik ellendllnak a Xanthomonas campestris pv.
vesicatoria baktériumnak. Az Uj projektjeikben a tovabbi betegségrezisztenciak beépitésén, DH
vonalak létrehozasan, Uj rezisztencia forrasok bevonasan, tovabba intenziv szabadféldi és félia alatti
technolégiak fejlesztésén dolgoznak.

A kisérlet soran alkalmazott determinalt ndvekedési paradicsomfajtak a kévetkezdk voltak:
Aragon F1, Solerosso F1, Mokka F1, Progress F1, Benito F1, Albarossa F1.

A palantanevelési id6 5 hét volt, és az allomany kitiltetésére 2015. majus 8-an kerdlt sor. A sor
és t6tav ikersoros Ultetésben 120+40x40cm- volt (ez 30ezer ndévényt jelent hektaronként)
ikersorosan ultettuk az allomanyt. A teruleten az ontozést és a tapanyag utanpotlast csepegtetd
Ontozéssel végeztik. A tapoldatozas az id6jaras fliggvényében tértént heti 1-2 alkalommal
megfeleld vizadagokkal, YaraFerticare 10-5-26 1,5%-os mdtragyaval. A névényvédelmi munkak
gépesitve torténtek. A sorkdzdket agrofdliaval boritottuk a gyommentesség fenntartdsa érdekében.
A ndvények apolasa kozé tartozott a tetejezés. Célja, hogy a névényen minél tdbb bioldgiailag
beérett bogyd képzbdjdn. A névényeket olyan magassagban kell visszavagni, hogy a tetejezés alatt
Iévé flrt még beérjen a tervezett idore.

A mintak begyijtését 6t alkalommal végeztik el a kdvetkezdk szerint: 1. szedés: 2015.08.17.
2. szedés: 2015.08.25. 3. szedés: 2015.09.02. 4. szedés: 2015.09.15.5. szedés: 2015.09.22.
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Vizsgalati médszerek

A vizsgalni kivant névényekrél 5 biolégiailag érett allapotd bogydt gydjtéttink.
Laboratériumban ledaraltuk éket, majd az igy kapott paradicsomlevet két eszkbzzel vizsgaltuk. A
refrakciét egy Hanna HI 96801 Digitalis refraktométerrel, a szinkulonbség mérésére pedig egy
Hunter D25 készuléket hasznaltunk.

A digitalis refraktométert a torésmutatdé mérésre hasznaltuk. A mérési eredményt hémérséklet-
kompenzalt (nD20) és nem kompenzalt (nD) formaban jelenitettuk meg. A térésmutato vizsgalataval
a kérdéses folyadék Osszetételét és sirliségét elemeztik, mivel ezzel élelmiszeripari minéség-
ellen6rzés, illetve koérnyezetvédelmi vizsgalatok hajthatok végre. A mérési eredmény %Brix
mértékegységben is megjelenithetd. A BRIX vizsgalat egy oldat vizoldhaté szarazanyag-
tartalmanak — refrakcidjanak - meghatarozasa, amely paradicsom esetében tulnyomérészt a
cukortartalmat jelenti, de nem teljesen azonos azzal. A refrakcié amit Brix-nek is nevezlink, fontos
és értékes paraméter a konzervipari feldolgozas folyaman.

A refrakcio, vagy oldhaté szarazanyag tartalom (Total Soluble Substrate, TSS) a nyers
paradicsom esetében elsésorban a cukortartalombdl adddik, j6 kdzelitéssel, azzal egyenértékiinek
vehetd. A BRIX fok tehat a paradicsom cukortartalmat fejezi ki egy kozelité értékkel, igy 1 BRIX fok
1 g cukortartalmat jelent 100 g oldatban. A paradicsom esetében 4-7 fok koz6tt alakul az érték, a
magasabb értékek a kedvez8bbek. A paradicsom édességét nyilvanvaléan a cukortartalma alakitja,
az izének Osszhatasat azonban a cukor és a savtartalom egymashoz viszonyitott aranya adja.

Szinkllénbség mérével (Hunter D25) a spektrum egyes részeinek fényintenzitasat mértuik.

3. Eredmények
3.1. A refraktométeres vizsgalat eredményei
A refrakcio vizsgalata soran, a lemért, leturmixolt paradicsomlevet vizsgaltuk és megmértik

a suritmény cukorszintjét. Az eredményeket az 1. tablazat és az 1. abra tartalmazza.

1. tablazat: Az egyes fajtak refrakcios értékeinek alakulasa (%-ban)

Szedési Aragon F1 Solerosso Mokka F1 Progress F1 | Benito F1 | Albarossa
idépontok F1 F1

2015.08.17 6,98 6,95 6,33 7,07 6,04 6,57
2015.08.25 6,7 6,55 6,25 6,6 6,05 6,0

2015.09.02 4,93 5,75 5,25 5,75 5,35 5,55
2015.09.15 4,8 5,85 5,35 5,55 5,05 54

2015.09.22 4,5 4,5 5,15 5,15 5,55 5,25
Atlag 5,58 6,11 5,67 6,02 5,61 5,75
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1. abra: Egyes paradicsomfajtak Brix értékeinek alakulasa

A feldolgozasra termesztett paradicsomnak legalabb 4,5 %Brix-al kell rendelkeznie. A
nyersfogyasztasra szant paradicsomok esetében ennek az értéknek 3,5 és 5,5 kdzott kell lennie.
Az egyes fajtak teljesitményei a kdvetkezdk szerint alakultak.

Az Aragon F1 bizonyult a szezonban a legalacsonyabb atlagu fajtanak. lgaz hogy a masodik
mérés soran 6,7%-os Brixet teljesitett, am az utolsé harom mérés soran a szezon legalacsonyabb
atlagait mértuk a fajtanal.

A Solerosso F1 az els6 két mérés alkalmaval megbizhato hat feletti atlag brixeket mutatott,
€s meg a szeptemberi mérések soran is hathoz kdzeli értékeket mértem.

A Mokka F1 az els6 két mérés alkalmaval 6%-felett teljesitett, am a maradék harom mérés
csupan csak keveéssel 5%-feletti értékeket hozott.

A Progress F1 a legjobb refrakciét mutatta augusztus 17-én 7,07%-kal, am ezutan az
eredmények fokozatosan csotkkeni kezdtek, amely sajnos lehuzta a szezonatlagot. Ennek ellenére
is a szezon masodik legjobban teljesitd fajtaja lett.

A Benito F1 hullamzé teljesitményt mutatott. A harmadik és a negyedik mérés eredményi a
vartnal joval alacsonyabbak lettek. Hidba az utols6 eredmény névekedése ez sajnos nem volt elég
ahhoz 5,61% folé emelje ennek a fajtanak az atlagat.

Az Albarossa F1 esetében egy fokozatos, viszonylag egyenletes lefutasu csdkkenés volt
jellemzd. Ennek ellenére is kijelenthetjik, hogy a szezonban ez a fajta érte el a harmadik legjobb
eredményt 5,75%-kal.

4. Kovetkeztetések, javaslatok

A vizoldhato szarazanyagot jelentésen befolyasolja a fajta és a betakaritasi idépont. A fajtak
és szedési id6pontok atlagaban a Brix egy folyamatosan csdkkend trendet mutatott augusztus
kézepétdl szeptember kdzepéig.

A fajtak refrakcioja szamottevd kuldnbségeket véltiunk felfedezni, de fajtan beldl is
érvényesul a Brix értékek csdkkend tendenciaja. Adatainkbdl le lehet vonni azt a kdvetkeztetést,
hogy Brix szempontjabdl vannak jo, kdzepes és gyenge fajtak.
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A fajtakat nem lehet egyetlen Brix méréssel jellemezni, nyilvanvald, hogy a megbizhatésagot
a nagyobb ismétlésszam és a slir(ibb mintavétel névelné.

Fontos a betakaritas idépontjanak megfeleld kivalasztasa, mivel kisérletiinkben is kimutattuk,
hogy az els6 két idépont utan a Brix mar csdkkend eredmeényeket mutatott.

5. Koszonetnyilvanitas

Kdszdnettel tartozunk a kutatas tamogatasaért, amely az EFOP-3.6.1-16-2016-00006 ,,A kutatasi
potencial fejlesztése és bévitése a Neumann Janos Egyetemen” palyazat keretében valosult
meg. A projekt a Magyar Allam és az Eurépai Unié tAmogatasaval, az Eurépai Szocialis Alap
tarsfinanszirozasaval, a Széchenyi 2020 program keretében valésul meg.
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