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A disznotartas és diszndolés alakulasa
a Maros menti SAromberkén

A témavalasztas indokai, el6zmények

A kutatas célja ¢ A jelen kutatis — a disznétartés és a diszn6vagas, valamint az
ehhez kapcsolodo szokasok, ezek idGbeli alakulasanak bemutatasan és elemzésén
keresztiil — azt koveti nyomon, hogy miképpen miikodik a helyi kozosségekben a
kishagyomany a valtozo6 gazdasagi, kulturalis és tarsadalmi-politikai koriilmények
kozott. A megvaltozott kornyezet hatdsara milyen adaptacios mechanizmusok, mi-
lyen gazdalkodoi habitusok és életvezetési rutinok 1épnek érvénybe.

A tanulmany ezeket figyelembe véve, ezektGl vezérelve a disznotartashoz és a
diszn6oléshez kapesolodd hagyoméanyokat, ezek valtozasat és a valtozast kivaltd
gazdasagi, tarsadalmi és kulturalis okokat igyekszik azonositani, adatolni és értel-
mezni, mikézben folyamatosan figyel arra a tagabb kontextusra is, melybe mindez
illeszkedik. A kutatas abbdl a felismerésbdl indul ki és taplalkozik, hogy az elmult
kozel szaz évben folyamatosan valtoztak a disznétartas koriilményei, ahogy val-
tozott a disznovagas lefolyasa (az el6késziiletek, a diszn6 megolése, perzselése és
feldolgozasa); valtoztak az esemény soran hasznalt technikak és eszkozok; illetve
a disznohus tartoésitasanak, valamint a taroldsnak és a felhasznalasnak a modja is
valtozott. De ugyanigy valtozott az eseményen résztvevl személyek szama és kore,
a disznotor megiilésének mddja, s6t az eseményhez kapcsoldd6 beszédtémak és be-
szédtartalmak is atalakultak.

Mindezek ismeretében a kutatas a disznotartas és disznoolés valtozd hagyoma-
nyanak harom dimenzidjat vizsgélja:

1. kulturalis dimenzi6: a disznétartashoz és -6léshez kapcesolodé szokésok és
rutinok, a hozza kapcsolodé szabélyok és hiedelmek, illetve magikus/ritualizalt

1 Atanulmany a Magyar Tudomanyos Akadémia Domus sziil6f6ldi 6sztondij programjanak tamoga-
tasaval 2019. janius 1. — 2019. december 1. kozo6tt A disznétartas és diszn6olés alakuldsa a Maros
mentén cimet viseld, valamint a Parhuzamos ruralitasok. A vidékiség mai (lét)formai négy erdélyi
kisrégioban cimi (K 120712) NKFIH-kutatés keretében végzett kutatasok eredményeit Gsszegezi.
A tanulmanynak a disznotartasra vonatkozo része a Magyarsagkutato Intézet 2020-as évkonyvében
(Vajda 2020a) a diszndolést bemutat6 része pedig a Korunk 2020. jiliusi, ruralitds-szdmaban (Vaj-
da 2020) megjelent irasok enyhén atdolgozott valtozata.
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cselekvések, beszédtémak és beszédhelyzetek, a disznotartas és -61és praktikajara
és multbeli formaira valé emlékezés, a rola vald beszélés;

2. tarsadalmi dimenzi6: a disznétartas szerepe a helyi k6zosségek életében; a
diszn6olés szerepldi (a segitdk és a csaladtagok szamanak és szerepének alakulasa),
a falusi mészaros statusa a helyi tdrsadalomban, illetve a mesterség professziona-
lizalodasa, a disznévagas eseményének kapcesan aktivalédo kapcesolatrendszerek (a
csalad és a szomszédsag stb.) alakulasa; a diszn66lés lebonyolitasa;

3. gazdasagi dimenzi6: a vidéki gazdalkodas atalakulésa, a diszndtartés, a diszné-
vagas és —feldolgozas, valamint a disznohts tarolasanak és fogyasztasanak alakulasa.

A kutatas célja kettds:

1. a disznoétartés és a diszn6vagas torténeti alakulasanak vizsgalata statisztikai
adatok és archiv dokumentumok segitségével; valamint a disznoétartas és a disz-
névagas recens gyakorlatanak és a hozza kapcsol6doé gyakorlatok és hagyoméanyok
leirasa. A két folyamat G6sszehasonlitasa soran az valik lathatova, hogy a diszndo6lés
és diszndéfogyasztas hagyomanya hogyan kezd elhalvanyulni, és — mikozben vidéki
kornyezetben is egyre inkabb kikopik a mindennapi gyakorlatb6l — hogyan valik a
helyi/nemzeti kulturalis 6rokség részévé és turisztikai attrakciova.

2. a disznoétartas és a disznovagas tagabb kontextusanak, a hozz4 kapcsol6do szo-
kasok, gesztusok és rutinok dokumentélasa, a hagyomany miikddésének és a helyi
tarsadalomra gyakorolt hatasanak, a helyi életvilag és hagyomany atalakulasanak és
az ezt befolyasolo globdlis folyamatoknak a leirdsa. Az elemzés végs6 soron az erdé-
lyi falusi kornyezetben €16 magyar lakossag gazdaségi életének alakulasat, a foldhoz,
a gazdalkodashoz és az ezzel kapesolatos hagyoményokhoz valé viszonyat, teszi lat-
hat6va — a vidékre jellemz6 Gjfajta mentalitasok megértéséhez szolgaltat adatokat.

A kutatas modszertana ¢ A jelen tanulmany alapjaul szolgal6é kutatas feltaro
jellegtli volt. A kutatas soran a helyszini (résztvevd) megfigyelések és interjik, vala-
mint fénykép-dokumentacié készitése mellett, statisztikai adatok és archiv doku-
mentumok vizsgalatara is timaszkodik. A tanulmany amellett, hogy elkésziti a Ma-
ros mentére jellemzd disznotartas és diszndolés elmult kozel szaz évének leirdsat,
értelmezi az 6sszegyilt adatokat.

Az adatfelvétel soran kvalitativ (interju, résztvevé megfigyelés) és kvantitativ
(statisztikai adatok feldolgozasa, tipologia) modszereket egyarant alkalmazok.
A feltaras soran a kovetkezd f6 szempontokat érvényesitettem:

1. A disznétartés és -vagas helyi hagyoméanyanak miikodését vizsgalom: a disz-
noétartassal kapcesolatos kozosségi és intézményi (allami, uniés) normak alakulasa,
a disznovagas eseményének kontextusa, a beszél6 kozosség és a beszédtémak, a sze-
replGk és feladatkoreik, a munkafolyamatok, a gesztusok/gesztikulaciok, az eszko-
zok illetve a tér- és id6hasznalat érdekelnek.

2. A disznétartas gazdasagi szerepének bemutatidsa mellett annak kulturalis
hatasaira és a disznovagas tagan értelmezett kulturalis, gazdasagi és tarsadalmi
kontextusanak felvazolasara torekszem, ennek soran tipolégiai szempontokat ér-
vényesitek.
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3. Az utébbi évtizedben a disznotartas és a disznovagas ugyanakkor a helyi
specialistak 4j tipusait (a ,disznokupec” illetve ,a falu mészarosa”) is kitermelte
(statusukat megerdsitette), akiknek nagy szerepe van a disznoétartashoz és diszno-
vagashoz kapcsolddo szokasok atalakulasara. Ezért a téma feltarasa szempontjabol
elengedhetetleniil fontos ezeknek a személyeknek a vizsgélata.

4. A tarsadalmi, gazdasagi és kulturalis folyamatok a hossz-, kozép- és rovidta-
v id6ben jonnek létre, bontakoznak ki. Az elemzés ezért szem el6tt tartja a torténe-
tiség elvét. A disznotartashoz és disznovagashoz kapesolddo rutinoknak az idébeli
alakulasat is nyomon kovetem.

5. A kutatas soran a helyi média diszn66lésr6l sz616 beszamolodinak vizsgalatara
is kitérek. Ennek soran a tartalomelemzést, osztalyozasi célokra pedig a tipologiai
modszert alkalmazom.

6. A disznotartashoz és a disznévagashoz kapesol6do rutinok és a disznovagas-
hoz kapcsold6dé hagyomanyok funkcidjanak vizsgalatanal a kontextuselemzést, az

”_

élettorténeti modszert a kvantitativ elemzés (stird leiras) modszerét hasznalom.

Elméleti keret

Felbomlé horizontok és elsiillyedt parasztkontinens ¢ Roméania esetében a
2007-es EU-csatlakozas fordulopontot jelentett nemcsak az 4llami intézmények és ha-
tosagok szerkezete és miikodése és a kisemberek mindennapi életvezetése terén egya-
rant. Olyan cezdrat, mely egyszerre eredményezte az ismert vilag 6sszezsugorodasat
és a kOz0Osségi norma- és hagyomanyrendszer altal miikodtetett vilag horizontjanak
szétesését. A horizont elmozdulésa/felbomlésa azzal a kévetkezménnyel jart, hogy a
hagyomany, amire eddig ugy tekintettek, mint ami a vilagot szervezi, elvesziti 4ltala-
nos érvényességét (Bausinger 1995: 81-83). A hagyomanyos paraszti kornyezet atala-
kulasa, a hagyomany feloldodasa a falu — mint 6n4ll6 identitassal rendelkez6 tarsadal-
mi szervezet — eltlinését eredményezte. Ahogy Gagyi Jozsef taldlban megfogalmazta,
a mozgasi tér kitagulasa és az unids palyazati rendszer 4ltal nydjtott nagyobb mértéki
pénzforrasok elérhet6vé valasa révén elindult/felgyorsult az infrastrukturalis kornye-
zet atalakulésa, Uj gazdalkodési és életvezetési stratégiak honosodtak meg és allando-
sultak, 4j targyvilag épiilt fel, 4j kapcsolatok jottek 1étre, Gj vagyak és 1j interpretaciok
sziilettek (vO. Gagyi 2009a). A szerzs ezt a helyzetet egy helyen az ,elsiillyedt paraszti
kontinens” metaforajaval irja le. Ez id6ben és térben igen kiterjedt vilag, mely ,még
mindig megvan, ha nem is ugyanazzal a természeti és tarsadalmi kornyezettel, ha nem
is ugyanazokkal az emberekkel, mint évszazadokkal ezel6tt, ha épitészeti szempontbol
a »modernizaciés hullaimok« nyomait (el)viselve is, a helyszin: a falu” (Gagyi szerk.
1999: 29). A falu mint kontextus, mint élettér atvészelte a 20. szdzad falurombol6 t6-
rekvéseit is, de ennek az volt az ara, hogy mikozben ,a falu épiilt, civilizalddott [...]
visszafordithatatlanul at is alakult” (Gagyi 2007: 5). A kérdés csupan az, hogy mi ma-
radt (meg) az 4talakulés soran a falubol? Milyen tarsadalmi strukttira, milyen életmo-
dellek és milyen ,,ij mikrokulturalis feltételek termelédtek”? (vo: Gagyi 2009b: 145).
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A 20 szazadi paraszti tarsadalom atalakulasat vizsgalé néprajzi kutatasok azt
mutatjak, hogy a 20. szazad kozepén, az tthalbzat kiépiilése és a kozlekedés fej-
16dése, intézményesiilése (vastthalbzat, rendszeres buszjaratok) kihatott a falusi
lakossag mobilitasara, sok esetben kétlaki életformak kialakuldsat eredményezte
(v0. Gagyi 2009b). A 20. szazad végén lezajlott nagy tarsadalmi-gazdasagi atalaku-
14s pedig a dekollektivizacid, a visszaparasztosodas és a demodernizacio, jegyében
zajloé folyamatokat eredményezett (1asd Vajda 2019a), melyek régionként eltéro for-
gatdkonyvek mentén zajlottak.

A 20. szazadi valtozasokhoz hasonlithat6 a Roménia Eurépai Unidhoz torté-
ng csatlakozasa nyomén elindult folyamatok eredményei is. A mez&gazdasagi te-
vékenységeknek és az 4llattartasnak az Eurdpai Unids szabalyozasokhoz torténé
igazitasanak folyamatéaban 1j életvezetési és gazdalkodasi stratégiak illetve gyakor-
latok, a hagyoményostdl eltérd fogyasztoéi magatartasok, masfajta kommunikéacios
és kulturalis gyakorlatok alakultak ki, melyek jelentés hatassal voltak a helyi ko-
z0sségek hagyomanyaira, targyi vilagara, tarsadalmi rétegz6désére, mindennapi
életvezetésére, vagy taplalkozaskultirajara egyarant. A megvaltozott gazdasagi és
kulturalis kontextusban a kishagyomany falusi kérnyezetben is jelentds, a 20. sza-
zad kozepén lezajlott kollektivizacibhoz hasonlithat6, mértékben veszitett normativ
funkci6jabol, tartalma és hasznalatanak keretei atalakultak.

Ezeknek a folyamatoknak néprajzi vizsgalatara Erdély vonatkozdsaban maéig
csak szorvanyosan keriilt sor. Az erdélyi néprajzkutatas ugyan jelezte és rogzitette
a hagyoményos paraszti tarsadalom és a gazdalkod¢ falu atalakuldsanak tényét, de
vizsgélaton kiviil rekedt annak megvéalaszolasa, hogy mivé alakult az 6j, eurépai
unios csatlakozast kovets, modernizacios hulldim nyoman kialakult vidék. Menyi-
ben maradtak érvényben a hagyoményos paraszti kultiira esetében tapasztalhato, a
taji tagoltsagbol adodo kiilonbségek? Vagy az egyes régiokra jellemz8 mentalitasok
torténeti beagyazottsaga annyira erds, hogy képes ellenallni a fogyasztasra beren-
dezkedett globalis folyamatok uniformizalasra torekvé hatasainak?

Néphagyomanyok: normak és megszokasok ¢ Az eurdpai etnologiai kutata-
sok az elmult szaz év soran gyakran visszatértek a 19. szazadban, a nemzeti identi-
tasok ébredése és a nacionalizmusok kialakuldsa idején definialt néphagyoményok
kutatdsanak kérdéséhez. A kezdeti kutatasok ezeknek a hagyomanyoknak az 0ssze-
gytjtésére, teriileti eloszlaséra, tipologidjara koncentraltak, majd a 20. szazad ma-
sodik felében, a mindennapi életvezetés kereteinek erételjes atalakulasat kovetGen
a hagyomany valtozasara, a hagyomanyok 0j kornyezetbe val6 athelyez&désére,
illetve a hagyomanyvesztés, a hagyomanybdl vald kivetkézés formainak és kovet-
kezményeinek vizsgilatara tevGdott at a hangsuly.? Ezek a kutat4sok a parasztkon-
tinens elsiillyedésérdl, a hagyomanyos, gazdalkod6 falu eltinésér6l szamolnak
be, ahol a hagyomanyos falu helyét egy detradicionalizalt vidék veszi at, melynek
mindennapjait a helyi hagyomanyok és kanonok helyet egyre inkabb globalis fo-

2 Akérdés vizsgalatahoz lasd: Vajda 2016, Jakab—Vajda 2018.
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lyamatok mentén kialakult, de a helyi k6zosségek igényeihez alakitott stratégiak és
vildgnézeti modellek szervezik.

Ezt nevezi Hermann Bausinger a horizont felbomlasanak, mely nemcsak a ja-
vak hozzaférése terén hoz valtozasokat, nem csupan azzal jar, hogy a régi szokasok
mar nem a korabbi funkci6jukkal vannak jelen a mindennapokban, hanem azzal a
kovetkezménnyel is jar, hogy a hagyomany, amire eddig gy tekintettek, mint az a
tudaskészlet és ami a vilagot szervezi, elvesziti altalanos érvényességét (vo. Bau-
singer 1995: 61-72). Mindezzel egyiitt a horizont szétesése, ami egyszerre jelenti
a hagyomanyos paraszti kornyezet (a falukép, faluszerkezet és a falut 6vezd taj/vi-
lag) atalakulasat, a falusi kozosségek felbomlasat, a gazdasagi szerkezet és koope-
raci6formék atalakuldsat, a hagyomanyok és azok normativ erejének csokkenését
— hol alig észrevehetd, hol latvanyosabb — visszaszorulasét, a falu — mint 6nall6
identitassal rendelkez§ tarsadalmi szervezet — megroppanasat nem jelenti feltét-
leniil a népi kultara végét (Bausinger 1995: 61-72). Ezzel egyiitt a hagyoméanyok
eltlinésének, visszaszorulasanak kovetkeztében az egyes kulturalis javak teriiletén
jelentGs valtozasok érzékelhetfek, melynek leirasara a kétarci modernizacié® fogal-
ma a legalkalmasabb. Ebben az 0sszefiiggésben a modernizaci6 legaltalanosabban
a tarsadalmi valtozasoknak azon formaja, melynek soran a kiilonb6z6 agrartarsa-
dalmak ipari tarsadalmakka alakultak at, majd a 20. szdzad végén a posztinduszt-
ridlissa valtak (lasd Fejés 1998: 9). Alexander Chayanov a Paraszti gazdalkodas
elmélete cimi konyvében (1966) a parasztsag eltlinését Kelet-Eurépaban szintén a
modernizaciéval magyarazza, de a nyugati szemlélett6l merében eltérd érvek men-
tén. Megkozelitésében a harmadik vildg elmaradottsagat nem a modernizacio las-
stusigaval, hanem a modernizaci6 folyamata soran létrejott fliggfségi viszonyokkal
magyaraztak. Ennek eredménye a paraszti gazdalkodas fennmaradésa. A szerzd
szerint a paraszti gazdalkodast az kiilonbozteti meg a kapitalista gazdalkodastol,
hogy annak vezérelve: a megélhetés egy adott szintjének a hossza tavi fenntartasa.
A modernizaci6 pedig szétverte a paraszti gazdalkodas eme kereteit (v0. paraszt-
talanitas). Vagy, ahogy Terry Marsden irja, az Onellatasra berendezkedett falubol
fogyasztasra berendezkedett vidék lett (Marsden 1999). Kovach Imre pedig a vi-
déki tarsadalom atalakulasanak 20. szazadi folyamatat 6sszefoglaldé munkéajaban
azt irja, hogy vidéknek nevezziik azt, ahol nincsenek parasztok, csak a parasztsag
emlékezete, kiillonboz6 formakban, intézményekben (Kovach 2012).

A falusi élet feltdrasara iranyuld etnografiai és szociologiai kutatasok jelentGs
része a falukozosségek felbomlasardl, a hagyomany bels6 koherencidjanak megy-
gyengiilésérdl, a termelési modok elavulasanak gyorsulé folyamatair6l, a fogyaszta-

3 Ertelmezésemben a falusi kérnyezetben lezajlott modernizaciét Janus-arci modernizaciénak lehet
tekinteni abban az értelemben, hogy mikézben elengedhetetlentil sziikség volt a vidék modernizaci-
bjara, és a jelenbdl visszatekintve maguk a vidék lakosai is sikerként (sziikségesként) értelmezik ezt
a folyamatot, a folyamatot kisérg/kivaltd eseményeket sok esetben szamos bosszaséagot, kesertiséget,
szenvedést, és kidbrandulast is eredményezett az elszenvedSk szamara. Tehat a falusi modernizacio
mikozben az egyik részrdl a zsarnokséag és a pusztitas eszkoze volt, a masik részrél éltetd és konstruk-
tiv erd, a sikeres adaptacio és a tulélés zaloga.
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si szokasok atalakulasaroél adtak hirt, anélkiil, hogy tiizetesebb vizsgalatnak vetnék
al4 a falusi k6zosségek adaptacios készségének és technikainak miikodését, melyek
révén a k6zosségek képesek a kiviilrél jovs (idegen) hatasokat (elképzeléseket, tar-
gyakat, technikakat, gyakorlatokat stb.) haziasitani és szerves modon integralni a
mindennapokba, illetve a mindennapokat szervez6, helyi hagyomanyok rendsze-
rébe. Jelen tanulmany arra tesz kisérletet, hogy a disznotartas és a disznévagas
példajan keresztiil szemléltesse ezt a folyamatot.

A diszn6 szerepe a népi/falusi kornyezetben ¢ A diszn6 évszazadokon ke-
resztiil meghatéarozo szerepet jatszott a magyar parasztsag életében, és maig fontos
szerepe van a vidéki lakossag éves hisigényeinek kielégitése szempontjabol. Ennek
ellenére az erdélyi magyar vidékek esetében a disznotartas és -0lés szokésa, vala-
mint a disznéhis népi feldolgozasanak és felhasznalasdnak rendszeres etnografiai
leirdsara méaig nem kertiilt sor.

A disznd0lés egyébként is a magyar néprajzi irodalom kevésbé preferalt téma-
janak tekinthetd. A diszn6olést (és a disznotort) a Magyar Néprajz VII. kotete az
Andras napi szokasok kapcsan emliti, mindossze harom oldalt szentelve a szokas
bemutatasanak (lasd Tatrai 1990: 111-113). A II. kotet a sertéstartas bemutatasa
kapcsan (2001: 749-770), a III. kotet pedig a mészarosok és a hentesipar leirasa
kapcsan szentel néhany bekezdést a diszn6olés kérdésének (Selmeczi-Kovacs 1991).
Altalanossagban azonban megallapithat6, hogy a téméval kapcsolatos elszért ada-
tokon, egy-egy telepiilés- vagy tajmonografidban talalhat6 rovid leiré jellegli bemu-
tatason kiviil alig sziiletett alaposabb elemzés a népi/falusi diszn6olés kérdéskoré-
rél. Kivételnek Balint Sindornak A disznétartas és disznotor szegedi hagyomanyati
cimi, 1974-ben megjelent munkéja (Balint 1974) tekinthetd, mely maig mintaado
munkéinak szadmit. Ehhez hasonlo, részletez6 tanulméany az erdélyi diszn6olés ha-
gyomanyanak vonatkozasban maig nem latott napvilagot. Az aprébb kozléseket
eltekintve csupan dr. Koés Karolynak a Meziség néprajza cimi két kotetes munka-
ja emlithetd, melyben a szerzé egy-egy fejezetet szentel a disznétartas (Kos 2000
1.:109-117) és a diszn6olés (Kos 2000 I1.: 170-172) leirasanak. Illetve Zsigmond
Jozsef végzi el a Magyaré hétkdznapjai cimet visel6 monografidban részletes leira-
sat a diszn6olés leirasanak (Zsigmond 1998).

Pedig az erdélyi vidéki/falusi kérnyezetben a diszn6o6lés az egyik olyan kultura-
lis marker, melyen keresztiil a falusi, vidéki kornyezetnek az elmult negyed évsza-
zadban lezajlott atalakulasdnak mechanizmusa nagyon j6l leirhat6 és értelmezhet6.
A falusi kornyezetben ugyanis a diszn66lés és az ezt kévetd disznétor a folyamato-
san valtozo6 gazdasagi és politikai keretek és feltételek, illetve ezzel 6sszefliggésben
az atalakul6 szokasok, gyakorlatok és rutinok ellenére, ezekhez igazodva megmarad
az egyik legfontosabb csaladi eseménynek, mely képes a csaladtagokat 6sszehozni,
és — ha csak rovid idére is — a csaladot hatékony munkaegységgé alakitani. Olyan,
maig intenziven é16 szokas, melyet egyszerre jellemez a hagyomanyhoz val6 kotodés
és az Gjitasra valo torekvés. A disznovagas szokasa az elmult tobb mint fél évszazad
soran mondhatni a kettd erSterében alakult.
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A disznoétartas és disznoolés alakulasa a Maros menti Sdromberkén

A vizsgalt telepiilés és tarsadalma « Saromberke* a Maros kozéps6 szaka-
szanak dombok &ltal 6vezett széles volgyében teriil el, a Marosvasarhelyt Szasz-
régennel Gsszekotd 15-0s orszagat mentén, az el6bbitdl 14, az utébbitél pedig 18
km tavolsagra. Az 1886-ban megépiilt, Dédat Székelykocsarddal 6sszekot6é 405-6s
vasttvonal szintén érinti a telepiilést. A telepiilés miitton és vasaton egyarant jol
megkozelithetd, sok szempontbol kisebb kozlekedési csomoépontnak tekinthetd.
A Marosvasarhelyt Szaszrégennel 6sszekotd, észak—dél iranyban halad6 15-0s or-
szagut két kilométer hossztisagban szeli at. Ebbdl a falu északi felében, a Felszeg
elején nyugati iranyba agazik le a 153B megyei t, mely az el6bbit a Mezdséget at-
szel6 Szaszrégent Kolozsvarral 6sszekots 16-os orszaguttal koti 6ssze.

A nagyvaros kozelsége és mar a 20. szézad elején is nagyban befolyésolta a he-
lyi tarsadalombdl torténé idészakos kilépések gyakorisagat, valamint a kiilvilaggal
fenntartott kapcsolatok mindségét és intenzitasat.

A telepiilés a 2006-ban létrehozott Marosvasarhely Metropoliszovezet és a Ma-
ros Menti LEADER Partnerség elnevezésii fejlesztési kisrégio részét képezi.

Teriileti-adminisztrativ szempontbdl — tovabbi hat masik faluval egyiitt — Nagy-
ernye kozséghez tartozik. Népesség szempontjabdl a kozepes méreti falvak kozé
sorolhato, fizionémiai szempontbdl (forma, a belteriilet szerkezete, textira) pedig
elagazd, alaprajat tekintve linearis, utcira szervezett szalagtelkes telepiilésnek
mondhat6: a gazdasagok szorosan egymaéas mellett sorakoznak a telepiilést észak-
dél iranyban atszeld orszagut két oldalan.

Nemzetiségi Osszetételét tekintve a telepiilést a miltban zomében magyarok
laktak, és ezt a hangsilyosan magyar jellegét napjainkban is megérizte.

Ev | 6sszesen | roméan magyar | német |egyéb, Osszesen | zsid6 | cigany
1850 618 72 452 0 94 0 94
1880 933 16 752 6 159 0 0
1890 968 11 933 8 16 0 131
1900 1003 17 979 7 0 0 0
1910 1030 43 970 17 0 0 0
1920 1017 28 988 0 1 0 0
1930 1071 65 997 7 2 0 0
1941 1084 29 954 4 97 1 95
1956 1271 23 1248 0 0 0 0
1966 1949 166 1772 11 0 0 0
1977 1816 167 1626 5 18 0 18
1992 1692 159 1459 1 73 0 73
2002 1648 75 1539 0 34 0 33
2011 1712 84 1470 0 0 158

1. tablazat. SGromberke népességének alakuldsa nemzetiségekre bontva

4 Dumbrivioara, Maros megye, Roménia
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A lakossag foglalkozasi szerkezetét alapul vevé funkcionalis osztalyozés alap-
jan vegyes (komplex) funkciéja telepiilésnek nevezhet§; az 1960-as évektdl az
ingaz6 szakmunkésok valamint a szolgaltat6-ipari szektorban dolgozok szama
fokozatosan emelkedett az agrar szektorban dolgozdkkal szemben. Az 1992-es
népszamlalasi adatok szerint a lakossag mar mindossze 12%-a dolgozott az agrar
szektorban, de ekkor még az iparosok és ipari munkasok is ,megmaradtak fold-
miivel6nek és allattartonak” (Szab6 1994: 20). Az 1990-es évek masodik felében,
a dezindusztrializaci6 kovetkeztében, mintegy ezzel pArhuzamosan egy visszapa-
rasztosodasi hullam indult el: mivel a kornyez6 varosok gyarai sorra zartak be
kapuikat az ing4z6 ipari munkasok koziil tobben is visszakényszeriiltek az agrar
szektorba.

Ha a foglalkoztatottsagot nézziik, akkor azt latjuk, hogy az 1992-es népszamla-
l4s adatai szerint a telepiilés lakossaganak mindossze 27,54%-a volt aktiv pénzke-
resé. A lakossag tobbi része a kovetkezd szerkezetet mutatta: 370 tanuld (21,86%),
289 nyugdijas (17,08%), 205 haztartasbeli (12,11%), 234 mas személy altal eltartott
(13,84%), 2 allami eltartott és 28 az ,egyéb” kategoriaba sorolt személy. Tovabba
megjelent egy Gj tarsadalmi csoport is, a munkanélkiiliek csoportja, mely 6sszesen
98 személyt szamlalt, vagyis az aktivlakossag 17,37%-at tette ki, ami joval az orsza-
gos atlag folotti érték. EbbSl 52-en egy 4j allast, 46-on pedig az elsé munkahelyet
keresték.

A 2011-es népszamlalasok adatai tiikkrében a kozel 10 év alatt jelent6sen (mint-
egy 286 személlyel) megnétt az az aktiv lakossag szama, elérve a 663 (37,73%) f6t,
amibdl 619 (35,23) volt foglalkoztatott, 44 volt munkanélkiili és 1094 (62,26%) az
inaktiv népesség. A munkanélkiiliek koziil 33 személy volt, aki Gj allast és 11, aki
az elsé allasat kereste. Az inaktiv lakossag belsé szerkezete pedig a kovetkezo6 képet
mutatta: 266 tanuld, 343 nyugdijas, 129 haztartasbeli 176 mas altal eltartott, 8 al-
lami eltartott, 96 mas modon eltartott (szocidlis segélyben részesiils, tigynevezett
szocialis munkas), és 16 egyéb szerepel.®

A diszn6 szerepe a saromberki kozosség életében

A sertésallomany szamanak alakulasa « A diszndtartas gyakorlata folyama-
tosan jelen volt és meghataroz6 szereppel rendelkezett a sdromberki tarsadalom
életében. A saromberki tarsadalomban még napjainkban is a sajat gazdasagban
megtermelt disznohiis képezi a sziikséges taplalék alapjat, s6t, még azok is vagnak
disznot, akik lemondtak a diszné tartasarodl. Ezek a csaladok szomszédoktdl, isme-
r6sokt6l, ritkabban a kornyez§ telepiilések gazdaitdl, vagy a piacrol szerzik be a téli
disznoét (1asd lennebb).

5 Atelepiilés gazdasigi-tarsadalmi szerkezetének részletes értelmezéséhez lasd: Vajda 2019
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Az els6 adatok a telepiilés sertésallomanyara vonatkozdan a 17-18. szazadbol
szarmaznak, ezek szerint a telepiilés sertésalloméanya a kovetkez6 képen alakult:

év 1685 1693 1713 1750
disznok szama 147 164 60 14

2. tblazat. Saromberke sertésallomanya (forras: Szab6 1994: 34)

Az 1869-ben végzett felmérés adatai szerint pedig a telepiilésen 130 haztartas-
ban 48 diszn6 volt taldlhat6 (lasd Vajda 2019b). 1895-ben pedig 684 sertést sza-
moltak Gssze a telepiilésen (Szabd 1994: 34). Az sertésallomany azonban az év so-
ran valtozott. A legtobb haztartasban csupan a tavasztol a tél beélltaig tartottak
diszno6t. Talan ezzel is magyarazhato, hogy az 1911 februarjabol szarmazo6 adatok
szerint a telepiilésen csupan 60 sertés volt talalhat6 (14sd Szabd 1994: 34).

Az 1940-ben, dr. Mézes Andréas teoldgiai tanar altal készitett felmérés adatai
szerint a telepiilésen talalhat6 257 gazdasagban mintegy 238 diszno6t és 73 malacot
tartottak. Ha alaposabban megnézziik a felmérés adatait, akkor azt is latjuk, hogy
ez a 311 sertésféle 131 gazdasagbodl szarmazik, vagyis csupan a gazdasagoknak
nagyjabol az 51%-ban tartottak sertésfélét.® A szegényebb réteg (példaul a helyi ci-
gany kozosség tagjai, a Teleki birtokon dolgozo cselédek jelentds része, illetve azok,
akik nem rendelkeztek sajat foldteriilettel) nem tartott sertésfélét.

A felmérés tantisaga szerint egy-egy gazdasagban atlagosan 1-2 disznét és/vagy
ugyanannyi malacot tartottak, de mar ebben az idészakban is akadtak olyan csal4-
dok, akik piacra, eladésra is tartottak diszndkat. Ugyanis a felmérésben t6bb olyan
haztartas is el6fordul, ahol tobb mint 4-5 diszn6 és/vagy malacot is neveltek.” Két
gazdasagban pedig 11, illetve 12 malac szerepel.

A hazt4ji disznotartés jelentGsége a foldek kollektivizalasat kovetGen sem esett
vissza, bar tény, hogy a megvaltozott koriilmények kozott nehezebbé valt elGterem-
teni a disznotartashoz sziikséges gabonét.® Erre a gazdasagi helyzetre adott valasz-
nak kell tekinteniink azt az altalanossé valt az a gyakorlat, hogy csupan az év egy
részében (tavasztol télig) tartottak disznét. Ebben az idGszakban a hizlalasra szant
malacot nem a sajat gazdasagba termelték meg, hanem a kornyékbeli piacokrol sze-
rezték be.

Az 1989-es rendszervaltast kovetGen jelentds valtozas kovetkezett be a helyi
disznoétarasban. A kozeli varosban sorra létestiltek a kisebb-nagyobb magan vago-
hidak és husfeldolgozo6 tizemek, és ezéltal a kornyéken jelent6sen megn6tt a hizok

6 A felmérés szerint a telepiilésen talalhat6 238 sertés 119, a 73 malac pedig 21 haztartasbol szarma-
zik. Ugyanakkor a 21 héztartasbo6l 12 esetben a felmérés idején csak malaccal rendelkeztek.

7  Afelmérésben 5 gazdasagban 4, 2-ben 7 illetve egy-egyben 5, 9, 10 és 14 diszno6 szerepel.

8 Az egykori foldtulajdonosok a kollektiv gazdasagokban mér nem sajat foldteriiletiiket dolgoztak
meg, hanem a kollektiv gazdasagok vezetGsége altal meghatarozott parcellakban kimért, tigyne-
vezett kerthelységeket miivelhették a 19. szazad végi részmiivelésre emlékeztets feltételek mellett.
Egy-egy személy szdmara kimérhet§ foldparcella nagységa 15 ar teriilet volt (1asd Vajda 2019).
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irdnti kereslet. Ennek hatésara tobben is attértek az eladasra torténd disznodtar-
tasra. Tobb gazdasagban is jellemzGvé valt a 2-3 malacos koca, illetve a 10-15 hiz6
tartasa. Emellett altalanossé valt a gazdak korében, hogy a sajat sziikséglet mellett
eladasra is tartottak 1-2 disznét, melyet rendszerint a helyi cigany k6zosség tagjai
vasaroltak meg. Ugyanakkor a rendszervaltast kovetd idGszakban jelent meg a tele-
piilésen az évente kétszeri alkalommal (rendszerint november végén és kora tavasz-
szal) torténé disznovagas gyakorlata is.

A 2000-es évek végére a disznotarassal kapcesolatban jelentds valtozas kovetke-
zett be: egyre tobben mondtak le a hazt4ji diszndtartasrol és tértek at arra a gyakor-
latra, hogy vasarlas utjan szerezzék be az allatot a téli disznévagashoz. Ezek a csa-
1adok egy-egy helyi disznotart6 gazdatdl — rendszerint mindig ugyanattél — szerzik
be a levagésra szant disznét.

Ugyanakkor a telepiilésen mar a 20. szazad elejét6l disznotenyészde is miiko-
dott, a Teleki uradalom keretében, ahol az 1910-es években yorkshirey allomany
volt (lasd Mozes €. n. 1.). A Teleki birtok 1945-6s kisajatitasat kovetGen pedig —
bar a birtok részét képez6 gazdasag jelentGs részét felszamoltak — a kastélytol
északra es6 gazdasagi épiiletek egy részében allami diszndhizlaldat telepitettek.
Az 1958-ban létrehozott allami gazdasag keretében (IAS)° pedig egy rovid ide-
ig szintén miikodott diszndhizlalda, ahol mintegy 500 hiz6 sertést tartottak. Az
1980-as években pedig a kollektiv gazdasagban, az egyik régebbi istalloban —
aprobb atalakitasok utan —tenyészettek hizékat. Az 1989-es rendszervaltast ko-
vetSen tobben kezdtek hosszabb vagy rovidebb ideig nagyobb szdmban disznét
tartani, az utébbi id6szakban néhany 20-40 sertést szamlalo kisebb farm is tize-
mel a telepiilésen. Ezek 4llomanyat elsGsorban a marosvasarhelyi vagohidak va-
saroljak fel.

A disznoétartisra — akarcsak a szarvasmarha és a juhtartasra — hatast gyakorolt
az orszag gazdasagi szerkezetének atalakulasa (az ipari létesitmények felszamo-
lasa és a vidéki gyari munkasok elbocsatasa) mellett az Eurdpai Unids direktivak
mentén szervezddd orszagos mezégazdasagi tAmogatasi és palyazati rendszerek ki-
épiilése is. 2018-ban indult példaul el az az orszagos program melynek keretében a
Mezbgazdasagi és Vidékfejlesztési Minisztérium és megyei szervezetein keresztiil
a kormany a hazai, §shonos (mangalica és baznai) diszné6fajtak tenyésztését és fo-
gyasztasat kivanta serkenteni.!® A programba t6bb sdromberki gazda is bekacsolo-
dott, és ratért a mangalicak tenyésztésre.

9 Intreprinderea Agricola de Stat

10 A tenyészt6k a program keretében harom éven keresztiil (a 2018—-2020 kozotti id6szakban) ingyen
juthatnak legkevesebb két, legtbb tiz malachoz, amennyiben vallaljdk, hogy minimum 130 kilésra
hizlaljak fel Gket, és az 4llomany felét a programban részt vevs hiisfeldolgozoknal értékesiti. Azok
a tenyésztdék, akik mangalica vagy baznai kocakat tartanak, a 10 kilosra nevelt malacok utan a kor-
manytdl egyedenként 250 lej tamogatast kapnak. A programban résztvevéknek azt is vallalniuk
kell, hogy csak természetes taplalékkal etethetik az allatokat (lasd: Népiysdag. 2018. jan. 21. https://
www.e-nepujsag.ro/articles/leszallitottak-az-elso-malacokat; utolsé ellendrzés 2019.11.23.)
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A disznoétartas helyi gyakorlata(i)  Egészen a 20. szazad kozepéig a telepiilé-
sen is jellemz6 volt a disznok legeltetése,'* de mar ekkor elkezdddik a disznotartas
belterjesedése (l1asd Paladi-Kovéacs 1993: 257-258, 2018: 264). A kollektivizalast
kovet6 idGszakban az Ggynevezett 6las vagy hazi disznétartas valt altalanossa. Az
1940-50-es években azonban még gyakorlatban volt, hogy a falu gazdainak diszno6i
a tehenekkel k6zos legel6n legeltek.

A kollektivizalast koveté idGszakban a haztaji disznoét alapvetSen kukorica-
lisztb1'2 késziilt moslékkal'® nevelték, de — féleg a malacok esetében — el6fordult
a szdraz liszttel val6 etetés gyakorlata is. A moslékhoz gyakran ont6tték hozza a
héaztartasban megmaradt tejet és az ételmaradékot is. Emellett a disznokkal etet-
ték fel a kaposztalevelet, az apro, f6zésre nem alkalmas krumplit,’* vagy murkot és
altaldban az emberi fogyasztasra nem alkalmaz kerti z6ldséget is. Ugyanakkor ap-
rora vagott tokot és takarmanyrépat illetve frissen kaszalt fiivet, csalant a disznoval
szintén etettek.

A gyari munkat vallalé és az ingazo életformat valaszto csaladok sok esetben ga-
bona mellett/helyett szaraz kenyérrel, kiflivel vagy keksszel, illetve f6tt krumplival
és ételmaradékkal hizlaltak a csaladi hissziikséglet fedezésére nevelt disznot.

Az 1989-es rendszervaltast és a foldek visszamérését kovetGen a kukoricaliszt
mellett az arpa, takarmanybuza, kisebb részben a zab, szdja és biikkony, illetve ezek
keverékébol késziilt liszt valt a disznotartas alapjava, de a krumpli, tok és a kiilon-
bo6z6 zoldségfélék, illetve a zold (frissen kaszalt f(ifélék) tovabbra is részét képezték
a diszndk takarmanyozasanak. Azokban a gazdasagokban azonban, ahol tobb, akar
10-15 diszn6t is tartottak altalanossa valt a disznok szaraz liszttel torténé hizlalasa.

A diszn6 kicsinyét rendszerint malac, szopés malac néven emlegetik. Altaldban
6-10 hetes koraban vélasztjak el az anyjatol, ekkor keriil elad4sra. A szop6s malac-
nak rendszerint ,lecsipik” a farkasfogat (lasd Paladi-Kovacs 1993: 257). Ez rend-
szerint gy torténik, hogy a gazda bal kézzel a malacot az els6 1abanal fogva kiemeli
a ketrecbdl és a testét a térde kozé szoritja, mig a jobb kezével — egy éles harapofogd
vagy csipesz segitségével elesipi a malac kiall6 fogait.

Az artany malacokat 8-10 hetes korukban (néha késébb) ki szoktak kiherélni.
A herélés ugy zajlott, hogy a malacot egy nagyobb lapitéon a hatara forditottak (na-
gyobb korban a favagd bakhoz kotozték), mikozben a gazda a malacot lefogta, a he-
rélg egy éles késsel (szikével) kivagta, majd a heréket kézzel kifejtette, a vérzs sebet
pedig csipesszel elszoritotta és a fertGzés elkeriilése érdekében valamilyen sebf6z6
tinkttaraval kente be. Ezt a miiveleteket kordbban egy-egy helyi mészaros végezte, a

11 Mobzes Andras kéziratban maradt falumonografijadban név szerint is felsorolja a Teleki uradalom
disznopasztorait (lasd Mozes é. n. 1.). Berekméri Istvin Andrasé onéletirasaban szintén emlitést
tesz a Teleki birtokon dolgozo6 diszndépasztorokrdl (Berekméri 2008: 26).

12 Ennek oka az volt, hogy a kollektiv gazdasag altal kiosztott kerthelyiségekben elsGsorban a kukorica
termesztése bizonyult a leghatékonyabbnak a terméshozam és a m{ivelés szempontjabol egyarant.

13 AlapvetGen a moslék elkészitésének két formaja volt elterjedt: az tigynevezett forazas, ami azt jelen-
tette, hogy a kukoricalisztre fov6 vizet ontottek, a masik, esetben a kukoricalisztet csupan langyos
vizzel keverték el.

14 Ezt altalaban megfGzték és gy etették meg a disznokkal.
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20. szazad méasodik felét6l kezd6dGen rendszerint a helyi allategészségligyi rendels
alkalmazottai végezték. A herélést kovetGen rendszerint dldomast ittak, a 20. sza-
zad mésodik felét6l kezd6dGen a herél§ pénzbeli juttatast is kapott. Gyakori volt,
hogy a heréld fizetség fejében a gazdatol elkérte a kiszedett heréket.

Abban az esetben, amikor piacrol vasaroltak a malacokat gyakran el6fordult,
hogy a malacok nem egy koca alél szarmaztak. Ezért gyakran Gsszeverekedtek és
az is el6fordult, hogy egymast véresre martak. Ilyenkor a gazda éles késsel vagy
zsilettel megvagdosta a malacok orrat, mert azt tartottak, hogy a kiserkend vér sza-
ga elfedi a kiilonb6z6 kocatol szarmazd malacok szaganak kiilonbségét. Azoknak a
siild6knek és hizoknak az esetében, melyek erdsen tiirtak gyakori volt, hogy drot-
karikat fliztek az orrukba.

Az elvalasztott malacokat rendszerint szaraz liszttel és tejjel taplaltak, a siild6-
kortakat és a hiz6 disznét azonban mar moslékkal nevelték. A hizét rendszerint
napi harom alkalommal (reggel 6 6rakor, délben egy 6ra tajt és este 7 drakor) szok-
tak etetni, de gyakori a kétszeri (reggel és este) etetés gyakorlata is, ilyenkor délben
valamilyen zéldet (fiivet, kaposztalevelet stb.), tokot vagy szaraz lisztet szokas adni
a disznonak. Az ingazo életmodot folyatd csaladok esetében ez a vonat- illetve busz-
jaratok menetrendjéhez igazodott/igazodik.

Hizlalasra rendszerint az drtdnyt tartjak alkalmasabbnak, mert Ggy tartjak,
hogy a gonnét'® mikor eléri a biigds (azaz az ivarzas) nem eszik, ezért megéllhat a
hizasban. Emellett az a hiedelem él, hogy az artany husa szarazabb (vékonyabb a
zsirrétege), mig a gonne hisa zsiros szokott lenni. Az id6sebb disznét (kocat) nem
szivesen vagjak le sajat hasznalatra, mert Ggy tartjak, hogy ragos lesz a htisa. Ha-
sonld a helyzet a kandisznoval is, err6l ugyanis azt tartjak, hogy — ha nem herélik
ki idejében — vizeletszagi marad a hisa.

A disznéolak » A diszndolak nemesak megmaradtak, de napjainkban is hasznalat-
ban maradtak a gazdasagok jelentGs részében, s6t az 1980—-90-es években nagyon
gyakori volt, hogy a régebbi, fabol késziilt 6lakat lecserélték, a téglabol késziilteket
pedig atépitik, feldjitjak, vagy tjabb és korszeriibb épiileteket épitettek.

1869-ben végzett felmérés adatai szerint a telepiilés ekkor 130 hazat szamlalt.
A felmérés emellett Osszesen 42 istallordl, 36 juhakolrol, 26 cstirrél/pajtarol és 64
méhkasrol tesz emlitést. Vagyis ezek szerint a telkek fele rendelkezett 16 és szarvas-
marha tartasara alkalmas épiilettel. Ha ehhez hozzavessziik azt is, hogy a telepiilé-
sen ekkor a 86 16féle, a 133 szarvasmarha és a 92 juh/kecske mellett 48 diszno6t is
Osszeszamoltak, akkor elmondhatjuk, hogy a fent emlitett épiiletek mellett az egyes
gazdasagokban disznodlaknak is kellett lenniiik, vagy a fent emlitett épiiletekben
disznokat is tartottak. Az egyébként, hogy a tehénistallb egy részét disznépajtaként
hasznaltak a kés6bbiekben is jellemzg volt a telepiilésen.

A Mobzes Andras altal végzett felmérés szerint, mely kiterjedt az egyes telkeken
talalhato teljes épiiletallomany leirasara is, az 1940-es években a telepiilésen 143

15 A ndstény diszné helyi megnevezése. Az anyadiszn6t pedig kocanak nevezik.

228



A disznoétartas és disznoolés alakulasa a Maros menti Sdromberkén

diszn6dl volt, azaz a gazdasagok 55,64%-ban volt jelen ez az épiilet. A felmérésbél
az dertil ki, hogy a gazdaségi funkci6t betolts épitmények koziil a leggyakrabban a
nagyallat tartashoz sziikséges istallo és pajta'® szerepel. A felmérés Gsszesen 166
istallot (122 pajtat!” és 44 istallot) emlit, ami azt jelenti, hogy ez a tipust épitmény
megtalalhat6 volt a portak 64,56%-an. Emellett a disznd6l (143) és a tyakol (137) is
gyakran szerepel a gazdasagokban. Az el6bbi a portak 55,64%-an, az utobbi pedig
53,69%-an szerepel. A diszné- és tyakolak viszonylag alacsony szidma azzal is ma-
gyarazhato, hogy a 20. szazad elsé felében gyakori volt, hogy az apr6 joszag szamara
nem épitettek kiilon pajtat vagy dlat. A tytakok sok esetben a disznépajta padlasan,
vagy a pajta hijan aludtak, a disznokat pedig — mivel csak szezonalisan (kora ta-
vasztol a tél bealltaig) tartottak gyakran nevelték az istalloban, annak egy elkeritett
sarkaban.

A kollektiv gazdasag megalakulasa utan, a korszak végére fokozatosan vissza-
esett a falusi gazdak tulajdonaban lev szarvasmarha allomény. Mivel az 1980-as
évekre, egy-egy gazdasagban lényegesen kevesebb allat volt, mint a kollektiviza-
last megel6z6 idGszakban, az istallokban ekként felszabadult helyet disznotartasra
hasznaltak. Az istall6 f6ldjét lebetonoztak, a jaszlat felszamoltak, az istallon beliil
pedig ketreceket alakitottak ki, kiilon a hizok, a malacok szamara. Az igy kialakitott
ketrecben elsGsorban a télen vagy kora tavasszal vasarolt malacokat tartottak.

Sajat becsléseim szerint a disznéolak szdma az 1980-as évekig folyamatosan
nétt, ekkor mintegy 250 gazdasagban, azaz a beépitett telkek 62,81%-4n volt disz-
no60l, s6t igen jelentls azoknak a gazdasagoknak a szdma (f6leg ott, ahol két csalad
élt egy udvaron), ahol egy udvaron két diszndodl is 4llt. Ezek rendszerint tgy oszlot-
tak meg, hogy az egyik az egykori tehénistalloban volt kialakitva, a mésik pedig a
telek hatso részén all6 hagyomanyos diszn6dl volt.

Az 1990-es évektdl az épitkezési szokasok annyiban valtoztak — mar ami a disz-
nodlak épitését illeti —, hogy az Gjonnan épiilt hazak majdnem fele esetében mar
nem épiilt a haz mellé diszn6dl is. Igaz ezek a hazak rendszerint a sziil6k telkéhez
kozel, annak végében, vagy a sziil6i hazzal atellenben épiiltek, s mint ilyen nem is
volt sem sziikséges (és hely hidnyaban lehetséges sem), az igy kialakitott Gj telket is
gazdasagi épiiletekkel zsufolni. A 2002 utén épiilt hizak esetében pedig egy teljesen
4j jelenséget tapasztalhatunk: az 4j épitésti hazak mellett mar nem szerepel hagyo-
manyos gazdasagi épiilet. Vagyis mindent Gsszevetve azt tapasztalhatjuk, hogy a
jelenleg meglévé gazdasagok mintegy 10%-aban eleve nem is épiilt disznétartéasra
alkalmas épiilet, s tovabbi 15-20%-ban a disznoétartést és a disznodlat az elmult
negyedszazadban felszamoltak.

Természetesen ez nem jelenti azt, hogy a telepiilésen csokkent volna a disznéhus
fogyasztas, csak azt, hogy 4j fogyasztoi szokasok vannak kialakuléban. A tehet6-

16 A felmérés kiilonbséget tesz a pajta és istallo kozott, de funkeidbeli kiillonbségiikre nem tesz utalést.
A szoveg logikai szervez6désébdl azonban azt véljiik kiolvasni, hogy az jabb épitésti, magasabb,
tagasabb, egyszoval korszer{ibb beosztast épitmények esetén hasznalja az istall6 megnevezést.

17 A telepiilésen, akircsak a székely vidékeken, a pajtat istallot jelent (tehén pajta, 16 pajta, disznd
pajta)
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sebb csaladok azonban mar nem ragaszkodnak ahhoz, hogy sajat maguk nevelje-
nek diszn6t a hazi sziikségletek szdmara, hanem — amint fentebb is jeleztiik — a
szomszédoktdl, ismerdsoktbl, erre specializalodott személyektdl veszik meg ezt.
Masrészt a fiatalabb generacié nagyon sok esetben csak latszolag mondott le a disz-
noétartasrdl. Valgjaban csak annyi tortént, hogy annak tartasat atkoltoztette a sziil6i
héazhoz, igy szabadulva meg a disznétartassal jaro kellemetlen szagoktol és a kert-
varosi hatast zavaroé épiiletek latvanyatol.

A disznodlak az 1970-es évekig nagyjabol a Kos Karoly altal leirt megoldéasokkal
és szerkezeti sajatossagokkal rendelkeztek. Ezt a szerz§ igy irja le: ,a fabdl épitett
valyts ol [...] kb. 2x2 vagy 2x1,5 m alapt és 1,2 m magas falud épiilet tobbnyire tolgy-
vagy akacfabdl hasitott, faragott lapockdkbol gerezdesen Gsszerakott falakbol 4ll,
alol két vastag tolgyfa hossziitalppal, fent pedig két hosszitkoszoruval; utbbbiaknak
el6l 60—80 cm-re kiugro6 végeibe csapolt két fliggbleges rad (oszlop) tamasztja ala.
Az igy alakitott kis tornacféle alatt, a kereszttalp helyén, vagy e f6l6tt van a tobbnyi-
re deszka lebbentyiis (labbancs) kétosztatu tolgyfa-valyu (vallt) [...] Az 6l hidlasat
a két hosszutalpra keresztben fektetett faragott padlok — vagy tijabban néhol — fe-
ny&deszkak képezik. Igy az allat joval a fold szine folott fekszik” (Kos 2000 1.: 113).
A korszak vége felé a fabol késziilt valyik mellet megjelennek a traktor/teherauto6
gumiabroncsaibdl késziilt valyuk is.

Néhany ilyen alapszerkezet(, fabol késziilt diszn66l még ma is talalhato a tele-
piilésen, de az 1970-es évek végétdl kezdGdGen egyre erGs6dd tendenciava valt a
hagyoményos 6lak beton alapra, téglabol épitett disznopajtakra valé lecserélése, s
elmondhatd, hogy az 1980-as évek végére ez az épiilettipus valt uralkodéva. Ezek
rendszerint 5—6 m hosszi és 3—4 m széles alapteriilettel rendelkez8, 2—2,2 m ma-
gas épiiletek, beton padlozattal, a tragyalé konnyebb kifolyasat szolgalé lefolyéval
és iilepit6 godorrel. Ezek a disznoodlak tartdéssaguk mellett két masik szempontbol
is valtozast hoznak: (1) a fabol késziilt diszndolak esetében a tragyalé az 6l ala folyt
ezért az 6lak kornyéke rendszerint a szaraz id6ben is saros volt, az 6lak kornyékén
a kellemetlen szagok nagyon intenzivek voltak, melyet a legkisebb szell§ is bevitt
a haz helységeibe. A téglabol késziilt 6lak esetében a tragyalevet a lefoly6 egy fe-
dett emészt6 godorbe gyijtotte Gssze, igy a diszndol kornyéke szaraz, és viszonylag
szagmentessé valt. (2) A téglaistallok helyét (mivel kés6bb mar nem volt mdd ezen
valtoztatni) gondosan valasztottik meg, s ezaltal elindult egy egyre tudatosabb te-
lekrendezés.

Az 1990-es évektdl tobb csalad intenziv disznoétenyésztésre rendezkedett be,
ami azt jelentette, hogy egyszerre 15-20 hiz6t is neveltek, amit a kornyék vagohid-
jaivasaroltak fel. Ennek kovetkeztében ezekben a gazdasagokban a disznoistallokat
megnagyobbitottak, két-harom esetben pedig az 6lat 6nmiikodds itat6-berendezés-
sel is ellattak.

De az eladas céljara torténd disznoétartas népszertivé valasa kivaltott egy de-
modernizicios folyamatot is kivaltott. Ugyanis tobben félfedél alatt, a telek végébe
épitett deszkafalu istalloba kezdtek hizékat nevelni. Ezek csak nyari tartast tettek
lehet6vé.
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A téglabol épiilt disznodlak sajatos tartozéka a kifutd, amit a 20. szazad elején
hasznalatban 1év8 nyari 6l szerkezetének (lasd Kos 2000 I.: 112), hagyomanya-
nak jjaértelmezett, s mint ilyen egyfajta revival szerkezetként kell értelmezniink.
Ugyanakkor a kifuté6 megjelenése utan megsziintette a malacok szabadon engedé-
sének gyakorlatat.

Ezeket a kifutok — éppen a fentebb targyalt okok miatt (az allatok vizelet egyene-
sen az udvarra folyt ki bel6liik, az allatok iiriilékének szaga pedig belengte a kifut6-
tol tavolabb esd teriileteket is) az 1990-es évek kozepére nagyobb részt elbontottak.

A disznd hasznositasanak helyi formai ¢ A telepiilésen a disznét els6sorban
sajat hasznalatra, az éves huassziikséglet fedezése céljabol tartottak és tartjak mind
a mai napig. Err6l Mozes Andrés a kovetkezGket irja:

A lakéssag a maga hiissziikségeltének kielégitésére majorsagot tenyésztett:
tyukot, libat s rucat, bar az utébbi kett6hoz nem volt elegendé és alkalmas
viz, ha a felszegi Kut utcai kiit kornyékétol eltekintiink.

Télire a csaladok csaknem kivétel nélkiil vagtak disznét, jobbacskdt,
vagy gyengébbet, ahogy médjuk volt a hizlalasra. A gazdasszony pedig
igyekezett 1igy gazdalkodni a zsirral, hogy az éven at elég legyen. Ezért volt
az, hogy sok hazndl ,,sovany” volt a koszt még nagy dologidGben is. (Mo6zes
é.n. I1.: 11).

Emellett azonban mér a malt szdzadban is jellemz6 volt, hogy a gazdasagok
egy részében kereskedelmi céllal is — eladésra illetve kiarusitasra is — tartottak
disznot. Az 1989 el6tti idszakban ez a gyakorlat nem volt szamottevd, a rendszer-
valtast kovet6 idGszakban, a gyarak bezarasa és a falusi ingaz6 gyari munkasok
tomeges elbocsatasanak idején a piacra és a vagohidak szaméara torténd diszno-
tartas sokak szaméra jelentette az egyetlen viszonylag stabil és biztos bevételi
forrast.

Ugyanakkor mar a 20. szazad elsé felében is jellemz6 volt egyes gazdasagok-
ban a disznohtussal vald kereskedés, a diszno kidrusitas céljabol torténé vagasa.
A korabeli feljegyzések és visszaemlékezések adatai szerint ebben az idészakban
tobb mészarszék is miikodott a telepiilésen. Az 1940-es évekig a telepiilésen el6bb
két, majd harom mészarszék miikodésérdl is vannak adataink. Az egyik a falu
kozpontjaban, a masik az Alszegen. A harmadik az 1920-as évektGl a Felszegen
miikodott. Ezekben a mészarszékekben ugyan nem vagtak heti rendszerességgel
allatokat, de elég gyakran vagtak ahhoz, hogy biztositsak a rendszeres friss htsel-
latast a telepiilés lakoéi szamara. Err6l Mozes Andras a kovetkezdket irja:

Az 1900-as évek elejétdl azonban két mészarszék is volt a faluban. Egyik a
falu derekdn, a Berekméri, vagy Kicsi Miklésé, masik az Alszegen a Moézes
Janosé. Ezek a mészarosok azonban nem minden héten vagtak, és nem min-
dennap arultak, de elég sokszor vagtak, és arujuk elkelt.
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Az 1920-as években a Felszegen Kantor Janos a Gyorgyé is nyitott apja
telkén egy mészarszéket, melynek homlokzatra maig jol emlékszem, mint
ha most is latnam, a koronanak leire valé becserélése utan, fekete tablara
fehér krétaval, nagy betiikkel ki volt irva: ,,1 kg marhahiis 1 lei”. (Mobzes €. n.
I1.: 11).

Emellett meg kell jegyezni, hogy a faluban szokas volt, hogy, ha valakinek a
joszaga megbetegedett, azt valamelyik helyi mészaros levagta, a hust pedig kiaru-
sitottak. Ilyen esetben szokasban volt, hogy mindenki megvasarolt legalabb egy ke-
vés htst a karvallottél (Mozes é. n. IL.: 11). Ez a szok4s a mai napig fennmaradt a
telepiilésen. A kiarusitas céljabol torténd diszno- illetve borjuvagas napjainkig €16
gyakorlat a telepiilésen.

A diszn66lés mint esemény és kontextus

A néprajzkutatok egybehangzd véleménye az, hogy a disznévagas jelentds esemény-
nek, s6t linnepnek szamit a csalad életében, hiszen ez biztositotta az éves husfo-
gyasztas alapjaul szolgalod készlet legnagyobb részét. Ugyanakkor a disznévagas
soran deriilt ki, hogy mennyire volt sikeres a disznévalasztés és a hizlalas, ekkor
valik lathatéva egy év munk4janak eredménye (Zsigmond 1998: 167, Kinda 2017:
55). A 20. szazad els6 felében altalaban csaladonként egy-egy 120-140 kil6s diszndt
vagtak, de a médosabb gazdaknal, akik a gazdasagi munkék végzése soran gyakran
vettek igénybe idegen munkaer6t is mar ekkor eléfordult, hogy két hizét is vagtak.'®
Az utébbi két évtizedben az is gyakori, hogy kora tavasszal, vagy akar nyari id6-
szakban is vagnak disznét. Ez rendszerint azoknal a csaladoknal fordul el8, ahol
évente 2-3 diszné is levagasra keriil.

A disznoolés ideje « A disznovagasra régebben a fagy bedlltat kovetSen keriilt
sor, mert ugy tartottak, hogy a hideg, fagyos id6ben konnyebb a diszn6 feldolgo-
zasa, ugyanakkor att6l sem kell félni, hogy a fiist6lésre varé hiis megkukacosodik.
Ez Saromberkén — ahogy a kornyezd magyarok lakta vidékeken is — nagyjabdl az
Andras-napja és Karacsony kozotti idészakot jelentette, hogy az iinnepi asztalra
mar friss his keriilhessen, de el6fordult az is, hogy a két iinnep (Karacsony és Ujév)
kozott olték le a diszn6t (1asd Kos 2000 I1.: 171, Zsigmond 1998: 167).

A diszn606lés helyszinei « Amint a késébbi alfejezetek leirdséban is latni fog-
juk, a disznovagas altalaban harom-négy kiilonb6z6 helyszinen zajlik. A diszné
megszarasara altalaban a gazdasagi udvar végében, a tragyadomb kozelében ke-

18 Hasonl6 gyakorlatrol szamol be Kos Kéroly mezdségi taplalkozasi szokdsok bemutatasa kapcsan
(Kbs 2000 II.: 171) valamint Zsigmond Jézsef a magyardi disznovagas leirdsa soran (Zsigmond
1998: 166).
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riil sor, ahol lehetfség van a diszn6 vérének és a mosésa soran hasznalt viz le-
folyasara. A perzselésére és a diszn6 felszedésére szintén itt keriil sor. A diszn6
nagyobb darabjainak feldarabolasara, a sonka, szalonna fazonirozasara, a hisok
letisztitasara viszont az els6 udvaron, valamilyen fedett helyen, egy el6re el6ké-
szitett asztalon keriil sor. A s6zasra a pincében/kamraban, a feldolgozasra viszont
a nyari konyhaban keriil sor. Az asszonyok itt végzik a htsok és a zsirnakvalo fel-
szeletelését, a kolbaszhis, a mijashoz és a véreshez sziikséges szervek ledaralasat
és feltoltését, a zsir kiolvasztasat, majd késébb a fGsajt, a gbmbdce és a kocsonya
kif6zését.

Segiték « A disznovagast a csalad nem egyediil bonyolitja le, hanem rendszerint
kaldkaban végzik, ahol elsGsorban a kozeli rokonok és szomszédok szoktak segéd-
kezni. Rendszerint 2-3 asszonyt és ugyanannyi férfit szoktak hivni a disznovagas
lebonyolitasahoz. A férfiak (fogdk) a diszné lefogasanal, perzselésénél, felszedésé-
nél és els6zasanal segédkeztek, mig az asszonyok a disznoé feldolgozasat végezték.
Szinte minden csalddban volt egy-egy idésebb asszony, akire a bél, a holyag és a
gyomor kimosasa és a bél huroldsa harult. Az utébbi egy-mésfél évtizedben azon-
ban fokozatosan visszaszorult ez a gyakorlat és az lizletb6l vasarolt bél hasznélata
valt altalanossa.

Hasonl6 folyamat jatszodott le a segitségek esetében is. Ma mar gyakori, hogy
csupan a diszn6 a lefogasahoz hivnak segitséget, aki a sztras utan, az aldomas el-
koccintasat kovetGen tavozik. De az is gyakori, hogy a mészaros maga biztositja a
diszn6 szarasahoz, perzseléséhez és feldolgozasahoz a segitséget.

A mészaros ¢ A mészaros a disznovagas egyetlen olyan specialistaja, melynek
munk&jaért pénzbeli fizetség jar. A telepiilésen mar a 19. szazad utols6 évtized-
ében is két ipari engedéllyel rendelkez6 mészaros (név szerint Mdzes Janos és Vajda
Gyorgy) miikodott (lasd Vajda 2019b). Mozes Andras feljegyzései alapjan pedig a
20. szazad elsé felében 4-5 diszndoléshez is érté ember (id. Berekméri Miklos, Be-
rekméri Miklos Miklosé, Mozes Janos, Mozes Andras és Kantor Janos Gyorgyé)
lakott (Mdzes é. n. I.). A 20. szazad mésodik felében a mészaros mesterséget hiva-
tasszerien izok mellett a telepiilésen tobb olyan személy is volt, aki szintén értett a
diszn6oléshez. Ez utdbbiak leginkabb csak elloptdk a mesterségbeli tudast. Ennek
koszonhetGen rendszerint minden csalddban kikeriilt egy-egy olyan személy, aki
értett a diszn6oléshez. Mivel kevés mészaros volt, és a disznovagas viszonylag rovid
idGszakra korlatozodott a mészarosnak jo elére kellett szolni a diszn6olés szandé-
karol (Kos 2000 I1.: 171).

A mészarosoknak régen a pénzbeli fizetség mellett bGséges kostolot is kellett
adni, ma azonban elsGsorban a pénzért torténé disznovagas a jellemz6. Ritkan az is
el6fordul, hogy a mészaros nem pénzt, hanem néhany kilogramm, altala kivalasz-
tott hust (rendszerint combhtst) kér munkajaért cserébe.

A mészaros feladata a diszné felszedése valamint a sb6zas szokott lenni, de az
utbbbi idGben az is el6fordul, hogy kérésre a hiitébe szant hisokat is felszeleteli.
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A mészaros szerszamai ¢ Az elmult szaz év soran a mészaros szerszamainak ar-
zenalja béviilt/valtozott. A 20. szazad els két harmadaban a mészaros négy késszel:
egy hossz, vékonyabb pengéjii sziro késsel (amit csak szarasra hasznélt); egy-két, a
diszn6 felbontasanal hasznalt révid és vékony pengéjii késsel; egy, a szalonna fazoni-
rozasahoz hasznalt (a boncol6 késnél hosszabb és szélesebb pengéjii) késsel; illetve
egy kaparaé késsel rendelkezett: emellett a mészaros eszkoztarahoz szekerce, fenékd,
diszno6fogo kotél és perzsel§ villa tartozott. A mosasnal hasznalt sarlokefét rendsze-
rint a csalad biztositotta.

Akésbbbi idgszakban — f6leg a hivatasos (a kozeli hiisfeldolgozo tizemekben dolgo-
z0) mészarosok hatasara ez a készlet Gjabb eszkozokkel béviilt, elsGsorban a felbontas
soran hasznalt kések terén. A boncol6 kés mellett megjelent a csontozo kés, az 1980-as
években a szerszamok kozott megjelent a teker6karos ventilatoros perzselGgép is.

A kétezres években jelentek meg a mészarosok eszkoztaraban a gazpalackra
szerelhet6 gizperzsel6. Ez a szerszam ugyanakkor egy masik szerszam, a kaparé
megjelenését is maga utan vonta. Ez rendszerint egy kapara emlékeztetd, 1,5 mé-
ter hossza fémnyelli eszkoz, mellyel a segit§ folyamatosan kaparja az allat borét
ott, ahol a mészaros a langszordval éppen perzseli a disznd bdrét, ezaltal siettetve
a szdr eltavolitasanak folyamatat. Rendszerint egy gazpalack tartalmaval rendsze-
rint két disznot lehet megperzselni. Ugyanakkor Roménianak az Eurépai Unidhoz
valo csatlakozaséat kovetGen a telepiilésrdl tobben is a Nyugat-eurépai htisfeldolgo-
z6 tizemekben vallaltak munkat, ahonnan hazahoztak az altaluk hasznalt késeket.
Ezeket itthon a helyi mészarosok vasaroltik fel, ezaltal lassan lecserél6dott a mé-
szarosok hagyoményos eszkoztara. Ugyancsak az utébbi idében, nyugati mintak
hatarara jelent meg a diszn6 elkabitasahoz hasznalt pisztoly is.

El6késziiletek « A diszn6olésre mar hetekkel az esemény el6tt elkezd késziilni a csa-
1ad. Be kell szerezni és el6 kell késziteni a fliszereket, fekete borsot, piros paprikat és fi-
nom so6t a kolbaszhuashoz, rizst, csombort, szegfliszeget, szegfiiborsot és szerecsendi6t
a méajashoz, illetve a véreshez, darabos so6t a s6zashoz. Ugyanakkor palinkat kellett va-
sarolni a mészaros és a segitségek szamara, belet a kolbasz és a méajas részére. Mindez
a kommunizmus utols6 két évtizedében komoly kihivas elé allitotta a csaladokat. Hi-
szen a felsoroltak szinte kivétel nélkiil hianycikknek szamitottak ebben az idészakban.

Ugyanakkor a disznoévagast megel6z6 napokban el6 kell késziteni a feldolgozas-
hoz sziikséges edényeket és szerszamokat. A kamrabol ki kell venni és el kell mosni
a zsir és a besiitott his tarolasara hasznélt bodonoket; a pincébdl, padlasrol, nyari
konyhéabdl el§ kell venni és at kell mosni a diszn6 felszedésénél és osztalyozasanal
hasznélatos kisebb-nagyobb talakat, fazekakat és 1abosokat; ki kell késziteni a s6zas-
ra hasznalt kadat, meg kell fenni a késeket és a hiisérl6 rostélyat. Meg kell késziteni
a kinalashoz hasznalt palinkat.'®

19 A kommunizmus idgszakaban jellemz6 volt az ugynevezett koményes készitése. Ezt altalaban a
kereskedelemben kaphat6 96°-os alkohol (helyi szohasznélatban szesz) desztillalt vizzel torténd
(3:1-hez aranyu) higitassal és pergelt koménymagbol és karamellizalt cukorbdl késziilt sziruppal
torténd izesités révén allitottak eld. A szeszb6l készitett palinka a rendszervaltast kovets id§szakban
is elterjedt volt és maradt mind a mai napig.
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A legtobb munka azonban disznévagast megel6z6 napra jutott. Meg kell pucolni
a fokhagymat és a hagymat, meg kell f6zni a rizst, le kell 6rolni és meg kell dinsztel-
ni a hagymat, ki kell mosni az el6re megvasarolt belet, el6 kell késziteni forralasra
a mosashoz sziikséges vizet, a perzseléshez a szalmat, a diszn6 felbontasahoz és
daraboldsahoz a racsot, asztalt és a torl6kenddGket.

A szaras ¢ A disznévagas rendszerint kora hajnalban (5-6 ora t4jt) kezd6dott el.
Ilyenkor mar az egész csalad talpon volt és varta a mészarost illetve a segitGket.
A gazda rendszerint palinkaval kinalta az érkezGket, de az utobbi két-harom év-
tizedben szokassa valt, hogy a munkalatok elkezdése el6tt els6ként a haziasszony
kin4lja kavéval a vendégeket. A kavé elfogyasztasa alatt rendszerint megbeszélik a
disznd kivezetésének és megszirasanak részleteit, illetve az idGjaras és az elmualt
napok eseményei keriilnek emlitésre.

Mivel a szarasra altalaban koran reggel, a félhomaly keriilt sor, gyakori volt,
hogy valamilyen hosszabbité segitségével vittek aramot és fényforrast a szaras
helyszinéhez. Az ut6bbi mésfél évtizedben — részben annak koszonheten, hogy az
Gjabb technologidk alkalmazasanak koszonhetGen 1ényegesen lerovidiilt a perzselés
és a felszedés, illetve feldolgozas ideje (14sd lentebb) a diszn6 szarasara késébb, 7-8
ora tajékan keriil sor.

A disznét rendszerint a gazda, vagy a mészaros vezeti ki az 6lbol. A diszndfogo
kotelet rendszerint még az 6lban a diszno6 bal elsG labara hurkoljak, és annal fogva
vezetik ki az udvarra.

Néha el6fordul, hogy a diszn6 megmakacsolja magat és nem hajlandé kimenni
az 6lbol. Ilyenkor a két fogd a disznoét a két fiilénél és a farkanal fogva probalja ki-
vonszolni az udvarra. Ez elsGsorban a nagyobb test(i, 160—200 kilogrammot nyomo
egyedek esetében jelent gondot.

A diszn6 megszirasa Ggy torténik, hogy a mészaros vagy egy erGsebb fogo a disz-
n6 mellsd bal 1abara erdsitett kotelet a diszn6 hasa alatt athizza, majd hirtelen nagy
erével megranditja, mikézben a masik segitség a diszno6t a farkatél megemelve a bal
oldalara donti az allatot. Mikor az allat a foldre keriilt a két fogd a diszndé mogé allva
elkapja a disznd bal els6 és hatso labat és maga felé hiizva felemeli, mikézben bal
kézzel és a testiik teljes stlyaval a disznoét jo er6sen a foldhoz szoritja. A mészéaros
fél térdre ereszkedve bal kézzel felemeli a diszn6 jobb labat, jobb 14baval hatrafe-
sziti az allat orrat, mikozben jobb kézzel a sziirékést az allat két els6 laba kozott, a
gége mogotti részbe nyomja, élével a disznoé hasa felé tartva és igyekezve eltalalni az
iitGeret. A mészaros miutan megszarta az allatot bal kézzel a diszn6 jobb labat fel-le
mozgatva igyekszik kipumpalni a vért, ezaltal felgyorsitva a kivéreztetés folyamatat.

Ha a sziras nem sikeriil, akkor a miiveletet megismétli. Néha az is el6fordul,
hogy a szuras rosszul sikeriil és a mészaros kése a gégét vagja at, ilyenkor — mivel
a vér a tiildébe is bejut az allat jellegzetes horgs hangot ad ki. Ilyenkor a segitségek
rendszerint kiilonb6zé humoros megjegyzéseket tesznek a sziréasra és a mészaros
célz6 képességére, illetve célzdviz (palinka, bor) fogyasztasat javasoljak. Ezek és az
ehhez hasonl6 ugratési helyzetek szerves részét képezik a disznovagas eseményé-
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nek. Amikor az allat kimult a gazda palinkaval kin&lja a mészérost és a segitségeket.
Sok mészaros csak ekkor, a szaréast kovetGen fogad el elGszor italt a haziaktol.

Az Euré6pai Unidhoz val6 csatlakozast kovetGen, 2009-ben, Roménidban is rende-
lettel szabalyoztak az allatok leclésének modjat.?° A rendelet kimondja, hogy a disznét
megszurasa el6tt el kell kabitani, ami torténhet szén-dioxid koncentracié hasznéla-
taval, elektromos arammal, vagy pisztoly alkalmazasaval is. Mivel a telepiilésen tobb
olyan mészaros is talalhato, aki az év nagyobb részében Nyugat-Eur6péaban, elsGsor-
ban Németorszidgban dolgozik vendégmunkasként, és hasznalja ezeket a modszere-
ket és technikékat, az eljaras viszonylag gyorsan megjelent a telepiilésen, de nem valt
altalanossa. Osszességében az allapithaté meg, hogy bar mindenki tudatidban van
annak, hogy melyek a diszn6 leszirasanak koriilményeit érint§ érvényben 1évG sza-
bélyok, a diszn6olés ezek megkeriilésével/figyelmen kiviil hagyasaval torténik.

A diszn6 vérét (legalabbis egy részét) altalaban kifogjak, ez képezi a gomboc és
a véres hurka egyik fontos alapanyagéat. A vért rendszerint egy 3-5 literes laposabb
edénybe, kisebb talba veszik meg. A talat az egyik segitség, vagy a csalad méar ébren
1évG6, nagyobb gyermeke szokta a vérsugar alé tartani. Néha az is el6fordul, hogy a
vért csupan azért fogjak ki, hogy nem 6moljon az udvarra, amit késGbb fel kellene
tisztitani. Régen az is el6fordult, hogy a mészaros a disznd vérébdl egy csészébe fel-
fogott egy keveset, megsozta, majd megitta azt. A vér kifogasa soran erre a korabbi
gyakorlatra utalé megjegyzések, torténetek gyakran emlitésre keriilnek.

A disznb megsztrasara rendszerint az udvar végében, a tragyadomb kozelében
kertiil sor.

Perzselés ¢ A perzselés képezi a gyermeknép szaméra a disznovagas eseményének
leglatvanyosabb részét. Ilyenkor mar a csalad minden tagja ébren van, és a gyerme-
kek kivancsian alljak korbe a mészarost.

A kimult allatot régen létrara tették és a perzselés helyszinére huztak. Ez altal
az udvar olyan részét képezte, ahol nem voltak a kozelben épiiletek, igy nem kellett
tartani attdl, hogy a t{iz atterjed valamelyik épiiletre.

Régen a perzselés szalmaval tortént, és elég nagy szakértelmet és tiirelmet igé-
nyelt, ugyanis a perzselés elég hosszu folyamatot jelentett. A segitségek az el6re oda-
készitett szalmabalakat kibontottak és a szalmat az allatra szortak, ligyelve, hogy
a szalma egyenletesen beboritsa az allat egész testét. A két 1aba kozé pedig egy-egy
nagyobb csavarék szalmét helyeztek, majd az egészet meggyujtottak. A perzselést
a mészaros feliigyelte. Egy specidlisan gorbitett perzsel6villa segitségével igazgat-
ta az allat testén az izz6 szalmapogacsakat, hogy mindenhol egyenletesen piruljon
meg az allat bére. Ha a szalma elégett egy kopott sepriivel leseprik az allat testérél
a pernyét és egy kaparo kés segitségével ellendrzik, hogy mindenhol jol leégett-e
a diszno szdre és kell6képpen megpirult-e a bére. Ha a mészaros gy itéli meg, az
egész folyamatot megismétlik. Miutan a diszn6 egyik oldalat megperzselték hoval

20 A szabalyozas a 1099/2009/CE szamua Uni6s rendelet alapjan késziilt. A rendelet magyar nyelven
az alabbi linken olvashato: https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=CELEX:3
2009R1099&from=RO; utolsé ellendrzés 2019.11.20.)
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dorzsolték be, mert gy tartottik, hogy ett6l megpuhul az allat bére, majd a diszn6t
a mésik oldalara forditotték és az egész folyamatot megismételték. Perzselés kozben
a mészaros sorra lehtizza az allat 1abardl a megsiilt kormoket, a papucsokat és a
kutyanak dobta. Ugyszintén a perzselés kozben vagija le a diszno farkanak végét is.

Az 1980-as években a telepiilésen is elterjedt a hasabfaval m{ikodd, tekerékaros
ventilatoros perzsel6gép (Zsigmond 1998: 168), de nem szoritotta ki végleg a szal-
maval torténd perzselés gyakorlatat. Azok a mészarosok, aki nem éltek ezzel a tech-
nikai jitassal, azzal érveltek, hogy az 4j eszkozzel nem lehet olyan jol leégetni az
allat sz6rét, és a bére sem puhul meg kell6képpen. Ugyanakkor a telepiilésen sokan
azt tartottak, hogy a szalmaval perzselt diszn6 szalonngjanak més az ize.

Az utébbi két évtizedben azonban a szalmaval torténd perzselést teljesen kiszo-
ritotta a gazpalackra szerelt perzsel6k. Ezek el6nye, hogy — a nagyobb a h&er6nek
koszonhet6en — gyorsabb és konnyebben vele a perzselés, ugyanakkor a lang iranya
és ereje is jobban kontrollalhat6. Ugyanakkor a gazperzselGk elterjedéséhez az is
hozzéjarult, hogy egyre kevesebb csalad foglalkozik foldmiiveléssel és allattenyész-
téssel, igy kevés az a gazdasag, ahol kéznél van a szalma.

A mosas ¢ Miutan az allat bére szép pirosra siilt, kezd6dhet a mosas. Az egyik
segitd egy fiiles edénybdl langyos vizet tolt a disznora, mikozben a mészaros egy
surlokefe segitségével tisztara mossa az allatot. A moséashoz a vizet a masik segits
biztositja, aki folyamatosan hordja a konyh4bol meleg vizet egy el6re odakészitett
teknébe. Miutan a mészaros lemosta az disznot egy kaparo késsel végigkaparja az
allat bérét, amig szép sarga nem lesz az egész teste.

Mosés kozben, miutan az allat egyik oldalaval elkésziilnek, a diszn6 ala egy
deszkabol késziilt racsot tesznek, melyet el6tte alaposan lemosnak. Erre csak a mé-
szaros szokott felallni. Miel6tt a mészaros felall a racsra, alaposan lemossa a vért6l
és a sartol a csizméjat.

A mosas utolso6 fazisaban a mészaros altalaban levag egy-egy darabot a fiilek he-
gyébdl és megkostolja, illetve a diszno koriil siirgol6d6 segitségeknek és a gyermekek-
nek is ad bel6le. Ez képezi a gyermekek szdmara a disznévagas egyik legizgalmasabb
momentumat. Régebben akadt olyan mészaros is, aki a diszn6 orranak hegyét vagta
le kostolas céljabdl. Az utobbi id6ben elterjedt szokassa valt, hogy addig nem esznek
a disznobol (a fiilbdl sem), amig a helyi allatorvos be nem vizsgélja a diszn6 htsat.

A diszn6 felbontasanak/felszedésének megkezdése el6tt, azért, hogy jobban
vagjon a kés a gazda ismét palinkaval kindlja a mészarost és a segitségeket.

A diszno felbontasa  Siromberkén régebben az orjara bontas volt jellemzo, de
volt olyan mészaros is, aki karajra bontotta az allatot,?! és a diszn6vagas gyakorla-
taban ez a kettGsség ma is jelen van a telepiilésen. S6t, napjainkban t6bb mészaros
elére megkérdi a csaladtol, hogy melyik bontasi technikat preferalja.

21 A kétféle felszedés technikaja kozti kiilonbségérél 1asd Kinda 2017: 55-56. Az orjara bontés leira-
sahoz lasd Kisban—Pdbcs 1977).
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A felbontasra el6készitett diszn6t a hatara fektetik és kétoldalt erre a célra el6-
készitett hasabfaval kitdmasztjak. Azért, hogy a tAimasztékfak ne cstisszanak el, és
ezaltal minél stabilabban alljon a disznd, a hasabfak oldal4dba két-két szeget szokas
iitni. Az igy elkészitett tAmasztékokat elteszik, és tobb évig hasznalatban maradnak.

A mészaros az egyik segitével hozzalat a diszn6 felbontasahoz, mikozben a ha-
ziak a diszn6 kozelébe hordjak a darabok szortirozasahoz sziikséges edényeket.
A mészaros a felbontast a labakkal kezdi. El§szor kivagja a kormok kozotti bort és
a talp puha részt, majd ezt kovetSen leveszi a bokakat. A mészaros a bontd késsel
az izliletek illeszkedésénél korbevagja a 1abat, majd hatarozott mozdulattal letori a
boka részt. A bokak utan keriil sor a négy sonka levételre.?? E16szor a két elsG sonkéat
veszik le, majd ezt kovetGen a hatsokat. A mészaros hatarozott mozdulattal a hon-
aljtol indulva korbevagja a sonkat, majd a forgobol kiforditja és kivagja. A kiemelt
sonkarol és a sonka helyén Gsszegyiilt vért elére odakészitett véres kendduvel itatja
fel. A kiemelt sonkakat egy elére elkészitett és abrosszal (Gjabban az iizletben vasa-
rolt nejlonnal) leteritett allvanyra helyezik.

Miutan a sonkéakat levették a diszn6t a hasara forditjak, és két oldalt kitamaszt-
jak. A mészaros ezt kovetGen veszi fel az orjat. Erre két modszert is alkalmaznak.
Az egyik eljaras megegyezik a fels6 Maros mentén is gyakorolt eljarassal, melyrol
Zsigmond Jozsef készitett alapos leirast:

»[a mészaros] késsel a szajszoglettdl kiindulva a fiilt6 mogott félkor alakot
kanyarit fel a marja hegyéig mindkét oldalon, olyanforman, hogy a két vagas
végz6dése kozott a marjan kb. harom ujjnyi (5—6 cm) szélesség maradjon
az orja részére. Majd késsel a gerincoszlop mellett, az oldalbordék végénél
eliilr6l kezdve végighasit a farokt6ig, minekutana megmutatkozik a szalonna
vastagsaga [...]. Hasonl6an végighasitja a mésik oldalon is és a farok alatt, a
végbél fol6tt korbeviszi a kést. Eles fejszével a szajbol kiindulva figyelmesen
végigcsapkodva megereszti, azaz kivagja a mellkast az oldalbordak végénél
mindkét oldalon. Majd a faroknal fogva megemelik és hatulrol el6re haladva
veszik fel az orjat.” (Zsigmond 1998: 169.)*

Egy masik eljaras szerint a mészaros elGszor eltavolitja a diszné fejét, melyet
miutan a kibuggyané vértdl egy vederben megtisztitanak, kampora akasztva, vagy
az orr részétol fogva felkotik a 1étrara, hogy kicsepegjen bel6le a vér. Ezt kovetGen
a mészaros a tarjanal 6vatosan lefejti a szalonnat az izomrol, majd leveszi a ha-
sos részt is. Altalaban innen szoktik kivenni a tokdnynak valé hust is. Amikor a
tokanyhtst a mészaros kivagja, az asszonyok nekiallnak a tokany elkészitésének.
Altaldban mire a mészaros végez a diszno feldarabolasaval, a tokany is elkésziil. Az
orja kivétele ezt kovet6en nagyjabol megegyezik a fent jelzett modszerrel.

22 Ritkan azis el6fordul, hogy a bokakat a sonkan hagyjak és csak késdbb, a feldarabolas soran valaszt-
jék le a sonkarol.
23 Kiemelés az eredetiben.
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Miutin a borddkat levagjak a gerincrél és kiemelik az orjat, lathat6va valnak
a diszn6 bels6 szervei. ElGszor a 1épet veszik le a gyomor falardl, majd a nyelvet és
vele egyiitt a tiid6t és a szivet. A mészaros késével a nyelv kozepét atszirja, majd az
egyik segitl az igy keletkezett résbe dugja egy-két ujjat és, ahogy halad a mészaros a
nyelvnek, tiidének és szivnek a tobbi szervrdl torténd lefejtésével, fokozatosan mind
magasabbra emeli, mignem a mészarosnak sikertil a szerveket teljesen megszabadi-
tani. Ezt kovetGen az egészet egy vizzel tele edény folé tartjak. A mészaros felhasitja
a szivburkot és kiengedi belGle a vért, majd kivagja a szivbél és a tiid6bdl a fogyasz-
tasra nem alkalmas részeket. Ezt kdvetGen az egészet hideg vizbe helyezik.

Miutan a véres torlgvel felitatjak a hastiregben (a tiidé és a sziv alatt) 6sszegyfilt
véres folyadékot, keriil sor a gyomorrész kivételére. El§szor a veséket és a majat
veszik ki, tigyelve, hogy ugy tavolitsak el rbla az epét, hogy az epevezeték ne sériil-
jon meg, majd a higyhdlyag kivétele kovetkezik. A méj és a vese a tiidé és a sziv
mellé keriil, a holyagot pedig egy golyostoll szarral felftjjak, mikozben folyamato-
san masszirozzak, hogy a hidegben nehogy til hamar megmeredjen, majd a kell§
méretre felfajt holyagot cérnaval elkotik és felakasztjak szaradni.

A gyomorrészt a belekkel egyiitt 6vatosan kiemelik a hasiireghdl és egy teknGbe
helyezték, manapsag — mivel mar a vékonybelet sem mossak ki — az egészet egy
nejlonzsakba, vagy talicskaba teszik, és a trigyadombra dobjak, vagy kiviszik a ha-
tarra, ahol a kobor kutyak eszik meg. A gyomorrész kiemelését kovetGen veszik ki
a hijat, amit egy lapitora szoktak kiteriteni. Régen ebbdl késziilt a hijas tészta, ma
altalaban a zsirnakvaléhoz szokték tenni és kiolvasztjak.

Az utébbi egy-mésfél évtizedben ezt kovetGen keriil sor a kotelez6 Trichinella-
vizsgalat?* szamara sziikséges htisminta kivagasara. A vizsgalatot a helyi allatorvosi
rendel6ben végzik, a vizsgilathoz sziikséges mintat a diszn6 hasi részébdl (a rekesz-
izom kozepén talalhaté V alakd harantesikolt izomrész) vagjak ki.

Ezt kovetSen keriil sor az oldalasok, a lapocka, a hosszipecsenye és az nyulja
felszedésére, ami a kovetkez6képpen zajlik:

»A kovetkez6kben a mészaros fejszével elviagja a hatso keresztcsont kozepét
[...]- Majd a haspecsenyét koriiljarva, késsel bevagja korbe mindkét fel6l az
oldalasok végénél, ugyanugy kétoldalt a hosszipecsenye mellett, ezzel el6-
készitve a két oldalas felszedését. EliilrSl hatrafelé haladva [a bordakat] el-
valasztja a szalonnitdl, az els6 oldalborda mogé lyukat sztr és annal fogva
emelve veszi fel mindkét oldalast a hats6 keresztcsontokkal egyiitt. Utana a
szalonnarol levalasztva felveszi a két hosszupecsenyét, a két els6 lapockat,
majd a haspecsenyét, amelybdl kivagja a V alakt nyuljat a porcos részekig.”
(Zsigmond 1998: 170.)%

24 Az Eurdpai Uniohoz valo csatlakozast kovetGen Romanidban is kotelez6vé valt a hazi hasznalatra
levagott allatok esetében is a htis bevizsgaltatasa a trichinellosis (fonalockor) veszély megel6zése
érdekében.

25 Kiemelés az eredetiben.
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Ezt kovet6en a racson csak a szalonna és az alla (tokdja) marad a disznénak.
Miutan a mészaros az als6 alkapcsot eltavolitja, levagja a tokaszalonnat, majd a
szalonnat tablakra szeleteli. Ez képezi a diszn6 felszedésének utols6 mozzanatat.
Ilyenkor a gazda ismét palinkaval, esetleg borral szokta kinalni a mészarost és a
segitéket.

A 20. szazad elején-kozepén még szokés volt, hogy a tisztdn maradt szalonna-
részt csupan kettébe hasitottak, tgy vitték fel a padlasra és tették fel a radra fiis-
tolni. A kémények elterjedése és a kisebb méreti fiistol6k megjelenését kovetGen a
szalonna felszedésének ez a modja kiment a gyakorlatbdol. Ma mar csak az idGsebb
emberek emlékeznek ra.

Feldarabolas tartésitas, feldolgozas és tarolas ¢ A diszn6 felszedését ko-
vetGen az eresz alatt és/vagy a nyari konyhaban felallitott asztalnél végzik el az
aprolékosabb munkakat (vo. Kinda 2017: 57). Itt keriil sor a sonka fazonirozasara,
a felesleges huscafatoktdl torténé megtisztitasara. A mészaros a gazda kérésének
megfelelGen a sonkéat kicsire vagy nagyra veszi, attol fiiggéen, hogy a csalad mennyi
kolbaszt akar tolteni. Régebben szokas volt mind a négy sonkat megtartani, ma al-
taldban csupan a két els6 sonkat, esetleg csupan az egyik hatsé sonkéat veszik meg,
a tobbit pedig kicsontoljak, az igy nyert huist pedig tisztitas utan mélyhiitében tarol-
jak. A kicsontolasra keriil§ sonkarol a csiilkot levalasztjak, ezeket szintén a fiistre
teszik.

Az orjét szintén kisebb darabokra vagjak, minden masodik csigolyanél bevag-
jék, igy keriil a fiistre, bar az utobbi idGben az is gyakori, hogy fiist nélkiil teszik be a
mélyhiitébe. Az orjat levesbe szoktak f6zni, esetleg krumplipiirével és paradicsom-
szosszal fogyasztjak.

Régen a lapockakat nem csontoztak ki, hanem hagytak rajta egy kevés hust és
a fiistre tették. Kés6bb toltelékes kaposztaba vagy levesbe f6zve fogyasztottak. Az
oldalas megcsapdosasara, a fej és az alkapocs kicsontozasara®® és megtisztitasara,
a bokak felhasitasara a szalonnatablak méretre torténd kiszabasara és fazoniroza-
sara, illetve a nagyobb htisdarabok megtisztitasara a bér levalasztasara a szalonna-
rétegrdl szintén itt kertil sor.

Ezt kovetGen kertil sor a diszn6 darabjainak besézasara. Régebben egy-egy na-
gyobb kadban vagy cseberbe (példaul a szapulékadban), az utébbi idGben az tizlet-
ben vasarolhat6 nagyobb (40-50 literes) miianyagkadakba. ElGszor a szalonna keriil
elsdzasra. Ez Ggy torténik, hogy egy réteg sot széornak a kad aljara, erre helyezik el
az elsq réteg szalonnat, b6ros részével lefelé, majd a kovetkezs rend szalonnat a bg-
ros részével felfele. A szalonna utan keriilnek bes6zasra a hasok és a csontos részek
(az orja, az oldalas, a nyilja, a lapockak, a csiilkok és a sonkak). Az igy elsozott da-
rabok egy-két hétig allnak a séban, majd rendre bekeriilnek a fiistol6be. El§szor a
hisok, sonkék és csiilkok, azt kovetGen a csontos részek, legvégiil pedig a szalonna.

26 A fejbdl kiveszik a szemeket és az agyat, ez utobbit beleteszik a tojasrantottaba, vagy agylevest f6z-
nek beldle.
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A fejet, az abalni vald szalonnat, a bokakat, a fiilet a farokrészt és a bércafatokat
kiilon edénybe szoktak els6zni, ugyanis ezeket korabban kiveszik a s6bol. A fejbdl
és az allbol f6zik a fGsajtot, a bokakbol, a fiilbél, a farokbdl és a bérbdl pedig ko-
csonyat készitenek. Régen a vér egy részébol, a gégébdl és a véres hiisbdol gombaocot
készitettek, melyet a gyomorba toltottek. A gdmbdocot lassa tizon megf6zték, majd
a f6sajttal egyiitt a fiistre tették. A gombdocot a toltelékes kaposztaba, vagy levesbe
f6zve fogyasztottak. Az 1990-es években a gombdc készitése kiment gyakorlatbol.

Mialatt a férfiak a disznd fiistre keriilg részeinek besézasaval foglalatoskodtak,
az asszonyok a nyari konyhéban kockara vagjak a sonka kicsontozéisa és a szalon-
nafazonirozasa soran levagott zsiradékdarabokat (ezt nevezik zsirnakvalénak) és
elkezdik a zsirolvasztast. A zsirszalonna olvasztasanak mellékterméke a tepertyii.
A megpirult és 6sszezsugorodott szalonnadarabkakat egy nagyobb télba teszik és
soval megszorjak, az igy elkésziilt étel tobb heten keresztiil elall, rendszerint reggeli
és vacsora soran keriil az asztalra. Amikor a tepertyli megldgyul, azaz veszit ropo-
gbssagabol rendszerint ledaraljak és az igy keletkezett krémes masszat tepertyiis
pogacsa, illetve tepertytikrém?” készitésére hasznaljak. A zsirt egy nagyobb edény-
be, baldogba sziirik le és lehiitik. Rendszerint a kamraban taroljak.

Ezt koveti a kolbasznak val6 his le6rlése. Régen kézi daraloval, manapsag elekt-
romos meghajtasi 6rlégéppel. A le6rolt hist soval, borssal, fokhagymaval és piros-
paprikaval izesitik, majd az egészet dsszegytirjak, majd a diszné vékony belébe t6l-
tik. Az 1990-es évek kozepére a diszno belének kitisztitasa és felhasznalasa kiment
a gyakorlatbdl, azt kovetGen csak az lizletben kaphat6 bélbe toltottek kolbaszt.

A majashoz a méj egy részét,”® a veséket és a tiid6t hasznaljak alapanyagnak,
emellett dinsztelt hagymat, ftt rizst és egy kevés zsiradékot is 6rolnek hozza. A ma-
jas alapanyagait rendszerint aprobb szem rostélyon 6rlik le, és kétszer is ledaral-
jak, hogy minél pépesebb legyen. Régen a méjast a vastag bélbe toltétték és fel is
fiistolték, azonban ez méar a 20. szazad mésodik kézepén sem volt mar altalanosan
elterjedt megoldas.

A vérest nem minden csaladban készitették. Sokan ugyanis ugy tartjak, hogy
vért enni biin, ugyanis ez az egyediili étel, aminek fogyasztasat az Isten megtiltotta.
A véres alapanyaga a szuras soran kifogott vér mellett a szart seb koriil levagott vé-
res tokarész, a sziv és a hisok letisztitasa soran eltavolitott véres hiiscafatok, ehhez
még kevés zsiradékot, f6t rizst és dinsztelt hagymat is kevernek. Séval, borssal és
csomborttal® izesitik, ez utobbi adja a véres jellegzetes izét.

Az utobbi két-harom évtizedben szokassa valt a csavart hiis készitése is. A ki-
teritett rekeszizomra soval, borssal flizerezett 6rolt hist kennek, majd az egészet
felgongyolik, és vastag cérnaval 6sszekotozik. Az igy keletkezett henger alakt hust
felfiistolik, majd egy nagyobb fazékban megf6zik.

27 Ale6rolt tepert6hoz {6t tojas sargajat és mustart kevernek.
28 Azért nem az egészet, mert akkor tdl keser( lesz a méjas.
29 A borsikaf( helyi neve.
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A fiist6lés régen a hizak padlasan tortént. Errél a gyakorlatra M6zes Andras a
kovetkezGképpen emlékezik vissza:

A lakéhazépitésben a XIX. szazad kézepéig a magas tetejil, szalmaval, rit-
kabban naddal fodott hazakat épitették. Ezeknek kémény helyett, a teté
folé emelkedé6 cserénye volt, ahova az elsé és a hatulsé haz meg a pitvar
tiizhelyének fiistje torkollott. Ez igen alkalmas volt a disznéhuis fiistolésére,
nydri eltartasara. De épiiltek rendjével olyan hazak is, melyeken sem ké-
mény, sem cserény nem volt. A fiist a teljes padlast betoltitte. Ezek voltak,
ha gazddja tigyes és élelmes, a kozfiistol6k. (Mozes é. n. 1.)

A 20. szazad méasodik felére azonban a haz padlasan torténd fiistolés gyakorlata
megsziint. Helyette fabol, kisebb szamban téglabol késziilt fiist6l6k jelentek meg.
Azonban sem a 20. szazad masodik felében, sem az utébbi két évtizedben nem ren-
delkezett minden gazdasag fiistolGvel. Ezért ezek egyfajta kozfiistol6kként is mii-
kodnek, melyekben nemcsak a sajat, hanem a szomszédok és a rokonok diszndit
is megfiistolték. Az utdbbi néhany évben a kornyéken olyan szolgaltatas is megje-
lent, ahol a disznoé részeit nem csupan megfiistolik, de a diszn6 teljes feldolgozasat
(kicsontozas, a hiisok feldarabolasa, kolbasz és szalami feltoltése stb.) is vallaljak.
Ilyen jellegii szolgaltatas az elmult évtdl a telepiilésen is megjelent. Az utobbi évti-
zedekben — a média hatésara is — a fiistolt hias fogyasztasa visszaszorult, a diszno-
his egyre kisebb része kertil fiistolésre.

A fiistoléssel torténd tartdsitas mellett régebben lesiitéssel vagy besiitéssel pro-
baltak tartositani a diszn6 husat. Az eltevésre szant hist nagyjabol tenyérnyi nagy-
sagu és két ujjnyi vastag darabokra vagtak és megsiitGtték, siités utan egy-egy na-
gyobb bodonbe helyezték, majd forr6 zsirt ontéttek rd. Hasonloképpen a kolbaszt
is nagyjabol 10 centiméteres darabokra vagtak, megsiit6tték, majd bédonbe, vagy
nagyobb bef6ttes iivegekbe helyezték, amit szintén zsirral 6ntottek fel. Az utdbbi két
évtizedben — részben a média hatasara — a telepiilésen is elterjedt az a nézet, hogy a
zsirral val6 f6zés és a besiitott hus fogyasztasa karos hatassal van az egészségre, ezért
a bestités gyakorlata er6teljesen visszaszorult, helyét a mélyfagyasztasnak adta at.

A telepiilésen a szazad kozepéig miikodott jégverem,*® melyet élelmiszerek tar-
tositasara hasznaltak. Az elektromos aram bevezetését (1960-as évek) kovetGen a
telepiilésen is megjelentek az elsé — Fram, majd késébb az Arctic nevli — hiit6szek-
rények, de csak az 1989-es rendszervaltast kvetSen terjedtek el altaldnosan a haz-
tartasokban. A nagyobb kapacitast fagyaszt6 tirtartalommal rendelkezé kombinalt
hiit6szekrények és a kiillonb6zé méretli fagyaszto 14ddk pedig csak az utobbi évti-
zedben terjedtek el. Ez utébbiak jelent6s hatéssal voltak a diszné feldolgozasanak
és a disznohus tartositasanak modjara. Hatasukra teljesen atalakult a diszndhts
tartositasanak és fogyasztasanak szokasa. Megsziint a hiisok lesiitésének szokasa,

30 Kozségi jégverem volt az allami iskola csemetés kertjének a végénél, de volt még jégverem az udvari
kertben és a Kt utcidban is (Moézes é. n. 1.)
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visszaszorult a fiistolt csontok és hiisok fogyasztasa, illetve az elmaradt a csontos
részek és a htisok besézasa. Ugyanakkor lehetévé valt a melegebb évszakokban is a
diszn6o6lés megejtése.

A disznétor ¢ A disznotor megiilése korabban sem nem volt altalanosan elterjedt
szokéas a telepiilésen, bar néhany csaladd esetében el6fordult, hogy a disznévagis
napjan osszehivtak a rokonokat és kozeli ismerésoket a diszné toranak megiilésére.
Néha a helyi elGjarokat (papot, tanitot, falufelel§st stb.) is meghivtak az esemény-
re. Ilyenkor rendszerint elGételként majast, vérest, f6ételként pedig siilt kolbaszt,
tokanyt és siiltet, koretnek krumplipiirét, savanyésagnak pedig savanya kdposzta-
cikat, melléje pedig palinkat és hazi bort szolgaltak fel.

Ugyanakkor minden h4znal szokas volt a diszn6 felszedését és a htisok elsdzasét
kovetBen a mészarost és a disznévagasnal segits személyeket tokannyal megvendé-
gelni. A tokany elfogyasztisa még a 20. szdzad masodik felében is a késé éjszakéba
nyulé esemény volt, melynek keretében a napi események és a disznosziras koriili
események megbeszélése mellett kiillonboz6 igaz torténetek (vilaghaboris esemé-
nyekkel, diszn66léssel kapcsolatos stb. torténetek) el6adasara keriilt sor.

Az utdbbi idében a tokany elfogyasztasa viszonylag rovid id6t vesz igénybe. Az
étel elfogyasztasa utdn a mészaros és a disznéfogasnal segédkezs férfiak elkoszon-
nek, hazigazda és az asszonyok pedig folytatjak a diszn6 feldolgozasat: ekkor keriil
sor a véres, majas és a kolbasz feltoltésére.

Gazdasagi és kulturalis atalakulasok

A disznoétartas szokasanak atalakulasa ¢ Az elmult évszazad soran a diszné-
tartas terén harom nagyobb fordul6pontot lehet azonositani. (1) A féldek kollekti-
vizalasa kovetkeztében a diszndtartas terén is jelent6sebb valtozasokra keriilt sor.
Mivel jelent6sen lecsokkent az egyes csaladok miivelése alatt all6 foldek nagysaga,
megcsappant az éves gabonakészlet is, aminek kovetkeztében az egyes haztarta-
sokban visszaesett a hiz6 sertések szama. Ugyanakkor a disznétartas terén is je-
lentds atalakulés allt be. Megsziint a disznok legeltetésének gyakorlata és elterjedt
a szaraz kenyérrel, f6tt krumplival és ételmaradékkal torténd tartasa. (2) Az 1989-
es rendszervaltast kovetSen a diszndtartas szerepe ismét megnétt a kdzosségben.
A sajat hussziikséglet kielégitése mellett a gazdasagok nagyobb részében eladasra
is kezdtek sertést tartani. (3) Végiil, az elmilt egy-masfél évtizedben, a féld koldok-
zsinorjarol torténd levalas (lasd Gagyi J. 2009b: 141) kovetkeztében az 4llattartas,
és ezen beliil a disznotartas jelentGsége csokkent, egyre tobb haztartas esetében a
disznotartas teljes visszaszorulasanak lehetiink tandi a Maros mente telepiilésein,
és ez a tendencia még hangstlyosabban érvényesiil a Marosvasarhely agglomeraci-
6jahoz tartoz6 telepiiléseken.

A disznoétartés terén végbement valtozasok a gazdasagi épiiletek alakulasa te-
rén is nyomon kovethets. A 20. szazad elsé felében a telepiilésen a fabol késziilt
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(sok esetben improvizalt) diszn6dlak voltak jellemz&ek, melyek koriil, mivel nem
volt megoldva a tragyalé lefolyasa, jellegzetes szagok uralkodtak. A disznétartashoz
kapcsol6do intenziv szagok még az 1990-es években is jelen voltak az egyes gazda-
sagokban, meglétiiket tudoméasul vették, és azok szamara is elfogadott jelenség volt,
akik esetleg a sajat udvarukon mar nem tartottak diszndt. Azonban mar az 1989-es
rendszervaltast megel6z6 években elkezd6d6tt a szagok minél hatékonyabb izolala-
sara valo torekvés. Ezekhez az els6 1épést a diszn6olak modernizalasa, valamint a
gazdasagi udvarnak az elkeritése, az els6 udvarrdl torténd levalasztéasa jelentette.
A 20. szazad utolsé évtizedeiben tehét az épiiletallomany terén egy modernizacios
folyamat zajlott le. A fabol késziilt disznélak kikoptak a hasznalatbol és szinte telje-
sen eltlintek az egyes gazdasagok épiiletalloményabol. Nagyobb résziiket lebontot-
tak, helyiikre téglabol késziilt 6lak épiiltek.

Az utébbi évtizedben jelent6sen atalakultak a telepiilésen az életvezetési stra-
tégiak és gyakorlatok. A disznétartés visszaszorulasa a telepiilés épiiletalloméanya-
nak alakulasara is kihatott: 2002 utan az 4j épitésii hazak esetében — két kivételtSl
eltekintve — mar nem jellemz6 a diszn6dl épitése. Vagyis azt tapasztalhatjuk, hogy
a jelenleg meglévs gazdasagok mintegy 10%-aban eleve nem épiilt diszndtartasra
alkalmas épiilet, és tovabbi 15—-20%-aban az elmult negyedszazadban felszamoltak
a diszndolat.

A diszndolés atalakulasa « A disznétartashoz és a diszndoléshez vald kozossé-
gi viszonyulas esetében a legizgalmasabb az, hogy mikézben egyre tobb hiztartas
esetében sziinik meg a mezégazdalkodés, mint alap- vagy kiegészit§ foglalkozas, a
diszn6olésnek, mint a csalad éves hissziikségletét biztositd tarsadalmi gyakorlat
tovabbra is jelentds szerepet jatszik a telepiilés életében.

A diszn6olés, mint tarsadalmi gyakorlat utobbi szaz éves torténetében legalabb
két jelentGs fordul6pont azonosithatd, melyek elsésorban kiils6 — (tarsadalom)
politikai, gazdasagi modernizaciés — hatasok nyomasara alakultak: (1) az egyik
egy modernizacios fordulatot jelent és a diszn66lés és a diszno feldolgozasa soran
hasznalt technolobgia és technikai eszkozok terén végbement valtozés, (2) a maso-
dik viszont egy kulturalis és attitidbeli valtozast jelent, és elsésorban a téli diszno
beszerzésének modjanak? atalakulasara vonatkozik.

Ha a diszn66lés szokasanak elmilt negyedszazad soran lezajlott atalakuldsat
nézziik, azt latjuk, hogy szdmos készitmény, gesztus, rutin és ritus megvaltozott,
vagy kikopott a gyakorlatbol. Valtoztak a munkafolyamat menete és idGtartama,
a feldolgozas technikéaja, a tartositas a tarolas és a fogyasztas modja. A szokasok
és technikék valtozasa a ritusok egyszertisodéséhez és az esemény lerovidiiléséhez
vezettek. Ugyanakkor az eseményhez (szokashoz) kapesol6do narrativ bazisa is 6sz-
szezsugorodott.

31 A sajat gazdasidgban megtermelt disznét egyre tobb csalad esetében véltja le a vasérlas atjan
beszerzett.
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A 1989-es rendszervaltas utan az lizletekben szdmos addig elérhetetlen fiiszer
és fliszerkeverék valt kaphatova. A kabeltévé és az internet-szolgaltatas megjelené-
sét kovetGen pedig addig ismeretlen (tavoli és egzotikus) receptek is bedramoltak a
helyi vilagba. Mindez egyiitt a disznohiisbdl késziilt készitmények izvilaganak val-
tozasat eredményezte.

A mészaros mesterség egyre inkabb profitorientalt szakméava valt. A mészarosok
igyekeztek egy szezonban minél t6bb disznot levagni, ezért — ha gy adodott — egy
nap akar két disznoszlirast is vallalnak. Igyekeznek az allatot minél rovidebb id6
alatt feldolgozni. Ennek az volt a kdvetkezménye, hogy a mészaros és a segitGk mar
nem lilnek 6ssze a haziakkal késd éjszakaig beszélgetni, borozgatni.

A diszn6vagasban érintett személyek kozott Gj szerepld is megjelent, az allator-
vos, az § hataskorébe tartozik a hus ellenérzése.

A frissen vagott disznohus bevizsgéaltatasat elGir6 egészségiigyi szabalyozas ko-
vetkeztében a diszn6 megperzselése és lemosasa utidn mar nem keriilhet sor a fiilek
megkostolasara, mely évtizedeken keresztiil kiemelt ritusa, ritualis momentuma
volt a disznévagasnak, ugyanis a vizsgalat elvégzéséhez sziikséges hiisminta kivéte-
lére csak a munkafolyamat kés6bbi szakaszaban keriilhet sor. Addigra viszont ezek
a darabok mar kihtilnek, a helyi elképzelés szerint azonban a fiil csak a perzselés
utan (azaz melegen) az igazi. A mészaros és a segitségek megvendégelésére szant to-
kany elkészitésének és felszolgalasanak id6pontja szintén késébbre tevédik emiatt.

A perzselés ideje az Gjabb technologiak (gazperzsel§) bevezetésének koszonhe-
téen 1ényegesen lerovidiilt. A disznbhis tarolasa terén szintén t6bb valtozas kovet-
kezett be: kikopott gyakorlatb6l a htasok és a kolbasz lesiitése, ezeket ugyanis az
elmult két évtizedben inkabb mélyhiitében taroljak. Masrészt a diszn6 részeibdl
egyre kevesebbet fiist6lnek fel, ami azt eredményezte, hogy a diszn6 egyre kisebb
részét kell besozni is. Mindez a diszn6olés folyamatanak jelentGs lerovidiiléséhez
vezetett. Az elektromos husorld gépek és kolbasztoltSk elterjedésével pedig a feldol-
gozas is hatékonyabba, gyorsabba valt.

Korabban bevett gyakorlat volt, hogy a mészaros elcsent a zsirnakvalorol lefej-
tett b6rbdl,*? ez ma mar teljesen elfogadhatatlan gesztusnak szamit.

A mészaros, vagy a disznévagas koriil siirgol6dé gyerekek ugratasa, a disznova-
géssal kapcsolatos igaztorténetek® felelevenitése is egyre ritkabban valik a diszno6-
vagasok beszédtémajava.

A 20. szazad soran gyakorlatban volt a mészaros és a segit6k mellett a szomszé-
doknak, rokonoknak is kostolot adni a frissen vagott disznobol. Ez rendszerint egy
kisebb szal kolbészt, vérest, méajast, toportyfit jelentett. A kostolé kiilldésének szo-

32 Korabban, a haznal, vagy a miivel6dési hazban megiilt lakodalom esetében szintén gyakorlatban
volt, hogy a f6zéshez segitségiil hivott asszonyok elloptak egy keveset a siiltekbdl.

33 Ezek a torténetek a disznoszirast elvéts, ligyetlen mészarosokrdl illetve a varosi diszn6olésekrol
szblnak. Példaul: a sikertelen sziras utan a mészaros gazslagot nyom a disznd szijaba, amitél az
megfullad, majd mikor elkezdik perzselni, felrobban. A mészaros rosszul szirja meg a diszn6t, ezért
ameddig a mészaros és a fogdk bemennek a konyhaba egy pohar palinkara, elkoborol, ezért aztan fél
napig kell keresni. A kimultnak hitt disznd, mikor rateszik a parazsat, felugrik és parazzsal a hatan
befut a kazalba, ami ezért porig ég stb.

245



Vajda Andras

kéasa mara szintén kikopott a gyakorlatb6l. Csupan a gazdasszony munkajat segité
asszonyoknak szokés kostol6t vinni.

A telepiilésen tGjra megjelentek olyan vallalkozo6 szellem fiatalok, akik kiarusi-
tas céljabol vagnak évente tobb alkalommal disznét. Ezek azonban mar els6sorban
nem magat a friss hist, hanem a disznohiisbol készitett ,hagyomanyos” terméke-
ket forgalmazzak. Termékeiket a kozosségi médidban népszertsitik. Ugyanakkor
eladas mellett feldolgozast®* és fiistolést is vallalnak.

A disznéolés fesztivalizacigja és médiareprezentacidi « Napjainkban a
disznovagasrol és a disznotorrdl a helyi és a regionalis médiaban egyre gyakrab-
ban jelennek meg — f6leg a diszn6o6lés idGszakanak bedlltat kovetGen — hosszabb-
rovidebb beszamoldk, tudositasok. Ezekben a diszndolés szokésa és a disznotor
megiilése hagyomanyos’ (azaz kiilonleges, egzotikus) csaladi esemény, esetenként
pedig kozosségi linnepként vagy turistacsalogaté eseményként (fesztival és vagy
vasari rendezvény) jelenik meg. Ezekre a tudésitasokra a hagyomanyok eltinése
altal kivaltott nosztalgikus hangvétel, a mult idealizal4sa és a hagyomanyapolas
fontossaganak hangsulyozasa jellemzd. A ,hagyomanyos” diszndolés és diszndtor
a vidéki fesztivalok kedvelt témaja lett, bekertilt a falu- és 6rokségturizmusra ala-
poz6 vendéghazak és panziok karacsonyi és szilveszteri programkinalataba. Vagyis
elindult a diszn6olés orokségesitésének folyamata, melynek révén a korébban egy
helyi kultaraba illeszkedd, a helyi feltételekhez és normarendszerekhez igazodd kis-
hagyomany bekeriil egy t6le idegen, globalis folyamatok, izlések és elvarasok altal
alakitott kornyezetbe: megtorténik a diszndolés fesztivalizacidja.

Osszegzés

A diszn60olés helyi gyakorlatanak vizsgalata soran az valik lathat6va, hogy az elmult
szaz év soran hogyan valtoztak meg a telepiilésen a fogyasztoi magatartasok. A sa-
romberki helyi tirsadalmat szinte a 20. szazad végéig az onellatasra val6 termelés
altal meghatarozott mentalitas jellemezte. Még azokat is, akiknek anyagi helyzete
megengedte volna a piacrdl val élést.

Ennek okat abban lathatjuk, hogy a kommunizmus idején az élelmiszerek jelen-
t6s részéhez a falusi lakossag hozzaférése korlatozott volt. A kenyeret jegyre, ,varosi
buletinre” adtak. A hentesaru ellatas akadozott, bizonytalan volt az érkezésének
ideje és oriasi sorokat kellett kiallni érte. Az 1989-es rendszervaltast kovetGen az
tizletek kinélata kibviilt ugyan, de a falu taplalkozasi szokasai lassan valtoztak. To-
vabbra is a haztaji gazdasagban termelték meg az élelemsziikséglet jelentGs részét.
Ennek a gyakorlatnak a fennmaradasanak ugyanakkor anyagi okai is vannak: a
falusi lakossag jelentds része a hagyomanyos paraszti gondolkodas mentén vezette

34 Ez a gyakorlat azt jelenti, hogy a mészaros pénzbeli ellenszolgéltatas fejében vallalja, hogy a gazda
tulajdondban levé disznét levagja, feldolgozza, besozza, felfiistoli stb.

246



A disznoétartas és disznoolés alakulasa a Maros menti Sdromberkén

héztartasat: onellatasra rendezkedett be, illetve a ,hasan sporolt”. Ezt a fogyasz-
t6i magatartast szamos normativ funkciéval rendelkez§ iratlan szabaly alakitotta.
A diszn6t csak télen, karacsony tajékan vagtak le, ezzel szemben az 1990-es évektdl
rendszeressé valt az évi két, s6t tobb alkalommal torténé diszn6olés is. A kolbaszt
csak akkor kezdték meg, amikor ,a megszoélalt a rigd” (azaz csak tavasszal). Hast
elsGsorban csak vasarnap és iinnepnapokon fogyasztottak. A kemény fizikai munka
és a mezei munkak idején elsGsorban szalonnat fogyasztottak.

A nyugati életmintak elterjedése, a falu—varos migracié irdnyanak megvaltozasa
eredményez ezen a téren valtozasokat. Egyre gyakoribb, hogy a falusi hazt4ji gazda-
sagot, s6t a veteményest is felszamoljak. A 21. szdzad elején azonban mar egyre tobb
csalad hagy fel a gazdalkodo életforméaval, a 16 és szarvasmarha tartas utan a disz-
no6 és a baromfitartasrol is egyre t6bben lemondanak. Az ilyen haztartasok vagy a
szomszédoktdl, ismerGsokt6l vasarolnak disznét, vagy a nagy bevasarlé kozpontok-
bol szerzik be a csaladi fogyasztasra sziikséges hismennyiséget. Ebbdl kovetkezGen
az élelmiszerkiadasok a rendszervaltast kovetGen egyre nagyobb aranyat képezik a
csaladi koltségeknek.

Ma a disznd06lés szokasa egy atmeneti allapotban van, amelyre elsGsorban a he-
zitalas jellemz6. A megvaltozott kornyezet sok szempontbdl nem alkalmas a korab-
bi ritusok és az azok altal kozolt tartalmak kommunikélasara, de az adaptacio, az 4j
helyzethez val6 alkalmazkodas nem tortént még meg.
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Cresterea si taierea porcului la Dumbraveni, judetul Mures

Timp de secole, porcul a jucat un rol determinant in viata taranimii maghiare, dar si astazi
are un rol important in satisfacerea necesitétii de carne a gospodariilor rurale. Studiul de fata
prezintd schimbarile survenite in obiceiul cresterii si a tdierii porcului, adicd modul in care
functioneaza aceasti traditie in comunitatile locale, in conditiile economice, culturale, soci-
al-politice contemporane. Se referd la formarea si consolidarea unor mecanisme de adaptare,
obiceiuri si rutine existentiale. in ultimii aproximativ o suti de ani s-au schimbat in mod con-
stant circumstantele cresterii porcului, dar si relatia societitilor locale fata de acest obicei. S-a
schimbat procesul de sacrificare al porcului, tehnicile si instrumentele utilizate, dar si modali-
tatile de conservare, depozitare si utilizare a carnii de porc, respectiv numarul participantilor
la acest eveniment, masa servitd, chiar si tematicile si continuturile narative legate de acesta.
Cel mai interesant aspect al atitudinii comunitare ar fi faptul ca desi in tot mai multe gospo-
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déirii se renuntd la agricultura ca ocupatie de baza si complementars, tdierea porcului — ca
practicd sociald asigurand necesitatea anuali de carne a unei familii — continué sa joace un rol
important in viata localitatii.

The Raising and Slaughtering of Pigs at Dumbraveni, Mures County

For centuries pigs had been playing a determining role in the life of Hungarian peasantry, and
even today it might have an important role in satisfying the necessity for meat for rural house-
holds. The present study deals with the changes that occurred within the custom of raising and
slaughtering pigs, that is the way how this tradition functions within contemporary econom-
ic, cultural and socio-political contexts. It refers to the formation and sustenance of adapting
mechanisms, customs and existential routines. In the last approximately one hundred years
lots of things have been constantly changing regarding pig raising and slaughter: the circum-
stances of farming, but also the relation of the local societies towards this fact, the process of
slaughtering, the techniques and tools in use, the ways of conservation, keeping and use of
pork, the number of attendees to the slaughter, the dinner served, even the related narrative
themes and contents. The most interesting aspect of community attitude would be the fact that
even if more and more households would give up agriculture as main or complementary occu-
pation, the slaughtering of pigs — as a social practice assuring the annual meat necessity for a
family — continues to play an important role in the life of the village.
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