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A gasztronémiai régié panel célja a magyar gasztrondmia
helyzetének attekintése és ehhez Kkapcsolédva Baranya megye
gasztrondmiajanak, fejldési lehet6ségeinek megvitatasa volt.

A panel valaszt keresett arra, milyen kihivasokkal kell szembe
nézni, milyen feladatokat kell megoldani, hogy a megye
gasztrondmidjat magasabb szintre emeljik és a turizmuson és
gasztro-turizmuson Kkeresztiil a megyének és Pécs varosanak eur6pai
lathatosagot biztositsunk. Kozosségi osszefogason altal a magasabb
kovetelmények teljesithetéek-e? Lesz-e elég bizalom, egyiittmiikodési
szandék és dsszetartd erd egy magasabb mindségi szint elérésére?

A panelbeszélgetés résztvevoi:
MOLNAR B. TAMAS, a hazai gasztro-forradalom elinditéja
HORVATH ZsoLt, Pannon Filharmonikusok igazgatdja
KovAcs DEzs6, Baranyai Gasztrorégioért Egyesiilet elnoke

A panelbeszélgetés alapjat két kozismert vendég el6adasa
jelentette, akik elsédlegesen a mindségrol és az Osszefogasrol
beszéltek, amely a vidéki térségekre vonatkoz6 problémak tobbségét
is orvosolni tudna.

Az els6 el6adas a hazai gasztroforradalom elindulasardl, annak
okairdl, a problémakra adott lehetséges valaszokrél szolt. A
gasztronoémia a 2000-es évek elején nagyon kritikus allapotban volt, a
képzés, a szakmai alapok, a szakkonyvek lemaradasban voltak
nemcsak a nyugati orszagokhoz, hanem az ,id6hoz” képest is. A
Magyar Gasztronomiai Egyesiilet azzal a céllal alakult, hogy olyan
gyakorlati dolgokat vezessen be és inditson el, ami segithet a
kildbaldsban. Két szakmai versenyt hivtak életre (Hagyomdany és
Evolucio, Czifray-versenykurzus), ahol a legfontosabb elem az
életszerli, étteremszerii ételek és a f6zés maga volt. A
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versenyszituaciok meghirdetésekor a valds, szakszerlien miikodd
miihelyek létrehozdsa lett a koncepcid. A cél a tudatos
alapanyaghasznalat és Un. csiszolt izlés megjelentetése; mivel ,jobb
egy j6 hal és egy rossz szakdcs parositdsa, mint a rossz hal és jé
szakdcs”. Az egyesiilet nevéhez fliz6dik az Aranyszalag tanusité
védjegy alapitasa, azon vallalkozdk szamara, akik mindségi, hazai
alapanyagot szolgaltatnak; pl. Baranya megyében a sellyei fiirj, az
ofalui Zichy wagyu, Heppenheimer tojas. De ezt a mindséget csak ugy
lehet fenntartani, ha az éttermek szovetkeznek egymassal és
Jféltékenység nélkiil ajanljadk egymdasnak ezt a szintli mindséget és
vasaroljak is”. A mindség kérdése mégis meglehetsen érzékeny téma,
mivel ezen termel6k a mindséget meglehetésen ,borsos &ron”
értékesitik, amelyre egész egyszerlien nincs még meg a megfeleld
kereslet a régidban. Az alapanyagokkal kapcsolatban fontos szerepet
vallalt fel a Baranyai Gasztrorégidért Egyesiilet, amely a helyi
termel6k és az étteremtulajdonosok kozotti kozvetitést is céljaul
valasztotta. Azt tapasztalhattuk, hogy a térségben a helyi termel6k
egy része képes és hajlandé egylitt, megfelel6 mennyiségii és
mindségl terméket eldallitani (pl. méhészek és boraszok esetében).

A gasztron6mia teriiletén az oktatasban sajnos nem sikertlt
attorést elérni; 0j tankonyvet kiadni vagy a régit levaltatni tobb
évtizedbe telik a jelenlegi szabalyozasok miatt. A képzés fontossagara
hivtak fel a figyelmet a hallgatésag soraibdl is joparan; akar belfoldi,
kilfoldi tanulmanyutak, akar szakmai tovdbbképzések, kurzusok,
illetve egyéb tevékenységek tovabbfejlesztésérél (marketing,
vevokiszolgalas stb.) lenne szd, nagyon komoly lemaradasban van a
régio.

Baranya megyére vonatkozdan tobb tanulsaggal is szolgilt a
panelbeszélgetés, mivel szamos helyi szakacs, étteremtulajdonos, a
Baranyai Gasztronémiai Klaszter tagja vett részt rajta. Az 6sszefogas
kulcskérdésnek szamitott a hozzaszolasok esetében, a Klaszter tagjai
pl. olyan vallalkozasokat Kképviselnek, akik progresszivebben
probalnak hozzaallni a vendéglatashoz, igyekeznek tudasukhoz és
feltételeikhez képest is a lehetd legtobbet nytjtani és dnmagukat
tovabbfejleszteni. A legfontosabb cél az erds, tevékeny kozosség
kialakitasa, a személyes ellentéteken valo feliilkerekedés.

A gasztrondmiai szektoron beliil és kiviil nagyon fontos a kapcsolat
a tobbi szektorral, igy a kultiraval és a turizmussal is. A gasztronémia
megjelenitése a komolyzenében (a Kodaly Aperitif rendezvény - a
Zene Zamata) és 0Osszekapcsolédasa erds keresleti tényezot



246 Horeczki Réka - Kovacs Dezs6

eredményezhetne. A Pannon Filharmonikusok mas szakmak,
agazatok és hivatasok szamara is szolgalhat tanulsagokkal a kvalitas
és egylttmiikodés tanpéldajaként. A legfontosabb tizenet talan a
panelbeszélgetés soran, hogy ,ki kell térni a buborékban é16
gondolatmenetekbdl, a zarvanyszerli képzésekbdl”; nem lehet mindig
az egylttmiikodés hidnyara és a masik megismerésének az
igénytelenségére hivatkozni és elutasitani alapvet6en j6 dtleteket.

A Pannon Filharmonikusok és Horvath Zsolt torténete 2003-ban
kapcsolodott 6ssze, amikor fiatal, ambiciézus palyakezd6ként (tobb
tarsahoz hasonldan) csatlakozott a zenekarhoz. Akkor ugy gondolta,
nem elkoltozni kell vagy feladni a pécsi ambiciékat, hanem az
egylittest kell sikerre vinni. Jelenleg 134 {6 dolgozik egyiitt a zenekar
sikereiért, ebb6l 110 muzsikus, miivészember és a tobbiek a
menedzsmentet alkotjak. A zenekar és a benne dolgoz6k mindig egy
zart kozosséget alkottak, akik meglehetdsen lokalis érzetliek voltak;
de nem voltak beagyazva a varos kulturdlis életébe (mindazonaltal
egy tobb mint Kkétszaz éves zenekarrdl beszéliink). Emiatt
mindenképpen a megujitdsban gondolkodtak, de felhasznalva az
eddigi tapasztalatokat a mindségrol, innovaciérdl, nemzetkozi
kontextusokrol, halézatokrél. De a szervezet nem Onfenntarto,
tdmogatdsokbdl tartotta fenn magat, illetve tulajdonosa is volt: Pécs
varos; igy az akkori varosi vezetést kellett meggy6zni, hogy ideje
valtoztatni. Jelenleg a Pannon Filharmonikusok egymillidrd forintbél
gazdalkodik, ekkora koltségvetésnek mar tarsadalmi felel6sséget is
kell hordoznia. A jov6kép, amit 6nmaguk elé allitottak egy exkluziv
termék képe volt, egy olyan kvalitas, amely nemzetkézi mindséget
képviselhet Pécs szamara, ,exportcikké valhat”; amelyet a
turizmusban, a vendégéjszakak szamaban mérhet6vé is lehetne tenni.
Egyértelmii volt, hogy aki ezzel a jovéképpel nem tud azonosulni,
attdl sajnos meg Kkellett valni - de a f6 cél ,a nagyobb
kompromisszumok nélkiili, radikalis, kovetkezetes és konzekvens”
folyamat véghez vitele volt. A szervezetben az igazi, valds értéket a
human eréforras képviseli (természetesen a targyi eszkozok értékén
feltil), a kollégaik kvalitasa, képzettsége. A masik dont6 tényezd, hogy
a kvalitdson felil meg kell tartani a muzsikusok motivaltsagat,
nyitottsagat, érzékenységét — amit ha a gasztrondmiai szakemberekre
forditunk at: ,egy jo séf életprogramja sem kiilonbozhet ettél: nem
szabad telitédni vagy elfasulni, frissnek kell maradnia, mintha
szinpadon toltené az életét”. Emiatt nagyon hatarozott belsé
mindségbiztositasi rendszert vezettek be minden munkavallalo
szamdra - kovetendd példaként jelenhet meg minden munkahely
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esetében. Hangsulyozotton kezelt teriilet - mind a gasztron6midban,
mind a turizmusban, a magaskultiraban is — a marka- és brandépités,
a partnerség kérdései. A pénz ezen a szinten mar csak mellékes
motivalé tényez6; a népszerl és elismert zenészek azzal dolgoznak
egylitt és oda mennek el6adni, ahol olyan szakértelmet és
partnerséget, kozonséget, illetve kornyezetet talalnak, amely
szamukra inspirald, értékes. Ebben a tényezében is rendkiviil
kovetkezetesen kell végig haladni, felvallalva mindazon konfliktust,
amely az Ut soran adoédik. A komolyzene-fogyasztas Pécs varosaban
egy valds piacca valt, valés fogyasztdi dontések eldzik meg, tehat az a
marka-, kozonség- és kapcsolatépités, amit az egyiittes elkezdett a
kétezres évek elején, az a jovOkép; mara megalapozottnak tekinthetd.
Az élet szamos terlletével Osszekapcsolhatd az igényes
zenefogyasztas: feltételezhet, hogy az a turista vagy zenebarat aki a
varosba utazik egy koncertre ,nemcsak a flilét kényezteti, hanem az
egész érdekl6dése, igénye a varos egyéb szolgaltatasait illetGen
ugyanebbe a szegmensbe sorolhat6”. Az nem szabad elfelejteni, hogy
elképeszté nehezen taldl egymasra a vasarlé meg aki kindlja a
portékajat, hogy a mindéség az milyen mddon igazolédik vissza, az
taldin még nehezebb kérdés. Fontos szempont, hogy ,olyan asztal
mellé uljink le, ahol arrél targyalunk, hogyan tudndnk egymast
segiteni”. A Pannon Filharmonikusok felvallalta, hogy mindenki mellé
odaall és mindenkinek kinyitja a ,sajat miikodése titkait” (legyen az a
gasztronémiai szakember, kozéleti szereplé vagy egy helyi
kezdeményezési civil egyestilet); akik vallaljak az egyetlen egy kozos
pontot, a mindséget.

A Covid-jarvany nemcsak a gasztrondémiaban, a komolyzene-
fogyasztasban is tetemes karokat okozott. A pandémia, a bezartsag
megvaltoztatta az emberek tobbségének az életvezetési szokasait,
sokkal nehezebben mozdulnak ki otthonrdl, kevesebb id6t toltenek
éttermekben, hangversenytermekben. Az atalakulé életritmus az
eddigi rendszeres fogyasztét mar csak alkalmi fogyasztova
valtoztatta. Az tapasztalhaté, hogy sokan mentek el a varosbd],
oregszik a kozonség. Emiatt kiemelt érdeke minden szektornak, hogy
novekedjen a Pécsre és a megyébe érkez6 turistdk szama, emelkedjen
a vendégéjszakak szama, olyan tarsadalmi réteget is be kell tudni
vonzani, aki magas mindséget keres mind a kultirdban, mind az
étkezések teriiletén.



