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Welcome Speech

Dear Colleagues !

In Sirospatak, wine and education have a cult.

In these two areas, knowledge can be gained, as well as attitude, self-confidence,
morality, and humanity. Tokaj-Hegyalja's winery is famous far and wide and is
synonymous with quality worldwide. Sirospatak and its region have established
their reputation in the world both in terms of education and culture. We can start
with Johannes Amos Comenius and continue with Ferenc Kazinczy, Lajos Kos-
suth, and others.

Research on Tokaj wine has already been going on at various levels, but it was only
a few years ago that it got a new boost with the establishment of Tokaj-Hegyalja
University. Looking at historical perspectives, this amount of time does not seem
like much, but it is enough to find out whom we can and cannot count on. We
know that we can count on our French colleagues in this work.

Tokaj-Hegyalja University is still a young institution. That is why you have little
experience with it, and must be satisfied with what [ solemnly promise: that we
want to combine education in Sirospatak with the international recognition of
Tokaj winemaking. We strongly believe that it will stand the test of time.

Our goal is to contribute to the professional strengthening and development of
wineries in the region by establishing viticulture and winemaking training and
with international connections ensuring that Tokaj wine is not only known and
recognized but also consumed more widely. And if wine can be sold, the future of
the region can be even more economically stable and secure.

We know that we can only build a more successful and productive future together.



As the university’s rector, I wish today's meeting will further strengthen the coo-
peration between wineries, Hungarian and French education, and research.

And let me close my lines with the words of the famous German poet Friedrich
Schiller:

"When wine appears, bad things disappear.”

Let's believe that he is right.

Agnes Horvith
Rector of the Tokaj-Hegyalja University, Sarospatak

Discours de Sdrospatak

Monsieur Istvin Monok, Monsieur Michel Figeac, Monsieur Péter Molnir,
Monsieur Ferenc Toth, Monsieur Samuel Tinon, Mesdames, Messieurs,

De la part de I'Institut frangais de Budapest nous sommes trés heureuses d’étre
avec vous aujourd’hui pour I'inauguration de ce colloque « Les racines des vi-
gnobles de Tokaj et Sauternes », premier fruit de la coopération entre I'Université
de Tokaj et I'Université Bordeaux-Montaigne.

Nous sommes trés fiers, puisque nous avons été 1a i l'initiative de ce jumelage entre
les villes de Sauternes et de Tolcsva, né en juillet 2021, Par la suite, nous avons eu
un bel événement qui a permis d'enraciner ce projet notamment par la plantation
de pieds de vignes Bordeaux a Tarcal et vis versa. Nous sommes heureux de le voir
grandir au fil du temps, pour engendrer une coopération de plus en plus forte entre
les deux régions de Tokaj et de Bordeaux.

Dcpuis les premiers pas, il nous a toujours été important de suivre et de soute-
nir toutes les activités liées a cette coopération cenologue, Ce théme est une de
nos priorités 4 soutenir dans le présent comme dans le futur comme nous l'avons
indiqué a plusieurs reprises &4 Madame la rectrice. Son importance a également
été accentuée par la récente visite de la Ministre de I'enseignement supérieur, de
I'innovation et de la recherche 4 I'ISVV (Institut des Sciences de la Vigne et du
Vin) 2 Bordeaux.

A travers ce colloque sur les racines des cépages, nous souhaitons rappeler notre
attachement aux liens qui unissent la France et la Hongrie, ainsi que notre volonté
de les renforcer encore davantage.

A cet égard, quelle meilleure collaboration que celle de I'éducation, de la culture
et de I'échange des connaissances ?



Cest pourquoi nous sommes tout particuliérement heureux que cette initiative
de colloque saccompagne de projets éducatifs et universitaires. Nous avons déja
des projets pour 2023, avec par exemple une Summer School que nous pourrons
réaliser en commun, et, nous l'espérons, envoyer des étudiants et chercheurs en
France ; ainsi que d’accueillir 'expertise francaise a Tokaj.

Je terminerai ce discours en me référant au raisin, symbole de prospérité, de bon-
heur, d'abondance, mais aussi, de longévité. J'ai I'espoir que ces symboles forts sau-
ront accompagner ce colloque ainsi que I'ensemble des projets que nous prévoyons
pour le futur : puisse la prospérité, la longévité et la joie, accompagner I'échange
de savoirs entre nos deux pays.

Je remercie chacun et chacune d'entre vous pour votre présence ici, et pour votre
engagement dans de si beaux projets entre la France et la Hongrie.

Ariadné Kemele-Vandlik
Chargée de mission Coopération Scientifique,
Institut Francais en Hongrie
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Carte de la Région de Sauternes et Barsac dressé d'aprés la classification de 1855 (1920)



Le vin de Tokay vu par les
Francais ou |'affirmation d'une
reputation dans un pays de
vignoble

W%@“yﬁ@

MARGUERITE Ficeac-MoNTHUS

) Professeure d'histoire | Université de Bordeaux
Centre d’Etudes des Mondes Moderne et Contemporain - Université de Bordeaux-
Montaigne

Le 2 avril 1765, Voltaire écrit de Ferney i un de ses amis, le maitre de ballet, Jean-
Georges Noverre :
«J'ai regu le comte de Fé"**(Fekete), Monsieur, avec tous les égards dus a sa
naissance et i son mérite ; vous l'aviez stirement instruit de toutes mes infirmi-
tés, et du délabrement affreux de mon estomac ; il m'a fait présent d’un spéci-

fique délicieux, cinquante demi-bouteilles de vin de Tokay, tel que jen buvais
jadis chez le grand philosophe du Nord (Frédéric II).! »

Cet extrait de lettre du trés célébre philosophe frangais atteste de la place du tokay
en Europe Centrale et plus particulierement en Prusse ou Voltaire en a certaine-
ment bu pour la premiére fois. 1l révéle également de I'importance qu'il pouvait
avoir au sein de I'aristocratie et des élites intellectuelles du XVTII siecle. Le comte
Janos Fekete, évoqué par Voltaire, est un grand aristocrate hongrois qui se piquait
de poésie. On retrouve ici, le mécanisme bien connu de diffusion des vins qui passe
par un réseau ciblé de connaissances et la cour. Par ailleurs, Voltaire, sans nous en
dire plus, semblait apprécier ce vin qui apparaissait comme la solution 4 ses maux
d'estomac. Cette lettre intime, souléve plusieurs questions : le tokay est-il bien

! (Euvres de Voltaire présentés par Beuchot, tome 62, correspondance, Paris, chez Lefévre Libraire, 1832,
p. 278.
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connu et reconnu en France i cette époque 7 Comment ce vin est-il apprécié ?
Comment devient-il un symbole de qualité et une référence au niveau viticole au
point d’étre imité ? Y a-t-il eu une évolution du XVIII* au XIX* siecle ?

Lobjectif de cet article est, en croisant des sources trés différentes, journaux
de voyages, presse spécialisée, traités de viticulture, dictionnaires et encyclopé-
dies, ampélographies, livres et bulletins scientifiques, de comprendre comment
sest construite et s'est maintenue en France la réputation du tokay. Comment ce
vin a pu acquérir une notoriété aux XVIII-XIX"® siecles ? Pour répondre a cette
question nous nous attacherons  trois éléments récurrents dans nos sources i 'ori-
gine de cette réputation, I'importance du terroir, le réle des hommes et la place du
commerce.

Limportance du terroir
Un espace viticole exceptionnel

La région vinicole de Tokay est située dans le nord-est de la Hongrie, dans un
ensemble qui comprend 4 peu prés entre 26 et 31 communes 3 sur un espace qui
s'étend de Sétoraljaijhely @ Monok. Deux villages a I'extréme nord, Szoloske et
Kistoronya, autrefois peuplés de Hongrois ont été annexés par la Tchécoslovaquie
lors des traités de paix conclus aprés le premier conflit mondial®. D’aprés la Géo-
graphie universelle de Conrad Malte-Brun parue au milieu du XIX®siécle, le tokay
serait devenu le « nectar des dieux » grice « en partie au sol, qui n'est quune
poussiére brune, douce, friable et légére, fermentant avec les acides et ressemblant
4 du basalte décomposé, et en partie au soin qu'on a de cueillir d'avance les pre-
miers raisins miirs, de les sécher, et d'en extraire une essence semblable au miel
pour le gout’, » Des collines d'origine volcanique, qui ne dépassent pas 500 m,
caractérisent le pays de Tokay, les pentes sont fortes et recouvertes d'une couche de
rocaille et de /oess si bien que l'eau ne parvient pas a sy infiltrer et que la sécheresse
domine. A certains endroits, pour fixer le sol, des terrasses ont été construites*. On
trouve dans cette région viticole un microclimat permettant I'épanouissement d'un
savoir-faire traditionnel. Dans la premiére moitié du XX siecle, les températures
moyennes atteignent entre 17 et 35 "C I'été et entre 10 et 27 "C l'automne. Les étés
y sont tres secs, les pluies trés irréguliéres le reste de I'année et les gelées sont tres
redoutées’. Le terroir est traversé par des riviéres qui jouent un réle capital pour la
production et la commercialisation du tokay. Il sagit du Bodrog qui se jette dans

¥ Liszlo Alkonyi, Tokay. The wine of Freedom, Budapest, Borbarit, 2000, p. 10.

' Malte-Brun, Conrad, Gésgraphic universelle ou description de toutes les parties du monde sur un plan nou-
weau, T. 3, Description de I'Europe, Paris, Garnier fréres éditeurs, 1853, p. 362-363.

* Antoine Albitreccia, « La région vinicole du Tokay », Annales de Géographie, vol. 45, n" 254, 1936, p. 190-
192

P Jhid.
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la Tisza, a l'origine, dés l'automne, de la formation de brumes matinales qui se
dissipent progressivement sous I'effet du soleil ou de la brise mais qui permettent
l'apparition d'un champignon microscopique, /e Botrytis cinerea, plus connu sous le
nom de pourriture noble. La Tisza constitue une voie de communication intéres-
sante pour l'exportation des vins. Selon Imre Wellmann, c'est en effet grice a des
fleuves comme le Danube et au réseau urbain que la viticulture a pu s’épanouir en
Hongrie. Plus un vin était apprécié a I'étranger, plus son exportation était favorisée
par des villes possédant un vignoble de qualité®,

&

Imre Wellmann, « Esquisse d'une histoire rurale de la Hongrie depuis la premiére moitié du XVII=-
XVIII siécles », La Pensée, n° 173, 1974, p. 55-70. Voir aussi : Marguerite Figeac-Monthus, Stéphanie
Lachaud, Fille et win en France et en Europe du XV si¢ele & nos jours, La Créche, La Geste éditions, 2021.
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Avec une varieté de cépages

Paralléelement, on sait qu'il existait au XVI* siécle dans le Tokay entre 10 et 12
espéces de cépages avérés, Il s'agissait sans doute d'espéces de raisins qui pouvaient
se passeriller. Il fallait attendre une surmaturation de la vendange sur pied, les
grains de raisin prenant un aspect flétri, ce qui permettait d’accroitre la teneur en
sucre du jus. Vers, 1610, un pasteur, Mité Szepsi Laczké, y méne des expériences
avec l'utilisation d'un nouveau cépage, le Furmint. Ce dernier donnait des baies
passerillées en plus grande quantité que les autres et il était essentiel pour la com-
position du tokay comme d’ailleurs le Harslevelii et le Muscat de Lunel’. Mais,
que vient faire le Muscat de Lunel originaire de France en Hongrie ? Les cépages
ne sont pas uniquement utilisés dans leur région de prédilection, le cas du Furmint
étudié par Franca Battigelli peut aider 4 comprendre des mécanismes. La légende
trouvée dans plusieurs livres du XIX" siécle qui probablement se recopient, veut que
ce cépage originaire du Frioul, ait été importé en Hongrie au XIII* siécle lorsque
le roi Bela IV fit appel a de nombreux colons italiens, wallons et lorrains pour y
développer la viticulture®. Selon Conrad Malte-Brun ce serait trés probablement
les marchands vénitiens qui auraient contribué a I'introduction de ce cépage’ .
Le Muscat de Lunel a sans doute eu un peu le méme parcours. En effet Lunel
est une ville qui se situe en France, plus précisément aujourd’hui dans I'Hérault
en Occitanie. Alain Rey dans son dictionnaire historique de la langue frangaise
fait remonter l'existence du nom a 1372, il arriva en Hongrie bien aprés le Fur-
mint'’. Bien que cela reste a étudier et surtout & prouver, il est fort probable qu'il
y ait eu entre l'espace méditerranéen, la Hongrie, les Etats du Saint-Empire, a des
époques différentes, des échanges de cépages. Au-deli, les sources montrent qu'il
y a eu aux XVIII* — XIX¢ siecles des transferts de savoir-faire passant par une série
d’écrits scientifiques’. Pour Imre Wellmann, dans la Hongrie du XVIII* siecle
toute une littérature est diffusée, ouvrages de jésuites comme /'Tter oeconomicum de
K. Fischer ou expériences agricoles de magnats comme celles qui furent publiées
par G. Palocsay Horvath'?. Il y eut aussi dans la seconde moitié du XVIII* siecle,
la diffusion de nombreux livres étrangers portant sur le théme de la rénovation
agricole. Ainsi, les Hongrois avaient traduit les ouvrages frangais se rapportant
a la viticulture et I'cenologie naissante : Chaptal, Rozier, Parmentier et Dussieux
furent publiés a plusieurs reprises au début du XIX- siecle™.

Ivan Balassa, Tokay-Hegyalja. Széleje &5 bora, Tokay, Tokal-Hegyalja AG Borkombinat, 1991, p- 698-

699,

Franca Barrtigelli, « le tocai frioulan », in Des Fignobles ef des vins & travers le monde, hommage i Alain

Huctz de Lemps, 1992, Bordeaux, Presses Universitaires de Bordeaux, p. 525-534

*  Malte-Brun, sp. cit., 1853, p. 362-363.

' Alain Rey (sous la dir. de), Dictionnaire bistorigue de la langue frangaise, Paris, Editions Robert, 1995, P
1293.

I Voir dans la seconde partie de cet article.

2 Imre Wellmann, « Esquisse d'une histoire rurale de la Hongrie depuis la premiére moitié du XVTII*-
XVIII: siécles », La Pensée, n° 173, 1974, p. 55-70.

¥ Imre Wellmann , « Esquisse d'une histoire rurale de la Hongrie depuis la premiére moitié du XVIII®
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Des vendanges tardives

Le tokay est un vin a vendanges tardives. Dans son Veyage minéralogique et géolo-
gique en Hongrie pendant I'année 1818, Frangois-Sulpice Beudant explique trés bien
leur importance :

« La vendange se fait toujours fort tard, et communément i la fin d'octobre,
parce qu'on attend que le raisin soit parvenu i sa plus grande maturité et qu'une
partie se soit 4 demi-desséchée sur les ceps. La qualité du vin dépend surtout
du temps qu'il fait pendant l'automne ; il faut pour que le fruit puisse mirir
et se dessécher convenablement, quiune chaleur suffisante vienne se combi-
ner avec la fraicheur et la rosée des nuits, avec les brouillards qu'il fait a cette
époque ; si l'une de ces circonstances vient i I'emporter trop sur l'autre, si des
gelées précoces viennent 4 se faire sentir, le raisin ne parvient point au degré de
maturité nécessaire, et les plus belles espérances de récolte s’évanouissent. On
porte aussi dans la vendange des précautions particuliéres quion ne prend pas
dans les vignes ordinairement : d'abord on cueille & part tous les raisins suffi-
samment desséchés, et ceux qui n'ont atteint que le simple degré de maturité ;
mais dans I'un et autre cas, on a soin de rejeter toutes les parties gitées™, »

Ces remarques sont renforcées par les appréciations d’autres auteurs. Ainsi, Gibe-
lin, Docteur en médecine, note en 1790 :

« La vendange se fait toujours aussi tard qu'il est possible. Elle commence ordi-
nairement a la féte de Saint-Simon et Saint-jude, le 28 octobre, et quelquefois
ce n'est qu'a la Saint-Martin, le 11 novembre. Cela est déterminé par la saison ;
car on laisse les raisins sur la souche aussi longtemps que le temps le permet,
parce quon regarde les gelées, qui depuis la fin d’aoit sont trés vives pendant
la nuit, comme trés avantageuses pour la qualité du vin. Il arrive par ce moyen
que quand on commence a vendanger, une grande partie des grappes sont flé-
tries, et ressemblent, & un certain point, a des raisins secs'. »

Il nous apprend également qu'il existe quatre variétés de vin : « quon distingue a
Tokay par les noms d’Essence, d’Auspruch (sélection de baies séches), de Mafs-
lafch & de Vin ordinaire' ». Aprés avoir expliqué comment se faisaient les diffé-
rents vins, Gibelin précise :

« LAuspruch est le vin quon exporte communément, et qui est connu dans les
pays étrangers sous le nom de tokay. Voici les meilleures régles pour juger de
sa qualité : mais dans ce cas comme dans beaucoup d'autres, l'expérience seule
peut permettre en état de les appliquer.

siecle jusqu'au milieu du XTX" siécle », Annales ESC, n° 6, nov-déc. 1968, p. 1181-1210.
Frangois-Sulpice Beudant, Feyage mincralogique et géologique en Hongrie pendant lannée 1818, tome II,
Paris, Verdiére, 1822, p. 247.

Gibelin (Docteur), Abrépé des transactions philesophiques de la Sociéte royale de Londres, traduit de 'Anglais,
année 1773 2° partie « vin de Tokay », tome second, Paris, Buisson, p. 339.
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1. Sa couleur se doit étre ni rougeidtre, comme elle l'est souvent, ni trés pile,
mais claire et argentée.

2. Enle goitant, il ne faut pas l'avaler tout de suite, mais s'en humecter seu-
lement le palais et le bout de la langue. §'il la pique et qu'on y découvre de
l'acrimonie, il n'est pas bon. Il doit avoir une faveur douce et souple.

X { il i ules o : g

3. Lorsquon le verse, il doit former des globules dans le verre, et présenter
une apparence huileuse.

; orsqu'il est naturel, le plus fort est toujours de meilleure qualité.

4. Lorsqu'il est naturel, le plus fort est toujours de meilleure qualit

5. Lorsqu'il est avalé, il doit laisser dans la bouche un goit terreux astringent,
qu'on nomme le gotit de la racine. Les Polonais en particulier veulent dans
leur tokay ce goiit astringent et austére'’. »

Ce qui nous intéresse ici dans l'utilisation des vendanges tardives et de la pourri-
ture noble cest le fait qulelles donnent trés tot naissance & une grande variété de
vins réputés. Si cette renommée est déja bien établie au XVIII*siecle, I'époque de
son apparition et la qualité restent 4 expliquer, les écrivains vont chercher dans le
passé des événements susceptibles de comprendre I'exceptionnel mettant en valeur
le role des hommes.

Le réle des hommes
Comprendre et expliquer l'exceptionnel

A une époque ot les vins ont bien du mal 4 se conserver, le tokay, surnommé « vin
de liqueur » fait figure d’exception. Les hommes cherchent i expliquer l'existence
de ce nectar d'exception par l'existence de toute une série d histoires plus ou moins
arrangées. Celle qui a subsisté jusqu'a aujourd’hui est celle concernant les origines
du tokay-aszii. Ce dernier serait né au milieu du XVII* siécle grice a une prin-
cesse hongroise, Susanna Lérdntfty, épouse du prince Gyorgy ler Rikéczi. Les
vendanges furent retardées a cause de la présence de I'armée turque mais lorsque
celle-ci s'éloigna, la princesse ordonna de récolter et de presser les raisins couverts
de pourriture noble. De cette décision prise de maniére hative, ressortit un vin
d’un goiit exceptionnel qui devait étre prisé dans toute I'Europe. Cette légende,
encore tenace aujourd’hui, a été embellie et sans doute transformée pour mieux
vendre un produit.

On sait aujourd’hui que le tokay aszi aurait été produit la premiére fois par Szepsi
Laczké Mité (1567-1633). Ce prétre de I’Eglise réformée, proche de la cour, qui
s'intéressait beaucoup a la viticulture, fit goGter le premier tokay aszi du vignoble
Oresmus situé dans la province de Sirospatak, a la princesse Zsuzsanna Lorant-

T Ibid, p. 341.
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ffy, vers 1620 mais il faut attendre 1655 pour voir la Diéte ordonner obligatoire
la sélection des grains aszi'’. On sait par ailleurs, grice a un inventaire de la cave
de Rikoczi, qu'il y avait déja la présence de vins de ce type en 1635". Il reste 4
savoir quand a été construite et développée cette histoire ? En France beaucoup de
légendes sont établies autour des vins et alcools aux XVIII-XIX®siécles a 'instar
de la Marie Brizard®. Transformer le passé pour vendre pas seulement un vin
mais aussi une histoire, ne serait-elle pas une stratégie commerciale ? Au-dela
il est intéressant d’établir ici une analogie avec ce qui se passe en Sauternais 4 la
méme époque ou I'on commence i pratiquer les vendanges tardives et a utiliser la
pourriture noble®'. Cela correspondrait-il 2 une demande plus forte des marchés ?
Seule une étude plus approfondie pourrait permettre de le prouver. A coté de cette
découverte du Tokay-aszi, d’autres histoires existent.
Au début du XIX" siecle, dans le Bulletin des sciences agricoles et éconemiques Jung
raconte :
« Pendant le concile de Trente, plusieurs prélats, surtout ceux d'Italie, vantaient
le vin de leur patrie. Georges Drascowich, évéque de Colocza, soutint que
celui de Hongrie l'emportait sur tous les autres. Personne ne voulant le croire
sur parole, il fit sur-le-champ apporter un échantillon de vin de Tallya-Mada
(une des premiéres qualités de Tokay). Le Pape lui-méme en goita et déclara
hautement qu'il n'avait jamais rien bu de meilleur. Ceci arriva en 1562. Mais, le
tokay, a acquis une qualité bien supérieure depuis que l'on a adopté la méthode
de choisir le raisin®. »

Dans cet extrait on pourrait penser qu'il s'agit du vin de Tokay d’avant la décou-
verte de la pourriture noble, or une expression préte a confusion « la méthode de
choisir le raisin », s'agirait-il comme dans I'azsi, de sélection de grains, d'un sys-
téeme de tries déja existant ? Cette histoire retransmise au XIX® siécle et souvent
recopiée, interroge et contredit un peu la précédente. A cela se rajoute la décou-
verte ou l'arrivée du Furmint (écrit Formint dans le texte) en Hongrie dont Albert
de la Fizeliére nous rapporte au XIX siécle :
« Le tokay, ce nectar des banquets royaux, est produit dans le comté de Zem-
plin, sur les coteaux de Hegy-Allya, par un raisin connu sous le nom de For-
mint, ce qui a fait supposer a quelques antiquaires, a Szirmay de Szirma, qui
a écrit sur ces matiéres, qu'il est originaire de Formies, cru tant célébré par
Horace. Ce qu'il y a de certain, c'est que plusieurs vignobles de Tokay furent

plantés avec des ceps rapportés de Malvasie en Morée par les Vénétiens, en
1241%.»

S.Bodnir, « Quality and origine protection of the tokay wines » In E.P.Botos, Vine and Wine économy.
Proceedings of the international symposium Kecskemét, Hungary 25-29 june 1990, Amsterdam-Ox-
ford-New-York-Tokyo, Elsevier, 1991, p. 23
https:/puideduvin wein plus/wine-regions/tokay-hegyalia-3 (consulté en septembre 2022)

# Hubert Bonin, Marie Brizard, Bordeaux, L'Horizon Chimérique, 1994.

A Stéphanie Lachaud, Le Sauternais moderne. Histoive de la vigne, du vin et des vignerans des anndes 1650 & la
Sin du XVIIIe siécle, Bordeaux, Fédération Historique du Sud-Ouest, 2012, p. 34-65.

ML]. Jung, Bulletin des sciences agricoles et économiques, tome XII1, Paris 1829, p. 126-127.

% Albert de La Fizeliere, Vins a la mode et cabarets au XVIle siécle, Paris, René Pincebourde éditeur,
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Cette idée du role dynamique des Vénitiens revient souvent dans les ouvrages du
XIXe siecle a quelques nuances prés car les auteurs se recopient et transforment
leur information d'origine. Ainsi, le géographe Malte Brun raconte la méme his-
toire en I826, paru pour la premiére fois en 1810, quarante ans avant le texte d’Al-
bert de la Fizeliére?'. Cette implantation italienne est vraisemblable et ces histoires
nous montrent l'existence d’une évolution lente : on découvre d'abord un cépage
convenant au pays, puis les vendanges tardives, puis le dotrytis cinerea responsable
de la production de ce vin de liqueur.

La légende des grains d'or que l'on retrouve également dans plusieurs ouvrages
est tout aussi intéressante : « Un vigneron déclara un jour qu'il avait vu de l'or dans
les grains d’un raisin de Tallya-Mada, le meilleur cru de Tokay. Tout le monde le
crut, et les convives des princes de Hongrie®. » et de nous dire plus loin enlevant
ainsi toute sa poésie 4 I'histoire : « le savant Szirmay prouva enfin que cet or vé-
gétal dans les raisins n’était autre que I'ceuf d’un insecte autour, duquel le sucre du
raisin s'était comme cristallisé®®. » Ainsi, en 1766, Jean-Baptiste Robinet essaie
déja d'expliquer de maniére rationnelle la présence de grains d'or dans les baies de
raisin®. Toutes ces histoires sont colportées par les élites européennes qui ajoutent
au plaisir de boire, le plaisir de croire, celui de se laisser convaincre par une belle
légende et ce jusquau XIXe siécle.

Le r6le de la noblesse el des cours europeennes

La viticulture est liée en général aux lois du marché et obéit & un mécanisme essen-
tiel : l'offre et la demande. Trés tot 2 Tokay le vin n'est pas réservé a une consom-
mation locale, bien au contraire, c’est une production destinée d’abord 4 une riche
aristocratie puis exportée, mais pour développer 'exportation il faut donner l'envie
d’acheter et savoir repérer les lieux o le tokay pouvait étre acheté. Sous I'Ancien
Régime en effet, pour qu'un vin soit apprécié de tous, il fallait qu'il soit renommé
et pour qu'il soit renommé il fallait qu'il soit connu dans les cours européennes, car
les modes, quelles soient alimentaires, culinaires ou vestimentaires étaient « fa-
briquées » par les souverains. Le role d'un Ferenc IT Rakoczi est resté,  ce titre,
célebre dans 'histoire. Le tokay issu des nombreux domaines de ce prince sert les
diplomates hongrois qui, lors des négociations, offrent du vin i leurs homologues.
Cela constitue une aide non négligeable lors des discussions. Ainsi, au début du
XVIII siécle, les Rakéczi ont comme clients des seigneurs polonais et baltes, le

1866, p. 26-27.
= Cnnmg Malte-Brun, Gésgraphic universelle ou description de toutes les parvties du monde sur un plan nowvean,
T. 3, Description de I'Enrape, Paris, Garnier fréres éditeurs, 1826, p. 312.
5 Albert de La Fizeliére , Fins a fa mode et cabarets au XVIe sidcle, Paris, René Pincebourde éditeur, 1866,
p. 28-29.
Thid.
Jean-Baptiste Robinet, De fa Nature, tome IV, Amsterdam, 1766, p. 181.
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tsar et quelques riches boyards russes®®. On sait que Frangois IT Rakéczi au début
du XVIII* siécle, alors qu'il essayait de libérer la Hongrie du joug des Habsbourg,
offrit du tokay a Pierre le Grand, a Louis XIV, a Charles XII de Suéde, a Frédéric
Ier de Prusse, a la reine Anne d’Angleterre”. Ce fut un vin trés apprécié dans
toutes les cours européennes, ce qui valut au tokay la gratification suivante : Vinum
regum, rex vinorum (« le roi des vins et le vin des rois »).

Au XIX siecle le mécanisme continue et la haute aristocratie hongroise se fait
partout en Europe et surtout en France, ambassadrice du tokay et cela surtout si
elle posséde des propriétés dans le vignoble. Cette histoire un peu extraordinaire
publiée en 1808 dans Ud/manach des Gourmands en atteste :

« Le prince d"Esterhazy possesseur des premiers crus de Tokay, et 'un des plus
riches propriétaires de I'Europe était & Paris vers 1770, vy donnait souvent i
manger, et faisait boire du vin de Tokay qu'il avait apporté ou fait venir de ses
terres. Un jour M. M..., qu'il honorait d’une bienveillance particuliere dinait
chez lui, et la conversation tombant sur le vin, il dit au prince qu'il pouvait se
flatter d'en avoir dans sa cave d’aussi bons que celui de S. A. Une espéce de défi
s'établit sur cette assertion, et se termina par l'envoi que M. M... fit de son do-
mestique chez lui pour lui en rapporter une bouteille. Cette bouteille dégustée
avec attention, et méme avec une prévention défavorable, tous les convives, et
surtout le prince, avouérent que c'était du véritable vin de Tokay et qu'il était
excellent. On la but jusqu'a siccité, et lorsqu'il y eut plus moyen de se dédire,
M. M... avoua que ce prétendu vin de Tokay n'était autre que du vin cuit de
Provence (probablement de La Ciotat), qu'il avait depuis quatre ans dans sa
cave. Le prince fut extrémement surpris de cette similitude ; mais loin de s'en
facher, il pria M. M... de lui faire expédier, a Presbourg, une barrique de ce

méme vin, qu'il aurait sans doute fait boire dans le pays méme pour du vin de
Tokay™. »

Réelle ou non, cette histoire est intéressante dans la mesure ot elle nous montre
les rapports qui s'étaient établis aux XVIII® et XIX" siécles entre la France et la
Hongrie et elle atteste des similitudes qui pouvaient exister au niveau de cer-
taines pratiques. Ici, il est question du vin de La Ciotat dont les méthodes de
vinification, sont pourtant bien éloignées de celles du tokay. Cet extrait montre
cependant que les grands propriétaires de vignobles circulaient beaucoup a travers
I’Europe et que les repas qu'ils organisaient étaient l'occasion de diffuser leurs crus
et de les promouvoir. C'est probablement d'ailleurs de cette maniére que, depuis
le XVII siecle, le tokay s'est taillée, en France mais surtout en Europe, une solide
réputation. L'autre élément intéressant de cette anecdote est la falsification des vins
puisque l'on fait passer pour du tokay des vins frangais sans prendre conscience

2 Istvin Lazdr Istvin, Petite bistoire de la Hongrie, Budapest, Corvina, 1996, p. 129,

# Marguerite Figeac-Monthus, « Corps et ime du vin (XVIF-XVIIF siécles) », in Frangoise Argod-Dutard,
Pascal Charvet ¢ Sandrine Lavaud (dir.), Foyage aux pays du vin, Paris, Robert Laffont, coll. « Bou-
quins », 2007, p. 333-562

- Almanach des Gourmands. .., 1807, p. 151-152.
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qu'il s'agissait 1 en quelque sorte, d'une fraude. Le prince d'Esterhazy en reste
lui-méme tout étonné et au lieu de rendre son vin unique en prenant des mesures
permettant de le protéger, il repart en Hongrie avec du vin frangais. Au-dela des
imitations, cela témoigne des échanges trés vivaces qui pouvaient exister au niveau
des élites européennes qui ont pu exporter ainsi des savoir-faire, d'ot la force des
expérimentations menées au XIX* siécle.

La place de lexpérimentation

Au XIXe siécle, dans la tradition du XVIII* siécle se met en place dans certaines
régions viticoles frangaises des expérimentations en utilisant une variété de cépages
venus parfois d’ailleurs. C'est ainsi que dans le Var, la Société d'agriculture et le
Comice agricole de I'arrondissement de Toulon, ont une collection des meilleurs
cépages européens dont le Furmint de Hongrie, cultivés de la méme manieére que
dans leur pays d'origine. Néanmoins, le résultat, aux dires de Jules Guyot, méde-
cin et agronome spécialisé dans la viticulture, fut décevant dans la mesure ot le
produit ne fut pas le méme : « les vins de furmint rappelaient sans hésitation le
goit spécial au tokay, sans en avoir toutefois la perfection ni les qualités™ » On
voit également la production de tokay francais dans la région de Saint-Gilles dans
le Gard et 1a encore, le Docteur Jules Guyot, témoigne :
« Clest sous le climat et sur le sol de Saint-Gilles que le docteur Beaumes a
planté le furmint, dont il fait ce bon vin de tokay-princesse si justement et si
bien apprécié dans 'Ampélographie francaise, J'ai gotté le vin de tokay-prin-
cesse du docteur Beaumes ; je suis assez heureux pour avoir du véritable tokay
impérial de Hongrie, et je déclare qu'a part une nuance de finesse et de suavité
qui tient a la différence d'ige sans doute, le tokay-princesse vaut les excellents
tokays de Hongrie ; mais surtout j'affirme qu'il leur ressemble pour I'ardme et
la saveur, aussi complétement qu'un bon vin muscat ressemble 4 un bon vin
muscat. J'ai également goité du tokay du Gard chez M. Molines, par prix
d’honneur du département depuis ma visite ; j'en avais goiité du vignoble d’es-
sai de Toulon, et partout le tokay ressemble au tokay, malgré les différences de
climat, de sol et de culture®. »

Ce texte est intéressant car il atteste toutes les tentatives d'expérimentation qui ont
été réalisées dans le sud-est de la France sous le Second Empire, époque trés im-
portante en France en matiére de réflexion sur la viticulture et la production d'al-
cools forts. Cela montre deux choses, une volonté de faire aussi bien que la Hon-
grie que 'on considére alors, au niveau de la qualité, comme un rival en matiére de
viticulture ; le dynamisme de toutes les sociétés d’agriculture et des propriétaires

% Tules Guyot, augmentée par Pierre Coignet, Etude des vignobles de France, pour servir a Fenseignement mu-
tuel de fa witiculture et de la vinificarion frangaises, tome I, Régions du Sud-Est et du Sud-Ouest, deuxiéme
édition, Paris, Imprimerie Nationale, 1876 p. 90

W Ibid. p. 216
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éclairés, qui cherchent, au nom de I'innovation, a améliorer un dispositif. On re-
marquera dailleurs que les expérimentations sont menées par des édiles locaux a
I'instar du Docteur Beaumes. Ici, Jules Guillot se contredit un peu au regard de
lextrait précédent. On soulignera par ailleurs importance des médecins en milieu
rural qui, au-dela de leur métier, observent, se passionnent, écrivent de nombreux
traités sur des thématiques souvent différentes, c'est le cas de Jules Guyot™ qui
sillonne 67 départements viticoles frangais de 1861 a 1867, pour nous en donner,
dans un livre réédité plusieurs fois, preuve de I'intérét du lecteur, des appréciations
précises.

Le comte Alexandre-Pierre Odart de Rilly (1778-1866),
qui public une ampélographie et un rapport sur la Hongrie.
Ses appréciations sur le vignoble de Hongrie apportent un éclairage intéressant sur le vin de Tokay.

I1 faut dire que ces expérimentations ne sont pas neuves, elles s'inscrivent dans ce
besoin d’innovation scientifique du XVIII*siecle, accéléré sous la Restauration et
surtout la Monarchie de Juillet avec le développement de sociétés d'agriculture et
d'horticulture et la publication de nombreuses ampélographies™. On peut citer 4
ce titre, les écrits du comte Pierre-Alexandre Odart de Rilly. Appartenant i une
famille de la noblesse du Poitou, spécialiste d'ampélographie, il méne sur sa pro-
priété de La Dorée a Esvres en Touraine, toute une série d'expérimentations agri-
coles. Il y cultive également la vigne pour améliorer les cépages. Reconnu comme
un spécialiste des questions viticoles, le roi Louis-Philippe I'envoie en 1839, en

¥ Ibid., notice biographique, P. -V,

* Marguerite Figeac-Monthus, « De la pratique i la théorie, de la théorie 4 la pratique : les traités de vi-
ticulture comme moyens de transmission des savoirs » in Marguerite Figeac-Monthus , Marie-Anne
Chateaureynaud , Céline Piot , Pauli Divila et Luis M. Naya , Figne, vin et éducation du XVIIle sitcle &
nos fours, La Créche, La Geste éditions, 2022, p. 80-95.
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Hongrie afin de réaliser une enquéte sur les vins®. Il rédige un rapport™ et raméne
avec lui des plans de Furmint. Il nous apprend que ce cépage fut introduit en
France une quarantaine d'années auparavant, sous la Révolution, par un émigré
et que le docteur Déjean, utilise déja le cépage dans I'Hérault depuis au moins 25
ans*. Cette porosité sur le savoir-faire viti-vinicole est trés perceptible dans les
traités de viticulture. Dans son Ampélagraphie universelle, Pierre-Alexandre Odart
de Rilly, montre, sans vraiment I'affirmer, que les vins hongrois 4 vendanges tar-
dives et de liqueur constituent, a I'instar du tokay, une sorte d'étalon :

« Mais il faut, pour atteindre cette perfection, qu'il soit fait exactement 2 la
maniére des Hongrois, qui laissent leurs frokendeers, apres les avoir déchirés et
fouets, puis humectés de modt dautres raisins, dans un vaisseau ou petite cuve
pendant vingt-cing ou trente heures [...] C'est & ce soin que jattribue la supé-
riorité du vin hongrois sur celui fait en France avec leur meilleur plant, le Fur-
mint™ »,

Alexandre-Pierre Odart,
Compte rendu d'une mission en Hongrie dans Uintérét de I'industrie viticole ¢f wnolagique, Tours, 1839,

15

7

Pierre Desbons, « Le comte Odart, ampélographe tourangeau », Mémoires de ldcadémic des Sciences, arts
et Belles-Lettres de Touraine, vol. XX VT « Les scientifiques tourangeaux »,8 2013, p. 287-301
Alexandre-Pierre Odart, Compee rendu d'une mission en Hongrie dans {'intérét de Uindustrie viticole et
anologigue, Tours, 1839,

Alexandre-Pierre Odart, ap. cit., p. 11.

Comte Odart, Ampélographic universelle ou traité des cépages fes phus estimes, 3° édition, Paris-Tours, 1854,
284
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Cette idée de « vin étalon » auquel les spécialistes se référent au milieu du XIX® siecle
apparait dans plusieurs traités. Cela est également trés net chez d'autres auteurs
a I'instar d’Arsenne Thiébaut de Berneaud, militaire et agronome, qui en parlant
du vignoble ariégeois précise que les viticulteurs « pourraient obtenir un vin trés
estimé, un vin pareil a celui de Tokay, qui fait la richesse de la Hongrie ». Cette
richesse reste néanmoins sous l'effet des modes et du joug du commerce. Au-dela,
dans certains pays européens le terme méme de « tokay », devient un générique
symbole d’un grand liquoreux, cest ce que ne manque pas de souligner Emile
Viard dans son traité : « En Espagne, a Rivesaltes, Candie, Chypre, on laisse les
raisins sur la souche aprés la maturité pour concentrer leurs sucs et obtenir des vins
trés liquoreux. Pour faire le vin de Tokay et quelques vins d’Italie et d'Espagne,
on desséche les raisins™ ». En France, dans ce pays qui est pourtant un trés grand
producteur de vin, durant le premier au XIX¢siécle, on cherche 4 imiter, 4 copier
et 4 faire aussi bien. Ainsi, dans certains ouvrages on donne des conseils afin de
développer le commerce des vin.

La place du commerce
Limportance des circuits commerciaux

Aucun vin n'a aux XVII--XVIII* siécles les mémes circuits commerciaux, si les vins
de Bordeaux sont vendus outre-Atlantique, en Angleterre et en Europe du Nord,
ceux de Hongrie empruntent des trajectoires différentes puisqu'ils sont achetés en
Pologne, en Allemagne, en Italie. Il sufhit de relire l'article « vin » de I'Encyclopédie
méthodigue dédiée au commerce et publiée a Paris par Panckoucke en 1784 :
« Les vins de France que l'on porte 4 Bréme doivent étre blancs et vigoureux,
tels que ceux d’Anjou, de Cognac et du haut pays de Guyenne ; ceux qulon
porte 4 Dantzig ne sont que pour la Prusse, les vins de France étant peu estimés
dans le reste de la Pologne et les Polonais leur préféreront les vins hongrois®. »

Cette remarque est confirmée a la méme époque par bien d'autres auteurs ou
voyageurs ; on la trouve également dans les traités de commerce et de viticulture.
Elle montre que les Polonais du XVIII* siécle, consommaient de préférence des

Arsenne Thiébaur de Berneaud, Nowveau manuel compiet du Vigneron Frangais ou lart de cuitiver la vigne
de faire les vins, eaux de vie ef vinaigres, volume I, Paris, Librairie encyclopédique de Roret, 1850, p. 61-
62,

# Emile Viard, Traité général de la vigne et des vins, étude compléte, au point de vue théo-
rigue et pratique, de la vigne, de la vinification, des vins, des vésidus de la vigne et des vins
el des falsifications ; méthodes de recherches et d analyses précises et douteuses, description de
tous les appareils employés... Nantes, 1892, p. 111

4 Cette remarque est tirée de l'article « vin » dans Panckoucke, Encyclopédic méthodigue dédide au commerce,

Paris, 1784.
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vins venus de Hongrie®”. Ainsi, Panckoucke, en précisant qu'ils regardaient, en
matiére d'importation, plutét du coté de la Hongrie, décrit des habitudes et des
modes de fonctionnement qui permettent de dégager une véritable géographie du
commerce, Frangois Maximilien Ossolinski, secrétaire du roi Stanislaw-Auguste,
affirme dans la premiére moiti¢ du XVIII® siécle, que la Hongrie est « la cave de
la Pologne »*. Dans tous les témoignages des voyageurs, le tokay reste la boisson
la plus prisée car elle a une forte teneur en alcool, son acheminement se faisait
plus rapidement et les riques d'avoir 4 la mauvaise saison une cargaison prise par
les glaces, mal conservée voire détruite, étaient plus limités*!. Gaspard de Tende
de Hauteville explique trés bien comment ces vins arrivent en Pologne : « par les
passages du mont Crapat (il faut entendre probablement Carpates), avec des beeufs
dans de grands tonneaux qui contiennent cing ou six muids de France®
gne d'ailleurs a plusieurs reprises cet attrait pour le vin de Hongrie :

», Il souli-

« Je ne parle point des vins, des eaux-de-vie, ni du sel quon y porte de France
et qui n'y vaut qu'un écu le muid ; parce que les Polonais n‘aiment que le vin de
Hongrie ; qu'ils font de I'eau-de-vie avec du blé et qu'ils ont beaucoup de sel.
Ainsi les vins, les eaux-de-vie et le sel qui viennent de France, ne servent que
pour la Prusse seulement™ »,

Le passage des Carpates n’était pas facile car on y trouvait des soldats et des voleurs
qui pouvaient i tout moment mettre la main sur un convoi. Méme si le transport
se faisait par voie terrestre, le colit du charroi en restait élevé", Selon Henri En-
jalbert, c'est probablement aprés la victoire de Jean Sobieski et de Charles de Lor-
raine devant Vienne, que se produit le renouveau du tokay déja connu et apprécié
au X V* siécle dans les villes de Galicie, mais en déclin depuis le XV siécle. Cest
en effet au cours de ces combats en Hongrie contre les Ottomans que les nobles
polonais découvrent ce vin exceptionnel et y prennent goat*. Ainsi, entreposés a
Cracovie ou Breslau, ils étaient ensuite vendus a une clientéle noble ou bourgeoise
de la campagne avoisinante.

Pour les voyageurs qui arrivent en Hongrie et cherchent a acheter et ramener
du tokay, rares sont ceux qui sont susceptibles de le faire, car « les propriétaires
n'ouvrent leurs caves que pour faire des ventes en gros® » Ce type de commerce

# Figeac-Monthus Marguerite « La place des vins francais et hongrois sur le marché polonais du XVII® au
XIXsiécle » in Maciej Forycki , Agnieszka Jakuboszezak, Teresa Malinowska fes dynamigues du chan-
gement dans I'Eurape des Lumiéres, Poznan-Paris, Académie Polonaise des Sciences, 2018, p. 207-215,
Charles Forster, L'Univers. Histoire et description de tous les peuples. Pologne, Paris, Firmint Didot fréres,
1840, p. 214.

«vin » dans Panckoucke, Encyclopédic méthodigque dédice au commerce, Paris, 1784, p. 280.

Gaspard de Tende, Relation bistorique de la Polagne, contenant le pouvair de ses vois, leur élection, {7 fewr
couronnement, les priviliges de la noblesse, la religion, la justice, les mernrs & les inclinations des Polonais,
Paris, 1686, p. 136.

W Thid.

Charles Forster, L'Univers. Histoire et description de tous les peuples, Pologne, Paris, 1840, p. 214.

% H. 8 B. Henri Enjalbert, D¢ lz vigne & du vin, Bordas / Paris, 1975, p. 54.

¥ Reichard, Guide des voyagenrs en Allemagne, en Hongrie et i Constantingple, 8¢ édition, Weimer, 1817,
p. 458.
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nécessite en effet toute une infrastructure et des marchands. Les grandes familles
hongroises comme les Bithory, les Thurzé et les Dobé, participent dés la fin du
XVT siecle, a la promotion des vins, mais aprés la guerre d’indépendance de Fran-
gois II Rikéczi, ils considérent que cette situation ne correspond plus a leur statut
et 4 leur rang. Ces grandes familles aristocratiques se mettent alors 4 vendre di-
rectement leur récolte a des négociants étrangers et en particulier a des Grecs qui
revenaient dans leur pays fortune faite. Néanmoins, dés le début du XVII* siécle,
elles se mettent & préférer les Polonais et les Ecossais™.

Par ailleurs, a partir du XVIII* siécle, on sapercoit de la manne que représente
pour I'Etat, la vente du tokay ce qui permet iz fine d’aboutir a des accords com-
merciaux fructueux. Ainsi, en 1775, un acte de commerce entre I'’Autriche et la
Pologne est révélateur de ce mode de fonctionnement. Larticle III par exemple,
est spécialement dédié aux vins de Hongrie : I'impératrice favorise la vente des
vins hongrois en direction de son allié et la Pologne s'engage en contrepartie 4
diminuer les taxes a 'entrée®’. On remarque par contre, en ce qui concerne les vins
frangais et plus particuliérement le champagne, concurrent direct du tokay, que
Marie-Thérése, en augmente les taxes et essaie de préserver ainsi le marché hon-
grois. Selon Benoit Musset qui a étudié cet aspect pour le champagne, dés 1775,
les droits d’entrée sur les vins représentaient une taxation de 16 % pour parvenir
a 23 % sous Joseph II et atteindre 60 % du prix de la bouteille sous Frangois II. Il
est évident que de telles mesures devaient limiter la diffusion des vins frangais a
I’Est et freiner du méme coup la concurrence™, Ainsi, le tokay pouvait saffirmer
en Europe centrale et cela d'autant plus qu'il se conservait trés bien.

Conservation et vieillissement

On a coutume de croire que les vins ne vieillissaient pas au XVIII® siecle et se
conservaient mal, certains écrits concernant le tokay montrent tout le contraire.
Ainsi en 1773, le Docteur Gibelin nous apprend :
« Le vin de Tokay, tant I'Essence que 'Auspruch, se garde aussi longtemps
qu'on veut, et saméliore en vieillissant. J'ai bu & Vienne, de 'Auspruch qui avait
été gardé dans le méme cellier depuis 1686. Il n'est jamais bon avant qu'il ait
environ trois ans*’. »

Dans son Dictionnaire de la géographie commergante, publiée en 1799, Jacques Peu-

* Ivin Balassa, Tokay-Hegyalja. Szileje &5 bora, Tokay, Tokal-Hegyalja AGBorkombinir, 1991, p. 704,

U bid., p. 271.

5t Benoit Musset, Fignobles de champagne et vins monsseux., Histoive d'un mariage de raison, 1650-1830, Paris,
Fayard, 2008, p. 599. Voir également, Marguerite Figeac-Monthus, « Tokay et Sauternes aux XVIII=-
XIX: siecles. Une comparaison possible entre deux vignobles ? », in Histoére e Sociétés Rurales, n° 35 ¥ 1
semestre 2011, p. 142,

* Gibelin (Docteur), Abrégé des transactions philosophiques de la Société royale de Londres, traduit de

I"Anglais, année 1773 2e partie « vin de Tokay », tome second, Paris, Buisson, p. 342.
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chet précise également qu'il faut attendre au moins trois ans avant de consommer
du tokay™. Et ces observations sont confirmées au XIX"siécle :
« Le tokay se conserve plus de cent ans. Nous n'avons en France qu'un vin qui
‘approche pour la durée, c'est le chiteau-chilons (Doubs). J'en ai bu qui avait
130 ans. Le cru est blanc-jaune, il est trés alcoolique, circonstance qui lui per-
met de vieillir¥®. »

N'avons-nous pas 12 la clé de la renommée des tokays > A une époque, aux X VII* -
XVIII siecles, ot l'on est obligé de consommer un vin dans 'année par peur qu’il
aigrisse, le tokay peut se conserver assez longtemps, il en devient donc, de ce fait,
un produit trés apprécié.

La conservation obséde a I'époque moderne. Le texte de Théodore Fix, fils d'un
médecin suisse, passionné par I'économie politique, qui écrit en 1840, dans Le
Cultivateur, est i ce titre fort intéressant car il souléve, au sortir du XVIII*siécle,
toute une série d’interrogations :

« Les vases qui servent i la conservation de ces vins viennent principalement
des contrées boisées ; ils sont en chéne et liés avec des cercles de bois. Les vases
neufs sont échaudés avec de I'eau salée quon ne doit pas y laisser refroidir. Les
propriétaires qui soignent leurs vins, imprégnent les tonneaux de fumée de noix
muscade. On fait macérer ces noix dans de l'alcool, puis on suspend une de-
mi-noix dans le tonneau, elle se consume dans I'intérieur du vase. Les futailles
en vieux chéne empéchent les vins de s'aigrir ; les tonneaux de chiraignier sont
préférables a tous les autres.

Le vin de liqueur de Tokay loin d'avoir besoin d’étre ouillé, augmente plutot le
volume dans les tonneaux. Voici comment cela peut sexpliquer. Le vin saturé
de sucre a une plus grande densité et ne peut par conséquent s'évaporer 4 travers
les douelles des tonneaux, et comme les progrés de la fermentation forment
toujours plus d'alcool qui, gen sa qualité de fluide élastique, dilate le vin, il est
évident que le volume de celui-ci doit augmenter. On peut laisser ce vin en vi-
dange, dans une bouteille ou dans un autre vase, sans qu'il perde de sa qualité.
La mise en bouteille peut se faire immédiatement aprés la clarification ; il est
bon de faire cette opération au déclin de la lune, par un temps calme, et jamais
lors de la floraison des vignes.

11y a peu de bonnes caves dans 'Hegy-Allya ; aussi la plupart des propriétaires
étrangers, de méme que les spéculateurs et les acheteurs de vins nouveaux,
les amenent-ils, dés qu'ils ont cessé de fermenter, dans d'autres contrées. De
cette maniere, il ne reste que fort peu de bons vins de Tokay entre les mains
de quelques riches propriétaires dont les caves sont meilleures. D'aprés cela on
congoit facilement que la liqueur de Tokay, 4 Tokay méme, ne se trouve quavec

de grandes difficultés.

On a a essayé de construire des vases de marbre pour la conservation de ces

# Tacques Peuchet, Dictionnaire de la géographic commergante, tome, 4°, Blanchon, Paris, 1799, p. 647,
% Frangois Ducuing, Lexposition universelle de 1867 illustrée, tome second, Paris, 1867, p. 46,
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vins, et il en existe un i Tokay qui renferme en ce moment la meilleure liqueur
de ce vignoble. Un autre se trouve & Bude, chez M. Magofi, qui I'a rempli de
vin ordinaire. Le gouvernement a de grands celliers pour la conservation de
ses vins, 4 Gyoengyoes (Gyingyds), situé sur une ramification détachée de la
chaine des Carpathes. La principale piéce de ces celliers est taillée tout en-
tiere dans une roche de trachyte, sur une longueur de 194 m, 903, et sur une
hauteur et une profondeur proportionnées. Les vins ordinaires y sont déposés
dans de grands vases qui contiennent de 100 jusqu’a 500 sceaux®. On préfere
ces grands vases, parce que pour une méme capacité, leurs surfaces sont moins
étendues que celles des petites barriques, et leurs parois sont plus épaisses, ce
qui forme un double obstacle 4 I'évaporation et 4 la déperdition du liquide. Un
autre propriétaire de la méme ville a établi au milieu de son cellier, de forme
entiérement circulaire, une glaciére autour de laquelle on dispose sur des ta-
blettes les bouteilles qui contiennent les vins les plus précieux, tandis que les
autres sont mis dans des tonneaux qu'on range sur les chantiers qui régnent le
long des parois™. »

En Hongrie, comme dans l'ensemble des autres pays européens, on s'interroge
beaucoup sur la conservation. 1 faut replacer cela dans le contexte scientifique
d’une époque ot on réfléchit de plus en plus 4 la place du sucre dans la fermenta-
tion et a son role dans la conservation. Les observations que les scientifiques font
de maniére empirique, sont progressivement théorisées i la fin du XVIII* siécle et
au début du XIX*siecle par Adamo Fabbroni, par 'Abbé Rozier et par Antoine
Chaptal®®. Les Etudes sur le vin ses maladies, causes qui les provoguent. Procédés nou-
veaux pour le conserver et pour le vieillir de Louis Pasteur™, ouvrage qui parait sous
le Second Empire ot I'auteur s'intéresse au sucre dans le processus de fermentation
et i la question de la conservation, fait référence a tous les travaux antérieurs qui
sont cités dans son ouvrage. Garder le vin sur une durée plus ou moins longue a
toujours été sous I’Ancien Régime un enjeu, a Tokay ceux-ci se conservent natu-
rellement grice 4 leur forte teneur en sucre et en alcool, d'ott leur prix. Au-dela, on
retrouve le méme phénoméne en Sauternais et I'ensemble des vignobles frangais ot
I'on produit des liquoreux®.

% 1 seau : 0,5650 hectolitre.

Théodore Fix, « De la culture des vignes, et préparation du vin, en Hongrie », rubrique cenologie, in, Le
cultivateur, fournal des progrés agricoles et Bulletin du cercle agricole de Paris, année 12, Paris, sel:ul'en'llrrl'er
1840, p. 523-524.

Abbé Rozier, de la fermentation des vins et la meilleure maniére de faire I'Eau-de-vie, mémoires qui
ont concouru pour le prix proposé en 1766 par la Société Royale d'Agriculture de Limoges pour I'année
1767, Lyon, Fréres Perisse, 1770, Fabbroni (Adamo), L'art de faire du vin, Paris, Marchant, 1801 ;
Louis Pasteur, Etudes sur le vin ses maladies, causes qui les provegquent. Procédés newveanx pour le conserver et
pour le wicilliv, Paris, imprimerie impériale, 1866,

Marguerite Figeac-Monthus, « Tokaj et Sauternes aux XVIIIe et XIXe siécles : une comparaison pos-
sible entre deux vignobles 2 », Histoire et Socidtés Rurales, n°33, ler semestre 2011, p. 127 — 150, Figeac-
Monthus, "Clairac et Sauternes, étude comparée de deux vignobles 4 vendanges tardives aux XVTII=-
XIX: siécles”, Colloque Roger Dion, Société de géographie, janvier 2009. Publié sous la direction de
Jean-Robert Pitte dans Le bon vin. Entre terroir, saveir-faire et savoir-baire. Actualité de la pensée de
Roger Dion, Editions du CNRS, Paris, 2010, p. 149 — 160.
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Le prix du vin

Les prix permettent de définir, la qualité et I'importance d’un cru, tous les témoi-
gnages des Francais des XVIII® et XIX"siécle en attestent. Ainsi, dans son Poyage
minéralogique et géologique en Hongrie pendant lannée 1818, Frangois-Sulpice Beu-
dant qui enseigne minéralogie et géologie de la faculté des sciences de Paris, nous
rapporte qu'il existe des différences de prix en fonction de I'age et de la qualité et
que ces derniers peuvent étre méme multipliés par 5 ou 6, surtout si ces vins sont
vendus a 'étranger”’. Le témoignage de Conrad Malte-Brun qui écrit pourtant
sous le Second Empire est identique et on pourrait se demander ici, si nos voya-
geurs de ne se sont pas recopiés :
« Les vins de meilleures qualités sont bientot enlevés, et les propriétaires n'en
conservent que pour leur consommation particuliére ; il en passe surtout une
trés grande quantité en Pologne, ot en général, il faut aller pour boire les meil-
leures qualités, par la raison qu'on y laisse le vin vieillir considérablement. Les
prix de ces vins varient beaucoup suivant leur dge ; a Tokay méme, les bons vins
de quelques années se vendent en général un ducat (12 francs) »*

Pour avoir plus de précision sur la vente des vins, il suffit de lire le Docteur Gibelin
qui pour I'année 1773 précise :
« Le prix varie pour ce vin comme pour tous les autres, suivant I'année ou la
vendange dont il est, et suivant sa vétusté,

Le prix moyen de I'antheil d'Essence est de 60 i 70 ducats. On 1'a vendu quel-
quefois sur le lieu 4 plus de 100. Le Prince Radzivil paya 300 ducats pour deux
entailles, il y a environ quatre ans. Quand le prix est 2 60 ducats, et que I'antheil
tient une grande mesure, cest-i-dire, environ 90 médias, le vin revient exacte-
ment i un ducat la pinte.

Lauspruch se vend de 26 4 30 ducats 'antheil. Clest 4 peu prés deux florins
ou un écu la pinte. Limpératrice reine avait acheté, un peu avant mon arrivée
i Tokay, une partie de la vendange de 1754 4 33 ducats ; et on regardait cela
comme un prix extraordinaire. La variation dans les prix de 'Essence et de
I'Auspruch explique les différents rapports des personnes qui disent, les unes,
que le vin de Tokay coite sur le lieu une demi-guinée, les autres cing Schel-

lings.

11 est des personnes qui se rendent chaque année de Pologne 4 Tokay, vers le
temps de la vendange, pour choisir leurs vins sur le lieu, et pour veiller 4 ce
qu'ils soient bien faits. Mais clest une erreur de croire qu'elles achétent le vin
de plusieurs récoltes 4 venir ; il ne s'est jamais fait pareil marché. Depuis une
vingtaine d'années, la Cour de Pétersbourg a un Agent qui fait sa résidence a
Tokay, pour faire 'achat des vins. Celui qui y est maintenant est un Major des

' Frangois-Sulpice Beudant, Fayage mincralogique et géologigue en Hongrie pendant l'année 1818, rome II,
Paris, Verdiére, 1822, p. 250.
# Malte-Brun, gp. cit., 1853, p. 250.
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Troupes russes, et auparavant, ¢’était un major général. Il achéte communé-
ment chaque année de 40 a 60 antheils d’Auspruch ; mais jamais il n'en prend
d’aucune autre sorte.

Un des principaux propriétaires, qui réside 4 Caschaw (Le baron Vesey, Pré-
sident de la Chambre de Caschaw), me dit qu'il s'engagerait i livrer le meilleur
vin de Tokay, c'est-a-dire, I'Auspruch, en bouteilles, 4 Londres, pour un ducat
la bouteille contenant deux tiers de pinte, ou 4 beaucoup meilleur compte en
piéces ; qu'il y mettrait son cachet, et en répondrait.

1l est infiniment préférable de le transporter en pi¢ces. Car lorsqu'il est en mer,
il fermente trois fois chaque saison, et se perfectionne par ces fermentations
réitérées. Lorsquion met en bouteilles, on laisse de l'espace vide entre le vin et
le bouchon, sans quoi il les ferait écarter. On met un peu d’huile sur la surface ;
on lie un morceau de vessie sur le bouchon, et on tient toujours les bouteilles
renversées sur le coté dans du sable.

Le transport, depuis Tokay jusqu'aux frontiéres de Pologne, colite aux mar-
chands polonais deux ducats I'antheil, et trois florins de droits de douane ; les
droits en Pologne sont de 14 florins I'antheil. La descente sur la Vistule ne peut
étre trés coliteuse ; et je suis persuadé que tous les frais payés, on pourrait avoir
4 Londres le meilleur vin vieux de Tokay pour une demi-guinée la bouteille
de pinte : ce qui est le cent pour cent de moins qu'on ne paye souvent le plus
mauvais®’. »

Cet extrait est trés intéressant pour la compréhension de la géographie du com-
merce des vins de Tokay. On remarque que les prix sont trés fluctuants, ils dé-
pendent du type de vin, s'il est rare ou pas, de son année de conservation, de la date
des vendanges, de la maniére dont il a été stocké. On remarque ensuite qu'il sagit
d’une culture vraiment spéculative puisque les marchands étrangers se déplacent
et contribuent a fixer les prix. On rentre complétement dans un systéme d'offre et
de demande. On voit surtout que le marché concerne I'Europe centrale et orien-
tale avec de gros clients comme I'Tmpératrice et le tsar russe. Le vin alimente au
XVIII siécle les cours européennes mais a encore du mal a pénétrer les marchés
frangais et anglais, ce qui n'est plus le cas au milieu du XIX" siécle. Par ailleurs, la
grande variété des prix, sexplique par l'exception et la rareté du produit, cest le cas
de I'Essence. D'aprés les remarques du Docteur Gibelin, le goit du sucré est trés
présent dans les années 1773 et correspond indéniablement 4 une mode.

Au total, la place du tokay dans les écrits des voyageurs frangais est fluctuante
en fonction des époques. Au début du XVII* siecle le tokay est encore peu connu
en France et donc peu décrit ; sous le régne de Louis X1V, il pénétre de ma-
niére exceptionnelle le milieu de la cour ; puis dans le courant du XVIII siécle,

5 Abrégé des transactions philosophiques de la Société royale de Londres, traduit de 'Anglais, année 1773 2¢
partie « vin de Tokay », tome second, Paris, Buisson, p. 343-345,
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il s'étend aux couches fortunées et devient la boisson emblématique des philo-
sophes. Le XIX" siécle en fera un vin symbole, une sorte d’étalon qu'il faudra
imiter. Il faut dire que ce vin était surtout connu en Europe Centrale et en Europe
de I’Est. Il avait une concentration en alcool qui, dans le contexte de I'époque, était
trés apprécié car elle permettait une meilleure conservation et un vieillissement.
Mais, quelle que soit la période, le tokay est acheté car il se conserve longtemps
et bien. La question de la conservation est en effet un enjeu majeur car c'est elle
qui conditionne les prix. En effet, la vigne étant une culture spéculative, les vins
qui sont rares, sont bien évidemment plus chers sur le marché, d'ou I'intérét pour
les producteurs de produire modérément en respectant des normes conduisant a
la qualité. Par ailleurs, il n'alimente pas des marchés ordinaires et constitue une
sorte de curiosité dans les caves des élites politiques et économiques. Les écrits des
voyageurs, des scientifiques et des amateurs éclairés frangais contribuent a en faire
une boisson d'exception digne des plus grands aristocrates. Les auteurs de traités
se recopient d’ailleurs parfois dans leurs appréciations. En ce qui concerne la répu-
tation du tokay, elle reste, a la fin du XIX*siécle, discutée méme s'il est impossible
de nuancer un symbole qui doit garder sa part de mystére et qui est une sorte de
marqueur de la Hongrie. La réputation de ce vin est liée 4 la mode qui en fait un
vin fragile qu'il est toujours nécessaire de préserver et de protéger.

W@@y@
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A tokajl bor, ahogyan a francidk
atjdk - avagy a tokaj hirnevenek
megszildrduldsa a borok
Nazdjaban

Kiilonbozo tipusi forrisszovegekre — 1ti beszamolokra, szakcikkekre, boriszati
értekezésekre, szétarakra és enciklopédidkra, tudoményos konyvekre és folyoira-
tokra és ampelogrifiai munkdkra ~ timaszkodva megkisérelhetjiik rekonstrualni,
hogy a tokaji bor a 18-19. sziazadban miképpen tett szert hirnévre, késébb pedig
miképpen Grizte meg j6 megitélését Franciaorszdgban. Az itt felsorolt forrisok
hirom f6 okra vezetik vissza a tokaji hirnevét: a jellegzetes terméhelyre (terroir,
diilé), a szakemberek szerepére és a kereskedelem fontossagdra.

A termdhely kapesin eldszor érdemes alihiznunk, hogy egy bortermelésre ki-
vételesen alkalmas teriletrol beszélunk. Vulkanikus eredeti, 500 méternél alacso-
nyabb dombokon terem itt a sz616: a meredek domboldalakat kézettormelék- és
loszrétegek boritjik, amelyek nem engedik dtsz(ir6dni a vizet, igen szdraz kizeget
teremtve ily médon. A régiot sajatos mikroklimdja igen alkalmas helyszinné teszi
arra, hogy ott kibontakozhasson a hagyominyos szaktudds. A teriiletet egyébként
dtszeli egy olyan folyd, amely nagy szerepet jitszik a tokaji bor eléillitisiban és
a piacra valo eljuttatdsiban egyarant. A Tiszdba 6mlé Bodrogban képzédik az a
reggeli pdra, amely egy mikroszkopikus gombafajta, a nemes rothadisként ismert
jelenségért felelos Botrytis cinerea.

A tokajinak a francia utazdk irisaiban betéltort helye koronként viltozé. A
17. szizad elején e bort még alig ismerik Franciaorszigban, igy nem is beszél-
nek rola, azonban XIV. Lajos uralkoddsinak idején példitlan gyorsasaggal héditja
meg a kirilyi udvart, s diplomiciai korok kedvenc italdvi vilik. A 18. szizadban
a tokaji népszeriiségre tesz szert a tirsadalom vagyonos rétegeinek korében, s a
filozéfusok emblematikus nedijeként is ismert lesz. A 19. szizadra a mindségi
bor szimbélumidva vilik: olyan szintet képvisel, amelyrdl masok csak dlmodoznak.
Erdemes alihiznunk Pierre-Alexandre Odart de Rilly grof szerepét a folyamat-
ban. A Poitou régié egy illusztris nemesi csalidjibél szirmazé bordsz La Dorée
néven ismert birtokdn (Touraine) szisztematikus kisérletezést folytat annak érde-
kében, hogy javitson sz6l6jének mindségén. Miutdn elnyerte a juliusi monarchia
hivatalos bordszati szakértGjének cimét, Lajos Fiilop kirily 1839-ben Magyaror-
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szagra kildi, hogy itt bordszati kutatdsokat folytasson. Jelentést készit és a fur-
minttal kapcsolatos tervekkel tér haza. A jelentésbél kideriil, hogy e szélofajtat
40 évvel koribban, a Forradalom idején honositotta meg Franciaorszigban egy
emigrins, illetve hogy egy bizonyos Déjean doktor mir legalibb 25 éve miivel
furmintot Hérault megyében. A szélészeti-bordszati szaktudds folyamatos dram-
lisa jol észlelheté a tirgyban irott értekezésekben. Egy id6 utin bizonyos eurdpai
orszigokban a « tokaji » kifejezés atfogéan mindenféle mindségi édes (liguoreux)
borra utalhat — ezt hizza ald legaldbbis értekezésében Emile Viard. Egyébként
Magyarorszigon, hasonléan a kontinens tobbi orszigihoz, sokat elmélkednek a
bor hosszi eltarthatésiginak mikéntjérél. Ezen elmélkedéseket természetesen a
kor tudominyos szinvonalinak kontextusiban kell értelmezniink: ez idében leg-
inkdbb az foglalkoztatja a szakembereket, hogy milyen szerepet tolt be a cukor a
bor érlelésében és mindségének hosszan tarté megérzésében. A francia tudésok
empirikus megfigyeléseit a 18, és a 19 szizad forduléjin Adamo Fabbroni, Rozier
apit és Antoine Chaptal rendszerezte és ontotte elméleti forméba. Louis Pasteur
Tanulmdnyok a borrdl, betegségeirdl, 5 azok kivdits okairdl. LE'; tdrolisi és dregitési eljd-
rdsok cimii tanulminya a Mdsodik Csdszirsig idején jelent meg. A tudés szerzd
a cukornak a bor erjesztésében szerepét betoltott szerepét és a tarolds kérdését
tirgyalja munkdjiban, amelyben béségesen hivatkozik koribbi értekezésekre. A
bor hosszativi tiroldsa a Régi Rend idején fontos kérdésnek szamitott. Magas
cukor- és alkoholtartalmuknak készonhetéen a tokaji borok sokdig megérzik mi-
ndségliket, marpedig ez nagyban noveli értékiiket, hiszen nem konnyen romlanak
meg. A Kelet-Kézép-Eurépiban toretlen hirnévnek érvendé tokaji bor irdnt —
magas alkoholtartalma és ennek jirulékos elényei okin — toretlen volt a kereslet
tirgyalt korszakunkban. Egyszeriibben fogalmazva: a 17-20. szdzadban a tokajit
elsésorban azért visiroljik, mert sokdig megdérzi minéségét, mirpedig ez fontos
tényezdje az arképzésnek. A borok dra nagyon széles skilin mozog: fiigg a bor
tipusatol, ritkasdgitol, eltarthatosigiatol, a sziiretelés datumitdl, vagy éppen ta-
rolisinak mikéntjétsl. Mivel a sz6l6termelés igen kockdzatos villalkozis, a ritka
borok és évijiratok nyilvinvaloan jo dron értékesithetSk a piacon, ami a termeloket
arra 6sztonzi, hogy a mindségre hangsilyt helyezve csak korlitozott mennyiség-
ben dllitsanak el6 boraikbdl. A tokaji bor egyébként sem a kozemberek mindenna-
pos fogyasztisit kiszolgilo piacon tarol: sokkal inkabb a politikai és gazdasigi elit
pincéiben feltling értékes kuriozumként kell rd gondolnunk. A francia utazok, tu-
dosok és felviligosult borkedvelSk a legelokelsbb korok izlését is kielégiteni képes
luxusterméket litnak a tokajiban. A kiilénféle szerzdk egyébként szemérmetleniil
misoljik egymis koribbi megillapitisait. Ami a tokaji megitélését illeti, az a 19.
szazad végén némileg meginog, aminek okai egyébként nem teljesen viligosak,
ami azonban bizonyos: e borfajta neve elszakithatatlanul 6sszekapcsolédik Ma-
gyarorszaggal. A tokaji hirnevének fontos eleme, hogy egy torékeny, ovandé és
védendé bortipusrél van szé.
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La Bibliotheca Corvina et le vin de
Tokg) : deux elements historiques
de I'image des Hongrois

W‘%\;M

Monok IsTvAN
Speculum Groupe de recherche — Université de Tokaj-Hegyalja, Sdrospatak

Les auteurs des Tables des peuples' composées au début de la période moderne
décrivent volontiers les Hongrois comme une population tenace dans la guerre,
fougueuse, passionnelle, mais aussi, hélas, sujette a I'ivrognerie.” On les qualifie
assez rarement de communauté civilisée. Pourtant, les éditeurs de textes anciens,
les auteurs de traités humanistes, de philosophie morale, de sermons religieux et
d’'ouvrages historiques ne manquent jamais de mentionner la grandiose collection
de Mathias Corvinus (1458-1490), la Bibliotheca Corvina. La conquéte des Turcs
Ottomans est 4 lorigine de la dispersion des livres qui avaient appartenu dans les
cours royales et seigneuriales du continent européen — un nombre important de
documents finit par ‘atterrir’ 4 Istanbul. La récupération des piéces individuelles,
l'aspiration a la refondation de la collection devinrent le symbole des efforts visant
la réunification de la Hongrie déchirée en trois. La cour des Habsbourg en fit
un élément du culte impérial, mais les Etats hongrois et I’élite intellectuelle du
Royaume de Hongrie n'ont pas ménagé leurs efforts pour empécher que le souve-
nir des corvinae soit dissocié des Hongrois. Depuis le 19° siécle et jusqu'a nos jours,
le nom de la Bibliotheca Corvina reste attaché aux Magyars — ceci est également
vrai pour le vin de Tokaj.

Depuis le milieu du 15° siécle, la ville de Thorn, fortifiée aux temps médiévaux
par l'ordre des Chevaliers Teutoniques, avait appartenu au Royaume de Pologne
(Toruri). Au 16¢ siécle, sa bourgeoise germanophone s'est rapidement convertie au
protestantisme, La majorité des habitants de la ville est restée fidele a cette nou-

! Publié parout en Europe: Vélkerzafel — Table des peuples — Tavela delle Nazioni — Tabia de los Pueblos
? Cf. Orvos P. 1999,
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velle foi jusquau milieu du 18 siécle. Thorn maintenait des rapports commerciaux
trés intenses avec le Royaume de Hongrie.

Toruri (Thorunium, Thorn) en 1659 par Andreas Cellarius

Le lycée protestant fondé a Toruri en 1568 obtint une grande réputation au cours
des siécles subséquents. Les étudiants partis depuis le Royaume de Hongrie ou de
la Transylvanie en direction des universités occidentales s’y sont volontiers arrétés
pour un semestre ou deux, afin de consolider leurs connaissances avant les grandes
épreuves. Toruny ou Toronya (c'est ainsi que la ville est nommée dans la langue
magyare) était donc une destination trés populaire’. Au début du 18 siécle, on
pouvait observer des dissensions trés variées qui inquiétaient les bons bourgeois
de la ville. D’un coté la rivalité entre le lycée protestant et le collége des jésuites,
de l'autre, le conflit qui opposait les luthériens orthodoxes aux représentants du
nouvel esprit piétiste, arrivé directement de la ville de Halle an der Saale®. L'un des
érudits marquant la vie intellectuelle de la ville a été Peter Jinichen (1679-1738),
recteur et bibliothécaire du lycée. Les épisodes majeurs de sa vie se sont déroulés
devant les yeux du public : son mariage — il a épousé en 1709 la fille de Johann
Brandaus, bourgeois de la ville — a été célébré par un petit cahier de commémo-
ration préparé par ses éléves’. Il s'intéressait d’ailleurs aux affaires en cours du
Royaume de Hongrie, comme l'atteste un cahier de théses (1712) : clest sous sa
présidence que Paulus Keler a soutenu son mémoire consacré aux vins hongrois.”

P Sztver 2003, 99-121.

* Pour une synthése, voir : Gérska 2010, 103-119.

¥ Al der Edle Ebrenveste und Wollgelahrte Herr Herr M. Peter Jinichen, des Berihmten Gymnasii zu Thorn
wollverdienter Rector, wie auch der Neustagdtischen Schule Inspector, mit der Viel-Ehr-und Tugendreichen
Jungfrauen Christina geborne Bramdauin. .. sich gliicklich vermiblete... 2. Tag des Monats May diese 1709.
Jabres Thre oblicgende Pflicht und Schuldigheit hiemit abstatten die Lebrenden der Neustadtischen Schude,
Thorn, Rahts und Gymnasii Buchdruckerey, 170%.

* Janicuen—KeLER 1712,

36



Page de titre du livre par Paulus Keler, 1712

Keler a dédié ce petit ouvrage a son géniteur, Sigmund Keler, juge tabulaire du
comitat de Siros (Tabulae Regiae Judiciariae Assessor; Gerichtstafelbeisitzer), donc
un personnage important de I'élite intellectuelle laique. Paulus Keler entame son
mémoire avec les mots suivants :

« Felicisimum uvis gignendis solum uberrimumque Ungaria est, nec magna
solum copia vinum produit, sed et tanta praestantia, ut inter optima bonum
omnino a peritis potuum egregiorum existinatimatoribus staruatur. »

Son affirmation - selon laquelle le pays n'abonde pas seulement en vignes et vins
d'excellente qualité, mais dispose aussi d'autres biens — est étayée par toute une
liste d’auteurs et d’ouvrages. Il commence par évoquer Sigismundus Herbenstein
(1486-1566) pour continuer avec Istvin Szamoskozy (Zamosius) 1570-1612), Da-
vid Frohlich (1595-1648) et Johannes Amos Comenius (Komensky, 1592-1670).
11 fait également allusion a I’échange épistolaire entre Jacobus Tollius (1633-1696)
et Heinrich Christian von Hennin (1658-1703). On n'est pas loin de la fameuse
sentence prononcée par Ludovico Ricchieri (Caelius Rhodiginus, 1469-1525) et
transmise  la postérité par un historien-pasteur luthérien, Janos Tomka-Szaszky
(1694-1762)’, une sentence qui allait influencer le sentiment d‘appartenance natio-
nale de plusieurs générations de Hongrois :
« Extra Hungariam non est vita, si est vita, non est ita, »

7 Tomra-SzAszKy 1748, 494,
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Dans une méticuleuse analyse philologique, Andor Tarnai (1925-1994) a déter-
miné avec précision le contexte exact de la citation par Caelius Rhodiginus, mais
cette prouesse philologique n'a nullement affecté le role énorme que la sentence
avait joué dans la formation du patriotisme hongrois.”

Quoique Paul Keler n'évoque nullement 'ouvrage de Caelius Rhodiginus, I'in-
troduction de son traité parait confirmer I'image traditionnelle quon pouvait avoir
du Royaume de Hongrie : un pays richissime, dont le développement fut bloqué
par l'expansion ottomane. Pourtant, dans le territoire qui était resté sous domina-
tion chrétienne, il a subsisté plusieurs régions viticoles (méme si la région la plus
connue au Moyen-Age, le pays de Srem (Sirmium) était perdu).

Le texte de Paul Keler, paru sans doute en faible tirage, fut élargi et re-édité
par Peter Janichen. Cette re-édition a été complétée par un petit résumé de langue
allemande (dont l'auteur est soit Keler, soit Jinichen lui-méme).” Notons un aspect
curieux de cette publication : on y trouve une liste d'expressions latino-germa-
no-hongroise, intitulée « Die Werckzeuge, die bey dem Weinbau gebrauchet werden » 1
Les entreprises de cette nature sont trés rares 4 I'époque — c'est regrettable, puisque
la traduction latine et allemande des expressions (locales et régionales) hongroises
aurait largement contribué aux succes des travaux philologiques modernes.

¥ Tarnal 1976. Le texte dit de la population de la Pannonie qu'ils sont physiquement robustes et belliqueux,
mais peu intelligents et faciles 4 tromper : « Mira porro nunc est gentis in victu lautitia, mirum et in
condiends ingenium. Summi, iﬂ_ﬁmi. medioxumi coguendi artem sagaciter tenent. Usurpatur ab eis adagium,
Extra Pannoniam non est vita, aut si sit, nen tamen esse fta. » (Tannan 1976, 16.).

* JAnicHen 1731, 215-255. (Dissertatio de vineis Vagariae), 255-278. (Beschreibung des vornehmsten
Weingebiirges in Ungarn).

1 Jinicuen 1731, 272,

38



Deuxigme édition du livre de Paulus Keler par Peter Jinichen, 1731

Nous savons trés peu de Paul Keler, l'auteur du traité en question. Bien que son
mémoire ait été publié, son nom ne figure pas dans la matricule de 1'école.” On y
trouve néanmoins les traces de plusieurs autres Keler de la ville de Bartfa (Bart-
feld, Bardejov), tels Ephraim Keler (inscrit en 1719), Sigmund Keler (1731) et en-
fin Martinus Keler (1742)."? Janichen qualifie Paulus Keler de « civis Thorunensis »,
et dans les derniéres phrases de son De vineis Ungariae™ il dit :

« Haee quae sequuntur, de vineis earumque cultura, germanico sermone conscripta

commentaria, nobiscum benevele communicavit Vir doctrina et virtute conspicuus

barumgque rerum gnarissimus Dn. Paullus Keler, civis Thorunensis. »*
Cela veut dire que Keler était originaire de la Hongrie, sa langue maternelle était
l'allemand, mais il connaissait la langue hongroise aussi (contrairement 4 Jinichen).
De sa description de la région viticole de Tokaj I'on peut obtenir des connaissances
topographiques parfaitement dignes de confiance, ce qui prouve que Paul Keler
avait parcouru a plusicurs reprises la région en question’.

Page de titre du livre par Caspar Moller, 1717

1 Szder 2003

12 Szoer 2003, Nr. 961, 968, 970.

¥ JAnicHEN 1731, 256.

W JanicHeN 1731, 255-256.

¥ Dérnyel-SzAvury, RMEK III/XVIII, 2005, Nr. 829,

39



Cing ans plus tard Peter Jinichen allait éditer le mémoire d’un autre jeune étudiant
originaire de Hongrie. Il s'agit de Caspar Moller, de Késmirk (Kismark, Kez-
marok) qui avait travaillé en 1717 sur un manuscrit de Naldo Naldi (1436-1513),
conservé 4 Torun' — une épitre présentant la bibliotheque de Mathias."” Comme il
avait procédé auparavant avec le texte de Keler aussi, le recteur a élargi et continué
ce que Moller avait écrit au sujet de Naldo Naldi. En 1723, il a présenté chacun des
manuscrits conservés a la bibliothéque de son établissement, Voild ce qu'il y écrit
au sujet du codex Naldi :
CXXXIX. Naldi Naldii Florentini descriptio Bibliothecae Budensis Serenissimi
Regis Vagariae Matthiae Corvini. Ampliorem buius nitidi ef multis figuris exornati
codicis, qui ex ipsa bibliotheca Regia buc translatus, dedimus in dissertatione De
meritis Matthiae Corvini in rem literariam.™

Page de titre du livre par Peter Jinichen, 1723

% Naldi Naldii Florentini Epistela de laudibus Augustae Bibliothecae ad Marthiam Corvinum Pannowiae
Regem Serenissimum.

7 Movrer C. 1717 (Dornvei-Szivury, RMK. III/XVIIL Nr. 1086.; Au sujet de Moller, voir Szocr
2003, Nr. 958. (MoLLEr 1713 s'est inscrit en 1713). Notons qu'une personne active au début du 19¢
sigcle, qui s'intéressait 4 1"histoire de la Corvina, a copié dans un méme volume la dissertation de Moller
et le catalogue de Julius von Pugk (1688) (MTAK Kt. Térr. 41, Nr. 64.), certes, il s'est trompé sur la
date du livre de Moller. L'oeuvre du PAlugk en question : PrLucius 1688,

1% Jamicuew 1723, 32. La dissertation en question est celle de Caspar Moller.
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Ce livre de Janichen a vu le jour a Jéna. Il a sans doute rencontré Martin Schmeizel
qui y enseignait 4 I'époque.” Nous ignorons a quel moment et a partir de quels
renseignements Schmeizel (1679-1747) a commencé a s'intéresser au manuscrit de
Naldo Naldi, mais il est certain que soit lui-méme, soit Jinichen (soit quelquun
d’autre 4 qui ils avaient confié la tiche) a préparé une copie de I'oeuvre en question.
Nommé professeur a Jéna en 1722, Schmeizel a été le destinataire d'un poéme
apologétique composé par Stephan Keller (recteur de I'école de Nagysink (Gross-
Schenk, Cincu)) dans lequel est déjd évoqué le projet de la préparation d’un volume
consacré i la bibliothéque de Buda.”
Gaudia et vota patriae...”!

Nec minus, externz jam non novus incola terra,

lustrat Patriam grato cum pectore dulcem.

Atque utinam, que lecta premit promissaque dudum (18),

Nostris conspicienda oculis, xtate futura

Cognoscenda edat, totus miretur et orbis,

Pannoniz monumenta, quibusque hzc Dacia floret!

(18) Qualia sunt Netitia Bibliothece Budensis. Bibliotheca Scriptorum rerum
Hung. Antiquitates Transilv. ex lapidum inscriptionibus et nummis antiquis
eruteae, D.escri:pfz'a Transilvanie. Dissert. de Origine et Natalibus Saxonum Tran-

sifbvanorum &c.

Nous savons que le polyhistor de Brassé (Kronstadt) a consacré un cours univer-
sitaire entier 4 I'histoire de la bibliothéque de Mathias.”? L'on peut légitimement
supposer que la notoriété de ce fait a permis sa rencontre avec Jinichen. A la fin de
sa vie, il fit la liste de ses projets jamais réalisés, or sous le point no. 14, l'on peut
lire :

14. Notitia Bibliothecae Budensis, cum Naldi Naldii L. IV, de laudibus Bibliotheca

Budensis ex manuscripto edendis.”

Dans son oraison funebre, prononcée a l'occasion de l'enterrement de Schmeizel,
Theodor Christoph Ursinus® a également évoqué le projet de I'édition de Naldi.”

* Attila Vercdk lui a consacré plusieurs études: Verdk 2015,; Verdk 2009.; Verdx 2012.; Verok 2014,
Verdk 2017,

o Verodk 2015, 26, 164-167.

A Les notes du texte latin sont également composés par Stephan Kessler.

2 Voir la dissertation doctorale d'Attila VErok Es dlicke die balbe Welt anf deinen Lebens-Lanff, / Und
nimmt, was D schreibst, mit grosser Ebrfurcht du_ﬁ' Martin Schmeizel (1679-1747) dlete & miunkdssdga,
Manuscrit, Szeged, 2008, 29, 33, 106.

& Verodk 2015, 279,

2 Cf: Verok 2015, 245-250.

B Ad exsequiales honores... Martino Schmeizelio. .., die XXX, Inlii, M DCC XLV, Placida morte defuncto. ..,
ohservantia invitat Academiae b. t. Pro-recter, Theodorvs Christaphorvs Ursinus. . ., Halae Magdeburgicae,
Typis Kitlerianis, 1747, XIV. idézi: Verdk 2015, 249.
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« Nec silentio hic praetermittere uolumus, promissam diu ab eo Notitiam Bi-
bliothecae Budensis ex inedito NALDI NALDII, Florentini, de laudibus eius
carmine, eleganti ac prorsus insigni, cuius tamen promissi fide nondum se ex-
soluit. »

Le projet demeura done longtemps inachevé, voila pourquoi Jinichen se décida
enfin d préparer l'editio princeps de l'ouvrage de Naldo Naldi en 1731.% Les cher-
cheurs hongrois spécialistes des Corvinae n'ont pas accordé une attention suffi-
sante a I'édition de Janichen. A mon avis, Mityis Bél (1684-1749) devait étre le
dernier a avoir lu la préface de Meletemata (Jinichen 1731), dans laquelle le recteur
de Thorn expose aux lecteurs quavec Schmeizel, ils avaient |'intention de préparer
une édition de Naldi (Bél cite, lacunairement, cette préface dans sa propre édi-
tion) :
« Speciatim Naldi Naldii poemation, antea nondum editum, putavimus inserendum,
dudum olim destinatum Syntagmati rerum Vngaricarum, quod molicbatur celsissi-
mus Martinus Schmeizelius. Memini aliguands Barlacum in epistola ita conqueri:
Ego inter miserias meas numero, poetam esse. Naldium poenitere non poterat, poe-
tam fuisse in aula munificentissimi Regis Matthiae Corvini (a), neque forte et alios,
quas commemoravimus in Oratione ad calcem adiecta. Tamen iam propemadum mi-
seria videtur esse, cum vel non magni aestimatur eiusmodi labores, ac tantum non
Sfastidiri: neque complures sunt, qui hisce ingenii lusibus multum operae impendunt.
Apud illos non magnam me initurum esse gratiam, animo praevideo: neque famen
plane ingratum erit monumentum hac legi ab ifs, qui rei litterariae argumentis de-
lectantur, aut Corvinianae Bibliothecae magnificentiam alibi descriptam norunt. »d?
Accordons une attention particuliére a la note (a) de Janichen :
« Cum ante annos sex Bibliothecam inviseret Tharunensem Ilustrissimus Palatinus
Maseviensis Chommentowski conscipiens MS™™ Corvinianae Bibliothecae, affir-
mabat, se passidere ex eadem Mappas Geographicas in usum Regis Matthiae olim
adornatas. Metuendum autem post obitum Herois, ne idem subeant fatum, quod
usu venit Libris Ciceronis de Republica deperditis, quos literis aureis in membrana
conscriptos apud Equitem Wolhiniae, Woynuski se vidisse testatur D. Laurentins
Muller in Histor. Septentr. von Pobin. Liefflind. Moscov. Schwed. und andern
Geschichten p. 78. »

De ce passage l'on peut conclure que Stanislas Chomentowski (11728) avait cru
que la mappemonde qui lui appartenait avait fait partie de la Bibliotheca Corvina.
Dans le registre de Csaba Csapodi I'on trouve trois Mappae®® (Nr. 871.; Nr. 938-
939.), mais selon lui, aucune de ces trois ne peut étre considérée comme corvina
authentique. A en croire les descriptions, aucune de ces trois ne correspond i la
spécification de Jinichen. Le De Republica de Cicéron ne figure pas dans le registre
de Csapodi. Ce dernier fait mention d'un manuscrit Epistola ad Atticum (qu’il qua-

¥ Jimicuen 1731, 97-215.: Naldi Naldii Florentini Epistola de laudibus Augustae Bibliothecae ad
Matthiam Corvinum Pannoniae Regem Serenissimum.

¥ JAiwicHen 1731, praefario.

¥ Csaropi 1973, Nr. 871.; Nr. 938-939,
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lifie de corvina perdue)”, mais la description de ce manuscrit ne correspond point
a ce qu'ils ont pu voir en Valachie. Si I'on consulte I'ouvrage de Lorenz Méller
(Mvllervs, 11598), cité par Janichen — dont plusieurs affirmations historiques se
sont déja avérées fausses —, I'on ne comprendra pas pourquoi Jinichen a considéré
le manuscrit Cicéron comme corvina (pouvait-il avoir d'autres sources que nous
ignorons ?):
« Wir haben auch einen Woblinischen Edelmann mit uns gebabt Woinousky ge-
nannt.... Derselb hatte auss der Bibliotheca inn der Walachey als der Despot vom
Hernn Laszky eingesetzet und der Tiirkische Gubernator der Alexander geschlagen
worden herzliche schone monumenta scripta bekommen. Darunter auch die lib-
ri Ciceronis de Republica ad Atticum, mit giildenen Buchstaben auff’ Pergament

geschrichen waren in einem umbschlage mit einem unbekanten Sigel verpitzschieret

gewesen wie man noch sehen kondt. »°

Cest en 1731 que Janichen publia son anthologie historique (Meletemata). Mityis
Bél a été les premier érudit en Hongrie @ avoir remarqué cette publication. Le 26
novembre 1730, il a demandé a Simuel Dobai Székely (1704-1779) de préparer a
‘Thorn une copie fidele et exacte du texte de Naldi.*! La copie de Dobai Székely fut
complétée début 1731.% Il a gardé le souvenir de ce travail sérieux jusqu’a la fin de
sa vie, puisque il le mentionne dans une lettre adressée a Jozsef Koller (1745-1832)
le 25 juin 1769, presque 40 ans plus tard.” Enfin, c'est en 1737 que Mityids Bél a
édité, en forme révisée, le texte de Naldi, avec une introduction historique.™ Les
lettres qu'il a échangées avec des collaborateurs lors du processus de préparation
attestent que Bél a demandé une aide amicale afin d’établir le texte définitif et de
interpréter correctement. Puis il s'informe auprés de la chancellerie curiale au
sujet de la révision du texte en question.” Le bureau en question ne veut rien en-
tendre, affirmant qu'ils avaient perdu le texte en question (attitude peu étonnante
de sa part).” Janos Reviczky (1702-1778), quant a lui, n'a pas manqué de revoir le
manuscrit, il a méme proposé des corrections, sans dissimuler sa conviction selon
laquelle le texte est difficile a comprendre. Bél comptait vraiment sur Reviczky : il
lui a montré son adresse aux lecteurs et son introduction avant d'envoyer le texte
4 I'imprimerie.’

# Csaropi 1973, Nr. 187,

* MoLLer 1595, 78. Hieronymus Faski (1496-1541), diplomate de Ferdinand I°,

3 SzevesTel Nacy-GrilLy, kiad., Béf Muaryds levelezdse, 1993, 218.

% Accessible aujourd’hui i Esztergom, Fészékesegyhizi Konyvtir, collectio Batthyiny, Hist. IV. b.
* Hencz, kiad., Dobai Székely és Koller levelezés, 2016, 27.

* BEL, Netitia, 111, 1737, 589—642.

% SzeLesTel Nacy-Growy, kiad., Béf Mityds levelezdse, 1993, 387.

¥ 1736. okrober 12, SzeLesTEl Nacy-GriLL, kiad., Bel Maryds levelezése, 1993, 390.

¥ 1737, mircius 17. SzeLesTel Nacy—Grovy, kiad., Bl Matyds levelezése, 1993, 403404,
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Page de titre du livre par Mathias Bél, 1737

On ignore si Martin Schmeizel et Matyis Bél avaient échangé des lettres. Il est
néanmoins certain que Bél suivait de prés les activités de son illustre contempo-
rain. Attila Verék présume que le fils de Mityis Bél, Kiroly Andris Bél (1717-
1782) poursuivait ses études auprés de Schmeizel 2 Halle.*® En 1734, Martinus
Foit a dédié I'un de ses ouvrages médicaux i la fois a Bél et Schmeizel.” Lorsqu'il
considérait la re-édition des ouvrages majeurs de I'historiographie hongroise et la
conception d’un nouvel ouvrage historiographique, Bél comptait avec l'ouvrage de
Martin Schmeizel [notamment avec celui écrit sur la sainte couronne hongroise
(1712, 1713)]. Ce texte a été intégré dans le volume Scriptores™® paru sous le nom de
Johann Georg Schwandner (1716-1791).*

A ce jour, I'édition critique du texte de Naldo Naldi reste encore a faire, quoique
Jené Abel en avait préparé une édition (1890) digne de notre attention.* Plusicurs
érudits ont analysé I'ouvrage en question® : héritiers de Janos Reviczky, ils se sont
efforcés d'identifier le sens exact de quelques expressions et d'exposer au public la
vraie nature de la collection du roi Mathias.

% Verok 2015, 95.

" Verok 2015, 273.

0 SeuwaNDTNER 1746.

! Pour les détils de cette histoire, voir ToTn G. 2013, 593-617. (399, 606—608). Tdth est de I'avis que
l'ouvrage de Schmeizel a paru en deux éditions et que dans la seconde édition (1713) I'auteur a modifié
son texte s'explique par les conseils que Bél lui avait donnés.

2 Aper, kiad., Olaszorszdpi XV, szazadbeli..., I, 1890, 259-296,

% Cf.: Pyjorin 2004.; BoLonyal 2010,; BoLonyar 2012.; BoLonyar 2013,
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On peut attribuer au hasard que la description contemporaine de la bibliothéque
de Mathias Corvinus ait subsisté dans 1'école protestante d'une ville qui entrete-
nait d’étroits rapports commerciaux avec la Hongrie royale et qui importait une
quantité importante de vin de la région de Tokaj-Hegyalja. Quant a 'attention que
Peter Jinichen a accordée aux étudiants hongrois, elle ne pouvait nullement étre
le produit du hasard. Cet excellent enseignant était sans doute i la recherche de
thémes qui pourraient étre proches de ses étudiants. Ce faisant, il mit la main sur
deux éléments qui allaient devenir, au 18¢ siécle, des objets de fierté nationale, puis
au 19° siécle, partie intégrante du patriotisme hongrois.

GO DD
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A Bibliotheca Corvina
es a tokg)l bor:
a magyarsagkep
kel meghatdrozo eleme

Az 1568-ban Toruriban alapitott protestins gimndzium komoly tekintélyt vivott
ki maginak a kovetkezé évszizadokban, A Magyar Kirilysigbol és Erdélybal
nyugati egyetemekre tarté peregrinusok is szivesen idéztek itt egy-két szemesz-
tert, megerdsitve tuddsukat mentek tovibb mis fels6oktatisi intézményekbe.
Ahogy a magyarok nevezték, Toronya, tehit népszerd tanulisi hely volt. A XVIIIL.
szdzad elején a virosban sokféle fesziiltség osztorta meg a polgirokat. Egyrészt a
jezsuita kollégium és az el6bbi vetélkedése, masrészt a Hallébol érkezd aj pietista
szellem és az ortodox lutherinusok ellentéte. A korszak egyik legjelentésebb helyi
értelmiségije Peter Jinichen (1679-1738), a gimndzium rektora és konyvtirosa. A
Magyar Kirilysiggal kapcsolatos ligyek irinti érdeklodésének egyik elsé nyomta-
tott jele (1712) egy tézisfiizet, a bartfai Paulus Keler az 6 elnoklete alatt védte meg
szakdolgozatit a magyar borokrél.

A késmirki Caspar Moller 1717-ben mar Naldo Naldi (1436-1513) egy
Torunban érzott kéziratara, a Mityis konyvtarit bemutaté verses levelére alapoz-
va értekezett Jinichen vezetése alatt. Ahogy Kelernek a borokrdl irt szovegét is
kibévitette a rektor, és kiadta a maga neve alatt, ugyanigy a Naldo Naldirél irtakat
is tovibb irta. 1723-ban szimba vette az intézménye konyvtarinak kéziratait.

Ez a kényve Jéndban jelent meg, ahol minden bizonnyal talilkozott az ott tani-
t6 Martin Schmeizellel. Nem tudjuk, hogy Schmeizel (1679-1747) mikor kezdett
¢érdeklddni és milyen ismeretek alapjin a Naldo Naldi kézirat irint, de az biztos,
hogy vagy 6 személyesen, vagy Jinichen, vagy valamelyikitk egy megbizottja le-
misolta Schmeizelnek a mivet. Schmeizelt 1722-ben nevezték ki Jéndban tandrri,
és mdr az ebbdl az alkalombél a Stephan Keller (a nagysinki iskola rektora) dltal irt
dicséité kolteményben olvashatunk a tervrél, egy, a budai kényvtirrél szélé kotet
osszedllitdsdarol.

Tudjuk, hogy a brasséi pofyhistor kiilon kurzust is tartott az egyetemen Matyas
konyvtira torténetérél. Feltehetd, hogy ennek ismertsége hozta 6ssze Jinichennel,
aki aztin hozzisegitette, hogy egy masolatot szerezzen maginak. Elete végén a
meg nem valdsult tervei kozott is szerepel.
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A terv tehit terv maradt, és tudta ezt — ahogy a tervet is — Janichen, amikor
1731-ben végiil 6 maga adta ki Naldo Naldi miivét editio princepsként. A Janichen-
féle kiaddst a magyar Corvina-kutatis nem kell6 figyelemmel vizsgilta. Utolji-
ra Bél Mityas olvashatta el a Meletemata (Janichen 1731) eloszavit, amelyben a
toronyai rektor az olvasénak elmondja, hogy Naldi kiadisit Schmeizellel tervez-
ték (Bél idézi ezt az elészat, kihagyasokkal a sajat kiadasiban).

A Naldi-kédex kiaddsa kapcsin nem érdekes, de hallatlanul fontos Janichen
egy jegyzete, amelyben tovibbi (vélt) corvina kodexekrdl ad informéciokat.

Jinichen 1731-ben adta ki torténeti szoveggyljteményét (Meletemata). Bél Mi-
tyds 1730. november 26-in kérte Dobai Székely Simuelt (1704-1779), hogy pon-
tosan misolja Naldi szovegét Toronydban. Dobai Székely mésolata 1731 év elején
késziilt el. A komoly munka emlékezetes maradt, hiszen még 1769. junius 25-én
Koller Jézsefhez irt levelében is megemliti ezt a segitséget. Bél Mityis 1737-ben
adta ki végiil revidedlt formaban Naldi szovegét, historiogrifiai bevezetéssel. A
sajto ald rendezés soran bonyolitott levelezésébal kideriil, hogy tobbekté] kért se-
gitséget a szoveg értelmezéséhez, illetve a szoveghelyesség megillapitisihoz. A
magyar udvari kanchlﬁriétél 1736. szeptember 12-én érdeklédik, hogy végeztek-e
a textus reviziojival. Ok aztin nem értik a dolgot, nem taliljik a vizsgilandé kéz-
iratot. Reviczky Jénos (1702-1778) aztin alaposan dtnézte a kéziratot, javitisokra
tett javaslatokat, de azt is megmondja, nehezen értelmezhetd a szoveg. Bél még az
olvaséhoz intézett ajinldst és bevezetést is dtnézette vele, mieltt a nyomddba adta.

Mindeddig nem ismerjiik Martin Schmeizel és Bél Mityis levelezését. Pe-
dig Bél biztosan figyelemmel kisérte kortirsinak nemzetkozi hirii munkdssagat.
Verok Attila feltételezi, hogy Bél Mityis fia, Bél Kiroly Andris (1717-1782)
otalin pont Schmeizelnél” tanult Halléban. 1734-ben Martinus Foit egy orvosi
miivét ajinlotta kézdsen Bélnek és Schmeizelnek. Amikor a magyar torténetirds
alapveté miiveinek djra kiaddsa, és egy ujfajta historiogrifiai fejezet megtervezése
szoba kerilt, Bél szamolt Martin Schmeizel munkdjéval, a magyar Szent Koro-
narol irottal (1712, 1713), javaslatira bele is keriilt a Johann Georg Schwandner
(1716-1791) neve alatt megjelent Scriptores kotetbe.

Naldo Naldi szovegének kritikai kiaddsa mdig virat magdra, jéllehet Abel
Jend is sajto ali rendezte egyszer (1890), és azota is szimos tudos kutatéja akadt,
Mindannyian Reviczky Jdnos utédai, az egyes kifejezések értelmezéséncek tartal-
mit prébiljik megfejteni, és a megfejtések mentén bemutatni nekiink, hogyan is
nézhetett ki Mityis kiraly konyvtira.
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Les chemins du vin de Tokg) dans
'Empire ottoman
a I'epogue des Lumiéres

WJ‘%@M

Ferenc TOTH

Institut d'Histoire du Centre de recherches en sciences humaines, Budapest

Le sujet de cette étude peut paraitre, & premiére vue, assez paradoxal car la cir-
culation des vins dans un Etat majoritairement musulman a I'époque moderne
pouvait poser certains problémes majeurs, Malgré le fait que cette religion inter-
disait la consommation du vin, de nombreux poétes musulmans en chantaient les
louanges' et les habitudes a cet égard variaient selon les régions de I'Empire otto-
man. En ce qui concerne les vins de Tokaj, I'expansion de 'Empire ottoman jouait
un role considérable dans l'apparition de cette appellation régionale. Contraire-
ment A ce quon pouvait supposer, l'occupation ottomane de la Hongrie participa
a développer la production des vins a Tokaj dans les grandes seigneuries grace a
une migration i U'intérieur du pays. Au moyen ige, la région de Szerémség, était
encore plus célébre pour ses vins dans le sud du Royaume de Hongrie que celle
de Tokaj. Dés la fin du XV siécle, la culture des vignobles et le commerce lucratif
des vins commenga i décliner a cause des incursions des Ottomans. Beaucoup
de vignerons s'installérent alors dans la région de Tokaj-Hegyalja en apportant
leur savoir-faire ce qui développa considérablement la qualité des vins de cette
région. Dans la seconde moitié du X'V* siécle, ces villes marchandes saxonnes de la
Haute-Hongrie’ abandennérent leur commerce des vins de Szerémség et se tour-
nérent vers la région de Tokaj-Hegyalja, plus proche, en y achetant des vignobles
qu'ils transformérent en exploitations agricoles’.

! Voir sur ce sujet : Philip K. Kennedy, The Wine Song in Classical Arabic Poetry. Abu Nuwas and the Literary
Tradition, Oxford, Clarendon Press, 1997.

2 1l s'agit surtout des villes de Birtfa (aujourd'hui Bardejov en Slovaquie), Eperjes (aujourd’hui Predov en
Slovaquie) et Kassa (aujourd"hui Kodice en Slovaquie).

* Lajos Gecsényi, « Virosi és polgdri szGlabirtok és borkereskedelem a Hegyaljin a XV-XVI. szizad for-
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Linfluence des guerres turques sur
la région de Tokgj-Hegyalja

Aprés la bataille de Mohdcs en 1526 et suite a la destruction du territoire de
Szerémség par les opérations militaires, Tokaj-Hegyalja devint la premiére région
viticole hongroise qui attirait une nouvelle migration de Szerémség® et de nou-
veaux investisseurs issus de la grande aristocratie hongroise, comme les Bithory,
les Bercsényi, les Bethlen, les Csiky, les Esterhdzy, les Nadasdy, les Rikoczi ou les
Thokoly, etc. Cette période est considérée comme I'dge d'or de la région viticole
de Tokaj’.

Les Ottomans musulmans apportérent non seulement les fléaux de la guerre
dans le bassin des Carpates, mais aussi des nouveaux produits alimentaires, sur-
tout des fruits exotiques, des giteaux sucrés, des confitures, des sirops trés doux
qui répandirent des nouveaux goats méme au-dela des frontiéres des territoires
occupés. Durant la période de la conquéte ottomane, le commerce du vin de qua-
lité était limité sur des territoires non occupés. Il en résulta le succes des vins de
Tokaj également. Lexportation de ces vins était surtout orientée vers la Pologne
et vers 'Allemagne. Tokaj était aussi une forteresse stratégique importante dans
les guerres turques et dans les opérations militaires entre les troupes impériales et
celles de la principauté de Transylvanie au cours du XVI¢ siécle. Dans 'ouvrage
consacré a ce sujet, l'auteur frangais Jean de Malmidy considérait « le Chateau &
forteresse nommee Thokay, qui est comme la clef de Transylvanie (...) lequel est
ceinct & environné de deux grans fleuves, ascavoir Bodrog & Tibisc (...) i raison
dequoy est comme imprenable en temps d’esté® » », ou bien comme « la clef du pais
de Hongrie (...) cette contree ditte, le paradis terrestre’ ».

Dans ces guerres entre les Habsbourg et les Transylvains appuyés par les Ot-
tomans, beaucoup de militaires étrangers furent employés. Parmi ces derniers, un
des plus mémorables personnages fut un noble alsacien Lazare baron von Schwen-

dulsjin » [Les vignobles citadins et bourgeois 4 Hegyalja au tournant des XV* et XVT* siécles], Ap-
rdrtéreéneti Szemle, vol. 14 (1972), p. 340-352,; Draskdczy Istvin, « Borkereskedelem a 15-16. szizad
forduldjin. Kassa kiviltsigai és borkereskedelme » [Commerce des vins au tournant des XV et XVI°
siecles| dans Benyik Zoltin —Benyik Ferenc (dir.), Borok &5 £erok. Bepiilantds a bor kultirtirténetcbe [Vins
et époques. Introduction dans 1histeire culturelle des vins], Budapest, 1999, p. 99-114,

+ Melinda Egerﬁ, « A Kirpit-medence 16-18. szdzadi borkultirdja » [La culture des vins aux XVe-XVIII¢
sitcles| dans Zoltin Benyik — Ferenc Benyik (dir.), Borak &5 korok. Bepillantds a bor kultireorteneecbe
[Vins et époques. Introduction dans 'histoire culturelle des vins], Budapest, 1999, p. 148-149,; Ferenc
Szakily, « A kézép Dunamenti bortermelés fénykora » [L'ige d'or de la viticulture danubienne], dans
Zoltin Benyik — Ferenc Benyik (dir.), Borok &5 korok. Bepillantds a bor kultrirtérténetébe [ Vins et époques.
Introduction dans I"histoire culturelle des vins], Budapest, 1999. p. 118-119.

* MNL-OL E 156 (= Archives de la Chambre Hongroise). UC (= Urbaria et Conscriptiones). No. 18: 1.,
Mo. 18: 2., No. 70: 51/b., No. 96: 14., No. 104: 58., No. 116: 69., No. 157: 5. Informartion cordialement
fournie par mon collégue Kornél Nagy.

¢ Jean de Malmidy, Discours véritable de la grand guerre qui est au pais de Hongrie entre Maximifian 2., eslen
enmpereur des Romains, roy de Germanie, Hongrie &F Bobéme, (& Jean Weived, prince de Transylvanic alli¢ &
défindu de Softan Soliman, emperenr des Tieres, Paris, Denis Duval, 1565, p. 7-8.

7 Idem. p.12.
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di (1522-1583). Le chef militaire Schwendi, aprés s'étre distingué dans la guerre
des Habsbourg contre la France (1552-1557), participa activement aux opérations
militaires en Hongrie dans les années 1560 d'abord comme commissaire du roi
Ferdinand I¥, puis comme capitaine général de la Haute Hongrie (Feldoberst in
Oberungarn)®. Au début de 1565, il occupa aprés un siége de 10 jours la forteresse
de Tokaj, le point de passage le plus important sur la riviére de Tisza, et la ville
de Szerencs et remporta plusieurs autres victoires. L'année suivante, il réussit a
lever le siege de Tokaj par les troupes transylvaines’. En tant que savant militaire,
il introduisit des réformes importantes dans les affaires militaires en Hongrie.
Il convient de rappeler ici que Schwendi remporta avec lui aprés ses campagnes
victorieuses dans les environs de Tokaj des vignes de la région qu'il fit planter en-
suite dans ses vignobles alsaciens preés de la ville de Kaysersberg. En mémoire de
ce transfert viticole célébre, nous trouvons une statue sur la place des Douanes de
Colmar o Schwendi est représenté sur une fontaine portant dans sa main gauche
des vignes. 1l en résulta I'expansion des cépages appelés Tokay d’Alsace (Grawer
Tvkayer) ou Tokay Pinot gris avant de devenir Pinot gris tout simplement a cause
des réglements interdisant l'utilisation de l'appellation de Tokaj en dehors de sa
région viticole.

Statue de Lazare von Schwendi par Frédéric Auguste Bartholdi 4 Colmar

(source : Wikipedia)

# Voir sur l'activité de Schwendi dans les opérations militaires en Hongrie : Géza Pilffy, « Un penseur

militaire alsacien dans la Hongrie au XVT° sigcle. Lazare baron von Schwendi (1522-1583) », dans La
pensée mifitaire hongroise a travers fes siécles, éd. Hervé Coutau-Bégarie et Ferenc Téth, Paris, Economica,
coll. « Bibliothéque Stratégique », 2011, p. 41-59.

* Les siéges de Tokaj eurent beaucoup d'échos dans l'opinion publique européennes comme en témoignes
des nombreux pamphlets et ouvrages allemands, latins, italiens et francais. Voir sur ce sujer : Tldiks
Gausz, « Tokaj és kiirnyéke 1564-1565 kizére, avagy elfelejrett ,badiruddsizgt” helyszini jelentései »
[Tokaj et ses environs entre 1564 et 1565 dans les relations des journalistes mélitaires” oubliés], Aetas
vol. 30 n” 3 p. 187-206.
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La réputation des vins liquoreux de Tokaj dépassa rapidement les frontieres. Le
premier marché le plus proche de la région de Hegyalja était la Pologne. Le com-
merce y était facilité par la situation particuliére du district de Zips (Szepesség)
qui avait été donné en gages aux rois de Pologne par 'empereur-roi Sigismond de
Luxembourg au XIV® siecle. Dans ce territoire sous autorité polonaise qui ne fut ré-
cupéré que par Marie-Thérése d’Autriche dans la seconde moitié du XVIII* siecle,
Polonais et Hongrois vécurent ensemble dans une symbiose économique, sociale et
culturelle. Les gouverneurs polonais de Zips, comme les Lubomirski ou les Ponia-
towski encouragérent le commerce massif des vins de Tokaj vers la Pologne. Les
vins furent transportés en tonneaux par voies fluviales jusqu'a Danzig permettant
ainsi la diffusion de ces produits précieux a I'échelle européenne. Les ressources
tirées de l'exportation du vin contribuérent largement au financement des mou-
vements d’indépendance menés par Emeric Thokély' (1676-1699) et de Frangois
IT Rikoczi' (1703-1711) qui étaient des grands propriétaires dans la région de
Tokaj-Hegyalja'. Les guerres turques et des mouvements hongrois attirérent
I'attention de l'opinion européenne sur cette région considérée comme foyer des
révoltes des « kouroutz » et des relations des participants des guerres racontérent
non seulement les faits d’armes, mais aussi les autres aspects de la vie, comme la
géographie, 'agriculture et les produits célébres du pays. Clest ainsi quon trouve
déja dans l'ouvrage de géographie mondiale de Pierre Duval, intitulé Le Monde ou
la Géographie universelle (1670), une mention élogieuse des vins de cette contrée
de 1a Hongrie : « La Terre y est de soy extraordinairement fertile : les Plaines qui
sont fort belles y fournissent du bled en quantité, & les costaux des vins que 'on
transporte en Pologne & ailleurs ol on les trouve excellens : celui de Tokai est le
plus estimé'’. » On trouve la méme image de fertilité du pays dans les Relations
historiques et curieuses de Charles Patin (1674) aussi : « La Hongrie est un pais
admirable : les grains et les fruits y sont peut-étre plus abondans quen pas un
endroit de la terre : il y a des vins qui ont la force et cette pointe delicieuse du vin
d’Espagne, et méme qui le surpassent en I'un et 'autre, comme celuy de Tokai : il
y en a d'autres aussi violans que de l'eaux de vie''. » De méme, dans la Description
de ['univers du cartographe et ingénieur Alain Mannesson-Mallet (1630-1706),
publiée dans I'année méme du second siége de Vienne on peut lire la phrase sui-

® Emeric Thoksly (1657-1705), noble hongrois i la téte de I'opposition contre les Habsbourg 4 la fin du
xvir® siécle. Par son mariage avec Héléne Zrinyi, il devint le beau-pére de Frangois [T Rikéczi, Voir sur
les échos de son activiré en France : Jean Leclerc, Histoire d Emeric, comte de Tekeli au Mémaire pour servir
i sa vie, Cologne, 1693.

! Frangois IT Rikdczi (1676-1735), prince de I'Empire et de Transylvanie. Chef de la guerre d'indépen-
dance hongroise de son nom (1703-1711) et allié oriental de Louis XIV. Aprés la chute de sa guerre, il
s'installa en Pologne, en France et, 4 partir de 1717, en Turquie.

12 Voir a ce sujet I'étude de Kornél Nagy dans le présent volume. Cf. Zsigmond Csoma, « Rikéczi szélei és
borai » [Les vignes et vins de Rikéczil, Bordszati fiizetek, vol. 14 (2004) n” 3, p. 10-13.

Y Pierre Duval, Le Monde, ou la Géagraphic universelle, contentant des descriptions, les cartes et Je blason des
principanx pais du monde, Paris, Pepingue, 1670, p. 592-593,

Y Charles Patin, Relations historigues et curicuses de voyages, en Allemagne, Angleterve, Hollande, Bobéme,
Suisse efe., Lyon, Clande Muguet, 1674, p. 28,

54



vante sur cette région : « Les Vins y sont delicieux, sur tout celuy de Tokay dans la
Haute Hongrie'. »

L’émigration de Thakadly et Rakéczi en Turquie

La diplomatie jouait un role trés important dans l'expansion des vins de Tokaj, car
Thokaély et Rikocezi sen servirent réguliérement pour avoir des ressources néces-
saires pour leur objectifs politiques ou pour sensibiliser leurs partenaires diploma-
tiques. Thokoly tira des bénéfices considérables de ses vignobles de Tokaj-Hegyalja
et avait des agents commerciaux nombreux. D'aprés le témoignage d'un rapport
anonyme vers 1700, lorsque Thokoly vécut @ Constantinople dans I'émigration il
avait un monopole de vente de vins de Hongrie dans I'Empire ottoman cela lui
représentait environ vingt-cinq mille livres de rente annuelle'. Comme ancien
propriétaire de vignobles 4 Tokaj, Thokély devait avoir des relations commerciales
qui lui permirent de faire rentrer des vins hongrois de la région de Tokaj-Hegyalja
jusqu'a Constantinople ot la population européenne locale dans le quartier de Péra
ol les principales ambassades se situaient pouvaient assurer une consommation
considérable. Dans les nombreuses tavernes de Galata, méme les Turcs pouvaient
acheter du vin. Si les Musulmans dévots n'en buvaient point, les membres de I'élite
ottomane éclairée en consommaient avec modération et en privé"”. Par exemple,
I'ambassadeur ottoman Yirmisekiz Mehmed Celebi Efendi buvait occasionnelle-
ment du vin pendant son séjour en France, mais jamais en public’®. Par ailleurs,
les vins liquoreux de Tokaj avaient probablement une large clientéle en Turquie,
car leurs goits étaient bien comparables a ceux des vins grecs et chypriotes, tandis
que leurs qualités devaient étre probablement bien supérieures, Le secrétaire de
Thokély, Jean Komaromy", connaissant bien les vins de Tokaj, les comparait aux
vins a base de raisins secs préparés a Rus¢uk dans son journal®.

Aprés avoir tenté une derniére fois de récupérer le trone de la Transylvanie en
1690, Thokaly participa activement aux opérations militaires de la fin de la grande

% Alain Manesson-Mallet (dir.), Description de lunivers, contenant les différents systimes du monde, les cartes
générales et particuliéres de la géographic ancienne ef moderne, les plans ef les profils des principales willes et des
autres licux plus considérables de fa terre, Tome 5, Paris, Denys Thierry, 1683. p. 140.

« Il vit a present d'une pension de deux mille ecues du Grand Seigneur er d'une permission de faire entrer
du vin laquelle vaut vingt ou vingt-cing mille livres de rante. » Service Historique de la Défense, série 1
M 1616 Reconnaissance Turquie (1676 — 1784) 3/1616 Mémoires p. 51.

" Nigel and Caroline Webb, The Earl and bis Butler in Constantingple, The Secret Diary of an English Servant
Amang the Ottomans. London, I. B. Tauris, 2009, p. 19.

Fatma Mige Gacek, East encounters West: France and the Ottoman Empire in the eighteenth century, Ox-
ford, Oxford University Press, 1987, p. 42.

1 Jean Komidromy de Belényes (?-1711), secrétaire et confident d'Emeric Thiakély. Son journal pendant son
émigration fut publié : Magyarorszdgi s erdélyi bujdosd fejedelem Késmdrki Thokily Imre secretdriusarnak
Komdromi Jinosnak tirikorszdgi diariuma és experientidja [Le journal er les expériences de Jean Komiro-
mi, secrétaire d'Emeric Thékaly, prince exilé de Hongrie et Transylvanie| éd. Ivin Nagy, Budapest,
Rirh Mar, 1887.

X Idem. p. 11.
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guerre turque (1683-1699) aux cotés des armées ottomanes. Plus tard, aprés la
conclusion du traité de paix de Karlowitz en 1699, il dut se retirer définitivement
sur le territoire de I'Empire ottoman. Aprés un séjour a Constantinople, Thékély
fut transféré, conformément au traité de paix en Asie Mineure dans la ville d'Tz-
mit, I'ancienne Nicomédie.

Nous savons, grice au témoignage des Voyages d’Aubry de La Mottraye quau
cours des repas de Thékoly il y avait des conversations et des disputes religieuses,
car l'entourage du prince comprenait des gens de différentes religions. Aubry de
La Mottraye s'intéressant a I'islam reproduisit des conversations avec un Turc de
la compagnie du prince Thékély, un ancien esclave en Italie, qui lui parlait ou-
vertement sur des sujets religieux, notamment des comparaisons entre la Bible
et le Coran”. Le voyageur francais décrivit méme des propos énoncés lors d'une
conversation d'un repas chez le prince Thokoly ol on évoquait sur la question de
la défense du vin dans le Coran, sujet délicat pour les grands amateurs de vin hon-
grois en terre ottomane : « Au reste il expliquoit selon le sien la Loi a I'égard du vin
comme jai déja insinué. I disoit, « qu'elle n'en pouvoit justement condamner que
I'abus & les mauvais effets, comme l'indiscrétion, les emportemens, les querelles,
qui procédoient moins de cette boisson que du mauvais temperament de ceux qui
en buvoient, que cette Loi se déclaroit contraire a l'ordre de la Providence qui a
créé le vin pour I'usage de 'homme, aussi bien que les autres choses necessaires a la
vie, si elle en faisoit un crime & ceux en qui il produisoit des effets tout contraires,
comme la gayeté innocente, la guerison du chagrin, de la melancholie, des inquie-
tudes & des autres dispositions préjudiciables  la santé ; en un mot que si c’étoit
un poison dangereux pour les uns, c’étoit un souverain remede pour les autres. »
« Cependant il insinuoit adroitement, que comme dans le temps de la publication
de 'Alcoran le vin causait de grands désordres parmi les Nations, chez qui il était
commun, il avoit été necessaire de faire une loi sévere pour en interdire I'usage.
Mais ce qu'il n'osait avancer, c’est quelle renferme plus de politique & d’économie
que de Religion, & que Mahomet n'en fit un article de la Religion que pour lui
donner plus de poids sur I'esprit de ses Sectateurs®. »

A la fin de sa vie, le prince Thokély se reconvertit en secret au catholicisme dans
l'espoir de se rendre en France, mais ce projet ne se réalisa jamais®, Il termina ses

! Voir sur ce sujet : Jean Bérenger (sous la dir.), La paix de Karfowitz 26 janvier 1699, Les relations entre
Europe centrale et {'Empire Ottoman, Paris, Honoré Champion, 2010.

2 « Le Ture disoit, que le rapport qu'il y avoit entre plusieurs passages de la Bible & de I'Alcoran, étoit la
preuve que les Chrétiens avoient corrompu la Loi Divine, dans les endroits ol ces deux Livres differoient
I'un de I'autre. Mais je lui répondois que cela étoit bien plus facile 4 avancer, qu'a prouver. Cependant
comme je voyois que ces disputes sur les matieres o1 la Foi seule étoit requise, ne pouvoient servir qu'a
satisfaire la curiosité, je ne m'y engageois que le plus rarement qu'il m'étoit possible. » Aubry de La Mot-
traye, Foyages du Sr. A. de la Motraye en Enrspe, Asie et Afrigue, La Have 1727, tome [, p- 232,

B Idem. p. 233,

2 Une relation de la conversion d'Emeric Thiokély est conservée aux Archives Historiques de la Congré-
gation de la Mission (Lazaristes) 4 Paris : série IIT K 60 Mémoire au sujet de la conversion du Prince
Tekely. Selon les correspondances diplomatiques francaises ultérieures, cette conversion ne s'avérait pas
sincére. Voir sur ce sujet : Archives nationales, série Marine B/7/73 Ordres et dépéches ministérielles —
Levant et Barbarie (1705-1706), fol. 214-219 et fol. 326-327.
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jours dans I'émigration en Turquie ot il fut enterré dans le cimeti¢re arménien
d’Izmit. Un voyageur frangais anonyme, probablement Charles de Peyssonnel
(1700-1757), remarqua ainsi la tombe de Thokély dans sa relation manuscrite en
1745%. Sa conversion resta en secret et seulement les correspondances diploma-
tiques frangaises en parlaient au moment de sa mort survenue en 1705%. Son corps
fut solennellement transféré dans le temple évangélique de Késmark?’.

l o e corcaebl e e

Portrait d'Emeric Thokaly (Collection particuliére)

% « En retournant de l'eglise nous vismes deux cimetieres de Chrétiens Grecs et Armeniens. J'en parcou-

rus exactement toutes les pierres ; on trouvera dans le recueil dont je viens de parler, ce que jay pa en
dechifrer. Deux cimetieres I'un est ouvert et I'autre clos de murailles. C'est dans ce dernier qu'on voit
I'epitaphe du Prince Tekely gravé sur le marbre. On peut voir dans le voyage de Lamotraye les particu-
larités qui concernent le séjour et la mort de ce prince a Nicomedie, » Archives nationales, série Marine
2]]/48 Journaux, notes de voyages et observations en Méditerranée, Relation d'un voyage de Constan-
tinople & Nicomédie et Nicée et retour 4 Contantinople avec dessins encre et lavis du consul Charles
Peyssonnel (1745).

« La conversion du Prince Tekely est deveniie bien equivoque, et quelque chose qu'en mande le Pere
Braconnier, les termes de son testament font craindre qu'il ne soit mort Lutherien, on ne peut que loiier
beaucoup tout ce que vous avez fait pour sa sepulture, et pour le retour de ses domestiques en Hongrie
et le Roy vous en sgayt gré. » Lettre du comte de Pontchartrain, ministre de la marine au marquis de
Ferriol, ambassadeur de France 4 Constantinople {Versailles, le 19 mai 1706) Archives nationales, série
Marine B/7/73 Ordres et dépéches ministérielles — Levant et Barbarie (1705-1706) fol. 318,

Voir récemment sur la translation des restes des émigrés hongrois : Kilmin Thaly, Rodoste et les tombes

des émigrés. Traduit du bongrois par Elisabeth Sugdr, éd. Toth Ferene, Budapest, Research Center for the
Humanities, 2021.

o
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Les chefs des guerres d’indépendance hongroises, rentabilisérent leurs réseaux
commerciaux qui contribua a I'expansion des vins de Hongrie vers I'Europe orien-
tale?®. Plus tard, aprés la reconquéte de la Hongrie sur les Turcs (1699, 1718), la
viticulture dans les grands /atifundia retrouva sa splendeur et le commerce inter-
national des vins hongrois profita de l'ouverture des marchés en Europe occiden-
tale. Les cadeaux diplomatiques de Thokoly et Rikdczi aux ambassadeurs fran-
cais furent transférés jusqu'a la cour de Versailles ou ils furent particuliérement
vénérés. Le vin de Tokaj est arrivé en France parfois par différents chemins. Un
des chemins les plus courts et les plus siirs était la voie maritime de Danzig aux
différents ports de France. Une autre voie maritime fut également expérimentée
pendant la guerre de succession d’Espagne : le transfert par 'ambassade de France
a Constantinople. C’était I'ambassadeur, le marquis de Ferriol qui prit I'initiative
d’envoyer plusieurs tonneaux de vins de Tokaj par voie maritime de Constanti-
nople a Versailles. Dans sa lettre du 8 novembre 1707, Ferriol recommande ainsi a
Blondel de Jouvancourt, le premier commis du ministre des affaires étrangeres, le
marquis de Torcy, son envoi précieux : « 'envoye aussy un tonneau de vin de Tokay
a M. le marquis de Torcy ; cap. Martin en est chargé ; quand je le luy ay consigné,
c’étoit le meilleur vin que jaye jamais bu ; Dieu veuille qu'il arrive a Paris dans sa
bonté, je suis assuré qu'il fera plaisir et honneur a4 M. le marquis de Torcy®. » Un
an aprés, dans son courrier du 26 novembre 1708, le marquis revint sur le sujet
des vins et observant aussi les problémes de conservation : « Je ne s¢ay si vous avés
envoyé a M. le marquis de Torcy le vin d Hongrie ; tout celuy que nous avons beu
icy s'est trouvé admirable, & un tonneau prés, qui a pris quelquaigreur™... » Fina-
lement, la réponse de Versailles arriva au printemps de I'année prochaine, comme
l'atteste la lettre du 7 avril 1709 de Ferriol i Blondel de Jouvancourt : « J'ai veu avec
plaisir que le vin Tokay s'est trouvé bon. Mad. la duchesse de St-Pierre a bien fait
d’en goater ; je voudrois quelle put en boire icy du nouveau que j'attends™. » La
voie maritime du vin liquoreux de Tokaj par Constantinople s'avérait donc possible
ce qui favorisait certainement son succés  la cour de Versailles.

¥ Voir & ce sujet : Ferenc Toth, « ,Techeli grofnil tett litogatisaimrol”. Ismeretlen beszimold Thokaly
Imre és Zrinyi Ilona tirékorszigi tartdzkodisirdl = [, Sur mes visites chez le comte Techeli”. Rapport
inédit sur le séjour en Turquie d'Emeric Thikoly et Hélene Zrinyil, Hadrsrténeimi Kazlemények, vol. 133
(2020) n” 4, p. 1008-1019. Plus rard, prince Rikdczi réussit i introduire le vin de Tokaj dans la Russie de
Pierre le Grand. Cf. Liszlé V. Molnir, « Tokaji borok a cirok asztalin. Adalékok a 18. szdzadi hegyaljai
borok oroszorszdgi kiviteléhez » [ Les vins de Tokaj sur la table des tsars. Contributions i l'exportation
des vins de Hegyalja en Russie au XVIII® sigcle], Fildptirténet, vol. 1998, n" 1, p. 37-44.

# Bibliothéque Universitaire de Gand, série BHSL.HS. 0152 Brigfwisseling van Ch. de Ferriol, ambassadeur
wan Frankrijk te Contantinapel, 1707-1709, fol. 48, Certe correspondance a été publiée : Carrespondance
du marquis de Ferriol, ambassadenr de Louis XIV & Constantinople, éd. Varenbergh Emile, Anvers, J.-E.
Buschmann, 1870.

W Jdem. fol. 143.

W Correspondance du marguis de Ferrial... op. cit. p. 383-384,
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Portrait de Frangois 11 Rikdczi
(Orszigos Széchényi Konyvtir, Budapest, App. M. 88)
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Lémigration de Rakadczi

Frangois 11 Rikéczi (1676-1735), illustre descendant des princes de la Transylva-
nie fut le fils de Frangois I Rikoczi, puis le beau-fils du comte Emeric Thokoly, il
fut a la téte d'une guerre d’indépendance a partir de 1703 jusqu'en 1711 avec I'ap-
pui de la France. Aprés la chute de son mouvement d’indépendance, il émigra en
Pologne ot il essaya de mobiliser le tsar Pierre le Grand au début de 'année 1712%.
Il mit tout en eeuvre, méme son vin de Tokaj pour sensibiliser le monarque russe
pour la cause des Hongrois. Dans sa Confession d'un pécheur, Rikéczi se souvint
ainsi de cet événement : « J'allai au devant de ce Prince jusqu’a un bourg éloigné de
quelques milles du chateau ou je demeurois. Je le retins la pendant quelques heures
et le regalai de vin de Tokai qu’il aimoit beaucoup, et les jours suivans je 'accom-
pagnai jusqu'a Jaroslaw, ot I'on équipoit des vaisseaux qui devoient le transporter
a Elbing par le fleuve de San et la Vistule™, »

Aprés un bref séjour en Pologne, Rikdczi partit pour la France et finalement
il s'installa en Turquie. Durant les négociations du traité de paix de Passarowitz
commencées le 5 juin 1718, méme I'idée de son extradition fut évoquée. Finale-
ment, une solution de compromis fut trouvée, a la maniére du traité de paix de Ka-
rlowitz, et la Sublime Porte désigna la ville portuaire de Rodosto™, sur le littoral
de Marmara, comme lieu d’accueil des émigrés hongrois™.

Kelemen Mikes était un des membres I'entourage du prince Rikéczi qui nous
laissa un témoignage précieux du séjour des émigrés hongrois en Turquie. En tant
que secrétaire et chambellan du prince Frangois I1 Rikéczi, il composa un journal
épistolaire intitulé Lettres de Turquie, une espéece de chronique de I'histoire de la
colonie hongroise de Rodosto, qui resta jusqu'a la fin du XVIII* siécle sous forme
manuscrite®®, Selon certains, I'édition posthume de cet ouvrage, par sa valeur et
son influence littéraire, devint en quelque sorte un des chefs-d'ceuvre de la littéra-

ture hongroise du XVIII* siecle.

1 Rikdczi rencontra le tsar le 21 aoiit 2 Dzidzilow.

! Frangois I1 Rikdczi, Confession d'un pécheur. Traduite du latin par Chrysostome Jourdain, éd. Gibor Tiskés
{en collaboration avec Jean Garapon, Csenge Aradi E., Ildiké Gausz, Zsuzsanna Himori Nagy, Réka
Lengyel, Zsolt Szebelédi, Ferenc Téth et Anna Tiskés), Paris, Honoré Champion, 2020, p. 424.

¥ Aujourd’hui Tekirdag en Turquie.

5 Sur I'histoire de la communauté hongroise de Rodosto, voir récemment : K. Thaly, Rodoste et les tombes. ..
ap. cit.

" Lis Lettres de Turquie de Kelemen Mikes, secrétaire du prince Frangois 11 Rikéczi exilé en Turquie,
furent publiées pour la premiére fois 4 Szombathely par les bons soins du professeur Istvin Kultsir
en 1794. Kelemen Mikes, Torik orszdgi levelek, mellyekben IF* Rikdtzi Feventz Fejedelemmel Bujjdosd
Magyarak’ Térténetei mds egyébb emlékezetes dofgokkal egpyiitt bavdtsdgossan eléndatnak [Lettres de Turquie
dans lesquelles les histoires du prince Francois IT Rikéezi et ses compagnons sont racontées avec autres
choses mémorables], Szombathely, Siess A., 1794,
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MIKES KELEMEN (1711)

Portrait de Kelemen Mikes par Ferene Haske et Zsigmon Pollik
(Collection particuliére)

Dans ce journal épistolaire, l'auteur raconte la vie quotidienne des émigrés hon-
grois 4 un personnage anonyme, sa cousine ou sa tante éloignée. I1 lui raconta aussi
ses expériences avec le vin local : « Merci aussi pour le vin, ma cousine, mais pas
autant que pour le poisson, car nous avons du vin en suffisance, et pas seulement
en suffisance mais de bonne qualité aussi, on pourrait le faire passer pour du vin
de table. Ce ne sont pas des vins délicats, ni des vins pour les femmes, comme on
dit d’habitude, mais assez bons pour nos besoins et notre alimentation. Que faut-il
d’autre ? Boire avec modération est bénéfique a notre douce santé. On estime qu'il
suffit de boire quatre fois pendant le déjeuner : le premier verre pour nous-mémes,
le deuxiéme pour nos amis, le troisiéme pour la joie et le quatriéme pour nos en-
nemis?. »

Afin de remplir ses jours dans I'émigration, il s'adonna a viticulture dans son
propre jardin qu'il compara, non sans exagération, aux célébres vignobles de
Tokaj : « Grice a Dieu, nous passons ici nos journées d'exilés en paix. Je me suis
méme adonné a la culture, car j'ai planté dans mon jardin quelques pieds de vigne.

% Kelemen Mikes, Lettres de Thrguie, éd. G. Tiskés, M. Marty, F. Téth, Paris, Honoré Champion, 2011,
p. 218-219.
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Ils ont bien pris et m'ont méme donné deux grappes de raisins. Je men réjouis
comme si je possédais le coteau de Tokay. Ma douce cousine, qu'un exilé doit se
contenter de peu*® ! » Notons ici que les origines des excellents vins actuels de
Rodosto (Tekirdag) remontent aux vignobles implantés par les vignerons frangais
de la fin du XIX" siécle™.

Durant les années 1720, Rikoczi entretint des relations étroites avec la Porte
par I'intermédiaire de son drogman Ibrahim Miiteferrika de méme quavec I'am-
bassade de France a Constantinople dont les responsables le consultérent souvent
dans des questions politiques et religieuses de 'Empire ottoman. Ce savant rené-
gat d'origine transylvain était a l'origine de la fondation de la premiére imprimerie
i caractéres osmanli @ Constantinople et il jouait un réle important dans les négo-
ciations diplomatiques dans les années 1720-1740, Malgré sa conversion & I'islam,
il était un grand amateur des vins et les diplomates frangais profitérent souvent de
sa faiblesse pour découvrir des secrets de la Porte®.

Probablement, ce n’était pas seulement & I'ambassade de France a Constanti-
nople ol le vin hongrois était apprécié, mais dans d’autres représentations diplo-
matiques aussi. Selon une lettre de César de Saussure (le 26 mars 1733) l'entourage
de l'envoyé de Pologne en consomma une grosse quantité a cette époque : « Je ne
me suis pas trompé, lorsque je vous marquais dans ma derniére lettre, qu'il y avait
apparence que nous ferions de grandes libations du vin d’"Hongrie que Mr I'En-
voyé de Pologne avait amené avec lui. Nous avons été pendant presque tout I'hiver
si souvent en féte et nous avons tant fait de sacrifices a Bacchus, que jen ai été fort
incommodé ce printems. J'ai manqué de payer cher les plaisirs, ou plutot les exces,
que jai fait le plus souvent malgré moi*. »

Les vins de Crimee : un cas de figure particulier

Les vins des Tokaj connurent un grand succés dans un pays vassal de I'Empire
ottoman : le khanat de Crimée. Cet Etat-tampon trés convoité avait un terroir
exceptionnel oil la culture des vignes existait depuis trés longtemps. Les consuls
de France en Crimée s'intéressaient vivement aux vignobles de Crimée qui avaient
déja une certaine notoriété. Le consul Charles de Peyssonnel, en fonction dans les

¥ Idem. p. 280.

¥ Voir sur les vignerons frangais qui étaient surtout originaires des Pyrénées orientales : Centre des Ar-
chives Diplomatiques de Nantes, Rodosto Etar Civil 171 EC 1* (1885-1886).

¥ Au mois de novembre 1737, 'ambassadeur francais s'occupait surtout de la question de la médiation. Son
drogman s'entretenait longuement avec Ibrahim Miiteferrika aprés avoir bu une bonne bouteille de vin
frangais ce qui facilita la conversation comme il raconta plus tard sa : « ... conversation qu'il eut avec
Ibrahim Effendy, que le vin avoit rendu plus cordiale qu'a l'ordinaire er dans laquelle cer effendy luy dit
que l'on sgavoit bien que la Politique de la France étoir que les Turcs ne fussent ni trop forts, ni trop
faibles, et qu'on ne trouvoit pas mauvais que nous ne servissions la Porte que faiblement quand le service
que nous pourrions luy rendre seroit contraire i nos propres interets... » BNF, MS Fr. 7181 fol. 338-339.
Extrait de la lettre de Villeneuve (le 15 novembre 1737).

W Lettres de Turguic et notices de César de Saussure, éd. K. Thaly, Budapest, MTA, 1909, p. 96.
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années 1750, caractérisait ainsi les vins de cette péninsule : « La Crimée produit
d'excellent vin & en abondance : il est tout blanc, fort léger & trés-diurétique ; il
n'y a que le vin du canton de Soudag qui soit fort, & on peut le mettre au rang
des vins de liqueur. Les cantons dont les vins sont les plus estimés sont Soudag,
Belbek, Katchi & Elma. La plus grande quantité de ces vins se débite dans le pays.
Les Kosaques d'Ukraine & les Zaporoviens en enlevent cependant cent mille
ocques chaque année, qu'ils transportent par charriots de mille a quinze cents
ocques de potée™. »

Dans son ouvrage encourageant le commerce francais dans cette région, Peys-
sonnel racontait que les habitants n'y faisaient que des vins blancs ne connaissant
pas les méthodes de fabrication des vins rouges. D'aprés son expérience person-
nelle, le vin rouge de Crimée pouvait aussi étre excellent, mais inférieur a la qualité
du vin liquoreux local qui avait de véritables atouts pour le transport : « En 1757,
jachetai la récolte de la vigne du Muphti de Crimée, & je fis faire par mes do-
mestiques du vin rouge délicieux pour la provision de ma maison : I'apparition de
ce nouveau vin du crii du pays fit quelque bruit dans la ville ; bien des personnes
vinrent me demander mon secret : je ne doute pas qu'on en ait fait usage, & que le
vin rouge ne devienne bientot trés-commun. On doit observer que de tous les vins
de Crimée, il n'y a que celui de Soudag qui puisse souffrir le transport par mer ; les
autres sont trop légers pour y résister®, »

Nous ne pouvons que présumer l'existence d'un transfert de savoir entre les
vins liquoreux de Tokaj et de Crimée, en raison des relations trés étroites entre les
deux pays pendant les guerres turques, mais le témoignage d’'un autre consul de
France nous éclaire davantage sur les chemins des vins de Tokaj vers cette contrée.
Le baron de Tott, fils d'un émigré hongrois de l'entourage de Rikéczi et grand
voyageur de I'époque des Lumiéres, fut nommé consul de France en Crimée en
1767, au moment de la crise de la Pologne. Aprés avoir passé trois ans dans ce pays,
il nous laissa des descriptions intéressantes de la viticulture en Crimée* ainsi que
de la consommation du vin a la cour des Khans tatars. Il parcourut la Pologne,
I'Ukraine de la Crimée dans les années 1767-1769 et il fut chargé des missions se-
crétes auprés des confédérés polonais et des khans des Tatars de Crimée. Le baron
de Tott accompagné d’un envoyé tatar apprécia déja le bon vin de Tokaj dans I'en-

% Charles de Peyssonnel, Traité de commerce de la Mer Noire, tome 1, Paris, p. 161.

% Idem. p. 162,

# « La maniere dont on cultive la vigne en Crimée ne saurait améliorer la qualité du raisin : 'on voit avec
regret que les plus belles expositions du monde n'ont pu déterminer les habitants 4 les préférer aux val-
lons ; les ceps y sont plantés dans des trous de huir 4 dix pieds de diametre sur quatre i cing de profon-
deur. Le haut de l'escarpement de ces fosses, sert de soutien aux branches du cep, qui en s'y appuyant,
couvrent tout l'orifice de feuillages, au-dessous desquels pendent les grappes, qui par ce moyen y sont a
I'abri du soleil, & abondamment alimentées par un sol toujours humide & méme souvent noyé par les
eaux de pluies qui s'y rassemblent. On effeuille les vignes un mois avant les vendanges, aprés lesquelles
on a soin de couper le cep prés de terre ; 8 le vignoble submergé pendant ['hyver par le débordement
des ruisseaux, laisse un champ libre aux oiseaux aquatiques. » Mémaires du baron de Tore sur les Thres et Jes
Tartares, Maeseriche, 1785, éd. Ferenc Tath, Paris, Honoré Champion, 2004, p. 190.
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tourage des aristocrates polonais réfugiés chez les Tatars*, mais il fut davantage
surpris lorsque le souverain tatar lui proposa du vin de Hongrie, probablement de
Tokaj, lors d’'un repas de campagne militaire : « Jusques-la j'avais été nourri par
le Prince; nos provisions étaient toujours fraiches & je n'avais pas été a portée de
juger de celles qui nous étaient destinées pendant le cours de la campagne: mais la
disette des vivres au camp d’Olmar nous y prépara le premier souper vraiment mi-
litaire. Je I'attendais sans inquiétude, mais non sans appétit, lorsque les Officiers de
la bouche vinrent disposer la table de campagne ; elle consistait en un plateau rond
de cuir de roussi, d'environ deux pieds de diametre : deux sacs accompagnaient ce
plateau ; de ces sacs l'on tira d'excellent biscuit & des cotes de cheval fumées, sur
le bon goiit desquelles les éloges ne tarirent point. De la poutargue, du caviar*®
& des raisins secs, en succédant a ce service, compléterent le festin, Comment
trouvez-vous la cuisine Tartare, me dit le Kam en riant ? Effrayante pour vos en-
nemis, lui dis-je. Un Page auquel il venait de parler bas, me présenta un moment
apres, la méme coupe d’or qui servait a son maitre : gotitez aussi ma boisson, me
dit Krim-Guéray. C’était d’excellent vin de Hongrie, dont il continua de me faire
part pendant toute la campagne®’. »

Nous ne connaissons pas l'origine du vin de Hongrie du khan des Tatars, mais
probablement, il s'agit d'un vin de Tokaj qu'on pouvait transporter assez facilement
jusquen Crimée. Reste a savoir s'il ne s'agit pas ici d’une appellation générique
« vin de Hongrie », c'est-a-dire un vin liquoreux fabriqué 4 la maniére hongroise ?
Comme nous I'avons montré plus haut, les vignobles de Crimée produisaient cer-
tainement a cette époque un vin de qualité comparable a celui de Tokaj.

Aprés I'annexion de la Crimée en 1784-1785, la tsarine Catherine II voulut in-
troduire les cépages des vignobles de Tokaj-Hegyalja dans cette province nouvelle
de ses pays et fit acheter 30 000 pieces de vigne de Tokaj pour les vignobles de Cri-
mée. Le prince Grigori Potemkine chargea le lieutenant Iouri Bimbolozar*® et le
cornette Vasili Poretchanine® d’acheter les vignes pour les plantations en Crimée.
Laffaire fit beaucoup d’éclat car les lois hongroises défendaient 'exportation des
piéces de vignes du pays. Méme si I'empereur Joseph II et le chancelier autorisaient
la sortie des vignes, les autorités du comitat de Zemplén s’y opposérent fortement.
Laffaire éclata lorsque 19 000 piéces venaient d’étre transportées et le reste des
vignes furent coupées en morceaux en janvier 1785 par le gens d'armes du comitat.
Ensuite, I'intervention du chancelier Kaunitz permit finalement I'envoi du reste de

la cargaison en Crimée™.

¥ « Les Comtes Crazinski 8¢ Potoski nous y regurent avec toute la considération due au Prince que nous
réprésentions ; mais ce qui plur davantage i I'’Ambassadeur Tartare, ce fut le bon vin de Tockai donr on
le régala. » fdem. p. 202,

* La Poutarque & le Caviar sont des ceufs de poisson salés, mais différemment préparés. Note du baron
de Tott.

Y Mémoires du baren de Toet... op. cit., p. 211,

*8 Le fils d'un marchand de vins de Tokaj, Jinos Bimbdélizir au service de Russie,

¥ Descendant de la famille Pardcsinyi de Szerémség.

™ Liszlé V. Molnir, « Tokaji borok a cirok asztalin. Adalékok a 18. szdzadi hegyaljai borok oroszorszdgi
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Conclusion

Au terme de cette présentation, il convient de rappeler que la région de Tokaj-He-
gvalja bénéficiait d'une particuliére position géographique et climatique qui lui
permirent depuis au moins le Moyen Age une viticulture fleurissante et une
culture des vins de grande qualité. Lessor de cette région était la conséquence du
déclin de celle de Szerémség, occupée par les Ottomans depuis le début du XVI°
siécle. Les premiéres mentions des vins liquoreux de Tokaj remontent aussi a cette
période, méme si les dates exactes sont difficiles 4 identifier. Les aristocrates et
chefs des mouvements d'indépendance, comme le comte Emeric Thokoly et le
prince Frangois II Rakoczi, utilisérent leurs revenus tirés des leurs vignobles, aussi
bien que leurs grands vins pour des fins politiques et diplomatiques qui favori-
saient I'expansion des vins liquoreux de Tokaj dans les cours européennes. Apres
la chute de leurs mouvements, ils continuérent d'utiliser les vins de qualité de
Tokaj, d'une part comme cadeaux diplomatiques et d’autre part, comme revenu
complémentaire pour couvrir leurs frais dans un milieu majoritairement musul-
man, Le quartier européen de Constantinople, Péra, une plaque-tournante riche
en échanges politiques et culturels, favorisait particulierement le succés du vin de
Tokaj. La réputation des vins de Tokaj fut ainsi diffusée aussi bien par les émigrés
que des diplomates, espions et renégat dans I'Empire ottoman et facilitant ainsi la
diffusion des gotts et modes liés a ces boissons délicieuses bien au-dela du cadre
géographique de cet empire.

W@M

kiviteléhez » [Les vins de Tokaj sur la table des tsars. Contributions i l'exportation des vins de Hegyalja
en Russie au XVIII® siecle], Fildgrarténet, vol. 1998, n" 1, p. 37-44. p. 38.
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A toka)l borok Utjal
az Oszmadn Birodalomban
a felvildgosodds kordban

E tanulminynak a témédja elsé pillantdsra eléggé meglepének tlinhet, mivel a bor-
kereskedelem és borkultira a korabeli muzulmin tobbségii Oszman Birodalomban
komoly akadilyokba iitkézhetett. Annak ellenére, hogy az iszldm ftiltotta a borto-
gyasztist, sok muzulmin kolté énekelte meg a borok dicséretét, és a borfogyasztis
a birodalomban teriiletenként véltozé volt. Ami a tokaji borvidéket illeti, az Osz-
min Birodalom terjeszkedése igen jelentés szerepet jitszott az ottani szélészet és
boriszat fellendiilésében. Egyrészt a borairél hires Szerémségbél a torok hoditis
hatdsira jelentds szimu sz6l6termeld népesség koltozott fel a Tokaj-Hegyalja kor-
nyékére, misrészt a stratégiai fontossiga Tokaj kornyékén zajlé hadmiveletekben
részt vevo nemzetkozi katonasig hamarosan hirét vitte az itt termelt kivilé miné-
ségli boroknak. Az egyik leghiresebb tokaji borokat kedvels hadvezér a torokve-
ré elzdszi Lazare von Schwendi volt, akinek kiszonhetden a tokaji szolovesszok
eljutottak egészen a Rajna-vidéki elzdszi borvidékig. A tokaji édes borok hirneve
gyorsan tilszdrnyalta a hatdrokat. A Hegyalja régichoz legkozelebb esé elsé piac
Lengyelorszig volt. A dinamikusan fejlédé lengyelorszigi borkereskedelembél je-
lentds hasznot hiiztak a nagy foldbirtokkal rendelkezé magyar féurak, koztiik a
17-18. szizadi fuggetlenségi mozgalmak vezetdiként hiressé vilt Thokoly Imre és
II. Rikoczi Ferenc is, akik az életiik végén az Oszmin Birodalom teriiletén kaptak
menedéket. A tokaji borok elterjedésében nagyon fontos szerepet jitszott a kuruc
diplomicia is. Thokély jelent6s haszonra tett szert tokaj-hegyaljai dilibél, még
akkor is, mikor mér az Oszman Birodalomban élt. Egy névtelen jelentés tanisdga
szerint 1700 koril, amikor Thokoly Konstantindpolyban lakott, egy magyarorszigi
borok behozatalira vonatkozé monopéliumibél szirmazott a legtobb jovedelme.
Thokoly és Rikoéczi francia koveteknek nytijtott diplomiciai ajindékai eljutottak
egészen a versailles-i udvarig, ahol kiilonésen nagyra tartottik a magyar borokat.
A tokaji bor néha egész kiilonleges utakon érkezett Franciaorszigba. Az egyik
legrovidebb és legbiztonsigosabb utvonal a Lengyelorszigon keresztiil (Gdansk)
Franciaorszag kiilonb6z6 kikotéibe vezeto tengeri utvonal volt. A spanyol 6roko-
sodési hibort sorin egy mdsik tengeri titvonalat is kiprébdltak: a konstantindpolyi
francia nagykovetség diplomdciai killdeményeit. Eloszor Ferriol mérki nagykovet
kezdeményezte 1707-1708 koriil, hogy tobb hordé tokaji bort kiildjenek tengeren
Konstantindpolybol Versailles-ba. A tokaji édes bor tengeri iitja Konstantindpo-
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lyon keresztiil egészen Franciaorszigig sikeresnek bizonyult, ami mindenképpen
elésegitette azok versailles-i udvarban valé sikeres elterjedését. Rikaoczi fejedelem
torokorszdgi emigréci6ja tovibb erdsitette a magyar borok sikerét az oszmin févi-
rosban, ahol nemcsak az eurdpai kovetségeken, hanem a Fényességes Porta egyes
koreiben — féleg a renegit tisztviselok kozvetitésével - is elGszeretettel fogyasztot-
tik Gket. A tokaji borok sikere az Oszmin Birodalom tivolabbi vidékein is tapasz-
talhaté volt. J6 példa erre a Krim-félszigeten a tatir kdnok uralma alatt is virigzo
borkultira. A francia utazok és diplomatik beszdmeoléi szerint a krimi édes borok
kivilé mindségiick voltak, de a kanok udvariban a tokaji bort is szivesen fogyasz-
tottik. Ezért nem véletlen, hogy a Krim-félsziget 1784-1785-6s annektilisa utin
II. Katalin cirné a tokaj-hegyaljai sz6lofajtikat szerette volna meghonositani or-
szdga 0j tartomdnydban, és 30 000 db tokaji sz6lovesszot visarolt a napsiitotte
krimi dil6k szimdra. Az tigy végil azért keltett nagy felhdborodast, mivel a ma-
gyar torvények tiltottik a tokaji sz6lovesszok kivitelét az orszigbdl. Az incidenst
végil a bécsi udvar diplomdciai eszkozokkel tudta csak elsimitani. A tokaji borok
hirnevét az Oszmin Birodalomban emigrinsok, diplomatik, kémek és renegitok
egyarint terjesztették, el6segitve ezzel az izletes borokhoz kot6dé izek és divatok
elterjedését a Magyar Kirilysig hatdrain til is.
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(Quels vins a Sauternes ?
Une tradition de blancs au pluriel

W%}M

STEPHANIE LACHAUD

Maitresse de conférences en histoire moderne
Centre d'Etudes des Mondes Moderne et Contemporain — Université Bordeaux
Montaigne

A Sauternes comme dans d’autres vignobles de blancs liquoreux, la mise en place
de la viticulture de qualité destinée a produire des vins sucrés a I'époque moderne
a fait l'objet d’études' qui ont permis de faire remonter l'origine de la spéciali-
sation viticole en blancs doux au XVII* siécle, plus particulierement au milieu
du XVII® sigcle. Ces travaux ont permis de relativiser largement 'idée de terroir
souvent mise en exergue dans la fabrique des réputations, ou plutét de la réévaluer
sous l'angle de ce quavait mis en évidence le grand historien de la vigne et du vin
Roger Dion?, i savoir un espace naturel construit et aménagé grice au savoir-faire
des hommes. Pour autant, l'association le nom de Sauternes et le vin blanc issu de
vendanges tardives et botrytisées ne doit pas occulter non plus 'appropriation pro-
gressive d’une tradition de production de vins différents, aux gotts et aux couleurs
sans doute bien variées. C'est ici ce que nous allons essayer de démontrer en nous
appuyant essentiellement sur la différence qui existait aux XVII* et XVIII* siecles
entre la viticulture réputée qui a construit la renommeée du terroir et I'ensemble de
la production des paroisses de ce sud Gironde.

! Stéphanie Lachaud, Le Sauternais moderne. Histoire de la vigne, du vin et des vignerons des anndes 1650 i fa
Jin du XVIIF siécle, Bordeaux, FHSO, 2012 ; Marguerite Figeac-Monthus, Les Lur Saluces d ' Yguem de
la fin du XVIIF siécle au milicn du XIX* sidcle, Bordeaux, FHSO-Mollat, 2000.

* Roger Dion, Histeire de la vigne et du vin en France ; des origines au XIX siécle, Paris, CNRS éditions,
2010 (1*= édition 195%). Voir également Jean-Robert Pitte (div.), Le don vin. Entre terroin, savair-faire et
savetr-boire, Paris, CNRS éditions, 2010.
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La viticulture de pourriture noble,
I'expression d'un milieu social

Seigneurs contre tenanciers ?
Le ban des vendanges en question

En effet, il semble indéniable que la réputation du terroir de Sauternes s'est
construite sur la production d’un vin de pourriture noble, qui est attestée par de
nombreux documents d’archives, En Sauternais, la premiére mention connue date
du 10 octobre 1657, & Barsac oni Jean Douence, marchand de Barsac, adresse une
requéte a son seigneur Frangois Ramon de La Rocque pour obtenir la permission
de vendanger car dit-il « presque les trois quarts des vignes de Barsac sont ven-
dangées et la vendange est toute pourrie »*. Dix ans plus tard, en 1666, c'est au
tour de Frangois de Sauvage d"Yquem d’étre en conflit avec ses tenanciers et il est
clairement question de la bonne réputation du vin dans le retard de la récolte a
laquelle sont obligés les tenanciers : « Mais il est vrai que parce que ledit Sieur a
notable intérét de faire de bon vin, pour ne pas faire de tort a la réputation dudit
vin, il ne peut pas laisser vendanger que la vendange ne soit bien mire, joint que
ses voisins qui ont des agriéres comme la Dame de Suduiraut et autres, ne font pas
encore vendanges (...). En effet, il n'est de coutume de vendanger annuellement en
Bommes et Sauternes que vers le quinziéme d'octobre »*.

Les vendanges tardives comme gage de
reconnaissance des vins blancs de Sauternes

Dans son Traité sur la nature et la culture de la vigne de 1759, 'agronome Nicolas Bi-
det évoque les vendanges tardives comme élément identitaire et de reconnaissance
des vins blancs de Sauternes. « Dans le nombre des vins doux sont, sans doute,
ceux de Barsac, Preignac et Langon : leur douceur a ceci de particulier que, non
seulement elle est mélée avec beaucoup de force ou esprit, mais que cette douceur
se maintient et augmente a mesure quon les gardc. Mais ce ne sont pas des vins
de primeur, c'est-a-dire qu'ils ne se vendent pas dans la premiére saison, soit parce
qu'on les a vendangés tard, soit parce qu'ils se perfectionnent dans les celliers, et y

* Sandrine Lavaud, « D'une rive 4 I'autre : la naissance des vins liquoreux du Bordelais (XVI*-XVTI-
sigcle) », communication présentée dans le cadre des Entretiens du Sauternais, colloque organisé a
Bommes par le Syndicat de Sauternes, 3 juin 2011

* Archives départementales de la Gironde (Arch. dép. Gironde), 3 E 6096, 4 octobre 1666. Voir également
Georges Martin, « Les vendanges i la maniére de Bommes et de Sauternes », Rewvue historique de Bor-
deanx, 1916, p. 147-155.
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augmentent de prix quand ils sont vieux. Ce vin, gardé vingt i trente ans, devient
égal ou supérieur aux vins d’Espagne, de Canarie et de Malaga et on les appelle
vins de l'arriére-saison, ainsi que tous ceux qu'on ne vend que vers le mois de mars
ou plus tard »'.

Cette présence des vins blancs doux de la région de Sauternes dans la littérature
agronomique constitue un indice permettant de mesurer combien la réputation de
Sauternes, de Barsac et de Preignac est liée a ce type de vin. Cette reconnaissance
se retrouve aussi dans les observations de nombre d’amateurs éclairés et voyageurs,
Ainsi, dans ses Travel Diairies, Thomas Jefferson relate son passage en Sauternais
a la fin du mois de mai 1787. « Le vin de sauternes est le plus agréable ; viennent
ensuite, dans l'ordre, celui de Preignac et celui de Barsac. Mais celui de Barsac est
le plus corsé, suivi de celui de Preignac puis celui de Sauternes ; tous sont plus cor-
sés que ceux de Graves. Prés de Langon ot se trouve le terroir de Sauternes, sont
produits les meilleurs vins blancs de Bordeaux ». La consommation de ces vins
blancs doux par les élites de la capitale mais aussi les voyageurs étrangers comme
Thomas Jefferson confirment bien 'idée que la réputation du vin passe par celle
des consommateurs et réciproquement,jusqu‘ﬁ la reconnaissance d'une production
bien identifiée et sanctionnée par le classement de 1855. Réalisé avec I'appui de la
Chambre syndicale des courtiers de Bordeaux, ce classement se présentait comme
le reflet d'une réalité du moment fondée sur les cours des vins et il établissait des
normes de qualités et de gotits pour le terroir viticole du Sauternais.

La viticulture de qualité comme téte de pont du terroir

Ces différentes marques de construction d'une viticulture de qualité autour des
blancs liquoreux, elles témoignent également d’'un long processus social et his-
torique contingent ou les vins sont 'expression d'un milieu social particulier. En
effet, lorsque Thomas Jefferson poursuit sa description des vignobles du Sauter-
nais, il distingue, a I'intérieur de chacune des paroisses du Sauternais, les meil-
leurs crus. « 1. Sauternes. Le meilleur vignoble appartient 4 Monsieur d"Yquem,
de Bordeaux ou 4 son gendre Monsieur de Saluces. Leur production est de cent
cinquante tonneaux, a trois cents livres le tonneau lorsque le vin est jeune, et six
cents livres lorsqu’il est vieux (...). Les vins de 1784 se vendent huit cents livres le
tonneau car ce fut une année exceptionnelle ». Il poursuit ainsi pour chacune des
paroisses considérées, distinguant et classant les vins en fonction des prix mais
aussi des soins apportés i la vigne par les différents propriétaires et soulignant la
noblesse de chacun d’eux. La qualité reconnue des vins s'inscrit donc bien dans
un champ social déterminé et elle représente l'expression d'un milieu social aux

XVII-XTXE siecles®,

¥ Nicolas Bidet, Traité sur la narure et la culture de la vigne, 1759, tome 2, p. 267.
* Roger Dion, Histoire de la vigne et du vin en France, sp.cit., p. 608 et suivantes au sujet de 'avénement de
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Or, méme si le vignoble de Sauternes est trés marqué par la propriété noble
et bourgeoise, il est aussi composé de propriétés paysannes plus modestes. On
peut donc trés légitimement se demander si on n'y produisait que des vins blancs
liquoreux quand on sait le niveau d’exigence de ce type de viticulture exige et les
risques économiques quelle induit. Si la réponse n'a rien d’évident, la question
mérite d’étre posée. Ainsi, quand dans le document notarié¢ du 4 octobre 1666
Frangois de Sauvage d'Yquem évoque la coutume de vendanges i la mi-octobre
comme gage de bonne réputation des vins de Bommes et de Sauternes, il faut bien
l'entendre comme le consensus établi par des acteurs relevant d’'un méme groupe
social, celui de la noblesse propriétaire exergant des prérogatives seigneuriales. La
réputation ici mise en évidence est collective et se construit dans la mise en ceuvre
de conditions semblables de production du vin.

Les multiples nuances de couleurs du Sauternes

En effet, lorsque l'on s'intéresse non plus i des cas particuliers issus de la noblesse
propriétaire mais a4 une vision plus générale de la production des paroisses du Sau-
ternais, les résultats méritent une analyse beaucoup plus nuancée.

Une domination de la production
de vin blanc tout a fait originale

Par rapport 4 I'ensemble des autres vins du Bordelais, la production du Sauternais
tirait son originalité de sa nature. Les paroisses de ce vignoble se distinguaient par
une forte domination du vin blanc dans leur récolte et, a fortiori, d'une faible part
de vin rouge.

Reécoltes de vin blanc et de vin rouge dans les cantons de Barsac, de Cadillac, de
Landiras et de Podensac en 17937

N g Vinrouge | Vin blanc
Canton Municipalités Ent Ent
Barsac 12,12% 87,88%
Tlats 36,84% 63,16%
Prei 20,51% 79,49%

la viticulture de prestige en Champagne.
7 Arch. dép. Gironde, 7 L 41, an II de la République, décembre 1793.
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i3 i Vin rouge | Vin blanc
Municipalités Fn %% En %
Cadillac 37,70% 62,30%
Béguey 37,71% 62,29%
Donzac 36,43% 63.57%
Gabarnac 75,17% 24 830
La H:)que 42, 44% 5§7.56%
Loupiac 22,24% 77,76%
Monprinblanc 57,30% 42,70%
Omet 38,08% 61,92%
Rions 42,43% 57.57%

Sainte-Croix-du-Mont

Landiras

59,80%

Budos

47,92%

52,08%

Guillos

Podensac

100,00%

0,00%

Arbanats

62,11%

37,89%

Cérons

27,58%

lSaint—Michcldc—Ricu.ﬁct

Virelade

Part des récoltes de vin blanc et de vin rouge en Sauternais en 1793 par rapport aux

cantons voisins

100%
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g0, 4 75.37%
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42.97%
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Sauternais (hors Bommes, Canton de Cadillac

Canton de Landiras

Fargues ot Satermes)

i B Vin rouge

B Vin blanc |

Canton de Podenzae

En 1793, le canton de Barsac, composé des paroisses de Barsac, Preignac et Illats,
affichait une récolte 4 77 % en vin blanc, avec une orientation encore plus marquée
pour Barsac et Preignac (88 % et 79 %), alors que les cantons voisins du district
de Cadillac présentaient des productions plus homogénes. 57 % de la récolte était
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en vin blanc pour le canton de Cadillac, 46 % pour celui de Landiras et 60 %
pour le canton de Podensac®. Loriginalité des localités constitutives du vignoble
du Sauternais apparait encore plus marquée avec le cas des paroisses de Pujols,
dans le canton de Landiras, et de Cérons, dans celui de Podensac. Ces derniéres
se détachaient nettement de la moyenne du canton, avec une production a 74 %
en vin blanc pour Pujols et 4 72 % pour Cérons. Par conséquent, l'orientation des
paroisses du Sauternais était trés nette en direction du vin blanc, et marquait l'ori-
ginalité et méme l'unité de ce territoire au-dela des limites administratives formées
sous la Révolution®.

Du rouge pour la soif

Néanmoins, il restait en Sauternais, les petits vins rouges qui formaient % de la
production du district de Cadillac en 1793, soit un vin de consommation cou-
rante. Cela se retrouve dans les journaux d’exploitation et livres de raison. Dans
le journal de Lamourous, a Barsac, par exemple, la part de vin rouge représentait,
en moyenne, 13 % des quantités récoltées entre 1678 et 1702, avec des variations
fortes allant de 3 % des récoltes pour 1679 4 32 % en 1699, soit dix fois plus. Ces
différences tenaient, probablement, a la nature de la source utilisée, car le journal
de Lamourous ne consignait que de fagon aléatoire les produits des récoltes et
pouvait, peut-étre, minimiser les résultats de certaines années, comme en 1689 ot
il ne se serait recueilli aucun raisin rouge. Malgré tout, on observe et c’est tout 4
fait contre-intuitif, une augmentation constante de la part de vin rouge dans les
quantités recueillies de 1678 a 1702. Cette hausse peut étonner dans une période
de spécialisation culturale en direction des blancs doux. Mais en fait, il faut pro-
bablement la comprendre comme le signe d’une orientation plus marquée vers la
culture viticole au détriment d’autres activités agricoles et du développement du
marché de la consommation du vin, et notamment populaire!’.

Déclarations de récoltes du journal de Lamourous, de 1678 a 1702

Récolte de Récolte de Total de la récolte 3 4
vin blanc (en vin clairet (en de vin déclarée par Eannevin; | Sartanvin
TR 3 ; blanc rouge
barriques) barriques) Lamourous
1678 27 L5 28,5 94,74% 5,26%
1679 109 3,5 112,5 96,89% 3,11%
1686 225 1,5 24 93,75% 6,25%

¥ Arch. dép. Gironde, 7 L 41, an IT de la République, décembre 1793.

? Stéphanie Lachaud, Le Sauternais moderne, op. cit., p. 263-265.

™ Arch. dép. Gironde, 7 L 41, an II de la République, décembre 1793,

W Marcel Lachiver, Vins, vignes ef vignerons. Histoire du vignoble frangais, Paris, Fayard, 1988, p. 329-402.

73



dnblanc(n | vinchimtn | dovin decsiepas | PoTdevin | Partdevin
barrigues) barriques) Lamourous L i s
1689 38 0 38 100,00% 0,00%
1691 43 4 47 91,49% 8,51%
1692 13 1 14 92,86% 7,14%
1694 28 3 34 82,35% 17,65%
1695 75 9 84 89,29% 10,71%
169 147 18 165 §9,09% 10,91%
1697 9.5 4 13,5 70,37% 29,63%
1698 36 4 40 90,00% 10,009
1699 90 42 132 68,18% 31,82%
1702 1,33 0,5 1,83 72,68% 27,32%
Moyenne 87,05% 12,95%

Beaucoup de paysans ne buvaient que de la piquette, mais un certain nombre
d’entre eux mais aussi des propriétaires et des petites élites consommaient aussi du
vin rouge au quotidien. En effet, I'étude de la déclaration de récolte des privilégiés
et bourgeois de Bordeaux de 1750 montre que 42 % du vin récolté était rouge,
soit une proportion nettement plus importante que dans les domaines nobiliaires,
témoignant ainsi de l'orientation plus précoce des chiteaux vers la qualité et la
spécialisation.

Déclaration de récolte des privilégiés et bourgeois de Bordeaux en 175012

Vin rouge Vin blanc
En tonneaux En % En tonneaux En
Barsac 405 30,45% 92,5 69,55%
Bommes 1475 51,30% 14| 48,70%
Cérons 425 | 4595% 5| 54,05%
Fargues 12,5 30,12% 29| 6/9,88%
IMats 20 50,63% 19,5 49,37%
Pt‘eigum 26,5 26,90% 72 73,10%
Sauternes 5.5 61,11% 35 38,89%
Total du vin récolté 124 | 42,35% 2355 | 57.65%

Si ces chiffres accréditent I'idée selon laquelle ce vin était certainement desti-
né i une consommation locale et bordelaise, mais assez peu a l'international, on
observe néanmoins que ce vin rouge entrait aussi régulierement dans les circuits
de commercialisation avec le blanc® et cette observation nous améne i saisir la

2 D'aprés Arch. dép. Gironde, C 1617, 1750.
3 Laurent Jalabert et Stéphane Le Bras (dir.), Erre petit dans Punivers vitivinicole. Etudes et échelles d'un
atout, Pau, Cairn, 2019,
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diversité de la production de vins blancs en pays de Sauternes. Ainsi, Francois
Lassus, vigneron de Preignac, vendit 4 son fils le Sieur Jean Lassus ainé marchand
de Bordeaux, le 18 juillet 1768 « savoir toute la récolte en vendange blanche et
rouge pendante par branche et par racine la présente année sur tous les biens situés
dans les paroisses de Preignac et de Toulenne ainsi que celle des biens de sa femme
desquels ledit Lassus pére jouit »' : plantation en blanc et en rouge, signe d'une
production variée, récolte concomitante des deux vendanges qui montre que le vin
blanc obtenu ne devait pas étre liquoreux. Certains tonneaux de rouge pouvaient
étre vendus, et méme exportés i I'étranger. Ainsi, le 26 décembre 1740, le courtier
Ladonne écrivait aux négociants d’Amsterdam Bluth et Hopfiner, en leur deman-
dant s'ils avaient bien réceptionné « le tonneau de vin rouge de M. Barjonneau de
Sauternes »°, Mais ce cas restait particuliérement exceptionnel. Le dynamisme de
la production viticole du Sauternais était particuliérement visible par la vigueur
des productions commerciales. En effet, le tableau de la production offert par I'en-
quéte de 1793 menée dans le district de Cadillac, si imparfaites que soient les don-
nées révolutionnaires, montre que la répartition des récoltes en vendange blanc et
en vendange rouge contribuait a la formation d'une identité territoriale viticole en
Sauternais autour des vins blancs, sous des formes variées.

Une tradition de blancs
Des rendements encore éleves

Lexamen des rendements invite aussi 4 considérer la question de la spécialisation
agricole sous I'angle de stratégies différenciées'®. Encore une fois, nous rappelons
que ne pouvons pas considérer comme parfaitement révélatrice 'enquéte menée
en 1793 car on la sait trés approximative de ce que fut la production viticole sous
I’Ancien Régime. Les résultats ainsi obtenus offrent, toutefois, un panorama par
localité et plus seulement par domaine. Les récoltes en vin les plus importantes
étaient celles de Barsac et de Preignac, avec 1940 tonneaux et 3 barriques a Bar-
sac et 1753 tonneaux a Preignac, ce qui revenait, respectivement i 17 466,75 et
15 777 hectolitres de vin. Venaient ensuite Illats, Cérons puis Pujols. Sans sur-
prise, les paroisses les plus productives du Sauternais étaient celles qui répondaient
4 deux critéres essentiels : une grande superficie et une orientation viticole affir-
mée. La troisieme place occupée par Illats ne signifiait nullement qu'lllats était
plus spécialisée dans la viticulture que Cérons mais tenait a I'étendue trés vaste
du territoire de la paroisse. L'intérét de ce recensement de 1793 est de mentionner
également les superficies en vigne, ce qui permet de calculer les rendements.

" Arch. dép. Gironde, 3 E 20241, 18 juiller 1768.
% Arch. dép. Gironde, 7 B 1127, 26 décembre 1740,
1 Stéphanie Lachaud, Le Santernais moderne, op. cir., p. 250-265.
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Rendements viticoles des paroisses de Barsac, Cérons, Illats, Preignac et Sauternes en
1793 17

e Surface totale de vigne | Récolte totale de \m en Rendements (en
(en hectares) 1793 (en hectolitres) hectolitres par hectare)

Barsac 775 17466,75 22,54
Cérons 212,04 8925,75 42,09
Illats 358,67 10028,25 27,96
l’fcigmc 682 15777 23,13
Sauternes 124 2925 23,59
Moyenne 27,86
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Comparaison des rendements du Sauternais en 1793 avec ceux d autres régions viticoles

Région Date Rendement (en hectolitres/hectare)
Sauternais 1793 28,93
{le-de-France 1772-1790 25430
:'S:-j:r:r'?::;'l?:n] Seconde moitié du XVIIIF siccle 11,21
Beaune (Bourgogne) 1789-1812 154 20
Reims XVILIE siécle 30
l-tpcmny XVIII: siécle 40

Il ressort de ce calcul que les rendements moyens étaient de 28,9 hectolitres a I’hec-
tare en Sauternais en 1793. Ce résultat rejoint les estimations de Marcel Lachiver
en lle-de-France. Les vignes directement exploitées par l'abbaye de Saint-Denis
produisaient 28,6 hectolitres par hectare pour la période 1772-1790, et I'ensemble
du vignoble de la région offrait entre 25 et 30 hectolitres par hectare. Cette four-

7 Arch. dép. Gironde, 7 L 41, an II de la République, décembre 1793,
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chette tenait au fait que le rendement était plus faible au fur et & mesure que 'on
s'éloignait de Paris, autour de 20 hectolitres par hectare, car le fumier se faisait
plus rare dans les vignes'. Les rendements du Sauternais apparaissent plus élevés
que ceux relevés par Henri Enjalbert dans le vignoble de Saint-Emilion pour la se-
conde moitié du XVIII*siecle’. Ils étaient également plus élevés que ceux observés
en Bourgogne i la méme époque. A Beaune, par exemple, on récoltait 16 hecto-
litres par hectare entre 1789 et 1812 selon Loic Abric*, ce qui confirme les esti-
mations antérieures de Marcel Lachiver, qui étaient de 20 hectolitres par hectare
en Bourgogne en 1788, tous vins confondus?. Le Sauternais semble alors se situer
dans une fourchette haute de productivité viticole, mais légérement inférieure a
celle du vignoble de Reims, ou les rendements se situaient autour de 30 hectolitres
par hectare, et bien plus faible que celle du vignoble d’Epernay, évaluée autour de
40 hectolitres par hectare®.

Il serait intéressant de comparer ces résultats de 1793 avec des époques anté-
rieures. La seule possibilité qui nous est offerte pour mener a bien cette estimation
est l'utilisation des roles de vingtiéme et de capitation des années 1754-1756%. Ces
sources indiquaient la production de plusieurs domaines nobles, leur localisation
et leur superficie. En regroupant les domaines par paroisses, on peut calculer les
rendements en hectolitres par hectare pour chaque paroisse considérée, tout en sa-
chant que ce chiffre ne sera valable que pour le vignoble aristocratique et seulement
pour les récoltes 1754-1756. Toutefois, en raison de I'emprise nobiliaire sur la terre
en Sauternais, ces résultats conservent leur pertinence. Deux constats s'imposent
alors. D’une part, on remarque la variabilité des rendements en fonction des do-
maines. Ainsi, le Sieur d’Armajan possédait un domaine a4 Barsac qui ne produisit
que 12,23 hectolitres par hectare en 1754-1756, alors que celui de Preignac oftrit,
la méme année, 34,24 hectolitres par hectare. D'autre part, trois groupes tendent
a se distinguer. Dans un premier temps, Barsac offrait de faibles rendements vi-
ticoles, avec seulement 13,13 hectolitres par hectare. Ensuite, Fargues, Bommes
et Sauternes se situaient autour de 20 hectolitres par hectare et faisaient figure de
moyenne d'ensemble du vignoble. Enfin, Preignac apparaissait comme la localité
la plus productive, avec des rendements moyens de 27,88 hectolitres par hectare.

18 Marcel Lachiver Fins, vignes ef vignerons en végion parisienne, op. cit., p. 132-140,

* Henri Enjalbert, Les Grands vins de Saint-Emilion, Pemerol, Fransac, Paris, Bardi, 1983, p-291. Dansla
paroisse de Saint-Etienne, les 250 journaux de vigne produisaient en moyenne 100 tonneaux de vin, soit
80,32 hectares donnant 900 hectolitres, ce qui revenait 4 un rendement de 11,21 hecrolitres i I'hectare,
Ils éraient également plus élevés que ceux observés en Bourgogne i la méme époque. Ces chiffres sont
tirés du mémoire de Jean Loubéres de 1761, concernant la Juridiction de Saint-Emilion. Il s'agit d'une
étude de la vie agricole des huir paroisses rurales de la Juridiction.

# Loic Abric, Les grands vins de Bourgogne de 1750 a 1870, Production, commerce, clientéle, Dijon, Editions
de I'’Armagon, 2008, p. 61-63. Plus généralement, I'auteur admet une fourchette de rendement viticole
des vins de Bourgogne entre 15 et 20 hecolitres par hectare, avec une moyenne basse de 15 hectolitres
par hectare pour les vins fins.

Marcel Lachiver, Par les champs et par les vignes, Paris, Fayard, 1998,

2 Benoit Musset Fignobles de Champagne et vins moussenx, 1650-1830. Histoire d'un mariage de raison, Paris,

Fayard, 2008, p. 211.
# Arch. dép. Gironde, C 3018 et C 3019, 1754-1756.
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La comparaison avec les derniéres années du XVIII® siécle est difficile car nous
disposons de peu de statistiques pour les mémes paroisses aux deux dates. Si les
rendements observés en Sauternais apparaissent relativement élevés pour I'époque
moderne, ils se retrouvent aussi dans les grands domaines. Ainsi, a Yquem, un
inventaire des vins conservés fut dressé en 1785, i la mort de Laurent de Sauvage.
Etabli par un courtier royal® et les achats réalisés permettent d’estimer que la pro-
duction se situait entre 125 et 150 tonneaux, ce qui rejoint celle de Filhot, qui don-
nait pour la méme année 151 tonneaux™. Ces résultats confirment, par ailleurs, le
récit de Thomas Jefferson. Une récolte de 150 tonneaux constituait une production
élevée puisque, selon René Pijassou, les grands chiteaux du Médoc comme Latour
ne parvenaient a des rendements a peine supérieurs a 100 tonneaux que les bonnes
années, pour une superficie relativement semblable. Comment comprendre ces
abondantes récoltes, dans un vignoble qui sorientait vers la qualité, qui pratiquait
de plus en plus les vendanges tardives, et qui commengait a voir s'installer les tries
successives ? Quand on sait que le otrytis réduisait les récoltes d’environ un tiers,
on ne peut nier qu'une partie des vins blancs produits ne devait pas étre liquoreux.
C’est réellement au XIX" siécle que le rendement moyen diminua, comme I'a mon-
tré Marguerite Figeac avec I'étude du chireau Yquem, passant de 30 hectolitres 4
I'hectare a la fin de I'Ancien Régime, a 10 hectolitres a I'hectare dans les années
1850*. Les XVII* et XVIII® siécles apparaissent bien comme les siécles de la mise
en place de la viticulture de qualité. La spécialisation culturale en direction de la
viticulture commerciale induisit, au départ, une augmentation des rendements,
Ensuite, les initiatives en direction d'un meilleur vin permirent une amélioration
des techniques de production. Lorientation vers une viticulture de qualité, amor-
cée aux siécles modernes, se poursuivit au XIX* siécle et accentua les différences
qui pouvaient exister entre les paroisses du Sauternais, mais aussi entre les diffé-
rentes exploitations.

Les différents vins blancs
Mais alors quels blancs produisait-on alors au cours des XVII* et XVIII* siecles
en Sauternais si on ne produisait pas uniquement des liquoreux ? Sans doute des
blancs divers : blancs doux issus de vendanges tardives, blancs vendus sur lie,
blancs 4 bas et moyen prix. Ainsi, dans un contrat de vente du 13 juin 1684,
Charles de Lamourous, Sieur du Rocq et bourgeois de Bordeaux, vendit par anti-
cipation 4 Jean de Sauvage, marchand de Bordeaux, « douze tonneaux de vin blanc
plus ou moins qui se trouvera y en avoir dans la moitié de tout le vin blanc qui se
recueillera dans les vignes de Monsieur Jacques de Saint-Cricq et de son crii de la
présente paroisse de Barsac aux vendanges prochaines, lequel vin appartient dés a
présent audit Sieur Lamourous pour I'avoir acheté dudit Sieur de Saint-Cricq pour

# Arch. fam. Lur Saluces, liasse des contrats de mariage, inventaire de mai-juin 1785,
¥ Marguerite Figeac-Monthus, Les Lur Saluces d Yguem, ap. cit., p. 155-156.
¥ Marguerite Figeac-Monthus, « Yquem ou la naissance d'un grand cru du Bordelais =, art. cir., p. 342.
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payer des sommes qu'il lui doit et qu'il promet de faire vendanger i la saison des
vendanges et au temps, et non plus tot que ledit Sieur Lamourous fera vendanger
ses vignes propres, le faire fouler et écouler a tel cuvier et chai que ledit Sieur
Sauvage choisira (...). Laquelle vente est faite et fixée a raison de dix écus par ton-
neau moins que les vins blancs du er de Barsac se vendront cette année courante
avant ou aprés les vendanges prochaines, soit dans cette année ou dans 'année mil
six cent quatre-vingt cing, excepté les cris et chais des Maisons de Chouan, du
Mayne et de Coutet, appartenant & Messieurs de Suau, Lamourous ainé et de Pi-
chard »”". Vendre le vin par anticipation 10 écus de moins (soir 30 livres tournois)
que les prix concédés a Barsac hors vins des maisons nobles, revenait a sassurer
d’écouler la vendange 4 un prix satisfaisant mais relativement bas. Il semble donc
peu probable que le vin produit ait été un vin de vendanges tardives de grande qua-
lité, sans quoi ce type de contrat n'aurait pas été possible. De méme, en 1686, Mme
de Bas du domaine de Verdoulet vendit 70 tonneaux de vin blanc de Sauternes a
un marchand de Bordeaux & 25 livres le tonneau, soit un prix fort bas, qui laisse
penser qu'il ne pouvait s'agir de vin de grande qualité**. Un siécle plus tard, en
1786, la correspondance de la maison de négoce Schroder et Schyler livre des in-
formations sur 'état des vins blancs de 'année au 31 octobre 1786 : « Bordeaux, le
31 octobre 1786. Quoique les vendanges ne soient pas entiérement finies, on peut
néanmoins juger a quelque chose prés de la qualité des vins blancs. Ils n'auront
pas autant de liqueur quon pourrait le désirer, mais ils paraissent avoir du corps et
assez droits de goit, de sorte qu'on peut les comparer tout au moins a ceux de I'an
passé. Méme parmi le choix il s'en trouvera de meilleurs, dans les quatre premiéres
paroisses celle de Barsac parait mériter la préférence, quoique dans les autres trois
il s'en trouvera de bons. Cérons, Podensac, Saint-Pey-de-Langon sont assez bons.
Loupiac et Sainte-Croix-du-Mont pourraient avoir de la liqueur puisque ce sont
les deux qui restent de finir de vendanger, ce qu'ils ont le temps trés favorable »*.
Ce compte-rendu montre trés bien les différentes qualités de vins produites dans
les paroisses du Sauternais et sur la rive droite et le fait que « la liqueur » recher-
chée n'était pas obtenue de fagon aussi systématique qulespérée et qu'il y a une
adaptation des propriétaires aux conditions météorologiques et aux nécessités éco-
nomiques. C'est d’ailleurs en ce sens que le courtier Ladonne de Preignac rendait
compte, le 10 octobre 1741, de la récolte a venir aux marchands bordelais Bluth et
Hopfiner : « Les vendanges savanceront dans le cours de cette semaine, je crois
que toute sera fini la prochaine. Les vins qui se font actuellement auront plus de
maturité que les premiers qui ont été faits »,

La production de vin blancs doux constitue donc un trait identitaire fort de ce ter-
roir viticole du Sauternais, mais en fonction des années, la « liqueur » recherchée

# Arch. dép. Gironde, 3 E 6109, 13 juin 1684,

# Archives fam. Lur Saluces, 75° liasse, 56° dossier, juin 1686.

# Archives municipales de Bordeaux, Fonds Schrider er Schyler, 220 § 33, Correspondance de 1786,
document non signé.

# Arch. dép. Gironde, 7 B 1127, octobre 1741,
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pouvait étre plus ou moins atteinte. Certains chiteaux mettaient en ceuvre des
techniques de vendanges tardives et de tries dés le XVIII® siecle, alors que de plus
modestes propriétés se contentaient sans doute de vendanger assez tard pour obte-
nir un peu de douceur, Par conséquent, la tradition de production de liquoreux qui
a fait la réputation des vins de Sauternes apparait bien comme une construction
historique au long cours. Elle porte aujourd’hui une identité qualitative puissante
mais elle reste fondamentalement un fait social et culturel qui révéle toute la place
du savoir-faire et de I'histoire dans la construction d'un terroir viticole.

GO D)

Sauternes boral? Feheérborok
sokszinU hagyomanya

Sauternes-ben (hasonléan egyébként mis, szintén nemes édes fehérborairdl ismert
régiokhoz) az a sajitos tjkori szél6kultira, amely édes borok eldllitisira sza-
kosodott, minden bizonnyal a 17. szizadban, pontosabban annak kozepén jott
létre. Errél tanulményok egész sora taniskodik. E tanulmanyok egyébként nagy-
ban relativizdlni litszanak a terméteriilet (¢erroir) fogalmit, pontosabban szélva: a
nagy sz6l6- és bortorténész Roger Dion megillapitisait adaptiljik, aki a termé-
teriiletben egy olyan konstrudlt természetes teret lit, amelyet az emberi szaktudis
tesz termelésre alkalmassd. Ami azt illeti, a Sauternes név Osszekapesolodisa a
kései sziiretelésii botritizilt fehérborokkal nem felejtetheti el veliink azt a tényt,
hogy itt a torténelem sorin a legkiilonboz6bb szini és izii borok elédllitdsinak
hagyominya is fokozatosan kiépiilt. Ennek bizonyitisdra tesziink az alibbiakban
kisérletet, annak a kiilénbségnek kihangsulyozisival, amely a 17-18. szizadban
fenndllt a Sauternes hirnevét megalapozé szélokultira és a Gironde déli tjain
aktiv sz6lészetek termékei kozott.

80



A nemes rothadds sz6l6ékulturgje,
eqy tdrsadalmi kozeq onkifejezeési formdja

Sauternes hirneve elsésorban a nemes rothadis utjan el6illitott borok termelésén
alapszik. A jelenségre torténd elsé utalds 1657. oktéber 10-ér6l szarmazik, ami-
kor is Jean Douence, barsac-i keresked6 azt kérelmezi egy feliratban foldesura-
tol, Frangois Ramon de La Rocque-tdl, hogy az bocsisson ki szdmira sziiretelési
engedélyt, mert « a barsac-i sz6l6knek mar mintegy hiromnegyede lesziiretelte-
tett, s a tobbi teljesen megrothadt ». Ertekezés a szélokultairdrdl cimi, 1759-ben
publikélt munkdjiban a jeles mezégazddsz Nicolas Bidet a kései sziiretet litja a
sauternes-i fehérborok identitdsinak kozponti elemeként. Ez a megdllapitis fel-
lelhet6 némely felviligosult borkedvel és utazo munkiiban is, gondoljunk csak
Thomas Jeffersonra, aki 1787 mdjusinak végén tett sauternes-i litogatisinak ta-
pasztalatairol szamol be. Az itt elGillitott fehérborokat eloszeretettel fogyaszt-
ja a parizsi tirsadalmi elit és a kiilfoldi utazok, ami nyilvin megerdsitheti azon
meggy6zddésiinket, hogy egy borfajta j6 hirneve jelentés mértékben kaszonhetd
fogyasztéi tirsadalmi rangjanak. A megerdsités persze forditott irinyban is zajlik:
az eldkeld fogyasztok nyilvin szivesen veszik, hogy az 1855-6s besorolis a lehetd
legpontosabban meghatirozza az egyes borok jellegzetességeit. A bordeaux-i bor-
kereskedék érdekvédelmi szervezetének timogatasival készitett besorolis egyfelsl
tiikrozte az egyes borok drfolyamanak és megitélésének akkori dllapotit, méstelsl
pedig részletes mindségi és izszabvinyokat irt el6 a sauternes-i terméterilet vo-
natkozdsiban. A borok mindségének ily médon torténé meghatirozisa nyilvinva-
l6an egy j6l meghatirozhat6 tirsadalmi kizeg, a nemesi sziiletési foldbirtokosok
szdja ize szerint torténik, elmondhaté tehat, hogy a 17-19. szdzad sorin a francia
tarsadalmat domindlé birtokos réteg hangjir kozvetiti. Azonban, bir Sauternes
mint ferroir teriiletén nyilvinvaloan talsalyban van a nemesi és polgiri tulajdon,
talilunk ott azért kisebb kiterjedésti paraszti parcellikat is. Batran feltehetjiik te-
hat a kérdést : vajon tényleg csak édes fehérborokat dllit el6 Sauternes? Kiilonésen
annak tudatiban timadhatnak kételyeink, hogy ez a sz6l6kultira milyen roppant
munka- és figyelemigényes, tovibba komoly gazdasigi kockézatokat is hordoz.

Sauternes szindrnyalatal

Ami azt illeti, ha nem a birtokos nemesség egyes képvisel6inek helyzetét vizsgil-
juk, hanem a Sauternais-hez tartozo kozségek (paroisses) termelését vessziik dtfogd
vizsgilat ald, a kép Osszetettebb lesz, mint gondolhatnink. Bordelais sszképéhez
képest a Sauternais-hoz tartozé kozségek termelését egyértelmien a fehérborok
domindljik. 1793-ban Barsac kantonban (amely Barsac, Preignac és Illats koz-
ségeket foglalja magaban) 77%-os volt a fehérborok arinya — ha csak Barsac-ot
és Preignac-ot szdmitjuk, akkor a fehérbor uralma még kérlelhetetlenebb (88 %
et 79 %). A Cadillac kirzetéhez tartozé szomszédos kantonokban a fehér- és a
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vorosbor ardnya joval kiegyenlitettebb. Allitanak el6 persze Sauternais-ben asz-
tali vérosborokat is, méghozzi az Gssztermés egynegyedét kitevd arinyban. Sok
helyi parasztember csak olcsé asztali voroset iszik, de a nagybirtokosoktdl és a
helyi elithez tartozoktol sem idegen a napi rendszerességi vorosborfogyasztds. A
bordeaux-i kiviltsigosok és polgirok termésének 1750-es sszeirdsibol az deriil
ki, hogy 42%-ban voroset sziireteltek. Bir e szimok egyfeldl arra engednek kovet-
keztetni, hogy e vorosborok elsésorban helyi és bordeaux-i fogyasztisra késziiltek
és dlraldban nem keriiltek ki a nemzetkozi piacra, azért az is jol litszik, hogy a jeles
fehérek mellett vorosborok is kereskedelmi forgalmazisra keriiltek, mi tobb, ez a
felismerés arra is késztet minket, hogy tjonnan alihizzuk a Sauternes vidékén
termelt fehérborok sokszintségét is. Vegyiik példdul Frangois Lassus, preignac-i
szolosgazdat, aki 1768.julius 16-in libon eladta sajat fidnak, Jean Lassus-nak,
bordeaux-i kereskedének « az Gsszes fehér és voras sz6l6t, amely tokéin talilha-
té volt Preignac és Toulenne kozségekben, tovibbi feleségének azon birtokain,
amelyek felett szintén 6 [azaz id. Lassus] rendelkezett ». Voros és fehér szolorél
egyarint sz6 van, ami azt mutatja, hogy nem csak az egyikre specializdlodtak ;
a szovegbdél pedig az is kideriil, hogy egyszerre akartak sziiretelni, ami nyilvin-
valovi teszi, hogy nem édes csemegebort (/iguorenx) akartak késziteni. Néhdny
hordényi vorosbort piacon akartak értékesiteni, mi tobb, kilfoldi exportrol is sz6
esik a levelezésekben. 1740. december 26-in példaul a borkereskeds Ladonne le-
vélben kérdezte amszterdami kollégiitdl, Bluthtél és Hopfinertdl, hogy « meg-
kaptik-e Barjonneau Gr vorosborat Sauternes-bél », Ez persze inkibb kivétel volt,
mint szabaly. Sauternais bortermelésének vitalizmusit leginkibb a kereskedelmi
értékesitésre szant termékek magas részarinya mutatja. A fehér és voros szolék
részarinyinak alakuldsa viszont ahhoz jirult hozza, hogy Sauternais identitdsit és
hirnevét hosszi tivon mégiscsak a fehérborok hatirozzik meg,

Fehérborok hagyomdnya

A terméshozamok vizsgilata megnyitja az utat a kutaté szimdra a mezégazda-
sigi szakosoddsnak a kiilonféle stratégidk perspektivijibol valé djragondolisira.
Sauternais teriilletén az dtlagos terméshozamok magasak voltak: 1793-ban hek-
tironként majdnem 29 hektoliter (ugyanannyi tehdt, mint a Périzs borellitisira
hivatott Ile-de-France borvidéken). A sauternais-i terméshozam magasabb, mint
Saint-Emilion sz6lsiben, s magasabb, mint Burgundidban. A régiét csak a Reims
kornyéki sz6lok elézik meg a maguk 30 hektir koriili hozamidval. Az dtlagos ter-
méshozam csak a 19. szizadban indult visszaesésnek, ahogyan azt Marguerite
Figeac tanulménya mutatja Yquem esetében: a régi rend utolsé évei és 1850 kozott
itt az dtlagos terméshozam 30-r6l 10 hektoliterre esett vissza. A 17-18. szdzad a
mennyiségirdl a minoségi bortermelésre valo dtdllis korszaka. A kereskedelmi céli
bortermelésre valé atillis a kezdeti id6kben nyilvinvaléan a terméshozamok meg-
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novekedéséhez vezetett. KésGbb a jobb, mindségibb bor elgillitisat célzé szindé-
koknak koszonhetéen a termelés technikai feltételeinek javitisa keriilt elétérbe.
Az édes csemegeborokon (/iguoreux) kiviil milyen masféle fehérborokat dllitottak
elé Sauternais-ben a 17-18. szizad soran? A legkilonfélébbeket : kései sziiret-
bél szirmazo édes fehéreket, sepriin tartott (sur /ie) borokat, kizepes dru és olcsé
fehéreket. A Schrider és Schyler kereskedéhaz 1786-os levelezése hasznalhato
informécidkat szolgiltat a fehérborokkal kapcsolatos helyzetrél: « Bordeaux, 1786.
oktéber le 31, Noha a sziireteléssel még teljesen nem végeztiink, nagyjibol mégis
itéletet mondhatunk a fehérborok mindségérdl. Nem annyira édesek/likérszeri-
ek, mint szeretnénk, de testesek és jo izlick, nem maradnak tehit el minéségben a
tavalyitél. A négy jeles kozség termésébdl Barsac tiinik a legjobbnak, de a mésik
hiarom borai kozott is talilunk jokat. Cérons, Podensac, Saint-Pey-de-Langon bo-
rai elmennek. Loupiac és Sainte-Croix-du-Mont borai igen édesek/likérszertiek
lehetnek, mert ezeket sziiretelik utoljira, mirpedig az idGjdrds igen kedvezd »,
E kis beszamolo jél illusztrilja egyfelsl a Sauternais kornyékén és a jobb parton
elGallitott borok mindségének soksziniiségét, masfeldl pedig azt, hogy a célul ki-
tizott édességet/likorosséget a termelsk nem tudtik minden alkalommal elérni
~ inkdbb csak reménykedtek benne, azaz tevékenységiiket az id6jirisi viszonyok
¢és a gazdasigi kényszerek figyelembevételével probiltak optimalizdlni.

Az édes fehérborokra valé specializicié kozponti eleme tehdt Sauternais mint
terroir identitisinak, 4m, ahogyan azt littuk, a kell6 édességet/likSrosséget a ter-
meléknek nem minden évben sikeriil elérniiik. Néhiny szolobirtokos kifinomult
‘kései-sziiret-technikikkal probilkozik, a szerényebb lehetéségekkel rendelkezd
sz0lészek pedig egyszertien megprobiljik kitolni a sziiret ddtumit, hogy édesebbé
tegyék a borukat. Ugy véljiik tehit, hogy a Sauternes hirnevét megalapozé fehér-
borokra valé szakosodds egy hosszi torténeti folyamat eredménye volt : tudatos,
dtgondolt, s egy sajitos tirsadalmi kozeg meggydzidéseit tikrozo dontésrdl van
520, amely az itteni bordszok szakértelme nélkiil aligha lehetett volna olyan gyti-
molesdzo.
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La recherche de la douceur

Godt du vin et saveurs culinaires
(XVIe- XIX® sigcle)

PHiLipPE MEYZIE

Professeure a l'université de Bordeaux
Centre d’Erudes des Mondes Moderne et Contemporain - Université de Bordeaux-
Montaigne

L'historien du vin comme celui de 'alimentation est confronté au méme obstacle :
comment saisir le gott d’un vin ou d'un plat qui, par essence, sont des productions
éphémeres destinées a disparaitre a partir du moment ot elles sont consommées ?
Comment connaitre la saveur d'un mets ou le bouquet d'un vin qui ne laissent pas
de traces, matiére premiére de I'historien ? Méme si parfois quelques bouteilles
de vin sont retrouvées au fond de la mer, elles ne permettent pas dappréhender
le gott du vin a son époque. Comme l'ont souligné déja de nombreux auteurs, la
tache est donc impossible. Dans ses travaux consacrés aux vins a la fin du Moyen-
Age et i la Renaissance!, Allen J. Grieco rappelle bien que I'historien n'est pas
en mesure de reconstituer le goat d'un vin, dans le sens des saveurs exactes qui
étaient les siennes. En revanche, il peut chercher a étudier la perception du goit,
la maniére dont un vin, en fonction d'une époque, de ses normes et de 1'évolution
des consommations, était apprécié, cest-a-dire saisi par les sens, évaluer sur ses
qualités et reconnu comme un vin de valeur. Dés lors, il s'agit d’interroger les choix
qui guident les consommateurs et les amateurs pour tel ou tel type de vin que l'on
peut saisir i travers les normes édictées par les médecins, par exemple, mais aussi
dans le discours des amateurs ou bien encore a travers 'identification des vins dans
les dépenses et les caves des plus fortunés. Mais, un deuxiéme obstacle se présente
également devant 'historien qui s'intéresse a I'association des saveurs entre vins et

! Allen]. Grieco, « Le goiit du vin entre doux et amer : essai sur la classification des vins au Moyen Age »,
dans Le win des historiens. Actes du 1" symposium « Vin ot histoire », Université du Vin, Suze-la-Rousse,
1990, p. 89-97 et « Medieval and Renaissance wines: taste, dietary theory, and how to choose the
« right » wine (14"-16'" centuries) », Mediaevalia, vol. 30, 2009, p. 15-42.
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mets au cours du repas”. A 1'époque moderne, lors des repas d'apparat, le déroulé
du service, nous y reviendrons, ne permet guére de lier un vin a un plat, ce qui
donne toute sa spécificité a cette période allant du XVI¢ au début du XIX* siécle
dans I'analyse de la consommation de vin a la table des élites européennes.

Les vins sucrés notamment y sont trés appréciés et sont généralement affublés
dans les sources du qualificatif de « doux ». Le terme de « doux » est alors d'un
emploi courant pour désigner les vins de Frontignan, d’Alicante ou de Tokay et
son utilisation pour parler du vin savére beaucoup plus répandue qu'aujourd’hui. Il
est particulierement employé pour les vins liquoreux que le Dictionnaire universel
portatif définit comme « des vins doux, sucrés, chauds, spiritueux et d'une saveur
agréable » ; cette dénomination sert a distinguer ces vins « qui ont de la douceur »
(Malvoisie, Tokay, Frontignan) de « nos vins secs, brusques & piquants », Cette
caractéristique concerne cependant des vins trés différents sur le plan technique
(vins blancs, vins rouges, vins doux naturels, vins liquoreux, vin mutés, utilisation
de paillage, vendanges tardives, etc.), mais qui ont pour point commun d’étre
considérés a I'époque comme des vins auxquels on associe la douceur et les saveurs
sucrées. Or, cette recherche de la douceur, en particulier au XVIII siécle, s'inscrit
dans un univers de consommation marquée par la valorisation de 'exotisme et des
saveurs sucrées en tout genre. Un golt du sucré que l'on retrouve dans des pro-
duits plus nombreux (boissons chaudes, patisseries, confiseries) et qui commence
i s'étendre en Europe de 'Ouest dans une plus large partie de la population®. Cet
arriere-plan est a prendre en considération pour comprendre le succés persistant
des vins sucrés auprés des élites européennes du siécle du Lumigres et leur role
au sein des repas. Le gott pour ce type de vin répond bien a un mouvement plus
général de valorisation culinaire de la douceur, entamé depuis le milieu du XVII®
siécle que nous voudrions mettre en lumiére a travers cette contribution.

? Jean-Robert Pitte (dir.), Les accords mets-wvins. Un art frangais, Paris, CNRS, 2017,

¥ Dictionnaire domestique portatif contenant toutes les connaissances refatives a loeconomic domestique & rurale ;
oit ['on détaille les différentes branches de {Agriculture... ete., tome second, Paris, 1765, p. 556.

* Sur la diffusion du sucre et des boissons exotiques qui 'accompagnent, voir notamment Carole Sham-
mas, The PreIndustrial Consumer in England and America. Oxford University Press, Oxford ; 1990 ;
Jean-Pierre. Poussou, « Le développement du goart pour les produits exotiques et la croissance de leur
consommarion en Europe de 1'Ouest et du Nord-Ouest aux XVII* et XVIIT siécles », dans Michel
Figeac et Christophe Bouneau (dir.), Circulation, métissage et culture matérielle (XVF-XX' siicles), Paris,
Garnier, 2017, p. 19-59 ; M. Villeret, Le godr de l'or blanc. Le sucre en France au XVIII siécle, Presses
Universitaires Frangois Rabelais/Presses Universitaires de Rennes, Tours/Rennes, 2017. §'il est difficile
d"établir un seuil 4 partir duquel on puisse parler de consommation courante, il est tour de méme établi
que le sucre est une denrée qui pénétre sous des qualités diverses dans une plus large partie de la popula-
tion au cours du XVIII® siécle dans des pays comme la Hollande, la France ou I'Angleterre.
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Lattrait des douceurs sucrées

Le succeés des vins doux durant plusieurs siécles dans I'Europe moderne s'inscrit
dans une valorisation culinaire, sociale et culturelle ancienne des saveurs sucrées.
Si la douceur du miel ou des fruits d’été est relativement commune, celle issue de
la transformation de la canne & sucre demeure plus exclusive.

Le sucre venu d'Orient reste en effet une denrée trés rare jusqu'au XVI° siecle,
méme si le gott du sucre saffirme peu 4 peu aux XIVF et XV* siécles dans la
haute-cuisine. Sous I'influence italienne, son usage se développe dans les recettes
de livres de cuisine comme le Viandier de Taillevent en 1436°. La production des
Canaries ou de Madére alimente alors le marché européen. Le plaisir du sucré
existe donc avant I'essor de I'économie coloniale et des plantations aux Antilles ou
au Brésil. Mais seule des petites quantités sont utilisées dans la cuisine des élites.
Il s'agit alors d'un gout finalement d’exception qui n'entre pas dans les références
courantes de I'époque. Les XVII* et XVIII* siécles marquent un tournant majeur
dans ce domaine. Tout d’abord, le développement d'une économique de plantation
en Amérique entraine un afflux massif de sucre en Europe. Les élites européennes
partagent un godt marqué de l'exotisme®. Le sucré est de plus en plus recherché
et partout. Par ailleurs, la grande cuisine frangaise connait des transformations
importantes a partir du milieu du XVII*qui vont peu a peu étre suivies dans une
bonne partie de 'Europe’. S'impose alors une séparation plus nette entre salé et
sucré, dans les plats comme au cours du repas. Avec le recul des épices et l'usage
croissant du beurre, des saveurs plus douces sont ainsi privilégiées. De plus en
plus, les préparations sucrées sont placées au service du dessert et tendent a s’y
multiplier®, Dans la seconde moitié du XVIII® siécle, des patisseries nombreuses
et variées agrémentent la fin du repas. Le métier de patissier se transforme peu
a peu a travers le développement de ces préparations sucrées. Jusqu'alors les pa-
tissiers étaient spécialisés dans la confection de tourtes et de pités en crodte. [ls
élargissent leur gamme de produits en proposant des tartelettes, des gateaux ou
des biscuits®. La bouche des élites est alors trés imprégnée de saveurs sucrées en
tout genre : crémes, pitisseries, confiserie, etc'’, La libération de la gourmandise

¥ Florent Quellier et Pascal Brioist (dir.), La Table de la Renaissance. Le mythe italien, Rennes-Tours, Presses
Universitaires de Rennes/Presses Universitaires Frangois Rabelais, 2018,

* Erick Noél, Le gout des Iles sur les tables des fumiéres ou Vexotisme culinaive dans la France du XVIIF siécle,
Presses Universitaires de Nouvelle-Aquitaine, La Geste, La Créche, 2020,

" Philippe Meyzie, Lalimentation en Europe & Uépoque moderne, Paris, Armand Colin, 2010, p. 243-245 ;
Bruno Laurioux et Kilien Stengel (dir.), Le modéle culinaire frangais (XVIF-XXF siécle), Tours, Presses
Universitaires Francois Rabelais, 2021.

# Jean-Louis Flandrin, « Le sucré dans les livres de cuisine francais, du XIV® au XVIII sigcle », Journal
d agriculture traditionnelle et de botanique appliguée, 358 année, 1988, p. 215-232.

* Madeleine Ferriéres, article « Pitisserie » dans Michel Figeac (dir.), Ldncienne France au guotidien. Vies et
choses de la vie sous I Ancien Régime, Paris, Armand Colin, 2007, p. 395-396.

' La cour de Marie-Antoinette en fournit un bon exemple ; voir Pierre-Yves Beaurepaire, Marie-Antoi-
nette. Une biggraphie gastronomique, Paris, Payot, 2016.
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mise en lumiére par Jean-Louis Flandrin favorise cet engouement'. Comme le
peuple commence a avoir accés au sucre brut venu des Antilles, les élites sociales
sadonnent 4 une sorte de surenchére sucrée qui devient un goiit trés valorisé pre-
nant alors des formes variées'?. A la table de Louis XVI et de Marie-Antoinette,
par exemple, les giteaux de toute sorte prennent une place de choix au moment
du dessert : choux meringués, profiteroles au chocolat, massepains, etc'®. A Paris
comme en province, les journaux d'annonce suscitent le désir de consommation a
travers des annonces de confiseurs qui proposent des confiseries multiples (bon-
bons, confitures, pastilles, pates de fruits). La devanture alléchante du confiseur
devient le symbole de cet attrait du sucre qui croit au cours de I'époque moderne.
Les boissons exotiques alimentent cet engouement pour le sucré : chocolat, thé,
café, La limonade et l'orgeat sont aussi trés appréciés. On peut penser également
au punch i la mode chez les élites européennes de Lumiéres. Comme il le relate 4
plusieurs reprises dans ses Mémoires, Casanova déguste avec plaisir cette boisson
alors servie chaude et sucrée™.

Cet engouement sans précédent ne peut que profiter aux vins doux. Comme
pour les autres vins, des vertus médicales leur sont en outre depuis longtemps at-
tribuées et participent de leur succés. La consommation des vins §'inscrit en effet
dans les principes de régimes de santé imprégnés des théories humorales héritées
de I'Antiquité””. Chaque aliment ou boisson participe 4 un équilibre des humeurs.
Selon ces principes diététiques, a I'instar du sucre, les vins doux sont considérés
comme chaud, ce qui fait d’eux un produit qui réchauffe le corps. Ils sont censés
ainsi faciliter la digestion. Pour ces motifs médicaux, leur position est tout a fait
singuliére au sein du rituel du repas et dans la consommation des boissons. Comme
le rappelle Benoit Musset, ces principes médicaux servent cependant avant tout i
légitimer des pratiques sociales en vigueur tout au long de la période'®. Les vins
doux sont des vins chers, prisés des élites qui souhaitent conserver le privilege de
leur consommation et leur attribuent donc des caractéristiques particuliéres. Leur
succes grandissant est en étroite relation avec I'évolution générale des gotts des
élites et de l'art culinaire en France et en Europe. Les vins doux réputés chauds
occupent une position a part dans l'univers des boissons, entre vin ordinaire et
remeédes. Mais ces vins souvent de luxe aux saveurs sucrées possédent aussi une
valeur sociale distinctive qui explique une vogue qui ne se dément pas.

' Jean-Louis Flandrin, « De la diététique 4 la gastronomie ou la libération de la gourmandise », dans Jean-
Louis Flandrin et Massimo Montanari (dir.), Histeire de falimentation, Paris, Fayard, 1996, p. 683-703.

12 Maud Villeret, ap. cit., p. 276-290.

* Archives Nationales, K 1719, Diners et soupers de la famille royale (1779-1792).

" Tlona Kovidcs, Plaisirs de douche, Librio, Paris, 1998.

% David Gentilcore, Food and Health in Early Modern Europe. Dict, medicine and society, 1450-1800,
Bloomsbury, London, 2016,

1= Benoit Musset, « Entre salubrité, conservation et goit : définir le « bon vin » en France (1560-1820) »,
Rewvue historique, 2006, n"677, p. 57-81.
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Des vins doux tres prises

§'ils ne représentent pas les mémes volumes que les vins rouges ou blancs ordinaires
dans les caves et les consommations, les vins doux sont néanmoins omniprésents
chez les élites frangaises et européennes. Avoir quelques bouteilles de Frontignan
ou de vins de Chypre fait partie des usages courants au sein de I'univers nobiliaire
en particulier car ces vins doux répondent 4 la fois & une recherche de la distine-
tion par le golt et a des modalités de consommation liés aux principes médicaux
évoqués précédemment. Mais si les vins méditerranéens continuent d'avoir cette
fonction particuliére au XVIII* siécle, d’autres vins doux, de nature différente, a
I'instar du Sauternes, commencent & prendre une place croissante dans les années
1770-1780, indice d'une nouvelle forme de singularité a travers la recherche de
vins aux saveurs différentes.

Les inventaires de caves et les ventes de vin permettent de constater tout d’abord
que ces vins sont généralement conservés en bouteilles et vendus par des épiciers
ou des magasins de comestibles a partir de la fin du XVIII* siecle, ce qui les dis-
tinguent de l'essentiel de la production commercialisée essentiellement par des
marchands de vin et expédiée en barriques'”. L'usage de bouteille en verre pour des
vins a forte valeur marchande et commercialisés en petites quantités sur de longues
distances explique en partie ce choix. Les catégories utilisées par les notaires ou les
marchands les classent le plus souvent parmi les vins de liqueur et confirment leur
position singuliére. En janvier 1765, I'état de la cave du marquis de Briges comp-
tabilise les vins de Langon et de Saint-Péray parmi les vins de liqueur aux cotés
du vin de Chypre, de Malaga, de Madére, de Pacaret, de Rivesaltes, etc’®. Dans
celle de Charles de Lorraine a Bruxelles, les vins de Graves sont rangés parmi les
vins de liqueur™. En 1782, I'état de la cave du duc d’Aiguillon dénombre dans la
catégorie vin de liqueur des bouteilles de vins de Pacaret, de Malaga, de Rota ou
de Rivesaltes®. La catégorie de vins d'entremets peut aussi étre présente comme
on l'observe dans la cave parisienne du magistrat Charles Gilbert de Morel-Vin-
dé en 1837 qui s'inscrit dans la continuité du siécle précédent : on y distingue le
Jurangon, le Saint-Georges et le Tavel parmi les entremets rouges, du Sauternes,
du Bergerac parmi les entremets blancs et dans la catégorie « dessert » les vins de
Frontignan, Malaga, Constance, Rota, Alicante®’. Les inventaires des caves pari-
siennes confirment que les vins ibériques sont désignés par les notaires comme vins

7 On trouve ainsi des vins de Frontignan vendus aux cotés de fromages de Roquefort ou de raisins de Ca-
labre par des marchands épiciers comme Cabannes 4 Lyon (Archives départementales du Rhéne, 8 B
720), Pletinckx a Bruxelles (Archives générales du Royaume, T 125/5) ou un épicier anonyme bordelais
{Archives départementales de la Gironde, 7 B 3062).

' Archives départementales des Yvelines, E 540, Fonds de Briges, Frat de la cave (1765)

* Archives générales du Royaume (Belgique), Maison de Charles de Lorraine, I 221.

# Archives Municipales d'Agen, IT 13, Etat des vins qui sont a Aiguillan, 17 avril 1782,

# Archives départementales de I'Aube, Fonds de la Motte-Tilly, 144 J 177, Etats de la cave de Charles
Gilbert de Morel-Vindé.
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d'entremets ou de dessert, ce qui suggére la place qui leur est attribué dans le dé-
roulé du repas®. La gestion des caves montre ainsi que ces classifications reposent
donc plus sur I'usage du vin au cours du repas que sur sa couleur ou sa nature.

Les vins liquoreux méditerranéens sont les plus courants, Appréciés depuis
le Moyen-Age, les vins muscats sont toujours bien représentés dans les caves et
parmi les achats des élites du XVIII® siécle. Les vins d’Espagne, d'Ttalie et de
Chypre sont réguliérement mentionnés. Le vin hongrois de Tokay est lui aussi
recherché. Cette tendance affirmée s'observe dans les caves parisiennes tout au
long du XVTII® siecle®. Les caves et les comptes de l'aristocratie européenne ré-
vélent également cette préférence. Le marquis de Brignes, Charles de Lorraine
comme le prince de Saxe en achétent réguliérement?. D'origine plus lointaine, les
vins de Constance ne sont mentionnés que dans les caves les plus prestigicuses.
L« Etat des vins de la Cave du Roy » dressé en 1782 comptabilise ainsi plusieurs
milliers de bouteilles de vin de Tokay et de Constance”, Mais ce goit des vins
doux n'est pas seulement I'apanage des plus grands aristocrates dans les capitales
européennes. Les vins muscats de Rivesaltes et de Lunel, les vins de Malvoisie,
de Malaga, d’Alicante ou de Rota sont fréquemment inventoriés dans les bonnes
caves du Sud-Ouest de la France au XVI1I¢ siécle.?. Dans les caves de nobles ou de
négociants du Roussillon et du Languedoc, on trouve évidemment des bouteilles
de Frontignan, de Lunel et de Rivesaltes, mais aussi de Malaga, de Chypre et de
Malvoisie*’. Les vins muscats en particulier font partie des vins doux les plus cou-
rants que l'on peut retrouver dans des caves plus modestes et parmi les achats de
marchands ou de professions libérales. Ils doivent faire partie des vins servis sur les
bonnes tables et on les retrouve donc aussi dans les espaces coloniaux. A Québec et
2 Montréal, par exemple, le gouverneur et 'intendant ont I'habitude de faire venir
des vins de Frontignan, de Malvoisie, de Malaga, de Madére ou des Canaries*®,
Le vin de Frontignan est aussi expédié de Bordeaux vers les Antilles au cours du
XVIIF siecle.

Leur valeur transparait aussi a travers l'usage symbolique qui en est fait. Les

2 Jean-Pierre Poussou et Philippe Bertholet, « Les vins que buvaient les notaires parisiens, du régne de
Louis XVT 4 la monarchie de Juillet », Revue du Nord, 2013/2, n” 400-401, p. 351-371L

# Jean-Pierre Poussou, « Approches pour une étude de la consommation et du commerce du vin 4 Paris du
début du XVII* au milieu du XIX® », dans Christophe Bouneau et Michel Figeac (dir.), Le verre et fe vin
de la cave i la table du XVIF sitcle & nos jours, Pessac, MSHA, 2007, p. 109-132.

¥ Archives départementales de '’Aube, Fonds de Saxe, EE 2447, Cave 4 Dresde (1763).

% Guillaume Grillon, « Etat des vins de la Cave du Roy, 15 novembre 1782 », Crescentis : Revae internatio-
nale d'bistoire de la vigne et du vin, n°1, 2018, p. 159-164.

% Philippe Meyzie, La Table du Sud-Ouest et {'émergence des cuisines régionales (1700-1850), Presses Univer-
sitaires de Rennes, Rennes, 2007, p. 367-370.

# Geneviéve Gavignaud-Fontaine et Gilbert Garrier, Le vin en Languedoc et en Roussillon : de la tradition
aux mondialisations XVI-XXT siécle, Montpellier, Trabucaire Editions, 2007.

# Catherine Ferland, « Le nectar et I'ambroisie. La consommation des boissons alcooliques chez 1'élite
de la Nouvelle-France au XVIII® siécle », Revue d Histoire de ldmérigue frangaise, vol. 58, n°4, 2003, p.
475-505.

# Archives départementales de la Gironde, C 2395, Etat des marchandises sorties pour les Isles, 1743-
1744.
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vins doux sont en effet souvent l'objet de présents honorifiques et on peut aussi
déceler dans ces pratiques quelques évolutions significatives. Les cadeaux des corps
de ville a des personnages influents comme des membres de la famille royale,
des ministres, des grands seigneurs, des gouverneurs ou des intendants sont une
pratique répandue durant '’Ancien Régime™. Les pi¢ces de dépenses réveélent que
les vins doux sont un don assez courant. Aux XVI* et XVII* siécles ainsi que
dans les premiéres décennies du siécle suivant, on retrouve des vins de Chypre,
de Frontignan et des vins liqueurs 4 Lyon, Tours ou Amiens®. Mais, au cours du
XVIII* siécle, une légére inflexion sopére. Les vins de liqueur étrangers ou le mus-
cat de Frontignan servent toujours de cadeaux, mais d'autres vins doux sont aussi
proposés. Ainsi, 4 Bordeaux, dans la premiére moitié du XVIII* siecle, les vins de
Frontignan ou des Canaries font partie des présents d'usage : en 1724, le maréchal
de Tessé, en route vers I’Espagne en tant quambassadeur extraordinaire, recoit de
la Jurade 24 boites de confitures et 24 bouteilles de vin des Canaries (on retrouve
ici une association récurrente entre plusicurs saveurs sucrées)>. A partir des an-
nées 1750-1760, les vins de Sauternes font leur apparition dans les comptes. Ils
s'inscrivent dans une stratégie pour satisfaire au mieux le gott de personnages de
premier plan a Paris et Versailles. Dans sa correspondance, en décembre 1787, le
chargé d’affaires de la ville a Paris précise que les vins de Sauternes sont 4 la mode
a Paris et qu'ils pourraient donc parfaitement servir aux présents annuels faits par
la Jurade aux principaux ministres chaque début d'année™. Cet emploi des vins de
Sauternes a la veille de la Révolution figure également dans les présents faits par
l'archevéque de Bordeaux a d’autres prélats et témoigne d'une légére évolution du
golt en matiére de vins sucrés™. Dans les relations privées, les vins doux sont em-
ployés de la méme maniére pour servir de présent. Ainsi, a Ferney, Voltaire regoit
du comte de Fekete cent bouteilles de vin de Tokay, mais aussi des vins des Cana-
ries envoyés par le comte d’Aranda®. L'appui sur des réseaux diplomatiques pour
se fournir ces vins appréciés confirment leur valeur symbolique et leur importance
dans la culture alimentaire des élites européennes. Plusieurs aristocrates anglais
se procurent ainsi des bouteilles de Tokay qu'on retrouve mentionnées dans leur
correspondance®. Le chargé d’affaires du Roi de France 2 Malte sollicite régulie-

B

Philippe Meyzie, « Les cadeaux alimentaires dans la Guyenne du XVIII® siécle : sociabilité, pouvoirs et
gastronomie », revue Histoire, Economie, Sociétd, janvier-mars 200641, p- 33-50.
Archives municipales de Tours, CC 71, présent de vin de Frontignan pour 'intendant (1700) ; Archives
municipales d’Amiens, CC 562, présents de vin de liqueur pour le duc de Chaulnes (1732) ; Archives
municipales de Lyon, CC 4426, présents de vins muscats de Condrieu (1676} et Eugéne Vial, « Présents
d’honneur et gourmandise », Revae d"bistoire de Lyon, 1910, p. 122-148, 277-300 et 377-401.
! Archives départementales de la Gironde, C 3643, réception er passages de personnages importants
(1578-1771).

B Archives Bordeaux Métropole, BB 189, 11 décembre 1787,

¥ Stéphanie Lachaud, « Le verre et le vin 4 la rable du haut clergé bordelais sous 'Ancien Régime », dans
Christophe Bouneau et Michel Figeac (dir.), Le verre et ke vin. .., op. cit., p. 49-62.

¥ Christiane Mervaud, « Du nectar pour Voltaire », Le vin, revue Dix-buitiéme sidcle, n°29, 1997, p. 137-145
et « La gourmandise contrariée de Voltaire », dans Philippe Meyzie (dir.), La gourmandise entve péché et
plaisir, numéro 11, revue Lumiéres, 1% semestre 2008, p. 73-89.

¥ Jeremy Black, British Diplomats and Diplomacy 1688-1800, University of Exeter Press, Exeter, 2001, p.

H
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rement les consuls en poste en Italie ou en Gréce pour obtenir du vin du Chypre .
Pour une bonne partie d'entre eux, les vins doux restent des vins de luxe, symbole
de raffinement et de délicatesse, servis en petites quantités, qui répondent a une
recherche socialement distinctive, dans les nourritures comme dans les boissons,
des saveurs sucrées qui font le « bon goiit « du siécle des Lumiéres en Europe™,

Vins sucrés et modes culinaires : un
mariage de saveurs

Ce goiit pour les vins doux sinscrit dans un systéme culinaire, un certain nombre
de valeurs et d'usages, qu'il convient a présent de souligner, dont les évolutions
notables au cours de la période participent de la valorisation de vins doux aux
saveurs différentes.

En France, la cuisine frangaise servie a Paris, a la cour et dans les riches de-
meures de provinces connait des changements importants a partir de la seconde
moitié du XVII¢ siécle, ouvrant la voie i de nouvelles formes de distinction culi-
naire. Au XVIII* siécle, la cuisine prone délicatesse et raffinement. Dans la préface
de la Science du maitre d’hétel (1749), Menon met en exergue l'idée de délicatesse 4
la fois du coté des cuisiniers, mais aussi de ceux qui doivent étre capables d'appré-
cier ces nourritures subtiles :

« La Cuisine substitue les parties grossiéres des alimens, dépouille les mixtes
qu'elle employe, des sucs terrestres qu'ils contiennent : elle les perfectionne,
les épure, & les spiritualise en quelque sorte. Les mets qu'elle prépare, doivent
donc porter dans le sang une plus grande abondance d'esprits plus purs & plus
déliés. De-la plus d'agilité & de vigueur dans les corps, plus de vivacité & de
feu dans I'imagination, plus d’étendue & de force dans le génie, plus de délica-
tesse & de finesse dans nos gofits »™.

Dés lors émerge dans le domaine de la gastronomie la figure de 'amateur, sem-
blable i ce que I'on retrouve au méme moment dans le domaine de I'art*, Chez
les élites, il convient de faire preuve de bon goit en étant capable de distinguer la
qualité d'un mets ou d’un vin. Cette évolution dans I'univers culinaire concourt 4
la valorisation de vins 4 la douceur moins prononcée que les vins méditerranéens
(style muscats). En 1787, selon le voyageur Frangois Marlin, « nous n'avons, en vin

103.

% Alain Blondy, Documents consulaires. Lettres vegues par le chargé d affaires du Roi & Maite au XVIIT si¢cle, 5
tomes, La Valette, Fondation de Malte, 2014.

¥ Jean-Louis Flandrin, « La distinction par le goit », dans Philippe Aries et Georges Duby (dir.), Hisreire
de la wie privée des Frangais de la Renaissance aux Lumiéves, Paris, Le Seuil, 1986, p. 267-30%.

¥ Menon, La Science du maitre d'hétel cuisinier, avee des observations sur la connaissance et propriftés des ali-
mens, Paris, 1749, p. XXII.

# Charlotte Guichard, Les amateurs d'art i Paris au XVIIF siécl, Seyssel, Champ Vallon, 2008.
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de liqueur, que notre doucereux muscat, dont senorgueillissent, plus qu'il ne vaut,
Lunel, anﬁgmn, Rivesaltes. Gardons ce muscat pour nos dames »*. Les saveurs
trés sucrées comme celle des confiseries sont alors considérées comme plus faciles
d’acces (pour les enfants et les femmes) et surtout ne réclament pas un appren-
tissage (propre aux hommes et socialement légitimé) pour étre appréciées*?. Par
ailleurs, un discours plus critique sur les risques des saveurs sucrées se manifeste
également. Le premier est d'ordre médical. Les vins doux peuvent entrainer des
échauffements et, & ce titre, sont jugés de maniére trés ambivalente. Le Diction-
naire des aliments, malgré ses €loges, reprend une mise en garde classique a propos
des vins d’Espagne : « ces sortes de vin ont une consistance de syrop et un gott fort
doux ; mais 'usage fréquent en est dangereux pour la santé ». Il ajoute que ces vins
doivent étre bus en petites quantités et souligne pour le Frontignan et le Rivesaltes
qu'ils « ne conviennent point pour l'usage ordinaire »*. La teneur en alcool de
ces vins, bien plus importante que celle des autres vins (moins de 10 degrés pour
les Bordeaux, par exemple), explique sans doute ces avertissements. D'aprés les
chiftres disponibles pour le milieu du XIX* siécle, mais sans doute assez proches
de ceux du siécle précédent, les vins de Jurangon, de Malaga, de Chypre et de Sau-
ternes oscillent entre 14 et 16 degrés*. Le deuxiéme motif de critique est d'ordre
économique. Beaucoup de ces vins sucrés recherchés sont des vins d’importation,
ce qui, dans une pensée toujours fortement nourrie par les principes du mercanti-
lisme, conduit i critiquer des consommations jugées parfois excessives. Le Diction-
naire du citoyen évoque ainsi le danger que peuvent représenter ces vins :
« Les vins de liqueur les plus connus, sont les vins du Cap, des Canaries, de
Madére, de Malvoisie, de Chypre, de Xeres, de Malaga, de Pacaret, de Rota,
d’Alicante & autres vins d'Espagne. Celui de Tokay, dans la Haute-Hongrie
est trés précieux. Tous ces vins ornent trés bien les desserts, mais ils ne sont pas
i beaucoup prés aussi salubres que nos bons vins Frangois. Le luxe seul met un
prix aux premiers ; on peut méme les regarder comme autant d'ennemis domes-
tiques, qui portent bientot partout le trouble & I'incendie lorsqu'on en use trop
familiérement avee eux »*.

Il s'agit ici de défendre les productions nationales parées de toutes les vertus et
qualités face aux vins étrangers.

Le succes grandissant des vins de Sauternes évoqué précédemment s'inscrit
clairement dans ces nouvelles tendances culinaires. Ces vins blancs des environs

" Frangois Marlin, Vayages en France et pays circonvoising depuis 1775 jusquien 1807, Tome I, Paris, 1817,
. 27T

i FElnrent Quellier, « Une premiére mondialisation alimentaire fin XVe-XVIII* siécle », dans Florent Quel-
lier (dir.), Histaire de lalimentation de la Prébistoirve i nos jours, Paris, Belin, 2021, p. 590.

Y Dictionnaire des aliments, vins et liguenrs, leur qualité, leurs effets velativement anx différens dges {F aux diffé-
rens tempiraments, vol. 3, Paris, 1750 p. 527 et 530.

* Jean-Louis Flandrin, « Usages et fonctions du vin =, Chronigue de Platine. Pour une gastrenomie historigue,
Paris, Odile Jacob, 1992, p. 283.

¥ Dictionnaire du citoyen ou abrégé historigue, théorigue et pratique du commerce, Tome 2, Amsterdam, 1762,
p. 250.
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de Langon dans le sud du Bordelais sont de plus en plus mentionnés a partir des
années 1750-1760 dans les caves et les achats de l'aristocratie. Aux cétés des vins
de Sauternes, on retrouve ceux de Barsac ou de Sainte-Croix-du-Mont. Dans les
années 1770, le comte d’Artois fait acheter du vin de Sauternes ; en 1787, le prince
de Saxe fait I'acquisition de bouteilles de vins de Haut-Barsac (sic) et de Haut-Prei-
gnac (sic)*®. Les vins de Sauternes en particulier sont dans les années 1770-1780
trés recherchés des élites parisiennes les plus fortunées*’. Mais on les retrouve aussi
a la fin du XVIII* siécle dans des caves dijonnaises™, Ils sont aussi servis lors de
banquets donnés par les Capitouls de Toulouse dans les années 1780%. Des vins de
Preignac sont expédiés en 1783 par le négociant bordelais Duprat a des négociants
de Marseille, au consul toscan de la ville et au procureur du parlement d’Aix*.
A la méme époque, les journaux d’annonces bordelais proposent de plus en plus
souvent la vente de bouteilles de vin d"Yquem, de Barsac ou de vin blanc « doux »
de Sainte-Croix-du-Mont®. Dés les années 1790, Le Journal de Paris contient des
indications sur la vente de Sauternes. Des exemples nombreux attestent d'un en-
gouement généralisé pour ces vins doux du Bordelais dans les derniéres décennies
de "Ancien Régime qui perdure dans les premiéres décennies du XIX" siecle a
la cour de Louis XVIII et sur la table de la duchesse de Berry, par exemple™.
Comme pour le Tokay, la renommée des vins de Sauternes est portée par de grands
personnages (prince Ferenc Rakéczi, comte de Lur Saluces) en France et en Eu-
rope™. Dans une moindre mesure, les vins de Jurangon, de Clairac ou de Capbre-
ton bénéficient aussi d’'une certaine reconnaissance en France comme a I'étranger
sur le marché des vins doux. Cette diversification sexplique évidemment par les
transformations qui s'opérent dans ces vignobles avec notamment le recours gran-
dissant i des vendanges tardives™. Mais, leur place parmi les vins doux tient aussi
sans doute A des valeurs de consommation nouvelles chez des élites qui veulent se
démarquer a travers des vins de leur cru ou de lieux de production bien identifiés
et non plus recourir seulement a des vins étrangers accessibles 4 une partie un peu

% Archives nationales, R 1/254, Dépenses et mémoires des fournisseurs du comte d’Arrois (1774-1783) 5
Archives départementales de I"Aube, EE 3105, FErtat des vins d'entremets envoyés i Paris (juillet 1787).

% Sur la réputation de ces vins, voir Stéphanie Lachaud, « Les vins blancs doux et liquoreux du sud Gi-
ronde : la construction des réputations », dans Stefano Magagnoli et Philippe Meyzie (dir.), La ripu-
tation des produits et des margues. Perspectives bistorigues, Presses universitaires du Septentrion, Ville-
neuve-d‘Asco, Presses du Septentrion.
“ Loic Albric, Les grands vins de Bourgogne de 1750 & 1870. Production, commeree et clientéle, Précy-sous-Thil,
éditions de I'Armangon, 2008, p. 405.

# Archives municipales de Toulouse, CC 2826, piéces a 'appui des comptes (1787).

* Archives départementales de la Gironde, 7 B 1652, correspondance du négociant bordelais Duprat,
lettre du 31 janvier 1783.

U dnnonees, affiches ot avis divers pour la ville de Bordeausx ; Journal de Guyenne.

52 Archives nationales, 0/3/88, Archives de la Maison du Roi, service du Grand Maitre (1815-1829) ;
0/3/126, Fournisseurs de la Maison du Roi (1814) ; 371 AP 9, Comptes, factures et mémoires de la
duchesse de Berry (1817-1830).

Marguerite Figeac-Monthus, « Tokaj et Sauternes aux XVIII*-XIX" si¢cles. Une comparaison possible
entre deux vignobles », Histaire {F Sociétés Rurales, n°35, 1% semestre 2011, p. 127-150.

¢ Stéphanie Lachaud, Le Sauternais moderne. Histoire de la vigne, du vin et des vignerons des anndes 1650 i la

Sfin du XVIIF siécle, Bordeaux, Fédération Historique du Sud-Ouest, 2012,
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plus large de consommateurs et soumis parfois a des fraudes. Ces vins répondent
aussi sans doute 4 la demande pour des vins légérement moins sucrés que les mus-
cats pour des usages, comme nous allons le voir, un peu différents. En 1786, la
cave de I'évéque de Limoges, Duplessis d’Argentré, est assez caractéristique en
ce domaine des gouts des élites a la veille de la Révolution puisquion y trouve de
grandes quantités de vins d’Espagne et du vin de Chypre, mais aussi 150 bouteilles
de Sauternes, des vins de Rivesaltes et des vins de Bergerac « doux », sans doute de
la région de Monbazillac™,

Les maniéres de boire les vins doux confirment qu'il s'agit de vins i part qui
s'inscrivent dans le rituel de repas raffinés. Comme pour les autres vins, l'usage
qui prévaut pendant longtemps au cours des repas d’apparat est de ne pas disposer
les verres et les bouteilles sur les tables, mais de faire appel a des domestiques qui
assurent le service des boissons a la demande. Cette pratique qui perdure dans
les années 1770 semble parfois géner les convives comme I'écrivain russe Denis
Fonvizine.

« On se met a table & neuf heures et demie et I'on y reste plus d'une heure. On
sert une table d'environ soixante-dix couverts [...] Chaque convive a un valet
debout derriére sa chaise. §'il n'a pas de laquais, ce malheureux invité n'a plus
qu'a mourir de faim et de soif. Il ne peut pas en étre autrement : selon 'usage
du pays, on ne fait pas circuler les plats autour de la table, mais il faut regarder
tout ce qui est sur la table et demander par 'intermédiaire d'un laquais ce qui
vous aura plu. Devant le couvert, on ne met ni vin ni eau et, si 'on a soif, il faut
i chaque fois envoyer son serviteur 4 l'office. [...] J'ai demandé pourquoi on ne
mettait pas de vin ni d'eau devant les couverts. On m'a répondu que c'était par
économie : car on a remarqué que si l'on mettait une bouteille sur la table, un
seul convive la boirait toute entiére et que si on ne I'y mettait pas, une bouteille
suffisait pour cing personnes. »*.

La dégustation du vin, au sens ol nous l'entendons aujourd’hui, peut donc dif-
ficilement se faire puisqu'il faut vider son verre d'une traite. Le traité de civilité
d’Antoine Courtin souligne d’ailleurs la nécessite de s’y conformer : « Cela tient
trop de familier de goiiter le vin, & de boire son verre  deux ou trois reprises ; il
faut le boire d'une haleine & posément »7, Mais, d'autres témoignages suggérent
que les élites européennes sont de plus en plus réticentes a partager un verre com-
mun comme le montre I'abbé Kitowicz dans sa description de la cour de Pologne.
« Ils buvaient 'un aprés l'autre dans une seule coupe, n’étant pas du tout dégou-
tés par les gouttes de la boisson qui tombaient dans la coupe des moustaches de
chaque buveur. Méme les Dames en buvaient sans aucune aversion n’hésitant
pas i toucher ce récipient avec leurs lévres délicates. Mais aussitot, quand les
verres et coupes en verre se sont établis, s'introduit alors le dégoat pour la

% Archives départementales de la Haute-Vienne, 1 G 238,

% Denis Fonvizine, Lettres de France (1777-1778), éd. H. Grasse, Paris, 1995, p. 81-85.

T Antoine de Courtin, Nouveau traité de la civilité qui se pratique en France parmi les bonndtes-gens, Paris,
1728, p.178.
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bouche de l'autre [...] Des petites coupes de vin ont été servies séparément
devant chaque couvert ainsi que des bouteilles pour le vin et pour I'eau et alors

il y avait des verres pour cette derniére »*,

Les verres mis a disposition devant chaque convive ouvrent la voie a de nouvelles
fagons de boire dont les vins doux, comme les autres, tirent profit.

S'il est difficile d'estimer les quantités de vins doux consommeés pour saisir leur
role au cours du repas, les sources suggérent qu'ils sont nettement moins consom-
més que les autres vins. La gestion de la cave du duc d’Aiguillon révéle que chaque
jour en moyenne quelques bouteilles de vin doux (Frontignan, muscat) sont sorties
de la cave pour environ une dizaine de bouteilles de vins ordinaires™. Sur l'en-
semble du mois d'avril 1782 sont servies 294 bouteilles de vin rouge ordinaire et
134 de blanc pour 9 bouteilles de Frontignan, 2 bouteilles de Jurangon, 6 de Vic-
Bilh, 7 de Malaga, 7 de Langon, etc. De méme, lors d'un repas servis aux consuls
de Limoges, on compte une bouteille de muscat pour dix bouteilles de vins qualifié
d'ordinaire®. Les relevés de consommation de la table de la duchesse de Berry en
1829, qui s'inscrit dans les usages du siécle précédent, confirment que ces vins sont
présents a plusieurs reprises, mais proposés la encore en petites quantités et pas a
chaque repas. Lors de la journée du 13 mars dans son chiteau de Rosny-sur-Seine,
par exemple, sont sorties de la cave pour le déjeuner et le diner 10 bouteilles de vin
de Beaune pour seulement une bouteille de Sauternes, et une bouteille et demie
de Malaga®. Ces vins doux sont servis généralement seulement en fin de repas,
dans des petits verres, pour accompagner entremets sucrés et desserts, Dautres
prennent place ponctuellement durant le repas. On les retrouve aussi lors des col-
lations, dégustés en petites quantités. Méme s'il date des années 1840, l'ouvrage
intitulé Maniére de servir et conserver les vins correspond bien aux usages en cours
au XVIII siecle et met en lumiére la place prise par ces vins dans le déroulé du
service 4 la frangaise®.

« Aprés le potage, l'on devra servir un verre de vin de Madére ou de Xérés, avec
d'excellent Sauterne ou Barsac. Pendant les huitres, les vins blancs de Sauterne
ou de Graves, avec les vins de Pouilly, ou de Chablis. [...] Aprés les huitres,
un verre de Madére ou de Sauterne ferait bien. Pendant le cours du premier
service, l'on doit offrir des vins de deuxiéme classe, ou cri, clest-a-dire, en fait
de Bourgogne, des vins, second cri, de Volnay, Nuits, Beaune, Pomard, etc.,
et en Bordeaux, des Léoville, Mouton, Rauzan, etc. Au roti, le vin de Cham-
pagne est parfait, et peut-étre bu impunément. Viennent ensuite les entremets,
avec lesquels seront servis les vins de premiers criis, cest-i-dire les Latour,
Chiteau-Margaux, Laffitte, etc., en Bordeaux ; et les Clos-Vougeot, Cham-

¥ Joseph Kitowicz, Opis ebyczajdw za panowania Augusta II1 (La description des coutumes sous le rigne d Au-
guste ITT), Warszawa, 1985,

# Archives Municipales d'Agen, 1T 13 (1782).

“ Archives municipales de Limoges, CC 25.

® Archives Nationales, 371 AP 9, Maison de la Duchesse de Berry, Consommation des vins et liqueurs du
13 mars 1829 i Rosny.

2 Sur les principes du service 4 la frangaise, voir Jean-Louis Flandrin, Lsrdre des mets, Paris, Odile Jacob,
2002.
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bertin, Romanée-Conti, etc., en Bourgogne. Ces vins sont continués pendant
le dessert, en y ajoutant des vins sucrés, tels que les excellens Tokay-Princesses,

les Rivesaltes, Lunel, etc. ; mais ces derniers sont plus particuliérement pour

les dames »%,

Dans tous les cas, le vin doux est avant tout un vin de plaisir, dégusté sans eau
(contrairement aux autres vins), ce qui contribue aussi i sa singularité,

Pour finir et comprendre 'engouement pour ces vins doux, il reste a se poser la
délicate question de leur goat qui, comme nous l'avons souligné en introduction,
est une histoire de perception au sein d’un systéme culinaire. Leur place dans la
hiérarchie des vins et dans le déroulé du repas tient-elle a une saveur particuliére
qui ferait leur qualité ? Derriére le qualificatif de doux, le plus largement employé,
les saveurs associées a ces vins sont extrémement difficiles a saisir car il est trés
délicat de savoir si les mots employés ont tout & fait le méme sens qu'aujourd hui,
mais il est tout de méme possible de déceler une appréciation pré-cenologique
partagée qui rend compte de leur typicité®*. Pour Savary des Bruslons, le muscat a
un « gotit musqué »*. Thomas Jefferson apprécie tout particuliérement le muscat
de Frontignan, auquel il attribue un goit de poix et qu'il compare au Malaga®.
Nous sommes donc en présence de vins caractérisés par des saveurs puissantes.
Lors de son passage prés de Pau, le militaire Guibert qualifie les vins de Jurangon
de « capiteux », c’est-a-dire avec un bouquet puissant. D'autres soulignent qu'ils
ont « un léger arome de truffe »”. Le Dictionnaire universel portatif présente les
vins d’Anglet comme « légers », « sucrés » et « délicats » Sous la plume daris-
tocrates-connaisseurs, des descriptions précises de ce que doit étre le goat dun
bon vin doux apparaissent parfois. Dans une lettre adressée au baron de Gautier
qui séjourne a Varsovie, le comte d'Hoym, ambassadeur de Saxe-Pologne a Paris,
présente les critéres a ses yeux d'un vin de Tokay de qualité qu'il désire recevoir :

« J'entends par un vin de premier ordre, non ces petits vins doux & liquoreux
tels quon suppose qulon les aime dans les pays étrangers, encore moins des
vins secs & violens qu'on appelle Husnagel, lequel selon moy n'est qu'un vin
gité, aigri & corrompu ; mais un bon vieux vin qui ayt été en son tems ce qu'ils
appellent Essence, mais qui ayant perdu ce qu'il avoit de trop de douceur, sest
tourné en force, ou plutdt en huyle ou beaume, ayant conservé la couleur bien
dorée, 8¢ claire surtout, avec une petite pointe d'aromate s'il se peut. Voila,
Monsieur, I'idée que j'ay du bon vin de Tokay »**.

8 Maniére de serviv et de so igner les vins par M. A. Joubert, Paris, 1842, p- 25-26.

* Philippe Meyzie, « Les voyageurs et le vin (1750-1830). Etude de la construction d'un vocabulaire
pré-cenologique », dans Sandrine Lavaud et Jean-Claude Hinnewinkel (dir.), Fins ef vignobies. Les itiné-
raires de fa qualité, Paris, éditions Dunod, 2014, p. 143-155.

“ Jacques Savary des Bruslons, Dictionnaire Universel de Commerce conterant tout e qut concerne le commerce
qui se fait dans les quatre parties du monde, Geneéve, 1744.

** Béatrice Fink, « Thomas Jefferson : chef d'Etat, vigneron, cenophile », Le vin, revue Dix-huitiéme sidcle,
n"29, 1997, p- 37-50.

T Guide pittoresque du voyageur en France, contenant la Statistique et la description compléte des 86 départements,
Paris, 1838, Tome 1, p. 52.

% Vie de Charles-Hen ry Conte de Heym, ambassadeur de Saxe-Pologne en France et célébre amateur de fures

{1694-1736), Tome II, Paris, 1880, Lettre du 16 décembre 1726, p. 322-323.
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Le vieillissement du vin apparait comme le gage d’'un goit équilibré aux saveurs
relevées que semble apprécier le diplomate. Pour les vins de Sauternes, plusieurs
observateurs de la fin du XVIII* siécle et des premiéres décennies du XIX* siécle
évoquent un méme gout de pierre a fusil, ce qui correspond a un aréme semblable 4
I'entrechoquement de deux silex®. Pour Vaysse de Villiers, par exemple, les vins de
Sauternes figurent 4 son « gofit » parmi les meilleurs de France et « aucun autre ne
posséde au méme degré ce bouquet bordelais (car les vins blancs ont aussi le leur),
ce golt de pierre a fusil si recherché des amateurs »”. Pour le Guide pittoresque du
voyageur en France, « leur ardme offre une légére analogie avec le girofle ; de plus,
on y distingue quelque chose d’assez semblable a 'odeur de pierre a fusil » et il
ajoute qu'ils « ont beaucoup de moelleux, de finesse, de spiritueux, une séve aro-
matique trés agréable et un charmant bouquet »™'. En 1780, le négociant bordelais
Cabarrus dans une lettre envoyée i John Adams, ancien ambassadeur en France,
note 4 propos des vins de Sauternes, Preignac et Barsac qu'ils « portent un goit
de liqueur, et par vétusté, le gout et la couleur du vin des Canaries »"2. Ce goit
de pierre a fusil qui dénote des saveurs épicées est aussi attribué 4 des vins blancs
bordelais (sans plus de précision) dans une lettre de John Black, marchand anglais
installé 4 Bordeaux, a Lord Grantham, ambassadeur d’Angleterre 4 Madrid au
sujet de l'expédition de bouteilles de vin™. Dés lors, on peut penser que certains
vins de Sauternes n'étaient pas si sucrés que cela, devaient se rapprocher d’autres
vins blancs bordelais ou du moins que leur teneur en sucre résiduel était éloignée
de celle que nous connaissons aujourd hui.

Les possibles accords avec les mets tendraient a confirmer ce constat. Il semble
ainsi d'usage de servir du Sauternes avec des huitres. De passage 4 Bordeaux en
1811, Andrew Thomas, lord Blayney of Monaghan, se fait servir a I'Hétel du Prince
un plat d’huitres arrosé d'un vin de Sauternes, « seul vin, dit-il, que I'on puisse
boire avec ces fruits de mer et qui est digne de sa renommée »™. Le Hollan-
dais Adriaan van der Willigen accompagne de méme les huitres vertes de son
déjeuner avec du vin de Graves et de Sauternes lors de son séjour 4 Bordeaux en
18047. Le Sauternes fait partie de la liste des vins (au coté des vins de Chablis,
de Carbonnieux, de Meursault ou d’Arbois) i étre servis avec des huitres selon
un manuel domestique de 18007, L'écrivain gastronome Brillat-Savarin confirme

“ Cet ardme de pierre 4 fusil caractérise aujourd’hui des vins comme ceux de Tokay ou Pouilly-Fuissé.

™ Jean Vaysse de Villiers, Itinéraire descriptif ou description routiéve, géagraphique, histarigue et pittoresque de

la France et de Ultalie, région du Sud, routes de Paris en Espagne, Paris, 1823, p- 37

Gm'.rr‘f‘p:'.rrarﬁgm' du veyageur. .., op. cit., tome 1 p. 50 et tome 6, p- 17.

72 *To John Adams from B. de Cabarrus Jeune, 8 April 1780," Founders Onfine, National Archives, hreps://
founders.archives.gov/documents/Adams/06-09-02-0089-0001. [Original source: The Adams Papers,
Papers of John Adams, vol. 9, March 1780—fuly 1780, ed. Gregg L. Lint and Richard Alan Ryerson.
Cambridge, MA: Harvard University Press, 1996, pp. 116-117.]

" Bedfordshire Archives, L 30/14/36/8, lettre du 30 octobre 1773.

* Robert Coustet, « Un Anglais & Bordeaux sous le I'Empire », Seciére Archévlopigue de Bordeaux, tome
LXXVII, 1986, P 127-130.

% Th. Amtmann, « Les impressions d'un Hollandais i Bordeaux en 1804 », Revne historigque de Bordeaux et
du département de la Gironde, n'6, 1913, p. 264,

" Marie de Saint-Juan, Du safon & la cuisine : fes secrets de fa cuisine d'amateur révdlés aux jeunes maitresses de
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quelques années plus tard cette association du Sauternes avec les huitres en début
de repas”. Pour d'autres, I'accord privilégié se fait entre vins doux et mets sucrés,
confirmation de l'attrait pour des sensations sucrées prononcées. Lors du repas
servi au gastronome Grimod de la Reyniére en 1810 dans le cadre d’un « Jury dé-
gustateur », les vins de Malaga et le muscat sont proposés seulement au dessert’™.
Le Nowvel Almanach des Gourmands publié en 1825 donne les conseils suivants :
Sauternes et Saint-Peray sont des vins blancs d’entremets qui doivent étre servis
avec légumes ou pitisserie ; les vins de Malaga, de Jurangon, de Malvoisie et les
muscats avec les desserts ; les vins de Chypre, de Rota et de Tokay dans des petits
verres sont a servir ensuite. Malgré la diversité des usages, les vins doux semblent
étre plus directement associés avec la fin du repas en lien avec les vertus digestives
qui leur sont attribuées. Il reste cependant délicat pour I'historien de savoir si ces
associations résultent de la diversité des gots de ces vins (plus ou moins sucrés) ou
d’habitudes gustatives différentes des amateurs de I'époque.

Discours et consommations confirment la position un peu « en marge » de ces
vins doux, liquoreux et autres dans l'univers du vin et dans la culture alimentaire
a I'époque moderne comme aujourd hui”. §'ils sont parfois renommés (Sauternes,
Tokay), ils restent toujours consommés en petites quantités, a des moments par-
ticuliers du repas et leur usage déroute un peu parfois des consommateurs qui
ne savent guére avec quels plats les associer. Parfois méme, comme les vins doux
naturels (Rivesaltes, Maury), ils sont de nos jours confrontés a un certain désa-
mour et leur consommation est nettement en recul®. Leur succés s'inscrit dans
une valorisation des saveurs sucrées due au boom sucrier des XVII* et XVIII®
siecles. Les vins muscats de Chypre ou de Frontignan sont des vins de liqueur qui
prennent couramment place dans les caves et sur les tables des élites des Lumiéres
comme aux siécles précédents car leur douceur est associée i un raffinement et a
un luxe qui sert a distinguer les consommations des élites. Mais la palette des vins
doux, comme celle des vins rouges, s'est considérablement élargie a partir de la
fin du XVII¢ siecle. Aux c6tés de ces vins trés sucrés prennent place des vins doux
moelleux, plus légers, servis au cours du repas, dont certains, comme le Sauternes
connaissent un grand succés sur les meilleures tables 4 partir des années 1770-
1780. Ils sont eux aussi des vins distingués dont la réputation ne cesse alors de
croitre car ils correspondent aux attentes nouvelles d'amateurs qui se veulent des

maison, Paris, 1800, p. XVIIIL

 Anthelme Brillat-Savarin, Physiologie du godt, Paris, Flammarion, 1982 (1*~ édition en 1826), p. 176.

 Bibliothéque municipale de Dijon, M IV 333, menu du jury dégustateur, 13 mars 1810.

™ Grégoire Berche, Le vin lguoreux, un produit de terroir en marge dans la bidrarchie vitivinicole frangais .
étude comparée des petits vignobles de vin liguoreux de Bergerac, Jurangon, Jura et Corréze. Géagraphic d'une
distinction, thése Paris-Ouest-Nanterre, 2016.

0 Jean-Louis Escudier, « Les vins doux naturels, de l'engouement au désamour (XIX=-XXI* sitcles), dans
Corinne Marache, Philippe Meyzie et Maud Villeret (dir.) Des produits entre décin et renaissance (XVEF-
XXTF siécles), Bruxelles, Peter Lang, 2018, p. 201-217.
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connaisseurs i la recherche de saveurs sucrées plus complexes. Le goit des vins
doux s'inscrit dans une mutation de 'univers culinaire des élites européennes ol
le raffinement de la table s'exprime a travers 1'équilibre des saveurs, une recherche
du naturel et une mise en valeur du sucré au moment du dessert ou des collations.
Comprendre I'histoire de la consommation des vins de Tokay ou de Sauternes,
c'est donc aussi saisir leur place originale par rapport a la cuisine et aux normes
gastronomiques des différentes époques.

GOy

Az édes iz keresese
Borok és ételek (16-18. szdzad)

Az ujkori Eurépiban a magas cukortartalmi borok (les vins sucrés) igen népsze-
rick, s ltaliban az ‘¢édes’ mindsitd jelzével soroljik be ket. Edes borként ismer-
ték tehdt a frontignani, az alicantei és a tokaji borokat, s e minésité jelzé haszna-
lata sokkal szélesebb kord volt akkor, mint napjainkban. Tgy jir el a Dictionnaire
universel portatifis, amely 1765-ben a desszertborokat (vins ligoureux) « édes, ma-
gas cukortartalmi, meleg, magas alkoholtartalmu és kellemes iz borként » de-
finidlja, igy elkilonitve ezen « édes izid borokat » (Malvoisie, Tokay, Frontignan)
a « sziraz, rideg és pikins (brusques & piquants) izl boroktél » Az édes jelzé
persze igen sokféle borra applikilhaté (fehérborra, vorosborra, természetes édes
borra, desszertborra (vins liguoreux), leparlds tjdn késziilt borokra (vins mutés),
szalmaborokra, kései sziiret utjin eléillitott borokra, stb.), amelyekben mindéssze
az a kozos, hogy a korban édességet és cukros izt tulajdonitottak nekik. Marpe-
dig az édes izre valé torekvés a 18. szizadban egy olyan fogyasztéi kultiriban
nyer értelmet, amely egyfeldl az egzotikum, misfeldl pedig a cukrossig minden
formdjit nagyra értékeli. Lekviroktol, péksiiteményektél, cukriszsiiteményektsl
és édesitett italoktdl (kivé, tea, forré csokolidé, limonddé, puncs) roskadoznak a
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tirsadalom elokel6 rétegeihez tartozok asztalai, 4m kisebb mértékben Nyugat-
Eurépa egész lakossigit jellemzi az tjstitetii édességmadnia, amelyet nyilvinvalé-
an szdmitdsba kell venniink, amikor értelmezni probiljuk az édes borok eurépai
diadalmenetét a Felviligosodis kordban. Tegyiik ehhez hozzi, hogy e borokat az
6kor évszizadai 6ta igen egészséges — emésztést megkonnyit — italoknak tartja az
orvosi hagyominy. Az édes borok, amelyek allitélag melegek is, félaton talilhaték
tehat az italok univerzumaban a borok és a gyégyhatisu italok kozott. Végil, e
gyakran luxuscikként besorolt édes italok a magas tirsadalmi pozicié szimbolu-
maként is szerepelnek, ami nyilvin nagyban hozzdjirult toretlen népszeriségik-
hoz. Ha tehit nem is olyan nagy mennyiségben, mint az egyszeriibb és olcsébb
‘asztali’ voros- és fehérborokat, de megtalilhatjuk a driga és édes fehérborokat
a felviligodas kora francia és eurdpai tirsadalmi elitjének pincéiben és asztalan,
Eurépa nemesi kéreiben nyilvinvaléan sikkes dolog volt beszerezni néhdny butélia
Frontignant vagy ciprusi bort — errdl taniskodik legalibbis Briges mirki pdrizsi
vagy éppen Lotaringiai Karoly briisszeli pincéjének leltira vagy szimadasi kony-
vei. 116 és dltalinosan elterjedt gyakorlatnak szimitott hatalmas és befolyisos
személyiségeket (kiralyi csalidok tagjait, fejedelmeket, minisztereket és kovete-
ket) egy-egy flaska malagai borral megajindékozni, ami nyilvinvaléan taniskodik
ezen luxuscikkek szimbolikus értékérdl. E mediterrin borok (Rivesaltes, Malaga,
Alicante, Frontignan, Madeira) a 18. szazadban toretlen népszeriségnek 6rvende-
nek, még a kevésbé elSkels tirsadalmi rétegek — példiul a bordeaux-i kereskedék
vagy a parizsi jegyzOk — kozegében is. A tokaji boroknak szintén megvan a maguk
helye a kontinens legjobb asztalain, hasonléan Constantia és Fokviros boraihoz.
Ugyanakkor a fentebbiektél eliit6 jellegi édes fehérborok, példiul a Sauternes, is
népszerliségre tesznek szert, ezzel is alitimasztva azon meggydzddésiinket, mely
szerint a kor kulindris gyakorlatit egyértelmden az édes izek dominiljik. A 18.
szdzad konyhamivészete a kifinomultsigot hirdeti: ez nyilvinul meg a vaj és a
tejszinhab hasznélatiban. E kulindris diskurzusban kézponti szerepet jatszik az
ételek és borok mindségét értékelni képes, kifinomult izlelobimbdkkal rendelke-
z6 fogyaszto. Vannak persze, akik kritikdval illetik a talsigosan édes, ‘néiesként’
megbélyegzett borokat — részben orvosi természetii érveket felhozva, részben (ez
kiilonosen Franciaorszigra igaz) a nemzeti bortermelési hagyomanyok fenntarta-
sinak sziikségességére hivatkozva. A Sauternes-bél szarmazé borok — mint pl. a
Barsac vagy a Sainte-Croix du Mont - litvinyos felfutisa 1760/70 tijin ezekbe a
kulindris tendencidkba illeszkedik. A diverzifikicié hitterében pedig elsésorban
az hizédik meg, hogy egyre tobb bortermels egyre bitrabban él a kései sziiretelés
eljirisival. A divatba jové édes borok nagy szerepe 1j fogyasztisi szokisok meg-
jelenésével magyarizhato, ugyanakkor persze azzal is, hogy az elitek egy része
szeretne sajat bordval és sajit termdhelyeivel kitinni, s nem egyszertien kiilfoldi
borokat inni. E borok tovibba kielégitik a muskotalynil valamivel kevésbé édes
borok irdnti igényt is. Az édes borok fogyasztisinak jellegzetes gyakorlatait tanul-
ményozva elmondhatjuk, hogy dltaliban igen kifinomult étkezések ritualéjinak
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részét képezik. Kis mennyiségben szolgiljik fel 6ket, viz nélkil isszik (mds bo-
rokkal ellentétben) apré poharakbdl, az esetek tobbségében az étkezések végén (az
emésztést dllitlagosan segitd kvalitsaik okdn) az édes desszertek kisérGjeként.
Némely borok, mint példaul a Sauternes, az osztriga kiséréjeként is fogyaszthatok.
Mig a mediterrdn borok elsésorban erds izviligukrél ismertek, addig a Sauternes
kedveldi a 18-19. szizad forduldjin az ital szegfiszeges izére és tizkovet idézo
illatdra hivjik fel a figyelmet. Feljegyzések és fogyasztdsi adatok egész sora bizo-
nyitja tehit az édes borok és a likérborok nagy szerepét az \jkor fogyasztisi kul-
tardjiban. A ciprusi vagy Frontignanbél szirmazo muskotilyoknak tehdt bérelt
helye van a Felviligosodis kora tirsadalmi elitjének asztalin és pincéiben, ami
elsésorban annak koszonhets, hogy édes voltukat a kifinomultsig és a fénytizés
jeleként értékelik az onmagukat a koznéptél megkiillonboztetni vagyo, eldkelé
fogyaszték. Ugyanakkor az elérhetd fehér- és vérosborok palettdja litvinyos bé-
viilésnek indult a 17. szdzad végén. A nagyon magas cukortartalmi borok mellett
feltdnnek a barsonyos, zamatos izviligu, étkezés kozben felszolgilt édes borok,
mint pl. a Sauternes. Ezek is nagy presztizs(, j6 megitélést boroknak szimitanak,
s kitiinden megfelelnek a borok univerzumdban egyre jiratosabb fogyaszték azon
elvirdsinak, hogy komplex és kifinomult izélményhez jussanak. Osszességében
elmondhaté tehdt, hogy az édes borok eurdpai fortundja a tirsadalmi elitek fo-
gyasztisi kultrdjiban bekovetkezé viltozdisok figgvényében alakul: az igényes
fogyasztok kifinomult kulindris élvezetekre, az izek egyenstlydra és természe-
tességre vagynak — az édes izviligot pedig elsosorban az étkezést zaro desszert
fogyasztisa alkalmdval igénylik. A tokaji vagy sauternes-i borok fogyasztisinak
torténetérdl akkor szolhatunk érvényesen, ha a kérdést annak fényében tirgyaljuk,
hogy miképpen alakult a kiilonféle korszakok gasztronémiai kulturdja.
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Carte géologique et ampélographique de Tokaj-Hegyalja par Joseph Szabo, 1865



La noblesse et la mutation du
vignoble francais & I'époque
moderne : un parcours
historiographique

W@M

MicHeL Ficeac

) Professeur i I'Université de Bordeaux
Centre d’Etudes des Mondes Moderne et Contemporain - Université de Bordeaux-
Montaigne

« Les vins produits dans les trois paroisses qui font suite au pays de Grave,
et qui sont les plus appréciés a Paris sont : 1. Sauternes. Le meilleur vignoble
appartient 3 Monsieur Diquem, de Bordeaux, ou 4 son gendre, Monsieur de
Saluces. Leur production est de cent cinquante tonneaux, a trois cents livres
le tonneau lorsque le vin est jeune, et six cents livres lorsqu'il est vieux. Le
meilleur vignoble suivant appartient & Monsieur de Filhot, sa production est
de cent tonneaux, au méme prix que précédemment. Preignac. Le meilleur vi-
gnoble appartient au Président du Roy, de Bordeaux. La production est de cent
soixante-quinze tonneaux, a trois cents livres le tonneau, pour un vin jeune et
un vin vieux. Les vins de 1784 se revendent huit cent livres le tonneau, car ce
fut une année exceptionnelle. 3. Barsac. Le meilleur vignoble appartient au
Président Pichard qui produit cent cinquante tonneaux, a deux cent quatre-
vingts livres le tonneau pour un vin jeune, et six cent livres pour un vin vieux wl,

Le passage extrait du voyage du futur président américain Thomas Jefferson qui a
d’ailleurs son symétrique en Médoc est trés connu mais il mérite qu'on sy arréte
tant il permet de poser notre sujet. Les notions de vieillissement et de grand mil-

! Bernard Ginestet, Thomas Jefferson & Bordeanx et dans quelques autres pays d'Ewrope, Bordeaux, Mollat,
1996, p. 73-74.
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lésime susceptibles de donner une plus-value considérable au produit ressortent
trés nettement. Par ailleurs, 'influence d'une famille de noblesse de cour comme
les Lur-Saluces, pour la promotion du produit, fut déterminante’ comme celle
de Rakoczi pour la Tokaj. Si l'on relit Jefferson, le chateau viticole semble donc
accompagner 1’émergence de grands crus comme Margaux et Lafite en Médoc,
Yquem en Sauternais. Historiens et géographes ont toujours souligné comme nous
le verrons, I'importance de ce nouveau concept dans le développement d'une viti-
culture de qualité qui aurait émergé au XVII* siécle mais sans toujours le relier a
l'action d'une catégorie sociale, la noblesse particuliérement de robe. Cette vision
traditionnelle léguée par les géographes et renforcée par les derniers travaux en
Guyenne® ou dans d'autres régions a été contestée ces derniéres années par un cou-
rant ol s'illustrent notamment Sandrine Lavaud* et Jean-Michel Chevet®. Nous
verrons ce qu'il faut penser de cette polémique qui sera au cceur de cette présenta-
tion historiographique qui a pour objet de chercher des points de concordance, de
jonction avec I'évolution du vignoble hongrois.

La vigne et le vin comme un objet
d'histoire, une invention de géographes

Le pionnier : Roger Dion

Celui qui le premier a montré que la vigne et le vin pouvaient constituer un objet
d’histoire est un géographe, Roger Dion. A la fin des années Trente, alors qu'il
était chargé de préparer pour les étudiants un cours d’agrégation sur « les produits
alimentaires d'origine végétale », il commenga & s'intéresser et a réfléchir a cette
thématique, accumulant de la documentation sur le sujet. 1l se qualifia d’ailleurs
lui-méme dans les années cinquante d’«ouvrier d’histoire, prospecteur et vérifica-
teur de données positives ». La parution en 1959, de son Histoire de la vigne ef du
vin en France des origines au XIX' siécle®, apparait comme une synthése surprenante

! Marguerite Figeac-Monthus, Les Lur Saluces d Yquem de la fin du XVIIF siécle an mifien du XIX sidele :
identité nobiliaire, tradition viticole, continuité familiale, Thése, dactyl., Université de Paris-Sorbonne,
1999,

! Plutdt que des notes monstrueuses et indigestes en début d'article comme cela est aujourd hui devenu la
made, nous préférons donner nos références au fil de notre raisonnement i chaque fois que nous citerons
I'auteur ce qui évite le simple exercice de style qui n'est pas ensuite intégré 2 la démonstration.

* Sandrine Lavaud, « En amont de la Grande Guerre, une historiographie du vin de Bordeaux », dans
Hubert Bonin ( dir.), Fins e alcools pendant la premiére guerre mondiale, (1914-1919), Bordeaux, Féret,
2018, p. 29-40.

¥ Jean-Michel Chevet, « Prix et qualité des vins de Bordeaux du XVII* si¢cle a nos jours : quelle relation ? »
dans Les vins de Bordeaux, les itinéraires de la qualité, t.2, Bordeaux, Institut de la vigne et du vin,
2015, p. 159-192.

* Roger Dion, Histoire de la vigne ef du vin en France des avigines au XIX siécle, Paris, 1939.
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car ce géographe de formation, en travaillant sur des espaces viticoles, se mit 4
faire de I'histoire. Roger Dion s'inscrivait alors dans le courant de la géographie
historique telle qu'il a été voulu a la fin du XIX siécle par Paul Vidal de La Blache.
Les limites chronologiques de ce livre restent inhabituelles pour un géographe qui
a tenu a arréter cette étude aux premiers bouleversements apportés par le chemin
de fer.

Aprés l'expansion médiévale, il mit par exemple en évidence que I'age mo-
derne devait apporter de profondes transformations notamment sous I'influence
des Hollandais. Non seulement, ils s'intéressaient aux grands crus de Bergerac
ou Sauternes mais ils ne dédaignaient pas les petits vins pour les revendre aprés
manipulation ou les distiller en alcool. Ils enlevérent ainsi les vins dédaignés de
larriére-pays aquitain et suscitérent la fabrication des eaux-de-vie d’Armagnac.
De méme, ils intervinrent dans les vignobles d’Aunis et de Saintonge et furent 4
l'origine de la production de Cognac, Ils s'infiltrérent le long de la Loire ou ces
amateurs de vins blancs donnérent I’élan aux crus de Vouvray et Saumur. 11 met
aussi en évidence I'importance d'un trés grand vignoble autour de Paris pour la
consommation populaire qui fut ensuite étudié par la thése de Marcel Lachiver’. I
s'intéressa aussi 4 I'émergence des vins de la montagne de Reims. Au XVII* siecle,
on commence i les appeler Champagne, une active propagande, les met en vedette
et 4 la fin du siécle, Dom Pérignon en perfectionne trés habilement la vinification.
Une mode des vins mousseux se propagea dans la haute société parisienne telle
quelle a été étudiée récemment par Benoit Musset®,

On voit que par ses premiers travaux Roger Dion a été un émetteur d’idées car
ils ont suscité de nouvelles interrogations et de nombreuses vocations. Une géné-
ration de chercheurs, de géographes ou d’historiens vont se faire dans les années
1960-70, les apotres de I'histoire du vignoble : René Gandilhon’ pour le cham-
pagne, Rolande Gadille" pour la Bourgogne, Gilbert Garrier'! pour le Beaujolais
et le Lyonnais, Jacques Beauroy'® pour les vins du Sud-Ouest, Geneviéve Gavi-
gnaud”et Emmanuel Leroy Ladurie' pour le Languedoc... tous ont cité 2 un
moment ou & un autre Roger Dion et se sont plus ou moins servis de ses travaux.

7 Marcel Lachiver, Vins, vignes et vignerons en région parisienne du XVIF siécle au XIX" siécle, Pontoise, 1982,

® Benoit Musset, Fignobles de Champagne et vins mousseux. Histoire d'un mariage de raison 1650-1830, Paris,
Fayard, 2008.

* René Gandilhon, Naissance du Champagne : Dom Pérignon, Paris, Hachette, 1968,

1 Rolande Gadille, Le vignobie de la cite bourguignonne : fondements physiques ef bumains d’une viticulture de
baute gualité, Paris, Les Belles-Lettres, 1967,

W Gilbert Garrier, Figne et vignerons dans la France ancienne : vignerons du Beaufolais au siécle dernier, Le
Coteau, Horvath,1984.

12 Jacques Beauroy, Fins et société & Bergerac du ;'I.*foy.-n-zfge au temps moderne, Thise Dactyl, Université de
Bordeaux IT1,1975.

¥ Geneviéve Gavignaud-Fontaine, Le Languedoc viticole, la Méditerrande et ['Eurape au siécle dernier, Thése,
publications de I'université Paul Valéry, Montpellier 3, 2006.

" Emmanuel Le Roy Ladurie, Les paysans du Languedoc, Paris, Bibliothéque générale de I'Ecole pratique
des Hautes études, SEVPEN, 1966.
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Henri Enjalbert et l'avénement des crus

Parallelement, était né 4 Bordeaux autour d'Henri Enjalbert, un autre courant
qui cherchait & comprendre, par 'utilisation de documents d’archives, les origines
de la qualité. Larticle qu’il publia en 1953 dans les Annales Economies, Sociétés,
Civilisations « Comment naissent les grands crus » posa un certain nombre de
probléemes qui I'éloignérent des affirmations développées par Roger Dion. Parmi
elles, I'idée que depuis I'Antiquité romaine, les vins du Bordelais et des autres
régions frangaises étaient déja renommés. Cette position traditionnelle fut donc
remise en cause par 'école bordelaise qui montra que le XVII* siécle fut une véri-
table période charniére qui conduisit vers la constitution d’un vignoble de qualité
et quau méme moment d’autres transformations apparurent dans d’autres terroirs
viticoles. Le vin de la fin du XV1I siécle ne ressemblait guére i celui de A ntiquité
et du Moyen Age car I'évolution vers la qualité s'accompagnait de I'introduction de
toute une série de nouvelles techniques.

« Les historiens de Bordeaux, tel Camille Jullian (1895) et plus spécialement
ceux qui ont traité de son commerce, Francisque Michel (1867) et Théophile
Malvezin (1892) n'ont pas manqué de noter les changements survenus dans la
production et I'exportation des vins du Bordelais au cours de la seconde moitié
du XVII* siecle. Cependant, ils n'ont vu li que les modifications successives et
mineures de 'ancien état de choses existant. §'ils avaient eu 4 les caractériser, ils
auraient parlé « d’épisodes » ou de « péripéties » mais il ne leur serait pas venu
a lesprit qu'il s'agissait d'une transformation radicale et de grande ampleur, en
un mot d'une « révolution ». On passe en effet, de la production traditionnelle
du claret, dont les Anglais éraient les principaux acheteurs, 4 une production
diversifiée : vins rouges ordinaires et vins rouges de qualité, vins blancs secs et
vins blanc semi-liquoreux, vins de chaudiére donnant des eaux-de-vie ; ces dif-
férentes boissons se vendent en Hollande et dans les pays du Nord en quantités
beaucoup plus grandes que sur le marché anglais ; surtout, on voit apparaitre
les Grands Vins si bien quen lieu et place de I'ancienne production viticole
uniforme et banale, on passe a la nouvelle production, qualitativement hiérar-
chisée, celle-la méme qui caractérise, de nos jours, la viticulture girondine. (...)

En méme temps, ou peu apres, Tokay en Hongrie, les Pays Rhénans, la Bour-
gogne et la Champagne, Cognac, Xérés et Porto faisaient des découvertes ana-
logues, tout en inventant la surmaturation, le mutage et la champagnisation.
gues, g pag
Il s"établit ainsi une sorte d'aller et retour entre les actions des hommes et les
capacités du milieu. On pourrait méme parler ici d'un déterminisme aprés coup
puisqu'il faut que I'homme tente ses chances sans savoir a 'avance, autrement
que par intuition, si le milieu répondra a son appel.” »

% Henri Enjalbert, « La naissance des grands vins et la formation du vignoble moderne
de Bordeaux : 1647- 1767 », dans Alain Huetz pe Lemps , Géographie historique des
vignobles, tome 1, Vignobles frangais, Paris, Editions du CNRS, 1978, p. 59 - 61.
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Il est notamment trés important qu Henri Enjalbert notait déja la simultanéité du
virage pris dans plusieurs vignobles européens.

La réalisation d'un cas de figure : le laboratoire
médocain de René Pijassou

La belle thése de René Pijassou sur le Médoc est une mise en application des
théories de Dion et Enjalbert qu'il expérimente avec le recours d’impressionnantes
séries d’archives, puisées notamment i chiteau Latour, i chiteau Margaux, a
Haut-Brion dans les Graves ou chez les grands courtiers comme Lawton'. Les
transformations d’un vin courant en vin de qualité ne vont pas de soi. Quatre
conditions au moins doivent étre remplies pour que ce phénoméne se produise de
fagon stable et continue. D’une part, un facteur primordial en est le site méme du
vignoble, c'est-a-dire les conditions pédologiques et climatiques. D'autre part, une
amélioration des techniques de vinification et de conservation (ouillage, soutirage,
souffrage,...) permettant le vieillissement progressif. Mais au-deld de ces deux
facteurs, il faut rappeler le réle joué par le vignoble spécialisé, créé par un milieu
spécifique, la noblesse parlementaire qui avait les capitaux pour cela par opposition
au petit vignoble paysan trés fractionné. Enfin, le quatriéme facteur, déterminant
sur la longue durée réside dans une évolution du gofit que l'on peut mesurer par
I'analyse des caves. Cela fournit au marché une assise stable. René Pijassou a déga-
gé chacun de ces éléments en Médoc et dans les Graves a I'opposé du vignoble de
Saint-Emilion a la méme époque o les propriétés étaient largement fragmentées
méme si la situation avait évolué au siécle des Lumiéres. Il a ensuite poursuivi son
ceuvre notamment dans un trés beau livre, pas suffisamment connu sur chiteau
Rauzan-Gassies pour lequel il exploite de magnifiques correspondances privées.
11 nous fournit avec Pierre Rauzan (1620-1692) une figure de fondateur, toujours
dans la méme période et fait véritablement ceuvre d’historien, notamment dans ses
chapitres sur le role des femmes dans le vignoble avec les figures de Marie-Anne
de Briet et de la baronne de Ségla'.

Certe tradition de géographes qui apportent leur contribution i I'histoire du
vignoble s'est poursuivie jusqu'a aujourd’hui, notamment avec l'ancien président
de la Sorbonne Jean-Robert Pitte qui a notamment travaillé sur 'histoire de la
bouteille’® et sur I'histoire des accords mets et vins ce qui apporte assez peu  la
problématique qui retient notre attention.

& René Pijassou, Un grand vignoble de qualité, le Médoc, Paris, Tallandier, 1980.

" René Pijassou, Chitean Rauzan-S8épla, la naissance d’un grand cru classé, Paris, Editions de la Martiniére,
2004,

1% Jean-Robert Pitte, La bouteille de vin, bistoire d'une révelution, Paris, Tallandier, 2021.
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La mutation de la qualité a I'époque
moderne : confirmation et controverses

Le relais des historiens

Dans les années 1970, les historiens de I'Université de Bordeaux s'intéressent aussi
au vin et a la vigne mais pas de la méme maniére et pas directement. Paul Butel,
dans son ouvrage sur les négociants bordelais, a montré 4 quel point le vin a pu
fagonner I'univers d’un milieu et celui d’une ville". Il a également mis en évi-
dence que méme si le XVIII siécle avait vu une trés forte poussée de la vigne,
on était encore €loigné de la monoculture en Médoc. Jean-Pierre Poussou, dans
sa these sur l'attraction bordelaise, a souligné que cette boisson était I'un des fac-
teurs de croissance économique d’une capitale de la Guyenne trés attachée a ses
privileges®, tandis quAnne-Marie Cocula® et Josette Pontet™ ont mis I'accent
sur I'importance de la Dordogne et de 'Adour comme axes de commercialisation
des grands crus et des petits vins aquitains exportés en Bretagne et en Europe du
nord. Mais aucun historien na réalisé de synthése sur I'histoire de la vigne et du
vin en Aquitaine

Une synthése de cette premiére génération parut i la fin des années 1980 sous
la plume de I'historien Marcel Lachiver®, II regroupa en plus de 700 pages tout
ce que 'on devait savoir sur le vignoble frangais. Les découpages chronologiques
définis par l'auteur correspondent aux trois parties de l'ouvrage : des origines au
X VT siécle, du XVII* siécle au milieu du XIX* siécle, du Second Empire a la fin du
XX¢ siecle. L'un des objectifs étant de souligner des évolutions, le tout en mettant
en évidence le facteur humain, le processus d’innovation mais aussi le role des tra-
ditions. Ainsi, il s'intéressait aussi bien a la vigne, quiaux fétes des vendanges, aux
cépages quaux caves et aux celliers, a la naissance des vins mousseux qu'aux coo-
pératives vinicoles, la place du chemin de fer, des maladies de la vigne et le role des
appellations y trouvent aussi toute leur place. La bibliographie qui couvre plus de
cinquante pages constitue une véritable base pour tout chercheur qui souhaiterait
s'intéresser a la question. L'ouvrage fait aussi quelques arréts sur image en essayant
de tirer « la legon du Moyen Age », en soulignant I'importance de I'édit de 1731

" Paul Butel La croissance commerciale bordelaise dans la seconde moitié du XVIIF siécle, Lille, Université de
Lille IT1, 1973.

¥ Tean-Pierre Poussou, Bordeaux et le sud-ouest an XVIIF siécle. Croissance économique et attraction urbaine,
Paris, éditions de 'EHESS et Jean Touzot, 1983.

 Anne Marie Cocula-Vaillieres, Les gens de la rividre de Dordegne de 1750 i 1850, Thése, Bordeaux, 1977,

2 Toserte Pontet-Fourmigué, Bayonne,un destin de ville mayenne a I épogue moderne, Biarritz, f er D éditions,
1990

# Marcel Lachiver, Fin, vignes et vignerons. Histoire du vignoble frangais, Paris, Fayard, 1988.
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qui limite l'espace viticole ou en dressant un tableau sur le vignoble en 1852. Au
total, il souligne le role des hommes dans la construction des paysages et la place
des terroirs dans I'élaboration des crus.

Revisiter la question en partant de la noblesse
propriétaire

Notre thése sur les Destins de la noblesse bordelaise n'avait pas pour objet premier
de faire I'histoire du vignoble mais travailler sur les domaines viticoles de cette
noblesse urbaine est vite devenu essentiel car on s'est rendu compte que c'était la
base de sa puissance’. On a pris comme base de départ la carte réalisée par René
Pijassou a partir du vingtiéme sur le vignoble de 1755. Elle contient certes des
imperfections mais ¢’ est une solide base de départ qui permet notamment de loca-
liser prés de 250 exploitations viticoles qui appartenaient a une centaine de nobles,
se recrutant essentiellement dans les cours supérieures de justice. Le Médoc était
de tres loin la premiére région productrice de vins aristocratiques puisquon en
tirait prés du quart de la récolte (24,6%), devant la ceinture viticole des Graves a
P'ouest et au sud de la ville (18,3%). La palu d’Ambarés (11%), 'Entre-deux-Mers
septentrional, les « cotes » de la rive droite, le Sauternais et le Bourgeais suivaient,
trés nettement en retrait (entre 7 et 9%) ce qui est trés douteux dans le second
cas, René Pijassou n’a pas tenu compte des variations du journal entre les diverses
régions du Bordelais, ce qui exagére, en l'occurrence, les contrastes.

On a mis en évidence aprés lui, l'action déterminante des parlementaires en
Médoc, dans les Graves de Bordeaux, ou dans la palu d’Ambarés. En 1755, au
sommet de la hiérarchie, brillait d’un vif éclat Nicolas-Alexandre de Ségur en Bor-
delais, soit 86% de son capital foncier. En ce milieu de siécle, Lafite valait 4 lui seul
707 100 livres et Latour 522400 livres, ce qui, comparé aux évaluations des années
1670-1680, représentait un capital multiplié par huit en 75 ans. Lautre « prince de
la vigne » était le marquis Pierre d’Auléde, qui disposait sur plus de 380 hectares
de biens-fonds, des vignobles de chiteau Margaux et d’une notable portion de
Haut-Brion. Pratiquant tous les deux la double résidence avec Paris, ils avaient fait
beaucoup pour la reconnaissance de la viticulture de qualité a Versailles, a tel point
qu'un tonneau de Lafite, Latour ou Margaux, atteignait facilement 1200, 1500,
voire 2000 livres, tandis qu'un petit producteur écoulait péniblement le sien entre
200 et 250 livres.

Au vu des résultats de notre thése; il est certain que les propriétaires médocains
ont su adapter la mise en valeur de leurs terres aux spécificités de la viticulture. Ils
ont notamment compris que la gestion directe était la clé de la réussite en Médoc
comme le soulignait I'Intendant en 1775. Effectivement, pour les grands vignobles
du Médoc, les propriétaires utilisaient des « valets a gage » qui effectuaient les opé-

2 Michel Figeac, Destins de la noblesse bordelaise :1770-1830, Bordeaux, FHSO, 1996,
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rations de culture sous la direction d’un régisseur, comme le célébre Dommenget
a chiteau Latour. Pour les vignobles de moindre valeur, on préférait engager une
famille de paysans pour toute I'année afin de travailler 7 & 8 acres. Ces prix-faiteurs
alignaient et taillaient les vignes, mais ne labouraient et ne récoltaient pas, travail
qui était assuré par des journaliers. Au siecle suivant, Les Lur Saluces optérent a
leur tour pour la solution du régisseur, et les Garros devinrent les grands alchi-
mistes des chais d"Yquem comme I'a montré Marguerite Figeac-Monthus dans sa
theése™. Sous I'impulsion de la noblesse « les grands crus étaient bien les labora-
toires de la modernité comme le soulignait avec raison Gérard Aubin?. Cette nou-
velle viticulture reposait sur le choix judicieux de cépages nobles, I'art de préserver
un pourcentage élevé de vignes dgées, la sélection opérée lors des « égalisages » et,
bien sir, les débuts du vieillissement dans les derniéres années du siecle, Il est hors
de doute que ces propriétaires venus de la ville avaient su faire les bons choix et ce
n'est pas le hasard s'ils se conduisirent comme des défenseurs intransigeants de la
viticulture au sein de leur compagnie, Montesquieu restant ici, le plus célebre des
exemples. Seuls de grands domaines avaient les moyens financiers pour opérer ces
mutations.

Depuis, nous avons dirigé la thése de Caroline Le Mao qui, comme elle aura
l'occasion de nous le montrer, a pu mettre en évidence I'émergence de ces grands
domaines au XVTI*® siécle” ainsi que celle de Stéphanie Lachaud sur le vignoble
du Sauternais ol elle démontre que les rassemblements de terre ont été amorcés
des le XVII® siecle®. Ces deux brillantes études venaient confirmer les travaux
précédents mais, comme a peine stabilisée, la thése la plus solide est faite pour étre
contestée, une remise en cause est apparue.

Remise en cause ou tempéte dans un verre de Claret ?

Elle provient essentiellement de deux ou trois articles : celui d'une collegue médié-
viste spécialiste des vignobles péri-urbains, Sandrine Lavaud et ceux de Jean-Mi-
chel Chevet®. En intitulant sa premiére partie « le vin sans qualité », un mal aimé

L

Marguerite Figeac-Monthus, Les Lur Saluces d"Yquem de la fin du XVIIF siécle au milieu du XIXC siécle an
mificu du XIX sidcle ; identité nobiliaire, tradition viticole, continuite famikiale, Thése, Bordeaux Mollat,
2001.

Gérard Aubin, Sandrine Lavaud er Philippe Roudié, Berdeaux wignable milléinaire, Bordeaux, 'Horizon
chimérique, 1996, p.103.

" Caroline Le Mao, Les fortunes de Thémis. Vie des magistrats du Parlement de Bordeaux an Grand siicle,
Bordeaux, FHSO, 2006.

Stéphanie Lachaud-Martin, Le Sauternais moderne : Histoive de la vigne, du vin et des vignerons des années
1650 a la fin du XVIIF siécle, Bordeaux, FHSO, 2012, p.198 s¢

Sandrine Lavaud, « En amont de la Grande Guerre, une historiographie du vin de Bordeaux » dans
l'ouvrage dirigé par Hubert Bonin, Fins ef afools. .., op.cit.,p. 29-40 et Jean-Michel CHEVET, » « Prix et
qualité des vins de Bordeaux du XVII* siécle 4 nos jours : quelle relation ? » dans Les vins de Bordeans,
les itinéraires de la qualité, tome 2 Institut de la vigne et du vin et Cervin, p. 159-190 et dans le méme
ouvrage un article rédigé avec Jean-Claude Hinnewinkel, « Des pratiques empiriques aux pratiques
scientifiques =, ap.cit, p. 71-112.
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des historiens du Bordeaux, Sandrine Lavaud affiche trés clairement la couleur. En
parlant a la suite des géographes d'«une révolution de la qualité » au XVII* siecle
les historiens auraient nié I'historicité du vin de Bordeaux. Selon elle, il faudrait
présenter une évolution longue et les clarets produits au Moyen Age devraient
étre réhabilités car ils méritent toute la considération de I'historien : « Le claret
a été un produit de consommation de masse qui a aussi satisfait les élites-le roi
d’Angleterre en premier chef-, et ce, bien au-dela du Moyen ﬁkgﬂ, au moins jusqu’a
la fin de 'Ancien Régime ; un tel volume de production sur cette relative longue
durée a nécessité un régime cultural et technique apte a répondre i la demande du
marché et au goit des consommateurs. On peut s'étonner que les historiens qui
s’y sont intéressés par exemple pour le blé, n'y aient pas prété plus d'attention™. »
Lobjectif est de nier I'idée d’une révolution de la qualité au XVII* siecle qui aurait
été conduite par les élites nobiliaires et de réhabiliter les petits vignerons. Certes,
les nombreux travaux des historiens modernistes sont évoqués dans une seule note
ol ils sont regroupés mais ils ne sont absolument pas utilisés, y compris pour les
critiquer. On parle i partir de la thése de René Pijassou de « sanctuarisation de
l'effet rupture et d’exaltation de l'avénement de la qualité. », ignorant totalement
tout l'apport des theses récentes. Jean-Michel Chevet se situe dans la méme pers-
pective quand il écrit a particulier pour le Sauternais : « a en croire I'historiogra-
phie, les « élites » auraient joué un role primordial et moteur dans la mise en place
des innovations agricoles au cours du temps, les exploitants ayant été routiniers®" »,
Pour couronner le tout, les géographes sont méme soupgonnés de « fonctionner en
réseau » avec le milieu professionnel contemporain®,
Dés lautomne des gentilshommes en 2002, nous écrivions sur le sujet :
« Certes des chiteaux médiévaux existaient, comme Agassac et Lamarque en
Meédoc, ou le Grand Puch 4 Saint-Germain du Puch, mais ils n'avaient, au dé-
part, aucune vocation viticole et ce n'est qu'au fil du temps, qu'ils sont devenus,
c!es crus, quand la vigne s'est imposée autour comme culture. Au bas Moyen-
Age, les demeures de quelque valeur, qui siégeaient dans le vignoble, étaient
qualifiées de maisons nobles, mais l'on rencontrait surtout des bourdieux dans
le plat-pays bordelais. Ce terme, qui apparait dans quelques actes notariés du
XIIT* siécle, sous sa forme gasconne de Bordin se généralise au siécle suivant.™ »

Dans la synthése co-écrite avec Gérard Aubin et Philippe Roudié, Bordeaux vi-
gnoble millénaire, les auteurs fournissent des exemples de regroupement de terres
qui débouchent sur la constitution de bourdieux dés le XVI° siécle. Ainsi Antoine
Balot, docteur en médecine, pour son bourdieu de Caudéran. Entre 1585 et 1601,
Balot achéte 15 parcelles de terres a plusieurs habitants de Caudéran. Il y batit une

¥ Sandrine Lavaud, gp.cit., p. 31.

# Jean-Michel Chevet, ap.cir;, p. 79.

% Sandrine Lavaud, gp. cir., p. 35.

% Michel Figeac, Lantomne des gentilshommes, Noblesse dAquitaine, nobiesse frangaise au siécle des Lumigres,
Paris, Champion, 2002, p. 140.
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maison et plante de la vigne sur toute 'exploitation. Devenue veuve, son épouse
Léornarde Pénicault continue a grossir le domaine de nouvelles acquisitions fon-
cieres* Manifestement, le mouvement s'étendait 4 toutes les élites urbaines et il
avait commencé plus tot mais on ne saurait comparer ces petites propriétés avec les
puissants domaines que va créer la noblesse de robe au siécle suivant et qui étaient
seuls susceptibles d'investir avec un fort rayon d’action.

Lavénement de la qualité, le vrai
tournant dans l'histoire du vignoble
aquitain

Pour prendre conscience du phénoméne, il suffit de consulter les rapports d’in-
tendants 4 I'instar de celui pour 'instruction du duc de Bourgogne, communiqué
par 'intendant Bazin de Bezons ou encore celui de Lamoignon de Courson. La
poussée de la vigne était partout mais elle était passée au siécle précédent par la
constitution de grand domaines.

Lapport des théses récentes sur la noblesse.

Caroline Le Mao aura l'occasion de nous en reparler lors de ce colloque, elle a
montré comment la montée en puissance du Parlement va de pair avec les in-
vestissements dans de grands domaines. Elle n'en reste pas a un acte isolé, elle a
accumulé les exemples dans les minutiers de maniére systématique. Son étude sur
le chiteau Margaux, dans le colloque Les élites et la terre co-publiée avec Corinne
Marache est ici un modéle®. L'examen de I'inventaire aprés déces d'Olive de Les-
tonnac lui a permis grice 4 I'inventaire des papiers d’aller beaucoup plus loin que
les premiéres analyses de René Pijassou. Dans un premier temps, Pierre de Les-
tonnac s'intéresse au Médoc dans la deuxieme moitié du XVI¢ siecle. L'inventaire
fait apparaitre une vingtaine d'opérations réalisées entre 1568 et 1596 ; sensuit
une pause d'une dizaine d’années, le flambeau est repris par Olive de Lestonnac i
partir de 1609 ot elle réalise quatre achats, avant l'opération majeure, 'achat de la
maison noble de Lamothe-Margaux. En effet, et cest 1a que réside l'originalité de
l'opération, le rassemblement réalisé par Pierre est antérieur a I'acquisition de ce
qui constitue le coeur du domaine. En dépouillant des dizaines d'actes, Caroline

¥ Géraud Aubin, Jean-Claude Hinnewinkew et Sandrine Lavaud, gp.civ.,p. 58.

¥ Caroline Le Mao, « La formation d'un grand vignoble. Nouvelles perspectives sur le chiteau Margaux. »
dans Caroline Le Mao et Corinne Marache (dir.), Les fites et fa tevve die XVF sidcle aux anndes 1930, Paris,
Armand Colin,2010, p. 149-157.
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Le Mao suit le patient travail de remembrement d’'Olive qui démontre une fois
de plus le réle joué par les femmes dans le vignoble. Elle profite de I'émiettement
excessif provoqué par les héritages pour racheter les unes aprés les autres les parts
des héritiers. Lune des forces de son travail est de croiser données généalogiques
et patrimoine foncier ce qui démontre 'omniprésence du milieu parlementaire.

Pour le Sauternais qui nous intéresse plus particuliérement, la méme tendance
a été magistralement démontrée par Stéphanie Lachaud ; « Ces initiatives de cla-
rification des structures fonciéres se déroulérent massivement au cours du XVII
siécle et au début du XVIII siecle® ». Elle évoque parmi de trés nombreux cas,
Pierre de Pichard qui était seigneur de la maison noble de Coutet a Barsac et qui
mena une politique d’acquisitions visant a unifier ses vignes. Lensemble des achats
qu’'il effectua concernait des piéces de terre et vigne, au lieu-dit des Hautes-Graves
a Barsac, et revenait a la somme de 597 livres. Chacune d'entre elles jouxtait une
vigne appartenant déja au seigneur de Coutet, illustrant ainsi cette volonté de
remembrer. Les initiatives de rassemblement de terre passaient tant par les ac-
quisitions nouvelles que par de trés nombreux échanges qui montraient bien la
volonté de rationaliser l'exploitation des domaines. Ces échanges ne concernaient
pas forcément de petits bouts de terrain mais pouvaient porter sur de plus vastes
domaines. Stéphanie Lachaud a par exemple retrouvé un contrat entre Francois de
Sauvage d"Yquem le 13 février 1661 et Jean de Lamothe, avocat au Parlement qui
échangeait la maison de Faubourguet a Preignac contre des piéces de vigne. Cette
politique de consolidation du patrimoine s'amplifia car il y avait un décalage chro-
nologique avec le Médoc. « la culture de la vigne était ancestrale mais son caractere
spéculatif la rendait sensible au changement agricole® » écrit Stéphanie Lachaud
et seuls les grands domaines pouvaient initier les changements nécessaires. Les
années 1650-1789 accentuérent les premiéres grandes innovations culturales, avec
une accélération dans la seconde moitié du siécle des Lumiéres.

De multiples monographies conduites dans le cadre du master peuvent éga-
lement confirmer cette évolution. On évitera peut-étre le terme de « révolution »
employé par Henri Enjalbert car de toute fagon, sous I'ancien régime économique
les évolutions sont toujours lentes et seffectuent sur plusieurs années dans tous les
domaines. Pour s'en convaincre, il suffit de regarder le colloque que nous avons
dirigé sur la progression de la bouteille dans la commercialisation du vin *. Il nen
demeure pas moins que la constitution de ces grandes propriétés a constitué un vé-
ritable tournant dont témoignent d’innombrables études. Refuser de le voir revient
a ne pas vouloir le lire et 4 nier la progression de la recherche.

¥ Stéphanie Lachaud, sp.cir., p. 198.

¥ Stéphanie Lachaud, gp.cir.,p. 206.

* Voir le colloque que nous avons dirigé Christophe Bouneau et Michel Figeac, le verre et le vin de la cave
i la table du XVII® siécle 4 nos jours,
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Le r6le des mémes acteurs dans dautres régions
viticoles & la méme période

La vigne ayant fortement progressé dans la plupart des terroirs de I'Aquitaine,
comme le révéle la carte Belleyme, il était tentant de voir si la noblesse avait éga-
lement joué un réle primordial dans l'extension des autres vignobles. Nous dis-
posons, par exemple, pour le Bergeracois, des travaux de Jacques Beauroy, qui
avait songé 4 un paralléle possible avant de I'écarter aussitot : « On sait la place
prépondérante tenue 2 Bordeaux par la grande propriété viticole de l'aristocratie
parlementaire. Il n'y avait rien de comparable i Bergerac »*.La remarque mérite
cependant d’étre nuancée, car on constate en le lisant, un certain flou conceptuel
dans sa définition de la noblesse, ce qui le conduit i considérer comme bourgeoises
un certain nombre de familles authentiquement nobles. Dans les cas qu'il évoque
la noblesse semble jouer un role qui fut loin d’étre négligeable. Le domaine de La
Baume, aux mains d’Arnaud de La Baume, était de ceux-14, avec sa centaine d'hec-
tares, ol les labours occupaient un espace essentiel, mais ot la vigne s'étendait sur
10 4 20% du terroir. Eymeric de Méredieu qui vivait a Périgueux, d'oli il gérait ses
biens bergeracois, disposait de la maison de Naillac 4 Magdelaine provenant de sa
femme, et d'un vignoble d’environ 20 hectares en plusieurs parcelles au nord de la
Dordogne. Dans une monographie portant sur la commune de Pomport, dans la
vinée sud de Bergerac, Jacques Beauroy reléve le nom de sept nobles sur les onze
plus grands propriétaires®. M. Carriére de Montvert, qui habitait avec sa mére
au village des Olivaux, possédait avec elle 199 journaux, dont 83 en vigne. Il est
fort intéressant de noter I'importance prise par la haute robe bordelaise dans ce
milieu des propriétaires bergeracois. Le parlementaire Jacque de Conseil détenait
plusieurs parcelles, notamment a Monbazillac, Jean Simon Sorbier de Jaure, pré-
sident & la Cour des aides de Guyenne, et son gendre, le président & mortier Henry
Daugeard de Virazel, chatelain de Tiregant dans le Pécharmant étaient les plus
riches propriétaires de la contrée. Tous profitaient de vignobles de qualité et ils
cherchaient & moderniser leurs exploitations comme leurs confréres du Bordelais.

A Madiran, et dans tous les vignobles béarnais, Francis Brumont observe au
contraire, que « ce sont les membres de la noblesse, et de la noblesse titrée, qui
possédent les propriétés les plus étendues »*. Tout comme en Bordelais, le second
ordre semble, i aussi, adopter un réle moteur dans la mutation de la qualité et il
se montre trés soucieux de la bonne commercialisation du produit. « La qualité
et la réputation, que le baron de Corbéres entretient en marquant ses meilleures
barriques a sa marque et son second vin & la marque 5B . Le 29 avril 1758, a la

¥ Jacques Beauroy, Figne ef société i Bergerac du Moyen A‘:gd aux temps modernes, Saratoga, Anna Libri, 1976,
p. 115.

¥ Jacques Beauroy, « Vigne et structure agraire 4 Pomport en 1792 », dans Géagraphic bistorigue des vi-
gnobles, T1, Les vignobles francais, Paris, CNRS, 1978, p. 14.

" Francis Brumont, Madiran et Saint-Ment, Histoire et devenir des vignobles, Biarritz, Atlantica, 1999, p.42.
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mort du dernier des fréres Temminck, la baron s’inquigte|... « de trouver un autre
commissionnaire capable de lui assurer une bonne vente »*. Lauthentification des
barriques était la meilleure garantie de vente puisqu'en 1741, on lui écrivait de Rot-
terdam : « Le vin de votre seigneurie est bien connu ici. » Le marquis de Ger d’An-
gosse qui produisait du Vic Bilh, adoptait exactement la méme stratégie, visant a
certifier la qualité de sa production pour mettre en confiance le consommateur
potentiel : « Monsieur le Marquis d’Angosse envoie tous les ans ses vins a I'étran-
ger sur son compte ; il prend toutes les mesures possibles pour qu'ils parviennent a
leur destination dans toute leur pureté »*

L'étude la plus récente est celle que nous avons dirigée sur le Cahors due a
Sophie Lafon-Brenac*. Elle est fort intéressante car elle nous permet de com-
prendre la différence avec un autre schéma. Il en résulte une vue d'ensemble qui
montre que, comme ailleurs, le siécle de Louis XIV fut ici celui de la mise en place
d'une viticulture moderne de qualité; mais avec des spécificités locales tout i fait
originales puisque nous n'avons pas du tout affaire ici @ un vignoble de grands
domaines mais au contraire i une propriété trés morcelée, plus des trois quarts
des exploitations viticoles ne dépassant pas 2 hectares. C'est en particulier le cas
du grand vignoble urbain et suburbain, fort de plus de 2.000 hectares autour de la
ville. A Cahors, il y avait énormément de petits vignerons et ils étaient tout aussi
prédominants dans les paroisses rurales, la noblesse comme le clergé étant peu
représentés. La seconde moitié du XVII® siécle fut celle d'une grande extension,
I'aire de production s'étendant alors a I'ensemble de la sénéchaussée pour répondre
aux besoins commerciaux de Bordeaux.

Ces témoignages laissent en tout cas un vaste champ d’investigation pour pré-
ciser ailleurs qu'en Bordelais le lien entre les élites urbaines et la vigne.

Les derniéres avanceées

Clest entre autres ce que sest appliqué a faire le récent collogue Ville et vin en France et
en Eurgpe co-dirigé par Marguerite Figeac-Monthus et Stéphanie Lachaud-Mar-
tin qui est I'un des apports les plus importants a la question®. Dans cet ouvrage,
nous souhaitons réserver une place particuliére a l'excellent article de Jean-Pierre
Garcia, Thomas Labbé et Guillaume Grillon. Les trois auteurs ont en effet ob-
servé pour le Bourgogne, un mouvement symétrique i celui du vin de Bordeaux.
Ils constatent quentre la fin du XVI¢ siécle et la premiére moitié du XVII* siecle
sopére un important transfert de la propriété fonciere viticole des communautés

@ Ibid.,p. 151.

“ A.D. Pyrénées-Atlantiques, C 1361.

# Sophie Brénac-Lafon, Vignoble et vin de Cabors de 1650 & 1850, Pessac, Maison des sciences de 'Homme
d'Aquitaine, 2021,

% Jean-Pierre Garcia, Thomas Labbé et Guillaume Grillon, « La fabrique urbaine du terroir et des climats
en Bourgogne (XVI- XVIII¢ si¢cle), dans Marguerite Figeac-Monthus et Stéphanie Lachaud-Martin,
Ville et vin en France ef en Enrvape du XV sidele & nos jours, La créche, La Geste, 2021, p.144-163.
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religieuses qui souhaitaient se séparer de leurs biens vers de nouveaux acteurs du
monde du vin. Ceux-ci sont a peu prés les mémes quen Bordelais puisqu'ils gra-
vitent autour du Parlement : parlementaires, membres de la basoche, officiers ou
simples bourgeois qui cherchaient a placer les profits de leur réussite sociale. « En-
richis par leurs fonctions, les membres de cette noblesse de robe investissent dans
la grande propriété viticole par le rachat ou I'acensement perpétuel de seigneuries
et de clos* ». Ils en donnent plusieurs exemples prestigieux. L'abbaye de Saint-Vi-
vant se défait de son clos des Cinq Journaux qui devait devenir La Romanée en
faveur d’'un certain C.Cousin, sergent @ Dijon . Autre exemple célébre, les moines
de Citeaux vendent leur clos de Pommard a un parlementaire de Dijon dans les
années 1550 et leur Clos de la Perriére au président Bouhier de Savigny en 1622.
Les auteurs ont remarqué que les biens qui étaient vendus, étaient en trés mauvais
état ce qui aurait signifié de lourds investissements. La chronologie est ici trés
claire et I'on ne peut pas ne pas y voir les conséquences des guerres de religion .A
Dijon comme a Bordeaux, c'est la ville qui impulse et commande le mouvement.
A Dijon, de nombreux hotels urbains étaient dotés de pressoirs, 4 Bordeaux, les
vins étaient stockés dans les chais des Chartrons. La chronologie est donc parallele
mais le processus est sensiblement différent car ce sont des grosses unités qui se
vendent en Bourgogne, li ol les magistrats bordelais remembraient les terres. Les
auteurs notent que « quand ils sont vendus, ces nouveaux vins produits sont d’em-
blée beaucoup plus chers que les vins du simple cru de la ville. [....] Depuis les villes
naissent ainsi de véritables entreprises de communication, qui profitent du déve-
loppement de I'imprimé et du gout de la lecture, afin d’assurer le développement
d’une production.de luxe destinée 4 une clientéle distante mais aisée et cultivée® »
En ville, un milieu de courtiers, de marchands, de négociants écoule la production
vers Paris ou elle est connue par les nouveaux moyens de communication puis
vers I'étranger. Dans toutes les grandes villes, les Affiches qui sont des journaux
d’annonces construisent le bon goat. De la méme maniére, le premier président
Arnaud de Pontac avait fait connaitre son cru des Graves sur le marché londonien
en ouvrant une taverne au nom de Haut-Brion. Lobjectif est de montrer que les
terroirs se construisent sous 'influence des villes et que I'on assiste « 2 une mise en
valeur de la qualité des vins depuis la ville et pour la ville*® »,

Le XVII* siécle marqua bien une rupture dans la construction des identités viti-
coles sous 'influence des villes qui dynamisaient le processus. Nous avons cherché
a montrer a la fois la continuité et la grande complémentarité des recherches par-
ticuliérement bordelaises en matiére viticole. Il était indispensable de comprendre
les spécificités de la robe et du négoce bordelais aprés les premiers résultats sur le
vignoble car I'un ne va pas sans l'autre. Il nous appartiendra maintenant de voir

% Ibid., p .152.
¥ Ibid., p.161.
¥ Ibid.,p. 156.
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dans quelle mesure le modéle est comparable avec le Tokaj hongrois. Il faudra tout
d'abord confronter des chronologies qui semblent a-priori assez proches. Quel fut
le role joué par les propriétaires nobles et quelles étaient les formes de la mise
en valeur ? Les caves de la région de Tokaj semblent souligner cette place de la
noblesse. Quel fut le role des villes comme Sarospatak dans la commercialisa-
tion ? Quels furent les cheminements de la commercialisation. Comment le Tokaj
allait-il devenir le « roi des vins et le vin des rois » pour reprendre une céléebre
expression. ?
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A nemesseq és a francia
bortermelés az ujkar
evszdazadalban: historiogréfial
attekintes

Tanulminyiban Michel Figeac historiogrifiai dttekintést nyijt a franciaorszigi
szolofoldek tirgyaban az elmult fél évszazadban irott munkikrol. A tanulmany
elsé felében azt tirgyalja, hogy a torténészek milyen sokat koszonhetnek a kér-
déskirrel kordbban mir foglalkozé féldrajztudésoknak. Roger Dion volt az elsd,
aki bizonyitotta, hogy a szélétermelés alakulisinak vizsgilata torténészi feladat:
munkdiban pedig azt mutatta ki, hogy az tijkorban bekovetkezé nagy atalakulds
elsdsorban a holland befolyisnak koszonheté. Jol lithaté, hogy Roger Dion ha-
gyomdnyteremté személyiség volt, hiszen munkii dj kérdésfeltevésekhez vezettek,
s sok tanitvinnyal is rendelkezett. Az 1960/70-es években kutaték — féldrajzosok
és torténészek — egész nemzedéke kezdte tanulminyozni a sz6lotermesztés torté-
netét, gondoljunk csak Marcel Lachiver-re vagy Gilbert Garrier-re. Ezzel pirhu-
zamosan egy mésik, Bordeaux-ban miikodé kutatéi kozosség levéltiri dokumen-
tumokra timaszkodva prébilta feltirni a minéségi bortermelés korai torténetét.
Henri Enjalbert a 18, szdzadra datilta a minéség fordulatat, amivel szemlitomast
egyetért a Médoc széleit — killonosen a parlament tisztviselinek birtokiban lévé
foldeket — tanulmanyoz6 René Pijassou is. Egészen napjainkig fennall és létezik a
bortermelés torténetével foglalatoskodé foldrajztudésok hagyomdnya, gondoljunk
csak a Sorbonne volt rektorira, Jean-Robert Pitte-re, aki a borosiiveg torténetét,
illetve az ételek és italok Gsszekapesolédisit egyardnt tirgyalta munkdiban.

Az 1970-es években a bordeaux-i egyetem torténészei szintén érdeklodést ta-
nusitottak a bor és a szélészet irint, de nem gy és nem kozvetlenil. A bordeaux-i
kereskedéknek szentelt konyvében Paul Butel példdul kimutatta, hogy a bor mi-
lyen nagy mértékben tudja alakitani egy tirsadalmi réteg és egy viros sorsit. Azt
is bizonyitotta, hogy bir a 18. szizad sorin a sz6l6kultira igen lendiiletes fejlédés-
nek indult, azért a tirgyalt korszakban a Médoc még nem irhaté le monokultira-
ként. Jean-Pierre Poussou, a Bordeaux-ba irinyulé bevindorlas torténetét tirgyalo
értekezésében azt hizta ald, hogy Guyenne tartomdny kiviltsigaihoz igencsak
ragaszkodo székvirosa jelentés mértékben a bornak koszonheti Litvinyos gazda-
sigi fejlodését. Anne-Marie Cocula és Josette Pontet viszont arra hivjik fel figyel-
miinket, hogy a régi6 két jelentGs folydja, a Dordogne és az Adour milyen nagy

120



szerepet jitszott az aquitdniai borok (a driga és ritka borok éppugy érintettek,
mint az olcsé asztaliak) Bretagne-t és Eszak-Eurépit célzé exportjiban. Olyan
dtfogo, szintetikus munkadval, amely bor és a szélészet aquitiniai torténetét tar-
gyalnd, egyelore azonban nem rendelkeziink.

A kérdést az utébbi idében a foldbirtokos nemesség térténetének perspektivi-
jabal gondoltik djra. Doktori értekezésiinkben azt bizonyitottuk, hogy a Médoc-
ban félddel rendelkezs birtokosok képesek voltak terméteriileteiket alkalmassi
tenni a bortermelésre. Azt is gyorsan felismerték, hogy a siker kulesa a birtokok
kozvetlen irinyitisa — erre az Intenddns mar 1775-ben utalt. A kovetkezé szizad
elején a Lur Saluces dinasztia dltalinos intézét biz meg a birtokok irinyitisival:
a Garros csaldd t6bb nemzedéken keresztiil litja majd el Yquem « f6alkimistdjs-
nak » funkcioit, ahogyan az Marguerite Figeac-Monthus értekezésébdl kideril.
A nemesi irdnyitds alatt dll6, mindségi borokat elédllité szélSiiltetvények ( grands
crus) a gazdasigi-termelési modernizicié élharcosai voltak, ahogyan azt Gérard
Aubin minden bizonnyal helyesen alihuizza. Persze id6r6l idére a legszilardabb-
nak tinG torténeti rekonstrukciokat is szokds megkérddjelezni. Sandrine Lavaud
példdul azt roja fel egy emlékezetes tanulmdnyban a fentebb emlitett torténészek-
nek, hogy kizirélag a mindségi borok torténetére koncentrilnak, elhanyagolvin a
nagy mennyiségben elillitott ‘asztali’ borok vizsgilatit és meghamisitva ezzel a
bordeaux-i borvidék torténetiségét. A tirgyalt jelenségeket szerinte hosszabb tor-
téneti perspektiviban kellene vizsgilni, aminek elsé lépése a kizépkor évszizada-
iban elGallitott vorosborok ‘rehabiliticidja’ lehetne, hiszen ezek eddig nem kaptak
meg azt a torténészi figyelmet, amelyre pedig érdemesek volninak. A gondolat-
menet végillomadsa a 17. szdzadban a nemesi birtokosok iltal dllitélagosan levezé-
nyelt ‘minéségi forradalom’ tagaddsa és az egyszeri borokat elsillits kistermelsk
torténeti rehabiliticiéja volna.

Ami azt illeti, a legfrissebb tanulminyok egyértelmiien eldonteni litszanak a
vitat. Caroline Le Mao arra az 6sszefliggésre mutatott rd, amely a guyenne-i par-
lament befolyisinak névekedése és a nagybirtokok megszerzését célzo befekteté-
sek kozott dll fenn. Nem egyetlen kiragadott példa alapjin érvel: gondolatmenete
a parlamenti jegyzdkonyvek szisztematikus feldolgozdsin alapszik. A Chiteau
Margaux-rél irott tanulménya — amely az FElitek é faldbirtokok cimi, Corinne
Marache-sal kozosen szerkesztett konferenciakotetben jelent meg — példasze-
ri e tekintetben. Olive de Lestonnac hagyatékinak vizsgilatira épitve a René
Pijassou kijelolte uton halad, 4m jeles elddjénél jéval messzebbre jutott. Pierre
de Lestonnac a 16. szdzad masodik felében kezd érdeklédni a Médoc irdnt, am
Olive de Lestonnac lesz az, aki 1609-et kovetéen elkezdi tiirelmesen kiépiteni
a margaux-i birtokot. A minket kiilonosen érdeklé Sauternais vonatkozisiban
Stéphanie Lachaud irt le hasonlé fejlédési tendencidkat kitting doktori értekezé-
sé¢ben: « A foldteriiletek tulajdonosi struktirajiban bekovetkezo viltozisok elso-
sorban a 17. szizadban és a 18. szazad elején zajlottak le ». A Belleyme-féle tér-
kép tanulmanyozisabol kideriil, hogy az aquitiniai terméteriiletek egyre nagyobb
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részén termelnek sz6l6t. Ugy véljiik, hogy a bortermelés ezen térhoditisiban a
nemesség nagy szerepet jitszhatott (nem csak ebben a régiéban, hanem Francia-
orszdg mis tdjain is). Jacques Beauroy tanulminya a Bergeracois tirgyiban, vagy
Francis Brumont munkaja, amelyet a Madiran vidékének és Vic-Bilh-nek szentelt,
megerdsiteni litszanak kordbbi intuicidinkat, mint ahogy a Burgundiit tirgyalo
legfrissebb tanulmanyok (lasd a Ville et vin en France et en Eurape cimii konferen-
ciakdtetet) is a bordeaux-i térténésekkel pirhuzamos tendencidkat illusztrilnak. A
17. szdzad nyilvinvaloan torést jelentett a bortermelék és a termdétertiletek iden-
titdsinak folyamatiban, s e viltozdsokat egyértelmien a virosok dinamizaltik.
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Les magistrats du parlement de
Bordeaux et la mutation des vins

el vignables bordelais au temps de
Louis X1V

CaroLINE LE Mao

Maitresse de conférences HDR i I'Université de Bordeaux
Centre d’Etudes des Mondes Moderne et Contemporain - Université de Bordeaux-
Montaigne

Ecrire sur la viticulture bordelaise n'est pas chose aisée car I'on touche ici a bien des
mythes... Les figures illustres ne manquent pas qui pour plusieurs appartiennent
au monde des magistrats du parlement de Bordeaux, comme le président de Pontac
et son cru de Haut-Brion, célébre jusque dans les tavernes 4 la mode de Londres,
ou le président de Ségur, « prince des vignes » et habitué de la cour... Cependant,
l'essentiel des études porte sur le XVIII® siecle bordelais, principalement pour des
questions de sources. Les belles séries de comptes du chiteau Latour, les terriers
de Haut-Brion et surtout la déclaration du vingtiéme qui, complétée par la carte de
Belleyme', permet une cartographie des vignobles de l'aristocratie parlementaire,
orientent le regard vers le coeur du XVIIIF siécle, mais ces documents saisissent
des réalités déja bien ancrées. La seigneurie de Latour valait ainsi 64 000 livres en
1670 et 522 400 livres au milieu du XVIII* siécle : c'est donc bien entre ces deux
moments que les mutations se sont opérées’. En outre, la « fureur de planter »,
rendue célébre par la polémique opposant en 1725 Montesquieu a I'intendant de
la province, Boucher, répond comme un écho au mémoire de I'intendant Bazin de
Bezons qui, dés 1698, déplore la « furieuse quantité de vigne », porteuse de me-

! René Pijassou, Un grand vignoble de gualité : le Médoc, Bordeaux, Tallandier, 1978 ; Charles Higounet
(dir.), La seigneuric et ke vignoble de chitean Latour, Bordeaux, FHSO, 1974, p. 209 et suivantes.
2 Il faut cependant tenir compte des effets de I'inflation.
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nace pour I'équilibre économique de la région. Tous les indices convergent pour
identifier la fin du XVII® et le début du XVIII* siecle comme le moment décisif

'une mutation des vignobles bordelais. Or, tous les « vignerons » du temps ne sont
pas 4 méme d'engager les transformations propres a initier le changement. Une
étude sommaire des quelques grands noms du vignoble bordelais (les premiers
présidents Pontac et Dauléde, les présidents Pichon et Ségur) conduit rapidement
le chercheur a explorer la piste parlementaire. Cette compagnie, forte d'une cen-
taine d’hommes, rassemble presque tous ceux qui « comptent » 4 Bordeaux. Ces
hommes puissants, car fortunés, possédent les meilleures terres des environs de
Bordeaux ; ils ont en particulier largement investi les Graves, le Médoc et le Sau-
ternais, véritables laboratoires d'expérimentation en matiére d'amélioration viti-
cole. Suivre ce groupe pionnier dans ces démarches améne a mieux comprendre les
mutations® qui affectent le vignoble bordelais, et notamment le Sauternais, durant

le réegne de Louis X1V,

Le vignoble bordelais dans la seconde
moitié du XVII® siecle : un lent
acheminement vers une plus grande
qualité

Des magistrats « seigneurs des vignes »

La carte des propriétds des magistrats permet de cerner l'omniprésence parlementaire en Bordelais.

! Surles conceprs d'innovation et de changement, on consultera Jean-Marc Moriceau, Terres mowvantes. Les
campagnes frangaises du ffodalisme a la mondialisation, XIF-XIX* sitcles, Paris, Fayard, 2002, p. 151-152.
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Le phénoméne classique de polarisation autour de la ville ou des fleuves se repére
aisément, mais la richesse du terroir et, en particulier, la présence de sols propices
a la viticulture, constitue ici une clef d’explication importante.

On compte ainsi plusieurs magistrats présents dans le Sauternais, notamment
le long de la vallée du Ciron, i hauteur de Bommes, Sauternes et Noaillan. La
présence du cours d'eau facilite non seulement le transport, mais joue aussi, par
ses brumes, un role dans la maturation du raisin en contribuant a la formation du
Botrytis Cynerea, champignon responsable de la « pourriture noble ». Jean Duroy
est ainsi 'heureux propriétaire des justices haute, moyenne et basse des paroisses de
Bommes, Sauternes, Cérons et Pujols, et de la maison noble de Saint-Robert, pa-
roisse de Pujols. La famille ne tarde pas i s'allier avec les Suduirault, qui possédent
le vignoble qui porte leur nom. Plus au Nord, le Médoc commence aussi a attirer
les magistrats. On rencontre, a Saint-Laurent-Médoc, les Fayet, propriétaires de
la maison noble de Bernos, les Desnanotz, seigneurs de Carnet, et bien sir les Sé-
gur. Le long de l'estuaire de la Gironde se succedent les propriétés des Monneins,
a Bégadan, des Caupos, Cornut, Léglise et Massip 4 Saint-Christoly-en-Médoc,
les Pontac i Saint-Estéphe avec la maison noble de Pez, puis les Dabadie, sei-
gneurs de Beychevelle et Lamarque... Citons encore les Dalesmes, seigneurs de
Parempuyre, qui cotoient les Ségur, barons de Margaux, les Pichon, les de Mons,
baron de Soussans et Bessan, le baron d’Agassac Jacques de Pomiés, mais aussi des
officiers moins connus comme Arnaud de Licterie, propriétaire de la maison noble
de Géronille et du fief de Duch, sur les paroisses de Macau et Ludon. Aussi, dés
le second XVII® siecle, le Médoc est déja une terre de prédilection des magistrats
du Parlement. Ces deux régions émergentes ne doivent cependant pas faire oublier
que Messieurs sont aussi surtout présents dans I'Entre-Deux-Mers et le long de la
Garonne, ot les vignobles de palus sont florissants.

Cela signifie donc que les magistrats ne fabriquaient pas tous le méme vin,
et cette différence s'inscrit a la fois dans la chronologie de la production et dans
la géographie des terroirs. En d'autres termes, on ne produit pas le méme vin en
1650 et en 1710, et la qualité varie selon que l'on est propriétaire dans le Sauter-
nais, I'Entre-Deux-Mers ou le Médoc. Il sagit de rendre compte d'une réalité
complexe, mouvante, qui nous impose de commencer par décrire I"évolution avant
d'essayer d’en cerner les mécanismes.

Les vignobles bordelais au temps de Louis XIV : la mesure du changement

Vins rouges Vins blancs
Montant (en livres . Montant (en livres
Crus k Crus :
par barrique) par barnquc}
Graves et Médoc |78 2100 AN BOTORSy |t
Sauternes
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Vins rouges Vins blancs
Entre-Deux-Mers | 60475 Baf'sac, R 84499
Pujols, Fargues
Cates 72184 Cerons, Podensac  [722490
Palus 90 a 105 Castres, Portets 60475
Libo F 5
s ool L7 Saint-Emilion 66278
Guitres, Coutras
Bourg 664 78 Castillon 60 1 66
Blaye 54472 Rions, Cadillac |72 a 84
Saint-Macaire | 72290 Sirtle-Cokedn. 00200
Mont
Benauges 54460

Deélibération des jurats de Bordeaux fixant le prix des vins de la sénéchaussée, établi le 29 octobre 1647

Au milieu du XVII* siécle, la hiérarchie est déja réelle. Quelques « valeurs sires »
sont en place. Les blancs liquoreux ont conquis leur réputation, en particulier ceux
de Langon, Bommes et Sauternes, immédiatement suivis par les terroirs voisins
de Barsac, Preignac, Pujols et Fargues, selon un systéme de cercles concentriques,
dont le centre est Sauternes. L'installation du vin blanc dans la région est réalisée
des la seconde moitié du XVI* siécle, ot les mentions d’encépagement en blanc
se multiplient'. De méme a Preignac’®, dans les années 1560-1570, les rentes ou
les redevances portent sur des vins blancs. Parmi les vins rouges, les Graves et le
Meédoc occupent une place de choix, mais en cette année 1647, ce sont bien les vins
de palus qui sont les mieux cotés. La localisation par rapport au fleuve, qui déter-
mine les facilités de transport, explique en partie ce plébiscite, mais c'est surtout
le gout des marchands hollandais qui prime. La preuve en est que ceux-ci sont in-
vités aux délibérations qui se sont tenues pour établir la classification. La clientele
hollandaise avait en effet encouragé depuis une quarantaine d’années ces « vins de
cargaison » se bonifiant lors des traversées. Ces terres alluviales, grasses et fertiles,
furent conquises au début du XVII* siécle grice 4 la politique d’asséchement enga-
gée sous Henri IV et conduite 2 Bordeaux par Conrad Gaussen. Elles donnent un
vin noir et fort, tiré d'un cépage adapté i ces sols humides et gras, le Petit Verdot®.
Le tonneau se négocie alors entre 90 et 105 livres alors méme que les Graves et
les Médoc ne s'échangent qu'entre 78 et 100 livres. Mais peut-étre ne s'agit-il 1a

* Sandrine Lavaud, « Le Sauternais avant le Sauternes : genése d'un terroir viticole », dans Le vin @ travers
les dges, produit de qualité, agent éconamigue, Bordeaux, Féret, 2001, p. 227-243 en particulier p. 237. Voir
surtout Stéphanie Lachaud, Le Sawternais moderne, Bordeaux, FHSO, 2012, p. 110-113 sur le Sauter-
nais au XVII siécle.

* M. Rajchenbach, Preignac, commune du Sauternais, TER dactyl., Université de Bordeaux 3, 1971.

* Henri Enjalbert, « La naissance des grands vins et la formation du vignoble moderne de Bordeaux :
1647-1767 =, dans Géagraphic historigue des vignobies, Bordeaux, CNRS, 1978, p. 59-92,
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que d’une faveur temporaire puisque dans la seconde moitié du XVI* siecle’, le vin
de Graves valait plus cher que celui de palus. De plus, certaines régions semblent
avoir des productions trés diftérentes de celles pratiquées par la suite, le terroir de
Saint-Macaire donnant un honnéte vin rouge® tandis que Saint-Emilion livre un
vin blanc plutét médiocre.

Par ailleurs, on aura remarqué que le classement établit une hiérarchie des ter-
roirs, mais non des « crus ». On évoque des régions plutét que des domaines ap-
partenant a tel ou tel propriétaire, Ceci n'exclue pas une certaine précision puisque
l'on distingue dix-sept catégories, au sein desquelles 'amplitude laisse la place
pour toute une gamme de nuances. Celle-ci peut avoir plusieurs significations.
Forte dans les meilleurs terroirs, elle tient au fait que plus le prix est élevé, plus
la nuance peut étre fine. En revanche, les écarts importants de régions comme le
Blayais, Saint-Macaire ou Sainte-Croix-du-Mont, indiquent que la production y
est trés hétérogeéne. Il est dés lors probable qu'au sein de ces zones, des mutations
ponctuelles sont en cours.

Un demi-siécle plus tard, la classification semble avoir un peu changé. Voici le
jugement porté en 1698 par I'intendant Bazin de Bezons :

« Il v a trois cantons fort renommés dans |'élection de Bordeaux, dont les vins
se v::ndcnt chers. Le plus considérable et le meilleur sont les Graves, qui sont
aux environs de la ville de Bordeaux ; il en cotte beaucoup pour les cultiver. Le
second canton renommé pour les vins est le Médoc, ce sont vins rouges comme
ceux de Graves... Il y a beaucoup de lieux en Médoc, dont les vins sont estimés
et se vendent bien. Le troisieme canton des vins bien plus estimés sont ceux des
environs de Langon, Barsac et autres lieux proches de la Garonne. Ce sont des
vins blancs qui se vendent chers’. ».

Si les vins de palus ne sont plus a la mode, les blancs liquoreux affirment leur
domination et la zone autrefois subdivisée en différentes régions ne forment plus
qu'un seul ensemble, ce qui pourrait signifier que le produit a d'ores et déja une
identité affirmée et que les régions restées en retrait au milieu du XVII® siécle ont
désormais suivi I'exemple de Sauternes. D'une certaine maniére, le processus est
inverse pour les vins rouges car les Graves et le Médoc ne font plus partie d'une
méme catégorie, Ils ont désormais une identité propre, les Graves 'emportant net-
tement sur le Médoc en termes de qualité, mais I'intendant met en exergue la
question de la rentabilité du premier, ot les frais de culture sont élevés.

7 Jean Cavignac, « La vigne en Haut-Médoc au XVI* siécle », dans Fins e vignobles d Aguitaine, Bordeaux,
FHSO, 1970, p. 79-92, en particulier p. 89.

# Jusqu'au XIX* si¢cle, Saint-Macaire produit des vins rouges colorés et corsés. La crise phylloxérique de
1869 et la demande hollandaise suscitent une reconversion rapide vers les vins blancs. Jean-Claude
Hinnewinkel, « Les usages locaux, loyaux et constants dans les appellations viticoles du nord de I'Aqui-
taine. Les bases des aires d'appellations d'origine », dans Le vin i travers les dges, produit de qualité, agent
deanamigue, Bordeaux, Férer, 2001, p. 133-149.

* Archives départementales de la Gironde (désormais AD 33), 4] 181 ou Archives de Bordeaux Métropole,
ms. 216, mémoire de I'intendant Bazin de Bezons sur la généralité de Guyenne, 1698, édité par Laurent
Coste (éd.), L’ intendance de Bordeaux a lafin du XVIF siécle. Edition critigue du mémoire « pour {instruction
du duc de Bowrgagne, Paris, CTHS, 2022.
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En 1715, I'intendant Lamoignon de Courson ne dit pas autre chose, de méme
que son collegue La Bourdonnaye' qui signale les mémes cantons « fort renom-
meés » : les Graves, le Médoc, ot I'on produit du vin rouge, et les environs de bord
de Garonne, notamment vers Langon et Bazas, qui donnent des vins blancs se
vendant fort cher. A ces terroirs trés réputés, il ajoute les vins des environs de
Bourg et de Blaye, dont il signale la qualité. Or si 'on s'intéresse a la région de
Blaye, il s'agissait au milieu du XVII* siécle d'un vin plutét déprécié, mais pré-
sentant une amplitude forte, signe de transformation. Au début du XVIII® siecle,
cette mutation semble s'étre réalisée, Savignac signalant par exemple quien 1708,
les vins du Blayais s'échangeaient a 120 livres le tonneau''.

Mais c'est surtout lorsqu’il donne la description des domaines que I'intendant
analyse avec plus de finesse le caractére exceptionnel de ces propriétés viticoles.
Haut-Brion par exemple,

« est un bien sans seigneurie et dont I'"étendue n'est pas trois fois aussi grande
que la place royale de Paris, Cependant, il y a des années quion en retire plus
de 50 000 livres. C'est dans ce cru que vient le vin que les Anglais recherchent
avec tant d empressement, auquel ils ont donné le nom de Pontac... »

« Il serait difficile de pouvoir estimer ce que peut porter de revenu la baronnie
de Margaux, qui n'a quune seule paroisse, d'une trés petite étendue. Tout le
produit consiste en vin, qui passe pour un des meilleurs de ce pays. Il s'en est
vendu cette année pour prés de 45 000 livres. »

Mais clest assurément M. de Ségur qui mérite le titre de prince des vignes.
« Monsieur le président Ségur'? a une maison dont I'étendue n'est pas si
grande, 4 beaucoup prés, que le parc de Sceaux. Il y a fait en 1714 pour prés de
100 000 livres de vin, il y a plusieurs autres endroits semblables. Tous ces reve-
nus dépendent du succés des vendanges et du goit que les étrangers prennent
pour de certains vins. 11 n'y a pas longtemps, tous ces vins n'étaient point esti-
més, et ils se donnaient a fort bon marché »,

Certes, La Bourdonnaye exagére lorsqu'il considére que ces vins n'étaient point
estimés puisque, dés le milieu du XVII* siecle, Graves et Médoc occupaient déja
les meilleures places. Cependant, son propos révéle surtout 'ampleur du change-
ment opéré i la fin du XVII® et au début du XVIII* siecle, qui se traduit notam-
ment par 'expression de New French Clarets, apparu en Angleterre en 1703. En
outre, la facon méme dont I'intendant décrit le vignoble signale la mutation, car
i la différence du classement de 1647, on ne se contente plus seulement de zones
plus ou moins précisément définies. Haut-Brion, Margaux, Lafite : la notion de
cru, clairement identifié, apparait sous la plume de l'intendant, et il n'est pas le

" Archives Nationales (désormais AN), KK 1317, mémoire de la généralité de Bordeaux, par La Bour-
donnaye.

I Cependant, Savignac souligne qu'il sagissait d'une année exceptionnelle et qu'au méme moment, le
tonneau de Haut-Brion arteignait 500 livres...

12 Ségur est en particulier propriétaire de Lafite et Latour.
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seul a en user”. Haut-Brion en 1702 et Margaux en 1703, sont signalés comme
vins de qualité sur le marché anglais. Ils sont rejoints par Latour et Lafite en
1707. Une annonce de la London Gazette, datée de 1707, fait mention de Lafite,
Latour et Margaux. Les distinctions se repérent aussi chez les clients hollandais.
Les brouillons de facture établis en février et mars 1714 par Wischfold pour la
cargaison de vin du navire LAmour de Rotterdam mentionne dix tonneaux de Pon-
tac, dix tonneaux de Latour, dix tonneaux de Lafite, vingt tonneaux de Margaux,
les autres vins n’étant désignés que par leur terroir d'origine (Médoc, Listrac™).
Considérons enfin les indications de prix données par le conseiller au Parlement
Labat de Savignac. Hormis sa propre production, il signale de fagon globale les
prix des vins de la région de Blaye, mais surtout précise d deux reprises le cours
atteint par Haut-Brion (500 livres en 1708, 800 en 1712) et le prix de vente des
vins de M. le président Ségur (510 livres en 1708)", autrement dit les crus de La-
fite et Latour. On l'aura noté, ces prix sont particuliérement élevés, en un temps
oli les autres terroirs ne connaissent pas la méme progression. Il en résulte une
amplitude accrue. En 1647, les meilleurs vins valaient le double des vins courants,
et en 1677, John Locke permet d’établir quun tonneau de Haut-Brion se vend
300 livres contre 90 a 150 livres pour un vin plus commun. Les prix atteints par
ce cru connaissent alors une augmentation forte car, toujours selon John Locke,
un tonneau de ce vin ne cottait que 180 livres quelques années plus tot. En 1684,
le tonneau de Haut-Brion est déja a 500 livres, niveau qu'il retrouve au début du
XVIII* siécle, apreés la crise des années 1690, En 1708, il valait déja plus de quatre
tonneaux de vin de Blaye. En 1712, le méme tonneau de Haut-Brion s'échangeait
a 800 livres, tandis que celui de M. de Savignac, récolté prés de Fronsac, peinait
a atteindre les 20 livres'®... Vers 1714, un Latour équivalait, en termes de prix, a
quatre 4 cinq tonneaux de vin courant ; en 1729, le rapport des prix se montait a
13 ; en 1767, il passait a 20"... Cette modification des tarifs traduit incontestable-
ment une évolution du produit.

* Sur la question, voir les travaux fondateurs d'Henri Enjalbert, « Comment naissent les grands crus 2
Bordeaux, Porto, Cognac », Annales Ecanomies, Sociéeés, Civilisations, 1953, tome 3, p. 315-328 ; tome 4,
P 457-474 ; idem, La naissance des grands vins et la formation du vignoble moderne de Bordeaux (1647-1767),
dans Alain Huetz de Lemps, René Pijassou, Philippe Roudié (dir.), Géagraphic historique des vignoble,
tame 1, Vignobles frangais, Paris, Editions du CNRS, 1978, p. 59-89.

* AD 33, 7B 3017, fonds des marchands.

5 A 33, 8] 46, Mémerial généraf de Labat de Savignac, 8 novembre 1708. Pour la version éditée : Caroline
Le Mao, Chronigue du Bordeaux au crépuscute du Grand Siécle. Le Mémorial de Savignac, Pessac, PUB,
2005,

% Caroline Le Mao, « Un parlementaire du début du XVIII* siécle au milieu de ses vignes : M. de Savignac
en Libournais », dans Fins, vignes er vignerons de Saint-Emilion et d'ailleurs, Talence, FHSO, 2000,
p. 99-117.

¥ Charles Higounet, gp. cit., p. 203.
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Les raisons du changement

Au milieu du XVII* siécle, le clairet' est encore fabriqué. En 1643, Henry de
Monneins vend douze tonneaux de clairet dans sa baronnie du Breuil, en Médoc".
Léo Drouyn® a aussi retrouvé un « mémoire des vins clairets recueillis dans les
biens de M. le président Lecomte » rédigé en 1652 et mentionnant 253 barriques,
tandis que la méme année, le commissaire aux requétes Pierre Duval®', proprié-
taire a Bouliac, céde 17 tonneaux et deux barriques de vin, a 51 livres le tonneau,
mais 'ensemble ne comprend déja plus quun seul tonneau de clairet. Messieurs
produisent done déja soit du vin rouge, soit du vin blanc, fait confirmé par les in-
ventaires aprés déces. Sur les seize mentions de récolte dont nous disposons®, seul
Bernard de Pichon®, en 1684, posséde encore en réserve trois tonneaux de clairet,
de sa maison noble de Carriet. Les autres domaines produisent vin rouge ou blanc,
une méme propriété pouvant d'ailleurs donner les deux, mais la primauté de 'un est
affirmée et l'autre sert pour la consommation de la maison. Par ailleurs, une hié-
rarchie s'opére déja entre les qualités de vin. En 1684, I'état des productions de la
maison noble de Pessac** mentionne, outre le vin commercialisable, dix barriques
et deux tiergons de vin dit « commun », neuf tiergons de vin pour provision, dix
barriques et trois tiercons de vin treuilli, et enfin onze barriques et cing tiercons de
breuvage. Si breuvage et vin treuilli* n'ont rien d’étonnant, il est en revanche plus
difficile d'interpréter ce que l'on appelle le vin « commun » qui pourrait peut-étre
indiquer un début de hiérarchisation. Cependant, en confrontant I'ensemble de ces
données, on percoit aisément que la chronologie mérite d’étre précisée.

La progression qualitative est massive au début du XVIII* siécle au point d’étre
identifiée par un terme spécifique (New French Clarets®), mais certains domaines
sont pionniers. Haut-Brion se caractérise par sa précocité. Dés 1663, Samuel
Pepys, s'étant rendu 4 la Royal Oak Tavern le 10 avril, notait dans son journal
y avoir « bu un certain vin frangais appelé Ho Bryan ; il a un gout excellent et

% Le vin clairet est, depuis le Moyen-ige, le plus apprécié des consommateurs. I est le seul i étre exporté
et commercialisé sur les marchés du Nord. On le dit « doux, fumeux, altérant », d'une couleur probable-
ment proche de 'eeil-de-perdrix. Bordeanx, vignoble millénaire, Bordeaux, L'horizon chimérique, 1996,

. 47,

iy 1'1:['1 33, 3E 15243, f” 450, 16 novembre 1643, contrat de vente.

% Archives Bordeaux Métropole, fonds Léo Drouyn, t. 42, f~ 17, 1652,

I AD 33, 3E 12219, f° 87, 2 décembre 1652, contrat de vente.

2 Voir Caroline Le Mao, D'une régence i Fautre : le Parlement de Bordeaux et ses magistrats au temps de Louis
XIV (1643-1723), thése dactyl,, Université de Bordeaux 3, 2005, annexe « Les réserves viticoles des
magistrats du Parlement de Bordeaux (1677-1723) », p. 335-338.

2 AD 33, 3E 7641 £~ 286, 13 avril 1684, inventaire aprés décés de Bernard de Pichon, président 4 mortier.

2 ADD 33, 3E 3058, £ 693, 23 décembre 1684, inventaire de I'Avocat Général Thibaut de Lavie.

% Vin treuilli : il s'agit d'un vin de presse, obtenu en pressant la ripe aprés écoulage. Il apparaira la fin du
XV¢ et au début du XVI* siécle, avec la généralisation des pressoirs. Ce vin est plus rouge que le clairet
et au XVI* siécle, il prend le relais du vin dit « vermeil ».

# La notion a pu faire I'objet de débats ; voir Jean-Michel Chever, 2014, « L'improbable « révolution » de la
qualité des vins de Bordeaux i la fin du XVIléme siécle », dans Sandrine Lavaud, Jean-Michel Chevet,
Jean-Claude Hinnewinkel (dir.), Fignes er wins. Les itinéraires de la qualité (Antiquité-XXIeme siécle),
Bordeaux, Editions Vigne et Vin, 2014, p. 119-142.
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trés particulier qui ne ressemble i rien de ce que je connais® ». La distinction
est reprise par John Locke qui, de passage a Bordeaux, s'empresse d’aller visiter
le domaine, en 1677-1678%. 1l faut dire que le philosophe était un habitué de la
« taverne » Chez Pontac, sans doute le « premier restaurant distingué de Londres »
ouvert par la famille bordelaise. Citons enfin les remarques de I'écrivain anglais
John Evelyn, qui notait, le 13 juillet 1683, avoir eu « une trés longue conversation
avec M. de Pontac. Ce gentilhomme, qui est le fils du célébre et avisé président de
Bordeaux, est le propriétaire des excellents vignobles de Pontac et de Haut-Brion,
d'ou proviennent nos plus fins et meilleurs vins de Bordeaux® ». Ainsi, la puissante
mutation qui se produit au tournant des XVII® et XVIII® si¢cles a été amorcée par
des propriétés pionniéres comme celle de Haut-Brion.

A Tinverse, si certains furent en avance sur cette mutation, d’autres furent
en retard et sen tinrent & une production routiniére. Les magistrats tenaient les
meilleurs vignobles, mais tous ne possédaient cependant pas des crus d'exception
et en l'espéce, l'arbre a souvent caché la forét, car pour un seigneur des vignes,
combien de « vignerons » ? La carte des propriétés des magistrats a montré une
forte concentration dans la pointe de 'Entre-Deux-Mers, vers Ambés, Ambares
et Montferrand, puis sur la rive droite de la Garonne, 4 hauteur de Cenon, Floirac,
Bouliac, zone qui correspond aux premiéres cotes de Bordeaux, et enfin le long
de la Garonne, de I'Isle Saint-Georges 4 Cadillac. Or, si I'on reprend le tarif de
1647, on a la affaire a des vins qui se vendaient le plus souvent peu chers, a part
la notable exception des vignobles de palus. Mais le temps ne joua pas en faveur
de ces terroirs. La Bourdonnaye® ne s’y était pas trompé : « Ce qui fait la grande
abondance des vins, ce sont ceux d’Entre-Deux-Mers, des palus du coté de Ga-
ronne, au-dessus de Bordeaux, jusque vers Barsac en Cubzagais, Fronsadais et vers
Libourne, au-dela de la Dordogne », ajoutant que trés souvent, ce vin était en fait
destiné i la distillation. Les vignes de I'Entre-Deux-Mers produisaient en effet
un vin de faible qualité mais il était trés abondant. Aussi servait-il a la fabrication
d'eau-de-vie, tradition de distillation rurale a but commercial qui se perpétue dans
la région durant le XVIII* siecle™. Les inventaires aprés décés mettent parfois a
jour cette pratique. Léonard Francois de Gombault* posséde par exemple, dans sa
maison noble de La Rue, paroisse de Notre-Dame de la Chapelle d’Ambeés, « deux
chaudiéres de cuivre rouge i faire de I'eau-de-vie, garnies de ses parties et chapeau
de cuivre, portes de fer ». Le plus souvent, c’était cependant les négociants hol-
landais qui se chargeaient de cette opération, une fois les vins acheminés jusqu'a
Amsterdam.

Durant le régne de Louis XIV, il se produit donc une mutation du vin borde-

# Mynors Bright et John Warrington (eds), Diary of Samuel Pepys, London, Dent, 1953, p. 83.

# John Locke, (Euvres compiétes, Paris, F. Didot, 1839, . X, p. 329,

# Diary of John Evelyn, cité par René Pijassou, gp. cit., p. 340.

AN, KK 1317, mémoire de la généralité de Bordeaux, par La Bourdonnaye.

i Louis Cullen, « Bordeaux dans le cadre du commerce international des eaux-de-vie au XVIII® siécle »,
dans Bordeaux, porte océane, Bordeaux, FHSO, 1999, t. 11, p. 35-42.

2 AD 33,3 E 2028, 22/06/1699, inventaire du conseiller Léonard Frangois de Gombault.
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lais, et ce que l'on buvait dans les années 1650 n'a plus rien 4 voir avec les nectars
de l'aube du siécle des Lumiéres. Cette évolution n'est cependant pas uniforme et
n'affecte pas 'ensemble des terroirs. Alors que les Graves, le Médoc et le Sauter-
nais font la part belle aux productions de qualité, les vins de palus et de I'Entre-
Deux-Mers restent des boissons de grande consommation. Au sein méme du
monde parlementaire, les « seigneurs des vignes » comme Ségur cotoient de plus
modestes « vignerons » comme Labat de Savignac®. Le changement du produit
est cependant réel et fut impulsé par les magistrats qui, soucieux d’améliorer leur
production, n’hésitérent pas a faire évoluer les modes de faire-valoir.

Les modes damodiation : une clef de la
mutation des vignobles bordelais ?

Peut-on repérer, dans le choix des modes d’amodiation, les signes de la modernité
et d'une potentielle avance parlementaire™ ? De fagon treés classique, les magistrats
ont recours aux trois modes de mise en valeur existant, le faire-valoir direct, le
fermage et le métayage, mais le faire-valoir et ses infinies nuances prime pour le
vignoble™.

Le contrat de prix-fait et ses dérivés

L'une des modalités en est le prix-fait*, qui consiste a engager une personne char-
gée d’un certain nombre de travaux pour une parcelle, en échange d'un salaire,
Sur le domaine de Haut-Brion, vers 1689-1690, on a principalement recours a un
personnel temporaire, engagé par contrat annuel ou a la tache, ce qui témoigne
d’« une organisation encore archaique, fondée sur le contrat temporaire de tra-
vail »”. Ce méme systéme se rencontre aussi chez d’autres magistrats. On prendra
pour exemple le contrat passé entre Anne Daffis, épouse du président Bernard de
Pichon, et Pierre Faure, vigneron de la paroisse de Bassens™. Ce dernier s'engage
a prendre a prix-fait toutes les vignes de la palu de la maison noble de Carriet,
pour une durée de deux ans : il devra tailler, ouvrer, donner deux fagons de béche,

¥ Caroline Le Mao, art. cit., p. 199-217.

¥ Pour une réflexion méthodologique sur l'utilisation des baux ruraux pour 'étude du changement agri-
cole, voir Jean-Marc Moriceau, gp. cit., p. 152-158.

¥ Gérard Aubin, La seigneurie en Bordelais daprés fa pratique notariale (1715-1789), Rouen, PUR, 1982,
p- 76. Pour préciser la question en Sauternais, voir Stéphanie Lachaud, sp. cir,, p. 178-195,

¥ Ibid., p- 394

¥ René Pijassou, ap. cir., p. 343.

¥ AD 33,3 E 7634, f* 131v, 4 novembre 1685, contrat de prix-fait. Voir aussi AD 33, 3E 7634, { 229y,
16 décembre 1674, contrat de prix-fait, présentant des caractéristiques similaires.
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déchausser, faire les provains, récurer les trois fossés, bécher la vimiére®, couper

les vimes, faire les sarments, les amasser et les porter avec la méchante sécaille,
travailler pour les vendanges et laisser les breuvages faits. En échange, il regoit un
salaire de 180 livres par an. Il s'agit donc d’un contrat de travail agricole, régulié-
rement utilisé par le président Pichon®’, mais il se rencontre aussi chez le conseil-
ler Jean-Baptiste-Simon Desnanotz, pour une maison appelée « a la Tourade »,
consistant en deux bourdieux, paroisse de Floirac*. Toutefois, en étudiant ce type
de contrat, nous avons rencontré des accords présentant des caractéristiques simi-
laires, sous la dénomination de « bail 4 faisandure ». Le président Bernard de Pi-
chon conclut avec Jacques Jouqueau, brassier de Bassens, un contrat par lequel ledit
Jouqueau s'engage a « prendre a faisandure les vignes dépendant de la métairie de
la Gardette, « a Lalande », a Bassens », pour une durée de deux ans. Le brassier
doit tailler, donner quatre fagons de pique et entretenir les fossés en échange d'un
salaire de 250 livres par an, versé 4 l'avancement du travail. On a donc ici une
acception du terme trés différente de celle donnée par Marcel Lachiver®, selon
lequel le bail a faisandure désigne, « en Bordelais, (un) bail qui s'apparente au mé-
tayage, mais qui prévoit en général une redevance en nature inférieure i la moitié,
et qui dispense le concédant de participer aux frais de l'exploitation. Conclu pour
trois 4 neuf ans il est, dans ce dernier cas, reconductible de neuf en neuf ans, et se
confond avec le bail 4 gaudence ». De fait, cette terminqlugie sappliquerait plutot
aux baux a faisandure passés en Bordelais au Moyen-Age* ou en Haut-Médoc
au XVT¢ siecle®. Sy apparente aussi le contrat conclu entre Isabeau de Lalanne,
veuve du président & mortier Salomon de Virelade, et Augerie Marsau, vigneron
des Graves®. Le preneur sengage a travailler les vignes de la maison noble des
Graves, paroisse de Mérignac, pour une durée de cing ans. Le détail des tiches
est énoncé, et ouvre droit & un salaire de 180 livres. Mais en outre, le preneur aura
droit a la moitié de la récolte de vin, i charge de faire les vendanges a ses dépens
et de participer a l'achat de l'ceuvre et vime. Isabeau de Lalanne doit fournir un
logement et avancer 400 livres pour les frais de culture, dont elle se rembourse-
ra sur la récolte de vin. La confrontation de ces différents exemples tend donc 2
montrer que le contrat de faisandure serait une sorte de moyen terme entre le mé-
tayage et le systéme du prix-fait. Toutefois, trés souvent, ces contrats ne faisaient
pas obligatoirement l'objet d’actes chez notaire ; on les retrouvait en fait dans les
livres de comptes des magistrats, mais il faut reconnaitre que pour le XVII* siecle,

* Vimiére ou vimeniére : endroit planté de vime (osier).

# Voiraussi AD 33, 3E 7629, {” 205, 13/01/1669, contrat de prix fait; AD 33, 3E 7634, {7 100w, 03/06/1674,
idem 3 AD 33, 3E 7634, £ 229, 16/12/1674, idem.

a1 AD 33, C 4851, 02/12/1713, déclaration.

2 Marcel Lachiver, Dictisnnaire du monde rural, fes mots du passé, Paris, Fayard, 1997, p. 756.

% Jean Barennes, Viticulture et vinification en Bordelais au Moyen A:g'e, Bordeaux, M. Mounastre Picamilh,
1912, p. 44.

# Jean Cavignac, op. cit., p. 79-92.

% AD 33, 3E 7634, £ 195v, 19/10/1674, bail a faisandure. Voir aussi AD 33, 3E 7632, f° 53w, 25/04/1672,
bail a faisandure.
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ces sources nous font défaut. Par ailleurs, René Pijassou, étudiant Haut-Brion,
remarque a la fin du XVII* siécle, une évolution dans l'organisation du travail
viticole, les contrats pour la taille des vignes disparaissant 4 partir de 1693-1694.
« Les ouvriers vignerons étaient devenus des permanents : ils étaient payés toutes
les semaines par les soins de I'intendant du propriétaire... Tous ces travaux étaient
dirigés et surveillés par le valet... »* Haut-Brion serait-il un exemple pionnier et
unique ? I semblerait que non.

Le triomphe du valet a gages

C’est de fagon inattendue dans les registres de I'intendance® que l'on peut repérer
un changement du mode de mise en valeur. La raison en est que le passage au
faire-valoir direct était un moyen de se soustraire a la taille, Comme le remarquait
John Locke en 1677, « la terre noble ne paie pas de taille si le propriétaire la tient,
mais si elle est louée, le locataire la paie »**. Le conseiller Joseph de Mons déclare
par exemple quaprés avoir affermé ses biens de la paroisse de Saint-Romain, il
les reprend pour les faire travailler 2 sa main et qua ce titre, il demande une
exemption de taille®. La méme démarche se rencontre aussi chez Jean-Antoine de
Raoul pour une aubaréde de la paroisse de Villenave, ou chez le président a mortier
Jean-Baptiste de Secondat de Montesquieu qui recouvre la métairie « 2 Coudret »,
paroisse de Baron, abandonnée par le métayer, pour la faire travailler a sa main. Au
total, ce sont prés de quinze cas que nous avons pu repérer, treize étant regroupés
sur les années 1690 4 1696. Cette concentration semble révéler un changement des
modes de mise en valeur, mais nous devons étre prudents quant aux conclusions
apportées. Selon les déclarations des magistrats, on ne trouverait plus de bordiers
ou de métayers, ni méme de prix-faiteurs, car ceux-ci, trop chargés de taille, re-
nonceraient a prendre la culture des terres. C'est 1a, la rhétorique traditionnelle des
plaintes anti-fiscales, mais la concentration des actes sur les années économique-
ment trés dures de la fin du XVII® siecle corrobore les dires des magistrats. On est
alors soucieux d’économiser le plus possible et une exemption de taille est toujours
profitable. Est-ce a dire pour autant quun changement dans le mode de mise en
valeur s'ensuit automatiquement, ou ne sagirait-il pas plutot d’une facon habile de
contourner la fiscalité d’Ancien Régime ? Lexplication pourrait convaincre mais
les dépouillements que nous avons pratiqués par tranches chronologiques chez les
notaires bordelais tendent 4 montrer que les contrats de fermage et de métayage
se font de moins en moins nombreux au fur et 4 mesure que l'on avance dans le

* René Pijassou, ap. cir., p. 344,

7 AD 33, C 4869 a 4871,

*® Frangois-Georges Pariser, « Locke & Bordeaux (1677-1678) », Revne historigue de Bordeaux, 1954,
p. 89-94, ici p. 87.

# AD 33, C 4869, 156v, 29/09/1693, déclaration.
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temps’’. Le méme phénoméne a, de plus, été remarqué chez les avocats bordelais
par Laurent Coste’, qui constate, durant la guerre de la Ligue d’Augsbourg, un
regain d'intérét pour les privileges dont bénéficient les bourgeois de Bordeaux.
« Entre le 1 septembre 1690 et le 27 septembre 1694, comme nombre de parle-
mentaires et de marchands, vingt et un avocats déclarent en bénéficier pour vingt-
six domaines ruraux... Les métayers, alors majoritaires (...) sont en effet remplacés
par des gens de journée et des valets a gages », ce qui permet aux propriétaires
d’étre exemptés de la taille ». I1 faudrait encore y ajouter une dizaine d’avocats qui
réalisent la conversion entre 1700 et 1714. On peut done raisonnablement émettre
I’hypothése d'une mutation dans les modes de mise en valeur de la terre, et surtout
de la vigne, qui se produirait a la fin du XVII* siécle et se traduirait par un aban-
don relatif du fermage et du métayage au profit du faire-valoir direct, et surtout du
systéme du valet a gages, qui permet non seulement de mieux contréler la mise en
valeur du terroir mais aussi de tirer le meilleur profit du vignoble.

Il s'agit de s'appuyer sur un personnel permanent composé de valets a gages, lo-
gés et nourris sur place, travaillant les biens a I'année. Si les contrats d'engagement
sont rares, les inventaires aprés décés signalent ce type d'amodiation. L'inventaire
de la maison de Bouliac, bien de campagne appartenant 4 Pierre Duval, fait allu-
sion 4 la chambre du valet, nommé Nicolas Teysonnet. Le notaire visite aussi le
bourdieu « du Gay », dans la paroisse d'Artigues, « oi demeure en qualité de valet
Berthome Arzac »”. Jean de Cornut emploie aussi les valets & gages Jean Dominé
et Gabriel Minvielle, pour son bourdieu de Martillac, et 'inventaire de ses papiers
mentionne un accord passé en 1704 avec Teychonet, valet employé au bourdieu
des Mondauts, 4 Floirac®. Méme pratique chez Thibaut de Lavie, pour sa maison
du Taillan, ses bourdieux de Mérignac et Talence, et peut-étre sa maison noble
de Pessac®, chez Pierre de Lestonnac, pour le bien de Gradignan, en Graves de
Bordeaux®, chez Henri de Nesmond, ou Jean Ferron s'occupe du bourdieu de Ga-
bachon, a Montferrand, paroisse d’Ambares™, chez Pierre de Martin, pour le bien
de Terrefort”, chez Henry de Martiny pour la maison noble de Rouillac, paroisse
de Canéjean™. A Savignac, l'inventaire réalisé en 1737 mentionne le logement

 Voir Caroline Le Mao, DVane régence..., ap. cit., annexe « La durée des baux de fermage et de mérayage »,
. 327,

- Eaurenl Coste, Mille avocats du Grand Siécle, Le barrean de Bovdeaux de 1589 4 1715, Bordeaux, SAHCC,
2003, p. 194.

 AD 33, 3E 12234, derniére liasse, 27/01/1677, inventaire aprés décés du conseiller au Parlement Pierre
Duval.

3 AD 33, 3E 17797, £291, 09/12/1707, inventaire aprés décés de Jean de Cornut,

* AD 33, 3E 3058, { 693, 23/12/1684, inventaire aprés décés de Thibaut de Lavie, Avocat Général au
Parlement de Bordeaux puis Premier Président au Parlement de Navarre.

% AD 33, 3E 13100, £° 107, 21/04/1681, inventaire aprés décés de Pierre de Lestonnac, sieur de Lisle,
conseiller au Parlement.

% AD 33, 3E 13102, " 60, 22/04/1687, inventaire aprés décés de Henry de Nesmond, président aux Re-
quétes.

5 AD 33, 3E 5244, {7 299, 26/08/1670, inventaire aprés décés de Pierre de Martin, conseiller.

* AD 33, 3E 6796, derniére liasse, 30/12/1713, inventaire aprés décés de Henry de Martiny, conseiller.
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du maitre-valet, dans une maison séparée du chiteau, réservé au seigneur™, et le
maitre valet résidait depuis quarante ans dans le bourdieu de Caudéran lorsqu'il
fut renvoyé en 1712%. En examinant les dates des actes mentionnés, on remarque
que I'adoption du valet a gages est sans doute, pour les domaines principaux, an-
térieure & la reconversion de la fin du XVII* siecle, qui toucherait plutot les mé-
tairies et bourdieux secondaires. Les éléments réunis tendraient donc a prouver
que Messieurs employaient le systéme du valet a gages dés les années 1670-1680,
et qu'ils I'étendirent ensuite aux propriétés secondaires a la faveur de la crise des
années 1690. Or, un tel mode d'amodiation permettait au magistrat de controler
étroitement la mise en valeur de son domaine.

Le savoir-faire

Travailler la vigne : un équipement rudimentaire pour un
travail jardinatoire

Le savoir-faire dépend tout d’abord des outils utilisés®. Les inventaires apres dé-
cés confirment le caractére souvent routinier de la mise en valeur. L'équipement
commun i l'ensemble des domaines se caractérise par sa légéreté. La charrette, &
deux roues, se rencontre dans vingt-six inventaires® tandis que le chariot, 4 quatre
roues, et le tombereau ou tombeau®, charrette entourée de planches, sont beau-
coup plus rares. Selon la méme logique, I'araire est I'instrument aratoire principal,
présent dans dix domaines, alors que la charrue est rare (seulement deux men-
tions). Ces engins sont tirés par une paire de beeufs, le recours au cheval étant trés
ponctuel, tandis que le mulet est plutot réservé aux moulins. Tout au plus est-il
fait mention, dans la maison noble de Pessac®, d'un « collier & cheval pour tirer la
charrette », accompagné d'un bat. Ces piéces de base sont complétées par de petits
outils 2 main, dont le détail est rarement donné dans les inventaires, probablement
parce qu'ils étaient la propriété du tenancier. Mais on remarquera surtout la pré-
sence de « canatz » ou « cabat »* sur les propriétés médocaines de Guillaume de
Mons, qui sont en fait des charrues traditionnelles, légéres, ressemblant assez a
l'araire, servant a déchausser les pieds de vigne.

# AD 33, 3 E 18549, inventaire aprés déces du chiteau de Savignac, « les maisons de l'avant cour du dit
chiteau, dans lesquelles le maitre valet fair sa demeure ».

“ AD 33, 8] 47, Mémarial général de Labar de Savignac, 03/11/1712.

* On dispose de renseignements précis pour une trentaine de propriéés. Pour un dérail de I'équipement,
voir Caroline Le Mao, D'une régence..., op.cit., « Le matériel agricole des propriétés parlementaires
{1652-1723) », p- 343-347.

® Les quatre actes ol il n'est pas fait mention de charrettes sont en fait des inventaires incomplets, ne
mentionnant que des outils de jardinier.

“ Le tombereau ou tombeau est mentionné dans deux domaines, le chariot dans un seul.

4 ADD 33, 3E 3038, £ 693, 23/12/1684, inventaire de I'Avocat Général Thibaur de Lavie.

# Lachiver, gp. cit., p. 333.
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Cette utilisation de l'araire est une indication trés fiable quant au mode de
plantation des vignes. Utiliser l'araire suppose que l'on a affaire a des parcelles
plantées de fagon homogéne, en lignes, et non i des plantations en foule ou en
joualles, ol d’autres cultures viennent prendre place entre les rangs. Or, ce type
de plantation permet de limiter les cotits de production puisque 'on peut dés lors
labourer a 'araire et non plus bécher. Cette pratique est & mettre en paralléle avec
le jugement de I'intendant, qui estime que la culture des vignes coate nettement
moins en Médoc que dans les Graves, région ol la culture reste encore tradition-
nelle. Lorsque l'on cherche a saisir cette transition, il apparait que les mutations
ne se limitent pas a tel ou tel terroir. Quelle que soit la région, les magistrats
se démarquaient de I'ensemble et faisaient partie de ceux qui innovaient, dans le
Meédoc mais aussi dans les Graves, Ainsi, lorsque Catherine de Mullet*® regle la
succession d'Olive de Lestonnac, elle céde une parcelle qui devient par la suite la
Mission Haut-Brion. Le descriptif mentionne alors « 22 journaux de vignes ou
environ, tant a bras qu'a l'araire ». Sur ce domaine, la mutation est donc en cours
de réalisation, d'autant que la dame mentionne de plus « des plants de vignes nou-
vellement plantés ». La transition se mesure aussi beaucoup plus tét, a la métairie
de Fontaudin, & Pessac, chez Jean-Olivier Dusault. Le contrat de 1642 précise que
le métayer doit donner trois fagons pour les vignes i bras et quatre fagons pour les
vignes a l'araire® ; neuf ans plus tard, en 1652, il n'est fait mention que de vignes
a l'araire®”. Ce modéle transitionnel se repére en Médoc, chez la famille de Blanc,
qui, en 1667, possede a Moulis la métairie de Ruhac, ot I'on trouve a la fois des
vignes a bras et a 'araire®” tandis que sa métairie voisine de la Ferreyre ne compte
déja plus que des vignes a l'araire. Le changement n'est cependant pas enclenché
sur tous les domaines parlementaires. En 1674, Isabeau de Lalanne donne ainsi
a faisandure des vignes « a4 la brasse », qui doivent étre béchées, dans sa maison
noble des Graves, paroisse de Mérignac™. Au méme endroit et i la méme époque,
Thibault de Lavie, dans son bourdieu de Mérignac, posséde toujours des vignes a
bras et a l'araire™, ce qui montre une transition incompléte. Si 'on porte le regard
du coté des vignobles séparant Cadillac de Bordeaux, John Locke nous apprend
quen 1677, « en beaucoup d'endroits, le vignoble [est] disposé ainsi : deux rangées
de ceps et entre les deux trois ou quatre fois leur largeur de terre labourée pour le
blé » : la persistance des joualles est attestée. La question se pose en des termes
différents pour les vignobles de palus, qui, en 1647, n'avaient pas cinquante ans. Ils

“ AD 33, G 996, 26/01/1664, donation. Catherine de Mullet, veuve du conseiller Pierre de Lestonnac,
doit régler le legs de 15 000 livres fait par Olive de Lestonnac pour « faire des missions ». Etant dans
I'incapacité de payer la somme, elle donne la métairie d’'Haur-Brion, paroisse de Talence, qui, par ces
circonstances, devient la Mission Haut-Brion.

“ AD 33, 3E 5202, " 283, 26/10/1642, contrat de métayage.

“ AD 33, 3E 5211, " 160, 23/10/1651, contrat de métayage.

“ AD 33, 3E 1811, 08/01/1676, contrat de métayage.

™ AD 33, 3E 7634, £ 195, 19/10/1674, bail i faisandure.

T AD 33, 3 E 6600, * 654, 02/11/1672, contrat dafferme.

72 Frangois-Georges Pariset, ap. cir., p. 89-94.
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avaient donc fait l'objet de plantations homogénes 4 la différence de vignobles plus
anciens, hérités des pratiques médiévales.

Ce matériel ne servait 4 rien sans le talent des hommes. De fait, ce sont les
contrats de prix-fait™ et les baux a ferme qui s'avérent les plus utiles pour connaitre
le travail de la vigne. Lorsqu’il afferme quatre pieces de vignes a bras au vigne-
ron Pierre Michaud, Thibaud de Lavie précise que celui-ci devra donner « quatre
fagons de béches, tailler, plier, ouvrer, faire les provains et soutrains »™. Il fallait
aussi essarmenter et déchausser les ceps tous les deux ans ou encore magisquer.
Les quatre (ou trois) fagons se donnaient soit avec un béche, soit avec une marre,
qui est une sorte de houe, adaptée aux terrains plus lourds, soit avec une pique,
mais certaines vignes étaient aussi labourées a l'araire. Le vignoble faisait donc
l'objet d’un soin constant, mais les taches décrites par les contrats du XVII* siecle
reprennent quasiment les clauses des baux du Moyen Age™. En outre, Messieurs
n'avaient pas encore saisi toutes les subtilités de la production de vin de qualité.
John Locke, de passage a Bordeaux en 1677, avait compris que la qualité du vin ve-
nait de la pauvreté du sol™. Il fallait donc ne pas employer d'engrais et se résigner a
produire des quantités plus faibles. Or, les magistrats recommandent trés souvent i
leurs employés de fumer les pieds de vigne. LAvocat Général Jean-Olivier Dusault
prescrit par exemple a son métayer de « fumer, tailler, ouvrer et plier les vignes »
de sa maison noble de Fontaudin, a Pessac”’, requéte que 1'on retrouve aussi chez le
conseiller Pierre de Blanc, pour ses vignes de Moulis, en Médoc, en 16527 et chez
son fils, Guillaume-Louis, en 1667 ou encore chez Charles de Laroche, pour les
vignes de son bourdieu de Bégles, en 1670% et chez Thibault de Lavie pour des
vignes & Mérignac®. Dans les cas cités, c'est donc encore la quantité qui prime.
Par bien des aspects, le travail de la vigne semble donc routinier, le caractére rudi-
mentaire des outils étant cependant compensé par 'application des hommes. Mais
force est de constater que dans la seconde moitié du XVII* siécle, les efforts des
magistrats se portérent moins sur le travail de la vigne que sur la fabrication du vin.

™ Voir Caroline Le Mao, D'une régence..., annexe « Les travaux des vignes d'aprés les comptes de Jean-De-
nis Dauléde de Lestonnac, pour la maison noble de Margaux », p. 347,

" AD 33, 3 E 6598, {7 803, 16/11/1670, contrat d'afferme.

™ Jean Barennes, op. cit., p. 58-92.

" René Pijassou, ep. cit., p. 342.

T AD 33, 3E 5203, " 270, 21/11/1643, contrat de métayage pour des vignes 4 Pessac. AD 33, 3 E 5204,
f* 667, 25/11/1644, contrat de métayage pour la maison noble de Fonraudin. AD 33, 3 E 5211, f” 160,
23/10/1651, contrat de métayage pour la maison noble de Fontaudin.

*® AD 33, 2E 1810, 07/01/1652, contrat de métayage.

™ AD 33, 2E 1811, 01/08/1667, contrat de métayage.

¥ AD 33, 3E 6598, {” 841, 14/12/1670, contrat de métayage.

I AD 33, 3E 6600, ° 654, 02/11/1672, contrat de métayage.
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« Travalller » le vin : le Bordelais, laboratoire viticole ?

Lun des signes de ce choix est I'importance du matériel viticole®, rencontré dans
les domaines parlementaires, qui tranche singuliérement avec la médiocrité de
I'équipement précédemment décrit. Le pressoir est sans conteste I'instrument
essentiel. Il est présent dans trente-quatre inventaires, depuis la petite métairie
jusqu'a I'imposant chéiteau de Soussans, en Médoc. Cet indicateur ne constitue
qu'un minimum, car certains bourdieux ou petites métairies dépendaient en fait de
la maison noble voisine. Le chiteau de Soussans, propriété des de Mons, compte
trois pressoirs, alors que la métairie dépendante de Bessan présente des vaisseaux
vinaires en nombre trés réduit®. Mais plus encore que la fréquence, c'est le nombre
qui frappe : cinquante-huit pressoirs au total, soit une moyenne de 1,7 par exploi-
tation. Certains magistrats sont particulierement bien équipés. Il y a ainsi quatre
piéces de chéne chez Léonard-Frangois de Gombault™, dans la maison noble de
La Rue, tandis que le bourdieu du Puch, qui en dépend, a lui-méme un pressoir.
Bernard de Pichon en posséde trois dans la maison noble de Carriet et deux dans
la métairie dépendante. Au total, cinq domaines comptent trois pressoirs et plus et
quinze en ont deux et plus. Parfois, cet outil est rudimentaire et vieilli. Pierre de
Tarneau, dans sa métairie de Cadaujac, n'a que « quatre presses de bois servant a
faire un pressoir », mais le plus souvent, ce sont des machines a deux vis dans un
état « quasi-neuf ». Pierre du Mirat posséde ainsi en 1709 « un pressoir double avec
deux avis (vis), deux trappes, deux anguiles ( ?) et deux gargouilles®™ ». La liste de
I’équipement viticole contraste alors violemment avec I'état d’'abandon dans lequel
se trouvent les bitiments mais aussi les vignes, ruinées par le Grand Hiver de 1709.
Songeons en effet que dans ses quatre propriétés, a savoir la maison noble de Tar-
tifume, sur le bord de la riviere, paroisse de Bégles, celle du Coque, toute proche,
celle de Beauregard, paroisse de Mérignac, dans les Graves de Bordeaux et celle
de Bellevue, paroisse de Pessac, Pierre du Mirat posséde au total quatre pressoirs,
tous garnis et en parfait état de marche, preuve s'il en est quen cas de difficultés
économiques, les magistrats savaient préserver avant tout le capital de I'exploita-
tion agricole. Le fait est d’autant plus frappant qu'a c6té, on trouvait en nombre
des cuves de capacité variable, de trois barriques 4 huit tonneaux, 208 cuves au
total, soit une moyenne d'environ cing par exploitation, contre 3,4 pour les avocats
bordelais, i la méme époque®. On compte jusqu’a dix cuves dans la maison noble

# Nous disposons de quarante-trois états de matériel viticole réalisés dans des propriétés parlementaires,
Pour le détail, voir Caroline Le Mao, D'une régence..., annexe « L'équipement des propriétés viticoles des
magistrats du Parlement de Bordeaux (1652-1723) », p. 328-335.

¥ 11 faudrair peur-étre y ajouter les « treuils », terme qui, dans de nombreuses régions, désigne le pressoir,
mais il semble qu'en Bordelais, il existe une signification différente, car I'inventaire de Pierre de Tar-
neau fait mention d'un « treuil & mettre sur la cuve ou sur le pressoir ». AD 33, 3E 15252, £~ 443, 1652,
inventaire du conseiller Pierre de Tarneau.

5 AD 33, 3 E 2028, 22/06/1699, inventaire du conseiller Léonard Frangois de Gombaulr.

% Probablement un petit récipient destiné  récolter le motr.

# Laurent Coste, Mille avecats..., ap. cit., p. 192,
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de Rouillac, dans celle de La Rue ou celle Tartifume, pour une capacité totale
supérieure 4 cinquante tonneaux. Mais en l'espéce, les avocats pouvaient atteindre
le méme niveau d'équipement, puisque Pierre de Comet,  la fin du XVII* siecle,
dispose de neuf cuves pour une capacité totale de cent-neuf tonneaux, dans son
domaine de Saint-Loubés, tandis qu’a Pessac, I'avocat Jean de Fonteneil utilise dix
cuves™. A coté de ces exemples, certains se contentaient d'un matériel réduit. Son-
geons a I'unique petite cuve de quatre a cinq tonneaux de la métairie de Mambrun,
paroisse d’Artigues, propriété de Jacques Duval®™. Cet équipement représentait
en effet un investissement considérable. Ogier de Montaudon déboursa, en 1675,
150 livres pour un pressoir de vendange dans sa maison noble et cuvier de Col-
lomb™, paroisse de Bégles, et 100 livres pour une cuve écoulant sept tonneaux*. Il
faut en outre tenir compte du fait que sajoutaient encore mets ou mayts”, treuils”,
fouloirs, entonnoirs, douils™, bastes*, gargouilles et autres comportes™.

La qualité du produit dépend aussi du traitement du vin. L'intendant se plaint
que les marchands font venir des vins de haut pays et les mélangent avec les petits
vins d’Entre-Deux-Mers. Ils vendent alors 400 livres un tonneau qui ne leur en a
coité que 120. Le vin, écoulé comme grand cru, est exporté en Angleterre, mais il
se détériore, ce qui ruine le commerce. « A Londres, le vin ne se vend pas, car les
mélanges ne se gardent pas. La Guyenne sera ruinée si on n'interdit pas ce type de
pratique »”. Cette méthode n'est pas seulement le fait de marchands peu scrupu-
leux, car il est dans l'usage du temps de mélanger certains vins. On sait ainsi que
le président Pontac ouille son vin de Haut-Brion, avec celui de la maison noble de
Pez, a Saint-Estéphe, ou que le président Frangois-Arthus Lecomte se sert de son
vin blanc de Latresne pour ouiller les crus de Graves™. Peu a peu, ces pratiques
sont remises en cause et si le changement n'est pas encore amorcé, la prise de
conscience est réelle.

Il est en outre des questions sur lesquelles les magistrats étaient fort en avance.
L'expérimentation et le savoir-faire nous échappent trés souvent car ils relevent de
la pratique empirique des hommes, qui fait rarement I'objet d'une mise par écrit.
La plupart du temps, on ne peut que constater le résultat, mais ce résultat méme

& Ibid., p- 192-193.

¥ AD 33, 3 E 856, £" 101, le 14/04/1700, inventaire du conseiller Jacques Duval.

# AD 33, 3 E 7635, {"72v, 25/08/1673, contrat de fabrication de pressoir.

* ADD 33, 3 E 7635, £756v, 09/07/1675, contrat de fabrication de cuve.

! Table du pressoir.

* 1l semblerait que le terme de treuil puisse étre I'équivalent du pressoir.

" En Bordelais, cuve de bois de 7 4 8 hl pour transporter la vendange de la vigne au pressoir, qui permet de
faire deux barriques de vin. Les gargouilles sont un synonyme.

* Récipient de bois pour le transport de la vendange, équivalent de la hotte. En Bordelais, il s'agit d'une
cuve large, sans poignée, d'une contenance de 25 litres environ, qui se porte i I'épaule.

# Terme qui désigne un cuveau cerclé de fer, quelquefois de la contenance d'une demi-barrique, servant au
transport de la vendange, tout comme les hottes.

* AN, G 7 131, correspondance du contréleur général, généralité de Bordeaux, lettre de Faucon de Ris,
le 25/01/1683.

7 Bibliothéque Municipale de Bordeaux, fonds Itié, année 1689 ; Archives de Bordeaux Métropole, ms
635, livre de raison du président Lecomte de Latresne.
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révéle parfois la technique. L'état de succession dressé a la mort de Jeanne de
Gaseq, mére du président Ségur, fait ainsi mention de la vente de « seconds vins de
Lafite »*. L'acte indique précisément cinquante-quatre tonneaux de Lafite, vendus
270 livres chacun, un reste de 1702 livres provenant de la vente de la récolte précé-
dente et de 990 livres « pour reste de vente des seconds vins de Lafite ». On opére
donc la distinction entre les premiers et les seconds vins de Lafite, ce qui conduit a
avancer considérablement la chronologie proposée par René Pijassou qui signalait
I'apparition de cette distinction a Latour, seulement 4 partir de 1730-1735%. Mais
quappelait-on exactement premier et second vin, et sur quel critére la sélection
était-elle faite ? On sappuyait en fait sur I'ancienneté du ceps qui produisait le nec-
tar. Or, I'importance de I'dge de la vigne est connue 4 Bordeaux au moins depuis
les années 1670, D'apreés les indications que lui donnaient ses hotes, John Locke,
voyageur anglais, signalait lors de sa visite de Haut-Brion en 1677, que « les plus
vieilles vignes donnent moins de raisins, mais elles produisent le meilleur vin »'°°,

Cette quéte de la qualité se lit aussi dans la pratique des vendanges tardives, no-
tamment en Sauternais. Les premiéres mentions se relévent dans cette région deés
le milieu du XVTI* siécle’, a l'occasion des conflits entre le seigneur, prét a risquer
sa récolte pour obtenir un meilleur produit, et le simple tenancier qui s'inquiete
de 'état de la vendange. Cette pratique est utilisée par les Sauvage, propriétaires
d’Yquem, et probablement par les Suduirault et les Duroy, mais nous n’avons mal-
heureusement pas trouvé d'actes explicites. Cet usage témoigne cependant par-
faitement de cette recherche de la qualité, qui passait aussi par la technique du
vieillissement.

Pour les magistrats du XVII* siécle, la question de I'ige du vin se pose surtout
en terme de conservation. Le livre de comptes du président Latresne fait appa-
raitre 4 plusieurs reprises la vente de vinaigre!™. La fin du XVTI siécle et les pro-
blémes de mévente rendent la question cruciale, mais tous les magistrats ne furent
pas égaux devant la crise. Certains exemples montrent bien que la conservation des
vins, au-dela de I'année ou de deux années, n’était pas maitrisée. Léonard-Francois
de Gombault'”, posséde entre autres trois domaines de campagne : le bourdieu de
Carros, dans les Graves de Bordeaux, paroisse Sainte-Eulalie ; la maison noble de
La Rue, paroisse Notre-Dame de La Chapelle d’Ambés et le bourdieu du Puch,
qui en dépend. A sa mort, en 1699, on reléve dans le premier bien la présence de
six barriques d'un vin rouge de trois a quatre ans, « fort mauvais » ; dans le deu-
xieme bien, il y a six barriques de vin rouge de trois 4 quatre ans, « cuit et aigre »
mais aussi « deux barriques de vin vieux rouge », de deux a trois ans, qui semblent

" AD 33, 2E 2605, liasse A, dossier de famille Ségur, réglement de la succession de Jeanne de Gascq, veuve
Ségur, le 18/06/1704,

# René Pijassou, gp. cit., p. 485-486 et 490-491.

1™ Frangois-Georges Pariset, op. cir., p. 89-94.

1t Sandrine Lavaud, art. cit., p. 227-243.

12 Archives de Bordeaux Mérropole, ms 633, livre de raison du président Frangois-Arthus Lecomte de
Latresne.

™ AT 33, 3E 2028, 22/06/1699, inventaire du conseiller Léonard Frangois de Gombault.
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consommables ; enfin, dans le dernier, « deux barriques de vin rouge de deux ans,
une aigre et l'autre bonne ». Le vieillissement n'était pas contrélé et les restes de
récolte étaient la plupart du temps perdus. C'est encore largement le cas en 1710.
Selon un mémoire de la chambre de commerce, « les vins qui se recueillent dans la
province de Guyenne sont d'une qualité 4 ne pouvoir se conserver plus de dix-huit
mois ou deux ans ; encore y en a-t-il beaucoup qui se gitent dés que les chaleurs
de I'automne les ont travaillés »'*. Mais les exceptions existent. En 1693'%, I'in-
tendant Bazin de Bezons fait remarquer que le Premier Président Dauléde, baron
de Margaux, navait rien vendu depuis quatre ans et avait pour plus de 40 000 écus
de vin. La conservation de ce vin de quatre ans prouve que l'on espérait encore le
vendre. De la méme maniére, il semble que le vin de Haut-Brion, de I'année 1695,
ne soit vendu que trois ans plus tard'", Cependant, le retard de vente reléve moins
d’une volonté de vieillissement que d'une nécessité, et sitdt les difficultés surmon-
tées, la pratique de la vente quasi-immédiate reprend de plus belle. I1 est dés lors
difficile d’établir avec certitude que la crise de la fin du XVII* siécle ait permis aux
magistrats de découvrir les vertus du vieillissement du vin méme si, dés les années
1710, le « vin vieux » semble étre une réalité. Les découvertes fortuites, qui sont a
la base de bien des légendes viticoles, ne sont pas une chimére.

« Du mardi 8 novembre 1712.

Mon épouse et moi avons diné chez M. Leberthon, qui arriva avec Mme son

épouse hier, de leur campagne. 1ls sont seuls en ville. J'y ai porté une bouteille

de vin de Sainte-Croix-du-Mont, qui était restée dans mon cabinet depuis I'an-

née passée, sans avoir été tirée au clair, laquelle s'est trouvée trés bonne. »'™

Llexpression de « vin vieux » apparait a plusieurs reprises dans le mémorial. Le
17 septembre 1709, Savignac déclare boire une bouteille de vin blanc, « de I'année
passée », de Sainte-Croix, apportée par un ami. Le 10 mars 1710, il note que le vin
que sa famille posséde a Sainte-Croix-du-Mont a été vendu au sieur Astabénite en
tant que « vin vieux ». Il déclare encore, le 14 juin 1712, boire du « vin vieux » de
Sainte-Croix du Mont. Le vieillissement concerne donc avant tout les vins blancs
sucrés, comme ceux de Sainte-Croix-du-Mont ou Sauternes, mais le vin rouge de
Graves ne reste pas a |'écart du processus. Lors des vendanges de septembre 1710,
Savignac regoit de sa mére « une barrique de vin vieux de Graves ». Les tentatives
de vieillissement réalisées en vue d’'une amélioration du goit semblent naitre au
début du XVIIT* siecle, mais en ce second XVII* siécle, la question de 'dge du vin
se pose moins en terme de vieillissement que de conservation.

En la matiére, Messieurs maitrisaient quelques procédés de base. Dune

part, louillage'™ était pratiqué par tous et la technique était connue depuis le

™ Bordeaux, vignoble millénaire, gp. cit., p. 67.

%5 Boislisle (éd.), Correspondance des contrélenrs géncéraux, Paris, Imprimerie Nationale, 1874, p. 329, n* 1209,
1% René Pijassou, ap. cir., p. 349,

T AD 33, 8] 47, Mémorial genéral de Labat de Savignac, 08/11/1712.

1% René Pijassou, op. cit., p. 345.
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Moyen-Age'”. Elle consistait 4 remplir réguliérement la barrique pour remplacer
le vin perdu par bouillonnement ou évaporation, car pour éviter aux vins de s'ai-
grir, la barrique devait étre toujours bien pleine. Ainsi, au début du XVIII® siécle,
M. de Savignac note a chaque vendange qu’il réserve quelques barriques afin de
procéder a l'ouillage, soit dans le chai, soit pendant le transport. Mais ce souci se
rencontre déja chez I'Avocat Général Jean-Olivier Dusault, en 1644 ou chez le
conseiller Pierre de Voysin, qui, lorsqu'il passe contrat pour le charroi de ses vins,
en 1651, stipule trés clairement que le matelot doit veiller 4 ce que le vin soit bien
ouillé'. De la méme maniére, lorsqu’Arnaud de Pontac passe contrat avec son
marchand de vin, il s'engage 2 « garder et entretenir d'ouillage » le vin jusqu'a la
Noél, charge qui incombe ensuite au marchand, qui prend soin de préciser que le
vin doit lui étre livré en futaille neuve.

Lusage de barriques neuves avait été repéré par René Pijassou’'? 2 Haut-Brion
pour I'année 1689, mais I'acte mentionné ci-dessus montre que I'exigence concer-
nant les futailles est bien antérieure. Les contrats de vente de barriques prouvent
que cette pratique était générale dans le milieu parlementaire, car ils étaient régu-
liers et portaient sur des quantités considérables. On ne réutilisait quasiment ja-
mais les vieilles barriques, sauf peut-étre pour l'usage de la maison. Les magistrats
accordaient un soin tout particulier aux barriques utilisées, souci qui est aussi celui
des avocats bordelais'’. Celles-ci n’étaient pas fabriquées sur le domaine mais
achetées a des charpentiers indépendants, auxquels on demandait des barriques
fabriquées « de bon bois de pays, deux tiers d'aulan et un tiers de chitaignier »'
et bien stir sans cosson, a livrer au mois d’aout sur le domaine ou au port le plus
proche. Il en existait de différentes qualités. La Chabanne signale qu'il utilise pour
son vin de Queyries des barriques dites « fortes », d'un colt supérieur, propres a
supporter les longs cours'. Mais de fagon globale, le prix de la douzaine de bar-
riques connait une augmentation réelle : d’'une trentaine de livres dans les années
1640, il s'éléve a une quarantaine de livres dans les années 1660.

Le second XVII* siecle constitue donc une période charniére pour le vignoble
bordelais. Par les domaines qu'ils possédaient, par les moyens financiers dont ils
disposaient, les magistrats du Parlement, élite économique et politique de la ré-
gion, étaient a méme d'initier les innovations, et c'est bien dans leurs rangs que se
rencontrent les figures pionniéres. Aussi, le Premier Président Arnault de Pontac,
son successeur et héritier le Premier Président Dauléde ou encore le président de
Ségur ont-ils fait des émules. Par percolation géographique et sociale, les transfor-
mations amorcées sur le terroir des uns gagnaient les propriétés des autres. Mais

1 Bordeaux, vignoble millénaire, op. cit., p. 46-47.

e AT 33, 3E 5204, £ 706, 05/12/1644, acte.

ut AD 33, 3E 11745, £° 1180, 22/12/1651, contrat de transport.

U2 René Pijassou, ep. cit.,, p. 344,

1 Laurent Coste, Mille avocats. .., op. cit., p. 195.

4 AD 33, 3E 5202, {* 38, 03/02/1642, contrat de vente de barriques.
s AD 33, 3E 8654, {7 692, 09/11/1712, plainte pour malfagon.
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cette avant-garde brillante ne doit pas occulter le fait que la masse des magistrats
produisait encore, pour la clientéle hollandaise, un vin de qualité trés moyenne,
souvent destiné  la chaudiére, car quand bien méme Messieurs possédaient les plus
belles terres du vignoble du Médoc, des Graves et du Sauternais, ¢’était bien les
propriétés de 'Entre-Deux-Mers qui étaient les plus nombreuses et pour quelques
seigneurs des vignes, combien de « vignerons » ? Ces propriétés ne restérent ce-
pendant pas tout a fait a I'écart du dynamisme viticole. La, le talent gestionnaire
prenait une autre figure : on veillait avec soin aux clauses des baux pour préserver le
domaine, on renouvelait le matériel viticole, on surveillait les travaux de la vigne,
les vendanges, on optimisait l'exploitation autant que possible, en choisissant le
faire-valoir direct plut6t que pour le fermage ou le métayage. On était bien loin de
la qualité atteinte par les premiers crus des Graves, mais si ce vin n’était pas servi
sur la table du Roi, il était i I'honneur dans les tavernes hollandaises.

GUESy
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A bordeaux-I parlament
magiszirétusal es a
kornyekbell bortermelés nagy
dtalakuldsa
XIV. Lgjos uralkodasdnak idejen

Mig a Bordeaux-kérnyéki szélészet 18. szazadi torténete viszonylag ismert, a 17,
szdzadrél joval kevesebbet tudunk e téren. Pedig a bordeaux-i bortermelés torténe-
tében a 17-18. szizad forduléjin donté viltozisok kovetkeznek be, amely folyamat-
ban a viros parlamentjének tisztvisel6i nagyon komoly szerepet jatszanak. Ezek a
befolyisos és jomédu politikai szereplok birtokoljik a legjobb Bordeaux-kornyéki
toldeket; komoly dsszegeket fektettek be Graves-ban, Médoc-ban és Sauternais-
ben, ahol szimos, a bortermelés szinvonalit emelo Gjitast kisérleteztek ki. Ezen
uttoré csoportosulds tevékenységét vizsgilva a kordbbindl jobban megérthetjik
azokat a nagy jelent6ségi viltozdsokat, amelyek a Bordeaux-kornyéki (s kiilono-
sen a sauternes-i) bortermelést érintették XIV. Lajos uralkodisinak éveiben.

A magisztritusok birtokainak térképre vetitésével képet kaphatunk arrél, hogy
milyen oridsi gazdasigi jelenléttel birnak a parlamenterek Bordeaux kornyékén.
Jol megfigyelhetd jelenség egyfeldl a virosok és folyok kérili — klasszikus — pola-
rizdcid, misfeldl viszont komoly magyarizé erdvel bir a kirnyék nyilvinvalé gaz-
dagsiga is. Szimos magisztritus jelenlétét feljegyezhetjik a Sauternais-ben (Jean
Duroy, a Suduirault dinasztia a Ciron vélgyében, Bommes, Sauternes és Noaillan
kornyékén). Eszakabbra a Médoc is igen vonzo (itt rendelkezik birtokokkal a
Fayet, és f6leg a Desnanotz csalid), kiilondsen a Gironde foly6 torkolata mentén.
Rengeteg magisztritusi kézen lévé birtokot talilunk végiil az Entre-Deux-Mers
tertiletén és a Garonne folyé mentén, ahol elsésorban homoki borokat illitanak elé.

Ez azt jelenti, hogy a magisztritusok nem ugyanannak ez egyféle bornak az
elillitisin dolgoznak. Amikor Bordeaux virosinak eskiidtei 1647 oktober 29-én
rogzitették a korzetben forgalmazott borok drait, a hierarchia viligosan kirajzolo-
dott. A 17. szizad kozepére az édes fehérborok komoly hirnévre tettek szert, még-
hozzd a koncentrikus korok egy olyan rendszerében, amelynek kozepén Sauternes
talilhaté. Ami a vorosborokat illeti, a Graves és a Médoc j6 megitélésnek 6rvend
ugyan, 1647 oktéberben azonban éppenséggel a homoki borok értékesithetdk a

legjobb dron, koszonhetSen jo szillithatosaguknak és a holland kereskeddk iz-
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lésének. Az itt elfogadott osztilyozis egyébként a terméteriletek kozott allit fel
hierarchiit, a « diléket » viszont nem osztilyozza, ami nem feltétleniil megy a
pontossdg rovisira, hiszen osszesen 17 borkategériit dllapit meg, méghozzi elég
széles meghatirozasban ahhoz, hogy érvényesiilhessenek az arnyalatok. Fél évsza-
zad leforgdsa alatt azonban nagyot viltozott a vilig. 1698-ban az intendins szerint
a homoki borok irdnt csokkent a kereslet, az édes fehérborok dominiljik a piacot,
ami pedig a voroseket illeti : a Graves és a Médoc tébbé nem sorolhaték be egy és
ugyanazon kategoridba, hiszen 6ndllé identitisra tettek szert, A 17-18. szdzad for-
duléjin bekovetkezo dtakulds mélységét jol illusztrilja az a kifejezés, amely 1703-
ban tiinik fel Anglidban: New French Clarets. A diiloket (cry) mir egyértelmien
azonositjik: a Haut-Brion és a Margaux mindségi borokként vilnak ismertté az
angol piacon, s rovidesen csatlakozik hozzdjuk a Latour és a Lafite.

Milyen okai lehetnek ezen dtalakuldsnak? Nagy viltozdst figyelhetiink meg
eldszor is a borok mindségében. Mig a 17, szazad kozepén még dllitanak el6 oleso
vorosbort, a magisztritusok fokozatosan arra dllnak dt, hogy vagy vorés- vagy
fehérbort készitenek, s viligos mindségi hierarchidt dllitanak fel (kereskedelmi
forgalomba szant bor, « asztali » bor, homoki bor, 16re. Ismeriink birtokokat, ame-
lyek gyors titemben allnak dt a mindségi termelésre (példaul Haut-Brion), méshol
viszont tovibbra is a régi id6k modszereivel élnek (Entre-deux-mers).

A birtokok « izemeltetésének » terén is valtozasokat figyelhetiink meg. Hirom
modija létezik a gazdilkoddsnak: az elsé, ha a birtokos maga foglalkozik a terme-
léssel, a masodik a bérbeadds, a harmadik a felesbérlet. A sz6lobirtokokat tobbsé-
glikben a birtokos igy vagy ugy, de sajit maga miiveli és miivelteti. Ennek egyik
formdja a napszim, amelynek az a lényege, hogy a birtokos konkrét munkafizi-
sokra felfogad egy alkalmas embert, aki bért kap munkdjiért. A magisztritusok
gvakran élnek egy sajitos, faisandure nevii szerzdéstipussal is, amely valahol fél-
uton talalhato a felesbérlet és a napszim kozott. A 17. szdzad végén kovetkezik be
a nagy viltds: egyre tobb birtokos dént gy, hogy kozvetleniil maga foglalkozik a
termeléssel, ami lehetévé teszi szamukra a fejadé megkeriilését is. Egyre ritkdbban
talilkozunk bérleti és felesbérleti szerzddésekkel, a birtokosok inkdbb éves szer-
z6dést kindlnak a birtokra kolt6zé és ott teljes elldtist élvezd bérmunkasoknak.
Ez a rendszer maximilis ralitdst biztosit a tulajdonosnak a birtok mikodésére.

A hatékonysdg nagyban fligg a hasznilt eszkozoktsl. A hagyatéki jegyzékek-
bél arra kévetkeztethetiink, hogy a szdlétermelés nem igényel kiilonésen szofisz-
tikilt eszkézparkot: inkdbb taligikkal talilkozunk, mint komolyabb szekerekkel;
egyszert, kerék nélkilli ekékkel, inkibb tobb 6korrel, mint egy léval, tovibba
egyszeri kéziszerszimokkal. Az egyszeri ekék haszndlata arra utal, hogy tisztin
sz6l6vel beiiltetett parcellikon dolgoztak, s nincs szé arrél, hogy mas vetemények
kozé iiltették volna a sz6l6t. Ez természetesen csdkkenti a kéltségeket, mert rd
lehet engedni az ekét a foldre és nem kell kapdlni. Ennek nyoma is van némely
irott dokumentumokban, amelyek arrél szélnak, hogy az Gjabban iiltetett tokék
« ekével megmiivelheték ». Ez az Gjitds nem vonatkozik ugyanakkor minden ma-
gisztritusi foldre, mert azt litjuk a feljegyzésekbal, hogy « kapilandé foldek » is
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maradtak boven. A rink maradt szerzodések egyébként arrol taniskodnak, hogy
igen nagy miigonddal mivelték a sz6l6t: az egyes elvégzendé munkikat részlete-
sen leirjik. Felt(iné ugyanakkor, hogy az egyes munkafizisok nagyjibél ugyanigy
zajlanak, mint a kozépkorban, technikai értelemben tehdt nem sok mindenben
szakitanak a hagyomdnyokkal.

Ami azt illeti, a magisztritusok kevesebbet foglalkoztak a folddel és a szdlével,
mint a borkészités folyamatdval. Errél taniskodik a parlamenti magisztritusok
birtokain fellelhetd boriszati eszkozok nagy szdma: prést szinte mindeniitt tald-
lunk, van, ahol tobbet is. Széléerjeszté kadakrol is irnak a feljegyzések, méghozza
a legkiilonboz6bb trtartalmiakrél: 3 barrikostél (ez mintegy 6-700 literes) a 8
tonndsig. Noha még ekkoriban is keverik a borokat, ezt az eljirist egyre inkibb a
csaldssal azonositjik, s felhivjik a figyelmet arra, hogy a kevert borokat nehezebb
konzervilni. A magisztritusok egyébként szimos téren nyitottnak mutatkoznak
az djitdsokra, A Ségur csalid birtokain példaul a 18, szizad elsé évtizedeiben kii-
l6nbséget kezdenek tenni els6 és mésodik kategérids borok kozott, méghozzi az
alapjukul szolgilé sz616 régisége alapjin. Ez a mindségre valo torekvés vezetett a
kései sziiret gyakorlatihoz is, elsdsorban Sauternais-ben. Az elsé utalisok e tech-
nikira a 17. szazad kozepére nyilnak vissza. A bor kerinak (ésiganak) kérdése
elsdsorban a tarolis/minGségmegorzés perspektivijabol meril fel. A 17, szdzad vé-
gén az értékesitési problémék (bizonyos években nehéz volt eladni a borokat) adjik
a kérdés sulyit, dm érdemes alihiznunk, hogy a krizis nem minden magisztritust
stjt egyforma mértékben. Néhdany eset tanulmédnyozisabol arra kovetkeztethe-
tiink, hogy a borok egy vagy két évnél hosszabb ideig nem voltak megbizhatéan
eltarthaték. Kivételek persze voltak: az Haut-Brion példéul akdr hirom-négy éven
keresztiil is tirolhat6 volt, mi tobb, az édes fehérborok kapesin mir az « 6bor »
igéretes volta is felmeriilt. A 17. szdzad mdsodik felében azonban a borok kora még
nem az 6sig igéretét hordozta magdban: inkabb tarolisi/eltarthatosagi kihivisként
jelentkezett. Ez Gigyben a magisztritusok mar éltek néhiny kozismert eljardssal,
példiul a feltdltéssel, ami azt jelenti, hogy az elpirolgott bormennyiséget pétlandé
idorél idore feltoltik a lezart hordét. Eloszeretettel visaroltak Gj és jé minGségi
hordékat is, errél tantiskodnak legalibbis a rink maradt szerzédések.

A 17, szizad masodik fele tehat minden kétséget kiziréan fordulépontnak
tekintend6é a Bordeaux-kérnyéki bortermelés torténetében. A viros parlament-
jének tisztségviseldi, akik a kornyék gazdasigi és politikai elitiéhez tartoztak,
hatékonyan ujitottik meg a bortermelést: az & soraikbdl keriiltek ki a szélészet
modernizilisinak uttordi. Arnault de Pontac-ot, a bordeaux-i parlament elnokét,
Dauléde-t, aki 6t kovette a posztjin, vagy éppen M. Ségurt sokan prébiltik uti-
nozni. Az egyes birtokokon bevezetett viltozisok fokozatosan itterjedtek a szom-
szédos iltetvényekre is. A birtokok egy részének litvinyos dtalakulisa mellett
sem szabad elfelejtkezniink arrdl a tényrdl, hogy a legtobb magisztritus a holland
piacot célba véve meglehetsen kozepes mindségi bort, sét, gyakran pilinkafé-
zésre hasznilt cefrét llitott el6. Bir kétségteleniil a magisztritusok rendelkeztek
a Médoc, Graves és a Sauternais legjobb terméfoldjeivel, az Entre-Deux-Mers
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terliletén igen magas volt a mindségi bortermelés elvirdsaira kevésbé fogékony
kisbirtokosok szima. Persze a kisbirtokosok sem zirkéztak el teljesen az djitdsok-
tél, s mindent megtettek a hatékonysig névelése érdekében : a bérleti szerzG6dések
megfogalmazasa sorin szem el6tt tartottak a birtok egységét, rendszeresen 1j bo-
riszati eszkozoket szereztek be, szigoruan feliigyelték a birtokon zajlé munkala-
tokat €s a sziiretet, illetve amennyiben lehetséges volt, a bérletet és a felesbérletet
elkeriilve maguk irdnyitottik a dolgok menetét. Aligha tudtak természetesen a
Graves legmindségibb termékeihez hasonlithaté luxusborokat elédllitani, dm ha
termékeik nem is keriiltek kirdlyok asztalira, a holland fogadokban nagy becsben
tartottik Gket.
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In Hungarian history, the Rikéczis were regarded as the most powerful and in-
fluential highborn family in Tokaj Wine-Region until the early 18" century. In
the past, their role in rising Tokaj and spreading the fame of aszii wine worldwide
has proved to be unquestionable. At the same time, still, little is known about the
scholarship on how to become this noble family the so-called ‘leader’ of the Tokaj
Wine-Region in early modern times. Therefore, my brief presentation primarily
deals with the rising and falling of the Rikéczi family based on archival sources,
concentrating on their vineyard possession in Tokaj Wine-Region.

‘The origin of this family has dated back to the mid-13™ century. The Rikdc-
zis originated from the German-Czech-Moravian Bogit-Radviny noble clan
who settled down in the North-Eastern part of the Hungarian Kingdom, such
as Abaij-Torna, Siros, and Zemplén counties. The Rikéczis initial surname was
Gyapol or Gyapoy. The first known person in this family recorded in the docu-
ments from the year 1275, which mentioned a certain Stephen Gyapol served as a

Shire-Reeve of County Zemplén to the Hungarian Royal Court.’

! MNL-OL (= Magyar Nemzeti Levéltir Orszigos Levéltira/ National Archive of Hungary, Budapest,
Hungary) DL (= Diplomatikai Levéltir/ Archive of Diplomatics). No. 4478., No. 41782., No. 41823
Kereszres, Kilmdn, A Rakdczyak [The Rkdczis], = Tirud, 1928, 43-64.
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In the 14" and 15" centuries, they held different local offices, for example,
clerks, land-stewards, sheriffs, tax -collectors, and so on, in these countries.
Meanwhile, in 1327, the Gyapol family received a village named Rikécz (now
Rakovec nad Ondavu in Slovakia) as a fief from King Charles I of Angevin (Anjou)
(1301-1342) in return for their services. From this year, the Gyapol family com-
menced to call itself after this village known as Rikoczi. Additionally, this family
had been divided into innumerable branches during the 14™ and 15" centuries.
In this manner, in my brief presentation, I will focus only on the history of the
Rikoczis’ Felsévadidsz-branch, which had become politically the most influential
vineyard holder in Tokaj Wine-Region.?

Until the late 15th century, there were no hints or traces in the manuscript
sources about the Rakoczis’ possession of a vineyard in Tokaj Wine-Region. The
first concrete data on their wine-growing holder’s activity was recorded in 1471. In
this year, the three members of the Rikéczi family, namely Paul, Gaspar, and Ste-
phen, purchased one courthouse, one wine cellar, and two vineyards (presumably
in the promontory of Hatiri; Eng. Border’s Hill) from another nobleman called
Gregory Szentkirilyi in the village of Erdébénye.*

For almost a century, members of the Rikéezi family had remained a minor vi-
neyard-holder in Tokaj Wine-Region. In the mid-16™ century, the family prosely-
tised to Calvinist Protestantism and became a strong supporter of the New Faith.
The family confiscated some minor vineyards, which were held by the Catholic
Church, previously. For example, John Rikéczi (1517-1561) II, as a Sub-Prefect
(Deputy-Lieutenant) of County Zemplén, confiscated autocratically a large vi-
neyard of the Catholic Parish in the promontory of Binyisz (Eng. Miner’s Hill)
in Tillya for himself and his family, too.*

At the same time, from the Rikéczis vineyard holdings' point of view, radical
changes occurred in the second half of the 16™ century. The two members of the
family, namely Sigismund Rakéczi (1544-1608), and his cousin Louis Rikéc-
zi (1570-1512) quickly pushed their fortune thanks to their services achieved to
the Hungarian Royal Court ruled by the Habsburgs. In other words, they were
bestowed the title of Baron by Emperor and King Rudolf II (1576-1612). So,
their political influence in the Hungarian Kingdom became increasingly stronger
and stronger.’

By virtue of their successful carriers, newer and newer vineyards were pur-
chased and confiscated in the Tokaj Wine-Region neighbouring the market towns
Szerencs, Mdd, Mezézombor, and Tillya. Moreover, Sigismund Réikéczi, by his
marriages, radically increased his vineyards’ number as he had married ladies

2 MNL-OL DL. No. 14808., No 14060., No. 14067, No. 15775., No. 15777., No. 16037, No. 16070, No.
25667., No. 45338., No. 66979,

} MNL-OL DL. No. 17163., No. 21762.

* MNL-OL A 57 (= Magyar Kancelliriai Levélir, Kirilyi Kényvek - Liber Regii/ Archive of The
Hungarian Royal Court’s Chancellery, Book of Kings - Liber Regii). Vol. 3. No. 378., No. 466.

§ MNL-OL A 57. Vol. 4. No. 524., No. 543; MNL-OL A 57. Vol. 5. No. 327; MNL-OL A 57. Vol. 6.
No. 128., No. 129.
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three times, coming from powerful, very highborn, and aristocratic families who
possessed huge promontories in Tokaj Wine-Region.® Thus, in 1599, he received
the possession of country-town Tarcal as a privilege from the Royal Court, which
contained two court-houses, two large wine cellars, and a dozen of well-talented
vineyards.” At a time, Sigismund Rikéczi's political carrier followed on and his
influence extended to Transylvania — controlled politically by the Ottoman Em-
pire — when he was elected and appointed as a Prince of Transylvania by the Su-
blime Port in Istanbul, (Constantinople), (and by consent of the Viennese Court,
too) in 1607. 8

Prince Sigismund Rikéczi enjoyed his rule over Transylvania very briefly
(1607-1608): he died of cancer in the next year, 1608. His property, including
the vineyards, was inherited by his sons, namely George I (1593-1648) and Paul
Rikéczi (1596-1636). In addition, the afore-mentioned Louis Rikéczi passed
away childless and all his properties (and of course vineyards in Tokaj Wine-Re-
gion) were succeeded by the late Prince Sigismund Rikoéczi’s sons.”

Among the Rikéczi boys, the elder one, George Rikéczi I became a more
influential person concerning possession of vineyards. In this respect, he conti-
nued his father’s ‘vineyard policy’. In 1616, he married Princess Susanne Lérint-
ffy (1600-1660) whose magnate family had possessed the estate of Sirospatak,
containing several famous vineyards, yielding aszu-wines, since the very begin-
ning of the 17" century (1602) such as Kirdlyhegy, Megyer, and Oremus."" So,
by this marriage, this estate became the Rakoczi family’s ownership in practice,"

By the early 17" century, George Rakdczi I became a strong political supporter
and votaress of Gabriel Bethlen (1580-1629, Prince: 1613-1629), Prince of Tran-
sylvania. In 1625, Prince Bethlen donated to him a greater courthouse and five
vineyards in the market town of Tokaj.'* At that time, it was obvious that could
be Prince Bethlen’s heir to the principal throne in Transylvania, which came true
soon: in 1631, George Rikadczi I (Prince: 1631-1648) was appointed as a Prince
of Transylvania by the athname of the Sublime Port in Istanbul. Years later, a
newer important event happened in George Rikéczi's life. After short debates, he
inherited the famous Regéc-estate from the Hungarian Royal Court, containing
huge vineyards found neighbouring the country towns of Abadjszint6, Mid, and

& MNL-OL A 57. Vol. 4. No. 527.

7 MNL-OL A 57. Vol. 1. No. 698.; MNL-OL A 57. Vol. 6. No. 45/a.

® TrocsANYl, Zsolt, Rdkdezi Zsigmond. Egy dinasztia sziiletése [Sigimsund Rdkdczi, Birth af Dynasity] = A
Debreceni Déry Muizenm Evkényve [The Annuals of Museum Déry in Debrecen], 1978, Debrecen, Déry
Muzeum, 1979, 57-113; Szar6, Andris, Rakdczi Zsigmand (1544-1608). Kicgészitésck egy életrajzhoz
[Sipismund Rakdczi 1544-1608. Additions to a Biography], = Terténelmi Szemie 1986, No. 2., 341-350.

? MNL-OL A 57. Vol. 6. No. 15%4., No. 248/b. No. 251/a., No. 290.; MNL-OL E 156 (= Magyar Udvari
Kamara Archivuma/ Archive of Hungarian Royal Court’s Chamber. UC (= Urbaria et Conscriptiones),
No. 39:1/d., No. 78:15/a.

o Nacy, Kornél, Vagyon egy Oremus nevii szélls, f& bort termd.” A witoraljasihelyi Oremus szild tivténetéhez
[There is a Vincyard Called Oremus, Yielding Aszii and Prime Wine.” Ont he History of the Vineyard Oremus'
at Sdteraljmifhely], = Terténelmi Szemie, 56, 2014, No. 1., 91-106.

I MNL-OL E 156. UC. No.11:1., No. 22:21., No. 40:35., No. 41:3,, No. 87:56.

12 MNI-OL A 57. Vol. 7. No. 307., No. 317, No. 561.
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Tillya."”* Further on, Prince George Rikoczi received the whole Tokaj estate with
its vineyards as a privilege from the Viennese Court in 1644." In this way, the
Rikécezi family became the politically strongest and greatest vineyard holder in
Tokaj Wine-Region. Thus, in the historiography, regarding the vineyard posses-
sions in Tokaj Wine-Region, Prince George Rikéczi II's reign was regarded as the
First or Great Golden Age of Tokaj. However, there were also downsides to his
rule. For example, Prince George Rikéczi I as a hardliner adherent or faithful to
Protestantism, did not tolerate the Jesuits in Tokaj Wine-Region.”” Therefore, he
expelled them by force with his soldiers from Tokaj, and all their vineyards were
confiscated to himself arbitrarily. Further on, in 1644, he seized coercively all the
vineyards possessed by the free royal city of Lécse (now Lewvoda in Slovakia) in
Erdébénye. His illegal acts had no consequences either in the Hungarian King-
dom or in Transylvanian Principality. **

With by death of Prince George Rikoczi I in 1648, the carrier of the Rikéczis
started to decline in the second half of the 17" century. His eldest son, George
Rikéezi IT (1621-1660; Prince: 1648-1660), who was elected, and of course, ap-
pointed as a Prince of Transylvania, gambled politically because he endeavoured
to be elected and crowned as the king of the Polish-Lithuanian Commonwealth
without the approval of the Ottoman Empire. Therefore, the Prince did not take
account of the political reality in that period and waged war upon the Polish-Lith-
uanian Commonwealth with a huge army in 1657."

In the next year, this warfare caused very tremendous catastrophes to the Tran-
sylvanian Principality. For this reason, Prince George Rikéczi I1 lost his power in
Transylvania in 1658 because, in the meantime, the Diet of Transylvania deposed
him for undertaking an unauthorised war on Polish-Lithuanian Commonwealth.
However, the Prince in the same year gathered a newer Diet in Transylvania,
where he was re-instated as a Prince of Transylvania again. But the Ottoman
Empire did not acknowledge this fact at all and charged and overran Transyl-
vania with an army. His troops were defeated in the battle of Sziszfenes (now
Floregti, earlier Fenes in Romania), and Prince George Rikoczi II died of wounds
received at the battle.”® At the same time, there wasn’t any exact and concrete

B MNL-OL A 57. Vol. 7. No. 570., No. 575, No. 576., No. 626, MNL-OL E 156. UC. No. 96:12., No.
96:13., No. 96:14., No. 96:15., No. 158:2.

4 MNL-OL E 156. UC. No. 153:15.

5 MNL-OL E 156. NRA (= Neo-Regestrata Acta). No. 71%:25,, No. 1251:41; ELTE EKK (= Eotvis
Lorind Tudoméinyegyetem Egyetemi Kényv és Kézirattir/ Lorind Eétvis University’s Library and
Archive, Budapest, Hungary). Coll. Hev (= Collectio Hevenesiana). Cod. 7. Pag. 438-439.

& MNL-OL E 156. UC. No. 18:1.

7 KArmAn, Gibor, Confission and Politics in Principality of Transylvania, 1644-1657, Gottingen,
Vandenhoeck Rurpecht Verlag, 2020, (Refo 300; Academic Stuides, Vol. 69.), 103-117, 157-177.

8 Karko, Gispir, The Redemption of Transylvanian Army Caprured by Tatars = Crimean Khanate between
East and West (15" and 18* Century), ed. Denise Klein, Wlesbadeu, Harrassowitz Verlag, 2012, 91-106.
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information about Prince Rikdczi’s vineyard policy in Tokaj Wine-Region. It is
just only known that, in his absence, he governed his estates by bailiffs and chief
wine dressers."”

At any rate, after Prince George Rikoczi II's death, his family finally left
Transylvania and moved back to Sarospatak, the administrative centre of Tokaj
Wine-Region. Notably, the Rikoczi family was Protestant, and they were staunch
supporters of the Calvinist or Reformed Church in Hungary. However, the late
George Rikéczi 1I's widow, Mother Superior Sophia Béthory (1628-1680), had
converted to Calvinism merely for the sake of her marriage earlier.?® After her
husband's death, she returned to Catholicism and supported the Counter-Ref-
ormation in Upper Hungary. His son, Prince Francis Rikéczi I (1642-1676) also
became a Catholic, thus acquiring favor with the Catholic Habsburg Court. His
mother, the Jesuit and Paulite fathers persuaded him to accept Catholicism.*
In 1666, Prince Francis Rikdczi I joined the so-called Wesselényi conspiracy
(1664-1670) against the Viennese Court. At the same time, this conspiracy move-
ment blundered in 1670. Therefore, he laid down his arms and applied for mercy
at the Viennese Court. All other leaders of the conspiracy were executed and im-
prisoned for high treason.?” The participants’ properties were confiscated. Francis
Rikoczi I, due to his mother's and the Hungarian Catholic Higher Clergy’s inter-
vention, was pardoned for a ransom of 300,000 rhine forints, several castles, and
estates. So, he was also obliged to mortgage his best vineyards in Tokaj Wine-Re-
gion. Following the fall of the Wesselényi conspiracy movement Prince Rikéczi
remained politically neutral, but, before long, he passed away in 1676.%

His heirs, namely his daughter Princess Julianne Riakoczi (1672-1717) and his
son, Prince Francis Rikéczi I1 (1676-1735), after aging, re-changed and redeemed
all the earlier mortgaged and confiscated estates, castles, and vineyards in Tokaj
Wine-Region form the Viennese Court at the end of the 17" century.” Thus, in
1698 and 1699, they divided into two pieces all the Rikéczis’ properties. So, Prin-

1" MINL-OL E 156. UC. No. 146:28.

# BartHa Krisztina, Az utelsd Bathory. Somiyai Bathory Zsdfia életrajza (1628-1680) [The Last Bithory.
Biography of Sapbia Bathory of Semlyd, 1628-1680], = Belvedere 12, 2000, No.1-2, 11-17,

A APF (= Archivio storico della Sacra Congregazione per I'Evangelizazzione dei Popoli o de ,Propaganda
Fide" Rome, Italy) SOCG (= Scritture Originali riferite nelle Congregazioni Generali). Vol. 462, Fol.
404r.-406/v.; APF SC (= Scritrure riferite nei Congressi) Fondo Ungheria e Transilvania, Vol. 1. Fol.
44/r.-v., Fol, 290r.-298/v.; ARSI (= Archivum Romanum Societatis Iesu, Rome, Italy) Litterae Annuae
Provinciae Austriae. Vol. 142, Fol. 194r.

2 MNL-OL E 156. UC. No. 102:1., No. 158:31/., No. 15%:41.

5 Urricn  Artila, Kamarai  szélfelbobzdsok,  szélibirtokok  1670-1701  kizétt,  Rilindste-
kintettel a Wesselényi dsszeeskivés utdni okbupdcidkra f{.'m:ﬁsfeﬁfaﬁ; of Vineyard, Vineyard’s Estates wwith
regards to the Confiscations on Consequences of Wesselényi's Conscpivacy], = Szolitermelés és borkereskedelem
[Viticulure and Commerce of Wines], szerk. Orosz Istvin, Papp Klira,, Debrecen, Debreceni Egyetem
Torténelmi Intézete, 2009, (Speculum Historiae Debreceniense 2. A Debreceni Egyetem Térténelmi
Intézere kiadvinyai), 109-127.

# MNL-OL E 156. UC. No. 5%:6/c., No. 70:41., No. 70:43.
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cess Julianne Rakéczi married Count Ferdinand Gobert-Aspremont (1645-1708),
a French-born aristocrat loyal to the Viennese Court, and, in a time, her wealth
was inherited by their children.”

During his short tenure, Prince Francis Rakoczi IT ruled his estates and vi-
neyards exemplarily in Tokaj Wine-Region at the turn of the 17 and 18" centu-
ries. Between 1701 and 1711, according to the qualities of botrytisation, he regu-
larly listed, systemised, and classified all the vineyards and wine-growing estates
in Tokaj Wine-Region on several occasions. Moreover, his wine-growing activity
had never yet prevented the fact that, meanwhile, he had become the leader prince
of the War of Liberation against the Viennese Court between 1703 and 1711 at-
tached to his family name.*

At the end of the War of Liberation, concluded in the Szatmar treaty in 1711,
Francis Rikéczi II was offered a general pardon by the Viennese Court. However,
he did not accept it, and he chose exile till his death. Therefore, all his vineyards
held in Tokaj Wine-Region were confiscated by the authorities and delegated
to the control of the Viennese Court in 1712, At a time, these were donated to
those high-born families who remained strongly loyal to Habsburgs, for example,
Andrissy, Buttler, Erdédy, Gober-Aspremont, Haller, Klobusiczky, Mudrany,
Nigrelli, Orczy, Szirmay, Trautson, and so on.”

To sum up very briefly and succinctly, the Rikéczis had a lion’s share in deve-
loping and reviving Tokaj Wine-Region. Without this family, we cannot speak at
all about Tokaj, indeed, because the fate of the Rikoczi family is tightly related to
the history of Tokaj: churches, courthouses, estates, and, of course, vineyards have
hitherto saved (preserved, guarded) their memories, and names in this region.

W%@y@

5 MNL-OL A 57. No. 66:1059.; MNL-OL E 156. No. 13:22.

¥ MNL-OL E 156. UC. No. 11:4., No. 70:51/a., No. 70:51/b., No. 104:56., No. 104:58., No. 116:69, No.
157:5.

¥ MNL-OL E 156. UC. No. 27:10.
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A sz8l6birtokos Rakocziak

A Rikoczi fejedelmi csalad historidja szorosan osszefonodik Magyarorszig és Er-
dély 16-18. szdzadi torténetével. Egy sziik réteget leszamitva még mindig kevésbé
ismert, hogy a Rikocziak jelentds szdldbirtokokkal rendelkeztek Felsé-Magyar-
orszigon, €s jelentds szerepet jitszottak a Tokaj-hegyaljai borvidék felemelkedésé-
ben, valamint az aszi szélébor és a f6bor (szamorodni) hirének az elterjesztésében,
Ennek fényében el6addsom (és annak irott viltozata) elsédlegesen a levéltiri for-
risok segitségével probalt utinajarni a Rikoécezi csalad szolobirtoklasinak a kezde-
tektSl egészen a Rikdczi-szabadsigharccal bezdrélag,

A tudominy leginkibb Rikéczi Zsigmondhoz (1544-1608) és unokatestvéré-
hez, Rikéczi Lajos (1570-1612) személyéhez kiti sz6lobirtoklas szempontjibél
a csalid felemelkedését. Ezt a nézetet azonban mindenképp drnyalni sziikséges.
Hiszen Rakéczi Zsigmond apja, a protestantizmust timogaté Rikdéczi Jinos
(1517-1561) mir tekintélyes szdloteriiletekkel rendelkezett a borvidéken, amelye-
ket hizassig és vasirlisok révén szerzett meg. Sot a kozelmiltban kertilt el6 egy
1471. évi dokumentum, miszerint a hirom Rikéczi fivér egy nemessel torténé
zilogliggyel és birtokvisirlissal kapcsolatban szSl6birtokokra tett szert a borvi-
déken fekvo Erdobénye telepiilésen (késébb mezdvirosban) Ezt tekinthetjiik jelen
pillanatban az akkor még kdznemesi rangu csaldd legkordbbi szél6birtokldsdnak.
Ugyanakkor tagadhatatlan tény, hogy nevezett két személy igen intenziv sz616bir-
tok-visirlisokba kezdett a 16. szdzad utolsé évtizedeiben, és szdlobirtokainak ter-
mésébdl befoly6 hatalmas jovedelmeiknek koszonhetéen egyre nagyobb politikai
befolyisra tettek szert. Sot, valészinsithetden e tekintélyes vagyon tette lehetové
tobbek kozott azt, hogy Rikéczi Zsigmond a fonemesi cimig jusson, és még ha
csak rovid ideig is, elfoglalhassa az erdélyi fejedelmi trénust is a 17. szizad elején.

A csaldd Tokaj-hegyaljai birtoklasiban tobb jelentés esemény tortént. Ezek
koziil kiemelkeds fontossiggal birt I. Rikéczi Gydrgynek (1593-1648) az 1616-
ban Lérintffy Zsuzsanndval (1600-1660) tortént hizassiga. Az ifji ara a hatal-
mas Lorintffy-vagyon, illetve a sirospataki uradalom 6rokose volt tekintélyes
erdébényei, mezézombori, sirospataki, sitoraljaijhelyi, tarcali és tolesvai sz516-
birtokokkal. A misik fontos momentum pedig az Alaghy féuri csalid kihalisa
volt 1631-ben, akik 1560 6ta a Regéc-tillyai viruradalom birtokosai voltak. 1635-
ben 4 év pereskedést kovetéen a kirdlyi udvar ugy hatirozott, hogy 1. Rikoczi
Gyorgy és Rikéczi Pil (1596-1636) kapja meg a nevezett uradalmat kiterjedt
abatjszdntéi, legyesbényei, madi, ondi, ritkai, és tillyai szél6birtokaival egyiitt.
Sot I. Rikoczi Gyorgy erdélyi fejedelem 1644-ben az udvartdl megkapta a tokaji
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uradalmat is, és ennek folytin a 17. szizad kozepére Rakoczi csalid lett a borvidék
leghatalmasabb és legbefolydsosabb szélébirtokosa. Ezt tekinthetjiik Tokaj-Hegy-
alja torténeti viszonylatiban a Rikécziak aranykorinak.

A 17. szizad mésodik felében jelentds viltozisok torténtek a Rikoczi fejedelmi
csaldd torténetében. I1. Rikéczi Gyorgy (1621-1660) erdélyi fejedelem balul elsiilt
1657. évi lengyelorszigi hadjirata gyakorlatilag véget vetett a csaldd erdélyi ural-
manak. Az 1660-ban elhalilozott II. Rikéczi Gyorgy 6zvegye, Bathory Zséfia
(1629-1680) fejedelemasszony és fia I. Rikoczi Ferenc (1645-1676) fejedelem a
csaldd hegyaljai birtokain hizta meg magit. Nem sokkal késobb Bathory Zsofia és
fia a pilosok és a jezsuitik téritésének eredményeképpen dttértek a romai katolikus
hitre. Ezzel pedig kezdetét vette a kdlvini reformiciét kovets Tokaj-Hegyaljin az
erdszakos ellenreformdcio. A protestans prédikatorok, tanitok a birtokosokat elil-
dozték, széldbirtokaikat lefoglaltik. A Habsburg-ellenes Wesselényi-6sszeeskii-
vés (1664-1670) érzékenyen érintette a csalidot. Ugyanis 1. Rikéezi Ferenc egyik
vezetGje volt a mozgalomnak. A szervezkedés 1670. évi bukasit kovetden tobb
mis résztvevihoz hasonloan a fejedelem is igen nehéz helyzetbe keriilt. Szdmos
érintett f6- és koznemes elvesztette birtokait. I. Rikéczi Ferenc a szimonkérést
édesanyja, a jezsuitik, valamint Szelepesényi Gyorgy (1595-1685) esztergomi ér-
sek-biboros kozbenjirdsinak koszonhetben uszta meg. Ennek azonban nagy dra
volt. A fejedelemnek hatalmas 6sszeget kellett fizetnie az udvarnak, hogy megisz-
sza az itélészéket, és a virhatd haldlos itéletet. Ennek folyomdnyaként I. Rikoczi
Ferenc elzilogositotta a legjobb adottsiga madi és mezézombori szoléinek nagy
részét is. Ezeket a teriileteket majd csak gyermekei, Rikécezi Julianna (1672-1717)
és I1. Rikéczi Ferenc (1676-1735) visdroltik, illetve viltottik vissza a bécsi ud-
vartol 1699-ben. Még ugyanabban az évben a két Rikdczi testvér egymis ko-
zort felosztotta a hatalmas Rikéezi-szdlébirtokokat, A Rdkéezi Julianndra esd
rész idovel férje, grof Aspremont Gobert Ferdindnd (1643-1708) csalidjinak a
birtokdba keriilt.

II. Rikoczi Ferenc példisan igazgatta hegyaljai birtokait. 1698-ban Regécen
tiveggyarté manufaktirit alapitott borok elpalackozisa végett. 1701 és 1711 ko-
zott tobb alkalommal is Gsszeiratta és megbecsiiltette hegyaljai szél6birtokokat,
valamint azokat I.-IL-IIL-IV, kategoridju besorolis szerint klasszifikiltatta, Az
1711-ben a szatmiri békével, vagy kiegyezéssel végzdds Rikoczi-szabadsighar-
cot (1703-1711) kovetden I1. Rikéezi Ferencnek a bécsi udvarnak tett hlségeskii
fejében felkindltik az amnesztidt, amit 6 végil elutasitott, és az emigriciét vilasz-
totta. Ezért birtokait az udvar elkobozta, majd kamarai kezelésbe utalta. Ezzel
pedig lényegében véget ért Tokaj-Hegyalja torténetének a 16. szizad kozepe ota
tartd Rikéczi-korszaka. A 18. szdizad kozepére szimos egykori Rikoczi-sz6l6-
birtokokat olyan, az udvarhoz hi arisztokrata és koznemesi csalidoknak adtik el,
vagy adomanyoztik oda, mint pl. az Andrissy, a Barkoczy, a Buttler, a Dessewffy,
az Erdédy, az Esterhdzy, a Grassalkovich, a Gyulafty, a Gyulay, a Haller, a Holls,
a Keczer, a Klobusiczky, a Mudriny, a Roxer vagy a Szirmay.
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Roviden osszefoglalva, a Rakoczi csaldd nélkiill nem beszélhetiink a Tokaj-
hegyaljai borvidékrol. A 15. szazad utolsé harmaditdl egészen 1711-ig mély le-
nyomatot hagytak: jol szervezett és egyttal j6l mik6dé mintauradalmakat és
sz0lGbirtokokat igazgattak a borvidéken, Emlékiik kitorolhetetlenné vilt a régio-
ban, amelyeket szdl6hegynevek, kastélyok, kuridk és templomok hagyominyoz-
tak az utékorra.
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Une source essentielle pour
connditre la diffusion des vins
doux, des vins de liqueur el des
vins liquoreux en France de la fin
du XVIE & la fin du XIX® siecle : les
INventaires de caves parisiens

¥

Jean-P1erRrE Poussou

Professeur émérite a la Sorbonne
Philippe Bertholet
Professeur d'histoire en lycée

En hommage a Alain Huetz de Lemps
Qi nous a tant appris sur
Uhistoire des vins ibérigues,

Depuis le milieu du XX siécle, nos connaissances concernant ['histoire des vi-
gnobles et des vins frangais ont considérablement progressé grice a I'impulsion
nouvelle que nous devons 4 Roger Dion' et 4 Marcel Lachiver?, mais il reste en-
core bien des points d'ombre, tout particuliérement pour les vins doux?’, les vins

! Roger Dion, Histeire de la vigne et du vin en France, des origines an XIX® sidcle, [1959], Paris, CNRS edi-
tions, 2010.

! Marcel Lachiver, Fins, vignes et vignerons : histoire du vignoble frangais, Paris, Fayard, 1988.

! Les vins doux sont des vins mutés lors de la fermentation alcoolique, le moiit en cours de fermentation
étant additionné d'alcool éthylique pour arréter sa fermentation. Les vins de liqueur sont également des
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de liqueur et les liquoreux®. Si nous connaissons beaucoup mieux l'histoire des
vignobles qui leur sont consacrés, y compris pour les pays étrangers, celle de
leur consommation et de leur commerce reste a batir malgré quelques ouvrages
importants, notamment /'Histoire sociale et culturelle du vin de Gilbert Garrier’.
C’est pourquoi des rencontres comme celle qui nous réunit au pays du tokay sont
d'un grand intérét.

Certes, a partir des XII*-XIII* si¢cles, nous trouvons des renseignements sur les
vignobles, la production des vins et leur consommation : par exemple, des re-
marques littéraires ou des fragments de livres de comptes, parfois des notations
dans des journaux privés, des livres de raison ou des correspondances. Mais, au
total, les données restent lacunaires et il faut a chaque fois que 'on aborde ces
questions mener des recherches trés approfondies. Elles ont pu étre réalisées pour
plusieurs vignobles®, de maniére au demeurant fort inégale, mais le commerce et
la consommation des vins nous restent trés largement inconnus. Cest ainsi, quen
dehors de quelques grandes lignes, nous ne pouvons pas retracer I'évolution des
goiits viticoles des Parisiens de la fin du Moyen ﬁge i la fin du XIX* siecle, alors
qu'il s'agit d’un considérable marché de consommation.

s

Or, I'étude des inventaires aprés décés’ parisiens montre que nombreuses sont les
caves ol les notaires trouvent du vin®, ce qu'ont déja souligné Yves Durand’, Ni-

vins mutés mais I'addition d'alcool éthylique se fait avant la fermentation. On parle de vins liquoreux
lorsque le ratio sucres résiduels/alcool de vin excede les 45 grammes par litre.

* On partira d'Alain Huetz de Lemps, « La diversité des vins liquoreux », dans Os vinbes ficorases ¢ a bistoria,
ouvr.coll., Funchal, Centro de Historia del Adantico, 1998, p. 19-47. — Voir également 'ouvrage trés
réussi d"Yves-Marie Bercé, Les secrets du win, Paris, Librairie Vuibert, 2018 ; on y apprend notamment ce
qu'il faut savoir sur ces différents vins : par exemple, on trouve de la page 45 4 la page 60 « Les précieux
vins de Malvoisie ».

 Paris, Bordas, 1995,

 Par exemple, nous avons l'ouvrage trés réussi de Benoit Musset, Fignables de Champagne et vins maussenx :
Histoire d'un mariage de raison 1650-1830, Paris, Fayard, 2008.

7 Maurice Garden, « Les inventaires aprés décés : source globale de I"histoire sociale lyonnaise ou juxtapo-
sition de monographies familiales ? », Cabiers d'Histoire, t. 12, 1967, p. 157-173.

¥ Certes, les inventaires ne concernent qu'une minorité des défunts parisiens et les caves ne se trouvent que
dans une minorité d'inventaires aprés décés, essentiellement a partir du dernier tiers du XVII® siécle ;
elles n'en constituent pas moins une possibilité pour érudier la consommation viticole que l'on ne
trouve pas forcément ailleurs. Ainsi, & Bordeaux et en Bordelais les caves sont rares méme 4 la fin du
XVIII- siécle ; lorsque 'on trouve du vin dans un inventaire, il est conservé essentiellement dans des
chais et dans des barriques : voir Stéphanie Lachaud-Martin, « Chais et cuviers en Sauternais aux XVII*
et XVTII® siécles » , dans Marguerite Figeac-Monthus et Stéphanie Lachaud-Martin (dir.) , Parrimoines
viticoles : les fieux et les objets de la vigne et du win, de lAntiguité & nos jours, Bordeaux, Fédération historique
du Sud-Ouest, 2015, p. 121-133 ; Jean-Pierre Poussou, « De la difficulté rencontrée pour connaitre les
vins que buvaient les Bordelais au XVIII* siécle », & paraitre dans les Aetes du Congrés de la Fédération
bisterique du Sud-Ouest tenu a Bazas en octobre 2019.

* Les fermiers généraux au XVIIF siécle, Paris, PUF, 1971, p. 522-523.
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cole Lemaitre'®, Francoise Bayard" et Annick Pardailhé-Galabrun'®. Il nous est
apparu que, malgré les difficultés inhérentes a ce type de document”, il était pos-
sible d'utiliser cette source de maniére sérielle sans pour autant prétendre a une
exhaustivité rendue impossible par l'ampleur de la documentation représentée par
les minutes notariales de la capitale, sauf & mettre sur pied d’énormes équipes™.
Nous avons donc procédé par une série de sondages aléatoires allant de la fin du
XVII siécle a la fin du Second Empire, le tout représentant plus de 3000 inven-
taires avec des caves d'une trés grande variété puisque les unes n'ont pas de vin,
ou simplement quelques bouteilles, alors que d’autres ont des centaines et méme
dans quelques cas des milliers de bouteilles”. La valeur de la source dépend bien
évidemment du soin avec lequel le tabellion et son équipe ont réalisé la prisée.
Une difficulté essentielle est que I'importance et I'état de la cave peuvent dépendre
d’un coté de I'ige du défunt et de son état de santé'®, de l'autre du délai entre la
date de son déceés et celle a laquelle a été effectuée la prisée, les héritiers ayant pu
consommer ou céder une partie plus ou moins importante des vins laissés par lui.
Par ailleurs, seule une partie de la population disposait de caves, et d’ailleurs ce
n'est quau X VIII siécle que, devenant la norme, elles se sont vraiment multipliées
a Paris ce qui constitue avec l'usage des bouteilles deux grandes nouveautés que
l'on ne retrouve pas 4 un tel degré en province”. A la fin du XVIII® siécle, la cave
« fait partie de la maison parisienne type, dont elle est devenue un élément indis-
pensable » . Surtout, elle cesse d'étre un endroit ol 'on entrepose du bois et des
barriques pour devenir le lieu ol 'on dispose désormais de nombreuses bouteilles
pleines de vin'. La consommation des milieux populaires nous échappe cepen-

« Les collections de bonnes bouteilles a la fin de 'Ancien Régime », dans La France dAncien Régime ;
Meélanges offerts a Pierre Goubert, Toulouse, Privat, 1984, p. 381-388.

« Les caves des financiers frangais au début du XVIT siécle », dans Gilbert Garrier (dir.), Le vin des fis-
toriens, Suze-la-Rousse, Université du vin, 1990, p. 143-152.

2 La naissance de lintime : 3000 foyers parisiens XVIF-XVIIE siécles, Paris, PUF, 1990, p. 297-300.

¥ L'érude critique des inventaires aprés décés a donné lieu 4 de nombreuses publications parmi lesquelles
nous retiendrons I'ouvrage d'Annick Pardailhé-Galabrun, qui vient d'étre cité, et celui dirigé par Ber-
nard Vogler, Les actes notariés, source de {'Histoire sociale XVEF-XIX® siécles, Strasbourg, Librairie Istra,
1979.

Il y a a Paris 114 érudes notariales en 1790. Il n'est pas rare qu'une liasse de minutes corresponde & un
mois, ce qui a pour conséquence quen une journée au Caran, centre des Archives nationales oi1 'on peut
consulter le minutier central resté 4 1'hétel de Soubise, on ne puisse dépouiller quun semestre !

5 L'¢étude de toutes ces caves nous permet d'avancer que 'on a déji pour les particuliers une cave fournie
lorsque la prisée 1'évalue 4 400 livres tournois, une cave intéressante 4 800 livres, et ce que l'on peut
appeler de belles caves au-dessus de 1500 livres. Un marchand de vin important dispose d'une cave
estimée 4 3 ou 4000 livres ; en degi, et particulitrement au-dessous de 600 4 800 livres, c'est une cave
trés médiocre.

! La maladie peut avoir en pour effet que sa cave ne soit plus renouvelée ni méme entretenue.

7 Gilbert Garrier a souligné qu'avant le XVII® siécle « la majorité des cultivateurs n'ont pas de caves » et que
Dom Pérignon lui-méme a eu du mal 4 obtenir qu'il en soit creusé une & Hautvillers en 1673, — Histoire
sociale et culturelle du vin, ap.cit., p. 96.

' Youri Carbonnier, « La maison cachée : les caves », dans Y. Carbonnier, Maésons parvisiennes des Lumigres,
Paris, PUPS, 2006, p. 378-400, loc.cir., p. 378.

'* Les barriques ne disparaissent pas, en particulier chez les marchands de vins, ce qui ne saurait sur-

prendre, mais il y a de plus en plus de bouteilles sans arriver cependant i nos habirudes en la martiére qui

sont, pour les particuliers, de n'avoir que du vin en bouteilles. — Sur 'usage des bouteilles, Jean-Robert
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dant parce qu’ils n'ont pas la plupart du temps les moyens de disposer d’'une cave a
vins, voire d'une cave tout court, mais l'on sait que leur consommation de vin était
réduite au niveau des ménages. Nous avons néanmoins de réelles lueurs a cet égard
car c'est un domaine pour lequel le dépouillement des inventaires des marchands
de vins, qui tenaient les cabarets et guinguettes, apporte beaucoup®”. On ne saurait
donc chercher des données absolues mais on verra a la lecture de nos analyses que
ce dépouillement fournit de précieux enseignements et permet de faire avancer
I'histoire des consommations viticoles.

Le premier élément qui ressort de I'étude des caves parisiennes est que les vins
douzx, les vins de liqueur et vins liquoreux que 'on y trouve sont avant tout des vins
ibériques. Ceux d'origine frangaise ne tiennent qu'une faible place : par exemple,
les sauternes, auxquels il faut joindre certains « langons blancs »”, ne se ren-
contrent qu'exceptionnellement avant le XIX* siecle, et ce n'est que trés progres-
sivement que leur place s'accroit. Ainsi, sous le Premier Empire, si 20 inventaires
comportent des bordeaux, un seul indique du sauternes, un autre du barsac et
un troisiéme du vin de Langon, dont nous ne savons pas s'il est rouge ou blanc.
Ces vins ne semblent guére réclamés par la clientéle populaire ou celle des classes
moyennes parisiennes car dans les caves des marchands de vins les bordeaux doux
sont quasiment absents jusqu'a la fin du Second Empire : entre 1851 et 1854, sur
57 inventaires de marchands de vins, deux seulement ont des sauternes. Seules des
caves de grands restaurants ou de riches particuliers leur font une place notable.
Exceptionnelle est en 1769 la cave du fermier général Jean Frangois de Laborde,
puisque l'on y trouve 190 carafons de vin blanc de Langon, évalués 300 livres, et
88 carafons de Capbreton blanc®, évalués 160 livres®, mais il était originaire de

Pitte, La bouteille de vin : histoire d'une révolution, Paris, Tallandier, 2013 ; Caroline Le Mao, = Bouteille
contre barrique : un nouveau conditionnement pour le vin de Bordeaux a la fin du XVIT* siecle », dans
Christophe Bouneau et Michel Figeac (dir.), Le verre of fe vin de la cave & fa table du XVII siécle & nos
Jjeurs, Pessac, MSHA, 2007, p. 19-32.

2 Voir notre article : « Les guinguettes des environs de Paris au XVIII* siécle : une nouvelle approche », &
paraitre dans le Bulletin de la Société dhistoirve de Paris et de | Hle-de-France, 2022.

A 11 semble évident que cette appellation est usitée pour désigner des vins blancs doux qui peuvent étre de
Langon mais aussi des environs, par exemple de Bommes, de Sainte-Croix-du-Mont ou du Sauternais,
ces derniers paraissant supérieurs au début du XTX* si¢cle aux dires d’André Jullien, alors qu'au contraire
au XVIII* siécle les vins de Langon auraient été « les meilleurs de la province ». — A. Jullien, Topograpbic
de tous les vignobles connus, [Paris, 1866), rééd. Ulan Press/Amazon, sd., p. 221

2 Le vignoble de Capbreton et de ses environs est un petit vignoble de dunes qui produir des vins de tris
bonne qualité aux prix élevés : d'aprés Jean Thore dans son ouvrage Promenade sur les cotes du Golfe de
Gascogne, Bordeaux, 1810, p. 107-108, au début du XTX" si¢cle ces vins sont nettement plus chers que
les bordeaux, ce que nous retrouvons dans les caves parisiennes. —A. Jullien en donne une rapide des-
cription dans sa Topographie..., p. 231. Il s'agit de « vins de sable » provenant de vignes situées sur les
dunes. Le vignoble de Capbreton a retenu l'attention de Roger Dion dans son Histeére de la vigne et du
vin en France, p. 50-51. Son histoire a été précisée ensuite par Louis Papy : « Le vignoble des dunes de
la Maremne et du Maransin », dans Alain Huetz de Lemps (dir.), Gésgraphic historique des vignobles, i,
Vignobles frangais, Paris, CNRS, 1978, p. 149-157, puis par Jean-Jacques Taillentou, « Originalité du vi-
gnoble disparu des dunes du litroral landais (XVII*-XIX sigcles) », dans Pierre Guillaume (dir.), Fignes,
vins ef vignerons de Saint-Emilion et d'ailfeurs, Talence, Maison des Sciences de I'Homme d’Aquirainen
2000, p. 1-98.

3 AN, MC/ET/XVL/T87/, 07/01/1769.
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Bayonne. Dans la cave du duc de Nivernais, en 1782, il y a 360 bouteilles de sau-
ternes de l'année 1770*; dans |'énorme cave du duc de Penthiévre, prisée deux fois
en 1793, il y a 325 bouteilles de sauternes, 28 de barsac et 60 de langon, ce qui tou-
tefois reste trés en-degd des vins ibériques : plus de 1300 bouteilles”. Cependant,
lorsque Benjamin Franklin commande du vin en 1783, il fait venir par Rouen 6
tonneaux de vin de Langon et 3 de vin de Barsac, ainsi qu'un tonneau et demi de
margaux’®. Il y a bien une clientéle riche-ou méme trés riche- qui prise fort le sau-
ternes dés la fin du XVIII* siecle : entre 1771 et 1786, Romain Barthélémy de Fil-
hot effectue le quart de ses ventes sur Paris, et nombre de ses acheteurs font partie
de l'entourage royal ! #’Cette limite sociale de la clientéle parisienne du sauternes
vient-elle de son prix élevé ? On pourrait le penser puisqu'en 1821 la bouteille de
sauternes que l'on trouve dans la cave du restaurant Gautier vaut 4 francs, ce qui
la met toute proche de la valeur de celles des muscats de Syracuse ou des vins de
Constance. Mais un tel prix apparait exceptionnel : en 1860, le sauternes est trés
bien représenté au Pavillon Le Doyen mais les 120 bouteilles valent moins que les
graves ou les margaux, et les Yquem moins encore, ce qui correspond tout a fait i
une réalité ancienne toujours présente sous le Second Empire”. En effet, les prix
de 1740 relevés par Marcel Lachiver placent les vins blancs doux du Bordelais loin
derriere les médocs et les premiers crus des graves : 300 livres le tonneau d’un coté,
1500 a 1800 de l'autre. En 1855, a l'occasion du célébre classement des grands vins
de Bordeaux®, les sauternes ne sont évalués qu'a 2000 a 2500 francs le tonneau,
les quatre grands rouges entre 4000 et 6000 francs™. Une autre raison de la faible
place dans les caves parisiennes des vins doux ou liquoreux du Bordelais et des
Hauts-Pays aquitains s'explique aussi par I'importance des achats effectués par les
commissionnaires hanséates ou hollandais avant les guerres révolutionnaires. Ces
achats donnaient lieu 4 'envoi dans les pays du Nord de considérables quantités de
vins parmi lesquels les vins blancs 'emportaient de trés loin®. Ils correspondaient

+ AN, MC/ET/LVTI/558,18/03/1732.
* Renée Lemaitre, « La cave du duc de Penthiévre 4 Sceaux d'aprés les inventaires de 1793 », Actes du
Quatriéme Collogue de la Fédération des Saciétés histoviques et archéologiques de Paris et de | le-de-France :
La vigne et le vin en fle-de-France, Paris, 1983, p- 301-317.
* AN, Z/2/3875,03/07/1783. —Les vins sont expédiés par un certain Shaleck, négociant 4 Bordeaux. Il
s'agit d'un nom trés déformé et nous n'avons pu retrouver qui il était en réalité.
" Stéphanie Lachand, Le Sauternais moderne : Histoire de fa vigne, du vin ct des vignerons, des années 1650 i
la fin du XVIIF siécle, Bordeaux, Fédération historique du Sud-Ouest, 2012, p. 338-347.
Sur les caves des restaurants parisiens, Jean-Pierre Poussou, « Une source importante pour 'histoire de
la consommation de vins parisienne et son évolution : quclques caves i vins de restaurateurs parisiens
de la Restauration au milieu du Second Empire », dans Dominique Le Page, Jérome Loiseau et Alain
Rauwel, Urbanités : Vivre, survivre, se divertiv dans les villes (XV-XVIIF siécle), Dijon, Editions univer-
sitaires de Dijon, 2012, p. 303-327.
¥ Dewey Markham Jr, 1855 : 4 History of the Bordeaux classification, New York, John Wiley and Sons, 1953,
p. 281-283,

¥ Cependant, le Second Empire fut marqué par la vogue du sauternes qui connut une sorte de triomphe
lors de 'Exposition universelle de 1867 car il « érait devenu sans rival dans la catégorie des vins liquorenx
naturels ». —Philippe Roudié, Le vignabie bordelais, Toulouse, Privat, 1973, p. 88.

" Voir « I'érat des vins qui se chargent 4 Bordeaux » en 1740 dans Marcel Lachiver, Fins, vignes et vigne-

ns... gpucit., p. 304,
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a un goat trés fort de ces clientéles pour ces vins blancs, ce qui avait entrainé le
développement des vignobles les produisant et une adaptation de ces vignobles a la
demande de la clientéle®.

D’autres vins doux ou liquoreux frangais se retrouvent dans les caves pari-
siennes. Il s'agit le plus souvent de frontignans®, de lunels et de vins du Rous-
sillon, lesquels, considérés ensemble, sont bien davantage présents que les vins
doux bordelais. Parmi les autres vins du Sud-Ouest de méme nature, le jurangon
est le seul qui se rencontre a plusieurs reprises. Les vic-bilh ou bergerac doux ou
liquoreux sont rarissimes, les sainte-croix-du-mont™ et les clairac sont absents ;
ces vins étaient pourtant trés recherchés par les Hollandais aux XVII* et XVIII
siécles et ils sont toujours trés demandés aux Provinces-Unies®. Exceptionnelle-
ment, nous avons trouvé mention de vins de Capbreton. Il résulte de ces éléments
que si les vins blancs doux ou liquoreux du Sud-Ouest de la France* sont présents
dans les caves des élites, ils n'y tiennent pas une place trés importante : méme le
maréchal de Richelieu, pourtant duc de Fronsac et gouverneur de la Guyenne de
1758 4 1788, n'a pas de sauternes dans ses caves, alors qu’il est souvent écrit qu'il
a beaucoup fait pour la renommée des bordeaux a la cour et a Paris | ¥ Mais il est
non moins évident que, par exemple, le vouvray lui non plus n'est pratiquement
pas présent dans les caves parisiennes, ce qui correspond a une faible place des
vins doux et des liquoreux dans beaucoup de caves, les vins rouges étant fortement
majoritaires dans toutes.

Si les vins rouges constituent l'essentiel de la plupart des caves jusquau milieu du
XVIII siécle, a partir du deuxiéme tiers de celui-ci elles se caractérisent aussi par
la forte présence des vins ibériques doux ou liquoreux. D'une maniére globale,

% Stéphanie Lachaud-Martin, = Pour se conformer au goit des nations étrangéres : l'influence des pays
d’Europe du Nord dans le développement des vignobles liquoreux aquitains », Histoire, Economiec ct
Société, vol. 41, 2022, 1, p. 104-125.

* Ils sont trés recherchés et souvent d'un prix élevé. Il en va de méme des muscats de Lunel, cultivés &
l'origine sur les coteaux et les terrasses, mais qui sont descendus dans la plaine a partir du XVT¢ siécle
pour répondre i la demande.

* Nous n'avons trouvé quune seule mention de ce vin, dans la cave de Nicolas Beaujon, qui venair, il est
vrai, de Bordeaux : « 1200 bouteilles de vin blanc cru de bordeaux de Sainte-Croix-du-Mont, évaluées
4 600 livres », ce qui donne un prix trés faible. - AN, MC/ET/LV/76, 29/01/1787, acte aimablement
communiqué par Mathieu Da Vinha.

% Anne Wegener-Sleeswijk, « Du nectar et de la godaille : qualité et falsification du vin aux Pro-
vinces-Unies, XVIII® siécle », Revwe d Histoire moderne et contemporaine, v. 51, 2004, 3, p. 17-43.

% Sur I'ensemble de ces vins, J. P. Poussou, « Un autre regard sur les vignobles des Haurs-Pays aquitains 4
I'époque moderne et au XTX® siécle », dans Jean-Robert Pitte (dir.), Le bon vin, entre terroir, savoir-faire
et savoir-boire : Actualité de la pensée de Roger Dian, Paris, CNRS éditions, 2010, p. 187-211.

* Alors qu'on le crédite souvent d'avoir permis la diffusion des vins du Bordelais i Paris et i la cour de Ver-
sailles, on a une tout autre image du maréchal lorsque l'on considére sa cave ot il n'y a pas de sauternes ni
d'autre vin doux du Sud-Ouest, et beaucoup moins de bordeaux rouges que de bourgogne ! L'inventaire
de la cave de son hétel d'Antin, aprés son décés en 1788, a éré publié par Emilie Champion dans le bel
ouvrage q_u'elle lui a consacré : Le Maréchal-duc de Richefien, I' béritier du cardinal, un homme de pouvair ef
de guerve au siéele des Lumiéres, Paris, Honoré Champion, 2022, p. 127-130.
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nous savions déja que les vins doux et de liqueur étaient fort appréciés dés la fin
du Moyen Age, tels les célébres malvoisies qui étaient a lorigine des vins grecs
produits 4 partir d'un cépage du méme nom**. Quant aux vins ibériques, ils s'im-
posent a partir du XVII* siécle, ou plutét cest 4 ce moment-la que nous constatons
leur forte présence. Clest ainsi qu'a cette époque, a Paris comme & Londres ou a
Amsterdam, les vins d’Alicante sont trés prisés, au point qu'il s'en fait une forte
consommation. Certes, « le vin d’Alicante était connu et exporté dés la fin du
Moyen Age mais ses ventes connurent une forte impulsion lorsque I'Europe occi-
dentale se trouva coupée de ses sources d’approvisionnement en vin de type grec’
par la prise de la Créte par les Turcs en 1569 », a souligné Alain Huetz de Lemps®.
Nous n'avons cependant qu'une documentation trés réduite sur I'importance des
vins d’Espagne a Paris a cette époque. Ainsi, en 1647, Louis et Jean Boussaingault,
importants marchands de vins, sont poursuivis pour avoir fait venir une pipe* de
vin d’Espagne non déclarée au bureau de la ville*, Par ailleurs, dans 'une des plus
célebres pieces de Moliere, Scapin confesse : « jai bu avec mes amis ce petit quar-
taut* de vin d’Espagne dont on vous fit présent il y a quelques jours »*. Enfin, lors
de son séjour a Paris en 1698, le voyageur anglais Lister note que « l'on trouve i
Paris toute sorte de vins d’Espagne, Canaries, Palma, Malaga de montagne, rouge
et blanc, Xéres »*. Mais les inventaires de caves aménent i des points de vue tout a
fait opposés. Déja, Frangoise Bayard ne trouve pas trace de ces vins dans les caves
des financiers frangais du début du XVII¢ siécle, a l'exception peut-étre, chez Abel
Servien et Antoine Arnauld, « d'une pipe et d'un demi-muid® de vin muscat*,
qui peut étre espagnol ou grec, 2 moins qu'il ne soit languedocien »*. Pour notre
part, nous n'avons trouvé aucune mention de vins ibériques dans les inventaires de
la seconde moitié du XVII® siécle que nous avons dépouillés, y compris dans des

=

¥ Au XVIII* siécle, nous avons des malvoisies de différentes origines, parfois du Languedoc, mais surtout

d’Espagne (notamment du malvoisic des Canaries), et plus encore de Madére. Tout laisse 4 penser que
la mention « malvoisie » sans autre précision renvoie i cette époque a du vin cspagnnl ou portugais.

Vignobles et vins d'Espagne, Talence, Presses universitaires de Bordeaux, 1993, p. 78.

A Paris, comme a Bordeaux, la pipe vaut 402 litres, soit la moitié¢ d'un tonneau ; la queue est une mesure
équivalente. — Marcel Lachiver, Dictisnnaire du monde rural, Paris, Fayard, [1997], nouv. éd. 2006, p.
1017

Michel Surun, Marchands de win en gros & Paris au XVIF siécle, Paris, U'Harmartan, 2007, p. 338-359,

Le quartaut parisien équivaut i un quart de muid, soit 67 litres. — Dictionnaire du monde rural, op. cit.,

. 1073,

- fﬁﬁaf&erﬁm de Scapin, Georges Couton éd., Paris, Folio classique, 1978, acte II, scéne ITI, p. 246.

¥ Vayage de Lister i Paris en 1698, Paris, Société des Bibliophiles, 1873, p. 150.

Un muid vaut 268 litres. La pipe ou la queue valent un muid et demi. —Dictionnaire du monde rural, op.
cit., p. 910-911,

Les muscarts sont des vins doux trés sucrés, majoritairement blancs, bien qu'il ne soit pas rare d'en rencon-
trer des rouges. [ls posent un probléme insoluble pour notre recherche car il est impossible de savoir s'ils
sont frangais, espagnols ou portugais. Tout laisse a penser qu'ils sont surtout espagnols, mais on ne peut
oublier que Frontignan, Rivesaltes ou Lunel en produisent, ce qui est un des changements importants
du XVTII® siécle puisque jusque-1i, souligne Gilbert Garrier, ils venaient de Grice, d'Tralie ou d'Es-
pagne : Histoire sociale et culturelle du vin, op. cir., p. 104. — Quoiqu'il en soit, nous nous rappellerons que
pour Grimod de la Reyniére le vin muscat est, au dessert, un vérirable nectar » : Ecrits Fastronamigues,
éd. Jean-Claude Bonnet, Paris, UGE, « coll.10/18 », 1978, p. 427.

" « Les caves des financiers frangais... », art.cit., p. 143,
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inventaires de marchands de vins. Il y a 1a une évidente opposition pour laquelle
nous n'avons aucun élément d’explication. Faut-il supposer que ces vins n'arrivaient
qu'en petites quantités et étaient bus rapidement ? Quoiqu'il en soit, il est curieux
de ne pas en trouver dans les inventaires des marchands de vins,

En fait, c'est seulement en 1709 qu'une premiére mention de vin ibérique fi-
gure dans une cave, celle de Frangois Louis de Bourbon, prince de Conti, en son
chateau d’Issy : il sagit d'une demi-pipe et de 288 bouteilles de vin d‘Espagne,
et de 10 bouteilles de vin d’Alicante quaccompagnent 60 bouteilles de vin de
Sillery* vieux et 72 bouteilles de vin de Sillery nouveau®. Sur un ensemble de
43 inventaires de grands personnages que nous avons trouvés pour les année 1680
a 1749, onze seulement, qui se situent chronologiquement aprés celui du prince de
Conti, mentionnent des vins ibériques. Il se produit néanmeins un changement
puisque de 1709 4 1719 sur 12 inventaires 3 seulement en mentionnent alors que
de 1730 a 1749 cest le cas de 7 sur 9. Et nous avons méme en 1730 la belle cave
du maréchal d’Huxelles qui leur fait une place tout a fait notable : 90 bouteilles
de vin de Malaga, 100 de vin d’Alicante, 100 de « vin d’Espagne ». L'année 1730
parait marquer un tournant : dans les inventaires des défunts appartenant i des
milieux aristocratiques, mais aussi de ceux de ces gens trés riches que sont les
fermiers généraux et les conseillers au parlement, la présence de vins ibériques
devient la régle et ils se retrouvent également chez des gens d’'un moindre niveau
social mais fortunés. Méme des caves d'une ampleur modeste en comportent, telle
celle, en 1757, de Guillaume Aubéry, chevalier de Vartan, cornette de la seconde
compagnie des Mousquetaires du roi : le notaire a dénombré 50 bouteilles de vin
rouge de petite Bourgogne, 24 de vin de Champagne, 124 de vin de Graves, 9
de vin de Chypre, 2 de rota’, 40 de malaga®. Lannée suivante, Madeleine du
Verduc, veuve d'un ancien commissaire de la Marine, remariée 4 un lieutenant
aide-major des Gardes frangaises, laisse une demi-queue et 20 bouteilles de vin
de Bourgogne, 50 bouteilles de vin d’Alicante évaluées 125 livres tournois et 50
de vin de Malaga évaluées 120 livres*. Un simple écuyer comme Charles Maurice
Duraffour, qui habite rue des Bons Enfants, laisse une cave trés éclectique bien
que sa valeur ne situe qu'a 1116 livres 10 sols, dans laquelle il y a un peu de vin du
Cap, de Chypre et de Malvoisie, et un ensemble varié de vins ibériques : 7 bou-
teilles de vin d’Espagne, 7 carafons de vin blanc de Malaga, 14 flacons du méme
vin, 3 demi-bouteilles d’Alicante et 9 carafons de rouge de Rota®. Dans des caves

“ Sillery se trouve dans la montagne rémoise.

# AN, MC/ET/XCII/389, 25/03/170%. Notons toutefois que dans son chiteau de 1'Isle-Adam, qui figure
au méme inventaire, il n'a pas de vin d'Espagne, seulement du bourgogne et du champagne.

* Dans sa Tapegraphic..., page 414, A. Jullien définit ainsi le vin de Rota : « ce bourg, 4 20 kilométres au
nord de Cadix, produit le plus célébre et le meilleur des vins rouges d'Andalousie. . Il est liquoreux sans
étre fade, a beaucoup de chaleur... Il ressemble un peu a celui d’Alicante. .. mais sa couleur est plus fon-
cée, il dépose moins, ... il est plus doux... on ne le sert pas ordinairement sur table... »,

AN, MC/ET/VIIT/1120,18/01/1757. — Certte cave se trouve dans son chiteau de Saint-Isnes, dans
I'Oise. L'inventaire nous a aimablement été communiqué par Julien Wilmart.

AN, MC/ET/XCV/257,30/01/1758, inventaire aimablement communiqué par Marc Perrichet.

AN, MC/ET/XX/653,22/10/1764, inventaire également communigqué par Marc Perrichet.
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trés importantes, la place des vins ibériques est grande. Telle est en 1757 celle
du comte de Villegagnon, enseigne de la seconde compagnie des Mousquetaires
du Roi : 250 carafons de vin de Setubal, 64 de vin des Canaries, 3 de Rota, 30
de Malaga, 10 bouteilles de malaga,6 fioles de vin de liqueur d’Espagne™. Ou
encore en 1781 celle de Turgot ol I'on ne trouve pas moins de 19 variétés de vins
doux ou de liqueur : 60 carafons de Malvoisie et de madére, 96 de madére, 150 de
rota, 212 bouteilles de pacaret™, 225 carafons de xérés*™, 210 carafons de malaga,
152 bouteilles de vin des Canaries, 225 carafons de muscat, 96 de vin de Chypre,
36 de vin muscat de Chypre, 110 bouteilles de vin de Rancio™, 110 carafons de
vin de Chypre, 23 de vin blanc du Cap*, 35 demi-carafons de vin rouge et blanc
du Cap, 13 bouteilles de vin de Hongrie, 10 demi-bouteilles de vin de Tokay, 16
bouteilles de Mac ( ???), 8 flacons et 10 demi-bouteilles’” remplies de liqueurs
des Indes, de Toscane et des pays étrangers, 10 petits flacons de vin de Bohéme.
Cette magnifique cave est remarquable a la fois par sa valeur globale : 6042 livres
dont 3339 pour les vins de liqueur, et par sa variété que l'on retrouve pour les vins
blancs et rouges, avec un trés grand nombre de bordeaux, ce qui est rare avant
la Révolution.”

A partir de la fin du XVIII* siécle, il est désormais plus rare de trouver dans les
inventaires des élites sociales des caves ne comportant pas des vins ibériques que le
contraire : sur 27 inventaires de grands personnages trouvés pour les années 1770
a 1789, 22 comportent des vins ibériques. Le nombre de bouteilles les concernant
n'est pas forcément élevé mais ils constituent une part souvent importante de la
cave, parfois méme ils sont I'élément prédominant d'une consommation viticole

# AN, MC/ET/VIII/1121,13/04/1757, inventaire aimablement communiqué par Julien Wilmart.

% Clest un xérés liquoreux et parfumé appelé paxarite et par déformation pacaret. On le distingue du
ving seco de Jerez, sec et amer. Entre les deux se situe labocads qui est un excellent vin d'entremets. —
A Jullien, Topagraphie..., p. 414.

* Le notaire écrit « vin de Cherin » mais tout laisse 4 penser qu'il sagit de vin de xérés.

7 Les vins de Rancio sont des vins qui subissent une lente oxydation de plusieurs années dans des firs de
chéne. Ils ont un ardme de fruits secs. Mais souvent le pays ou la région d'origine n'est pas indiqué. Or
ils proviennent aussi bien d'Espagne que du Roussillon. Les rancios espagnols semblent néanmoins
netrtement majoritaires.

* Au sud de 'Afrique, la vigne s'est bien développée autour de la ville du Cap ; elle produit noramment
des madéres et des vins de liqueur. Dans cet ensemble, se distingue par sa trés grande qualité le petit
vignoble de Constance {ou Constantia) qui fournit des vins de liqueur extrémement renommeés. André
Jullien situe les vins de Constance « immédiatement aprés ceux de Tokay ». —Topographic de tous les vi-
gnobles connus...., op. cit., p. 484-487.

# Sans doute 4 cause de leurs prix, les vins doux ou de liqueur sont souvent gardés dans des demi-bouteilles,
des carafons, des flacons, voire de petits flacons. On trouve méme parfois « de petites bouteilles ».

# Jean-Pierre Poussou a publié cette cave, trouvée par 'une de ses étudiantes de maitrise de la Sorbonne,
Sophie Cramarégeas, dans son texte : « Approches pour une étude de la consommation et du commerce
du vin 4 Paris, du début du XVIII* siécle au milieu du XIX* » dans Christophe Bouneau et Michel Fi-
geac (dir.), Le werre et le win, de la cave & la table, du XVIF siécle i nos fours, Pessac, Maison des Sciences
de I'Homme d'Aquitaine, 2007, p. 109-132. Malheurensement, a I'impression une partie de cette cave
a sauté, l'omission concernant les vins doux ou de liqueur donr la liste compléte figure ci-dessus. Voir
Sophie Cramarégeas, Les caves & vin des Parisiens 1780-1789 et 1820-1829, mémoire de maitrise multigr.,
octobre 2000, Université de Paris-Sorbonne.
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qui est aussi une consommation de luxe puisque ces vins sont coiiteux®.Les vins
andalous, portugais, et autres vins doux ou liquoreux étrangers sont ainsi un mar-
queur social car « ils sont réservés a des gens qui ont un pouvoir d’achat suffisam-
ment important ...leurs prix étant en général beaucoup plus hauts que ceux des
vins courants » ®2, C'est ainsi quen 1761 « les vins doux sucrés (muscat, malaga,
malvoisie) figurent presque i chaque repas » a la table de Claude-Philippe Fyot
de La Marche, premier président au parlement de Bourgogne®. Les La Trémoille
également apprécient les vins d’Espagne : leur compte de 1782-1783 indique que
'on trouve dans leur cave « trois paniers de vin d’Espagne » évalués 168 livres, et
une barrique de malaga d'une valeur de 210 livres ; en l'an III, lors de la saisie,
sont présentes dans leur cave 195 bouteilles de vin de Malaga, 37 de vin de Rota,
24 de muscat, 7° correspond a un bel éclectisme™, Il peut néanmoins arriver que
des vins frangais soient d’une valeur supérieure : lors de son voyage en France, To-
bias Smollett note en Languedoc que « le vin doux de Saint-Laurent®, qui passe
pour égaler celui de Frontignan, cotte huit ou neuf pence le quart, un bon malaga
deux fois moins »*.

En dehors du sommet des élites sociales, ce n'est qu'a partir des années 1740
que les vins ibériques se rencontrent dans les caves. Ainsi, en 1745 le trés gros
inventaire de I'avocat Alexis Frangois Normant — il est prisé a 61009 livres — com-
porte du vin d’Espagne, aussi bien dans sa cave de Paris : 2 S0 bouteilles, que dans
celle de son domaine de Bris-sous-Forges : 190 bouteilles, d’'une valeur de 150
livres et 10 bouteilles de vin d’Alicante, évaluées a 8 livres, ce qui au demeurant
ne correspond qu'a des prix faibles, pour des raisons que nous ignorons. Quelques
années plus tard, en 1753, Jacques Robin de la Peschellerie, conseiller secrétaire
du roi, a dans sa cave 40 bouteilles de malaga, évaluées a 100 livres, 6 bouteilles
et demi-bouteilles de rancio qui en valent 18,29 de rancio « trés faible » d’une va-
leur de 15 livres, 38 petites bouteilles de rancio : 48 livres, 17 bouteilles d’alicante
rouge : 50 livres, 17 de vin d’Espagne d’une méme valeur, 6 de xérés et 6 de pacaret
évaluées a 15 livres®. Pourtant, de tels exemples restent rares, voire exceptionnels :

® Jean-Pierre Poussou, « Le développement au XVIII® siécle, en Angleterre et en France, d'une sociéné
de consommation et de loisirs », dans Luc Fraisse (dir.), Séries ef variations. Etudes littéraires offertes &
Syfvain Menant, Paris, PUPS, 2010, p. 173-188 ; I, « L'essor d'une consommation de luxe : grands vins
et eaux-de-vie de qualité (1650-1850) », dans Claire Desbois-Thibault, Werner Paravicini et Jean-Pierre
Poussou (dir.), Le Champagne : une histoire franco-allemande, Paris, PUPS, 2011, p. 49-78.

2 Frédéric Duhart, « Los vinos andaluces en la Francia ilustrada : contribucion a la antropologia del buen
FUSTO », dans Frédéric Duhart et Sergio Antonio Corona Puez (dir.), Vines de America y de Enrapa Paris,
Editions Le Manuscrit, 2010, p. 249-258, loc. cit. p. 250. — Frédéric Duhart indique notamment qu'a
Mont-de-Marsan en 1756 « une bouteille de xérés ou de malaga coiite trois fois le prix d'une bouteille
du vin blanc local ».

% « Les bouteilles du président... », art. cit., p. 154,

* Données aimablement communiquées par Jean-Frangois Labourdette. Les achats de vins des La Tré-
moille sont présentés dans son excellent ouvrage La Maison de La Trémoille au XVIIF siécle, Paris, Ho-
noré Champion, 2021, p. 123.

% 1l s'agit de Saint-Laurent prés de Tarascon. André Jullien le cite parmi les vins de liqueur dans sa Tapo-
graphie..., p. 271.

. Voyages a travers la France, Paris, José Corti, 1996, p. 186.

“ AN, MC/ET/XIV/347.

.
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il faut attendre les années 1770 pour trouver d'autres inventaires d’avocats avec
des vins ibériques ; ceux-ci se font cependant une place puisque dans la deuxiéme
moitié des années 1780 cing inventaires d'avocats en dénombrent. L'analyse des
inventaires de caves de notaires va dans le méme sens : la premiére mention de vins
ibériques apparait en 1747 puis, entre 1750 et 1780, sur 29 inventaires de notaire
13 dénombrent des vins ibériques, soit presque un sur deux. Les vins d'entremets,
qui sont essentiellement des vins en provenance de la péninsule Ibérique, sont donc
présents dans les caves des notaires parisiens®™. Mais ce n'est pas la régle : méme a
ces niveaux sociaux, les vins ibériques ne sont que peu présents, tout comme d’ail-
leurs les bordeaux rouges et blancs. Ainsi, sur 50 inventaires d’agents de change
du XVIII- siecle®, il faut attendre 1784 pour trouver la premiére mention de vins
ibériques, et la seconde n'intervient quen 1791. Au demeurant, le changement de
siccle ne modifie pas les résultats : sur 41 inventaires d’agents de change allant
de 1806 a 1845, les vins ibériques ne se rencontrent que quatre fois. Si nous nous
tournons vers les marchands de vins, la plupart n'ont pas de vins ibériques avant
1740, le premier exemple étant celui de Paul Boisseau, un des 25 marchands privi-
légiés du Roi™. Par la suite, beaucoup n'en ont que de petites quantités méme s'il
y a quelques exceptions, tel en I'an XI Louis Prévot, qui habite rue du Temple :
dans cet inventaire élevé : 11122 franc, les vins ibériques ne représentent que 1212
francs et 50 centimes, mais il s'agit néanmoins de 9 demi-queues de xérés évaluées
i 1189 francs, de 7 bouteilles de vin d’Alicante d’'une valeur de 17 francs 50 et de
6 bouteilles de malaga évaluées a 15 francs™, Toutefois, les marchands de vins
n’étaient pas les seuls & vendre des vins ibériques ; il était également possible d’en
trouver chez des marchands épiciers, telle I'épicerie Lorette-Baudry qui, en 1765,
a dans sa cave 19 bouteilles de vin d’Espagne i une livre et demie le litre et 38
bouteilles de xérés au méme prix, ou chez des marchands limonadiers™ : sur 29
inventaires de limonadiers™ se situant entre 1784 et 1806.6 comportent des vins
ibériques, notamment des vins d’Alicante.

Les exemples qui viennent d’étre cités nous indiquent que si les vins ibériques
sont souvent présents, néanmoins il ne s'agit en général que d'un nombre limité
de bouteilles. D'autres inventaires le confirment, tel celui en 1764 du maréchal
de Luxembourg : 16 bouteilles de malaga et 8 de vin du Portugal, ou en 1769
celui de la marquise de Surgéres : 30 bouteilles de malaga et 12 de pacaret. Par
ailleurs, que ce soit chez les particuliers ou chez les marchands de vins, ils n'oc-

* Jean-Pierre Poussou et Philippe Bertholet, « Les vins que buvaient les notaires parisiens du régne de
Louis XVT 4 la monarchie de Juillet », Revue du Nord, t. 95, avril-septembre 2013, p. 351-371.

# Nous remercions trés vivement Tim Le Goff qui nous a communiqué les inventaires d'agents de change
parisiens des XVITI*-XTX" siécles qu'il a dépouillés.

™ L'inventaire est réalisé a partir du 9 novembre 1740 ; il comporte une forte quantité de vin évaluée 4 6722
livres 8 sols mais le notaire ne dénombre que 6 bouteilles de vin d’Alicante a 40 sols et 25 boureilles de
muscat vieux i 26 sols.

T AN, MC/ET/V/882,8 vendémiaire an XI. — Inventaire trouvé par Eric-Laurent Seguet, Les caves des
Parisiens sous fe Consulat, mémoire de TER, université Paris-Sorbonne, 1991.

* 1ls ont assez souvent une table de billard et vendent quelques boissons alcoolisées.

™ La plupart ont été trouvés par E.L. Seguet.
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cupent normalement quune place limitée méme si la cave est importante, telle
celle de Joséphine a La Malmaison : 1789 bouteilles de vins ibériques, certes, mais
c'est seulement 13.5 % des 13000 bouteilles que I'on trouve dans sa cave™. Autre
exemple, a un niveau social bien inférieur : en 1782, le vicomte d’Allemans a dans
sa cave 6 bouteilles et 15 demi-bouteilles de malaga, 7 bouteilles et 8 demi-bou-
teilles de malvoisie de madére, 16 bouteilles de rancio, 6 de malaga rouge, et 22 de
vin des Canaries, mais cela ne représente que 10% de sa cave. Dans les caves des
marchands de vins, les vins ibériques tiennent souvent la premiére place quant aux
prix, mais ils ne constituent quune part réduite du total des vins conservés : lors-
quen mai 1789 Marie-Rose Poissonnier vend le fonds de commerce de son mari
qui vient de décéder, le total des marchandises est considérable : 36650 livres 10
sols et il y a beaucoup de vins ibériques : 9 pipes de benicarlo, 1 sixain™ de malaga,
un autre d’Alicante, 132 bouteilles et 4 demi-bouteilles de malaga, 22 de xérés, 22
bouteilles et 3 demi-bouteilles d'alicante, plus 16 bouteilles et 2 demi-bouteilles
de vin de Chypre, mais 'ensemble ne représente que 9,8 % des vins prisés dans
I'inventaire ; en outre, il y a toutes raisons de penser que le benicarlo a surtout pour
but de renforcer des vins francais ; notons au passage que les vins d'Alicante et de
Chypre, ainsi qu'une partie du malaga, sont les plus chers.

Par I'importance accordée aux vins ibériques, des caves de particuliers comme
celle de Turgot, déja mentionnée, ou celle en 1792 de Pierre Charles Etienne Mai-
gnard, marquis de La Vaupaliére, ancien sous-lieutenant de la Premi¢re Com-
pagnie des Mousquetaires du Roi, sont donc exceptionnelles. Celle-ci accueille
15416 bouteilles, ce qui est considérable ; 28 % d'entre elles contiennent des vins
ibériques™. Parmi les marchands de vins, c'est Jean Gosselin qui se détache a cet
égard : non seulement la prisée arrive 4 un total de 67867 livres, ce qui est impres-
sionnant, mais les vins ibériques en représentent 60 % en valeur. Belle trouvaille
d’Adele Raton, a l'occasion des recherches menées pour son mémoire de maitrise™,
la liste des vins contenus dans ses trois caves a déja été publiée par I'un des deux
signataires de ce texte”™ ; nous nous en tiendrons de ce fait 4 I'analyse de ses élé-
ments essentiels. La quantité de vins ibériques est impressionnante : 29 pipes et
une demi-pipe, 1 piéce, 835 bouteilles et 569 demi-bouteilles. Le vin d’Alicante™

4

Elisabeth Caude, « La cave de I'impératrice Joséphine », dans Alain Pougetoux et Elisabeth Caude (dir.),
La cave de foséphineg : e vin sous I'Empire 8 Malmaison, Paris, RMN, 2009, p. 36-50, loc. cit. p. 42.

7 11 est difficile de définir ce que représente ce sixain car, suivant les régions, il correspond a des quantités
trés différentes : voir le Dictionnaire du monde rural, p. 1197, Il semble néanmoins probable qu'en l'espéce
il s'agit du sixain de 60 litres.

AN,T 447, cave aimablement communiquée par Julien Wilmar,

A. Raton, La consommation et le commerce du vin & Paris de 1740 4 1760, mémoire de master 2, Université
de Paris-Sorbonne,2006.

7 Jean-Pierre Poussou, « Approches pour une étude de la consommation et du commerce du vin a Paris, du
début du XVIII* siécle au milieu du XTX* », dans Christophe Bouneau et Michel Figeac (dir.), Le verre o
le win de fa cave ala table du X VI siécle & nos jours, Talence, Maison des Sciences de 'Homme d"Aquitaine,
2007, p. 109-132, loc. cit. p- 126-130.

™ Pour son développement au XVIII® siécle, voir Enrique Gimenez Lopez, Aficante en of sigle XVIII :

Economia de una ciudad portuaria en el antigus regimen, Valencia, Institucion Alfonse el Magnanimo,
1981 ; Juan Piqueras Haba, La vid y ¢f vine en ¢l pais valencians (1564-1980), Valencia, 1981 ; I, « La

1 #
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en représente plus de la moitié alors que le madére et le malaga sont peu présents.
Cest pourtant le madére qui vaut le plus : 3,5 livres la bouteille, cependant quune
partie du xérés n'est évalué qu'a 2 livres la bouteille. Globalement, le prix au litre
se situe essentiellement a 3 livres, celui d'une bouteille entre 2 et 2,25 livres. D'un
certain point de vue, la cave de Gosselin ne correspond pas réellement a I’évolution
qua connue au cours du siécle le goit frangais pour les vins ibériques : en effet, au
XVIII siécle le malaga est le vin que l'on trouve le plus dans les caves parisiennes ;
ce nest plus l'alicante qui était le vin espagnol le plus fréquemment rencontré au
XVII et au début du XVIII* siécle : dans les caves des notaires parisiens sous
Louis XVI, les malagas groupent 76,9 % des bouteilles et carafons de vins ibé-
riques. Les xérés (rotas et pacarets) et les madéres sont peu présents et les portos
n'apparaissent que trés peu. Aprés 1820, les malagas reculent au profit des xéreés et
des madéres qui représentent dans les caves des notaires 40 % des vins ibériques
sous la monarchie de Juillet, On ne limitera pas la présence des vins ibériques aux
caves des Parisiens : Frédéric Duhart a souligné qu'a la fin du XVIII* siecle on
pouvait aisément en trouver dans 'ensemble du royaume, aussi bien au Mans qu'a
Lille, Coutances, Brest, Chartres ou Colmar®,

Ils régnaient surtout sur les tables de grands restaurants parisiens ou dans les
caves de quelques trés riches particuliers. Ainsi en est-il du restaurant Gautier ou,
en 1821, ils groupent 2365 bouteilles sur 6519, soit 36,2 % et surtout 46,5 % en
valeur. Dans les caves du restaurant Les Tiois fréres Provengaux en 1841, leur part
est beaucoup plus faible : 1059 bouteilles sur 20899 ; en quantité, c'est néanmoins
beaucoup®. Parmi les riches amateurs, figure I'un des hommes qui symbolisent le
mieux la haute société de la fin du XVIII* et du début du XIX" siécle, Talleyrand :
« il affectionnait tout particuliérement ces vins d’Espagne : le madére, mais aussi le
xérés ou jerez (le Sherry wine des Anglais), le malaga trés sec et le moins liquoreux
possible qu’il faisait venir sous 'Empire jusqu’au fin fond de I'Europe et comman-
dera plus tard par barriques entiéres, de Nantes, par son banquier, Delessert »™,

Les prix de ces vins d’Espagne, comme nous l'avons déja souligné, sont élevés,
comparables i ceux des meilleurs bourgognes ou bordeaux rouges, équivalents et
souvent supérieurs i ceux du champagne mousseux, mais ils sont nettement infé-
rieurs 4 ceux d'autres vins étrangers, beaucoup plus rares il est vrai. Ainsi, les vins
méditerranéens ou orientaux, ceux de Chypre, Syra ou Syracuse, voire de Smyrne,
n'apparaissent que quelquefois. Plus fréquents sont les vins du Cap et de Constance
ou Constantia, et les tokays. Cest  partir du milieu du XVIII* siecle que les uns
ou les autres sont présents dans les caves parisiennes. Avant 1750, seuls deux de
nos inventaires en contiennent : celui du marquis d’'Effiat en 1719 : 10 bouteilles de

vid y el vino in Alacant : una sintesis historica », dans La vid y of vino en Alicante, n° spécial Canalobre,
année 54, p. 11-26.

® « Los vinos andaluces en la Francia ilustrada », art. cit., p. 250-251.

#1 Sur les restaurants, J. P. Poussou, « Une source importante pour I'histoire de la consommarion des vins
parisiens et son évolution... », art. cit.

# Emmanuel de Waresquiel, Talfeyrand : Derniéres nowvelles du diadle, Paris, CNRS éditions, 2011, p. 70.
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tokay, et celui de Jean Gosselin que nous avons déja rencontré : 224 bouteilles de
vin de Chypre, 13 de vin de Syracuse, 114 de vin du Cap, auxquels il faut ajouter
I'inventaire des « Caves du Roi » : en 1732, Louis Mirey a 3 quartauts de tokay®.
Ces vins sont extrémement prisés dans la seconde moitié du XVIII siécle par les
plus riches habitants du royaume. Ainsi, en 1792, monsieur de La Vaupaliére, dont
nous avons déji mentionné la cave hors du commun, posséde 452 bouteilles et
2499 demi-bouteilles de tokay, 655 bouteilles et 76 demi-bouteilles de vin du Cap,
226 bouteilles et 342 demi-bouteilles de vin de Chypre. Souvent, il ne sagit que de
petites quantités : en 1776, le controleur général Clugny laisse 7 bouteilles de vin
de Constance, 2 de Chypre et 3 demi-bouteilles de tokay®™. Mais dans plusieurs
caves les quantités sont impressionnantes : en 1782, le vicomte d’Allemans a 162
bouteilles de vin de Hongrie, 56 bouteilles et demi-bouteilles de vin de Chypre, 13
demi-bouteilles de vin du Cap, 2 bouteilles et 8 demi-bouteilles de vin de Smyrne,
60 bouteilles de vin de Monferrat™, En 1784, au déceés de I'épouse de monsieur
de Sartine, la cave de celui-ci comprend une piéce de vin de Chypre, 95 bouteilles
du méme vin,40 bouteilles de muscat de Chypre, 249 bouteilles et un petit ba-
ril de vin de Constance. Enfin, dans la trés grosse cave du duc de Nivernais, en
1782, déja citée supra : 7051 bouteilles et 916 demi-bouteilles, nous avons 15 bou-
teilles et 247 demi-bouteilles de vin du Cap, 70 bouteilles et 145 demi-bouteilles
de tokay,22 bouteilles et 81 demi-bouteilles de vin de Chypre, 55 demi-bouteilles
de picoliti (??), et 130 bouteilles de vin de Kerut(??)*. En 1782, les caves du Roi de
Sevres en ont encore davantage, ce qui ne saurait nous étonner : 1794 bouteilles de
vin de Constance rouge, 840 du méme cru mais de vin blanc, 169 bouteilles de vin
du Cap rouge et 139 de blanc, 540 de vin de tokay et 174 de créme de tokay, 2539
de madeére ; cependant, les vins d'Espagne sont peu présents : 48 bouteilles de rota
et 230 de vin d’Espagne ; notons encore que si les bourgogne et les champagne
sont trés nombreux, les bordeaux sont absents®’,

Les grands vins doux ou liquoreux étrangers ne se retrouvent au XVIII* siecle
que dans les caves d’aristocrates et autres gens trés riches. En dessous de ce niveau
social, ils sont absents : aucun avocat, aucun marchand de vin n'en posséde. Seuls
quelques notaires font exception en gardant dans leur cave quelques bouteilles
de tokay ou de vin de Constance, ce qui montre toutefois la diffusion de ces vins

& Lucile Hubschman, Les caves adu Roi & Sévres @ des marchands de vin du Roi aux Brassevies de fa Meuse,
Manchecourt, Chez 'auteur, 2002, p. 40-41. Notons également qu'il a dans cette cave 297 bouteilles et
7 muids de vin de Graves, 7 muids de madére, 3 muids et demi et 74 bouteilles de vin du Rhin, 61 bou-
teilles d'Alicante er 326 de vin d"Espagne, 21 de vin de palme, beaucoup de bourgogne et de champagne
(4 'exception toutefois du champagne mousseux).

# AN, MC/ET/LXVIIL/563, 24/10/1776.

% A, Jullien cite ces vins italiens, qui s’écoulent par Casal, dans sa Topegraphic de tous les vignobles connus,
ap. cit.,, p. 379.

% (C'est un inventaire original car il se caractérise par la prédominance des bordeaux : 42,3 % et des vins
ibériques (ni porto ni madére, mais des setubal et, avant tout, des malagas) : 26,8 %. La place des bour-
gognes est réduite : 14,8 % ainsi que celle des champagnes : 7,3%. Les vins doux du Languedoc sont bien
représentés : 43 bouteilles et 361 demi-bouteilles.

¥ Les caves du Roi & Séwres...., gp.cit., p.63.
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en dehors du plus haut niveau social. Au XIX* siécle, ces vins rares et colteux™
ne se rencontrent pratiquement plus en dehors des restaurants ot d'ailleurs ils ne
tiennent pas une grande place : déja en 1821, dans la cave du restaurant Gautier
il n'y a que 11 bouteilles de vin de Syracuse, 11 autres de vin de Constance, ainsi
que 14 demi-bouteilles de tokay. En 1841, Les frois fréres provencaux ont 22 bou-
teilles de vin de Chypre mais ni tokay ni constance. En 1860, Le Doyen n'a aucun
de ces vins mais 5 bouteilles de vin de Johannisberg® ; en dehors de 3 bouteilles
de vin de Lunel, les seuls vins doux sont ibériques. La présence de ces derniers
est au contraire devenue une norme au XIX© siécle dans les caves parisiennes, y
compris les caves bourgeoises. Par exemple, en 1827 le notaire dénombre dans la
petite cave — sa valeur est estimée a 607 francs - de Jacques Blondel, ancien avocat
et ancien receveur des contributions, 16 bouteilles de vin de Tenerife, 19 de mal-
voisie, 28 de madére et 17 de malaga. Il faut d’autant plus le souligner que les vins
doux du Bordelais ne se rencontrent que rarement, Néanmoins, il arrive que dans
certaines caves les vins ibériques soient prédominants, telle celle du vicomte Firlet,
pair de France : sa provision de vins est évaluée a 3681 francs dont 2082 pour les
vins ibériques. Il existe aussi des caves importantes o ils sont présents en grandes
quantités, comme en 1821 celle de Charles Frangois Gazzani, receveur général
du département de I'Eure, cave qui est caractérisée, par ailleurs, par une réelle
diversité : 168 bouteilles de sauternes, 245 de malaga, 6 de Lunel, 23 de porto,
113 de Carcavelle®, 100 de vin de rancio jaune , 110 de madére, 79 de xérés, 12 de
malvoisie, et 85 de pacaret. Dans divers placards et armoires™, au second étage, le
défunt avait placé 29 bouteilles de xérés, 29 de pacaret, 30 de pacaret doux et 30
de vin de Pedro Ximenez™.

Ll
Les analyses qui précédent ont mis en valeur le réle de la société de cour et des

aristocrates frangais en général” dans I'évolution des goiits viticoles ainsi que leur
role pour le développement et les changements de la composition des caves ou les

# En 1851, la cave d'Edouard Emile Poirson, petit marchand de vin de la rue du Rocher, montre bien les
différences de prix : son micon et son chablis ne valent que 43 centimes la bouteille, le « bordeaux fin »
2 francs, le madére 4 francs.

# 1l s'agit d'un vin du Rhingau, en dessous de Mayence, donc un vin du Rhin.

* Carcavelos fait partie de la commune de Cascais, prés de Lisbonne ; on y produit des vins blancs doux
réputés : voir A. Jullien, Topagraphic de tous les vignobies connus. .., op. cit., p. 429,

! Trés fréquemment, i partir du dernier tiers du XVIII® siécle, les vins d'entremets, tout particuliérement
les vins ibériques, sont conservés non pas 4 la cave mais dans des armoires ou placards, ce qui oblige a
lire la totalité de l'inventaire lorsqu'on le dépouille a la recherche de vins.

* C'est un malaga liquoreux et trés parfumé, « le plus estimé de ce vignoble » : Topagraphic..., p. 418,

' Mais la remarque vaut également pour les aristocrates érrangers dans leurs pays respectifs : voir Jean-
Pierre Poussou, « Le développement au XVIII® si¢cle, en Angleterre er en France, d'une société de
consommation et de loisirs », dans Luc Fraisse (dir.}, Séries ef variations : Etudes littévaires affertes & Syl-
wain Menant, Paris, PUPS, 2010, p. 173-188 ; Id., « L'essor d'une consommation de luxe : grands vins et
eaux-de-vie de qualité (16501-850) », dans Claire Desbois - Thibault, Werner Paravicini et Jean-Pierre
Poussou (dir.), Le Champagne : une bistoire franco-allemande, Paris, PUPS, 2011, p. 49-78,
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bouteilles sont de plus en plus nombreuses™. Cette véritable révolution dans la
conservation des vins se met en place entre la fin du XVII* siécle et le début du
XIXe. Pendant longtemps, les bourgognes sont trés largement prédominants™, les
bordeaux ne devenant assez fréquents que dans le dernier tiers du XVIII® siecle et
ne tenant dans maintes caves une place importante qu’a partir de 'Empire. Dés le
premier tiers de ce méme XVIII* siécle, les milieux aristocratiques de Versailles et
de Paris ont accordé de plus en plus de place aux vins doux, liquoreux et de liqueur,
avec une forte prééminence des vins ibériques, une place réduite des vins frangais
du méme type, et un réel intérét pour des vins étrangers de cette nature, rares et
chers, ce qui est une véritable innovation dans le domaine des boissons. Ils ont
ainsi accompagné une orientation de plus en plus marquée vers la recherche de vins
de qualité”qui n'est en rien une spécificité frangaise ; en réalité, la haute société
anglaise a devancé 'aristocratie frangaise aussi bien dans son goit pour les vins
noirs et vins de garde ou le champagne que dans sa propension a consommer les
vins doux, liquoreux ou de liqueur : c’est au début du XVIII® siecle que les portos,
sherries et madéres y ont pris une importance considérable dans I'ordonnancement
des déjeuners, la consommation viticole et les réceptions” . On peut par ailleurs
penser que la plus grande présence des vins ibériques dans le royaume de France
dans la premiére moiti¢ du XVIII* siécle est liée a la guerre de la Succession d’Es-
pagne, beaucoup de nobles officiers a I'armée et de membres du haut personnel
administratif ayant été amenés a séjourner en Espagne. Clest ainsi que les vins
doux, de liqueur et liquoreux ont désormais fait partie du nouveau savoir-vivre
gastronomique qui s'est mis en place au cours du XVIII siécle et qui a été domi-
nant dans la haute société au cours du siécle suivant. La baronne Staffe en a précisé
les régles au début des années 1890, montrant l'ordre dans lequel les vins doivent
pouvoir étre dégustés lors des grands diners : « Aprés le potage, le vin de Madére,
ou le vin du Cap, ou le vin de Sicile, ou le vin ordinaire. Pendant le premier service,
les deuxiemes crus de Bordeaux ou de Bourgogne, ou continuation au vin ordi-
naire. Avant le roti, les vins de Chiteau Yquem ou du Rhin (moelleux obligatoire).
Pendant le second service, les grands crus de Bordeaux ou de Bourgogne, ou du
vin un peu supérieur i l'ordinaire.

* Dans les catégories populaires, les caves ayant des bouteilles sont peu nombreuses : souvent, on n'y
dénombre que quelques bouteilles mais il peut arriver que l'on y trouve un ou deux muids. A la fin du
XVII® et au début du XVIII* siécle, on y trouve essentiellement des vins locaux ; 4 partir des années
1730, les bourgognes y sont de plus en plus nombreux, a 'exclusion bien sir des vins de grande qualicé
et d'un prix élevé,

% Jean-Pierre Poussou, « De la prééminence des bourgognes dans les caves a vins parisiennes au XVIII¢ et
dans la premiére moitié du XIX" siecle », Cabiers d”bistoire de la vigne, n° 9, 2009, p. 157-166.

* (Cest & Henri Enjalbert que nous devons le regard nouvean porté sur 1'histoire des grands vins er le
développement des vins de garde i la fin du XVII® er au XVIIT siécle : Histoire de la vigne et du vin :
lavinement de la qualité, Paris, Bordas, 1975, p. 96-104. Voir également la mise au point de Gilbert
Garrier, « Perspective historique : 1'émergence de la qualité en Europe (1650-1855) », dans Gilbert Gar-
rier et Rémy Pech (dir.), Genése de la gualité des vins : Iévolution en France et en Italic depuis deux siécles,
Chaintré, Bourgogne-Publications, 1984, p. 13-25.

* Voir supra note 85,
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Avec les entremets sucrés, le vin de xérés. Pendant le dessert, les vins de muscat,
d’Alicante (blanc), de Malvoisie, de Constance, de Tokay... ou de Grenache...ou
de Banyuls...Dans bien des maisons, les vins de Champagne secs et doux sont
présentés dés le début du diner, frappés ou non frappés, quelques personnes ayant
'habitude d’arroser tout leur repas de vin pétillant.

Ajoutons bien vite, mais il fallait donner des renseignements pour tous les gotts
et pour tout le monde, que, dans les maisons ou1 on a de véritables traditions gas-
tronomiques, les vins sont parfaits, mais non variés 4 I'infini : vin du Cap, deux
sortes de Bordeaux et deux sortes de Bourgogne (plusieurs convives ne supportant
que 'un ou 'autre), du vin de Chypre et, a la fin, le dessert presque terminé, du
vin doux de champagne, cette étincelante boisson du vieux sol gaulois semblant
indispensable pour bien terminer un diner frangais »™.

Mais, en cette fin du XIX"® siécle, le nouveau savoir-vivre gastronomique et la
maniére de marier les vins de qualité et les mets ne sont plus I'apanage des seuls
milieux aristocratiques : les diners des riches bourgeois et de ces homini novi dont
les moyens sont grands, tels les ingénieurs ou des avocats fortunés, appliquent les
mémes protocoles que I'on retrouve en raccourci dans des milieux plus populaires
qui ont les moyens suffisants pour réunir, notamment i l'occasion de mariages ou
de décorations, quelques déjeuners ou diners exceptionnels. Ainsi, les choix des
vins de qualité qui s'étaient développés dans la haute société i partir de la fin du
XVII siecle, la maniére de les boire, l'ordre dans lequel le faire et leur accord avec
les mets servis avaient pénétré lentement le reste de la société frangaise, dans un
processus qui a donc été initié par la société de cour comme l'avait souligné dans
d'autres domaines Norbert Elias™. Gilbert Garrier a également insisté sur cette
évolution : le choix d'un vin est bien social et culturel, et il se fait par imitation »'",
Il y a dans tout cela a coup sir un souci de distinction sociale, les vins doux et li-
quoreux ayant été dans un premier temps, par suite de leur prix, réservés aux plus
riches. Boire ces vins était « la marque du bon goiit », a souligné Frédéric Duhart
a propos des vins doux et liquoreux ibériques, mais cette appréciation peut étre
étendue a tous les vins semblables. Au demeurant, le méme auteur rappelle, a par-
tir d'une remarque de Jean-Louis Flandrin, qu'ils ne se buvaient pas de la méme
maniére que les autres : « les vins comme ceux d’Andalousie se servaient purs dans
de petits verres, autrement dit d’'une maniére trés différente de celle utilisée pour
les vins courants »'",

** Baronne Staffe, Régles de savoir-vivre dans la société moderne, Paris, [Editions Victor Havard, 1892,
rééd. Paris, Tallandier, 2007, p. 155. — Ce passage est cité et replacé dans le contexte des manuels de
savoir-vivre par Pierre Guillaume, « Vins, verres et savoir-vivre aux XIX* et XX siécles », dans Le verre
et le vin, de la table a la cave..., op. cif., p. 381-389, loc. cit. p- 384,

¥ Norbert Elias, La civilisation des meeurs, Paris, Calmann-Lévy, 1973 ; La société de cour, Paris, Flamma-
rion, 1985.

" Histoire sociale et cwlturelle du vin, ap.cir.,, p. 117,

"« Los vinas andaluces en la Francia ilustrada », art. cit., p. 255-256,
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D’autres éléments ont pesé dans le méme sens. Lattrait de ces vins était grand
pour les femmes et a eu un réle beaucoup plus important que les raisons médi-
cales parfois invoquées. Il faut surtout constater que ces vins apportaient et ap-
portent toujours a ceux qui les dégustent un plaisir gustatif exceptionnel, Clest ce
que souligna en 1925 Georges Montorgueil a propos du sauternes : « ce sont des
vins corsés, liquoreux, séveux et délicieusement bouquetés. On dirait qu'en eux
la nature a condensé les plus exquis de ses parfums. —De couleur ambré clair au
début, ils prennent avec I'ige un ton vieil or d'une incontestable splendeur...Un
poéte les définit trés justement et trés heureusement : un rayon de soleil concentré
dans un verre »2,

GO DD

%2 Georges Montorgueil, Le vin de Bordeaux, Paris, Les Etablissements Nicolas, 1925, p-24.
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Egy alapvett forrdstipus, amely
hozzasegit az édes, a lIkor- es
a desszertborok franciaorszdaq
elterjedésenek megertesehez a
1/.es a 19, szdazad vege kozdlt: a
parizsi pincek osszelrasal

Az édes borok, a likérborok (vins de ligueur) és a desszertborok (/iguoreux) sikere
¢s térhoditdsa a fogyasztok viltozo izlésének fiiggvénye, dm ennek az izlésnek az
alakulisirdl viszonylag keveset tudunk, elsésorban azért, mert nehéz irott forri-
sokra visszavezetni. Igen hasznilhaté informiciéforrisnak tiinnek a Pirizsban a
17. szizad vége és a 19. szizad vége kozott késziilt hagyatéki jegyzékek, amelyek
nagy szimban maradtak rink a kozjegyz6i iratok kozott. E jegyzékekben gyak-
ran szerepelnek ugyanis borospincék, amelyeknek tartalmirél és az ott fellelheté
borok értékérdl részletes beszimolokat talilhatunk. Elemzésik szeridlis vizsgalat
atjin lehetséges, ezt azonban nagyban megneheziti a kozjegyz6i iratok szinte it-
tekinthetetlen mennyisége (s tegyiik hozzd: ezen iratoknak a hagyatéki jegyzékek
csak egy apro szeletét képezik). A kutatist nagyban bonyolitja egyébként egyfelsl
az, hogy nem minden elhaldlozdst kovetéen késziilt hagyatéki jegyzék, misfelsl
pedig az, hogy nem minden hagyatéki jegyzékben szerepel borospince. Ijg}f dén-
tottiink tehdt, hogy véletlenszeriien szonddzzuk meg a 17. szizad vége és a Mdso-
dik Csiszirsig bukisa kozott felvett hagyatéki jegyzékeket: sszesen 3000-nél is
tobb ilyen dokumentumot vizsgiltunk at.

Elsére gy tinhet, hogy kutatisunk szociilis korlitokba fog litkozni, hiszen a
nem kiilonésebben gazdag pirizsiak nyilvinvaléan nem engedhették meg maguk-
nak, hogy borespincét tartsanak fenn, vagy akdr csak azt, hogy ilyen driga boro-
kat vésiroljanak és fogyasszanak. Am a borkereskeddk — akik szimos jegyzéket
hagytak rink - sikeresen kompenziltik a borospincék elterjedtségének hidnyit,
hiszen a nép fiai eldszeretettel litogattik a kor fogadéit, borkiméréseit (cabarets).
Azonban, ahogyan azt bizonyitani fogom, a tirsadalmi osztilyokat egymaistol el-
vilaszto kiilonbségeket feltétleniil igyelembe kell venniink : elséként az arisztok-
ricia mutatott érdeklédést ezen borok irdnt — ez Norbert Elias A civilizdcid folya-
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mata cimd munkdjibol is kideril. A borospincéknek szentelt kutatisunk egyfel6l
az édes borok irinti kereslet kronolégiai vizsgilatat adja, misfelsl pedig bizonyos
tirsadalomtorténeti tendencidkra is rd kivin mutatni.

A pirizsi pincékben talilunk tehat Franciaorszagban késziilt édes és desszert-
borokat, ibériai borokat, ezenkiviil két kivételes hirnévnek 6rvends és ennek meg-
feleléen igen driga bort is : tokajit és Constance-t (dél-afrikai bor). Ritkin gorog
és itdliai borokkal is talilkozhatunk a hagyatéki jegyzékekben.

Ami igazin meglepd lehet, az nem mds mint a francia borok viszonylag rit-
ka elofordulisa: a 19. szdzadot megelézéen példaul igen ritkin talilkozunk
sauternes-i borral a pirizsi pincékben, s az 1800-as években is csak lassan és fo-
kozatosan tiinik fel a jegyzékekben. Konnyen juthatunk arra a kovetkeztetésre,
hogy a Masodik Csaszarsig bukésdig a « népi » (also néposztilyokhoz tartozo)
rétegek egyiltalin nem fogyasztottak sauternes-i bort, hiszen a borkeresked6k
jegyzékeiben sem taldlunk beldle — viszont az elokeld éttermek pincéiben és fone-
mesek asztalin anndl inkdbb. 1782-ben Nivernais hercege 6sszesen 360 butéliival
rendelkezik az 1770-es évjirati sauternes-ibél; 1793-ban Penthiévre hercegének
325 butélidgja van. Néhiny évtizeddel késibb, 1821-ben a Gautier étterem igen
drigin — a szirakuzai borral és a tokajival egy dron: 4 frankért — kindlja vendége-
inek a sauternes-i bort. Ez persze inkdbb kivétel, mint szabaly, hiszen a Masodik
Csaszarsag bukdsiig a sauternes-i borok dra alacsonyabb, mint a nagy bordeaux-i
boroké. A jurangonin kiviil mas Délnyugat-Franciaorszigbdl szirmazoé édes vagy
desszertbor igen ritkin tinik fel a parizsi pincékben. Ezen a pilyan sokkal sikere-
sebbnek tiinnek a frontignani, luneli vagy éppen roussilloni borok.

Ami azt illeti, ebben az id6szakban az ibériai édes, desszert, és likérborok ural-
jak a piacot, még akkor is, ha mennyiségileg nem érik el a vorosborok szintjét.
Miar régota ismeri és kedveli az ibériai borokat a parizsi kozonség, Ald kell persze
hiznunk, hogy eurdpai jelenségrol van szo, hiszen a londoni vagy éppen amszter-
dami piacon szintén az alicantei borok domindlnak. 1698-ban az angol utazénak,
Listernek is az ibériai borok erds pdrizsi jelenléte tinik fel.

Nem pontosan ugyanaz a helyzet a borospincékben, amelyek egyébként — né-
mileg meglepé médon — csak a 18. szdzadban kezdenek megszaporodni. Azt sem
szabad elfelejteniink, hogy ebben a korban kezd elterjedni a borok livegben valo
tirolisinak gyakorlata. Az elsé emlitése egy francia pincében tirolt ibériai bor-
nak csak 1709-bél szirmazik. Issy kastélyirél van sz6, amely Francois Louis de
Bourbon, Conti hercegének a birtokdban volt: fél hordényi és 288 Givegnyi spanyol
borrél, tovibba 10 butélia alicanteirdl hallunk a feljegyzésben. A késébbickben a
fonemesek és mis elkelok nagy érdeklédést mutatnak az ibériai borok irdnt, oly-
annyira, hogy ezek jelenléte a francia pincékben mar nem kivételként, inkabb sza-
bilyként értelmezends. Gondoljunk csak Turgot-ra, akinek hagyatéka 1781-ben
96 butélia madeirait, 150 tivegnyi Rotit, 212 tiveg Pacaret-t, 225 liveg Carafons de
Jerez-t, 210 butélia malagait és 152 iivegnyi Kaniri-szigetekr6l szirmazé bort tar-
talmaz. Az 1740-es éveket kovetGen mér kevésbé elGkel vagy magas rangti polgi-
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rok hagyatékiban is el6fordul emlités ibériai borokrol: 1749-ben példaul egy gaz-
dag tigyvéd, Alexis Frangois Normant pincéjében hatalmas mennyiségi alicantei
bort halmoz fel. Eléforduldsuk azonban tovibbra sem til gyakori: nem taldlunk
belole a tézsdetigynokok pincéiben, s csak nagyon keveset a borkereskeddoknél,
kivéve persze Jean Gosselin 6ridsi borospincéjét, amelynek dsszeirisa 1749-bél
szirmazik. Gosselin borgydjteménye jol reprezentilja a 18. szizad kézepének iz-
lését, annyiban legalabbis feltétleniil, hogy legnagyobb szimban az alicantei borok
szerepelnek benne. Ezek csillaga éppen ezekben az évtizedekben indul egyébként
hanyatlisnak : a 18. szizad masodik felében és a 19. szizadban lekorozi a malagai
és jérezi. Kicsit lemarad mégottilk a madeira, pedig ez a legdrigibb az Gsszes
ibériai bor koziil. Erdemes megemliteni, hogy portéirél szinte nem is hallunk a
korban. 1820-at kovetden a malagai népszerisége visszaesik, a jérezi és a madeira
viszont javit poziciéin.

A legdragibb borok a fokvirosi vagy constantiai és természetesen a tokaji.
Ezekbdl inkidbb csak a 18. szizad végétdl kezdve talilhatunk a périzsi borospin-
cékben (kivéve Jean Gosselint, akinek mindegyikbdl volt). Idézziik fel Nivernais
hercegének példdjit: 1782-ben az 6 pincéjében 70 butélia és 145 félbutélia (= 375
ml) tokajit, illetve 15 butélia és 247 félbutélia fokvirosi bort ériztek. Ugyanebben
az 1782-es évben a kirdly pincéiben 1794 butélia constantiai voros és 840 butélia
constantiai fehér volt talilhaté, valamint 540 tveg tokaji és 174 butélia a legjobb
tokajibél (créme de tokay). E két hires-neves borbdl tehit csak a legjomédiibbalk
és legelokelobbek pincéiben talilunk: borkereskedoknél nem. Az ibériai borok fo-
gyasztisit a 18. és a 19. szdzadban jéval tobben engedhették meg maguknak.

A pirizsi borospincék dtfogé vizsgilata azt mutatja, hogy az 1j borfogyasz-
tisi szokdsokra — az édes, ibériai borok horpélésére — a fonemesi korok kaptak
ri el6szor, s 8k terjesztették el ennek divatjit a francia tirsadalomban. A folya-
mat legfontosabb kovetkezménye az lett, hogy a 19. szdzad végére kiformalodo j
gasztronomiai gyakorlatban nagy szerep jutott az édes boroknak, a likérboroknak
és a desszertboroknak egyarint — s ekkorra mar a francia borok is komolyabb piaci
poziciokra tettek szert.
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Le rble des gros bourgs et
des petites villes dans les
fransformations du monde viti-
vinicole (X1Xe siécle- début XX
siecle) Lexemple du Sauternais

GO P

CorINNE MARACHE

) Professeure a I'Université de Bordeaux
Centre d’Etudes des Mondes Moderne et Contemporain - Université de Bordeaux-
Montaigne

De récents travaux ont montré les relations trés étroites et en profond renouvel-
lement existant au XIX" si¢cle et au début du XX° siécle entre les petites villes du
monde rural et le secteur agricole. Or, ces relations avaient été peu étudiées a ce
jour', qu'il s'agisse du réle joué par différents métiers présents dans les petites villes
tels que les artisans, les commergants, mais aussi les juges de paix, les médecins, les
pharmaciens ou les vétérinaires ; des comices agricoles, syndicats et autres caisses
d'assurance ou de crédit mutuel ; ou enfin de la place de la ville comme espace
de consommation, commercialisation, promotion et transformation des produits
agricoles, récemment mise a I"honneur dans deux programmes recherche de la
région Aquitaine (Vivalter : Villes et valorisation des produits du terroir ; puis TE-
RESMA : Produits des terroirs, espaces et marchés) dont les principaux travaux ont
été publiés en 2015*

! Corinne Marache, Les petites vitles et le monde agricole (France, XIA® siécle), Rennes, Presses universitaires
de Rennes, 2021,

? Projer Région VIVALTER (2011-2015), sous la responsabilité de Corinne Marache et Philippe Meyzie
et l'ouvrage de synthése publié 4 l'issue de ce programme : Marache Corinne, Meyzie Philippe, Les
produits des terroirs. Lempreinte de la ville, Rennes/Tours, PUR/PUFR, coll. Table des hommes, 2015 ;
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Dans la lignée de ces réflexions qui contribuent a un important renouveau histo-
riographique au croisement de I'histoire rurale, de I'histoire des petites villes, mais
aussi de 'histoire des consommations et de l'alimentation, nous avons souhaité
analyser ce lien étroit existant entre petites villes et monde agricole, entre petites
villes et produits du terroir, a travers I'exemple particulier des vins du Sauter-
nais. Le territoire étudié a principalement porté sur les communes de Sauternes,
Bommes, Fargues, Preignac, Barsac et Langon, et plus marginalement de Po-
densac et Cadillac (voir le tableau 1 qui indique 1'évolution de la population de
ces différentes communes entre 1821 et 1921). La période envisagée est celle du
long XIX¢ siécle, qui correspond i de profonds changements dans les campagnes
francaises en général et dans le vignoble du Sauternais en particulier, en lien avec
la révolution des transports, la révolution industrielle et la modernisation des pra-
tiques agricoles, mais aussi avec 1'épisode du phylloxéra. Un accent particulier a été
mis sur le tournant des XIX* et XX siécles, peu étudié par les historiens pour ce
territoire, et qui constitue pourtant une période clé. L'objectif est donc d’étudier a
travers un certain nombre de prismes, non exhaustifs, la maniére dont gros bourgs
et petites villes participent a l'activité vitivinicole en Sauternais, a tous les stades
de la filiére, qu'il s'agisse de la production, de la transformation, de la commercia-
lisation ou de la promotion des vins.

1821 1851 1901 1921
Sauternes 948 901 934 717
Preignac 2606 2601 2654 2213
Barsac 2792 2894 2956 2613
Bommes 717 LAl 644 563
Fargues 824 813 803 603
Langon 2954 3953 4816 4588
Cadillac 1533 2166 2783 3000
Podensac 1551 1588 1679 1534

Evolution de la population des villages et des principaux bourgs et petites villes situés dans et autowr du vignoble de
Sauternes (1821-1921)

Artisans et commercants des gros bourgs et petites
villes du Sauternais au service du monde agricole

Nombreux sont les artisans dont 'activité est directement ou indirectement liée au
monde agricole en général et au monde vitivinicole en particulier. Présents dans les
villages, ces derniers sont néanmoins beaucoup plus nombreux et diversifiés dans
les gros bourgs et les petites villes qui ponctuent les territoires ruraux. Une plongée

Projet Région TERESMA (2016-2021) sous la responsabilité de Corinne Marache et Philippe Meyzie
et l'ouvrage de synthése publié i I'issue de ce programme : Marache Corinne, Meyzie Philippe, Villeret
Maud, Des produits entre déclin et renaissance (XVI-X XF siécles), Peter Lang, 2018.

' Sources Ehess/Cassini.
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dans les recensements nominatifs de population de 'année 1901 nous a permis
de comptabiliser les artisans du Sauternais et de comparer leurs profils, entre les
villages de Bommes et Fargues et les gros bourgs et petites villes de Sauternes,
Preignac, Barsac et Langon®,

Sans grande surprise, les villages de Bommes, Fargues et Sauternes, comptant
alors respectivement 607, 804 et 936 habitants, présentent un petit nombre d'ar-
tisans travaillant en lien avec le monde agricole. Bommes et Fargues comptent
ainsi trois forgerons, Sauternes deux. Les trois communes comptent chacune un
charron. Sauternes est la seule & posséder un maréchal-ferrant et Fargues la seule
a bénéficier de la présence d'un plieur de cercles’. Seuls les tonneliers sont plus re-
présentés dans cette terre de vignobles® : cing a Sauternes (dont quatre travaillent
avec un ouvrier), cing 4 Bommes (quatre d'entre eux ayant également un ouvrier)
et deux 4 Fargues, ayant chacun un ouvrier.”

Ces effectifs, s'ils permettent de répondre aux besoins les plus urgents des habi-
tants de ces villages viticoles, apparaissent bien faibles en regard du nombre d’ar-
tisans présents dans les petites villes voisines de Preignac (2605 habitants en 1901)
et Barsac (2956 habitants en 1901), ou encore 2 Langon, chef-lieu de canton ol
l'on dénombre 4897 habitants en 1901, Le nombre de charrons, forgerons ou ma-
réchaux ferrants, forcément plus élevé que dans les villages voisins n'a cependant
rien d'exceptionnel : cing maréchaux-ferrants 4 Preignac comme a Barsac et huit
a Langon ; quatre forgerons 4 Preignac et Barsac et quatre a Langon ; un charron
a Preignac, deux 4 Barsac et cing a Langon. En revanche, le trés grand nombre
dartisans et d'ouvriers travaillant plus directement en lien avec la production de
vin confirme a quel point ces petites unités urbaines, situées au carrefour des vi-
gnobles des Graves et du Sauternais sont marquées par 'empreinte socio-écono-
mique du monde vitivinicole. Certes, la ville de Langon ne compte pas beaucoup
plus de tonneliers que Sauternes, mais ses six tonnelleries emploient une quinzaine
d'ouvriers, ce qui laisse envisager des volumes de production bien supérieurs a
Sauternes. Surtout, elle fournit de la main d’ceuvre aux tonneliers des environs
puisquune soixantaine d'ouvriers tonneliers langonnais travaillent dans les vil-
lages voisins (Saint-Macaire, Barsac, Preignac...)*. A Preignac, le recensement no-
minatif de population fait apparaitre en 1901 deux tonneliers et quinze fabricants
de barriques, auxquels il convient d’ajouter quelques 160 ouvriers employés dans ce

* Les recensements nominatifs de population n'ayant éré conservés que de maniére fragmentaire pour le
XIX=siecle en Gironde, il n'a pas été possible de réaliser d'étude diachronique sur la période envisagée.
Le choix a été¢ fait d"étudier 'année 1901, disponible pour toutes les communes du Sauternais et qui a le
mérite de distinguer les patrons des ouvriers dans le secteur artisanal.

* Le plieur de cercles réalise des cercles (de bois ou de métal, les deux rechniques cohabitent au tournant des
XIX® et XX siecles) destinés i assembler les planches de bois qui constituent les barriques.

© Sur les tonneliers en sauternais, voir Lachaud Stéphanie, « Les tonneliers du Sauternais au XVIII"siécle »,
dans Lavaud Sandrine (dir.), Fendre Je win de IAntiquité & nos jours, CERVIN, Bordeaux, Férer, 2012,

. 45-6H4,

# f'\PD?-}, 6 M 281/1/4, 6 M 133/2/4, 6 M 172/2/4 : Recensements nominatifs de population de Sauternes,
Bommes et Fargues pour I'année 1901.

¥ Sapaly André, Langen i travers les stécles, Langon, Office de tourisme, 1992, p. 152,
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secteur dactivités. A Barsac enfin, qui est avec Preignac 'un des principaux lieux
de fabrication de barriques de la Gironde %, on dénombre 127 tonneliers qualifiés
de « patrons », quatre fabricants de barriques' et pas moins de 159 ouvriers. Ce
sont donc au total 286 personnes qui travaillent dans le secteur de la tonnellerie
dans cette commune ol Claude Ladrey, auteur d'un article sur les vins du Gers
paru dans La Bourgogne : revue aenologique et viticole considérait déja en 1859 qu'il
y avait « des ateliers considérables de tonnellerie »''. Barsac, Preignac et Langon
comptent également des plieurs'” et des réparateurs de cercles de barriques et ton-
neaux, des fabricants et un négociant de bondes", ou encore des vanniers et autres
fabricants de paniers, si précieux notamment au moment des vendanges.

Or, i la différence de leurs confreres installés dans les villages dont la clientele
est généralement trés localisée, forgerons, maréchaux-ferrants, charrons et autres
artisans des petites villes, possédent un bassin de clientéle plus large, embrassant
les communes voisines. Travaillant bien souvent dans des unités de productions
plus importantes et devant faire face 4 une plus grande concurrence, ils proposent
généralement des services et des produits d'une qualité supérieure a celle de leurs
homologues villageois, moins nombreux et moins spécialisés, car nécessairement
plus polyvalents, comme ont pu le montrer de nombreux auteurs'’. De fait, pro-
priétaires terriens, régisseurs, viticulteurs, cultivateurs ou métayers des campagnes
alentours les préferent parfois aux artisans de proximité pour certaines tiches dé-
licates ou parce qu'ils ont des exigences quantitatives ou qualitatives spécifiques
auxquelles ces derniers ne sont pas toujours en mesure de répondre”.

Ces nombreux artisans de Preignac, Barsac et Langon contribuent a maintenir
des liens trés forts entre ces petites villes et les producteurs de vin du territoire,
alors méme que leur composition socio-économique tend, notamment pour Lan-
gon, a se distinguer de plus en plus du monde paysan. Seulement 46,5 % de la
population langonnaise est agglomérée en 1820, une grande partie des habitants
de ce chef-lieu de canton possédant un cadre de vie et une activité qui différent
assez peu de celui des habitants des villages environnants : « Sous la Restauration,
l'agriculture était encore une activité essentielle de Langon. Elle occupait toute
une paysannerie viticole vivant isolée dans des hameaux reliés au bourg par de

* Geres (De) Jules, = Notices sur quelques industries du département de la Gironde », Aetes de [Académic
nationale des sciences, belles-leteves et arts de Bordeauz, Paris, E. Dentu, 1860, p- 49

" Lactivité des tonneliers était plus diversifiée que celle des fabricants de barriques : ils produisaient aussi
des cuviers, des pressoirs...

! Ladrey Claude, « Les vins du Gers », La Bourgogne : revue awnolagique et viticole, Dijon, 1859, p. 454.

2 Langon dénombre quinze plieurs de cercles 4 leur compte et sept réparateurs de cercles ; Preignac et
Barsac comptent 4 elles deux trois plieurs de cercles.

¥ Six fabricants de bondes ont été repérés i Preignac en 1901,

" Favier René, « Les artisans des petites villes dauphinoises au XVIII® siécle », dans Plessix René et Poussou
Jean-Pierre, Les petites willes frangaises du XVIIF au XX siécle, aspects du paysage et de la socidté, Aetes du
Colloque de la Société d ' Histoire des Petites Villes, Mamers, 1998, Paris, Presses universitaires Paris Sorbonne,
2004, p. 306-307 ; Marache Corinne, « De la forge 4 'atelier mécanique. Une dynastie de forgerons
périgourdins au coeur de la modernisation rurale (XIX-XX" si¢cle), dans Bulletin de la Société historique
et archéologique du Périgord, t. CXXXVII, n" 4-2010, p. 481-490.

5 Marache Corinne, Les petites villes et le monde agricole, gp. cit., p. 39 et suivantes.
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mauvais chemins et n'ayant avec celui-ci que des rapports irréguliers, surtout de
nature mercantile »' ; or le recensement de 1836, fait déja apparaitre une popu-
lation agglomérée de 66 % et en 1870 cela concerne quatre habitants sur cing".
Cette évolution rapide de la distribution de la population langonnaise, que I'on
retrouve dans maintes petites villes, est intimement liée & sa composition socio-
professionnelle qui voit augmenter la part de commergants, d’artisans, d'ouvriers
et de salariés. Enfin, outre le nombre d'artisans et la diversité des savoir-faire mis
au service des producteurs de vin, ces petites villes offrent, notamment a l'occasion
des gros travaux de taille de la vigne ou des vendanges, un vivier de main d'cuvre
non négligeable, que l'on peut notamment approcher au moment des foires.

Les commerces des gros bourgs et petites villes, bien mieux achalandés que
ceux des villages qui n'en disposent d’ailleurs pas tous, s'avérent également précieux
pour les producteurs de vin, dans la mesure ot ils leur permettent de se fournir en
matériaux divers, nécessaire a la culture de la vigne comme 4 la vinification : bois
pour les piquets et carassons'®, fournis par les nombreux marchands et autres né-
gociants en bois, présents dans les petites villes de Preignac, Barsac et Langon ; fil
de fer, etc. Les publicités figurant dans les journaux et almanachs en témoignent.
Ainsi, dans les années 1890, la quincaillerie Lataste de Cadillac propose du fil de
fer galvanisé, du grillage, divers articles de chai et autres pulvérisateurs ; la quin-
caillerie Laborde propose en outre des paniers galvanisés, mais aussi des casiers
et égouttoirs a bouteilles ; et celle de Jules Bailly posséde des fils de fer spéciaux
pour vignes recuits et galvanisés de Fourchambault, ainsi que des plantoirs pour
boutures et racinés'. Ces quincaillers et autres commergants guident et conseillent
volontiers les producteurs dans I'adoption de nouveaux produits, participant ainsi 4
I’évolution de leurs pratiques et suscitant I'innovation®".

Les petites villes et I'encouragement des pratiques
agricoles via les sociétés dagriculture, les comices et
l'enseignement agricole
Siege de nombreux ateliers d'artisans et de commerces pourvoyeurs de services et
de fournitures indispensables i la culture de la vigne et a la vinification, les petites

villes disposent également de divers acteurs et structures visant i leur amélioration.
Le XIX- siecle est en effet marqué par la création et l'essor, partout en France, de

16

Sapaly André, Langen a travers les siécles, op. cit., p. 103. Voir également Roger Torlois, Langen aux XIX* et
XX sidcles (population et écomomie), thise de géographie, Université Bordeaux 111, Michel de Montaigne,
1981.

7 Sapaly André, Langon a travers les siécles, ap. cit., p. 103.

¥ « Nom de 1'échalas pour la vigne dans quelques départements du sud-ouest », dans Lachiver Marcel,

Dictionnaire du monde rural, Les mots du passé, Paris, Fayard, 2006 (1™ édition, 1997), p. 283. Ces piquets
et carassons, le plus souvent en acacia, venait notamment de Dordogne.

* AD33, 7 M 35, comice agricole Cadillac.

# 1ls sont d'ailleurs nombreux 4 adhérer aux comices agricoles de leur circonscription,
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sociétés d'agriculture et de comices se donnant pour objectif d'encourager le pro-
grés agricole sous toutes ses formes. Le plus souvent, au moins dans les premiéres
décennies, ils sont initiés et portés par les notables locaux, grands propriétaires
terriens. Au niveau départemental, la société d'agriculture de la Gironde, fondée
en 1835%, outre la publication d’articles et des rencontres entre les membres, or-
ganise chaque année un concours agricole départemental, qui met i I"honneur les
produits de la terre, les savoir-faire (labour, taille de vigne...) mais aussi les pro-
ducteurs (gros propriétaires terriens, mais également petits propriétaires, fermiers
ou métayers) ou encore les serviteurs fidéles, etc. En 1903, le concours et la féte de
la société départementale d'agriculture de la Gironde se tiennent a Langon aprés
avoir eu lieu, les années précédentes, a Pauillac et a Margaux®. Cet événement
est 'occasion de faire 'apologie des vins produits dans les environs. Ainsi, lors de
son discours, le président de la société, M. Maxwell, vante les richesses et la di-
versité agricoles de I'arrondissement de Bazas, dans lequel se situe alors la ville de
Langon, et précise que « le bétail y est un honneur et [gue] des vins de Sauternes
la réputation nest plus i faire ». Le monde du vin est d'ailleurs trés présent dans
'éventail des récompenses. Méme dans la catégorie des prix décernés aux servi-
teurs ruraux, sur les sept médailles distribuées, six récompensent des serviteurs
travaillant dans des chéteaux viticoles : cing 4 Sauternes (dont les chiteaux Yquem,
Guiraud et Filhot) et un au chiteau de Fargues. Parmi les treize vins blancs ser-
vis au cours du banquet, deux sont de Saint-Pierre de Mons et onze viennent du
Sauternais (quatre de Sauternes — dont Vigneau, Yquem et Guiraud -, trois de
Barsac, deux de Bommes, un de Preignac et un de Farges), montrant combien cet
événement constitue une vitrine pour les vins du territoire organisateur. Et clest
évidemment un verre d"Yquem 4 la main que le président de la société dagricultu-
re porte ses toasts a la santé du président de la République, du préfet de la Gironde
et du cardinal Lecot. L'un des vice-présidents qualifie méme le vin de Sauternes de
« premier vin blanc du monde entier »*.

Plus localement, le comice agricole de Bazas, qui englobe depuis 1851 les sept
cantons de I'arrondissement, a savoir Bazas, Grignols, Auros, Villandraut, Lan-
gon, Captieux et Saint-Symphorien, ceuvre lui aussi 4 'amélioration de I'agricul-
ture et plus particuliérement de la culture de la vigne. Or, les communes du Sau-
ternais sont trés présentes dans les activités du comice pour le canton de Langon :
en 1878, les maires de Bommes et de Fargues comptent ainsi parmi les cing per-
sonnes constituant la commission cantonale chargée de visiter les propriétés en
prévision de l'attribution des prix**. Ce comice encourage tout particuliérement la
production des vins au lendemain du phylloxéra, pour aider la filiére a se relever de

2 Maxwell James et Vene Alexandre, Socided dagriculture de la Gironde fondée en 1835, Résumé analytique des
travauzx de la Socided d'agriculture du département de fa Gironde de 1835 & 1894, Bordeaux, Impr. Riffaud,
1895.

2 Au lendemain de la crise phylloxérique, notons que la société d'agriculture de la Gironde fait le choix de

promouvair les territoires viticoles du département.

« Féte de la sociéré d'agriculture », Langon-Revue, 13 septembre 1903,

# AM Bazas, Fonds du comice agricole de 'arrondissement de Bazas.

1

184



cette tragédie. Et 'effort se poursuit durant plusieurs décennies : tous les comices
du début du XX siécle récompensent notamment la bonne taille de la vigne et
celui qui se tient a Langon en 1928 accorde encore des primes i la reconstitu-
tion du vignoble?.

JJEFEL']'IE d'll c[}micr Hgl'i.l.'ﬂlt I'_{E H'AZ'AS {1rg*.lnlsé H [ai’ll'lgll'l'l. ]")JR
(AD33, 7 M 55)

Tout prés de 1, le comice viticole et agricole de Cadillac contribue également a la
modernisation et I'amélioration des pratiques vitivinicoles, comme 4 la promotion
des vins locaux. Créé en mars 1884, « pour répondre 2 la situation difficile dans
laquelle se trouve alors I'agriculture locale a 'heure des ravages entrainés par le
phylloxéra et la crise agricole qui touche le pays », il appartient & « cette génération
tardive de comices établis pour aider les cultivateurs & affronter cette période trou-
blée et a développer ou aider des secteurs de production bien précis »**, Trés actif,
il compléte I'action du concours agricole annuel par la création de champs d'expé-
rience et de démonstration. En 1895, parmi les onze champs d'expérience et de dé-
monstration établis, cinq présentent de la vigne greffée sur différents porte-greffes,
trois des vignes greffées en porte-grefte américain avec essais d'engrais, et un des
vignes frangaises avec essais d’engrais chimiques. De fait, les essais menés dans
ces champs d'expérience fournissent aux membres du comice des informations
précieuses et limitent la prise de risque qui accompagne l'adoption de nouvelles
pratiques agricoles, toujours inquiétante, notamment pour les plus petits proprié-

# AD33,7 M 35, affiche programme du comice de Langon, 1928
# Marache Corinne, « Le comice et la chaire spéciale d'agriculture au service de la modernisation agricole
en Cadillacais au tournant des XIX® et XX siecles », dans L'Entre-deux-Mers of son identité, Les mutations

de la seciété rurale du Cadiflacais et du Podensacais. Actes du 17 colloque du CLEM, Camiac et Saint-Denis,
CLEM, 2021, p. 209-217.
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taires : « Les vignes greffées des champs 1, 2,3, 4 et 5 ont donné des indications trés
exactes sur les porte-greffes a adopter pour les différents terrains de la région et sur laffi-
nité des cépages frangais. Les vignes 7, 8, 9, 10 ont permis de recucillir dans les terrains
type de la région des données nettes sur les engrais chimiques a appliquer aux vignes »”,
Or, d'apres le président du comice de Cadillac, ce dernier a « largement contribué
a lamélioration et la transformation des méthodes de greffage, mais aussi [ adaptation
du sol, le traitement de la chlorose, I'incision annulaire, le rognage, le pincement, les
Jfeuillages, la taille, I'installation des vignes, le mode, la profondeur et I'écartement des
plantations, les traitements des maladies cryptographiques, et beaucoup dautres ques-
tions viticoles d’égale importance »**. Certes, le comice de Cadillac ne concerne pas
directement les vins de Sauternes, qui s'inscrivent plutot dans la circonscription
langonnaise du comice de Bazas, mais il participe néanmoins 4 la reconstitution,
i I'amélioration et a la promotion du secteur vitivinicole local et notamment des
liquoreux voisins du Sauternais, tels que les Loupiac et les Sainte-Croix du Mont,

Lenseignement agricole dispensé sous la forme de conférences par les profes-
seurs d‘agriculture vient compléter l'arsenal des actions ayant vocation 4 accompa-
gner et soutenir le monde agricole en général et la filiére vitivinicole en particulier.
En complément du professeur départemental d’agriculture” qui doit couvrir un
large territoire et qui passe ponctuellement par Langon ou Bazas, des professeurs
spéciaux d'agriculture sont progressivement recrutés sur le territoire girondin.
Clest ainsi qu'en 1893, huit ans aprés la création du comice agricole et viticole,
la petite ville de Cadillac renforce son action en matiére de soutien a la moder-
nisation et au développement de I'agriculture en accueillant une chaire spéciale
d’agriculture, rattachée a I'école primaire supérieure de la commune, qui voit le
jour la méme année™. Le programme que propose Marius Reillat qui inaugure ce
poste, doit, selon le professeur départemental d'agriculture, porter en priorité sur
les questions vitivinicoles. Dans la mesure ol l'essentiel des cultivateurs des envi-
rons sont de petits viticulteurs, ce dernier estime « gu'if conviendrait de commencer
l'enseignement agricole par I'étude plus pratique que théorique des divers facteurs qui
conduisent a la production du vin *'». Le programme des conférences de son succes-
seur, Jean Capus, montre que ces conseils ont été suivis, puisque sur les vingt-trois
conférences qu'il donne entre le 6 janvier et 24 février 1908, quatorze concernent
la vigne ou le vin. Les principaux thémes abordés sont notamment la taille de la
vigne, le traitement des vignes et du vin, les maladies des vins, etc.

7 AD33, 7 M 55, Compte rendu annuel du comice de Cadillac de 1895,

# AD33, 7 M 35, Discours du président du comice agricole de Podensac, comice de Cadillac,1896.
¥ Les chaires départementales d'agriculture ont été créées en 1879,

W AD33, 7M 110.

o Ihid.
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Gros bourgs et petites villes au cceur de la
commercialisation, la transformation et la promotion
des vins du Sauternais

Accompagnant et encourageant de diverses maniéres les productions agricoles et
viticoles, les petites villes, jouent également un role essentiel dans leur commer-
cialisation, leur transformation et leur promotion, en Sauternais comme ailleurs,

Il convient en premier lieu d’évoquer la situation stratégique de carrefour des
cités fluviales de Preignac, Barsac et Langon, dotées de petits ports le long de la
Garonne, renforcée au XIX® siécle par l'arrivée du chemin de fer, qui fait d’elles
des points de passage obligés du commerce des vins de Sauternes.

Dans son article comparatif sur le Tokai et le Sauternais, Marguerite Figeac
explique quau XVIII siécle et au XIX® siécle, le trafic des vins de Sauternes s'ef-
fectue essentiellement « grace 4 la Garonne par les petits ports de Barsac et de
Preignac et de 14, le vin est directement acheminé a Bordeaux soit dans I’hotel par-
ticulier du propriétaire souvent noble, soit dans les chais des négociants »*. Si les
chargements partant de Preignac et Barsac sont principalement constitués de vins,
les bateaux qui quittent le port de Langon, au trafic plus diversifié, participent aus-
si largement a 'acheminement des vins vers Bordeaux et au-dela. Ainsi, en 1845,
les bateaux chargés 4 Langon emportent des produits de la forét (planches, che-
vrons, biiches, échalas, merrains, cercles, sarments, barriques, etc...), de la paille,
du bétail vif (1 000 tétes par an environ) et du vin*, ce que confirme d'ailleurs
Charles Grellet Balguerie dans son Guide pittoresque et historigue du voyageur sur la
Garonne de Bordeaux a Agen en 1843%. Trente ans plus tard la cité occupe le troi-
sitme rang derriére Cérons et Barsac, en tonnage transporté, parmi les ports de
la Garonne situés dans le département de la Gironde : les sorties concernent alors
trés largement les produits de la forét (la térébenthine en plus) et plus timidement
le vin (350 tonnes seulement)®.

Ce faible tonnage s'explique alors trés certainement par le fait que pas mal de vin
transite désormais par la gare de Langon, reliée 2 Bordeaux et Toulouse en 1855
et 1856 (ligne qui dessert également les petites gares de Barsac et Preignac), puis
a Bazas en 1865 et enfin, en 1873, a la ligne d’intérét local Le Nizan-Saint-Sym-
phorien qui vient rejoindre cet embranchement™. A Barsac, en 1869, un embran-
chement est méme créé pour relier les chais Gaussens fréres i la gare’”. D'autres

% Figeac-Monthus Marguerite, « Tokaj et Sauternes aux XVITI*-XIX" siécles. Une comparaison possible
entre deux vignobles ? », Histoire & Socidtds Rurafes, vol. 35, no. 1, 2011, pp. 127-150.

% Etar des marchandises partant du port dressé par la municipalité de Langon en 1845, Cité dans Sapavy
André, Langon i travers les siécles, op. cit., p. 108,

¥ Charles Grellet Balguerie, Guide pittoresque et historigue du voyagenr sur la Garonne de Bordeaux & Agen.
Sites, chateaus, ruines et souvenirs, Bordeaux, Balarac jeune, 1843, p. 18,

% Sapaly André, Langon a travers les siécles, ap. cit., p. 108,

“ Ihid., p- 113.

¥ Procés-verbaux des délibérations du conseil général de la Gironde, 1869,
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chais sont progressivement établis au plus prés des gares, i U'instar de ceux de
la maison Jean Peyraut 2 Barsac, montrant I’étroite imbrication entre ces petites
villes, la viticulture et la production du vin. Carrefours fluviaux et ferroviaires i
I'échelle de leur micro-territoire, les petites villes de Preignac, Barsac et Langon
constituent donc des points névralgiques du commerce des vins de Sauternes et
des alentours au XIX* siécle et dans les premiéres décennies du XX siecle. Elles
continuent ainsi de leur ouvrir les portes des marchés régionaux, nationaux et in-
ternationaux, via le port et la gare de Bordeaux notamment.

Déchargement d'un convoi de vins sur le port de Langon, début XX sidcle
(Source : Archives Sud-Ouest)

Ce commerce des vins du Sauternais est en grande partie assuré par des négo-
ciants, des marchands et des courtiers. Comme l'ont notamment montré Stépha-
nie Lachaud pour le Bordelais** ou Stéphane Le Bras pour le Languedoc®, ces
derniers jouent un rdle d’intermédiaires entre producteurs et consommateurs. Ils
assurent la commercialisation et la promotion des vins, mais contribuent aussi a
l'amélioration de leur qualité®. Alors qu'en 1901, les trois villages de Sauternes,
Bommes et Fargues ne possédent que deux négociants (un 4 Fargues et un a Sau-
ternes), les petites villes de Langon, Preignac et Barsac s'imposent, grice a leur
forte présence, comme de véritables interfaces commerciales pour les vins du Sau-

berps:feallica.bof.friark:/12148/bprik5731323v/f1.item, consulté le 25 octobre 2022.

¥ Lachaud-Martin Stéphanie, « Les courtiers bordelais, intermédiaires de commerce du vin aux XVTII*-
XVIII® siécles », Revae bistorique, vol. 686, no. 2, 2018, pp. 321-346.

¥ Le Bras Stéphane, Le négoce des vins en Languedoc. Lemprise du marché, 1900-1970, Tours, Presses
universitaires Frangois Rabelais, 2019.

# Sur les intermédiaires du vin, voir notamment Lachaud Stéphanie, Marache Corinne, McInthyre Julie,
Pierre Mikaél (dir.), Wine, Network and Scales. Intermediation in the production, distribution and consump-
tion of wine, Brussels, Peter Lang, 2021.
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ternais notamment, mais pas seulement. Avec trente-six négociants et trente-deux
marchands, Langon est clairement la principale place commerciale du territoire,
par laquelle transitent la plus grande partie des denrées alimentaires produites
dans les campagnes environnantes. Certes, a I'exception d'un marchand de vin
et de deux négociants en cercles de barriques, nous ne connaissons pas le détail
des denrées revendues par les impétrants langonnais*, mais il est évident qu'une
grande partie d'entre eux travaillent au moins pour partie avec le monde du vin,
ce que confirme d'ailleurs /Annuaire départemental de la Gironde qui indique quen
1900, douze marchands sont spécialisés dans le domaine des vins et spiritueux*.
Avec sept négociants, tous spécialisés dans le secteur du vin et cinq marchands
(dont la spécialité n'est pas indiquée), le bourg de Barsac est également trés actif en
la matiére. Preignac compte pour sa part trois négociants, dont un spécialisé dans
le vin, et deux marchands de vin. Acteurs clés du commerce du vin, les négociants
en assurent également la promotion et font méme d'excellents ambassadeurs, a
I'instar de Piaubert-Lescure, négociant 4 Langon, qui fait partie des trente per-
sonnalités chargées de déguster les vins qui concourent a la grande exposition
nationale de 1892, organisée a Tours*. Enfin, l'entremise des courtiers demeure
essentielle au tournant des XIX* et XX siécles : les seules petites villes de Barsac
et Preignac en comptent deux chacune en 1901 et Langon quatre, quand on n'en
trouve aucun dans les villages voisins.

Une partie des vins de Sauternes se vend également dans les épiceries (vingt-
neuf a Langon en 1901, quatorze a Barsac, huit a Preignac et méme quatre & Sau-
ternes), mais aussi et surtout sur les foires et les marchés, dont la fréquence et les
volumes s‘accroissent sur I'ensemble de la période envisagée, en Gironde comme
ailleurs**. En 1828, L. Bézout, dans son Voyage dans les départements de la Gironde
et de Lot-et-Garonne par terre et par eau, explique que « Langon brille principale-
ment les jours de marché et fait un commerce qui roule pour la plus grande partie
sur les bois et les vins blancs. Ce dernier article est ce qui forme la richesse des pro-
priétaires et marchands qui habitent Preignac, Barsac, Cérons, Podensac, les iles
Saint Georges et les autres endroits quon rencontre sur les bords de la Garonne
entre Langon et Bordeaux »*. Quarante ans plus tard, I'arrondissement de Bazas
est « le plus riche en foires » du département selon Edouard Féret*. Dans sa thése

“ Tl faudrait pour cela entreprendre un croisement minutieux de sources dans une approche micro-historique
qu'il n'a pas été possible de mener pour ce colloque. Mais I'intérét de cette recherche complémentaire est
évident et fera vraisemblablement l'objet d'un sujer de Master a venir.

2 Annuaire déparitemental de la Gironde, 1900.

“ AM Tours (Indre-er-Loire), 2 F Boite 18, Exposition nationale de Tours 1892, Récompenses, Palmarés,
Cité dans Raduger Nicolas, « Les produits du Jardin de la France dans les Expositions internationales de
la fin du XTX* siécle », dans Marache Corinne et Meyzie Philippe (dir.), Les produits de terroir. Lempreinte
de la vilfe, ap. cit., p. 221-222.

“ Akbaraly Sarah, Les foires et marches en Girende an XIX? siéele (1800-1914), Thése de droit, Université Mon-
tesquieu — Bordeaux 4, 2006.

% L. Bézout, Veyage dans les départements de la Gironde et de Lot-et-Garonne par terre et par cau, Bordeaux,
Impr. Brossier, 1828, p. 66.

# Féret Edouard, Statistigue de la Girende, t. 1, Paris, 1878, p. 681-682.
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sur les foires et les marchés en Gironde au XIX siécle, Sarah Akbaraly explique
que, « suivant les époques, il compte en effet deux voire presque trois foires pour
chaque commune de 'arrondissement ; ceux de Blaye et Libourne, une i deux et
demie ; celui de La Réole, une a une et demie ; et ceux de Bordeaux et Lesparre,
tout juste une »*. A Langon, le nombre de foires passe de onze a vingt-deux entre
1848 et 1906. Or, l'aire d’écoulement des produits vendus au cours de ces ren-
dez-vous commerciaux peut s'avérer fort vaste. En Gironde, les foires de La Réole,
Bazas ou Langon sont régulierement fréquentées par des acheteurs venus de Bor-
deaux ou méme de Paris, ce qui assure aux produits qui y transitent, dont le vin,
un accés a des marchés d'envergure.

Par ailleurs, certaines entreprises de ces petites villes transforment les vins pro-
duits localement, leur offrant de précieux débouchés. L'un des exemples les plus
connus, situé aux portes du Sauternais, est la fabrique de liqueur ouverte en 1872
par Paul et Raymond Lillet a Podensac, dans laquelle est créée le Kina-Lillet en
1887 (Illustration 3), « quand le retour a une production vinicole abondante per-
met d'oublier la crise du phylloxéra » **. Or, cet apéritif a base de quinquina tire son
originalité des vins qui lui servent de base, 4 savoir les vins du Sauternais apportés
par convois entiers sur des charrettes tirées par des beeufs ou des chevaux (voir
Iillustration 4). Les volumes de vente atteignent 800 000 litres en 1936. De la
méme maniére, mais dans des proportions moindres, les distillateurs (on en trouve
deux Langon en 1901) contribuent i I'écoulement des vins locaux, surtout ceux de
moindre qualité, notamment dans les années de surproduction. Cette transforma-
tion des vins de Sauternes s'inscrit dans la continuité de ce que montre Stéphanie
Lachaud lorsqu'elle explique, dans cet ouvrage, que tous ne sont pas forcément
des vins de qualité au XVIII*siécle ; car il est bien évident que ce ne sont pas les
meilleurs vins du Sauternais que I'on destine i la distillation.

V7 Akbaraly Sarah, Les faires et marchés en Gironde, op. cit., p. 145,
¥ Londeix Olivier, Les margues d Aquitaine, Bordeaux, Ed. Sud-Ouest, 2008, p. 69,
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Affiche de Kina-Lillet
{Source : Google images)

s Taisen LILLET recevant un convel de Sauternes de la rdcolie de rgud,
&n préwence de YMembres des S{ndicats des Limonadlers ¢t Marchands de Vina de Berdeaux

e 2 j_.—‘: e - - iy i

Convoi de vins de Sauternes arrivant 4 la maison Liller de Podensac, début X Xe siécle

(Carte p[}:italr ancienne, coll. Privée)
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Enfin, les auberges, cabarets, cafés et restaurants distribuent et vendent eux aussi
les vins du pays aux consommateurs locaux comme aux voyageurs de passage, par-
ticipant ainsi, plus discrétement mais de maniére efficace, a leur promotion et leur
renommeée, Or c'est dans les petites villes et non dans les villages qu’ils se trouvent,

Aubergistes Cafetiers Restaurateurs
Preignac 6 2
Barsac 2 1
Langon 5 8 1

Nombre d’aubergistes, cafetiers et restaurateurs a Preignac, Barsac et Langon en 1901

Conclusion

En Sauternais comme ailleurs, les petites villes de Preignac, Barsac et Langon
notamment, se différencient des villages et gros bourgs 4 la vocation trés large-
ment voire presque uniquement agricole (Sauternes, Bommes et Fargues). Certes,
elles comptent elles aussi beaucoup d'exploitants agricoles, mais elles présentent
une plus grande diversité socio-professionnelle, dans un décor urbain marqué par
d’importantes transformations architecturales et urbanistiques et une centralité
croissante. Pour autant, elles demeurent trés intimement liées 4 la culture de la
vigne et & la production du vin, et pas seulement par le truchement de leur popula-
tion agricole. En effet, leurs forgerons, maréchaux-ferrants, charrons et tonneliers
travaillent au quotidien avec les viticulteurs qui sapprovisionnent aussi trés régu-
liérement chez leurs quincailliers et épiciers. Société d'agriculture, comices et en-
seignements dispensés par les professeurs départementaux et spéciaux d’agricultu-
re qui ceuvrent entre autres a l'amélioration des pratiques vitivinicoles, se déploient
principalement dans ces petites villes, tandis que leurs négociants, marchands,
courtiers, distillateurs, liquoristes, épiciers et autres aubergistes et cafetiers as-
surent la majeure partie de la commercialisation, la transformation et la promotion
des vins de Sauternes. En retour, vins et vignobles marquent ces petites villes dans
leur paysage environnant, leur décorum, leur architecture, leur encombrement,
leur odeur méme, dans une relation évidente d'interdépendance. Ainsi, le cceur du
bourg de Preignac, que I'on peut apercevoir sur la carte postale ci-dessous (illustra-
tion 5), fait apparaitre une grande porte cochére qui cache certainement des chais
spacieux et odorants, des barriques encombrent la rue et une magnifique treille
de vigne, fort bien taillée, est adossée i l'une des batisses. Néanmoins, dans le cas
précis du Sauternais, le produit n'a pas conservé le nom de la ville a laquelle il a pu
étre associé par le passé, puisquau début du XX¢ siécle on ne parle plus de vins de
Langon comme on le faisait encore quelques décennies plus tot.
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Preignae {Gironde), — Le Bourg 5
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Bourg de Preignac, début XX¢ siécle
(Source : Cartorum)

Maillons essentiels de la production, la commercialisation et la promotion des vins
du Sauternais, ces petites villes ne constituent cependant que la premiére étape
du long périple qui les méne vers des circuits commerciaux de grande envergure
et vers une renommeée internationale®’, voyage au cours duquel les grandes villes
telles que Bordeaux jouent elles aussi un réle clé qu'illustrent par exemple 1'exposi-
tion de 1895 et son palais des vins ou encore la féte des vendanges de 1909 qui voit
défiler un char de Sauternes.

W@M

# Surles questions de construction de la renommée et de la réputation des produits, voir Meyzie Philippe,
Lunigue et le véritable. Réputation, origine et marchés alimentaires (vers 1680- vers 1830), Paris, Champ
Vallon, 2021.
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A mezOvarosok es a Kisvarosok
szerepe a bortermelés vildganak
dtalakuldsdban a 19-20. szdzad
fordulgjan -
Sauternals peldda

Friss tanulméinyok mutattik ki, hogy a 19. szdzad végén és a 20. szizad elején
milyen szoros (és folytonosan megijulo) kapcsolatok dlltak fenn a francia vidék
kisvirosai és a mezdgazdasigi szektor kozott. Figyelemre méltod historiogrifiai
eredményekkel szolgiltak ezek a vidéktorténet, a kisvarostorténet és a tiplilko-
zds/fogyasztistorténet metszéspontjin elhelyezkedd irdsok. Ezen munkik hagyo-
miényiba illeszkedik jelen tanulmdny is, amely a kisvirosok és a mezégazdasdg
vilaga kozott fennallo kapesokat a Sauternais borai példdjin keresztil elemzi.
A széban forgé borrégichoz az alibbi kizségek tartoznak: Sauternes, Bommes,
Fargues, Preignac, Barsac és Langon, de idesorolhatjuk végs6 soron Podensac-ot
és Cadillac-ot is. Targyalt korszakunk a « hosszd » 19. szizad lesz, az a perié-
dusa tehit a francia torténelemnek, amikor nagy viltozisokon megy keresztiil a
francia vidék dltaliban, s kiillonosen Sauternais vidékének bortermelése. Ezek a
viltozasok nyilvinvaléan dsszefliggésben dllnak az ipari forradalom vivmanyaival,
a mezdgazdasig technikai moderniziléddsival éppugy, mint a filoxéra pusztita-
saival. Kilonos figyelmet forditunk a 19-20. szizad forduldjira, amely korszakot,
bir sok szempontbdl kulcsszerepe van a késébbiek vonatkozdsiban, viszonylag
elhanyagoltik a régioval foglalkozo torténészek. Célunk tehit az, hogy kiilonbozé
perspektivikbol tanulmdnyozzuk, hogy a mezévirosok és kisvirosok miként vesz-
nek részt Sauternais vidékének bortermelésében: a linc minden pontjira — a borok
elodllitasdra, feldolgozisira, forgalmazisira és reklimozisira — rikérdeziink.
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Sauternais mezévdrosainak
és kisvdrosainak kézml(ivesei és kereskeddi
a mezdgazdasdgi termelés szolgdlatdban

Szimos olyan kézmiivest és kisiparost tudunk felsorolni, akinek tevékenysége
kozvetleniil vagy kozvetett médon kapesolédik a mezégazdasig viligihoz, vagy
konkrétan a bortermeléshez. Bir a falvakban is jelen vannak, a kérnyék mezdvi-
rosaiban és kisvdrosaiban értelemszerden tobbet talilunk a legkiilonfélébb szak-
mikban tevékenykedé kisiparosokbol. Mig a kérnyékbeli falvakban — Sauternes,
Bommes vagy Fargues — €l6 kisiparosok tgyfélkorét dontéen a helyi lakosok
alkotjik, addig a kisvirosok — Langon, Preignac és Barsac — kovicsai, patkolo-
kovicsai, bogndrai és kdddrai akdr a szomszédos kozségek és az egész kérnyék
lakosainak is kinalhatjik szolgilratasaikat, Mivel dltaliban nagyobb termelési
egységekben dolgoznak és komolyabb versenyben kell helytillniuk, szinvonala-
sabb szolgiltatisokat és termékeket kindlnak, mint falusi kollégiik, akik nem is
feltétleniil szakosodnak egyetlen tevékenységre, hanem amolyan helyi ezermes-
terként miikodnek. Ezen — a paraszti vilighdl kiemelkedd, s attdl gazdasigilag és
tarsadalmilag is egyre inkibb elkilonils — kisiparosok tevékenységének koszon-
heten egyre szorosabb kapcsolatok formdlédnak ki a nagyobb mezévirosok és a
kornyékbéli bortermeldk kézott.

Ezzel pirhuzamosan a mezévirosok és a kisvirosok kiskeresked6i — példaul a
vaskereskeddk - is kezdenek nélkiilézhetetlennek bizonyulni a bortermelsk sza-
mira, akik ndluk szerzik be a sz6l6 miiveléséhez és a bor eléillitisihoz sziikséges
eszkozoket. Talin még ennél is érdekesebb, hogy a vaskereskeddk, a fiiszeresek
és mis kisboltosok gyakran tandcsokkal is ellitjik a hozzijuk fordulé szélészeket
és bordszokat, hozzdjirulva ezzel a termelés hatékonysiginak noveléséhez és az
innoviciok elterjedéschez.

A kisvdrosok es az Ujito mezdgazdasdagi gyakorlatok
tdmogatdsa az agrértdrsasdagok,
a szakmai rendezvenyek es a mez6gazdasdqgi
iIsmeretek oktatdsa utjan

A kisvirosokban szdmos olyan gazdasigi szereplét és intézményt taldlunk, akik-
nek célja a bortermelés szinvonalinak emelése. A 19. szizad Franciaorszig tor-
ténelmének azon korszaka, amikor nagy szimban jonnek létre mezégazdasigi
tarsasigok és szakmai rendezvények egész sordt szervezik annak érdekében, hogy
hozzdjiruljanak a mezdgazdasag fejlédéséhez. A szizad elsé évtizedeiben a helyi
notabilitisok, a nagy féldbirtokok tulajdonosai téltenek be kezdeményezd szere-
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pet. Megyei szinten példdul Gironde mezdgazdasigi tarsasiga (amelyet 1835-ben
alapitottak), szaktanulmanyokat tesz kozzé, talalkozdkat szervez tagjai szdmdra,
tovibbd minden évben rendez egy megyei mezégazdasigi versenyt, amelyen di-
jazzdk az elmilt id6szak legjobb mezdgazdasigi termékeit, termel6it és kisegito
munkadsait. 1903-ban a megyei mezdgazdasigi tirsasig versenyét és fesztivaljat
Langonban rendezték (a kordbbi években Pauillac és Margaux is helyszin volt). Az
esemény j6 alkalmat jelentett arra is, hogy hirverést csapjanak a kbrnyéken el6alli-
tott boroknak. A megyeinél egy szinttel lejjebb lépve: 1851 éta évente megrende-
zik Bazas-ban a korzet hét kantonjit tomorité szakmai talilkozét, amelynek célja
szintén a mezdgazdasdg és féleg a borkultira szinvonalinak emelése. E férumon
a Sauternais-hez tartozé kozségek igen aktivak, kilonosen amikor a bortermelés
filoxérat koveté ujjaszervezésérol folyik a szo. Emlitsik meg végul a képzett me-
zdgazddszok dltal tartott elsaddsokat, amelyek szintén fontos elemét képezik az
agrar-ismeretterjesztés eszkoztirinak.

A mezbvdrosok és a kisvdrosok szerepe a Sauternais
borainak forgalmazasdban, feldolgozdsdban és
hirnevuk terjesztésében

A kisvarosok tehit a legkiilonboz6bb médon probiljik timogatni a mezdgazda-
sigi és kiilonosen a sz6lotermelést, emellett a forgalmazisbdl, a feldolgozasbdl és
a reklimozdsbdl is kiveszik résziiket — Sauternais vidékén épptigy, mint mashol.
Preignac, Barsac és Langon a Garonne mentén épiilt viroskik, kis folyami kiko-
tékkel rendelkeznek, s pozicidjukat tovibb erdsiti, hogy a 19. szizadban megér-
kezik hozzijuk a vasit is — nem véletlen tehit, hogy a sauternes-i borok kereske-
delmi forgalmdnak biztositisiban kulesszerep jut nekik. A borok forgalmazasit
olyan kereskeddk és tigynokok végzik, akik jelentss kozvetité szerepet téltenek
be termeldk és fogyasztok kozott, s a borok reklimozisa mellett azok minésé-
gének fenntartdsdban, sét javitisiban is részt vesznek. 1901-ben a hirom falu-
nak — Sauternes, Bommes és Fargues — dsszesen két borkereskeddje volt (az egyik
Fargues-ban, a misik Sauternes-ben), a kornyék kisvirosaiban — Langonban,
Preignac-ban és Barsac-ban — a nagyszdmu borkereskedd jelenléte nagyban hoz-
zdjirul a litvinyos piaci sikerekhez. A borkereskedék gyakran egyenesen a bor
nagykoveteiként tiinnek fel a szinen, mint példiul a Langonban tizletet fenntarté
Piaubert-Lescure, akit 1892-ben bevilasztanak a Tours-ban rendezett orszigos
mezogazdasagi kidllitisa 30 tekintélyes borkostéloja kozé.

A sauternes-i borok egy részét fiiszeresek is druljik (1901-ben Langonban 29
mikodik, Barsac-ban 14, Preignac-ban 8, sét, még Sauternes-ben is 4). A borke-
reskedelem elsédleges helyszinéiil azonban mégis a piacok és a visirok szolgdltak,
amelyek gyakorisiga és forgalma tirgyalt korszakunkban litvinyos novekedésnek
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indult, Gironde-ban épplgy, mint az orszig mis tdjain. 1828-ban, L. Bézout,
Vizi és szdrazfoldi utazdsok Gironde és Lot-et-Garonne megyében cimi munkdjiban
arrdl ir, hogy « Langon élete egészen felélénkiil a piacnapokon, s intenziv ke-
reskedést folytatnak itt az arusok : legfontosabb drucikkek a fa és a fehérbor »,
Ebben a Sauternes-t6l alig néhany kilométerre taldlhato kisvarosban 1848 és 1906
kozott az évi visirok szima 11-r6l 22-re nétt. Mirpedig ezen visirok vonziskor-
zete esetenként nagyon kiterjedt is lehet. Gironde megyében La Réole, Bazas és
Langon visirait Bordeaux-bol, sét nem ritkin egyenesen Parizsbol érkezok is 1-
togatjik, az itt kindlt termékek — példiul a bor — voltaképpen orszigos figyelemre
is szert tehetnek.

E kisvirosokban néhdny villalkozis arra specializilédik, hogy feldolgozzik a
helyben késziilt borokat, eddig elérhetetlen piacokat megcélozva ily modon. Talin
a leghiresebb példa erre a Sauternes hatiriban (Podensac-ban) épiilt, 1872 éta
ota, « amikor is a filoxéra lecsengése utin 1j életre kapott a bortermelés » a Kina-
Lillet néven forgalmazott likér. Mérpedig ennek a kininalapu aperitifnek az ere-
detiségét az alapjiul szolgals borok adjik, jelesiil azok a sauternes-iek, amelyeket
okrokkel vagy lovakkal hizott szekerek egész sordval szillitottak az tizembe. Mis
likorgyirosok és pilinkaf6zok szivesen visdroltak (ha nem is ipari mennyiségben)
a helyi borokbél, kiilonosen a kevésbé j6 mindségiiekbsl és kiilonésen azokban az
években, amikor a termés tiilzottan is béséges volt.

Végiil: a fogadok, kimérések, kavéhazak és éttermek is kindltak helyi borokat,
amelyeket igy helyi vendégeik és az arra jiré utazdk egyardnt szivesen fogyasz-
tottak. A borok hirnevének megalapozisihoz és terjesztéséhez igy hatékonyan
hozzdjirulé intézmények ismét csak a kornyék kisvirosaiban (és nem falvaiban)
voltak talilhatok.

Vegkovetkeztetesek

Sauternais vidékén — hasonléan mis vidékekhez - a kisvirosok, gy mint Preignac,
Barsac és Langon, litvinyosan kilonboznek a kizirolag mezdgazdasigi jelleget
felmutatni képes falvaktol és mezévarosoktol (Sauternes, Bommes és Fargues).
Persze a kisvirosokban is szép szimmal élnek mezdgazdasigi termelék, dm 6sz-
szességében mégis figyelemre mélté szocio-professziondlis sokszintség jellemzi
ezeket az épitészetileg is egyre varosiasabb jelleget 6lté helységeket. Az urbaniza-
l6dids folyamata nem szakitja ugyanakkor el a kisvirosok szél6kultiraval, valamint
a bortermeléssel fenntartott kapcsolatit. Az itt mikodé kovicsok, patkolokova-
csok, bogndrok és kidirok napi kapcsolatban dllnak a kérnyékbéli szdlészekkel és
boriszokkal, akik a vasirusoknil és fliszereseknél bonyolitjik le beszerzéseiket. A
mezbogazdasagi tirsasigok székhelyét, illetve a szakmai rendezvények és képzett
megyei szakemberek nyijtotta oktatis helyszinét szintén a kisvirosokban talil-
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juk, mint ahogy a sauternes-i borok forgalmazisiban és feldolgozisiban jelentds
szerepet villalé kereskedok, tigynokok, pilinkaf6zék, likérkésziték, fiszeresek,
kivéhdzak és éttermek is a fentebb felsorolt kisvirosokban talilhatok.

A folyamatok természetesen nem egyirdnyuak, azaz nem csak a kisviros fejt
ki hatdst a bortermelésre, hanem a bortermelés is rinyomja a bélyegét a kisviro-
sokra: épitészetiikre, lakosaik életvitelére, szokisaikra — még a virosban terjengd
illatok is a borra vezetheték vissza. Ugyanakkor a Sauternais vonatkozdsiban ala
kell hiznunk, hogy az itt el6illitott bor nem érizte meg a korzet fontos virosinak
a nevét: a 20. szizad eleje 6ta nem esik sz6 langoni borokrol, csak sauternes-ir6l
(néhdny évtizeddel koribban nem ez volt a helyzet).

Sokdig fontos lincszemei voltak tehit a bor elGillitisanak, forgalmazasinak és
reklimozasinak a kornyék kisvarosai. A helyi borok azonban a fejlodés kovetkeza
szakaszdban elindultak az orszagos és nemzetkozi hirnév felé, s ebben a folyamat—
ban mar nem a kisvarosok, hanem a nagyvirosias Bordeaux jitszott fontos sze-
repet: ezt illusztrdlja példaul a virosban 1895-ben megrendezett mezdgazdasigi
kidllitds, a borpalota és az az 1909-ben megszervezett sziireti iinnepségsorozat,
amelyen Sauternes emlékezetes médon sajit « szekérrel » vett részt.
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Conclusion du colloque de
Sdrospatak : Les racines des
vignobles de Tokg) et Sauternes

W%M

MicHeL Ficeac

Professeur i I'Université de Bordeaux
Centre d’Etudes des Mondes Moderne et Contemporain - Université de Bordeaux-
Montaigne

Du 2 au 6 novembre 2022, ce beau colloque avait pour objet de comparer le déve-
loppement de deux grands vignobles de vins liquoreux dont la célébrité remonte
a I'époque moderne : Tokaj et Sauternes. A l'instigation de nos amis hongrois,
Istvan Monok, Ferenc Toth et Kornel Nagy, I'idée était de faire un point sur I'his-
toriographie dans ce domaine pour mettre en lumiére des racines communes du
point de vue des structures des propriétés, de la vinification, et en bout de chaine
de la commercialisation. En effet, les deux vignobles ont acquis une certaine célé-
brité dans les élites européennes du X VII* siécle étant entendu que le sauternais est
une région beaucoup plus petite (5 communes) que celle de Tokaj qui en compte
27. Cette rencontre était patronnée par I'’Ambassade de France qui a été représen-
tée par Ariadné Van Dlijk.

Nos travaux ont mis en évidence l'ancienneté des deux vignobles avec peut-
étre une légére antériorité de celui de Tokaj. Dés la fin du X V¢ siécle, la culture
des vignobles et le commerce lucratif des vins de Hongrie commenca a décliner
a cause des incursions des Ottomans. Beaucoup de vignerons s'installérent alors
dans la région de Tokaj-Hegyalja en apportant leur savoir-faire ce qui développa
considérablement la qualité des vins de cette région. Apres la bataille de Mohdcs
en 1526 et suite & la destruction du territoire de Szerémség par les opérations
militaires, Tokaj-Hegyalja devint la premiére région viticole hongroise qui attirait
une nouvelle migration depuis Szerémség et de nouveaux investisseurs issus dans
la grande aristocratie hongroise, comme les Bdthory, les Bercsényi, les Bethlen,
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les Csdky, les Esterhdzy, les Nidasdy, les Rikoczi ou les Thokoly, ete. Cette pé-
riode est considérée comme 1’age d'or de la région viticole de Tokaj. Le vignoble
du Bordelais se constitua également a ‘initiative de la noblesse mais il sagissait
plutot ici d'une noblesse de robe qui devait son ascension 4 la magistrature. Ca-
roline Le Mao a montré que ces hommes puissants, car fortunés, possédaient les
meilleures terres des environs de Bordeaux ; ils ont en particulier largement investi
les Graves, le Médoc et le Sauternais, véritables laboratoires d'expérimentation en
matiére d’amélioration viticole. Selon les recherches de Stéphanie Lachaud, c'est
au milieu du XVII*siécle que la pourriture noble devait donner toute leur spécifi-
cité a ces terroirs. En Sauternais, la premiére mention connue date du 10 octobre
1657, a Barsac ol Jean Douence, marchand de Barsac, adresse une requéte  son
seigneur Francois Ramon de La Rocque pour obtenir la permission de vendanger
car dit-il « presque les trois quarts des vignes de Barsac sont vendangées et la ven-
dange est toute pourrie »'. Dix ans plus tard, en 1666, c'est au tour de Frangois de
Sauvage d’Yquem d’étre en conflit avec ses tenanciers et il est clairement question
de la bonne réputation du vin dans le retard de la récolte a laquelle sont obligés
les tenanciers.

Une évolution identique semble se dérouler au méme moment en Hongrie si
l'on en croit les conclusions de Marguerite Figeac-Monthus. On sait aujourd’hui
que le tokay aszi aurait été produit la premiére fois par Szepsi Laczké Maté (1567-
1633). Ce prétre de I'Eglise réformée, proche de la cour, qui s'intéressait beaucoup
a la viticulture, fit godter le premier tokay aszu du vignoble Oresmus situé dans la
province de Sirospatak, a la princesse Zsuzsanna Lérantfty, vers 1620 mais il faut
attendre 1655 pour voir la Diéte ordonner obligatoire la sélection des grains aszu®.
On sait par ailleurs, grice a un inventaire de la cave de Rikéczi, qu'il y avait déja
la présence de vins de ce type en 1635 Il reste 4 savoir quand a été construite et
développée cette histoire ?

D’un coté comme de lautre, les propriétaires nobles ont été les vecteurs de I'in-
novation. Kornel Nagy présente avec son étude sur les Rakoczi, un cas d’école. Au
cours de son court mandat, le prince Frangois Rikoczi Il avait dirigé de maniére
exemplaire ses domaines et ses vignobles dans la région viticole de Tokaj au tour-
nant des XVII* et XVIII* siécles. Entre 1701 et 1711, selon les qualités de botryti-
sation, il répertorie, systématise et classe réguliérement a plusieurs reprises tous les
vignobles et domaines viticoles du vignoble de Tokaj. De plus, son activité viticole
n'avait encore jamais empéché le fait qu'entre-temps, il était devenu le prince chef
de la Guerre de Libération contre la Cour de Vienne entre 1703 et 1711. Cepen-
dant, 4 la fin de la guerre de libération, conclue dans le traité de Szatmir en 1711,

Sandrine Lavaud, « D'une rive 4 l'autre : la naissance des vins liquoreux du Bordelais (XVI-XVII*siécle) »,
communication présentée dans le cadre des Entretiens du Sauternais, colloque organisé 3 Bommes par le
Syndicat de Sauternes, 3 juin 2011.

S.Bodnir, « Quality and origine protection of the tokay wines » In E.P.Botos, Vine and Wine économy.
Proceedings of the international symposium Kecskemét, Hungary 25-29 june 1990, Amsterdam-Ox-
ford-New-York-Tokyo, Elsevier, 1991, p. 23
https://guideduvin.wein.plus/wine-regions/tokay-hegyalja-3 (consulté en septembre 2022)
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Francis Rikdczi II se vit offrir une grice générale par la cour de Vienne. Il ne l'ac-
cepta pas, et il choisit l'exil jusqu'a sa mort. Par conséquent, tous ses vignobles dé-
tenus dans la région viticole de Tokaj ont été confisqués par les autorités. Ceux-ci
ont été donnés a ces familles de haute naissance qui sont restées fortement fideéles
aux Habsbourg, pour exemple, Andrissy, Buttler, Erdédy, Gober-Aspremont,
Haller, Klobusiczky, Mudrany, Nigrelli, Orczy, Szirmay, Trautson, etc.

Du coté frangais comme du coté hongrois, il nous est apparu essentiel de travailler
sur les canaux et les stratégies de commercialisation. En travaillant sur excep-
tionnelle bibliothéque de Mathias Corvin, Istvan Monok a repéré des canaux de
diffusion qui passaient par la ville de Torun ou Thorn en Pologne, or depuis les
années 2000, les historiens bordelais travaillent énormément avec ceux de l'uni-
versité Nicolas Copernic en Pologne Depuis le milieu du 15° siécle, la ville de
Thorn, fortifiée aux temps médiévaux par l'ordre des Chevaliers Teutoniques, avait
appartenu au Royaume de Pologne. Au 16° siécle, sa bourgeoise germanophone
sest rapidement convertie au protestantisme. La majorité des habitants de la ville
est resté fidele a cette nouvelle foi jusquau milieu du 18° siécle. Thorn maintenait
des rapports commerciaux trés intense avec le Royaume de Hongrie. Et ¢’était une
voie de passage vers le Nord pour le Tokaj. Le premier marché le plus proche de la
région de Hegyalja était la Pologne. Le commerce y était facilité par la situation
particuliére du district de Zips (Szepesség) qui avait été donné en gages aux rois de
Pologne par I'empereur-roi Sigismond de Luxembourg au XIV* siécle. Come le
montre Ferenc Toth, la diplomatie jouait un réle trés important dans I'expansion
des vins de Tokaj, et c'est ainsi que Thokoly et Rikéczi s'en servirent réguliérement
pour avoir des ressources nécessaires pour leur objectifs politiques ou pour sensi-
biliser leurs partenaires diplomatiques. Thokoly tira des bénéfices considérables de
ses vignobles de Tokaj-Hegyalja et il avait des agents commerciaux dans beaucoup
de pays. D’aprés le témoignage d’un rapport anonyme vers 1700, lorsque Thoksly
vécut 4 Constantinople dans I'émigration il avait un monopole de vente de vins
de Hongrie dans I'Empire ottoman cela lui représentait environ vingt-cinq mille
livres de rente annuelle. Aprés la chute de leurs mouvements, ils continuérent
d'utiliser les vins de qualité de Tokaj, d'une part comme cadeaux diplomatiques
et d'autre part, comme revenu complémentaire pour couvrir leurs frais dans un
milieu majoritairement musulman. Le quartier européen de Constantinople, Péra,
une plaque-tournante riche en échanges politiques et culturels, favorisait particu-
lierement le succés du vin de Tokaj.

La viticulture est liée en général aux lois du marché et obéit 4 un mécanisme
essentiel : 'offre et la demande. Trés tot, a Tokay le vin n'est pas réservé a une
consommation locale, bien au contraire, cest une production destinée d'abord a
une riche aristocratie puis exportée, mais pour développer l'exportation il faut
donner l'envie d'acheter et savoir repérer les lieux ot le tokay pouvait étre acheté.
Sous I"Ancien Régime en effet, pour qu'un vin soit apprécié de tous, il fallait qu'il

203



soit renommé et pour qu'il soit renommé il fallait qu’il soit connu dans les cours
européennes, car les modes, quelles soient alimentaires, culinaires ou vestimen-
taires étaient « fabriquées » par les souverains. La communication de Philippe
Meyzie nous a montré comment le Tokaj s'était marié avec les mets proposés sur
les tables des élites. En France, la cuisine frangaise servie a Paris, a la cour et dans
les riches demeures de provinces connait des changements importants & partir de
la seconde moitié du XVII siécle, ouvrant la voie a de nouvelles formes de dis-
tinction culinaire. Au XVIII® siecle, la cuisine prone délicatesse et raffinement.
Dans la préface de la Science du maitre d’hitel (1749), Menon met en exergue l'idée
de délicatesse a la fois du c6té des cuisiniers, mais aussi de ceux qui doivent étre
capables d'apprécier ces nourritures subtiles. Chez les élites, il convient de faire
preuve de bon gout en étant capable de distinguer la qualité d’'un mets ou d’un vin,
Cette évolution dans I'univers culinaire concourt a la valorisation de vins a la dou-
ceur moins prononcée que les vins méditerranéens, Dans sa communication, Jean-
Pierre Poussou a étudié les caves des élites parisiennes ce qui lui permet de mon-
trer I'avance que conservaient ces vins de muscat sur les liquoreux du Sauternais.
En réalité, ce sont les vins doux, liquoreux ou de liqueur produits dans les pays
Ibériques qui dominent méme s'ils restent certes beaucoup moins importants en
quantités que les vins rouges. Ils sont connus et appréciés depuis longtemps mais
cest a partir du XVII* siécle qu'ils s'imposent de plus en plus, ce qui est d’ailleurs
un phénoméne européen puisque cette domination des vins ibériques — en parti-
culier des vins d’Alicante- se retrouve a Londres ou a Amsterdam comme a Paris.

Pour finir, nous souscrivons totalement i la conclusion de Stéphanie Lachaud
« la tradition de production de liquoreux qui a fait la réputation des vins de Sau-
ternes apparait bien comme une construction historique au long cours. Elle porte
aujourd hui une identité qualitative puissante mais elle reste fondamentalement un
fait social et culturel qui révéle toute la place du savoir-faire et de I'histoire dans
la construction d’un terroir viticole. » Clest cette identité que nous souhaiterions
décrypter dans le futur au fil de nouvelles rencontres entre historiens et hongrois
et cela des 2023 car les sujets ne manquent pas 4 commencer par exemple par les
sujets autour de la problématique trés actuelle de I'environnement.
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Les 2-6 novembre 2022, Sdrospatak
Collogue international franco-hongrois
LES RACINES DES VIGNOBLES DE
TOKA] ET SAUTERNES

le 2 novembre : arrivée — logement 4 'Hétel Furmint de I'Université Tokaj

207" Restaurant « A Boros »

Discours de bienvenue / welcome adress par M™ Agncs Horvith, recteur de
I'Université Tokaj

Les vins seront présentés par M. Zoltin Balogh

le 3 novembre : Image et goiit du vin — images des pays

Modération par Michel Figeac

85::_900
Discours de bienvenue par Mme Ariadné Kemel-Vandlik, Chargée de mission
Coopération Scientifique, Intitut frangais en Hongrie

go0_g30
Marguerite Figeac-Monthus, INSPE d’Aquitaine, Université Bordeaux
Le vin de Tokay vu par les Frangais ou I'afhrmation d’une réputation dans un
pays de vignoble

930_1()00
Istvin Monok, Université de Tokaj, Sirospatak
La Bibliotheca Corvina et le vin de Tokaj - deux éléments historiques de
I'image des Hongrois

10%°-10%°
Ferenc Téth, Institut d'Histoire du Centre de recherches en sciences hu-
maines, Budapest
« C'étoit le meilleur vin que jaye jamais bu » Les chemins des vins de Tokaj a
travers |'Empire Ottoman au XVIII* siecle
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10°-11%

Pause

1 loll_l 131}

Stéphanie Lachaud, Université Bordeaux-Montaigne
Quels vins a Sauternes? De la production de blancs i la spécialisation en vin de
pourriture noble

11%%-12%
Philippe Meyzie, MCF HDR, Université Bordeaux-Montaigne

Gofit du vin et saveurs culinaires : la recherche de la douceur (XVI=-XIX¢ sigcle)

12%0-13%
Déjeuner

Aprés midi
Visite de la ville de Sdrospatak — chiteau des Rikéczi, colléege, bibliothéque et
musée calviniste

Diner a la cave Nair, Hercegkut — part héritage du Monde par UNESCO

Les vins seront présentés par M. Ferenc Nair

le 4 novembre : Le rile de la noblesse dans la naissance du Tokaj et du Sauternes.

Modération: Ferenc Toth

900_930

Michel Figeac, Université Bordeaux-Montaigne
La noblesse et la mutation du vignoble frangais a I'époque moderne : un par-
cours historiographique

930_1()00
Caroline Le Mao, MCF HDR, Université Bordeaux-Montaigne
Les magistrats du parlement de Bordeaux et la mutation des vins et vignobles

bordelais au temps de Louis XIV
10%0-10°°

Kornél Nagy, Institut d'Histoire du Centre de recherches en sciences hu-
maines, Budapest
Frangois II Rikdczi, le vigneron

10%-11%

Pause
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11%0-11%
Jean-Pierre Poussou, Professeur émérite a la Sorbonne, Paris
La place des liquoreux dans les caves de la noblesse parisienne

1130-12%

Corinne Marache, Université Bordeaux-Montaigne
Le role des bourgs ruraux dans les transformations du monde viti-vini-
cole au XIX siecle jusquau début du XX siecle: Lexemple du Sauternais et
de ses alentours

12001220
Conclusion par Michel Figeac

12%0-13%

Déjeuner

Aprés midi
Excursion — Paysage de Zemplén: Sirospatak-Erdébénye—Abaujszinté—Tallya—
Mid-Maidi zsinagoga—Tarcal-Tokaj-Bodrogkeresztir-Sarospatak

Diner au Musée de Tokaj

Les vins du terroir Hétsz6l6 seront présentés par M. Tibor Kovics

le 5 novembre — Excursion

Chiteaux de Picin (de la famille Mégécsy), puis Borsi (lieu de la naissance de
Frangois II Rikoéczi); Musée de la langue hongroise (Széphalom), chiteau de Fi-
zérradvany (de la famille Kirolyi)

Déjeuner a la cave Portius, Sarospatak a Sarospatak.
Les vins seront présentés par M. Richdrd Hércsik le Jeune

Diner au Chiteaux de Szirmay-Waldbott i Tolesva.
Discours de bienvenue par M. Erné Csoma, Maire de Tolcsva — commune jume-
lée avec Sauternes

Lesvins du Cave Grand Tokaj de I'Université Tokaj seront présentés M. Kérnlyﬁ‘tts.
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183, 184, 187190, 193, 197, 198, 201, 202, 205, 206, 207

Borstner, Bojan 46

Botos, E. P. 19, 202

Bouneau, Christophe 85, 89, 90, 115, 161, 166, 169

Bourbon, Louis Jean Marie de 162, 177

Bourbon, Louis, XIV. 21, 31, 54, 117, 123, 124, 125, 130, 131, 206

Bourbon, Louis, XVI. 87, 89, 168, 170

Bourbon, Louis, XVIII. 93

Bourbon, Marie-Caroline duchesse de Berry 93, 95

Bourbon-Conti, Francois Louis de 165, 177

Boussaingault, Jean 164

Boussaingault, Louis 164

Brandaus, Johann 36

Brassé (Kronstadt, Bragov, RO) 41, 49

Bratislava vide Pozsony

Bremen (Bréme, D) 25

Breslau (Wroclaw, PL) 26

Brest (Bre:agm. F) 170

Briet, Marie-Anne de 109

Bright, Mynors 131

Brignes, marquis de 89

Briis-sous-Forges (Essonne, F) 167

Brillat-Savarin, Jean Anthelme 97, 98

Brioist, Pascal 86

Brizard, Marie 19

Bruslons, Jacques Savary des 96

Bruxelles (BE) 88, 98

Buda (HU) 29, 40, 41, 42, 47, 49

Budapest (HU) 8, 51, 59, 149, 205, 206

Budos (Gironde, F) 72

Buschmann, J.-E. 58

Butel, Paul 110, 120

Buttler famille 154, 156, 203

C

Cadaujac (Gironde, F) 139

Cadillac (Gironde, F) 71,72, 73,75, 82, 126, 131, 137, 180, 183, 185, 186, 194
Canéjan (Gironde, F) 135

Cape Town (Fokvdroes, Constantia, ZA) 100, 166, 170, 178
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Capbreton (Landes, F) 93, 161, 163
Captieux (Gironde, F) 184

Capus, Jean 186

Carbonnier, Youri 160

Carros (Alpes-Maritimes, F) 141
Casanova, Giacomo 87

Cascais (POR) 172

Caschaw vide Kosice

Cassini, Giovanni Domenico 180
Castillon-la-Bataille (Gironde, F) 126
Castres (Tarn, F) 126

Caude, Elisabeth 169

Cavignac, Jean 127, 133

Cérons (Gironde, F) 72-76,79, 83, 125, 126, 187, 189
Chablis (Yonne, F) 95,97, 172
Champion, Emilie 163

Champion, Honoré 56, 60, 61, 63, 113, 163, 167
Chaptal, Antoine 16, 29, 34
Chartres-de-Bretagne (1lle-et-Vilaine, F) 170
Charvet, Pascal 21

Chiteaureynaud, Marie-Anne 23
Chevet, Jean-Michel 106, 112, 113, 130
Chomentowski, Stanislas 42

Cicero, Marcus Tullius 42, 43

Cfugny (nyny, Sacne-et-Loire, F) 171
Cocula-Vaillieres, Anne-Marie 110, 120
Coignet, Pierre 22

Colin, Armand 86, 114

Colmar (Haut-Rbin, F) 53, 170

Cologne (North Rbine-Westphalia, D) 54
Comenius (Komensky), Johannes Amos 7, 37
Comet, Pierre de 140

Comte d'Hoym, Charles-Henry 96
Constantia vide Cape Town

Constantinople vide Istanbul

Copernic, Nicolas 203

Cornut, Jean de 125, 135

Corti, José 167

Corvinus, Mathias 35, 45, 46

Coste, Laurent 127, 135, 139, 143
Courtin, Antoine 94

Coustet, Robert 97
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Coutances (Manche, F) 170
Coutau-Bégarie, Hervé 53
Couton, Georges 164
Coutras (Gironde, F) 126
Cracovie (Krakéw, PL) 26
Cramarégeas, Sophie 166
Crazinski, Le comte 64
Csiky famille 52, 202
Csapodi, Csaba 42, 46
Csoma, Erné 207
Csoma, Zsigmond 54
Cullen, Louis 131

D

Da Vinha, Mathieu 163

Dafhs, Anne 132

Dalesme, Jean-Baptiste 125

Danzig (Ville libre de Dantzig) 25, 54, 58
Dauléde de Lestonnac, Jean-Denis 124, 138, 142, 143, 147
Davila, Pauli 23

Déjean, docteur 24, 34

Delessert, Jules Paul Benjamin 170
Desbois-Thibault, Claire 167, 172
Desbons, Pierre 24

Deschler-Erb, Sabine 46

Desnanots famille 125, 145

Desnanots, Jean-Baptiste-Simon 133
Dessewfly famille 156

Didot, Firmint 26, 131

Dion, Roger 29, 68, 70, 80, 106, 107, 108, 109, 120, 158, 161, 163
Dobai Székely, Simuel 43, 46, 50

Dobé famille 27

Dominé, Jean 135

Donzac (Tarn-et-Garonne, F) 72
Dérnyei, Sandor 39, 40, 46

Douence, Jean 69, 81, 202

Drascowich, Georges 19

Draskoczy, Istvin 52

Drouyn, Léo 130

Duby, Georges 91

Ducuing, Francois 28

Duhart, Frédéric 167, 170, 174
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Duraffour, Charles Maurice 165
Durand, Yves 159

Duroy famille 141

Duroy, Jean 125, 145

Dusault, Jean-Olivier 137, 138, 143
Duval, Denis 52

Duval, Jacques 140

Duval, Pierre 54, 130, 135

E

Eftendy, Ibrahim 62

Effiat (Puy-de-Dome, F) 170

Eget6, Melinda 52

Elbing (Elblgg PL) 60

Elias, Norbert 174, 176

Enjalbert, Henri 26, 77, 108, 109, 115, 120, 126, 129, 173
Efe}jes {Presov, SK) 51

Epernay (Marne, F) 76

Erdély vide Transylvania

Erdébénye (Borsod-Abaiij-Zemplén, HU) 150, 152, 155, 207
Erdédy famille 154, 156, 203

Escudier, Jean-Louis 98

Esterhdzy famille 52, 156, 202

Esztergom (Komdrom-Esztergom, HU) 43,156

Evelyn, John 131

F

Fabbroni, Adamo 29, 34

Fargues-Saint-Hilaire (Gironde, F) 72,74, 77, 126, 180, 181, 184, 188, 192,
194, 195, 196, 197

Fatma Miige Gégek 55

Faure, Pierre 132

Favier, René 182

Fayet famille 125, 145

Fekete, comte de 90

Fekete, Jdnos 13

Féret, Edouard 106, 126, 127, 181, 189

Ferland, Catherine 89

Ferney-Voltaire (Ain, F) 13, 90

Ferreyre (Vaud, CH) 137

Ferriéres, Madeleine 86

Ferriol 57, 58, 66
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Ferron, Jean 135

Figeac, Michel 8, 85, 86, 89, 90, 105, 111, 113, 115, 120, 161, 166, 169, 201,
205, 206, 207

Figeac-Monthus, Marguerite (Figeac, Marguerite) 13, 15, 21, 23, 25, 27, 29,
78, 83, 93, 106, 112, 117, 121, 159, 187, 202, 205

Filhot, Barthélémy de 78, 105, 162, 184

Fink, Béatrice 96

Firlet, vicomte 172

Fischer, K. 16

Fix, Théodore 28, 29

Fizeliére, Albert de la 19, 20

Flandrin, Jean-Louis 86, 87, 91, 92, 95, 174

Foit, Martinus 44, 50

Fokudros vide Cape Town

Fonvizine, Denis 94

Forster, Charles 26

Forster, Michael 47

Forycki, Maciej 25

Fourchambault (Niévre, F) 183

Fourmies (Nord, F) 19

Fraisse, Luc 167, 172

Franklin, Benjamin 162

Fréhlich, David 37

Fronsac (Givonde, F) 77,126,129, 163

Frontignan (Hérault, ) 85, 88, 89, 90, 92, 95, 96, 98, 99, 100, 101, 163, 164,
167,177

Fiizérradvany (Borsod-Abaiij-Zemplén, HU) 207

G

Gabachon 135

Gadille, Rolande 107

Galata vide Istanbul

Gandilhon, René¢ 107

Garapon, Jean 60

Garden, Maurice 159

Garnier, Auguste-Désiré 14, 20, 85
Garnier, Frangois-Hippolyte 14, 20, 85
Garnier, Pierre-Auguste 14, 20, 85
Garrier, Gilbert 89, 107, 120, 160, 164, 173, 174
Gartner, Smiljana 46

Gascq, Jeanne de 141

Gausz, I1diké 53, 60
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Gavignaud-Fontaine, Geneviéve 89, 107
Gazzani, Charles Frangois 172

Gdarisk (Danzig, PL) 66

Gecsényi, Lajos 51

Gentilcore, David 87

Géres, Jules de 182

Géronille famille 125

Ghelen, Johannes Petrus van 46
Gibelin (Docteur) 17, 27, 30, 31
Ginestet, Bernard 105
Gober-Aspremont famille 154, 203
Gobert-Aspremont, Ferdinand, Count 154, 156
Gombault, Léonard-Francois de 131, 139, 141
Gorska, Liliana 36, 46

Gosselin, Jean 169, 170, 171, 178
Goubert, Pierre 160

Gmdz:gmn (Gironde, IF) 135

Grand, Pierre le 21, 58, 60

Grantham, Lord vide Robinson, Thomas
Grassalkovich famille 156

Grellet Balguerie, Charles 187

Grieco, Allen ]. 84

Grignols (Dordogne, F) 184

Grillon, Guillaume 89, 117

Grimod de la Reyniére, Laurent 98, 164
Griill, Tibor 43, 48

Guichard, Charlotte 91

Guillaume, Pierre 161, 174

Guillos (Gironde, F) 72

Guillot, Jules 23

Guitres (Gironde, F) 126

Guyot, Jules 22

GY

Gyapol famille vide Rikoczi famille
Gyapol, Stephen 149

Gyapoy famille vide Rikéczi famille
Gyoengyoes vide Gyédngyds

Gyéngyés (Gysengyoes, Heves, HU) 29
Gyulaffy famille 156

Gyulay famille 156
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H

Haas, Johann Philipp 47

Haba, Juan Piqueras 169

Habsburg famille 21, 35, 52, 53, 54, 150, 153, 154, 156, 203
Habsburg, Ferdinand, I. 43, 53

Habsburg, Marie-Thérése, d’Autriche 27, 54
Habsburg, Rudolf, II. 150

Habsburg-Lorraine, Joseph, I1. 27, 64
Habsburg-Lorraine, Marie-Antoinette 86, 87
Hajnéczi, Diniel 48

Halae Magdeburgicae vide Halle and der Saale

Halle an der Saale (Halae Magdeburgicae, Sachsen-Anbalt, D) 36, 41, 44, 50
Haller famille 154, 156, 203

Himori Nagy, Zsuzsanna 60

Haske, Ferenc 61

Havard, Victor 174

Hencz, Eniké 43, 46

Hennin, Heinrich Christian von 37

Herbenstein, Sigismundus 37

Herceghiit (Borsod-Abaiij-Zemplén, HU) 206
Higounet, Charles 123, 129

Hinnewinkel, Jean-Claude 96, 112, 114, 127, 130
Hohenzollern, Frédéric, . 21

Hohenzollern, Frédéric, I1. 13

Holl6 famille 156

Holstein-Gottorp-Romanov, Catherine, II. 64
Hopftner 75, 79, 82

Horace vide Horatius Flaccus, Quintus

Horatius Flaccus, Quintus (Horace) 20

Héresik, Richird, le Jeune 207

Horvith, Agncs 8, 205

Hubschman, Lucile 171

Huetz de Lemps, Alain 16, 108, 129, 158, 159, 161, 164

I

Ienavide Jéna

Liats (Gironde, F) 71,72,74,75,76, 82

Lines (BL) 165

Lstanbul (Constantinople, Konstantindpoly, Galata, TR) 26, 35, 55-58, 62, 65,
66, 67, 151, 203

Izmir (Smyrne, TR) 170, 171

Izmit (Nicomédie, TR) 56,57
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J
Jacob, Odile 92, 95

Jakuboszczak, Agnieszka 25

Jalabert, Laurent 74

Janichen, Peter 36, 38-43, 45, 47, 49, 50
Jareslaw (Jarestaw, PL) 60

Jefferson, Thomas 70, 78, 81, 96, 105, 106
Jéna (Jena, Iena, Thiringia, D) 41, 47, 49
Johannisberg (Hessen, D) 172

Jouqueau, Jacques 133

Jouvancourt, Blondel de 58

Jules, vicomte de Geres-Vacquey vide Géres, Jules de
Jullian, Camille 108

Jullien, André 161, 165, 166, 167, 171, 172
Jung, M. J. 19

K

Karlowitz (SRB) 56, 60

Kirman, Gibor 152

Kirolyi famille 207

Kassa (Kosice, Caschaw, SK) 31, 51, 52
Katké, Gispar 152

Kaunitz, chancelier 64

Kazinczy, Ferenc 7

Kecskemét (Bdcs-Kiskun, HU) 19, 202
Keczer famille 156

Keler, Ephraim 39

Keler, Martinus 39

Keler, Paulus  36—40, 47, 49

Keler, Sigmund 37, 39

Keller, Stephan 41, 49
Kemele-Vandlik, Ariadné 9
Kennedy, Philip K. 51

Keresztes, Kilmin 149

Késmark (Kasmark, Kezmarok, SK) 40
Késmirki Thokoly, Imre vide Thokaly, Emeric
Kistoronya (Mald T¥na, SK) 14
Kitowicz, Joseph 94, 95

Klein, Denise 152

Klobusiczky famille 154, 156, 203
Koller, Jozsef 43, 46, 50

Komiromy de Belényes, Jean (Komdromy Jinos) 55
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Konstantindpoly vide Istanbul
Kosice vide Kassa

Kossuth, Lajos 7

Kovacs, Ilona 87

Kovics, Tibor 207

Kraus, Johann Paul 47
Krim-Guéray 64

L

La Blache, Paul Vidalde 107

La Bourdonnaye, Frangois-Régis de 128, 131

La Chabanne (Allier, F) 143

La Ciotat (Bouches-du-Rbéne, F) 21

La Malmaison (Hauts-de-France, F) 169

La Marche, Claude-Philippe Fyot de 167

La Mottraye, Aubry de 56

La Réole (Gironde, F) 190, 197

La Rocque, Francois Ramon de 69, 81, 202

La Rogue (Dordogne, F) 72

La Rue famille 131, 139, 140, 141

La Vaupaliére (Seine-Maritime, F) 169, 171

Laborde (Hautes-Pyrénées, F) 161, 183

Labourdette, Jean-Frangois 167

Lachaud-Martin, Stéphanie 15, 19, 68, 73, 75, 90, 93, 112, 115, 117, 121, 126,
132, 159, 162, 163, 181, 188, 190, 202, 204, 206

Lachiver, Marcel 73, 76, 77, 107, 110, 120, 133, 136, 158, 162, 164, 183

Ladonne, le courtier 75, 79, 82

Ladrey, Claude 182

Laffont, Robert 21

Lalanne, Isabeau de 133, 137

Lamoignon de Courson, Urbain-Guillaume de 114, 128

Lamourous, Charles de 73, 74, 78, 79

Landiras (Gironde, F) 71,72,73

Lang, Peter 98, 180, 188

Langon (Gironde, F) 69, 70, 88, 93, 95, 125-128, 161, 162, 180-190, 192,
194-198

Laroche, Charles de 138

Easki, Hieronymus 43

Lassus, Francois 75, 82

Lassus, Jean 75, 82

Latresne (Gironde, F) 140, 141

Laurioux, Bruno 86

220



Lavaud, Sandrine 21, 69, 96, 106, 112, 113, 114, 121, 126, 130, 141, 181, 202

Lavie, Thibaut de 130, 135, 136, 137, 138

Ldzir, Istvin 21

Le Bras, Stéphane 74, 188

Le Goff, Tim 168

Le Mans (Sarthe, F) 169, 170, 171

Le Mao, Caroline 112, 114, 121, 123, 129, 130, 132, 135, 136, 138, 139, 161,
202, 206

Le Page, Dominique 162

Le Puch (Ariége, F) 139, 141

Le Taillan-Médoc (Girande, F) 78, 105, 106, 109, 110, 111, 113, 114, 115, 120,
121, 123-130, 132, 136-139, 144147, 202

Leclere, Jean

Lecomte, Frangois-Arthus 141

Legyesbénye (Borsod-Abaij-Zemplén, HU) 155

Lemaitre, Nicole 160, 162

Lengyel, Réka 60

Leroy Ladurie, Emmanuel 107

Lesparre-Médoc (Gironde, F) 190

Lestonnac, Olive de 114, 121, 137

Lestonnac, Pierre de 114, 121, 135, 137

Libourne (Gironde, F) 126, 129, 131, 190

Licterie, Arnaud de 125

Lille (Nerd, F) 110, 170

Lillet, Paul 190, 191, 197

Lillet, Raymond 190, 191, 197

Limaoges (Haute-Vienne, F) 29, 94, 95

Lint, Gregg L. 97

Lisbonne (POR) 172

Lister, voyageur anglais 164

Locke, John 129, 131, 134, 137, 138, 141

Lécse (Levoca, SK) 152

Loiseau, Jérome 162

Londeix, Olivier 190

London (Londres, UK) 17, 27, 31, 118, 123, 129, 131, 140, 164, 177, 204

Londres vide London

Lopez, Enrique Gimenez 169

Lorintfty, Suzanne 18, 19, 151, 155, 202

Lorraine, Charles 26, 88, 89

Loubeéres, Jean 77

Louis, XVI. vide Bourbon, Louis, XV1.

Loupiac (Gironde, F) 72,79, 83,186
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Lubomirski famille 54

Ludon-Médoc (Gironde, F) 125

Lunel-Viel (Hérault, F) 16,89, 92, 96, 163, 164, 172, 177
Lur-Saluces famille 106

Luxembourg, Sigismond 54, 203

Lyon (Rhdne, F) 29, 54, 88, 90

M

Mad (Borsod-Abaiij-Zemplén, HU) 58,150, 151, 155, 156, 207

Magagnoli, Stefano 93

Migécesy famille 207

Magofi, M. 29

Maignard, Pierre Charles Etienne 169

Malaga (ES) 70, 88, 89, 92, 95, 98, 100, 164, 165, 166, 167, 168, 169, 170, 171,
172, 178

Malinowska, Teresa 25

Malmidy, Jeande 52

Malte-Brun, Conrad 14, 16, 20, 30

Malvezin, Théophile 108

Mambrun, Pierre 140

Mannesson-Mallet, Alain 54

Marache, Corinne 98, 114, 121, 179, 180, 182, 185, 188, 189, 207

Maransin (Gironde, F) 161

Margaux (Gironde, F) 106,109, 111, 114, 121, 125, 128, 129, 138, 142, 146,
162, 184, 196

Marie-Antoinette vide Habsburg-Lorraine, Marie-Antoinette

Markham, Dewey, Jr. 162

Marlin, Frangois 91, 92

Marsau, Augerie 133

Marseille (Bouches-du-Rhone, F) 93

Martillac (Gironde, F) 135

Martin, Georges 69

Martin, Pierre de 135

Martin, Saint 17

Martiny, Henry de 135

Marty, M. 61

Marzio, Galeott 47

Maxwell, James 184

Maxwell, M. 184

Mayence (Mainz, Rhénanie-Palatinat, D) 172

Meclnthyre, Julie 188

Menon 91, 204
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Meérignac (Gironde, F) 133, 135, 137, 138, 139
Mervaud, Christiane 90

Meursault (Céte-d’Or, F) 97

Meyzie, Philippe 84, 86, 89, 90, 93, 96, 98, 179, 180, 189, 193, 204, 206
Mezdzombor (Borsod-Abaij-Zempién, HU) 150, 155, 156
Michaud, Pierre 138

Michel, Francisque 108

Mikaél, Pierre 188

Mikes, Kelemen 60, 61

Minvielle, Gabriel 135

Mirat, Pierre du 139

Mirey, Louis 171

Mohdcs (Baranya, HU) 52,201

Moliére (Poquelin, Jean-Baptiste) 164
Moller (Miiller, Mullerus), Lorenz 43, 47
Moller, Caspar 39, 40, 47, 49

Molnir, Laszlo V. 58, 64

Molnir, Péter 8

Monbazillac (Dordogne, F) 94, 116
Monneins, Henry de 125, 130

Monok, Istvin 8, 14, 35, 201, 203, 205
Monprinblanc (Gironde, F) 72

Mons (Charente, F) 125, 139, 184

Mons, Guillaume de 136

Mons, Josephde 134

Montanari, Massimo 87

Montaudon, Ogier de 140

Montesquieu, Jean-Baptiste de Secondat de 112, 123, 134
Montferrand (Aude, F) 131,135

Montorgueil, Georges 175

Morel-Vindé, Charles Gilbert de 88
Moriceau, Jean-Marc 124, 132
Moulis-en-Médoc (Gironde, F) 137, 138
Mudriny famille 154, 156, 203

Muguet, Claude 54

Mullet, Catherine 137

Musset, Benoit 27, 77, 87, 107, 159
Miiteferrika, Ibrahim 62

N

Nair, Ferenc 206
Nidasdy famille 52, 202
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Nagy, Ivin 55

Nagy, Kornél 52, 54, 149, 151, 201, 202, 206
Nagysink (Gross-Schenk, Cincu, RO) 41, 49
Naldi, Naldo Florentini  40-44, 46, 47, 49, 50
Nantes (Loire-Atlantique, F) 25, 62, 170
Naya, Luis M. 23

Nesmond, Henryde 135

Nicolai, Johann Ludwig 47

Nicomédie vide Izmit

Nigrelli famille 154, 203

Noaillan (Gironde, F) 125, 145

Noel, Erik 86, 143

Normant, Alexis Francois 167, 178

Noverre, Jean-Georges 13

(0

Odart de Rilly, Alexandre-Pierre 23, 24, 33
Omet (Gironde, F) 72

Ond vide Szerencs

Orczy famille 154, 203

Orléans, Louis-Philippe, I. 23

Orosz, Istvin 153

Ossolinski, Frangois Maximilien 26

0
Otvos, Péter 35, 47

P

Pajorin, Klira 44, 47

Palatinate—Zweibriicken, Charles, XII. 21

Pilfty, Géza 53

Palocsay Horvath, G, 16

Panckoucke, Charles-Joseph 25, 26

Papp, Klira 153

Papy, Louis 161

Paravicini, Werner 167, 172

Pardailhé-Galabrun, Annick 160

Parempuyre (Gironde, F) 125

Paris (F) 13,14, 17, 19-22, 24-31, 52, 54, 55, 56, 58, 63, 68, 77, 81, 82, 85, 87,
89, 90-94, 96, 97, 98, 100, 105, 107, 111, 118, 128, 131, 142, 159, 160-
164, 166, 167, 169, 173, 174, 176, 177, 178, 182, 190, 197, 204, 207

Pariset, Francois-Georges 134, 137, 141
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Paréesinyi famille 64

Passarowitz (Pozarevac, SRB) 60

Pasteur, Louis 29, 34

Patin, Charles 54

Pauillac (Gironde, F) 184, 196

Pech, Rémy 173

Pénicault, Léornarde 114

Pepys, Samuel 130, 131

Perrichet, Marc 165

Peschellerie, Jacques Robin de la 167

Pessac (Gironde, F) 137, 138, 139

Peétersbourg vide Saint-Pétersbourg

Peuchet, Jacques 27, 28

Peyraut, Jean 188

Peyssonnel, Charles de 57, 62, 63

Pflugk (Plugius), Julius 40, 47

Piaubert-Lescure 189, 196

Pichon, Bernard de 124, 125, 130, 132, 133, 139

Pichon, Stephen 124

Pijassou, Réne 78, 109, 111, 113, 114, 120, 121, 123, 129, 131, 132, 134, 138,
141, 142, 143

Pincebourde, René 20

Piot, Céline 23

Pitte, Jean-Robert 29, 68, 85, 109, 120, 161, 163

Plessix, René 182

Plugius vide Pflugk, Julius

Podensac (Gironde, F) 71,72,73, 79, 83, 126, 180, 185, 186, 189, 190, 191, 194,
197

Poirson, Edouard Emile 172

Poissonnier, Marie-Rose 169

Poitou famille 23, 33

Pollik, Zsigmond 61

Pomigs, Jaxques de (baron d’Agassac) 125

Poniatowski famille 54

Poniatowski, Stanistaw August, II. 26

Pontac, Arnaud de 118, 123, 124, 125, 128, 129, 131, 140, 143, 147

Pontchartrain, comte de 57

Pontet-Fourmigué, Josette 110, 120

Poretchanine, Vasili 64

Porte-de-Benauges (Gironde, F) 126

Portets (Gironde, F) 126

Posonium vide Pozsony
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Potemkine, Grigory 64

Potoski, Le comte 64

Pougetoux, Alain 169

Poussou, Jean-Pierre 85, 89, 110, 120, 158, 159, 162, 163, 166-170, 172, 173,
182, 204, 207

Pozsony ((Posonium, Presbourg, Bratislava, SK) 21, 48

Preignac (Gironde, F) 69-72, 74-79, 82, 93, 97, 105, 115, 126, 180-184, 187,
188, 189, 192-197

Preignac, Ladonne 75, 79, 82

Presbourg vide Pozsony

Presov vide Eperjes

Puez, Sergio Antonio Corona 167

Pujols (Lot-et-Garonne, F) 72,73,75,125,126

Q
Quellier, Florent 86, 92

R

Radimski, Jitka 48

Raduget, Nicolas 189

Rajchenbach, M. 126

Rikdcz (Rakovec nad Ondavu, SK) 150

Rikadczi famille 52, 149, 150-157, 202, 206

Rikéczi, Frangois, 1. 60, 153, 156

Rakéczi, Francois, II. 20, 21, 27, 54, 55, 58, 59, 60, 62, 63, 65, 66, 67, 93, 106,
153, 154, 156, 202, 203, 206, 207

Rikoczi, Gaspar 150

Rikoczi, George, I. 18, 19, 151, 152, 155

Rikéczi, George, II. 152, 153, 156

Rikéczi, John, I1. 150, 155

Rékéczi, Julianne 153, 154, 156

Rikéczi, Louis 150, 151, 155
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