A FELDOLGOZO IPAR IGENYEI A ZOLDSEGFAJTAKKAL
SZEMBEN

TOMA LASZLO

Konzervipari Villalatok Trosztje, Budapest

Hazank adottsagai kozismerten jok a kertészeti novények termeszté-
sére. Mindez lehetvé tette, de egyidejiileg igényelte is a kertészeti dgazatok,
ezen beliil a zoldségtermesztés és feldolgozas fejlesztését az elmilt években.
A feldolgozas fejlesztési iranyiat nagyban befolyasolja rendelkezésre all6 zold-
ség alapanyag mingsége, amelynek alapjat képezi a fajta és ezen beliil annak
tulajdonsagai.

A zoldségfélékkel szemben tamasztott tartésitéipari igények koziil a
legfontosabbakat az alabbiakban soroljuk fel:

— helyes fajtamegvalasztas,

— tartésitoipari feldolgozasra legmegfelelébb érettségi fok,

— egészségi allapot, hibas, beteg termés levalasztasa,

— kiilsé megjelenés, a termék alakja, formaja, nagysiga, mas cikkek-

nél a beltartalmi értéke, szin szerepe,
— tisztasag, novényi szennyezddések levalasztasa.

A feldolgozé ipar termelésének kozel 809,-at a zdldségfélék képezik. A
fontosabb, legnagyobb témeget képvisels zoldségfajoknal és fajtakkal szem-
ben timasztott igények az aldbbiak:

Zoldborso

A feldolgozasi idény széthizasa érdekében helyesen kell megvalasztani
a rovid, kozepes és hosszi tenyészidejii fajtadkat. A hGmennyiség igény figye-
lembevételével, szakaszos vetéssel jinius els§ napjaitél jilius 10—15-ig vi-
szonylag egyenletes nyersanyag ellatas biztosithato.

A feldolgozas és az értékesités szempontjabél a bdtermd, géppel jol
vaghaté és csépelhetd, aprészemii, sotétzold szemszini fajtak a legkedvezdb-
bek. A leglényegesebb kovetelmény a zoldborsé szemek zsengesége, egyen-
letes érettségi allapota.

A Konzerv- és Paprikaipari Kutatéintézet altal kialakitott miiszer, a
Finométer vagy a kiilfoldi eredetli Tenderométer segitségével folyamatosan
ellenérizhet az érés alakulasa. A zsengeség miiszeres megallapitasaval elg-
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segithet6 a legkedvezébb érettségli alapanyag betakaritasa, cséplése, fel-
dolgozasa.

A koztermesztésben levd fajtdk nagy szama ellenére évek 6ta fennallé
gond a termeldi és ipari szempontbdl is megfelels korai fajtak hidnya. A hazai
fajtanemesités eredményei biztatéak, mely lehet6vé teszi a kiilfoldi vetémag
felhasznalas csokkentését.

Zildbab

A hiivelyes zéldbab éretlen allapotban alkalmas feldolgozasra. A fejlé-
désben levg hiively, zsenge, hisos, hajlitasra konnyen pattan. Torési felillete
lédis, hartya- és szalkamentes. A fejlédésben levé magnal elényds a fehér
magszin. Ma még zoéldhiivelyd fajtakat igényel a piac, de ismét novekszik
az érdeklgdés a sagahiivelyl fajtak irant.

A zoldbab termesztése, betakaritasa teljesen gépesithets. Ehhez a meg-
kozelitéen egyszerre viragzo, a termését rovid izkozokben hozé, bGtermé faj-
takra van sziikség, melyek egymenetes szedéssel is nagy termést adnak.

A termesztett fajtak tobbségét kiilfoldrsl szerezziik be. A hazai neme-
sitési eredmények nem kielégitGek. Igen sok a gond a vetémag termesztésben,
az egyes fajtak elszaporitasiban. Gyors és érdemi intézkedésre van sziikség
annak érdekében, hogy egyrészt licenc vasarlassal, masrészt honositassal mi-
elébb biztositani tudjuk a fajta és vetdmag igények megnyugtaté kielégitését.

Zildpaprika

A csipdsségmentes, vastag temésfald, kicsiny maghazi, sima vagy eny-
hén bordazott zéldpaprika fajta az igény. Kévetelmény a fehéres vagy sarga
hisszin, a kiegyenlitett, bogyéalak és nagysag. A fejletlen, be nem érett pap-
rika izetlen, konzervgyartasra alkalmatlan.

A konzervipar a zold—érett allapotban szedett paprikat hasznalja fel
savanyitasra, lecs6hoz és a szovjet recept szerint gyartott zakuszka készit-
ményeihez. Az érett zoldpaprika szine fajtajara jellemz8en sargas vagy piros,
kemény hisd, nyomasra roppan. J6 alapanyagot szolgaltat marinalt készit-
ményekhez, paprikasalatakhoz.

A hazai nemesités eredményei vilagszinvonalat képviselnek. Az 4j fajta-
jeloltek (Fehér-6zon, Goliat, Gépi konzerv) termdképességben, mingségben
az eddigieket is feliilmiljak, lehetvé teszik a betakaritas gépesitésének meg-
oldasat is.

Paradicsom alaki paprika

A paradicsom alakid zoéldpaprika csak teljesen bepirosodott allapotban
értékes. Elényds a minél enyhébb bordazottsiag, a vastag termésfal, a kicsiny
maghaz. A nyitott bibepontd fajtak hatranyosak, miutan csapadékosabb idé-
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szakban maghazuk gyakran penészes. Kedvezdek a tapasztalatok a Szarvasi
11. fajtaval, de meg kell sziintetni keseredésre valé hajlamossagat.

A zblden, vagy tgynevezett kormos éllapotban szedett, esetleg utéér-
lelt paprikanak sem a szine, sem a beltartalmi értéke (vizoldhaté szarazanyag,
vitamintartalom) nem éri el a tovon pirosra érett bogyé mingségét. A zold
és kormos paradicsom alaki paprika felhasznalhat6é egyes készitményekhez,
de kesernyés-keserti ize miatt csak kényszermegoldasként. A paradicsom
alaki paprika terméseredményeit jelentGsen befolyasolja az &szi id§jaras.
Ezért kiemelten fontos nemesitési torekvés a rovidebb tenyészidejii fajtak
elgallitasa.

Uborka

A tartésitott csemegeuborka az egyik legkeresettebb konzervipari ké-
szitmény, amelybdl sem a belféldi, sem az export igényeket nem tudjuk kie-
légiteni.

Az iparigénye a 3—12 cm hosszméretdi — méretenként szétvalogatott —
sériilésmentes, fehértiiskés uborka. A maghaz a hishoz mérten kicsi legyen.
Hatranyos a deformalt, nyakas termésforma, a vastag héj, az iiregesedés és
a keseredésre valé hajlam.

A termesztés ma még kézi munkaerdre alapozott, azonban fokozottan
eldtérbe keriil az egymenetes gépi betakaritas. A gépi betakaritas, illetve a
betakarit6 gépek dont§ kérdése a fajta. A nemesitSktdl olyan tipusok el§-
allitasat varjuk, amelyek megfelelnek az eddigi kévetelményeknek, de rovi-
debb szariak, a viragzas és az ezt kovetd termések kifejlédése kozel egyszerre
torténik. A hazai nemesiték altal elgallitott fajtak joé tulajdonsagiak, egyre
nagyobb teret héditanak a koztermesztésben.

Paradicsom

A konzervipar legjelentdsebb, legnagyobb témeget képvisels nyersanya-
ga. A paradicsom felhasznalasa rendkiviil sokcéld, ennek megfelelen kell meg-
valasztani a fajtat, a betakaritas idépontjat.

A fajtikkal szemben tamasztott fGbb technolégiai kivetelmények: bé-
termd, egyenletes érésmenetii, betegségeknek ellenalls, a bogyé csuma nélkiil
levalaszthat6 legyen. A beltartalmi érték szerint legmegfelelébb az 5,3—6,29,
vizoldhaté szarazanyag-tartalmd paradicsom. Ennél kisebb értéknél rossz ,,a
piiré” kihozatal, a tilsagosan nagy értékeknél elfogadhatatlan az alloménya.
A szedés, a szallitas, a tarolhatésag és a feldolgozas szempontjabél is a
60—70 g feletti, szilard, I:ugalmas hisallomanyd, repedésre nem hajlamos
fajtak a legjobbak. A bogyé szinanyagéanak, a likopinnak fokozasa allandé
nemesitési feladat. Az vigynevezett ,,zoldtalpassag”, amely a kétszitbél érd
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fajtaknal fordul el§, minden iranyd felhasznalasnal kedvezStlen, egyes készit-
ményeknél pedig kizaré ok.

Nyers fogyasztasra, friss exportra, konzervipari salata készitményekhez
a még nem teljesen beérett paradicsom a legmegfelelébb. Lé, piiré és himozott
paradicsom gyartasra, illetve paradicsomos készitményekhez a teljesen be-
pirosodott, tapintasra rugalmas, ép, egészséges bogyék sziikségesek. Ebben
az érettségben mar kialakul a bogyék legkedvezdbb refrakcié értéke, sav-
cukor aranya, szin anyaga is. Az utébbi nagyon fontos értékmérd a paradicsom-
készitmények, kiilonésen a siiritmények és a paradicsompor el8allitasanal is.

A konzervipar napi feldolgozé kapacitasa 10000 tonna paradicsom.
Rendkiviil fontos ezért a kiilonb6z4 tenyészideji fajtak ardanyanak megvalasz-
téasa, ill. a palantazott és a helyrevetett paradicsom aranyanak termétajan-
kénti kialakitasa a folyamatos érésmenet és a minél hosszabb szezon kiala-
kitasa érdekében.

A hagyoményos termesztési méd mellett fokozatosan novekszik az egy-
menetes gépi betakaritas. A kovetelményeknél tehat kiemelten fontos a gépi
szedésre alkalmas, egyszerre érd fajtak nemesitése. A hazai nemesités és fajta-
fenntartas eredményei biztatéak. A konzervipar igénye a fajtikkal szemben,
az egymenetes gépi betakaritasra alkalmas, de piirégyartashoz a jelenlegi
kiilfoldi fajtdknal kedvezdbb tulajdonsigi, korai—kézépkorai hazai fajtava-
laszték megteremtése.

Véroshagyma

A dughagymas médszerrel termesztett voréshagyma kifogastalan alap-
anyagot szolgaltat ipari feldolgozas céljara. A szaritminy mingsége vilag-
szinvonalon van. A makéi hagyma vizoldhaté szarazanyag-tartalma a 17%,-ot
is eléri, fiiszerez8képessége is a legjobb, e termesztési médszer azonban rend-
kiviil munkaigényes, ezért a gépesités megoldasara jelentds mértéki fejlesz-
tési munkat végeznek.

Az utébbi években eltérbe keriilt a magrél valé termesztési méd. Ta-
pasztalatok szerint a technoldgiai eldirasok pontos betartasaval, ontdzott
koriilmények kozott, a médszer eredményes. A magroél termelt fajtak konzerv-
ipari értéke azonban nem éri el a dughagymas nyersanyag értékét, mivel a viz-
oldhaté szarazanyag-tartalmuk: 9—139,, tarolhatésaguk is kedvezgtlenebb.

A nyers hagyma ipari értékét a kiilsd és belsd tulajdonsagaik egyiittesen
hatarozzdk meg. Ilyenek: az egyontetii, tetszet8s megjelenés, a héj szine, a
hiisos levelek szama és vastagsdga, allomany szilardsidga, az eltarthatésag,
illetve tarolhatésag mértéke, — a fiiszerezd és biolégiailag fontos anyagok
mennyisége stb.
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Filiszerpaprika

A fiszerpaprika ma is vilaghird termékeink egyike. Hagyoméanyos pia-
caink megtartasa érdekében fokozott gondot kell forditani a mingségjavitasra,
az iz és zamatanyagok megdrzésére, az rlemény szinére.

Az ipar igénye a rovid tenyészidejii, b6termé, nagybogyéji, kicsiny
maghazi csipdsségmentes fajta, melynek legfontosabb értékmérgje a szaraza-
nyag- és a festéktartalom. Célkitiizés 6—8 g/kg festéktartalom elérése. Neme=
sit8ink kivalé munkaja nyomén az igényt erdsen megkozelits, egyes tulajdons-
sagaikban azt meghaladé folytonos névekedésii, féldeterminalt, determinalt
és ezen beliil csokros fajtak kaptak el6zetes, vagy éllami elismerést. Utébbi
fajtak termelésbe vonésa lehetdvé tette az egymenetes gépi betakaritas al-
kalmazasat. A nemesit6i munka fébb célkitiizései kozott szerepeljen a te-
nyészidd roviditése, a festéktartalom novelése, a gépi betakaritias kovetel-
ményei.

* * ¥

A feldolgozé ipar termékeinek kozel 709,-at exportalja. Igény és lehe-
tdség van a termelés fokozasara, de az eddigieknél jobban figyelembe kell
venni a piac igényeit mind a mindgséget illetGen, mind a valaszték bdvitésénél.
Ennek leglényegesebb feltétele megfeleld mennyiségii és kivalé mingségli nyers-
anyag biztositasa, amelynek alapja a jé fajta.

A gépesités elterjedése a nemesitik, a termelGk és a feldolgozok kozotti
szoros egyiittmikodést igényli. Nagy tomegii, magas biolégiai értékid nyers-
anyag folyamatos feldolgozasat kell biztositani, hogy a folyamat eredménye
kedvezé legyen. Valamennyiiink érdeke a termelés és a feldolgozas fejlesztése,
e tevékenység gazdasagossaganak éllandé fokozasa, amelynek egyik alap-
vetd tényezdjét a nemesitdk eredményes munkaja biztositja.
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