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Az Allattenyésztési Tudoményos Napokon az elmilt években mér fog-
lalkoztunk az &llattenyésztési rendszerek takarmanyozési kérdéseivel és a
sertések téplaléanyag-ellatdsdnak terén ajanlhaté tjabb, raciondlisabb elvek-
kel. Az idén az egyes éllatfajok takarményozasdnak napjainkban soron levs
feladatait, e feladatok megoldésénak médjat targyaljuk.

A sertéstakarményozéssal kapcsolatban e feladatok megjelolése nem
nehéz. Mindenekel6tt csokkenteni kell a fehérjetakarményok szédiiletes mére-
teket 6lt6 importjat, ésaltaldban is fokozni kell a sertéstakarmanyozas haté-
konységat. Nem mondhat6 viszont ugyanez el a feladatok megoldasarél, ami
bizony mér korantsem konnyfti ; gondosan megalapozott, j6l szervezett, kitarto,
szivés és fegyelmezett munkat igényel. Azt eloljaréban le lehet szogezni, hogy
nincsen olyan egy vagy néhdny tényez8, amelynek megjavitdsa volna a siker
kulesa. A cél érdekében a termelési folyamat minden fazisat, minden részletét
vizsgélat ald kell venni, és — a lehet§ség hataran beliill —annak racionalizala-
sat mindeniitt végrehajtani.

Ami mostmér a fehérjeimport csokkentését kozelebbrdl illeti, igy gon-
dolom, nem mondhatunk mést, mint azt, hogy erre a feladatra ma még nem
vagyunk kellgen felkésziilve, de az eziranyu szisztematikus munka — ha a ki-
sérleti feltételeket is megteremtjiilk — szdmottevs eredménnyel biztat.

Meg kell tehat vizsgalnunk, hogy az importalt hallisztet, tejport, extra-
hélt sz6jadarat stb. milyen hazai fehérjetakarmdnnyal tudjuk — legalabb
részben — helyettesiteni. Nagy adottsag, hogy ennek elémunkélatai a széban
forgé takarményok esszencidlis aminosav-garnitiréja alapjn is elvégezhetdk.
Igaz, itt az 6kondmiai elemzések is éppen olyan fontosak, mint a taplalkozas-
élettaniak.

Nagy hiba lenne, ha kiilfoldi takarményoknak hazaival torténé kivaltésa
sordn csak a mai adottsdgokat vennénk szamitésba.

Tenni kell annak érdekében, hogy példdul novekedjék a napraforgd ve-
tésteriilete, és javuljon az extrahalt napraforgédara minGsége. Mindnyéjan
tudjuk, hogy van lehetség a fiatal és idGs sertések bélnydlkahartyajra oly
kéros strukturdju héjtartalménak csokkentésére, és — bar mér leszoktatott
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benniinket az ipar még az emlitésérdl is — bizonyos pogécsatételek forgalomba
hozataldra. A napraforgbolaj gazdag esszencidlis zsirsavakban, ami — a ta-
pasztalat szerint — csokkenti a fehérje transzforméciés veszteségeit, azaz ered-
ményében tigy hat, mintha a fehérje lenne biolégiailag értékesebb. Vizsgalata-
imbdl kideriilt, hogy a nyersrost puszta jelenléte is csokkenti a fehérje és a zsir
kihasznélési egyiitthatéit. 1 g rost pl. 0,7 g fehérjét visz magéval a bélsarban.
Ez fehérje-effektivitdsban kifejezve azt jelenti, hogy egy 20 9, rostot tartalmazé
extrahalt napraforgédardban 149, fehérje mintha benne sem lenne — fiigget-
leniil ez esetben attél, hogy a tlihegyes héjrészek milyen nyalkahartyaléziét
okoznak.

Még tobb lehetGséget kindl, de még tobb gondot okoz a lucernansvény-
liszt, hasznélatosabb nevén a forrélevegss lucernaliszt. Amibta fehérjében,
karotinban gazdagabb, nyersrostban szegényebb mindségben 4llitjuk els, az
antinutritiv anyagokat is koncentraltabban tartalmazza. Ennek az a termé-
szetes kovetkezménye, hogy a biztonsig kedvéért mind kisebb aranyban sze-
repel a sertéstdpokban, a takarményipar — kiilfoldi példdra — kezdi pusztan
mint karotin- és kevésbé mint fehérjeforrast tekinteni. — Ha a takarméany-
behozatal csckkentésekor témaszkodni kivénunk a lucernaliszt nydjtotta
fehérjére is — és a lucernatermesztés hazai lehetGségét tekintve ez az ut adott
— akkor meg kell keresni azokat a termesztési, kezelési vagy el6készitési mo-
dozatokat, amelyekkel a lucernaliszt megszabadithat6é a valéban negativ ha-
hatéstinak taldlt anyagait6l. Ehhez viszont jél dtgondolt, hosszabb tévra
tervezett, valéban komplex kutatémunkdara van sziikség.

A lucernatermesztéshez hasonléan téjékozatlanok vagyunk annak megi-
télésében is, hogy mekkora szerepet szdnhatunk fehérjebazisunk biztositdsdban
a hazai termesztésti sz6janak. Az biztos, hogy a novénytermesztési feladatok
megoldésa utédn is csak akkor remélhetd a siker, ha az inhibitorait és egyéb
antimetabolitjait a fehérje biolégiai értékének jelentésebb rontésa nélkiil
tudjuk hatédstalanitani szakszerti h6kezelés — toaszterezés, ill. extrudalas —
atjan.

A borsé — mint tudjuk — bevalt, j6 sertéstakarmany. Ahhoz azonban,
hogy importp6tlé jelentSségét felmérhessiik, tisztdzni kellene, hogyan nsvelhetd
redlisan a vetésteriilete, a nagy fehérjetartalma fajtdknak mekkordk a termés-
dtlagai, termesztésiik elég biztonsigos-e, és igy tovabb.

Az importcsokkentés érdekében célszerti kutatni a hazai viszonyok ko-
zott jOl termeszthets, fehérjében gazdag més abrakfélék utén is. Ilyennek is-
mertiikk meg pl. a csillagfiirtét, amelynek szemtermése a sertéshizlaldsban, ma-
lacneveléshen egyarént jél egésziti ki, illetve részben pétolja az extrahalt
sz6jadarat.

A felsorolt példéakon kiviil természetesen helytelen volna az egyéb fehérje-
forrdsoknak — még a legkisebbeknek is — az elhanyagoldsa. A his-, a tej-, a
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konzervipar melléktermékei stb. szinte kozhelynek szamitanak, igaz, csak a
felemlegetésiik és — sajnos — nem a feldolgozdsuk és megetetésiik.

Az aminosav-készitmények ma mar hozzaférhet6k elfogadhaté éron, te-
héat a viszonylag kisebb bioldgiai értékfi fehérjéknek Gn. komplettdldsa is a
lehetdségeink kozé tartozik.

7”__2.

A takarmanyimport csokkentésének csak egyik médja az, hogy bévitjiik a
hazai eredet(i fehérjetakarményok korét, noveljilk ezek mennyiségét. Szabad
legyen a tovabbiakban egy masik lehet&séggel foglalkoznom, éspedig azzal, amit
4ltaldban a takarméany jobb hasznosuldsénak elérése kinédl. Most is gy adndm
el6 mondanivalémat, mint az eddigiekben: meg sem kisérlem a teljességre to-
rekvést, csak néhany olyan példat ragadok ki a szdmtalan koziil, amely az elvek
érzékeltetésében segit.

Egészen biztos, hogy mérél holnapra lecsokkenne az adott hustermelés-
hez sziikséges takarmény — és benne természetesen az importéalt hdnyad is —,
ha a sertéseket szakszerlien megszabott fejadagon tartandnk. Az ad libitum
takarményozds a hizlaldsban nemcsak azért pazarlds, mert sok takarmany el-
sz6rédik, a sertés nem ,,takarit’’, hanem elsGsorban amiatt, hogy sertéseink még
nem olyan hasznositési tipustak, hogy a korldtozatlan takarmanyfogyasztas
ne rontand — éspedig szdmottevien — takarmanyértékesitésiiket, ne okoznéa
arcsokkent6 mértékii elzsirosoddsukat. — Kiilonosen szembetiing — sajnos
— orszagszerte, hogy a tenyészkocdk taplaltsagi dllapota jéval meghaladja a
megengedhetd mértéket. Ezzel az amugy is tulsdgosan nagy testli kocak élet-
fenntarté téapldléanyag-sziikséglete jelentGsen megnd, ugyanakkor a plusz-
kondicié nem kedvez sem a kocék szaporasidgénak, sem a megsziiletett malacok
vitalitdsdnak. — A szopés és vélasztott malacok esetében pedig, mintha el-
felejtették volna szakembereink, hogy 10—15 évvel ezel6tt még 6k maguk is
mennyire féltek — okkal — a hajtatva neveléstél. Szinte megfoghatatlan,
hogy egy tartdsméd, tap, hozamnovelGszer vagy takarményozési rendszer pro-
pagélasara milyen hatékony a malacnak — mondjuk — 80 napos koréra elért
30—35 kilés silya, amit aztdn nem hoznak 6sszefiiggésbe azzal, hogy az ilyen
allat hizékoraban 70 kg koriili silyban ,,leblokkol”’, vagy legalabbis — a hizlalé
nyelvén sz6lva — nem csindl percentet. — A fejadagoléssal természetesen mas
a helyzet a teljesitményvizsgélatokban. Ahol az allat képességeit fiirkéssziik,
ott a takarméanykorlatozds azért nem ajanlhat6, mert az inkdbb szolgilné az
genotipusanak elfedését, mint kibontakoztatésat.

Van olyan eset is — a szakositott telepeken rendszeresebben, mint gon-
dolnank —, hogy a sertések a raciondlis, tehdt a mar mérsékelt fejadagnak
megfelel6 mennyiségii takarményt sem fogyasztjak el. Felesleges annak bizo-
nyitésa, hogy ennek takarmanyozisi vagy més okait azonnal ki kell deriteni és
fel kell szamolni.
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Nagyon sokat javithatna a takarményok hasznosulédséan azok jobb mind-
sége. Az ut6bbi id6ben nagy javulds mutatkozik az importalt takarményok
gondos megvélasztdsaban, de gy volna jé, ha ez tovabb folytatédna. Igen sok
a feladat a hazai termesztés(i takarményokkal kapcsolatban, melyeknek ming-
ségét a termesztés, a szallitds, a tarolas és a felhasznélas sordn elkovetett szak-
szerfitlenségek, gondatlansdgok nemegyszer teljesen alddssédk. Sokat felhozott,
de igen j6 példa erre a kukoricank, amelyet nem mindig tudunk megvédeni az
ijesztéen sok kart okozé6 penészgombéktdl, vagy amelynek szaritdsa draga ener-
gia 4rén gyakran végletesen denaturilé hatdsi. Erdemes lenne a termesztési
rendszereknek — de nem csak a kukoricatermesztéssel foglalkozéknak — mfi-
kodését a jovSben ahhoz koétni, hogy tevékenységiik folyamatos fejlesztését a
takarméanyozés szempontjai szerint végezzék. Egészen irracionalis és kovetkez-
ményeiben a fejlédést gatlé, ha a termelési rendszerek nincsenek figyelemmel
termelvényeink komplex hasznélati értékére.

A kukoricaprobléménak nem egyszeri megkeriilése, hanem a sertéste-
nyésztSk kedvébe jaras volna az drpatermesztés fellenditése. Ma mér van tobb
olyan érpafajta, amelynek hozama nemigen marad el a kukoricéétél, ugyanak-
kor nem kell mesterségesen szaritani és taroldsa sem okoz gondot. Kivélé spe-
cifikus hatésa sok importtakarményt tenne feleslegessé.

A takarméanyok felhasznalasat raciondlisabbé teszi, értékesiilésiiket javit-
ja a recepturak folyamatos gondozésa, allandé fejlesztése, aminek ki kell ter-
jednie a szokasosan nyilvantartott taplaléanyagokon kiviil a vitaminokra, és-
vanyianyagokra és egyéb takarmanykiegészitGkre is. Azt is hozzétehetem
azonban, hogy a j6 receptek rendelkezésre alldsa egymagéban mit sem ér, annak
betartasardl is gondoskodni kell hatésagi szigorral, megbizhaté és elégséges la-
boratériumi halézat és tn. biolégiai teszttelepek ttjan.

Nagyon fontos feladat, hogy a tédpok racionédlisan b6 vélasztékéat bizto-
sitsuk mind az 4llami, termel8szovetkezeti, mind pedig a haztaji és egyéb gaz-
dasdgok sertésdlloménya szaméra. Az ipari abrakkeverékek szakszer(i megvé-
lasztésa kozvetlen megtakaritdst eredményez!

Befejezésiil fel szeretnék vetni még egy gondolatot. Olyant, amivel biztos,
hogy hathatésan lehet szolgalni torekvésiinket, a takarmény jobb hasznosuldséts

J6l tudjuk, hogy a sertés takarmanyértékesitése nemesak az elfogyasztott
taplaléktol fiigg, hanem magénak az llatnak az éltaldnos éllapotdtol, nyugal-
matél, egyszéval kedvez6 vagy kedvezdtlen kozérzetétdl is. Nem kell, hogy a
tartési és dpolasi viszonyok teriiletére dtkalandozzak, b6éven taldlni példat a
szorosan vett takarményozas korébdl is.

Vizsgélataim szerint, ha a sertéstakarmény rosttartalmét 29,-r6l —
mondjuk — 69%-ra emelem, a fehérje kihasznélési egyiitthatéja 3—4 % -kal
csokken. Nem romlik viszont, hanem észrevehetden javul a fehérje értékesiilé-
se. A felemelt mennyiségti rost a béltartalom mozgési sebességét ugyanis kedve-
z6en befolyésolja, mig a rosthidny bélobstipiciéhoz vezet. A pangé bélsar
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aztén kellemetlen teltségi érzést, étvagytalansagot okoz, de felszivédhatnak
bel&le toxinok is, 86t annak is megvan a lehet8sége, hogy a bél faldn keresztiil
baktériumok szaporodjanak a szervezetbe. A kocadllomanyban nélunk is fel-
mérhetetlen karokat okozé metritis-mastitis-agalactia — az Gn. MMA- —
szindréma kialakuldsaban pl. ma mér szerepet tulajdonitunk a takarmény rost-
szegénységének is.

Kisérletek bizonyitjék, hogy a sertéshizlalds mésodik felében az abrak-
keverék megnedvesitése némileg javitja a takarméany hasznosulédsat. Ha azon-
ban ennek hatéséra a padozat elnedvesedik, a sertések a fekvGhelyiikre iirite-
nek, az alom nélkiili padlén egy tenyérnyi szdraz helyet nem taldlnak, a takar-
ményértékesités romlasa ijeszté méreteket clthet.

A pontos idSben végrehajtott, naponta tobbszori etetés kedvezének mond-
haté6 a takarmény hasznosuldsdra. De ha ezt magasrél az éllatok szére
kozé, onnan a padléra hull, porfelleget teremts takarmannyal hajtjuk végre
— rdadésul ugy, hogy a sertések evés kizben idegesek, tulakodnak, veszeked-
nek, egymast sivalkodtatjidk, akkor nemesak azon nem csodalkozunk, hogy
rossz a takarmény értékesiilése, de azon sem, hogy vannak allomanyok, ame-
lyeknek 80—90 %,-a emésztészervi nyalkahartyakarosodésbhan, ebbdl 20—309,
kifejezett gyomorfekélyben szenved.

Bizonyos, hogy az ilyen példdkat mindnyajan tudndnk — szinte vég nél-
kiil — sorolni. Nincs azonban erre sziikség, mert ezekbél is megfogalmazha-
tom a tanulsidgot: A takarmény kedvez6 hasznosulasdéhoz nem elég a jé abrak-
keverék, de elengedhetetlen a takarmdnyozdsi komfort megnyugtaté biztosi-
tasa is.

Zérégondolatként kindlkozna a legfontosabb tényezével, az ember szak-
értelmével val6 foglalkozds, — vagy annak kifejtése, hogy a sertéstartasban ma
orszdgosan 5,4 kg-osra becsiilt fajlagos takarméanyfelhasznaldsnak 1 kg-mal
val6 csokkentése 1980-ban kereken 12 millié mazsa abrak megtakaritdsit tenné
lehet6vé, és még szamos igaz és hatésos informacié. Ezek helyett, t6lem szo-
katlan médon — mondhatndm, 6nvédelembdl — azok nevében, akiknek a ser-
tés takarményozasahoz barmilyen formaban is koziik van, arra szeretném kérni
a szakmai kozvéleményt, hogy a takarmanyozésto6l csak az allat szitkségleté-
nek kielégitését, a téplalék egyoldaltsidgénak, hidnyossdgainak kikiiszobolé-
sét varja el, de azt ne, hogy a tartés szakszerfitlenségét és a gondozas terén
elkovetett hanyagsagokat is korrigélja!
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