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Konzerv- és Paprikaipari Kutatéintézet, Budapest

Orszagunk adottsadgai a gyiimoles- és zoldségfélék termesztésére koz-
ismerten kivaléak. Ezért valt kiemelt kormanyprogramma a kertészeti ag —
ezen beliil a zoldségtermesztés — és a feldolgozds nagyaranyid fejlesztése a
masodik és a harmadik 6téves tervekben.

1970-ig befejezddétt a feldolgozé ipar rekonstrukciéja. A konzervipar a
jelenlegi 6téves terviddszakban a létrehozott kapacitas intenziv kihasznalasat, a
miiszaki és technolégiai szinvonal tovabbi emelését tiizte ki f6 feladataul.

A konzervipar 1969-ig nyersanyagsziikségletének tobbségét képezd
z0ldségfélékb8l hosszi lejarati, kolesonds érdekeken nyugvé szerzédésekkel
egyenletes ellatast biztositott. Az utébbi két évben tobb lényeges ok miatt
(munkaeréhiany, novényi betegségek pusztitasa, eszkoz- és anyagarak nove-
kedése) a fejlddés megallt és azzal kellett szamolni, hogy a zoldségtermesztés
a hazai igények elGirt kielégitését is nehezen biztositja, nem beszélve nemzet-
kozi kotelezettségeinkrfl és mas jelent8s exportlehetdségek kiaknazasarél.

A Minisztertanacs 1971. december 23-an hatarozatot hozott a zoldség-
termesztés fejlesztésére. A hatarozat gondoskodik a termelSk anyagi érdekelt-
ségének fokozasarol, eszkozokkel és anyagokkal valé ellatasardl és mas ter-
melési feltételek biztositasarol.

A {6 feladat a zoldségtermesztés nagyiizemi moédszereinek kidolgozasa és
széles korii bevezetése, tehat mennyiségben és min8ségben jobb, gazdasagosabb
termelés megvalositasa. Végsd cél a zoldségtermesztésben is a koncentracié
végrehajtasa, a komplex termelési technolégiaval dolgozo, teljesen gépesitett
nagyiizemek (bazisgazdasagok) rendszerének a létrehozasa.

E koriilmények kozott kiilonssen fontos szerepe van a gépi betakaritasra
alkalmas nagyhozami, nagy ipari értéki zoldségfajtak nemesitésének és a
fajtak fenntartasanak. A konzervipar termelésének mintegy 809%,-at a zold-
borsé, zéldbab, uborka, paradicsom, étkezési zold- és paradicsom alaki pap-
rika, fliszerpaprika és a voroshagyma feldolgozasa biztositja. A zoldségfé-
lékkel szemben tédmasztott konzervipari igények éltaldnosan ismertek: 1é-
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nyeges a nyersanyag formaja, alakja, nagyséaga, ill. mérete, beltartalmi értéke,
érettségi foka és egészségi allapota.
Az egyes zoldségfajok és fajtak értékelésérél az alabbiakban szamolunk be.

Zoldborsé
A konzervipar igénye 1972-ben 55 000, 1975-ben 63 000, 1985-ben 75 000

tonna szemes zo6ldborsé.

Korai, kozepes és késdi érésii fajtakra van sziikség. A fajtak héegység
igénye alapjan szakaszos vetéssel majus végétsl jilius elejéig egyenletes
nyersanyagellatassal szamolunk. B&termd, géppel konnyen véaghaté és csé-
pelhetd, aprészemii és sotétzold szemszind fajtak a legkedvez6bbek, mind a
feldolgozas, mind az értékesités szempontjabol.

A leglényegesebb kovetelmény a zdldborsé szemek zsenge, egyenletes
érettségi allapota. A Konzerv- és Paprikaipari Kutatéintézet altal 1étrehozott
miiszer (Finométer) segitségével mar a szant6foldén rendszeresen ellenérzik
az érés alakulasat, a kaszalas megkezdését, vagyis a legkedvezébb érettségii
alapanyag atadasat. A miiszerrel mért érettség az atvételi arban jelent8sen
érvényesiil.

A koztermesztésben levd zoldborsé vetémag tilnyomé tébbsége kiilfoldi
eredetii. A hazai nemesités eredményei (Budai csemege, Budai gyongy) sze-
rények. Az ipar tilzottan sok fajtaval kénytelen dolgozni, ezért termékeinek
minésége nem egyenletes, gyakran eléfordul a fajtakevert, eltérd szinii nyers-
anyag, ami minden piacon hatrinyos a készitmény értékesithetdségére.

Zoldbab

A konzervipar igénye 1972-ben 15 000, 1975-ben 30 000, 1985-ben 36 000
tonna nyersanyag.

A hiivelyes zéldbab zsenge allapotban alkalmas feldolgozasra. A fejls-
désben levd hiively zsenge, hiisos, hajlitasra kénnyen pattan, torési feliilete
lédis, hartya- és szalkamentes, elonyos a fehérmagszin. A kiilfoldi piac kiils-
nosen az utébbi években egyre inkiabb a sarga hiivelyli zéldbab konzervet
igényli.

A zbldbab termesztése, betakaritasa teljesen gépesithet§. Jelent8sek a
kiilfsldi és a hazai egymenetes szed6gépekkel elért eredmények (pl. Ploeger,
FZB). A gépi betakaritasra a viragait és termését rovid izkozokben hozé,
bétermé fajtak alkalmasak, melyek egymenetes szedéssel is nagy termést ad-
nak és a hiivelyek érettségi foka megkozelit8en azonos.

A nagy terméseredmény elérésének alapvet tényezbje az Ontozés.
Fontos a rendszeres névényvédelem, a vegyszeres gyomirtas, az egészséges
szaporité anyag, a korabban nagymértékben elterjedt paszulyvész és bab-
fenésedés megel6zése érdekében.
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A hazai nemesités eredményei a koztermesztéshen nem ismertek. Annak
ellenére, hogy tobb kivalé hazai fajtat mar évekkel ezelGtt elismertek (Budai
konzerv, Budai piaci, Budai btermd), vetdmag eléallitasuk megoldatlan.

Zoldpaprika

Terveink teljesitéséhez 1972-ben 42 000, 1975-ben 42 000, 1985-ben
85 000 tonna paprikara van sziikségiink.

A csipmentes, vastag husd, kis maghazd, sima vagy enyhén bordazott
zoldpaprika fajtakat igényeljiik. Kévetelmény a fehéres vagy sargas hisszin,
a kiegyenlitett, bogyéalak és nagysag, mert a fejletlen, be nem érett paprika
izetlen, torékenysége miatt szallitdsra és készitményeink gyartasara alkal-
matlan.

A konzervipar a zold-érett allapotban szedett paprikat hasznalja fel
savanyitasra, lecséhoz és a szovjet recept szerint gyartott zakuszka készit-
ményeihez. Az érett zoldpaprika szine fajtajara jellemzden sargas vagy piros,
kemény hisi, nyomasra roppan. J6 alapanyagot szolgaltat a marinalt készit-
ményekhez, paprikasalatakhoz.

A hazai nemesités eredményei kozismerten vilagszinvonalat képviselnek
(Javitott Cecei, Keszthelyi, Szentesi, Kipos). E kultira kézi munka igényessége
miatt jelentds fejlédéssel csak kés6bb szamolunk, ez mutatkozik az iparag 1975.
éves igényében is. Halaszthatatlan feladat a komplex gépesités, elsGsorban a
gépi szedés miel6bbi megoldasa.

Paradicsom alaku paprika

1972-ben 20 000, 1975-ben 25 000, 1985-ben 30 000 tonna ,,pritamin’
paprikat igényliink. A paradicsom alaku zéldpaprika csak teljesen bepirosodott
allapotban értékes.

Elénybs a minél enyhébb bordazottsag, a vastag termésfal, a kicsiny mag-
haz. A nyitott bibeponti fajtak hatranyosak miutan csapadékosabb idgszak-
ban maghazuk gyakran penészes. A zélden vagy tin. kormos allapotban szedett,
esetleg utéérlelt paprikanak sem a szine, sem a beltartalmi értéke (vizoldhato
szarazanyag-, vitamintartalom) nem éri el a tévon pirosra érett bogyé mindg-
ségét. A zold és kormos paradicsom alakd paprikat felhasznaltuk egyes ké-
szitményekhez, de kesernyés, keserd ize miatt csak kényszermegoldasként.

A paradicsom alaki paprika terméseredményeit jelent8sen befolyasolja az
0szi idGjaras. Ezért kiemelten fontos nemesitési torekvés a rovidebb tenyész-
idejii fajtak el6allitasa. A hazai nemesités eredményei vilagszinvonalat kép-
viselnek. Tovabb kell folytatni néhai Angeli Lambert rendkiviil biztaté ered-
ményeket felmutaté munkajat: a csokros fajtak elGallitasat, amelyek a gépi
szedés megoldasat teszik lehetdvé.
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Uborka

A tartésitott csemegeuborka az egyik legkeresettebb konzervipari
készitmény, amelybdl sem a belféldi, sem az exportigényeket nem tudjuk
kielégiteni. 1972-ben 40 000, 1975-ben 45 000, 1985-ben 66 000 tonna nyers
uborka tartésitasat tervezziik.

Az iparigénye a 3—12 cm hosszméreti, sériilésmentes, fehér tiiskés ubor-
ka. A maghaz a hishoz mérten kicsi legyen. Hatranyos a deformélt, nyakas
termésforma, a vastag héj, a pudvas allomany, az iiregesedés és a keseredésre
valé hajlam.

A termesztés ma még kézi munkaerdre alapozott, azonban fokozottan
eldtérbe keriil az egymenetes gépi betakaritas. A gépi betakaritas, ill. a beta-
karit6 gépek dontd kérdése a fajta. A nemesitdktdl olyan nétipusok elsallita-
sat kérjiikk, amelyek megfelelnek az eddigi kovetelményeknek, de rovidebb
szartak, a virdgzas és a termések kifejlédése kozel egyszerre torténik. Ha meg-
feleld siirtiségli vetés esetén, tovenként 2—3 konzerv min8ségii uborka betaka-
ritasaval elérhetd a 70—80 q/ha hasznos termésatlag, a gépi betakaritas széles-
korben bevezethet6vé valik.

A hazai nemesit8k értek el eredményeket, azonban a koztermesztésben

a magyar fajtak még nem héditottak teret.

Paradicsom

A konzervipar legjelentdsebb nyersanyaga, melyb6l 1972-ben 325 000,
1975-ben 360 000, 1985-ben 650 000 tonna feldolgozast terveziink.

A paradicsom felhasznélasa rendkiviil sok céld, ennek megfelelGen kell
megvalasztani a fajtat, a betakaritas idépontjat.

A fajtakkal szemben tamasztott f6bb technolégiai kovetelmények:
bétermd, egyenletes érésmenetii, betegségeknek ellenallé, a bogyok csuma
nélkiil levalaszthaték. Beltartalmi érték szerint legmegfelelébb az 5,3—6,29,
vizoldhaté szarazanyag tartalmi paradicsom. Ennél kisebb értéknél rossz a
,.piiré”’-kihozatal, a tdlsdgosan nagy értékeknél elfogadhatatlan a piiré allo-
manya. A szedés, a szallitas, a tarolhatésag és a feldolgozas szempontjabdl is
a 60—70 g feletti, szilard, rugalmas hisallomanyd, repedésre nem hajlamos
fajtak a legjobbak. A bogyé szinanyaganak, a likopinnak fokozasa éllandé
nemesitési feladat. Az tvgynevezett ,,zéld-talpassag” minden felhasznalasi
célnal kedvezétlen egyes készitményeknél pedig kizaré ok.

Nyers fogyasztasra, friss exportra, konzervipari salatakészitményekhez
a még nem teljesen beérett paradicsom a legmegfelelébb. Lé, piiré és hamozott
paradicsom gyértasra, ill. paradicsomos készitményekhez a teljesen bepiroso-
dott, tapintasra rugalmas, ép, egészséges bogyok sziikségesek. Ebben az érett-
ségben mar kialakul a bogydk legkedvezdbb refrakciéértéke, sav —cukor
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aranya, szin anyaga is. Az utébbi kiilonésen fontos értékmérd a paradicsom-
készitmények, kiilondsen a siiritmények és a paradicsompor elGallitasanal.

A zbldparadicsom feldolgozasa egyel6re nagyon korlatozott mértéki.

A konzervipar feldolgozé kapacitasa napi 10 000 tonna. Ezért rendkiviil
fontos a kiilonb6z8 tenyészidejii fajtak megvalasztasa, ill. a palantazott és a
helyrevetett paradicsom ardnyénak term&tajankénti kialakitasa, a folyamatos
érésmenet a minél hosszabb szezon kialakitasa érdekében. A hagyomanyos
termesztési méd mellett fokozatosan teret hodit az egymenetes gépi betakaritas.
A kovetelményeknél tehat kiemelten fontos a gépi szedésre alkalmas, egyszerre
éré fajtak nemesitése. A géppel leszedett nyersanyagot, a j6 mingségli vég-
termék biztositdsa érdekében az érettségi allapot szerint egyel6re kézi munkaval
kell valogatni. Feladatunk a valogatas gépesitésének a megvalésitasa.

A hazai nemesités és fajtafenntartas eredményei vilagszinvonalat kép-

viselnek.
Voroshagyma
Folyé évben 34 000, 1975-ben 57 000, 1985-ben 75 000 tonna az ipar
hagymaigénye.

A dughagymas maédszerrel termelt voroshagyma kifogastalan alapanyagot
szolgaltat ipari feldolgozas céljara. A szaritmany mindsége vildgszinvonalon
van. A Makéi hagyma vizoldhaté szarazanyag-tartalma a 179;-ot is eléri,
fiszerez6 képessége is a legjobb, termelési modszere azonban rendkiviil
munkaigényes. A dughagymas termelési modszer gépesitésére jelentds mér-
tékil, eredményes fejlesztési munka folyik.

Az utébbi években el6térbe keriilt az egy éves termelési méd. A tapaszta-
latok szerint a technolégiai elSirasok pontos betartiasival — ontozéses koriil-
mények kozott — a médszer eredményes. A magrél termesztett fajtak kon-
zervipari értéke azonban nem éri el a Makéi, ill. a dughagymarél eléallitott
nyersanyag értékét, mivel a vizoldhaté szarazanyag-tartalmuk 8—139,
tarolhatésaguk is kedvezétlenebb.

A nyers hagyma ipari értékét a kiils§ és belsé tulajdonsagaik egyiittesen
hatarozzak meg. Ilyenek: az egyontetii, tetszetds megjelenés, a héj szine, a
hisos levelek szama, vastagsaga, allomany szilardsaga, az eltarthatésag, ill.
tarolhatésag mértéke, a fliszerezd és bioldgiailag fontos anyagok mennyisége
sth. A hazai nemesitési és fejlesztési munka nagyon eredményesnek itélhetd.

Fiiszerpaprika

1972-ben 70 000, 1975-ben 80 000, 1985-ben 100 000 tonna nyers fiiszer-
paprika feldolgozasat tervezziik. A fiszerpaprika ma is vilaghiri termékeink
kozé tartozik. A hazai sziikséglet és az exportlehetdség 12 000—13 000 tonna
Grlemény.
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Az ipar igénye a rovid tenyészidejii, btermd, nagy bogyéji, kis maghaza
csipmentes fajta, melynek legfontosabb értékmérdje a szarazanyag- és a fes-
téktartalom. Célkittizés 6—8 g/kg festéktartalom elérése. Nemesitink kivalo
munkija nyoman az igényt er6sen megkozelits, egyes tulajdonsagaikban azt
meghaladé folytonos névekedésii, féldeterminalt, determinélt fajtak kaptak
elézetes elismerést vagy éallami elismerést. Utébbi fajtak termesztéshe vonasa
lehet8vé tette az egymenetes gépi betakaritas alkalmazasat.

A konzervipar termékeinek 759,-at exportalja. A rekonstrualt konzerv-
ipar gyarai korszeri feldolgozo gépekkel rendelkeznek. Lehetdség van a ter-
melés tovabbi fokozéasara. Ennek ma leglényegesebb feltétele a nyersanyag
biztositasa kielégit6 mennyiségben és kivalé mingségben.

A gépesités elterjedése a nemesitdk, a termelGk és a feldolgozék kozotti
szoros egyiuttmikodést igényli. Nagy tomegt, nagy értéki nyersanyag utjat
kell biztositani 6rarél érara, hogy a folyamat eredménye valamennyi érdekelt
fél szamara kedvezs legyen. Valamennyiiink érdeke a termesztés és a feldolgozas
fejlesztése, e tevékenység gazdasagossagénak allandé fokozasa, amelynek
egyik legalapvet8bb sziikségletét a nemesitdk eredményes munkaja biztositja.

Agrartudomdnyi Kozlemények 30, 1971
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