
A ZÖLDSÉGFÉLÉKKEL SZEMBEN TÁMASZTOTT 
KONZERVIPARI IGÉNYEK* 

ТОМА L Á S Z L Ó és T Ö R Ö K S Z I L V E S Z T E R 

Konzerv- és Papr ika ipa r i K u t a t ó i n t é z e t , B u d a p e s t 

Országunk adot t sága i a gyümölcs- és zöldségfélék te rmesz tésére köz-
i smer ten k ivá lóak . Ezér t vá l t kiemelt k o r m á n y p r o g r a m m á a ker tésze t i ág — 
ezen belül a zöldségtermesztés — és a fe ldolgozás n a g y a r á n y ú fej lesztése a 
második és a h a r m a d i k ö téves t e r v e k b e n . 

1970-ig be fe jeződö t t a feldolgozó i p a r r ekons t rukc ió ja . A konzerv ipa r a 
jelenlegi ötéves t e rv időszakban a l é t rehozo t t kapac i t á s in tenz ív k ihaszná lásá t , a 
műszak i és technológiai sz ínvonal t o v á b b i emelését t ű z t e ki fő f e l a d a t á u l . 

A konze rv ipa r 1969-ig nyersanyagszükség le tének többségé t képező 
zöldségfélékből hosszú l e j á r a t ú , kölcsönös é rdekeken n y u g v ó szerződésekkel 
egyenletes e l l á t á s t b iz tos í to t t . Az u t ó b b i k é t évben t ö b b lényeges ok m i a t t 
( m u n k a e r ő h i á n y , növényi betegségek p u s z t í t á s a , eszköz- és a n y a g á r a k növe-
kedése) a fe j lődés megállt és azzal ke l le t t számolni , hogy a zöldségtermesztés 
a hazai igények előírt kielégítését is nehezen b iz tos í t j a , nem beszélve n e m z e t -
közi kötelezet tségeinkről és más je len tős expor t lehe tőségek k iaknázásá ró l . 

A Minisz ter tanács 1971. december 23-án h a t á r o z a t o t hozot t a zöldség-
te rmesz tés fej lesztésére . A h a t á r o z a t gondoskod ik a t e rmelők anyagi é rdeke l t -
ségének fokozásáró l , eszközökkel és a n y a g o k k a l való e l lá tásáról és m á s te r -
melési fe l té te lek biz tosí tásáról . 

A fő f e l a d a t a zöldségtermesztés n a g y ü z e m i módszereinek kidolgozása és 
széles körű bevezetése , t e h á t mennyiségben és minőségben j o b b , gazdaságosabb 
te rmelés megvalós í tása . Végső cél a zö ldségtermesz tésben is a koncen t r ác ió 
vég reha j t á sa , a komplex te rmelés i t echno lóg iáva l dolgozó, te l jesen gépes í t e t t 
nagyüzemek (báz isgazdaságok) rendszerének a lé t rehozása . 

E k ö r ü l m é n y e k közöt t különösen f o n t o s szerepe van a gépi b e t a k a r í t á s r a 
a lka lmas n a g y h o z a m ú , n a g y ipari é r t é k ű zö ldségfa j t ák nemesí tésének és a 
f a j t á k f e n n t a r t á s á n a k . A konze rv ipa r t e rme lé sének min t egy 8 0 % - á t a zöld-
borsó , zö ldbab , uborka , pa rad icsom, é tkezés i zöld- és parad icsom a lakú p a p -
r i ka , f ű sze rpap r ika és a v ö r ö s h a g y m a feldolgozása b iz tos í t j a . A zöldségfé-
lékke l szemben t á m a s z t o t t konzerv ipa r i igények á l ta lánosan i smer t ek : lé-

* A Növénynemes í tés i Tanácskozáson e l h a n g z o t t előadás. B u d a p e s t , 1972. márc ius 7. 
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nyeges a n y e r s a n y a g f o r m á j a , a l ak ja , nagysága , ill. mérete , be l t a r t a lmi é r t é k e , 
éret tségi foka és egészségi á l lapota . 

Az egyes zöldségfa jok és f a j t á k ér tékeléséről az a l ább iakban számolunk b e . 

Zöldborsó 

A konze rv ipa r igénye 1972-ben 55 000, 1975-ben 63 000, 1985-ben 75 000 
tonna szemes zöldborsó. 

Kora i , közepes és késői érésű f a j t á k r a van szükség. A f a j t á k hőegység 
igénye a l ap j án szakaszos vetéssel m á j u s végétől jú l ius elejéig egyenle tes 
nyersanyage l lá tássa l számolunk . Bő te rmő , géppel k ö n n y e n vágha tó és csé-
pelhető, aprószemű és sötétzöld szemszínű f a j t á k a legkedvezőbbek, m i n d a 
feldolgozás, m i n d az ér tékesí tés s zempon t j ábó l . 

A leglényegesebb köve te lmény a zöldborsó szemek zsenge, egyenle tes 
éret tségi á l l apo ta . A Konzerv- és P a p r i k a i p a r i K u t a t ó i n t é z e t ál tal l é t r ehozo t t 
műszer (F inométe r ) segítségével m á r a szán tófö ldön rendszeresen el lenőrzik 
az érés a l aku lásá t , a kaszálás megkezdésé t , vagyis a legkedvezőbb é r e t t s égű 
a l apanyag á t a d á s á t . A műszerrel m é r t é re t t ség az á tvé te l i á rban j e l en tősen 
érvényesül . 

A köz te rmesz tésben levő zöldborsó v e t ő m a g t ú l n y o m ó többsége kü l fö ld i 
e rede tű . A haza i nemesí tés eredményei ( B u d a i csemege, Buda i gyöngy) sze-
rények . Az ipar t ú l z o t t a n sok f a j t á v a l kény te l en dolgozni, ezért t e r m é k e i n e k 
minősége n e m egyenletes , gyakran e lőfordul a f a j t a k e v e r t , eltérő színű nye r s -
anyag , ami minden piacon h á t r á n y o s a kész í tmény ér tékes í thetőségére . 

Zöldbab 

A konzerv ipa r igénye 1972-ben 15 000, 1975-ben 30 000, 1985-ben 36 000 
t o n n a nye r sanyag . 

A hüvelyes zö ldbab zsenge á l l apo tban a lka lmas feldolgozásra. A fe j lő-
désben levő hüve ly zsenge, húsos, h a j l í t á s r a könnyen p a t t a n , törési fe lü le te 
lédús, h á r t y a - és szá lkamentes , előnyös a fehérmagsz ín . A külföldi p iac kü lö-
nösen az u tóbb i években egyre i n k á b b a sárga hüve lyű zöldbab k o n z e r v e t 
igényli. 

A zö ldbab te rmesz tése , b e t a k a r í t á s a te l jesen gépesí thető . J e l en tősek a 
külföldi és a haza i egymenetes szedőgépekkel elért e redmények (pl. P loeger , 
FZB) . A gépi b e t a k a r í t á s r a a v i rága i t és t e rmésé t röv id ízközökben hozó , 
bő t e rmő f a j t á k a lka lmasak , melyek egymene te s szedéssel is nagy t e r m é s t ad-
nak és a hüve lyek ére t t ségi foka megközel í tően azonos. 

A n a g y t e rmése redmény elérésének a l apve tő tényezője az ön tözés . 
Fon tos a rendszeres növényvéde lem, a vegyszeres gyomir tás , az egészséges 
szapor í tó anyag , a k o r á b b a n n a g y m é r t é k b e n e l te r jed t paszulyvész és b a b -
fenésedés megelőzése érdekében. 
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A hazai nemesí tés e redménye i a köz te rmesz tésben n e m i smer tek . Annak 
ellenére, hogy t öbb kiváló haza i f a j t á t m á r évekkel ezelőt t e l ismertek (Budai 
konzerv , Buda i piaci, B u d a i bő te rmő) , v e t ő m a g előál l í tásuk megolda t lan . 

Zöldpaprika 

Terve ink tel jesí téséhez 1972-ben 42 000, 1975-ben 42 000, 1985-ben 
85 000 t o n n a papr iká ra v a n szükségünk . 

A csípmentes , v a s t a g hósü , kis magházü , s ima v a g y enyhén bordázo t t 
zö ldpapr ika f a j t á k a t igénye l jük . K ö v e t e l m é n y a fehéres v a g y sárgás hússzín, 
a k iegyenl í te t t , bogyóalak és nagyság , mer t a fe j le t len, be nem ére t t papr ika 
ízet len, törékenysége m i a t t szál l í tásra és kész í tményeink gyá r t á sá ra alkal-
m a t l a n . 

A konzervipar a zöld-ére t t á l l apo tban szedet t p a p r i k á t használ ja fel 
s avany í t á s ra , lecsóhoz és a szov je t recept szerint g y á r t o t t zakuszka készít-
ményeihez. Az ére t t zö ldpapr ika színe f a j t á j á r a je l lemzően sárgás vagy piros, 
k e m é n y húsú , nyomás ra r o p p a n . J ó a l apanyago t szolgál ta t a mar iná l t készít-
ményekhez , pap r ikasa l á t ákhoz . 

A hazai nemesítés e redménye i közismerten v i lágsz ínvonala t képviselnek 
( J a v í t o t t Cecei, Keszthelyi , Szentesi , Kúpos) . E k u l t ú r a kézi m u n k a igényessége 
m i a t t je lentős fejlődéssel csak később számolunk , ez m u t a t k o z i k az iparág 1975. 
éves igényében is. H a l a s z t h a t a t l a n fe lada t a komplex gépesítés, elsősorban a 
gépi szedés mielőbbi megoldása . 

Paradicsom alakú paprika 

1972-ben 20 000, 1975-ben 25 000, 1985-ben 30 000 t o n n a „ p r i t a m i n " 
p a p r i k á t igénylünk. A pa rad i c som alakú zöldpapr ika csak te l jesen bepi rosodot t 
á l l apo tban ér tékes. 

Előnyös a minél e n y h é b b bo rdázo t t s ág , a vas t ag t e rmésfa l , a kicsiny mag-
ház . A n y i t o t t b ibepon tü f a j t á k h á t r á n y o s a k miu tán c sapadékosabb időszak-
b a n magházuk gyakran penészes . A zölden vagy ón . k o r m o s á l l apo tban szedet t , 
esetleg utóérlel t p a p r i k á n a k sem a színe, sem a be l t a r t a lmi é r téke (vízoldható 
szárazanyag- , v i t a m i n t a r t a l o m ) n e m éri el a tövön pi rosra é re t t bogyó minő-
ségét . A zöld és kormos pa rad ic som a lakú pap r iká t f e lhaszná l tuk egyes ké-
sz í tményekhez , de kesernyés , keserű íze m i a t t csak kényszermegoldáskén t . 

A paradicsom alakú p a p r i k a t e rméseredménye i t j e len tősen befolyásol ja az 
őszi időjárás . Ezér t k iemel ten fon tos nemesí tés i tö rekvés a röv idebb tenyész-
ide jű f a j t á k előállí tása. A haza i nemesí tés eredményei v i lágsz ínvonala t kép-
viselnek. T o v á b b kell f o l y t a t n i néha i Angeli L a m b e r t r endk ívü l b í z t a tó ered-
ményeke t f e lmu ta tó m u n k á j á t : a csokros f a j t á k e lőál l í tásá t , amelyek a gépi 
szedés megoldását teszik l ehe tővé . 
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Uborka 

A t a r t ó s í t o t t c semegeuborka az egyik legkerese t tebb konzervipar i 
kész í tmény , amelyből sem a belföldi , sem az expor t igényeke t nem t u d j u k 
kielégíteni . 1972-ben 40 000, 1975-ben 45 000, 1985-ben 66 000 tonna nyer s 
uborka t a r t ó s í t á sá t t e rvezzük . 

Az ipa r igénye a 3—12 cm hosszmére tű , sérülésmentes , fehér tüskés ubor -
ka . A m a g h á z a húshoz mér ten kicsi legyen. H á t r á n y o s a de fo rmá l t , n y a k a s 
t e r m é s f o r m a , a vas t ag hé j , a p u d v á s á l lomány, az üregesedés és a keseredésre 
való h a j l a m . 

A termesztés m a még kézi m u n k a e r ő r e a lapozo t t , a zonban fokozo t t an 
előtérbe kerül az egymene tes gépi b e t a k a r í t á s . A gépi b e t a k a r í t á s , ill. a be t a -
ka r í tó gépek döntő kérdése a f a j t a . A nemes í tők tő l olyan nő t í pusok előállítá-
sát k é r j ü k , amelyek megfelelnek az eddigi köve t e lményeknek , de rövidebb 
szá rúak , a virágzás és a t e rmések kife j lődése közel egyszerre t ö r t é n i k . Ha meg-
felelő sűrűségű vetés ese tén , t ö v e n k é n t 2—3 konzerv minőségű ubo rka b e t a k a -
r í t á sáva l elérhető a 70—80 q/ha hasznos t e rmésá t l ag , a gépi b e t a k a r í t á s széles-
körben beveze the tővé vá l ik . 

A haza i nemes í tők ér tek el e r edményeke t , azonban a köz te rmesz tésben 
a m a g y a r f a j t á k még n e m h ó d í t o t t a k te re t . 

Paradicsom 

A konzerv ipar legje lentősebb nye r sanyaga , melyből 1972-ben 325 000, 
1975-ben 360 000, 1985-ben 650 000 t o n n a feldolgozást t e r v e z ü n k . 

A paradicsom fe lhasználása r endk ívü l sok célú, ennek megfelelően kell 
megvá la sz t an i a f a j t á t , a b e t a k a r í t á s i d ő p o n t j á t . 

A f a j t á k k a l szemben t á m a s z t o t t főbb technológia i köve te lmények : 
b ő t e r m ő , egyenletes é résmene tű , be tegségeknek ellenálló, a bogyók csuma 
nélkül l evá lasz tha tók . Be l t a r t a lmi é r t ék szerint legmegfelelőbb az 5 ,3—6,2% 
v ízo ldha tó szárazanyag t a r t a l m ú parad icsom. Enné l kisebb ér téknél rossz a 
, ,püré" -k ihoza ta l , a tú l ságosan n a g y ér tékeknél e l fogadha t a t l an a püré állo-
m á n y a . A szedés, a szál l í tás , a t á r o l h a t ó s á g és a feldolgozás s zempon t j ábó l is 
a 60—70 g felett i , szi lárd, ruga lmas húsá l lományú , repedésre n e m ha j l amos 
f a j t á k a leg jobbak. A bogyó sz ínanyagának , a l i kop innak fokozása ál landó 
nemesí tés i fe ladat . Az úgyneveze t t „zöld-talpiasság" m i n d e n felhasználási 
célnál kedvezőt len egyes kész í tményekné l pedig kizáró ok. 

Nye r s fogyasz tás ra , friss e x p o r t r a , konzerv ipar i sa lá takész í tményekhez 
a még n e m tel jesen b e é r e t t pa rad ic som a legmegfelelőbb. Lé, p ü r é és hámozo t t 
pa rad ic som gyár tás ra , ill. pa rad icsomos kész í tményekhez a te l jesen bepiroso-
do t t , t a p i n t á s r a ruga lmas , ép, egészséges bogyók szükségesek. E b b e n az ére t t -
ségben m á r kia lakul a bogyók legkedvezőbb re f rakc ióé r t éke , sav —cukor 
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a r á n y a , szín a n y a g a is. Az u tóbb i különösen fon tos é r t ékmérő a pa rad icsom-
kész í tmények , különösen a sű r í tmények és a pa rad icsompor előál l í tásánál . 

A zö ldparadicsom feldolgozása egyelőre nagyon kor lá tozo t t m é r t é k ű . 
A konzerv ipar feldolgozó kapac i t á sa n a p i 10 000 t o n n a . Ezér t r e n d k í v ü l 

fon tos a különböző tenyész ide jű f a j t á k megvá lasz tása , ill. a p a l á n t á z o t t és a 
he ly reve te t t pa rad ic som a r á n y á n a k t e r m ő t á j a n k é n t i k ia lak í tása , a f o l y a m a t o s 
érésmenet a minél hosszabb szezon k i a l ak í t á sa érdekében. A h a g y o m á n y o s 
termesztés i mód mel le t t fokoza tosan t e re t bód í t az egymenetes gépi b e t a k a r í t á s . 
A köve te lményekné l t ehá t k iemel ten fontos a gépi szedésre a lkalmas, egyszerre 
érő f a j t á k nemesí tése . A géppel leszedet t n y e r s a n y a g o t , a jó minőségű vég-
t e r m é k biztosí tása é rdekében az éret tségi á l lapot szerint egyelőre kézi m u n k á v a l 
kell vá logatni . F e l a d a t u n k a vá loga tás gépesí tésének a megvalós í tása . 

A hazai nemes í tés és f a j t a f e n n t a r t á s e redménye i v i lágsz ínvonala t kép-
viselnek. 

Vöröshagyma 

Folyó évben 34 000, 1975-ben 57 000, 1985-ben 75 000 t o n n a az ipar 
hagymaigénye . 

A d u g h a g y m á s módszerre l t e rmel t v ö r ö s h a g y m a ki fogás ta lan a l a p a n y a g o t 
szolgál ta t ipari feldolgozás cél jára . A s z á r í t m á n y minősége vi lágszínvonalon 
v a n . A Makói h a g y m a v ízoldható s z á r a z a n y a g - t a r t a l m a a 17%-ot is eléri, 
fűszerező képessége is a leg jobb, termelés i módszere azonban r e n d k í v ü l 
munka igényes . A dughagymás termelési módsze r gépesítésére je lentős mér-
t ékű , e redményes fej lesztési m u n k a folyik. 

Az u tóbbi években előtérbe kerü l t az egy éves termelési mód. A t a p a s z t a -
la tok szerint a technológia i előírások pon tos b e t a r t á s á v a l — öntözéses körül-
m é n y e k közöt t — a módszer e redményes . A magról t e rmesz t e t t f a j t á k kon-
zervipar i ér téke azonban nem éri el a Makói , ill. a dughagymáró l e lőál l í to t t 
n y e r s a n y a g é r t éké t , mivel a v ízo ldha tó s z á r a z a n y a g - t a r t a l m u k 8 — 1 3 % , 
t á ro lha tóságuk is kedvező t lenebb . 

A nyers h a g y m a ipari é r t éké t a külső és belső tu l a jdonsága ik együ t t e sen 
ha t á rozzák meg. I lyenek : az egyön te tű , t e t sze tős megjelenés, a hé j színe, a 
húsos levelek s záma , vas tagsága , á l lomány szi lárdsága, az e l t a r tha tóság , ill. 
t á ro lha tóság m é r t é k e , a fűszerező és biológiailag fontos anyagok mennyisége 
s tb . A hazai nemes í tés i és fejlesztési m u n k a nagyon e redményesnek í té lhe tő . 

Fűszerpaprika 

1972-ben 70 000, 1975-ben 80 000, 1985-ben 100 000 t o n n a nyers fűszer -
pap r ika feldolgozását t e rvezzük . A f ű s z e r p a p r i k a ma is vi lághírű t e r m é k e i n k 
közé t a r toz ik . A haza i szükséglet és az expor t lehe tőség 12 000—13 000 t o n n a 
őr lemény. 
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Az ipar igénye a rövid t enyész ide jű , b ő t e rmő , nagy bogyójú , kis m a g h á z ú 
cs ípmentes f a j t a , melynek l egfon tosabb é r t ékmérő j e a szárazanyag- és a fes-
t é k t a r t a l o m . Célki tűzés 6—8 g/kg f e s t é k t a r t a l o m elérése. Nemes í tő ink k ivá ló 
m u n k á j a n y o m á n az igényt erősen megközel í tő , egyes t u l a j d o n s á g a i k b a n az t 
megha ladó fo ly tonos növekedésű , f é lde te rminá l t , de te rminá l t f a j t á k k a p t a k 
előzetes el ismerést v a g y állami el ismerést . U t ó b b i f a j t á k te rmesz tésbe vonása 
lehe tővé t e t t e az egymenetes gépi b e t a k a r í t á s a lka lmazásá t . 

A konzerv ipa r t e rméke inek 7 5 % - á t e x p o r t á l j a . A r ekons t ruá l t konzerv -
ipa r gyárai korsze rű feldolgozó gépekkel rende lkeznek . Lehetőség van a ter-
melés tovább i fokozásá ra . E n n e k ma leglényegesebb fel tétele a n y e r s a n y a g 
biz tos í tása kielégí tő mennyiségben és k iváló minőségben. 

A gépesítés e l ter jedése a nemes í tők , a t e rmelők és a feldolgozók közö t t i 
szoros e g y ü t t m ű k ö d é s t igényli. N a g y t ö m e g ű , nagy é r tékű n y e r s a n y a g ú t j á t 
kell b iz tos í tani ó rá ró l órára, hogy a f o l y a m a t e redménye v a l a m e n n y i é rdeke l t 
fél számára kedvező legyen. V a l a m e n n y i ü n k érdeke a te rmesz tés és a feldolgozás 
fej lesztése, e t evékenység gazdaságosságának ál landó fokozása, a m e l y n e k 
egyik l ega lapve tőbb szükségletét a nemes í tők e redményes m u n k á j a b i z tos í t j a . 

Agrártudományi Közlemények 30, 1971 
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