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A paradicsommal kapcsolatos mingségi igények fokozédasa természe-
tes folyamat, és minden érdekelt fél részérdl jelentkezik. A fogyaszté egész
évben valamilyen formaban megfeleld minéségii paradicsomhoz kivan jutni,
ugyanez az igénye a kereskedelemnek a termeld és az ipar felé. — A konzerv-
ipar gazdasdgos gyartasanak igénye egyre nagyobb, sok esetben speciilis
kovetelményeket tamaszt a megtermelt nyersanyaggal szemben. A végtermék
mindsége, eladhatésaga, ara jelentds mértékben ezen miilik, masrészt a fel-
dolgozas technolégia fejlédése, a valasztékbovités szintén mindségi kérdésként
vetddik fel. :

A termeld (ha ebben érdekelt) a nagy termés mellett megfeleld ming-
ségre is tdrekszik. Mindezek meghataroz6 tényezoi a nemesité munkanak,
amelynek eredménye a jé6 és egyre jobb fajta eldillitdsaban realizalédik.

Jelen attekintés az ipari paradicsom mindségi kovetelményei koziil a
szin- és szarazanyag fajtaval Osszefiiggd kérdéseit targyalja.

A paradicsom-kész{_mények szinte mindegyikénél a szin donté kiillemi
— a termék eladhatésdgat befolyasolé — tényezd.

A szin-probléma egyrészt a fajtdval, masrészt az agrotechnikaval és
a névényvédelemmel, de nem utolsésorban a feldolgozas-technolégiaval fiigg
ossze [ERDOs et al. (1968)].

Mint fajtakérdésnek legfontosabb &sszetevije a bogyodk érési tipusa és
a fajta novekedési jellege, valamint a szin genetikai meghatarozottsaga.

A bogydk érésének 3 tipusat ismerjiitk a paradicsomnemesitéi munka-
ban: egyszinbdl (u), kétszinbdl (utugt), és atmeneti szinbdl (ug) érést.

Az egyszinb6l érd fajtak (pl. ES 24) klorofill, likopin és 6sszkarotinoid
tartalma a legkisebb-a harom tipus kéziil [AvEers és Tomes (1966)]. Adataik
nem engedik meg az egyértelmii kiovetkeztetést az atmeneti és kétszinbdl
ér6 fajtakra vonatkozdéan. Szantoféldi megfigyeléseik szerint a kétszinbdl
érd Tecumseh fajta mélyebbvérss szinfi, azonban az dtmeneti szinbdl érd
KC 146 tartalmaz tobb likopint és 6sszpigment mennyiséget.

M£szoLy (1968) szerint az atmeneti és kétszind fajtak kozott 209,-kal
tobb a kivalo szindi.
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Ha mindehhez hozzavessziik, hogy a konzervipari szakemberek a zold-
talpassagot nem tartjak a mingséget befolyasol6 lényeges kérdésnek — csupan
a hulladék mennyiségét novels tényezének —, [Bontovirs (1968)], érthetd,
hogy a kétszinb&l érg fajtakat tovabbra is jogosultnak tartjuk a kéztermesz-
tésben [BALDY—Hoposst (1968)].

A kétszinb6l érd fajtatipusoknal probléma az érési rerdellenességek
(foltos érés) jelentkezése. Erre vonatkoznak DAvies és Winsor (1969) meg-
figyelései, melyek metodikai vonatkozasban a kérdés j6 megkozelitését szol-
galjak. Ok izogén fajtakkal dolgoztak: A Potentit és Ailsa Craig kétszinbél
ér6 és az ezeknek megfelel Potella és Craigella egyszinbdl érd fajtakat hason-
litottak dssze. A kétszinbdl ér6knél az egyenetleniil érdk 9,-a 15— 30, szemben
az egyszinbdl érdk 5—129,-0s értékeivel. Az izogén vonalakkal végzett vizs-
galatok eldonthetik a pigmenttartalomban fennall6 kiilonbségek végleges
meghatarozasat, melynek sziikségességét AYERS és TomEs (1966) is felvetette.
A foltos érés tapanyag visszapétlas segitségével szabalyozhaté, ill. teljesen
kikiiszobolhetd.

A kétszinbdl érg fajtaknal fokozottan figyelemmel kell lenni az érett-
ségi fokra: a klorofill jelentds szinronté tényezs, aminél a likopin szinezé
hatésa haromszor kisebb, ezért fontos a gondos valogatas [ErDGs et al. (1968)].

Az egy- és atmeneti szinbdl érg fajtak bogydéi egyenletesebben érnek és
valamivel repedésellenallobbak a kétszinb6l éréknél [AYERs és TomEes (1966)].
Ez utébbival végzett kombinacidk zommel a kétszinbél érdkkel egyenértékii
kiilsG és belsé sziniiek, érthetd, hogy nemesitési anyagunk ez irdnyban tolé-
dott el. 1967-ben a konzervipari nemesitésii torzsek 31,59 -a kétszinbgl éré
volt [MészoLy (1969)] ma mar zémmel Atmeneti szin@i vonalaink vannak jé
kiilsé és bels6 szinnel (I. tablazat).

A szinnek mint fajtakérdésnek masik fontos problémaja a névekedési
tipus jellege. Ez a lombbal valé boritottsagot hatarozza meg, melynek vonat-
kozasaban egyébként azonos fajtatipusok kozott is nagy kiilonbségek vannak.

A lomb a bogy6 hémérsékletét dontSen befolyasolja, hGelem segitségével
végzett mérések szerint ugyanis a nap sugarainak kozvetleniil kitett paradi-
csom hémérséklete 10° C-al is meghaladhatja a lombbal védettekét [SAYRE
(1955)]. A tébb 6ran at 30° C folotti értéket kapott paradicsom likopinje

I. tablazat

Konzervipari nemesitési anyagunk szubjektiv birdlata 1969.
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viszont érzékeny bomlasi veszteségeket szenved. A ritka levélallomany néveli
a karotin szintézist [YamacucHI—Howarp (1960)] silyosabb esetben nap-
égés léphet fel.

Régebbi nemesitésii, folytonnové fajtainknal (pl. K 363) a lombbal
boritottsag kielégit6. A determinalt, foleg korai tipusidaknal kevés a lomb,
ezért vilagosabb szinnel kell szamolni. Ez teszi érthetévé, hogy konzervipari
nemesitési anyagunk kozépkorai, kozép és kései tenyészidejli torzsei zommel
féldeterminéltak. E névekedési tipus egyik legfGbb erénye éppen a lombbal
torténd megfelel boritottsag (pl. K. konzerv és K. G 13 fajtaink).

A lomb-boritottsag déntd tényezé az agrotechnika és névényvédelem
bogyészinre gyakorolt alakuldsiban. Ez a hatas kézvetett: az optimalis tap-
anyag visszapétlas elGsegiti a kielégit lombozat kialakulasat [SAYRE (1955)].

A szinnek mint fajtakérdésnek tovabbi GsszetevGje annak genetikai
meghatéarozottsaga. Nemesitési munkank soran tobb j6 szinid torzset alli-
tottunk el és hasznalunk eredményesen, hiszen mind kiilféldi, mind hazai
szakemberek megallapitasa szerint a kecskeméti fajtak e vonatkozasban is
versenyképesek. A szakirodalom altal emlitett szinfokozé géneket (hp, og)
nemesitési alapanyagként felhasznaljuk. Kiillonésen az utébbit tartjuk pers-
pektivikusnak, iiveghézi, konzerv- és gépi szedésii fajtaink elGallitasi prog-
ramjaba bevontuk. s

A megfelel szini nyersaru csak akkor értékes alapanyag, ha ezt a
sajatsagot a feldolgozas-technolégia realizalja. Ennek szerepe a nyersanyagot
ért héhatasokkal fiigg 6ssze: a likopin termolabilitasa kévetkeztében az elg-
melegités, majd a sterilizalas folyaman az er6s hGhatasok kovetkeztében elég
nagymérvii sargulas 1ép fel [ErDpSs et al. (1968)].

Az ipari paradicsom masik jelentds kovetelménye a szarazanyag-tarta-
lommal kapcsolatos, amely a gazdasagos gyartast befolyasolja.

Az ipar {6 tomegében piirét gyart. Ha az 1980-ra tervezett 130 000 t
299, szarazanyag-tartalmi terméket csak a legalapvetdbb koltségek mellett
tekintjiilk és +1,09%-0s eltérést tételeziink fel a kozepesnek mondhato
5,39,-0s értékétdl ez 4396 millié forint ingadozast jelent [ErDOs et al. (1968)].
1966-ban kiilonb6z6 kedvezdtlen tényezék egybeesése miatt 1/5-vel kisebb
szarazanyagtartalmi nyersarut kaptak a konzervgyarak, ami kb. 40 millié Ft
veszteséget okozott a konzerviparnak [Ki (1967)]

A kérdés tehat igen jelentds. Vizsgaljuk meg azokat a fajtatulajdonsa-
gokat, amelyek befolyasoljak a szarazanyag-tartalmat.

A bogyé érési tipusa itt csak annyiban érdekes, hogy a fajta ne legyen
foltos érésre hajlamos. Winsor és Massey (1957—58—59) adatai alapjan
‘a foltos érés kb. 0,4—0,5%,-kal csokkenti az oldhaté szarazanyag-tartalmat.
iz az adat igazolja gyakorlati megfigyelésiinket: mi ugyanis mar tébb mint
20 éve foly6 nemesit6i munkank soran bonitaljuk a ,,beéredést”, ami lénye-
gében a foltos érésre valé hajlam kiszlirését jelenti.
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II. tablazat

Kiilonbozé novekedési tipusi fajtik szdrazanyag-tartalma

Fajta Novekedési tipus Refr. %, Ev
Kecskeméti 363 ............ folytonnové RS 1966
Kecskeméti determinalt
RN MBPZANG’ . o v s i tcazs oiv o determinalt 4,9 1966
Kecskeméti torpe .......... torpe 4,6 1966
Kecskeméti G 13 féldeterminalt 6,2 1969
Kecskeméti konzerv ........ ! féldeterminalt el I 1969

A levélzet szerepe a szarazanyag-tartalom vonatkozéasiaban mint a bogyo —
lomb ardny vet6dik fel. Vip£xr (1968) és MEszoLy et al. (1969) adatai alapjan
késziilt tablazat bemutatja hogy a kiillonb6z6 fajtatipusok szarazanyag-tar-
talma eltérd. :

A korai fajtaknal egyenesen elény a generativ jelleg, az ipari paradicsom-
nal azonban meg kell talalni az optimalis ardnyt, hiszen a szérazanyag-tarta-
lom produkciés kérdés.

A féldeterminalt novekedési tipus vizsgalataink szerint kielégiti a
bogy6 — lomb helyes aranyat. A Kecskeméti konzerv és Kecskeméti
G 13 egyébként példa arra, hogy lehetséges nagy bogy6ji, magas szarazanyag-
tartalmid fajtak elGallitasa.

Az agrotechnikanak, névényvédelemnek és az idGjarasi tényezdknek
a szarazanyag-tartalomra gyakorolt hatasat nagyrészt magyardzza a lombozat
szerepe. ;

Nagyon fontos fajtatulajdonsig a termdképesség is, amely nagyban
befolyasolja a szarazanyag-tartalom értékét: a termésmennyiség noveked ésé-
vel a refrakcié 9%, csokken. [BonToviTs (1968), ViDEKI (1969)], ezért a konzerv-
ipari szakemberek részérdl felmeriilt az az igény, hogy a termésatlag fokozé-
dasat nem elsdsorban a termés silyaval, hanem a tényleges szarazanyag
termeléssel kell jellemezni. K. G 13 fajtank mind termdképesség, mind szaraz-
anyag termés vonatkozasaban legjobbnak mutatkozott a munkabizottsagi
kisérletek soran [M£szoLy et al. (1969)].

A szarazanyag-tartalommal kapcsolatban meg kell emliteni annak a
szinnel és konzisztenciaval kapcsolatos 0Osszefiiggését. Minél magasabb a
nyerslé szarazanyag-tartalma, a piiré viszonylag annal jobb szind és annal
rosszabb konzisztencidji [BonToviTs (1961)]. A magas szarazanyag-tartalom
okozta nem kivanatos konzisztencia romlast a fajhibridekbdl nemesitett
fajtadk nem mutatjak [MEszoLy (1964)], ami feltétleniil tovabbi vizsgalatot
igényel. %
Az agrotechnika, névényvédelem és idGjarasi tényezdk mellett hatassal
van a szdrazanyag-tartalomra az érettségi fok és a feldolgozasig eltelt id&szak is.
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A mingséggel kapcsolatban még egy kérdés vetddik fel, és ez a mindség
szerinti atvétel, amely tobb orszidgban megvalésult és eldnydsen érezteti
hatasat. Bulgaridban 6t szarazanyag-tartalom kategériat allitottak fel és
e szerint fizetnek az aruért [VARENcov (1964)]. Olaszorszighan a magasabb
szérazanyag-tartalmat felarral honoraljik [BonToviTs (1968)]. S6t Olaszor-
szdg egyik amerikai érdekeltségli konzervgyaraban (Campbell Co.) szin
szerinti atvételt vezettek be. A kezdeti idegenkedés utan ezt a rendszert meg-
szoktak, sGt egy egészséges verseny kialakitéja is lett a gyar termeldi kozott.

Nalunk eddig az osztilyba sorolt paradicsomot sily szerint vették at.
Az 1967-ben kezdddott iizemi kisérletek alapjan mar az oldhaté szarazanyag-
tartalom szerint megallapitott aron torténik a siirités nyersanyagaul szolgilé
paradicsom atvétele.

A tervek szerint a nyersanyagot el6zetesen érzékszervi titon (egészségi
allapot, szin stb.) mindsitik. A mintavétel rendszer kidolgozasat Intézetiink
végzi. Ugyancsak nalunk folyik kutatas az irdnyban, hogy a szin szerinti
atvétel feltételeit és hatasait felmérjiik és bevezetését javasoljuk.

Végezetiil az alabbiakban 6sszegezziik a szin és szarazanyag-tartalom
novelése érdekében kifejtett nemesitdi munkankat:

— rendelkeziink két szinbél éré (K. konzerv, K. 700) és egyszini zold-
b&l éré (atmeneti szind) fajtakkal (pl. K. G 13). melyek jelenleg klelegltlk
a konzervipar nyersanyaggal szemben tamasztott igényét,

— fajtaink zoéme féldeterminalt tipusd, amely a legmegfelelsbb mind
az érés, mind a mingség vonatkozasaban,

— konzervipari nemesitési anyagunk tartalmaz olyan torzseket, melyek
tovéabbi javulast fognak eredményezni a két tulajdonsagot illetGen.
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CEJIEKLUIMOHHASI PABOTA, MPOBOOMMAS C LIEJIBIO VJIVUIIEHUSA LIBETA
1 TOBbIIEHHWSI COOEPKAHHSI CYXOI'O BEIIECTBA TOMATOB
TMNPOMBIIIJIEHHOI'O HA3HAYEHH

Jdbs. MECEJIb
CenbCKOroxo3siiCTBEHHbIH HayuyHO-HCCJIe0BaTeIbCKui MHCTUTYT . KeuxemeT (Benrpus)

PE3IOME

LiBeT TOMaTOB NPOMBIILJIEHHOI0 HA3HAYEHHSI 3aBUCUT OT COPTA, arpOTEeXHHKH H 3al[UTHI
pacTeHuil, a Tak)Ke 0T TEXHOJIOTHH nepepadoTKH Ha NPeANPHSITUSIX.

LIBeT TOMaTOB OMpeEesIsieTCsl TJIaBHBIM 00pa30M HaCJIeCTBEHHOCTBIO, YCJIOBHAMH CO3pe-
BaHUs1 (OJIMH, MEPEXOAHBIA M JBYXUBETHBIH) H 00JIMCTBEHHOCTBIO KYCTOB.

KosmyecTBo cyxoro BemecTsa 3aBUCHUT OT TUIA Co3peBaHHsI (6e3 HAKJIOHHOCTH CO3peBaTh
[5ITHAMH), COOTHOUIEHHST JIUCTBEB M MJIOJ0B U YPOXKaHHOCTH.

B otHomieHHH O000HMX CBOHCTB CaMbIM TOAXOJSLIUM SIBJSIETCST I10J1y ONpE/IesIeHHbII
Xapakrep.

B Hacrosiee Bpemst umeercst copt (K-koncepsHbiii, K. 700), ofs1aparomuii npu co3pesa-
HHH [ByMs1 OTTeHKamu uBeta, u copt (K—G—13) ¢ nepexoaHbIM BETOM CO3peBaHHUsl. JlaHHbIE
copTa YJAOBJETBOPSIT NOTPEOHOCTH KOHCEPBHOH npombiiieHHoCcTH. Copra Keuxemerckui
KoHCcepBHbIH U Keukemerckuii G 13 sIBISIIOTCS IPUMEPOM BO3MOYKHOCTH CO3JaHHUsT KPYNHOIUION-
HBIX COPTOB € BBICOKHM COJI€P)KAHHEM CyXOI'0 BeleCTBa.

Marepuansl, Cly)Kamue A8 CeJIEKIUH NPOMBIIUIEHHOTO HasHauyeHHsl, B 00JIbHIMHCTBE
CJIyMaeB COCTOSIT M3 JIMHHH NEPEX0/IHOr0 THIA LBETA IUI0JI0B H SABJISIOTCS 1101y IPe/ieIeHHBIMH,
YTO JIAeT HaIEXKAY AJIs1 JaJIbHEHINEro yJIyqlleHUusi 3THX [BYX TNPH3HAKOB.

Hau MHCTHTYT 3aHHMAaeTCst 3STUMH JIBYMs1 BONPOCAMH M CUUTALT npaBHanblM nepexoa Hy
3aKyIKy TOMAToB MO CYyXOMYy BeLIECTBY H HBETY.

ZUCHTUNGSARBEITEN ZUR STEIGERUNG DES GEHALTES VON INDUSTRIE-
TOMATEN AN FARBE UND TROCKENSUBSTANZ

GY. MESZOLY
Landwirtschaftliches Forschungsinstitut, Kecskemét (Ungarn)

ZUSAMMENFASSUNG

Die Farbe der Industrietomate hiingt mit der Sorte, der Agrotechnik und dem Pflan-
zenschutz sowie mit der Aufarbeitungstechnologie zusammen.

Die Farbe wird durch die genetische Bestimmtheit, die Beerenreife (aus einer bzw.
Ubergangsfarbe oder aus zwei Farben) und durch die Laubbedeckung entscheidend beeinflusst.

Die Gestaltung der Trockensubstanzwerte ist die Funktion des Reifetyps (keine Neigung
zur Fleckreife), des Beeren-Laub-Verhiltnisses und der Fruchtbarkeit.

In bezug beider Eigenschaften ist der halbdeterminierte Wachstumshabitus am
giinstigsten.

Zurzeit stehen der Konservenindustrie aus zwei Farben reifende Sorten (K. Konserv,

K. 700) und diejenigen von Ubergangsfarbe (z. B. K. G 13) zur Verfiigung, die ihre Erforder-

nisse beziigliche der Rohstoffe befriedigen. Die Sorten yKecskeméti Konserv« and »Kecskeméti
G 13« dienen auch als Beispiele dafiir, dass auch solche Sorten herstellbar sind, die iiber grosse -
Beeren verfiigen und doch von hohem Trockensubstanz-Gehalt sind.
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Das Ziichtungsmaterial fiir die Konservenindustrie besteht zum grossten Teil aus
halbdeterminierten Stimmen von Ubergansfarbe, bei denen eine weitere Besserung beziig-
lich beider Eigenschaften zu erwarten ist. 3

Vom Institut das sich auch mit der Frage der Ubernahme laut Trockensubstanz und
Farbe befasst, wird dieser Vorgang als vorteilhaft beurteilt.

BREEDING TO INCREASE THE COLOUR AND DRY MATTER CONTENT OF THE
TOMATO FOR PROCESSING

GY. MESZOLY
Agricultural Research Institute, Kecskemét (Hungary)

SUMMARY

The colour of the processing tomato is connected with the variety, agrotechny and
plant protection as well as with the processing technology.

The colour and its genetic determination is significantly influenced by berry ripening
(uniform red, semi green-back, green back) and by the extent of foliage.

The dry matter content values are dependent on the kind of ripening (absence of the
tending for spotty ripening on the berry-foliage ratio, and on fertility.

As regards both characteristics, the most favourable is that of the half determined
growing habit.

At present we have cultivars ripening with green back (K. konzerv, K.700) and semi green
back (K. G13) which satisfy the raw material demands of the canning industry. The Kecskeméti
Konzerv and Kecskeméti G 13 is an example that it is possible to prepare cultivars with
large berries and high dry matter content.

The breeding materials for the canning industry are comprised of semi green back,
half determined strains which will result in further improvement as regards to the two
characteristics.

Our institute is dealing with the purchasing of the tomato according to the dry matter
content and colour, and finds it advantageous.
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