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Magyarorszagon ma tizszer annyi étkezési paprikat (180 000 t) terme-
liink, mint 20 évvel ezeldtt, és kb. haromszor annyit, mint 10 éve. A nagyiitemi
fejlesztést elsGsorban a konzervipar és az exportigények tették sziikségessé
és csak nagyon kis mértékben a hazai friss fogyasztas emelkedése. Az USA-ban
a paprikatermé teriilet az utébbi 20 évben megduplazédott. Olaszorszighan
1958 és 1965 kozott 509, -kal n6tt a termelés. Az NSZK csemegepaprika behoza-
tala 10 év alatt megdtszorozédstt. A piac boviilése és sokrétiibbé valasa eld-
térbe allitotta az eddigi mennyiségi szemlélet utdn a paprikaval szemben
tamasztott mindségi kovetelményeket.

A hazai fogyaszték nyersen tovébbra is legnagyobb mennyiséghen a
vastag hisi, izletes, vékony héjui és fehérszinii paprikat eszik. A konzervipar
mar egyéb mindségi jellemzéket is kovetel; mint a nem barnulé his, a sima
feliilet és a szabalyos, legtobbszor a kipos alak. A kiilfsldi fogyasztéok elényben
részesitik a zold szint, a nagyméretii bogyot.

A csemegepaprika fogyasztasi min6ségét adé fobb tulajdonsagok,
és azok szerepe az eddigi nemesitéi munkiban

A j6 min8ségii csemegepaprikak elengedhetetlen jellemzdje a vastag his.
A hisvastagsagon a termésfal mezocarpiuminak és endocarpiumanak egyiittes
vastagsagat értjiik. Kedvezd értéke csemegepaprikianal 4—5 mm vagy e feletti.
Neheziti a nemesité munkajat, hogy szoros korrelacié mutatkozik a hiisvastag-
sag és a hosszi tenyészidd kozott. PocHArRD (1967) szerint a 3—4 mm-nél
vastagabb hisi fajtak a megtermékenyités utan nem ndvekednek elég gyorsan.
Hasonléan a hisvastagsag és a késeiség, valamint a hisvastagsag és az ala-
csonyabb term8képesség kapcsolodasat irja le tobb szerzd [Harric —BAcHER
(1967)]. Ez a kapesolédas a magyar fajtik esetében is megfigyelhetd, de nalunk
mar sok vastag hisi és viszonylag rovid tenyészidejii fajta is forgalomban van:
.. Kipos”, ,.Javitott Cecei”. A hisvastagsigot DEMPSEY szerint 8 par gén
hatarozza meg.
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A bogydnagysdg ujabban féleg a friss fogyasztasra exportalt paprikanal
kezd lényeges tulajdonsagga valni. A nagy bogyéji fajtak szintén hosszi
tenyészidejiiek. Pocaarp (1966) szerint a C. annuumnal pozitiv dsszefiiggés
van a kifejlett levelek feliilete és az atlagos bogyé silya kozott. A termés-
nagysag és sily 6roklddését a legtobb szerzé kvantitativ géneknek tulajdonitja.

A mai igényekben olyan fontos szerepet jatszé termésalak 6roklésmeneté-
rdl keveset tudunk. PETERSON (1959) vizsgalataiban szerepld fajtak alakbeli
kiilonboz6ségeit egy-egy gén okozta. Lapos és hosszikéas termések esetében a
lapos alakot egy dominans nagy gén orékiti. Darn (1928) keresztezésében
viszont arra a kovetkeztetésre jutott, hogy a termés hosszanak o6roklédése
szamos géntdl fiigg [LipPERT—SMiTH—BERGH (1966) nyoman].

Viszonylag kevés adat all a nemesitd rendelkezésére a beltartalmi értékeket
meghatéarozé anyagok 6roklédésére (C-vitamin, cukor) és az iz, illat és aroma-
anyagokat adé savak, cukrok, illéanyagok oroklésérsl. A csipdsség, illetve
capsaicin-tartalom egy génes dominans tulajdonsag, F,-ben jellegzetes bimodalis
gorbével [Orra (1962)], az ascorbinsav viszont tobbgénes 6rokldésiinek 1at-
szik [GYORFFY, L1PPERT—SMITH—BERGH (1966) nyoman].

A nalunk kedvelt fehér termésszin a kiilfsldon elterjedt zolddel szemben
recessiv. Az éretlen termésszineket, arnyalatokat kommulativ és duplikativ
génparok hozzak létre. Az érett gyiimolcsszin 6roklgdését elég részletes tanul-
manyok vilagitjak meg, és azt kiilonb6z6 génparok, illetve azokat akadilyozé
gének, valamint episztatikus gének egyiittes hatasaval magyarazzak [ODLAND,
PeETERSON, KorRMOS nyoman LipPErRT—SMITH—BERGH (1966)].

A héjvastagsdg az étkezési paprikak egyik legkritikusabb tulajdonséaga,

_ennek ellenére a kiilfsldi irodalomban emlitést nem talalni réla.

Héjvastagsag

Az étkezési paprikik fogyasztasi értéke nagy mértékben attél fiigg,
hogy héjuk — a termésfal exocarpiuma — milyen vastagsagi. A vastag héj,
a cuticula réteg nehezen raghato, rosszul emészthetd, f6zésnél vagy konzerv-
ipari feldolgozas soran sem puhul meg és levalva a termés hisarél, a késztermék
mindségét rontja. A vasarlok altal kivant vékony héj a termesztés és forgal-
mazas soran okozhat azonban nehézségeket. A vékony héji paprika hamarabb
kap napégést, konnyebben sériil, igy gyorsabban fert6zédhet. Tarolasra is
jobban megfelel a vastagabb héj. A ,,Kocsolai” igen vastag héji fajta, 5—6-szor
olyan hosszan tarolhaté, mint a vékony héji ,,Paradicsom alakd zsld™.

Nemesitdi munkankban a héjvastagsag csokkentése mint allandé szem-
pont szerepel. A héjvastagsag mérésére a kovetkezd modszert dolgoztuk ki.
A gazdasagi érett vagy éppen enyhe piros futtatist mutato termésbél, a rekesz-
valaszté falaktol hatarolt rész kozepébdl 1 cm szélességii csikokat vagtunk.
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A paprikacsikokat kémcesSben vizfiirdbben megfoztiik, majd a héjrél a hisrészt
kés fokaval lekapartuk. Az igy kapott attetsz6 hartyaszeri epidermiszt kézi
mikrométerrel u pontossiggal megmeértiik.

a) A héjvastagsig fajtatulajdonsdg

1966-ban méréseket végeztiink az egyes fajtak héjvastagsiginak meg-
-hatérozasara. Egyes fajtaknal gazdasagi érettségi és biolégiai érettségi stadium-
ban lev6 termések héjvastagsagat is mértiik. Az I. tdblazat mutatja az adato-

I. tablazat
Kiilonbozé paprikafajtak héjvastagsdga mikronban, Budatétény

L 1966 1968

Fajtik a e zdld

Kooty Bdeg i N o i I A i 24 40 60
Kbszttelvifehér:, doi i in v i 7 v 44 35
FOTORBATE Al hn o o sl R e Sk 1 36 * 40
JAVItORt cocel i i vt e a G it 26
Bogyigel61 0% St S0 T hiRia sl o o 40

Saswini Lo el Bk 156 175 130
¢ R e i R T S 130 131
Caokros: feldllo, ¥, e it i v vmiisidnars 21
Csoleros: falaHO TR ebisl v sin cdoiliandy 22
T T R R R SRR A el 9 33

BNy CRBEORIIA s i e sy 70 60

Paradicsom alakd zold (Pallag) ....... 24 35

BlefANTOTMANY: © . . 6o o oruiohes suis's oadvs 41 40 65
Kalocsai B .15 ... 3 o8 S e R R 152
Seegedi AT-—00 005 s s et S 135

kat. Megallapithatd, hogy a fiiszer- és fiiszer jellegii fajtak héja a legvastagabb,
80170 u kozotti. Az étkezési fajtak 20—70 u kozotti héjvastagsagiak.
A sziréprébaszeriien végzett zoldterméshéj mérések nem igazoljak egyértel-
miien, hogy az érés korabbi stadiuméaban (gazdasagi és biolégiai érettség kozott)
a héj még vékonyabb. A késobbi években megismételt néhiny mérés némi
évjarati hatast mutatva a fajtara jellemzo értéket megerdsiti.

b) Eredmények az eddigi nemesitésben

Heter6zis hajtatasi paprikafajtak eldallitasakor az egyik cél volt a
,»Hatvani”’-nal vékonyabb héju fajta. Akkori elzetes mérések alapjan meg-
allapithaté volt, hogy a héjvastagsag F; nemzedékében koztes értéket mutat,
igy igyekeztiink legalabb az egyik sziilonek igen vékony héji sziilot — a ,, Tété-
nyi hajtatasi zold F,” fajta esetében a Csokros felallot — valasztani. Igy elér-
tiik, hogy a fajta egyéb, a heterézis hatasboél és a kedvezd sziildmegvalasztasbol
ad6dé j6 tulajdonsagai mellett — a ,,Hatvani”-nal mintegy 50 u-nal véko-
nyabb héji lett.
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A keresztezéses nemesitéssel elGallitott csokros étkezési fajtak nemesitési
munkéja soran tulajdonképpen mérésen alapulé szelekciot nem alkalmaztunk.
Mérés alapjan jelsltik ki a héjvastagsag tekintetében megfeleld keresztezési
partnereket, de érzékszervi biralat (ragéssag, tapintas) alapjan végeztiik a
szelektalast. A csokros fehér tipusok (Csokros felallo és Csokros csiingd) az
altalunk eddig mért fajtak koziil a legkedvez6bb értéket 20—25 p héjvastag-
sagot mutattak.

c) Elozetes megfigyelések a héjvastagsag oroklodésérdl

1966-ban a heterézis nemesitési témank keretében 9 paprikafajtaval
keresztezéseket végeztiink. Kés6bb a héjvastagsagnak a nemesitéshen jatszott
fontos szerepe és a rola szolé irodalmi adatok teljes hidnya 1967-ben, majd
1968-ban arra késztetett, hogy tajékozédas céljabol a mar meglevd hibrideken
héjvastagsagméréseket is végezziink.

Kivalasztottuk a mérésekhez az igen vastag héju (131.,9 p) ,,Hatvani”,
valamint a keresztezett fajtak kozotti legvékonyabb héji ,,Szentesi fehér”
(42,1 p) és ,.Féligesokros” (51,00 u) fajtakat. A sziilofajtak héjvastagsaga
kiilonésen a ,,Hatvani” esetében elég nagy széiv.st mutat, ami annak a kovet-
kezménye, hogy el6zetesen a fajtakat a nevezett tulajdonsagra nem tiszti-
tottuk le, masrészt pedig a héjvastagsdg mérésébsl is adédhatnak hibak.

A II. tablazat mutatja a két hibrid sziileinek, F, és F, nemzedékeinek
héjvastagsag adatait. Az F, értékei mindkét esetben a vastagabb héji sziild,
a ,,Hatvani” értékeihez vannak kozelebb (153.3 u és 114,3 u). Hasonlé ered-
ményt kaptunk mas fajtak keresztezésébsl szarmazé F, nemzedéknél is.
Az F,-ben megjelennek a vékony héji szildt képviselé egyedek is. _

Az eddigi megfigyelésekbdl az aldbbi kovetkeztetéseket vonhatjuk le.
Korabbi mérések alapjan [ANGELI (1957)] a héjvastagsag intermedier 6rokls-

II. tablazat

A sziil6k és a hibridnemzedékek egyedeinek héjvastagsig szerinti megoszlisa

Héjvastagsig-osztalyok mikronban
Novény- | | Cir:
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(P, xP,)F, 43 5 8 o N 9t o L4 92,67
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désiinek latszott. Mostani vizsgéalataink azt mutattdk, hogy a vastag terméshéj
a vékonnyal szemben dominans.

Az F,-ben kapott eloszlasbél arra kovetkeztethetiink, hogy a héjvastag-
sag oroklésében valészinii kevés szami gén (1 vagy 2) vesz résat.

Tekintettel arra, hogy jelen vizsgalati kiindulé anyagunk nem volt alkal-
mas az éroklésmenet pontos meghatarozasara, a jovében a széban forgé tulaj-
donsagra nézve egymastél erdsen eltérd, szelektalt és beltenyésztett sziilokkel,
a dominenciaviszonyokat tisztazo visszakeresztezésekkel és sziikség szerint
tobb nemzedékkel kivanjuk a paprika héjvastagsagianak oroklésmenetérsl
eddig szerzett tapasztalatainkat kiegésziteni.

Osszefoglalas

Az étkezési paprika fogyasztasi minGségét dontden a terméshiis (mezo-
és endocarpium) vastagsaga, a bogy6 nagysaga, az iz-, aromaanyagok és vita-
minok (capsaicin, savak, cukrok, C-vitamin) mennyisége, a termés szine és a
héj (exocarpium) vastagsaga hatarozzak meg.

A héj vastagsagat megf6zott, hisatol megszabaditott paprikaszeleteken
kézi mikrométerrel mértiik. A csemegepaprika fajtak héjvastagsaga 20—70 u,
a fliszer tipusi fajtaké 80—170 u. A héjvastagsag csokkentésére iranyulo
nemesitdi munkinkban a legnagyobb eredményt a csokros fehér paprika-
tipusok elGallitasaval értiik el, ezek héjvastagsiga 20—25 p.

A 131,9 u héjvastagsagi ,,Hatvani”” és két vékony héji fajta (,.Szentesi
fehér”: 42,1 p és ,,Féligcsokros”: 51,00 u keresztezésébdl nyert F, és F, nem-
zedék) vizsgalata alapjan a vastag terméshéj a vékonnyal szemben dominans-
nak mutatkozik, és valészinii, hogy kevés szami gén vesz részt a héjvastagsag
oroklésében.
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VJIYULIEHUE KAYECTBA CTOJIOBOI'O TMEPLIA C OCOBbIM BHUMAHMEM HA
TOJIVHY KOYXHWLIbI

; J1. AHT'EJIM—J1. BATBKO
HayuHo-uccnenosarensckuit Mucruryr CapgoBojacrsa, Bynanewr (BeHrpubi)

PE3IOME

INoTpeOHTeJIbCKOE KaueCTBO CTOJIOBOI'O Mepiia ONpeiessieTcsi TJIaBHBIM 00pa3oM TOJILLH-
HOI Msica (Me30- M SHIOKAPIHii) K BEJIMYHHOH U10/1a, KOJIMYECTBOM BKYCOBBIX H aPOMATHYECKHX
BELIECTB H BHTAMHHOB (KamnCaHILHH, KHCJIOTHI, caxapa, BHTamuH LI), oxpacxou H TOJIHHOMH
KOYKHUBI (axaoxapnnu)

Llenpio Hameil onbiTHOH pabOTHl OBIJIO BHIBEJAEHHE COPTOB Iepua C TOHKox‘fl KOXHLEH H
pacno3HaBaHHE HACJIEI0BAHHST TOJIIHHBL KOXKHIBL. C 9T0if 1esbio B HayuHo-HCene10BaTe IbCKOM
Hucturyre CapoBoacTsa B 1966 romy Obuix NpoBeieHBI MEXKCOPTOBBIE CKpeluBaHus, a B 1967 u
1968 ropax Ha TOJIIMHY KO)XHLIbI ITPOAHAJIN30BaJIM NMOTOMCTBA ®; U D, ITUX CKPEIUBAHHIA.

TONUHHY KO>XHLBI ONPEJEJISIIH PYYHBIM MHKPOMETPOM Ha KO)KHIIE, 0CBOOOYKIEHHOM OT
Msica nocsie BapKu. ToJlHHA KOXXHIIBI CTOJIOBHIX COPTOB Nepua KoJyiebaercst B npepenax 20—70
MHKPOHOB, a KpacHbIX copToB 80— 170 MUKPOHOB. B X071€ CeneKnnoHHoi paboTbl, HanpaBIeHHOH
Ha BbIBEJIEHHE TOHKOKO)KHX COPTOB JIyYlIHe Pe3yJIbTaThl HAMH ObLIH NOJIYYEHBI N0 BHIBEJIECHHIO
OYKETHBIX THIOB nepua ¢ 6esibiM MsicoM. ToJHHA KOYKULBL HX cocTaBiasieT 20—25 MUKPOHOB.

Ha ocHoBe aHasmnsa notomcTB @; H @, U3 CKpEIUBaHUs1 copTa «XaTBaHH) CTOJILIHHOK
KO>KHLBI B 131,9 MHKPOHOB/C TOHKOKO>XHMBI copTramu «CeHTemny (42,1 MUKPOHOB) U «DeJIur YoK-
poun (51,00 MHKpPOHOB) MO>XHO YCTAHOBHTb, YTO TOJICTAsi KOXKHIA SIBJISIETCS JOMHHAHTHBIM
TIPU3HAKOM MPOTHB TOHKOH H B GOPMHPOBaHHH €€ y4yaCTBYeT MaJIo T€HHBIX nap.

QUALITATSVERBESSERUNG VOM GEMUSEPAPRIKA MIT BESONDERER
RUCKSICHT AUF DIE SCHALENDICKE

L. ANGELI und L. ZATYKO
Forschungsinstitut fiir Gartenb Bud (Ungarn)

P

ZUSAMMENFASSUNG

Die Konsumgqualitit vom Gemiisepaprika wird durch die Dicke des Fruchtfleisches
(Meso- und Endocarpium), die Beerengrosse, ,die Menge der Geschmacks- und Aromastoffe
und der Vitamine (Kapsaizin, Sduren, Zucker, Vitamin C), Fruchtfarbe und Dicke der Schale
(Exocarpium) entscheidend bestimmt.

Verfasser stellten sich zum Ziele diinnschalige Paprikasorten zu ziichten und den Erb-
gang der Schalendicke zu erforschen. Deshalb wurden im Jahre 1966 im Forschungsinstitut
fiir Gartenbau Kreuzungen mit mehreren Sorten durchgefiihrt. In den Jahren 1967 und 1968
wurde dann die Schalendicke der Generationen F, und F, gemessen.

Die Schalendicke wurde an gekochten, vom Fleisch gelésten Paprikaschnitten mittels
Handmikrometer gemessen. Die Schalendicke der Gemiisepaprikasorten ist zwischen 20
und 70 u, die der Gewiirzpaprikasorten zwischen 80 und 170 w. Verfasser erzielten im
Laufe ihrer Ziichtungsarbeit, die sich auf die Verminderung der Schalendicke richtete, die
besten Ergebnisse durch Herstellung von weissen Paprika vom determinierten Typ. Ihre
Schalendicke ist zwischen 20 und 25 u.

Auf Grund der Untersuchung der Sorte ,,Hatvani” mit 131,9 u Schalendicke und der zwei
diinnschaligen Sorten (F; und F, Generationen der Kreuzung zwischen ,,Szentesi fehér’”:
42,1 1 und ,,Félig csokros™: 51,00 ,u) stellten Verfasser fest, dass die dicke Fruchtschale gegen-

iiber der diinnen dominant ist, und wahrscheinlicherweise nur wenige Gene an der Vererbung
teilnehmen.
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QUALITY IMPROVEMENT OF THE GREEN PAPRIKA WITH SPECIAL RESPECT
TO SKIN THICKNESS

L. ANGELI and L. ZATYKO
Horticultural Research. Institute, Budapest (Hungary)

SUMMARY

The quality of the green paprika is largely determined by the flesh thickness (meso
and endocarpium), size of the berry, taste, quantity of the aromatic materials and vitamins
(capsaicin, acids, sugars, C-vitamin) the colour of the fruit and the skin (exocarpium) thickness.

Our work aimed to breed thin skinned paprika variaties and to study the inheritance
process of skin thickness. Therefore in 1966 crossings were carried out with several varieties
in the Horticultural Research Institute and in 1967 and 1968 their F, and F, generations were
classified for skin thickness.

The skin thickness was measured with a hand micrometer on paprika slices after it was
cooked and separated from its flesh. The skin thickness of the green paprika varieties was
20— 70 u, that of the spice type varieties 80—170 u.

Our best results in breeding to reduce skin thickness were obtained with the production
of white bunch type paprikas — their skin thickness was 20—25 pu.

Investigating the 131,9 1 thick skinned “Hatvani” and two thin skinned varieties (the
F, and F, generations from the crossing of ““Szentesi fehér” of 42,1 1 and “Félig csokros” [half
bunch] of 51,00 x), the thick skin was dominant against the thin one and it can be supposed
that only a small number of genes takes part in skin thickness inheritance.

19 Agrartudomdnyi Koslemények 29, 1970
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