
AZ ÉTKEZÉSI PAPRIKA MINŐSÉGJAVÍTÁSA, 
KÜLÖNÖS TEKINTETTEL A HÉJVASTAGSÁGRA 

A N G E LI L A M B E R T 

a mezőgazdasági tudományok kandidátusa 

Z A T Y K Ó LAJOS 

Kertészeti Kutatóintézet , Budapes t 

Magyarországon ma tízszer annyi étkezési p a p r i k á t (180 000 t ) te rme-
lünk , m i n t 20 évvel ezelőt t , és k b . háromszor a n n y i t , m i n t 10 éve. A n a g y ü t e m ő 
fej lesztés t elsősorban a konzerv ipar és az expor t igények t e t t é k szükségessé 
és csak nagyon kis m é r t é k b e n a hazai friss fogyasz tá s emelkedése. Az USA-ban 
a p a p r i k a t e r m ő t e r ü l e t az u tóbb i 20 évben m e g d u p l á z ó d o t t . Olaszországban 
1958 és 1965 közöt t 50%-ka l n ő t t a termelés. Az N S Z K csemegepapr ika behoza-
tala 10 év a la t t megö t szöröződö t t . A piac bővülése és sokré tűbbé vá lása elő-
té rbe ál l í tot ta az eddigi mennyiségi szemlélet u t á n a papr ikáva l szemben 
t á m a s z t o t t minőségi köve te lményeke t . 

A hazai fogyasz tók nyersen t o v á b b r a is l egnagyobb mennyiségben a 
v a s t a g húsú , ízletes, vékony hé jú és f ehé r sz ínű p a p r i k á t eszik. A konzervipar 
már egyéb minőségi je l lemzőket is követel ; m i n t a n e m ba rnu ló hűs , a sima 
felület és a szabályos, legtöbbször a kúpos alak. A külföldi fogyasztók előnyben 
részesítik a zöld sz ín t , a n a g y m é r e t ű bogyót . 

A cseinegepaprika fogyasztási minőségét adó főbb tu la jdonságok , 
és azok szerepe az eddigi nemesí tői m u n k á b a n 

A jó minőségű csemegepapr ikák e lengedhete t len je l lemzője a vastag hús. 
A húsvas tagságon a te rmésfa l mezoca rp iumának és e n d o c a r p i u m á n a k együ t t e s 
va s t agságá t é r t j ü k . Kedvező é r téke csemegepapr ikáná l 4 — 5 m m vagy e felet t i . 
Nehezí t i a nemesí tő m u n k á j á t , hogy szoros korreláció m u t a t k o z i k a hüsvas tag-
ság és a hosszú tenyész idő közö t t . P O C H A R D (1967) szerint a 3—4 mm-nél 
v a s t a g a b b húsú f a j t á k a megte rmékenyí tés u t á n n e m növekednek elég gyorsan. 
Hason lóan a hűsvas t agság és a késeiség, v a l a m i n t a húsvas tagság és az ala-
c sonyabb te rmőképesség kapcso lódásá t í r ja le t ö b b szerző [ H A L L I G — B A C H E R 

(1967)]. Ez a kapcso lódás a m a g y a r f a j t á k esetében is megf igyelhető , de ná lunk 
már sok vas tag húsú és viszonylag rövid t enyész ide jű f a j t a is fo rga lomban v a n : 
„ K ú p o s " , „ J a v í t o t t Cecei". A hűsvas tagságot D E M P S E Y szerint 8 pá r gén 
h a t á r o z z a meg. 
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A bogyónagyság ú j a b b a n fő leg a friss f o g y a s z t á s r a e x p o r t á l t p a p r i k á n á l 
k e z d lényeges t u l a j d o n s á g g á v á l n i . A n a g y b o g y ó j ú f a j t á k sz in tén hosszú 
t e n y é s z i d e j ű e k . P O C H A R D ( 1 9 6 6 ) s ze r in t a C . a n n u u m n á l poz i t ív összefüggés 
v a n a k i fe j le t t l eve lek felülete és az á t lagos bogyó sú lya k ö z ö t t . A te rmés-
n a g y s á g és súly ö rök lődésé t a l e g t ö b b szerző k v a n t i t a t í v géneknek t u l a j d o n í t j a . 

A mai i g é n y e k b e n olyan f o n t o s szerepet j á t s z ó termésalak ö rök lésmene té -
ről kevese t t u d u n k . P E T E R S O N ( 1 9 5 9 ) v i z sgá l a t a iban szereplő f a j t á k alakbeli 
kü lönbözősége i t egy-egy gén o k o z t a . Lapos és hosszúkás t e r m é s e k ese tében a 
l a p o s a lakot egy d o m i n á n s n a g y gén örökí t i . D A L L ( 1 9 2 8 ) ke resz tezésében 
v i s z o n t arra a k ö v e t k e z t e t é s r e j u t o t t , hogy a t e r m é s hos szának öröklődése 
s z á m o s géntől f ü g g [ L I P P E R T — S M I T H — B E R G H ( 1 9 6 6 ) n y o m á n ] . 

Viszonylag k e v é s a d a t áll a n e m e s í t ő rendelkezésére a beltartalmi értékeket 
m e g h a t á r o z ó a n y a g o k öröklődésére (C-v i t amin , cukor ) és az íz, illat és aroma-
anyagokat adó s a v a k , cukrok , i l l óanyagok örökléséről . A csípősség, i l letve 
c a p s a i c i n - t a r t a l o m egy génes d o m i n á n s t u l a j d o n s á g , F 2 -ben je l legzetes b imodá l i s 
g ö r b é v e l [ O R T A ( 1 9 6 2 ) ] , az a s c o r b i n s a v v i szont t ö b b g é n e s ö rök lődés f ínek lát-
sz ik [ G Y Ő R F F Y , L I P P E R T — S M I T H — B E R G H ( 1 9 6 6 ) n y o m á n ] . 

A n á l u n k k e d v e l t fehér termésszín a kü l fö ldön e l t e r j ed t zölddel szemben 
recess iv . Az é re t l en t e rméssz íneke t , á r n y a l a t o k a t k o m m u l a t í v és d u p l i k a t í v 
g é n p á r o k hozzák l é t r e . Az érett gyümölcsszín ö röklődésé t elég rész le tes t anu l -
m á n y o k v i l á g í t j á k m e g , és azt k ü l ö n b ö z ő g é n p á r o k , i l letve a z o k a t a k a d á l y o z ó 
g é n e k , v a l a m i n t e p i s z t a t i k u s g é n e k e g y ü t t e s h a t á s á v a l m a g y a r á z z á k [ÖDLAND, 
P E T E R S O N , K O R M O S n y o m á n L I P P E R T — S M I T H — B E R G H ( 1 9 6 6 ) ] . 

A héjvastagság az étkezési p a p r i k á k egyik l egk r i t i kusabb t u l a j d o n s á g a , 
e n n e k ellenére a kü l fö ld i i r o d a l o m b a n eml í tés t n e m ta lá ln i ró la . 

H é j vas tagság 

Az é tkezés i p a p r i k á k f o g y a s z t á s i é r t éke n a g y m é r t é k b e n a t t ó l függ , 
h o g y h é j u k — a t e r m é s f a l e x o c a r p i u m a — mi lyen v a s t a g s á g ú . A v a s t a g hé j , 
a cu t i cu l a ré teg n e h e z e n r á g h a t ó , rosszul e m é s z t h e t ő , főzésnél v a g y konzerv-
i p a r i feldolgozás s o r á n sem p u h u l m e g és l evá lva a t e r m é s húsá ró l , a k é s z t e r m é k 
minőségé t r o n t j a . A vásá r lók á l t a l k í v á n t v é k o n y h é j a t e r m e s z t é s és forgal-
m a z á s során o k o z h a t azonban nehézségeke t . A v é k o n y h é j ú p a p r i k a h a m a r á b b 
k a p napégés t , k ö n n y e b b e n sérü l , így g y o r s a b b a n f e r t ő z ő d h e t . T á r o l á s r a is 
j o b b a n megfelel a v a s t a g a b b hé j . A „ K o c s o l a i " igen v a s t a g h é j ú f a j t a , 5 — 6-szor 
o l y a n hosszan t á r o l h a t ó , min t a v é k o n y h é j ú „ P a r a d i c s o m a l a k ú z ö l d " . 

Nemesí tő i m u n k á n k b a n a h é j v a s t a g s á g csökken tése m i n t á l l a n d ó szem-
p o n t szerepel. A h é j v a s t a g s á g m é r é s é r e a k ö v e t k e z ő módsze r t do lgoz tuk ki. 
A gazdaság i é r e t t v a g y éppen e n y h e pi ros f u t t a t á s t m u t a t ó t e r m é s b ő l , a rekesz-
v á l a s z t ó f a l ak tó l h a t á r o l t rész közepébő l 1 cm szélességű c s í k o k a t v á g t u n k . 
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A papr ikacs íkoka t kémcsőben v íz fü rdőben megfőz tük , m a j d a héjról a húsrész t 
kés fokával l e k a p a r t u k . Az így k a p o t t á t t e t s z ő h á r t y a s z e r ű epidermiszt kézi 
mikrométe r re l p pontossággal m e g m é r t ü k . 

a) A héjvastagság fajtatulajdonság 

1966-ban méréseket v é g e z t ü n k az egyes f a j t á k h é j v a s t a g s á g á n a k meg-
ha t á rozásá ra . Egyes f a j t á k n á l gazdasági é re t t ség i és biológiai érettségi s t á d i u m -
b a n levő t e r m é s e k h é j v a s t a g s á g á t is m é r t ü k . Az I . t á b l á z a t m u t a t j a az ada to -

I . táblázat 

Különböző paprikafajták héjvastagsága mikronban, Budatétény 

1966 1968 
F a j t á k 

zöld piros zöld piros 

Cecei édes 2 4 40 60 
Keszthelyi fehér 4 4 35 
Soroksári 36 - 40 
Javított cecei 26 
Bogyiszlói 40 
Hatvani 156 175 130 
H 2 130 131 
Csokros felálló I 21 
Csokros felálló II 22 
Csokros csüngő 9 33 
Early California  70 60 
Paradicsom alakú zöld (Pallag) 24 35 
Elefántormány 41 40 65 
Kalocsai E 15 152 
Szegedi 4 7 - 2 5 135 

k a t . Megál lap í tha tó , hogy a fűszer - és fűsze r jellegű f a j t á k h é j a a l egvas tagabb , 
80 —170 p közö t t i . Az é tkezés i f a j t á k 20 — 70 p közö t t i hé j va s t agságúak . 
A szúrópróbaszerűen végze t t zö ld te rméshé j mérések n e m igazol ják egyér te l -
műen , hogy az érés korábbi s t á d i u m á b a n (gazdasági és biológiai éret tség közö t t ) 
a hé j még v é k o n y a b b . A később i években megismétel t n é h á n y mérés némi 
év j á r a t i h a t á s t m u t a t v a a f a j t á r a jel lemző é r téke t megerősí t i . 

b) Eredmények az eddigi nemesítésben 

Heteróz is h a j t a t á s i p a p r i k a f a j t á k előál l í tásakor az egyik cél vo l t a 
, , H a t v a n i " - n á l vékonyabb h é j ú f a j t a . A k k o r i előzetes mérések a l ap ján meg-
á l lap í tha tó vo l t , hogy a h é j v a s t a g s á g F j nemzedékében köz tes ér téket m u t a t , 
így igyekez tünk legalább az egy ik szülőnek igen vékony h é j ú szülőt — a „Té té -
ny i h a j t a t á s i zöld F j " f a j t a esetében a Csokros felállót — vá lasz tan i . í g y elér-
t ü k , hogy a f a j t a egyéb, a he terózis ha tá sbó l és a kedvező szülőmegválasz tásból 
adódó jó t u l a jdonsága i me l l e t t — a „ H a t v a n i " - n á l m i n t e g y 50 /i-nal véko-
n y a b b hé jú l e t t . 
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A keresztezéses nemesí téssel előál l í tot t csokros é tkezési f a j t á k nemesí tés i 
m u n k á j a során t u l a j d o n k é p p e n mérésen a lapuló szelekciót nem a lka lmaz tunk . 
Mérés a l ap ján je lö l tük ki a hé jvas t agság t ek in t e t ében megfelelő keresztezési 
p a r t n e r e k e t , de érzékszervi b í r á l a t (rágósság, t ap in tás ) a l ap j án végez tük a 
szelektá lás t . A csokros fehér t í pusok (Csokros felálló és Csokros csüngő) az 
á l t a lunk eddig mér t f a j t á k közü l a legkedvezőbb ér téket 20 — 25 g hé jvas t ag -
ságot m u t a t t a k . 

c) Előzetes megfigyelések a héjvastagság öröklődéséről 

1966-ban a heterózis nemesí tés i t é m á n k kere tében 9 p a p r i k a f a j t á v a l 
keresz tezéseket végez tünk . K é s ő b b a hé jvas t agságnak a nemesí tésben j á t s z o t t 
fon tos szerepe és a róla szóló i rodalmi a d a t o k teljes h i á n y a 1967-ben, m a j d 
1968-ban a r r a kész te te t t , h o g y t á j ékozódás céljából a m á r meglevő h ib r ideken 
hé jvas tagságméréseke t is végezzünk . 

K i v á l a s z t o t t u k a mérésekhez az igen vas tag hé jú (131,9 fi) „ H a t v a n i " , 
v a l a m i n t a keresz teze t t f a j t á k közöt t i l egvékonyabb h é j ú „Szentesi f e h é r " 
(42,1 g) és „Fé l igcsokros" (51,00 g) f a j t á k a t . A s z ü l ő f a j t á k hé jvas tagsága 
különösen a „ H a t v a n i " e se tében elég nagy szóif.st m u t a t , ami annak a köve t -
kezménye , h o g y előzetesen a f a j t á k a t a neveze t t t u l a j d o n s á g r a nem t iszt í-
t o t t u k le, másrész t pedig a h é j vas tagság méréséből is a d ó d h a t n a k h i b á k . 

A I I . t á b l á z a t m u t a t j a a k é t hibrid szüleinek, F x és F 2 nemzedékeinek 
hé jvas t agság a d a t a i t . Az F x é r t éke i m i n d k é t esetben a v a s t a g a b b hé jú szülő, 
a „ H a t v a n i " ér tékeihez v a n n a k közelebb (153,3 g és 114,3 g). Hasonló ered-
m é n y t k a p t u n k más f a j t á k keresztezéséből származó F x nemzedéknél is. 
Az F2-ben megje lennek a v é k o n y hé jú szülőt képviselő egyedek is. 

Az eddigi megfigyelésekből az a lábbi köve tkez te t é seke t v o n h a t j u k le. 
K o r á b b i mérések a lap ján [ A N G E L I ( 1 9 5 7 ) ] a hé jvas t agság in te rmedie r öröklő-

II . táblázat 

Л szülők és a hibridnemzedékek egyedeinek héjvastagság szerinti megoszlása 

F a j t a 
Növény-

egyed 
d b 

Héjvas tagság- osztályok mikronban 

Át lag 
mikron F a j t a 

Növény-
egyed 

d b О 
94 
1 

О 

О 
1 О eo 5

0
-6

0
 

7
0

-8
0

 0
0

1
-0

6
 1

1
0
-1

2
0

 

13
0-

14
0

 

15
0-

16
0

 

17
0-

18
0
 

1
9
0
-2

0
0

 

2
1

0
-2

2
0 Á t l ag 

mikron 

Szentesi fehér P , 45 5 26 7 7 42,11 
Hatvani P„ 93 1 5 16 17 18 23 9 3 1 131,99 
( P i X P , . ) F r 14 1 4 3 5 1 114,28 
( P i X P 2 ) F 2 43 5 3 7 13 9 5 1 92,67 

Féligcsokros P j 75 3 33 23 11 2 3 51,00 
Hatvani P , 93 1 5 16 17 18 23 9 3 1 131,99 
( P x X P 2 ) F , 12 1 4 2 5 153,33 
( P 1 X P 2 ) F 2 48 7 3 14 8 10 4 1 1 108.33 
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désűnek l á t szo t t . Mostani v izsgá la ta ink azt m u t a t t á k , h o g y a vas tag t e r m é s h é j 
a vékonnya l szemben d o m i n á n s . 

Az F 2 -ben k a p o t t eloszlásból ar ra k ö v e t k e z t e t h e t ü n k , hogy a hé jvas t ag -
ság öröklésében valószínű kevés számú gén (1 vagy 2) vesz részt . 

Tek in te t t e ] a r ra , hogy je len vizsgálat i knndu ló a n y a g u n k nem vol t alkal-
mas az öröklésmenet pon tos m e g h a t á r o z á s á r a , a jövőben a szóban forgó t u l a j -
donságra nézve egymástó l erősen eltérő, szelektál t és be l t enyész t e t t szülőkkel , 
a dominene iav i szonyoka t t i sz tázó visszakeresztezésekkel és szükség szer int 
t ö b b nemzedékke l k í v á n j u k a pap r ika h é j v a s t a g s á g á n a k öröklésmenetéről 
eddig szerzet t t a p a s z t a l a t a i n k a t kiegészíteni. 

Összefoglalás 

Az étkezési pap r ika fogyasz tás i minőségét döntően a t e rméshús (mezo-
és endoca rp ium) vas t agsága , a bogyó nagysága , az íz-, a r o m a a n y a g o k és v i t a -
minok (capsaicin, savak , c u k r o k , C-v i tamin) mennyisége, a te rmés színe és a 
h é j (exocarp ium) vas t agsága ha t á rozzák meg. 

A héj vas t agságá t m e g f ő z ö t t , húsá tó l m e g s z a b a d í t o t t papr ikasze le teken 
kézi mikrométe r re l m é r t ü k . A csemegepapr ika f a j t á k h é j v a s t a g s á g a 20 — 70 fi, 
a fűszer t í pusú f a j t á k é 80 — 170 fi. A hé jvas tagság csökkentésére i r ányu ló 
nemesí tő i m u n k á n k b a n a l egnagyobb e r edmény t a csokros fehér p a p r i k a -
t ípusok előál l í tásával é r tük el, ezek hé jvas tagsága 20—25 fi. 

A 131,9 fi hé jva s t agságú „ H a t v a n i " és ké t vékony h é j ú f a j t a („Szentes i 
f e h é r " : 42,1 fi és „Fé l igcsokros" : 51,00 fi keresztezéséből n y e r t F x és F , nem-
zedék) v izsgála ta a l ap ján a v a s t a g t e r m é s h é j a vékonnya l szemben domináns -
n a k m u t a t k o z i k , és va lósz ínű, hogy kevés s zámú gén vesz rész t a hé jvas t agság 
öröklésében. 
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УЛУЧШЕНИЕ КАЧЕСТВА СТОЛОВОГО П Е Р Ц А С ОСОБЫМ ВНИМАНИЕМ НА 
ТОЛЩИНУ К О Ж И Ц Ы 

Л. АНГЕЛИ—Л. ЗАТЬКО 
Научно-исследовательский Институт Садоводства, Будапешт (Венгрии) 

РЕЗЮМЕ 

Потребительское качество столового перца определяется главным образом толщи-
ной мяса (мезо- и эндокарпий) и величиной плода, количеством вкусовых и ароматических 
веществ и витаминов (капсаицин, кислоты, сахара, витамин Ц), окраской и толщиной 
кожицы (экзокарпий). 

Целью нашей опытной работы было выведение сортов перца с тонкой кожицей и 
распознавание наследования толщины кожицы. С этой целью в Научно-исследовательском 
Институте Садоводства в 1966 году были проведены межсортовые скрещивания, а в 1967 и 
1968 годах на толщину кожицы проанализовали потомства Ф, и Ф2 этих скрещиваний. 

Толщину кожицы определяли ручным микрометром на кожице, освобожденной от 
мяса после варки. Толщина кожицы столовых сортов перца колебается в пределах 20—70 
микронов, а красных сортов 80—170 микронов. В ходе селекционной работы, направленной 
на выведение тонкокожих сортов лучшие результаты нами были получены по выведению 
букетных типов перца с белым мясом. Толщина кожицы их составляет 20—25 микронов. 

На основе анализа потомств Ф1 и Ф2 из скрещивания сорта «Хатвани» столщиной 
кожицы в 131,9 микронов/с тонкокожимы сортами «Сентеши» (42,1 микронов) и «Фелиг чок-
рошо (51,00 микронов) можно установить, что толстая кожица является доминантным 
признаком против тонкой и в формировании её участвует мало генных пар. 

QUALITÄTSVERBESSERUNG VOM GEMÜSEPAPRIKA MIT B E S O N D E R E R 
RÜCKSICHT AUF DIE SCHALENDICKE 

L . A N G E L I und L. Z A T Y K Ó 
Forschungs ins t i tu t fü r Gar tenbau, B u d a p e s t (Ungarn) 

ZUSAMMENFASSUNG 

Die Konsumqualität vom GemÜ3epaprika wird durch die Dicke des Fruchtfleisches 
(Meso- und Endocarpium), die Beerengrösse,,die Menge der Geschmacks- und Aromastoffe 
und der Vitamine (Kapsaizin, Säuren, Zucker, Vitamin C), Fruchtfarbe und Dicke der Schale 
(Exocarpium) entscheidend best immt. 

Verfasser stellten sich zum Ziele dünnschalige Paprikasorten zu züchten und den Erb-
gang der Schalendicke zu erforschen. Deshalb wurden im Jahre 1966 im Forschungsinstitut 
für Gartenbau Kreuzungen mit mehreren Sorten durchgeführt. In den Jahren 1967 und 1968 
wurde dann die Schalendicke der Generationen F t und F2 gemessen. 

Die Schalendicke wurde an gekochten, vom Fleisch gelösten Paprikaschnitten mittels 
Handmikrometer gemessen. Die Schalendicke der Gemüsepaprikasorten ist zwischen 20 
und 70 д, die der Gewürzpaprikasorten zwischen 80 und 170 д. Verfasser erzielten im 
Laufe ihrer Züchtungsarbeit, die sich auf die Verminderung der Schalendicke richtete, die 
besten Ergebnisse durch Herstellung von weissen Paprika vom determinierten Typ. Ihre 
Schalendicke ist zwischen 20 und 25 д . 

Auf Grund der Untersuchung der Sorte „Hatvani" mit 131,9 д Schalendicke und der zwei 
dünnschaligen Sorten (F t und F2 Generationen der Kreuzung zwischen „Szentesi fehér": 
42,1 д und „Félig csokros": 51,00 д ) stellten Verfasser fest, dass die dicke Fruchtschale gegen-
über der dünnen dominant ist, und wahrscheinlicherweise nur wenige Gene an der Vererbung 
teilnehmen. 

Agrártudományi Közlemények 29, 1970 
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QUALITY IMPROVEMENT OF T H E G R E E N P A P R I K A WITH SPECIAL RESPECT 
TO S K I N T H I C K N E S S 

L. A N G E L I and L. Z A T Y K Ó 
i lo r t i ru l tu ra l Research Ins t i tu te , Budapest (Hungary) 

SUMMARY 

The quality of the green paprika is largely determined by the flesh thickness (ineso 
and endocarpium), size of the berry, taste, quantity of tbe aromatic materials and vitamins 
(capsaicin, acids, sugars, C-vitamin) the colour of the fruit and the skin (exocarpium) thickness. 

Our work aimed to breed thin skinned paprika varieties and to s tudy the inheritance 
process of skin thickness. Therefore in 1966 crossings were carried out with several varieties 
in the Horticultural Research Institute and in 1967 and 1968 their F t and F, generations were 
classified for skin thickness. 

The skin thickness was measured with a hand micrometer on paprika slices after it was 
cooked and separated from its flesh. The skin thickness of the green paprika varieties was 
20—70 //, that of the spice type varieties 80—170 fi. 

Qur best results in breeding to reduce skin thickness were obtained with the production 
of white bunch type paprikas their skin thickness was 20—25 fi. 

Investigating the 131,9// thick skinned "Hatvani" and two thin skinned varieties (the 
F j and Fj generations from the crossing of "Szentesi fehér" of 42,1 // and "Félig csokros" [half 
bunch] of 51,00 /t), the thick skin was dominant against the thin one and it can he supposed 
that only a small number of genes takes part in skin thickness inheritance. 

1 9 Agrártudományi Közlemények 29, 1970 
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