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Cseh Fruzsina
A kisiparok és kézmiivesiparok iranti érdekl6dés napjainkban egyre intenzivebb nem csak a kutatok,
de a magangyijtok, oktatok és a kézmiivesség felé forduld szélesebb kozonség részérdl is. A néprajz-
kutatok, levéltarosok, torténészek altal irt szakirodalom, valamint a magangyiijték altal megjelente-
tett reprezentativ katalogusok azonban gyakran csak sziikebb korben ismertek. Igen nagy sziikség
van a kisiparokat bemutato, hiteles informaciokat tartalmazd, kutatdi precizitassal megirt, gazdagon
illusztralt, népszerisitd kiadvanyokra, amelyeket az altalanos és kozépiskolasok, a vasarok és kialli-
tasok latogatdi is szivesen vesznek kézbe. Az utdbbi években jelentek mar meg ilyen jellegii kotetek,
koncentralt. Sok iparag és kézmiives mesterség bemutatasa, minél teljesebb kor leirdsa még hiany-
zik. Ezt igyekszik potolni a VEAB Kézmiivesipar-torténeti Munkabizottsaga altal kezdeményezett
MesterségTar sorozat, amelynek els6 kotete a szikvizesekkel foglalkozik. A szerkesztd, Szulovszky
Janos a bevezetdben részletesen ismerteti a sorozat koncepcidjanak elézményeit, valamint magat a
szerzOt is. Jelen kotetben Nagy Krisztinanak a 2011-ben az ELTE BTK néprajz szakra irt diploma-
munkajanak a feldolgozasat olvashatjuk 80 oldalon, 139 szines képpel illusztralva.

A szerz6 a szodaviz sziiletésének kiilfoldi kezdeteit pontos, hiteles torténeti adatokon keresztiil
mutatja be, és természetesen szot ejt az ismert magyar névrél, Jedlik Anyosrél, illetve a munkassaga-
hoz fiz6d6 tévhitekrdl is. A 19. szazadi torténetet a taplalkozaskultura valtozasain keresztiil ismerjiik
meg a borviz jelent6ségétdl, a szodaviz egészségmegovo és gyogyitd hatasan keresztiil a frissitd
italként torténd felhasznalasaig.

Hazankban az 1800-as évek kozepén inditottak utjara a szodavizet a gyogyszerészek, s hamaro-
san nagyvallalatok vették at a gyartast, melynek torténete nem lenne teljes a segédiparok bemutatasa
nélkil. Ezek a szénsav-, a gép-, az liveggyartas, s — igen kortiltekintéen — szot ejt a szerzd arrdl is,
hogy kik készitették a szifonfejekhez vald gumigytirtiket vagy a szikviz toltése soran kotelezden
alkalmazott fejvédoket.

A 20. szdzadban megindult ugyan a szakképzés, de a kisiparok izését megnehezitd politikai és
gazdasagi tényezok, valamint a szdzad masodik felében fellangolo iditédomping jelentdsen atstruk-
turalta a szikvizipart. A még mindig €16 iparag ma a szakképzés és az ipartestiilet 1abain all. A korabbi
fejezetekbdl mar ismert precizitassal ismerteti a szerz6 a tizemekben jelenleg alkalmazott technolo-
gidkat. A szodasnak és a szoda kihorddsanak meghatarozott helye és ideje volt a kdzdsségek életé-
ben, jelzések, szofordulatok, szolasok kapcsolodtak hozza. Részletes néprajzi leirast olvashatunk a
vevOkorrol, s arrdl, hogy hogyan jutott el régebben szekérrel, kocsival, ma pedig autdval az aru a
vasarlokhoz. Sajnos itt csak egy bekezdésnyi helyet kapott, de a témakor gazdagsagat jelzi és to-
vabbgondolasra készteti az olvasot a szodas tivegek allando helyének kialakulasa a paraszthazakban.

Nem csak a gazdag illusztracids anyag, de maga a szoveg is igen szines, hiszen a torténelmi és
technikai részleteken til Nagy Krisztina figyelmet forditott arra is, milyen hires személyek és hogyan
fogyasztottak a szodavizet. Elvezetes képi és irott forrasokkal, fotokkal, a szodavizhez és froccshoz
kapcsolodo szépirodalmi idézetekkel teszi olvasmanyossa a vonatkozo fejezetet. A konyv végén pe-
dig étel- és italreceptek hozzak meg az olvasé kedvét a szoda Gjrafelfedezéséhez.

A kiadvany tudomanyos ismeretterjesztd, népszerisitd céllal jelent meg, de a fontosabb szakki-
fejezéseket felsorakoztatd kislexikon és a jelentdsebb szakirodalmat tartalmazo bibliografia a tudo-
manyos érdeklédés igényeit is kielégiti.



