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Bati Aniko

NEMZEDEKVALTAS A KONYHABAN.
EGY GASZTRO-BLOGGER MUNKA KOZBEN

Hagyomanyosan a n6kt6l elvart szerepek kozé tartozik, hogy gondoskodjanak
csaladjuk ellatasarol.' A f6zés még ma is f6ként n6i hazi munka. A taplalkozas-
kultura-kutatas viszonylag kevés figyelmet forditott ez idaig ennek a tudasnak
az elemzésére, a tanulasi folyamat dokumentalasara. A f6zés elsajatitasat és a
végeredményt, az elkésziilt ételt nehéz, de nem lehetetlen a néprajz eszkozeivel
leirni, megragadni, bar csak az adatkozl6k szavaira és esetleges megfigyelése-
inkre, tapasztalatainkra tamaszkodhatunk.?

Az elmult 6tven-hetven év alatt a hagyomanyos paraszti tarsadalomhoz ké-
pest jelentésen megvaltozott, atalakult az informaciéaramlas modja és mértéke,
az ujitasok megitélése, illetve hogy mi az, amit mar nem tanulnak meg a fiata-
labbak az idésebbektdl. A csalad mellett a kiils6 kapcsolatok is mintaadova val-
tak, igy példaul a kozétkeztetés is. A fiatalok minden tekintetben nyitottabbak
az Ujitasokra: 0j ételeket, Uj fliszereket, Uj gépeket kénnyen, gyorsan bevezetik
a konyhajukba jelent6s anyagi befektetések aran. Az wjitisok nagy részét sa-
jat korosztalyuktol veszik at a munkahelytikon, a lakohelyiikon.> Dontéseiket
befolyéasoljak a televiziés reklamok, a magazinok, a bolti kinalat is. Uj jelenség
azonban, hogy az idésebbek egy része is szivesen veszi at az ujdonsagokat a
fiataloktél, mint példaul a mikrohullamu siit6 és a fagyasztolada hasznalatat,
Uj recepteket ismernek meg 4j forrasokbol, példaul az internetr6l. Tobbségiik
viszont hatarozottan elzarkoézik minden jtdl, szokatlantol.*

A csaladdal szemben, illetve amellett a fiatalok szamara a kortarscsoport,
példaul a munkatarsak, tovabba az interneten virtualisan 1étez, a tarsas kap-
csolatokat teljesen atértékeld kapcsolati halo valt fontos mintaadéva. Nagyon
nagy jelentésége van tobbek kozott a f6zni tanulas, az innovaciok terjedésében
a szamitogépeknek. A taplalkozas, a f6zni tanulas példajan keresztiil lathatjuk
ma az életmdd egészének, a haztartas fogyasztasi funkcidinak valtozasait a ha-
gyomanyos csaladi k6zosség alapjainak felbomlasaval parhuzamosan. Ezeket a

A tanulmény az MTA Bolyai Oszténdij timogatasaval késziilt.

A f6zni tanulas folyamata fontos kutatasi téma szamomra, ennek eredményeit tobb munkam-
ban publikaltam, lasd: Bati 2008, 2009, 2011, 2014, 2015.

A varosok falvakra gyakorolt hatasardl lasd még: Knézy 2007 a; 2007b.

*  Bati 2008.



308 BATI ANIKO

valtozasokat a néprajz modszereivel lehet és kell vizsgalnunk napjainkban is.
Tanulmanyomban az innovacid egyik forrasat, a gasztro-blogokat elemzem.

A digitalis korszak kommunikaciés mifajai koziil az egyik legsokoldalibb
a blog.> A blogirashoz nem kell tul sok informatikai felkésziiltség, ezért sokak
szamara elérhetd, akinek rendelkezésére all szamitogép/okostelefon és inter-
net kapcsolat.® (Ezek hidnya ugyanakkor sokakat ki is zar a kommunikacié6-
bdl.) A blogok egy része valamilyen jol koriilirhaté tematika koré épiil, koztik
az egyik legnépszer(ibb a f6zés, a taplalkozas. Ma Magyarorszagon tobb szaz
magyar nyelvii gasztro-blog létezik.” Ezt a hatalmas, allandoéan valtozé adat-
halmazt szinte lehetetlen kutatoként szisztematikusan attekinteni, elemezni.®
Tanulmanyomban egyetlen, altalam kivalasztott blogot és annak szerzéjét sze-
retném bemutatni.’ Az esettanulméany nyoman lathatjuk, hogy milyen szerepet
toltenek be a blogok a mai taplalkozaskultura valtozasaiban és egy blogger éle-
tében. A kivalasztott blog nagyon népszerd, f6 téméaja a hazi kenyérsiités — mint
a tradicionalis magyar konyha jelképe a mai taplalkozaskultiraban — emiatt ke-
riilt a figyelmem kozéppontjaba a budapesti terepmunkam soran, a virtualis tér-
bél kilépve viszont egészen Makoig kellett utaznom a kutatas kiteljesedéséhez,
hogy interjut készithessek a bloggerrel.*’

A tanulmany els6 részében a gasztro-blog mifaji el6zményeit, a blog mi-
kodését, a f6zni tanulas folyamataban betoltott szerepét mutatom be, majd a
bloggerre fokuszalok: a blogiras motivacioit, lépéseit, nehézségeit emelem ki. A
harmadik részben a tudasatadas ,offline”, azaz hagyomanyos formajat mutatom
a kenyérsutés kapcsan.

Az irni-olvasni tudas minden tarsadalmi rétegben, mindkét nem korében a
19. szazad masodik feltdl, a 20. szazad elejétdl valt altalanossa Magyarorszagon.
A falvakban, ezzel 6sszefiiggésben ekkor jelentek meg a néi kéziratos fiizetek,
amelyek els6sorban recepteket tartalmaztak. Ezek a kézirasos receptes fiizetek
valamint a naplok, noha nem a nyilvanossag szamara irddtak, a mai gasztro-
blogok hagyomanyos el6deinek tekinthet6ek, ezért érdemes réviden ismertetni

A Dblogok nyelvészeti aspektusairdl lasd: http://e-nyelvmagazin.hu/2010/09/10/a-blogok

-nyelveszeti-aspektusai/ (Let6ltés: 2014.05.29.) Lasd még: http://e-nyelvmagazin.hu/lapszam

/?sz=blogok-es-bloggerek (Letoltés: 2014.05.29.); Balazs-Bodi 2004: 67-84.

¢ http://www.netkutatasok.hu/2013/09/ksh-szelessavu-internet-haztartasok-68.html (Letoltés:
2014.05.30.)

7 Lasd: http://www.gasztroblogok.hu/ (Let6ltés: 2014. 05.01.)

A gasztro-blogokrol, koztitk az altalam vizsgalt blogrol is ir Kuti Klara, a taplalkozast és a

blogirast az identitasteremtés részét elemzi. Kuti 2014: 51-68.

°  http://www.limarapeksege.hu/ (Let6ltés: 2013. 12.05.)

Kenyérfogyasztasrol bévebben lasd: Bati 2012: 253-261. A kenyérsiité kemencék reneszan-

szar6l 1asd: Bati 2013: 118-127.
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és Osszevetni 6ket, felhasznalva Keszeg Vilmos gondolatmenetét.’* A kéziratos
fiizetek boritojan a szerzé neve, esetleg évszam is szerepelt, ettdl valtak egyedi-
vé. A kéziratos fiizeteket tobbnyire hazassagkotés el6tt kezdték el irni a lanyok.
A fuzet a szerz6 izlését tilkrozte, az 6 valogatasai, a recepteket anyjuktdl, mun-
katarsaiktol, vagy a sajtobol masoltak. Az egyes flizetekben szerepld recept-
allomény idével folyamatosan gyarapodott. A kéziratos fiizetekben a technika
fejlédését is nyomon kovethetjiik: a kéziratok mellett, de azokat nem kizarva az
1960-as évekt6l felttinnek az irégéppel irt receptek. Az 1990-es évekt6l az irott
és nyomtatott szovegek sokszorositasat fénymasoldval oldottak meg. Napjaink-
ban a szamitogépet és az internetet is felhasznaljak egyre nagyobb mértékben,
egyre szélesebb tarsadalmi korokben a receptek megérzésére és tovabbitasara
is.”? A nyilvanossag szamara irt blogoknak is egyedi arculatot adnak a naplo-
szer(i bejegyzések, postok, fotok. A flizetekhez hasonldan a gasztro-blog recept-
allomanya is a blogger izlését tikrozi, de a hozzaszolasok, kérdések és valaszok
révén az olvasok is alakitjak az oldalt.

A bloggerek célja, hogy a hagyomanyokat, konvencidkat nem feltétlenil
kovetd modon fejezzék ki gondolataikat, melyhez a blog, mint mifaj szabad te-
ret ad. A nyilvanossag foka, az interaktivitas a szerz6 és az olvas6 kozott, azaz
példaul hogy lehet-e kommentelni, az a szerz6 szandékatol fugg. A blogok alta-
lanos felépitése: posztok idérendben és a kapcsol6do hozzaszoélasok (comment),
azaz az egyén nyilvanos 6nkifejezése, véleménynyilvanitasa és tudasmegoszta-
sa, valamint az erre épiilé névtelen k6zosségek interakcidja, (reagalnak a poszt-
ra, véleményt nyilvanitanak, kiegészitenek, kérdeznek, kiegészitenek a web ad-
ta technologiai kornyezetben.

A Kkéziratos fiizeteknek és mai megfelelSinek, a szamitoégépes dokumentu-
moknak is az emlékezet kihelyezése a céljuk, funkcidjuk (ne kelljen fejben tarta-
ni sok adatot)."® Segitségiikkel az ételkészités modjat barmikor, valtozatlan for-
maban felidézhetik. A kéziratos fuizet fizikai allapota a hasznalat gyakorisagara
utal: a leggyakrabban megvalositott receptek oldala magatél kinyilik, egyéni
javitasokat is tartalmazhat, akar el is szennyezédhet, beszakadhat, mig mas re-
cepteket — és ez a tobbség — soha nem készitenek el. A szamitogépen tarolt ada-
toknal a hasznalatra vonatkozo6 adatok helyett a mentés idejét, a modositasokat
lehet csupan nyomon kovetni, ezek mar kevéssé segitnek a szerzé preferenci-
ai megitélésében. A kéziratos fiizetekben f6ként olyan recepteket rogzitettek,
melyeket elsésorban tinnepi alkalmakkor talaltak. Ezért nagy szamban fordul-

1t Keszeg 2008: 356-358.

2 Digitalis hozzaférésr6l lasd: http://www.tarki.hu/adatbank-h/kutjel/pdf/a825.pdf. (Letoltés:
2014. 05. 30.). Az internet és a taplalkozas szélesebb kord osszefiiggéseirdl lasd: Krawczyk-
Wasilewska-Lysaght 2015.

Keszeg 2008: 85; a blogokkal val6 6sszefiiggést elemzi még: Kuti 2014: 51-68.
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tak el6 siitemény és husételek elkészitésének leirasai. (Ezeknek az ételeknek
a recept-allomanya mutatta a legnagyobb varialédast az elmuilt 50-60 évben
Magyarorszagon. Az elterjedésiikben nagy szerepe volt a leirasok fent emlitett
modon val6 sokszorositasanak is.)

A Kkéziratos fiizetek hasznalatdban azonban jelent6s generacios eltérések
figyelhet6k meg, amely Gsszefiigg a f6zni tanulas folyamataval. A kotott ter-
jedelem miatt azonban erre a kérdéskorre csak roviden térek ki. A hétkéznapi
fogasok elkészitéséhez régen nem hasznaltak szakacskonyveket, receptes fii-
zeteket. A 20. szazad kozepéig a f6zni tudasnak ezt a mindennapi szintjét, igy
a kenyérsitést is a leanyok nagyanyjuktdl, anyuktdl lesték el még gyermek-
korukban. A f6zni tudas magasabb szintjét azonban csak a férjhez menés utan
tanultdk meg a fiatal asszonyok, az egyttt él6 tobb generaciés haztarasokban
tobbnyire az anyo6suktol. A mai legidésebb generacié korében meglehetésen
kevés az a recept, amit nem fejb6l készitenek el. A 20. szazad masodik felétél a
kétkeres6s csaladmodell valt altalanossa mind a varosokban, mind a falvakban,
a nok is tovabb tanultak és munkaba alltak. A f6zni tanulas szempontjabdl ez
azt eredményezte, hogy az ismeretatadas hagyomanyos, szobeli informacidkra
és utanzasra épiilé6 modjai kevéssé mikodtek, mikodnek a csaladon beliil. Egy-
re inkabb a kereskedelmi élelmiszerkinadlatra timaszkodnak, a kozétkeztetést
veszik igénybe, hétkoznap kevesen f6znek otthon. A fiatal asszonyok mindin-
kabb kortarsaiktol, illetve a nyomtatott és az elektronikus médiabdl igyekeznek
az ételkészités modjat megtanulni. A mai kozép és fiatal generacié nagyszamu
receptet gyujtott ossze, gyjt folyamatosan, és mar nem csak iinnepi ételeket.
Témank szempontjabdl Gjabb fejlemény, hogy a kéziras helyett mindinkabb a
digitalis szoveg keril el6térbe. A szamitégépen tarolt recept megjelenése for-
mailag szinte a szakacskonyvre hasonlit, akar képekkel is kiegészithetd, és bar-
mikor korlatlanul kinyomtathat6, megoszthatd az interneten keresztill. Meg-
nétt az igény ugyanakkor a nyomtatott szakacskonyvekre is. A magyar konyv-
kiadas jelent§s részét a szakacskonyvek teszik ki napjainkban. A haztartasok
tobbségében tobb szakacskonyv is hasznalatban van. A csaladi haz konyhéja
helyett jelent6s szerepe van a tanulasban példaul televiziés adasoknak, és f6-
ként a nagyszamu gasztro-blognak, onnan lesnek el Gjabb recepteket.

A gasztro-blogok iranti érdeklédés egyik oka, hogy a heti étrend Gsszeal-
litasanak problémajat is az internet segitségével igyekeznek megoldani. Arra
a fontos kérdésre, hogy ,Mit f6zzek?”, dtleteket keresnek a gasztro-blogokbol.
A fiatal generaci6 korében nagyon nagy az igény a valtozatossagra, az Gjdon-
sagokra. A kereskedelmi kinalat és a turizmus révén mas orszagok konyhai is
megismerhet6vé és elérhet6vé valtak. Az internet segitségével pedig kénnyen
megszerezhetbek az 1j ételek receptjei. Ugyanakkor, ezzel parhuzamosan re-
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neszanszukat élik a hagyomanyos méodon, hazilag készitett ételek is a globali-
zacibval és az élelmiszeripar adalékanyagokkal késziil6 termékeivel szembeni
ellenallasként, ezek kozé sorolhatjuk a hazikenyeret is. Mivel sokszor mar a
legidésebb generaci6é sem emlékszik a pontos részletekre, ezért ehhez is fontos
informéacioforras az internet: melyen megtalalhatjak a megfelel alapanyagok
és hagyomanyos receptirak elérhet6ségeit.

A példaként kivalasztott blogon sokféle étel receptje szerepel, de f6 profilja a
hazi kenyerek és kelt tésztaju siitemények. Személyesen felkerestem a bloggert,
aki Dél-Magyarorszagon, egy kisvarosban €I, interjut és fotokat készitettem ve-
le. Mivel magam is nagyon szeretek siitni, ezért egyiitt készitettiink kenyeret is,
igy a gyakorlatban is lattam a munkajat.

A Limara Péksége blog szerzbje a kenyérsiités iranti szenvedélyét a kenyér-
suté gépével hozza 6sszefiiggésbe. Kilenc éve kapott egy kenyérsiité gépet, ah-
hoz kezdte a recepteket gytjteni az internet segitségével. Ezzel alapozta meg a
tudasat, innen meritette az otleteket. Levelezd tagja lett egy blognak, akik els6-
sorban kenyerekkel foglalkoztak, rengeteg receptet és tapasztalatot 6sszegyj-
tottek. A sajat blog inditasat 2008-ban hatarozta el. A blog nevébe, ,Limara”, a
sajat nevének betiiit keverte bele, ezzel is kifejezve egyéniségét és egyediségét.
A blogiras kezdetekor sajat receptjeinek egy helyre gytjtse, tudasanak megosz-
tasa és a lokalitastol fiiggetlen kapcsolatépités volt a legf6bb motivaciéja. Ma
a blog 20.000, a facebook oldal 13.000 tagot, regisztraciot szamlal, és két email
levelez6rendszeren is sokan keresik kérdéseikkel. Népszeriiségét a blogiras ala-
pozta meg, de nagyban hozzajarul a nyomtatott sajtoban megjelend receptjei és
az utobbi években vele késziilt interjuik, televiziés miisorok is.

A kenyérsiitést nem tanulta, nem pék a foglalkozasa, minden 1épést maga
kisérletezett ki. Eppen ezért a siités-f6zés folyamatahoz adott magyarazatai na-
gyon jol hasznosithatoak és gyakorlatorientaltak. Tudasanak legfontosabb for-
rasa az internet: forditd programok segitségével rendszeresen bongész hazai és
nemzetkozi gasztro-blogokat is, de szamos szakacskonyve is van. Az adagokra,
a készités modjara keres otleteket, de el6fordul, hogy egy étel fotdja alapjan ki-
talal Uj receptet. Otletei ma méar nem csak a sajat blogjan jelennek meg, hanem
a nyomtatott sajtéban is. A blog népszertisége, a blog neve hitelesiti a mashol
is megjelend receptjeit, melyek igy sajat szellemi alkotdsaiva valnak. A blog
révén szamos olyan felkéréssel fordulnak hozza, amely messze meghaladja a
legtobb gasztro-blogger almat. Példaul augusztus 20-hoz kapcsoléddan, a nem-
zeti Unnep, az Uj kenyér iinnepe alkalmabdl Budapesten 6 is megmutathatta
kenyérsiité tudomanyat a hivatasos pékek mellett. T6bben — Magyarorszag-
rol és kulfoldrél is — kérték, hogy alapitandd pékségiikbe 1épjen be tarsként.
A blog népszertlisége révén a bajban is konnyebben kapott segitséget: amikor
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siitje elromlott, ezt a rossz hirt megosztotta Facebook oldalan olvasdival. Erre
egy neves haztartasi gépeket gyartd cég megajandékozta egy korszert, cstcs-
mindségl siitdvel, cserébe csak annyit kért, hogy az oldalon az 6 logdjukat tiin-
tesse fel egy évig. Vannak ugyanakkor a névtelen hozzaszolasok kozott irigyek,
rosszindulatdak is: van, aki egyenesen azt veti a blogger szemére, hogy az ott-
honiilé haziasszony szerepkorébe akarja ,visszakényszeriteni” a néket. A blog
altal képviselt értékrend valoban kozelebb all a hagyomanyos csaladban 1év6
néi szerephez. Az olvasok koziil azonban sokan egyet értenek és azonosulnak
ezzel: csaladjuknak szivesen kinalnak sajat maguk altal készitett, frissen siilt ha-
zi kenyeret, mely szerintiik a szeretetet és a gondoskodast jelképezi. Es mindez
nem all ellentétben a modern né eszményével.

A boltokban, pékségekben kaphat6 kenyerekhez képest a blogger altal ké-
szitett kenyerek attol egyediek, hogy nem tartalmaznak adalékanyagokat, for-
majukat tekintve is szinte mindegyik mas és mas. A kenyérsitést nem a nagy-
sziileitdl latta, mert mar 6k is elhagytak a hazi kenyérsiitést, de f6zni gyermek-
ként, nyolcévesen kezdett, édesanyja betegsége miatt. Tapasztalatai gyermek-
koraig nyulnak vissza, ahogy a f6zés-siités iranti szenvedélye is. Kenyeret csak
a csaladjanak siit, kereskedelmi forgalomba nem kertl.

Rengeteg érzelemmel beszél a tészta dagasztasardl és a kisiilt kenyérrél:
~Amikor elkezdem &sszegyuirni, megcsap a tészta illata, megnyugszom. Csak
dagasztom monoton mozdulatokkal és érzem, hogy életre kel a kenyér, érzed,
hogy emberi kéz érintette, és szeretettel késziilt”

A blogon a receptek (hozzavalok, készités idétartama, siités héfoka stb.) té-
telesen, pontosan megadva szerepelnek, ezért az olvasok eredményesen tudjak
felhasznalni. Ez egyben az oldal sikerének is az egyik titka. Amikor a blogger a
blogiras el6tt elkésziti a kenyeret vagy maés ételt, akkor minden 1épést pontosan
le kell mérnie. Emiatt a blogra szant siités/f6zés nem hasonlit a mindennapi gya-
korlatra, mert tudatos, preciz tervezést és kivitelezést igényel. A receptjeit a mai
gaz- és villanyttizhelyek siitire és nem kemencére tervezve irja. Felhasznalja
a konyhai gépeket: dagaszto gépet és a mikrohullamu siitét is. A blog elenged-
hetetlen része az ételrdl készitett foto. Sajat fényképez6égépével maga késziti
ezeket a képeket, melyek féként a készételt abrazoljak. Kevesebb az ugyneve-
zett fazis-fotd, mely lépesrél 1épésre mutatja be a siités menetét.

A blogra a receptet — elmondasa szerint — hamar megirja, de mellé a sze-
mélyes hangvételd, naploszert torténetek sok id6t vesznek igénybe. Ezekbdl a
posztokbdl szamos személyes részletet megtudhatunk a blogger mindennapja-
ir6l, az altala hitelesen képviselt értékekrél. A blogger {626 tudomanya/tudasa
egyrészt tartalmazza mindazt, ami harom generacioval ezel6tt minden parasz-
ti haztartasban él6 gyakorlat volt. Masrészt az internet segitségével tovabb is
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bévitette ismereteit, mert 6sszegyujtotte a kenyerek, kelt tésztak magyarorsza-
gi tajain és a vilag szamos orszagaban follelhet variansait. A hivatalos pékek
korében azonban 6 még is csak egy ,amatér”, és ezt idénként éreztetik is vele,
példaul amikor megbiraljak a munkait.

A blogok tobbségével ellentétben, a virtualis kapcsolatok mellett nagyon
fontossa valt a blog szerzéje és olvasdi szamara is a személyes kapcsolat, is-
meretatadas. A blogon keresztill talalt baratokat a kozeli telepiilésekrél, akik-
kel rendszeresen 6sszejonnek, hogy megkostoljak egymas ételeit, siitteményeit.
Kenyérsiutd kurzusokat is szervez olvasdi részére, immar négy éve. Minden hé-
napban, az orszag minden tajarol érkeznek hozza vendégek, akik a kenyérsiitést
téle, személyesen szeretnék megtanulni. En is egy ilyen alkalommal kerestem
fel, kenyérsités ideje alatt készitettem az interjut vele és vendégeivel a kis va-
ros egyik éttermében, ahol a siités zajlik. A blog olvaséi koziil elsésorban azok
jonnek el, akik valamilyen szinten mar tudnak 6nalléan, a receptek alapjan kelt
tésztakat siitni, de a tudasukat szeretnék tovabb fejleszteni.

Fotd: Bati A., Mako, 2014.

A kenyérsiités nehéz, sszetett folyamat, amelynek nem lehet minden ele-
mét a receptek, a pontos mérések, a fazis-fotok, a videofelvételek segitségével
sem tokéletesen atadni a blogon keresztill. A tudasnak az a szintje, amely csak
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sok-sok gyakorlas utan sajatithat6 el, nehezen tanulhat6 meg a fenti eszk6zok-
kel. Ezt régen a csaladban a nagymamaktol személyesen lesték el, ma pedig
a hagyomanyos gyakorlatot revitalizal6 blogger lett a minta. A liszt mindsé-
ge, a tészta allaga, a kézmozdulatok: a tészta dagasztasa, formazasa, a kelesztés
idétartama mind-mind fontos 1épés a sikeres kenyérsiitéshez. A blogger vendé-
geivel egyutt siiti a kenyeret, mozdulataikat kiséri, korrigalja és kozben 6rakon
keresztil, faradhatatlanul és lelkesen magyarazza a hazi kenyérsiités minden
titkat, sajat tapasztalatai alapjan.

Napjainkban a blogiras, receptek kitalalasa, a hozzaszolokkal valo levelezés,
a meghivasoknak valo elégtétel a blogger minden idejét kitolti, szinte f6foglal-
kozasként (izi. A sajat dlmait megvalésitva és az olvasok kérésének is eleget
téve, lehet6sége nyilt arra, hogy nyomtatott konyvként is kozzétegye recept-
jeit, ezuton is megossza tudasa legjavat. Az internet nyujtotta végtelen tudas
mellett is igény van a kézzel foghato, valodi szakacskonyvre, ezt tapasztalhat-
tuk més gasztro-bloggerek esetében is. Bloggerem az interju idején egy héten
keresztiil minden nap tobb kenyeret is siitott, melyekr6l profi food stylist és
profi fotds segitségével készitették a képeket a tervezett kotethez. A blog mu-
kodése és a blogger élete sajatos keveréke a réginek és az Gjnak, a virtualisnak
és a valosagosnak.

A késziil§ szakacskonyv és a kenyérsiité tanfolyam is az ismeretatadas ré-
gebb oOta bevett formait jelenti, a folyton valtozo virtualis vilaggal szemben egy-
fajta allanddsagot képviselnek. Az 6nmegvaldsitashoz és az ismertté valashoz
viszont a rendszeres, gondos, megbizhat6 blogiras révén jutott el a blogger.
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