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A esirdazé kukoricandvény szervei 6sszes nitrogén
és fehérjenitrogén tartalméanak valtezdisa
a esirdzas sorén

VANDOR ERVIN

Agrdirtudomdnyi Egyetem Szerves- és Biokéimiai Tanszéke, Budapest

A csirdzé kukoricangvényben levd dsszes nitrogénnek és fehérjenitrogénnek
a novény killonbozs szervei kozt torténé eloszlasa, valamint az egyes szervek
dsszes nitrogén és fehérjenitrogén tartalminak viltozasa fontos és szikséges adat
azok szdméra, akik a kukoricansvény nitrogén anyagceseréjével kivannak foglal-
kozni. E vizsgélatok alapjan az is megéllapithaté, hogy adott h§mérsékleten mikor
szitkséges az elfesirdztatott kukoricaszemeket a nitrogéntartalom kiiiriilése miatt
tenyészedénybe atiiltetni. Tudomisom szerint csak néhany ilyen irdnyd vizsgilat
tortént, igy tobbek kozt Hopkins és munkatdrsai [1] is foglalkoztak e kér-
déssel, de ezek a vizsgélatok nem killonboztették meg a csira kiilonbozs részeit,
vagy csak a nyugvé allapott kukoricaszemeket analizaltik., Hazai koztermesz-
téshen lev{ fajtakon sem végestek el ilyen vizsgalatokat. Itt emlitem meg Kovics
[2] a Popoff-féle stimuldciés modszer értékelésével kapesolatos vizsgalatait, mely-
nek soran a martonvéséri FB II. kukoricafajta szemeit mag és csirarészre bontotta
szét. Ugyanakkor a kukoricaszem &sszetételére vonatkozé adatok viszonylag
b&ségesen allnak rendelkezésre, hogy csak Weiser [7] hazai vonatkozisi és
Kénig[3, 4] a vilig minden tajardl szdrmazé adatait emlitsem,

Miutdn a rendelkezésemre all6 irodalomban nem talaltam kielégits adatokat,
e munkamban azt tiiztem ki célul, hogy egy hazai kztermesztésben levé kukorica-
fajtan végzem el ezeket a vizsgalatokat.

Hogy az adott nitrogénkészletnek a kiilsnb6z6 szervekre torténd eloszlasat
kévetni tudjam, s hogy a napfényen torténd szintetikus folyamatokat kikapesoljam
a csirdztatést sotétben végeztem. Surdnyi és Mandy [6] szerint a talajban
a leggyorsabb a csirazas, ha a talaj hémérséklete 21 C° kérill van. Ezért a csiraz-
tatds hémérséklete 22 C° volt,

Moédszer

A csirdztatast termosztitban végeztem 22 C°-on, A kisérletsorozatot hirom-
szoros ismétlésben végeztem el. Egy-egy vizsgilathoz 40—40 db kézel azonos silya
kivélogatott kukoricaszemet hasznaltam fel. A vizsgalati alany a koztermesztés-
ben levé ,,Iregszemcsei korai fehér” fajta volt. A kukoricaszemeket petricsészébe
helyezett, desztillalt vizzel nedvesen tartott ketts szilirGpapiron, hasi oldalukra
fektetve csirdztattam. A csirdztatdst 10 napon at végeztem. A minték feldolgozasa
naponta ugyanabban az iddpontban tortént. Mar kezdetben a kivetkezi szervekre
preparaltam szét a magot : endosperm, pajzs, gyokécske, riigy (késébbiekben
szér) és héj. Az 6tédik napon lehetévé vilt az elsGdleges lomblevelek (tovabbiakban
levél), majd a nyoleadik napon a levélhiivelyek kipreparalasa. A kipreparalt szer-
veknek meghataroztam a friss stlyét, a szarazanyag tartalmat, az gsszes nitrogén
és a fehérjenitrogén tartalmat. A szdrazanyag tartalom meghatirozisa a szokasos
médon sialyillandésagig valé szaritdssal tortént. Az osszes nitrogént, illetve a
fehérje nitrogént Kjeldahl-médszerrel hatdroztam meg. A fehérjenitrogén a tri-
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Klérecetsavval kicsaphaté nitrogéntartalmi vegyiiletek 6sszességét adta meg,.
A fehérjenitrogén mennyiségét mindeniitt 6,25-tel valé beszorzas nélkiil adtam
meg mg-okban, hogy az 6sszes nitrogén mennyiségével konnyebb legyen ssszeha-
sonlitani. Itt emlitem meg, hogy miutin a terméshéj nem vett részt a nitrogén-
forgalomban, a tovabbi szdmitasokbdl altaldban kihagytam,

Kisérleti exedmények

Vizsgalataim szerint, melyeknek eredményeit az 1. és 2, dbra mutatja, a
rendelkezésemre allé Hsszes nitrogénnek és fehérjenitrogénnek kezdetben kb,
809,-a Osszpontosult az en-
dospermben és kb, 159%-a
csira f6tomegét kitevs pajas-
ban. A csirdzds soran az
endosperm 9%, -o0s részesedése
egyre jobban csikkent, mig
az Osszes tobbi szerv meg-
nivelte 9% -os részesedését.

A csirdzé- kukoricans-
vény 6sszes nitrogénkészle-
tének eloszldsat vizsgalva
megillapithaté, hogy mig a
nem csirdzott maghan — az
abszcisszdn a 0. nap — az
dsszes nitrogén 829% -a az
endospermben volt és uta-
na sorrendben a pajzs, szar,
gyokér kovetkezett, addig a
10. napon az endosperm nit-
rogénkészlete annyira lecssk-
kent, hogy most mAar nit-
rogén 9,-os eloszlasaban a
pajzs vezetett, utdna kjvet-

Kezett a szar, a gydkér és
m/g csak ezutin az endosperm
nem egész 89, -kal, majd a
levélhiively és végiil a levél.
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A 22 C°-on csirdzé kukoricandvény eligryenitrogen. fehérjenitrogén készletének
jének szdzalékos megoszldsa a névény kilnbizs S ) o

szervel kozott eloszldsit vizsgilva ugyan-

ez tapasztalhatg, csak a vég-
s6 sorrend viltozott meg, a
gyokér megelbzte a szérat és a levél a levélhiivelyt.

Meghatéroztam az egyes szervek szarazanyag %,-aban kifejezett ssszes nit-
rogén és fehérjenitrogén tartalmat is. Az erre vonatkozé vizsgalati eredményeket
az 1. tdblazatban foglaltam &ssze. Vizsgilataim szerint a csirdzas kezdetén a
gyokér tartalmazta a legtobb ésszes nitrogént, a gyskér szdrazanyagénak majdnem
2 %4t nitrogénben szamitva. Tovibbi sorrendben a szar, pajzs, endosperm kovet-
kezett. A csirdzés sorin az endosperm szarazanyag tartalmira vonatkoztatott
%-0s 6sszes nitrogéntartalom csikkent. Kz az $sszes nitrogéntartalomnak nagy-
mérvi csbkkenését jelentette, mert a csirdzas sordn az endosperm szarazanyag
tartalma is jelent8sen csokkent. A pajzs 6sszes nitrogéntartalma megnétt. Ugyan-
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csak megnétt a gydkér, szar, levélhiively és levél Ssszes nitrogén tartalma, de itt
a szirazanyag gyarapodds oly nagy volt, hogy az ennek Y%-aban kifejezett sszes
nitrogéntartalom csiokkent. :

A szérazanyag fchérjenitrogén tartalmara vonatkozé adatok mint az 1.
tdblazatban feltiintetett értékekbdl lathaté, hasonls képet adtak, Azok a vizsga-
lati adatok, amelyek az egyes novényi szerveknek az gsszes nitrogéntartalom
%-éban: kifej’ezett fe%lé'rjfanitrogén tartalmat adjik meg, ugyancsak az 1. tablazat-
ban talilhaték. A csirdzas sordn a pajzs 6sszes nitrogén tartalma oly médon nétt,
hogy benne a fehérjetartalom alig valtozott, cllenben az ésszes nitrogéntartalom
megntt. Miutdn a pajzs a
taplaloanyag-aLvivl szerepét
jatsza az endosperm és a z

esira tobbi része kozt kézen- %1 ﬁ’/?ao‘,;@%
fekvd, hogy az Gsszes nitro-
gén novekedése az endo- ~

spermbdl ataramls oldhaté
nitrogénbdl szarmazott, mig
a mnemvaltozd fehérjenit-
rogén a pajzs sajit szerke-
zeti fehérjéje. |
A gyiokér fehérjetar- 504
talom névekedése egy mini-
mumon keresztill tértént.
Mindaddig mig a gyokér 401
nem indult erdteljes fejl§dés-
nek, a fehérje nem gyarapo-
dott. Amint elkezdédott a
gyokér erdteljes nivekedése
(3. tablazat), megnftt a fe- !
hérjetartalma az intenziv
sejtképzédésnek megfelels-
en. Ugyanckkor a gyskér
tomege is erdsen megnétt,
ezért a szérazanyag %, -dban

kifejezett dsszes  nitrogén- i B % B 2 F o i 5 b doum
tartalma csékkent, 5. &
B e ; P . dbra
A szar dsszes nitrogén- A 22 C%on csfrdzé Lukoricandvény 8sszes nitrogén-
tartalma a csirdazas soran jének szdzalékos megoszldsa a nivény kiilénbizs
megnétt, de az dsszes nitro- szervei kizott

gén nagyobb mennyiségben

halmozédott fel, mint a fehér-

jenitrogén. A szdrnak a taplaléanyag szallitdsaban betsltstt szerepe magyardzhatja
az arinylag magas oldhaté nitrogéntartalmat. A fiatal fejléds levél fehérjenitro-
gén tartalma az bsszes nitrogénnek egyre nagyobb részét tette ki, az 6] szove-
tek felépitéséhez egyre tobb fehérjére volt sziksége. A levélhiively fehérjenit-
rogénje is nivekedésnek indult.

A csirazé kukoricandvény endospermjének nitrogénkészlete a 6. nap utdn
ugrasszertien csokkent, a fiatal szervek viszont crdteljesen novelték nitrogén,
illetve fehérjetartalmukat. Ezek szerint az adott hémérsékleten esfrazé kukorica-
ngvény tenyészedénybe valé Aatiiltetését, vagy nitrogéntartalmd vegyiiletekkel
valé taplalasat elegendd a 6. nap utan elkezdeni.

5
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L 1ibs zay .
Az Gsszes- (I) és fehérje-N (II) a szdrazanyag szézal €kihan és fehérje=N az tisszes-N szazalékaban ()

A nbvény | N ! ) A viZ_sg;uuti napok szdma
szervei % | o I 1 [ 2 l 3 | 4 ‘ 5 l 6 ’ 7 r P | 9 J 10
] ! !
Endo- | L0670 0,650 0,630 0576 055 0,454 0,429‘0,369[0,365 0,236 | 0,229
sperm 1. |0,655%U,635 0,625 1 0.551 0,489 | 0,405 0,374[0,272 0,229 | 0,128 | 0,131
[ I1I. f' 97,73}9 60 | 97,90 | 95.65 | 93,13 | 89,20 87,17’73,79‘62,73 54,23 | 57,24
e e Co— e -
I \0,963|1,050‘1,113 L135 (1,130 | 1,145 | 1,218 | 1,245 | 1,281 | 1,166 | 1,100

Pajzs ’ IL. 0.839 10,912 | 0.818 | 0,810 | 0359 | 0,870 | 0,362 | 0,917 | 0.035 | 0,873 0,911
I | 87.12| 86,86 73,49 77,41}75,53‘ 76,76 | 70,77 | 73,65 | 72,98 | 74,87 | 72,81

L 11,900 1,910 1,337 | 2,064 1.9]2 1,748 | 1,726 | 1,521 | 1,443 | 1,304 | 0,979
Gydkér II. ‘ 1,259 | 1,360 | 1,240 | 1,001 | 0,855 | 0,842 | 0,880 0,961 | 0,822 | 0,891 | 0,725
111

82,50 | 71,20 ! 67,50 51,40‘44,70 48,20 | 50,90 63,10’57,03
i = ~| { |
' I.i1,652 1,727 | 1,695 | 1,601 1,507[1,625 1,887 | 1,958 | 1,727 | 1,871 | 1,868
Szir | IL 1,552 71,244 11,190 1,193 0,950 | 1,008 | 0,910 | 0,933 | 0,803 | 0.783 | 0.783
1L 193,94 72,03 70,20 | 74,51 | 63,03 | 62,03 | 48,22 | 47,65 | 46,49 | 42,11 | 41,01

| 68,32 | 74,05

I | ! 5 . | | 5,887 | 2,479 | 2,535 | 2,340 | 2,458 | 2,260

Levél 1. ; ‘ 2,640 | 1,494 | 1,989 | 1,856 | 2,139 | 2,045

III. ‘ | ! 44,84 | 60,26 | 78,46 | 79,31 | 87,02 | 90,12

Levél- I | | | 11,847 | 2,081 | 1,633

hiively | 1II. I i 0,993 | 0,961 | 1,049
[oIII. ‘ ! |

| 53,76 | 47,31 | 64,23

Az eddigi adatok kézenfekvé magvyarazata, hogy az adott kériilmények
kézott csirdzé kukoricanévény nitrogénforrisa az endosperm. Az endosperm
nitrogéntartalma a ecsirdzas soran allandéan esékken. Nyilvinvalé, hogy fehérje-
nitrogénje elbomlott és oldhaté nitrogénvegyiiletekké alakult at, amelyek a kiilgn-
biz8 szervekbe jutva ott ismét a megfelels fehérjévé alakultak at. Ennek megflele-
I8cn a csirazis sorin a névény osszes szervei koziil egyediil az endosperm &sszes
nitrogéntartalma csokkent, a tébbi szervé kiillsnbozg mértékben ndtt.

A kiilonbsz8 szervek szarazanyag salyai koziil egyediil az endosperm silya
esokkent. A pajzs sdlya alig valtozott, a t&bbi szerv szarazanyagsilya pedig nétt.
Ez érthet8, hisz az endosperm anyagai bomlottak le az energidt szolgaltaté folya-
matok soran és czek az anyagok vandoroltak 4t a névekedd szervekbe. A csirizd
kukoricanévény szirazanyagsilyanak 9 -os closzlisat az egyes szervek kézt a
3. abrén tiintettem fel. Az dbrabdl lathato, hogy az endosperm %-0s részesedése
csokkent, mig az 8sszes tobbi szerv %-0s részesedése megnétt,

A csirdzas sordn az egyes szervek 9 -os viztartalmanak valtozasat a 2. tab-
lazat mutatja be. Az endospermnek és pajzsnak a viztartalma fokozatosan emel-
kedett, mig a gyikéré és a szaré ugrdsszertien nétt meg a 3. napig. Az endosperm
és a pajzs a 10. napon is megtartottik viszonylag alacsony viztartalmukat, mig
a tobbi szerv viztartalma 80—909%, kériil jart. Mandy [6] vizsgalatai szerint a
kilénboz6 fajtik szemterméseinek vizfelvétele azonos kiriillményck kézott is eltérs,
Erdekes volna megnézni, hogy a kiilonb6z6 fajtak minden szerve aranyosan 18bb
vagy kevesebb vizet vesz-e fel, vagy pedig valamelyik szervnek van ebben kitiin-
tetett szerepe.

Lehenbauer[5] szerint a esirdzé kukoricansvény novekedési optimuma
32 CC°-on van, ezért a fenti csivdztatasi kisérletsorozatot megismételtem 32 C®-on
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2. tdablazat

A 22 C°-on esirazé kukoricanivény szervei viztartalminak valtozs o
y sa a niveke

dés sora fri i
szfizalékdban kifejezve orén a friss sily

A nivény A vizsgédlati napok szdma
Ezewj”___._?,,,‘ 1 1 2 ! 3 l 4 i 5 |_7 6 ‘ 7 | 8 J 9 I 10
|

Endosperm .... ! 12,08 | 19,76 ‘ 21,54 J 22,86 i 25,53 I 26,80 | 28,00 | 30,74 | 34,54 | 35,58 | 43,98
Pajzs ......... | 8,98 | 12,00 | 35,73 41,58 . 46,43 | 48,50 | 49,37 | 50,42 | 52,25 | 53,75 57,10
Gybkér ........ | 792 26,63 | 45,00 | 70,20 | 72,82 81,45 | 82,87 | 86,94 | 6,96 | 87,10 | 87,24
Szdr .......... | 8,55 27,01 55,00 82,41 86,56 87,76 | 87,88 | 88,56 | 88,83 | 90,00 | 91,92
Leval vionvinns | — - = — | — 16561 73,06 | 74,90 | 77,74 | 80,12 | 62,66
Levélhiively ... | = - =] = ‘ — — | — |89,14]89,75 | 90,65
Terméshéj...... | 8,87 | 17,04, 22,33 } - ‘ — a i — — — —

kiilénben azonos kérilmé-
nyek kozott. Lényegében a
22 C®-on végzett kisérletso-
rozattal azonos eredményt
kaptam, A kiilonbség csak
az volt, hogy a névény gyor-
sabban fejlédstt, igy pl. a 777
leveleket a csirdzas 5. napja

helyett mar a 3. napon ki s

tudtam preparilni.
A csirdzés sordn a né- | :
o1y . . .
vénykék szarhosszanak és .
gvokérhosszanak valtozdsat

oN\e

501 E030sp, e

80+

is figyelemmel kisértem. Az
atlagos gybkérhossz eleinte
gyorsabban nétt, mint az
atlagos riigyhossz. Késhb

a kiilonbség esiokkent, ezért 20
a gyokérhossz és szarhossz L
hinyadosa csokkend érték-
sorozatot adott. Ezt a kisér-
letet 22 C° és 32 C° mellett
19,5 C%on is elvégeztem.
A 3. tdblazat foglalja 6ssze
czeket a  ercdményeket. A 22 C°:on csivdzs Kukorfonativény sefeazanyesa

Meg;illapith.:até volt, hogy silydnak szdzalékos eloszldsa a szervek Lkézott
az adott fajtanak a harom

hémérséklet koziil a 32 C°-0s

hémérsékleten volt a leggyorsabb a gytkér és szar névekedése, viszont a késih-
biekben a 22 (°-0s himérséklet volt kedvezébb a gyskér fejlédésére. A 19,5 C°-o0s
hémérsékleten a gyokér csak a harmadik napon, a szar pedig csak a negyedik
napon nftt meg annyira, hogy a névekedést mm-ekben meg lehetett adni. 22 C°-on
a szér és a gyokérhossz megmérése mar a harmadik napon lehetévé valt mig
32 C°-on ezt mar a csirdzéis masodnapjan el lehetett végezni., ’

5*
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3. 16 Gzat
A Liilénbbzé homérsékleteken csirdzé kﬂkm‘i‘?fmﬁvények szarhosszdnak (I) és gyikérhosszinak (II)
nivekedése mm-hen és a gyikérThossz és szarhossz viszonya (III)

Ho"mér-% Székais AViZ sgilati napok szdima
% <61 | — T = S 2 S——
seklet | sibealeasln booo | 1 2 T | s | s | ¢ | 7 ] s
_ ! T i a novekedés nem 0.39 gqﬂi 5 76 | 8.09 20.70
| ! ‘ mérhet ‘ - >3 2yl 0,00 ,02 20,
19.5 C° | a nivekedés nem _
| 11. . 1,78 1 4,64 13,20 | 25,60 29,70 38,43
II1. ‘ — | 14,50 | 6,00 | 4,15 3,70 1,85
7 a niévekedés nem 5 .
1. ! AR 2,80 | 11,00 | 20,80 | 25,40 45,60 54,40
29 59 a novekedés nem |
== | ) R 5 s 19,10 | 42,00 | 65,40 | 87,10 | 122,90 163,80
| mérhetd |
! WP e —
| 1L | . 6.80] 380 310| 340 2,60 3,00
Lo | o wovekeds nem | 20,10 | 3330 | 4000 | 5750 | 64,80
mérhetd | i
= o S |
320° 1 qr. | @ novekedés mem | 4y 400 9900 | 45,10 | 65,70 | 15,20 | 76,00 | 76.90
mérhetd ‘
II1. ‘ 5,25 1 4,72 | 2,23 ‘ 1,97 ‘ 1,88 1,32 1,18

A fenti beszdmolé kisérleti eredményeimnek csak els§, lezdrtnak tekinthetd része. A méso-
dik rész, melyben fiatal tenyészedényben nevelt kukoricanévénynek nitrogénforgalmit vizs-
gédltam, egy késtbbi dolgozatban jelenik meg.

Ldszlo Mihdly labordnsnak a laboratériumi munkik sordn nydjtott segitségéért eziiton
fejezem ki koszinetemet.

Osszefoglalas

Az , Iregszemcsei korai fehér” fajtaju kukoricaszemeket sététben 22 C°-on
és 32 C°-on csiraztattam. Megvizsgaltam a csfrazé kukoricanévénykék egyes
szerveinek dsszes nitrogén és fehérjenitrogén tartalmat és az dsszes nitrogén és fehér-
jenitrogén %-os eloszlasat. Meghataroztam az egyes szervek szdrazanyag silyanak
eloszlasit ¢s az egyes szervek viztartalmat. Megmértem a 19,5 C°, 22 C° és 32 C-on
csirazd kukoricanévények gyokérhosszanak és szarhosszanak valtozasat.

1. A csirdzés soran az endosperm szolgéltatta a t6bbi szerveknek a nitrogént,
a pajzs a kézvetitld szerepét toltotte be. A fiatal szervek fehérjenitrogénje erdsen
nétt. A gyokérben a fehérjenitrogén minimumon keresztiil emelkedett, A tartalédk
nitrogén nagymértékii kiiiriilése a 6—7. napon kezdédstt. Megallapitottam a
sorrendiséget az egyes szervek kozt az Osszes nitrogén és fehérjenitrogén tarta-
lomban, valamint az &sszes nitrogén és fehérjenitrogén 9-os eloszlasiban.

2. Az endosperm és pajzs viztartalma fokozatosan nétt és viszonylag alacsony,
mig a tobbi szervé ugrisszertien nétt meg és magas értékeket ért el.
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3. Magasabb, 32 C°-0s hémérséklet jobban kedvez a csirdzds megindulasanak,
mint a 22 C°-os, de a késébbiekben a gyskérfejlédés szempontjahol a 22 C°-0s h§mér-
séklet a kedvezdbb.

Erkezett : 1956. jinius 15.
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HM3MEHEHHE COAEPKAHKMA OBIUETO M BEJIKOBOIO A30TA B
OPTAHAX PACTEHHMS KYKYPY3bl B XOIOE INPOPACTAHMS

3. Baunop
Kaoeara 0Pranmyeckoil u 0HOJOrH4ecKoii xMmuH ArPAPHOIO YHupepcutera Bypanewr (BeHrpHa)

PeswmMme

ABTOp npopaLBa 3ePHA KyIKyPy3sl copTa «Hpercemuen panuss 6enash B TEMHOTE B Teye-
upe 10 aued npn rtemneparype 22°C.

Kaxuii aenb peiock onpefencHue coiepyanne odiiero asora u 0E1KOBOro a3ora B 9%,
OT CYXOr'0 BCINECTBA OPTAHOB IPOPOCTKOB KYKYPY3bl & TAKMKE TIPOLCHTHOE PACTIPEIENICHHE CYXOT(
BECA LEJIOT0 3epHa MEXKLY OTAETbHBIMU OPIaHAMM B XO/¢ ONLITA. YCTAHOBUI YBEIMYEHHE COLep-
JKAaHHA BOAB B OTACALHBIX OpraHax. Beck ommT ObUT HOBTOpeH nipn Temneparype 32°C.

1. ABTOP YCTAHOBHJI, 9TO B X0/l TPOPOCTAHMS dHIOCTEpPM cHAOMKal OTAENBHBIE OPTAHbI
A30TOM, & IMMTOK HCIOMHAN poib nepegatunka, Conepikanne GesiKoBOro a30Ta B MOJIOALIX Opragax
CHJBHO TIOBEICHJI0Ch, MIHTCHCHBHOC MCIIOTh30BAHRE 3aNacHOro Geaka nadanock Ha 6. u 7. [eHb.

2. YcraHosua o4CPEAHOCTL B XO[AE€ POCTA MEMKIY OTIOENBHLIMH OPraHAMH B OTHOILEHMH
coLepsKanA 00Wero a30Ta u (eIKOBOrO a30Ta, A TAKMKE B OTHOLICHAN IIPOLEHTHOIO paclipe-
nenennsi ofumiero asora u HCIKOBOIO A430TA.

3. YeraHoBHI, YTO COAEPYKAHNE BOALI B 3HAOCIEPME M B INUTKE MOCTENEHHO YBENHYMBA-
J10Ch, HO OCTABAJIOCH CPABHHUTENBHO HUSKHM, & B APYTHX OPraHax 3a NMCPELIE TPH AHSA CKAuKoo0-
PA3HO YBEIMUMIIOCh, H HMMCT0 BBHICOKHME TOKa3ATEIH.

4. ABTOp OTHCAIT M3MEHCHMEC JUTHIB KOPHEH u cTedneil pacrennii KyKypyssl, TPOpacTaHue
ROTOPLIX TipoucXoaniao B Temuore npu 19,5°C, 22°C u npir 32°C. [ns Hayana NpPoOpacTaHus TeM-
nepatypa 32°C oxasaracs nauQonee OGraronpusiTHON.

Puc. 1. TlpoueHtHoe pacmpejiencHice 0ETKOBOTO a30TA B OTHEABHBIX OPraHaX pacTenmsl
KyKypysbl, Ipopomusaemoit npm  22°C,

Puye. 2. TlpouentHoe pacupeenene 00MIET0 a30T4 B OTAENbHLIX OPIAHAX PACTEHHS KyKy-
py3bl, npopamupaemoit npum 22°C,

Puc, 3. TIpouenTioe pacnpeiencHue cyXoro BCLIECTBa B OTAENBHEIX OpraHax pacTeHus
KyKypy3sl, npopauyipaemoii npu 22°C. Opramsl: 9SHAOCHEPM, HMTOK, cTefenb, KOpeHb, JIHCT,
BAATATUINE JUCTA.

Tadauya 7. VI3meneHue cofiepykanus o0wero u GeIKoBoro asora B OTAENBHBIX OpPTraHax
B % OT CYXOTQ BRIUCCTBA COOTBETCTBYIINErQ OPTaHa, W COACPyAHHe JeTKOBOTO a30Ta B 0TAC]Ib-
HEIX opraHax B %, oT oduiero asora COQTBETCTBYIOMEIO opraua. 1. Ofumil a30T B %, 0T cyXoro
pemecTsa. 1. BearkoBoii a3ot B 9 o1 cyXoro Beumectea. It Benxopsii a30T B %, 0T 06111€ro asora.

Tabauga 2. VI3vMeHCHME coflepXXaHus BOJABI B X0je mnpopacranus npr 22°C pacreunsi
KyKyPy3Bl B 9, OT cbiporo seca, Opransi: 2HA0COEPM, MMTOK, KOPEHb, CTCOEIb, JIHCT, BAATaNHILE
aucta, oldosguka 3epua,

Tabauya 3. Poct xopHeit 1 crebneit KyKypy3bl, lpopaluBaemMoil mpu pa3ublxX Temmnepa-
rypax. I, Dunua credas B v 11 Dinuna xopasa g ma. 11 CooTHomeHne GpHLI KOPHS U AIMHEL
cTeOns.
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Die Schwankungen des Gesamt-N- und oeg Protein-N-Gehaltes in den einzelnen
Pflanzenteilen wihrend dess Keimens der Maispflanze

E. V4 NDoRr

Lebrstuhl fiir Organische Chemic und B iochemiec der Agraruniversitart, Budapest
(Ung mrn)

Zusammenfassung

Verfasser liess Korner der Maissorte »Iregesr frither weisser« zehn Tage hindurch bei 22° ¢
im Dunkel keimen. Die einzelnen Teile des Maiskceimlings worden tiglich auf den — im Prozent
der Trockensubstanz ausgedriickten — Gesamt-IN. und Protein-N-Gehalt, die perzentuelle Ver-
teilung des Gesamt-N- und des Protcin-N-Gehaltes unter den einzelnen Pflanzenteilen, sowie
Protein-N-Gehalt im Prozent des Gesamt-N-GehaX tes gepriift. Weiters wurde auch die perzentuelle
Verteilung der Trockensubstanz-Menge auf die einzelnen Samenteile wihrend des Wachstumes,
sowie die Erhshung des Wassergehaltes in den eizazelnen Teilen bestimmt. Diese Versuche wurden
auch bei 32° C Temperatur wiederholt. 3

1. Es wurde festgestellt, dass das Nitrogen. den iibrigen Teilen durch das Endosperm zuge-
liefert wird und das Scutellum hicbei nur cine Vermittlerrolle spiclt. Der Gehalt an Protein-N
war in den jungen Organen stark ansteigend. Die stirkere Erschipfung des Nitrogenvorrates
begann am 6. oder 7. Tage.

2, Weiters wurde auch die wihrend des Wachstums sich ergebende Rangordnung der ein-
zelnen Teile in Bezug auf Gehalt an Gesamt-N wngd Protein-N, sowie das perzentuelle Verh&linis
des Gesamt-N und des Protein-N bestimmt,

3. Es wurde auch festgestellt, dass sich der Wassergehalt im Endosperm und Scutellum
stufenweise erhdhte und verhaltnismissig niedrig blieh, withrend er in den iibrigen Teilen wihrend
der ersten drei Tage eine sprunghafte Erhéhung  erfuhr und hohe Werte erreichte.

4. Verfasser beschreibt die Verinderungen in der Wurzel- und Stengellidnge der im Dunkel
bei 19,5°C, 22°C und 32°C gekeimten Maispflanzen, Fiir den Keimbeginn hat sich 32°C als
glinstigste Temperatur erwiesen.

Abb. I: Die perzentuelle Verteilung des Protein-N in den verschiedenen Teilen der bei
22° C keimenden Maispflanze.

Abb. 2 : Perzentuelle Verteilung des Gesamet-N auf die einzelnen Teile der bei 22 °C keimen-
den Maispflanze.

Abb. 3 : Perzentuelle Verteilung der Trockensubstanzmenge auf die einzelnen Teile der
bei 22° C keimenden Maispflanze. Pflanzenteile : Endosperm, Scutellum, Stengel, Wurzel, Blatt,
Blattscheide.

Tabelle 1 : Verdnderungen im Gesamt-N- und Protein-N-Gehalt der einzelnen Pflanzenteile,
imt Trockensubstanz-Prozent des betreffenden Teiles ausgedriickt, weiters der Protein-N-Gchalt
der cinzelnen Teile, perzentuell auf den betreffenden Gesame-! -Gcehalt bezogen.

I. Gesamt-N im Prozent der Trockensubstanz, II. Protein-N im Prozent der Trockensul-
stanz. ITI. Protein-N im Prozent des Gesamt-N.

Tabelle 2: Die Veréinderung des Wassergehaltes im Verlaufe des Wachstums einer bei
22° € keimenden Maispflanze, im Prozent des Griingewichtes ausgedriickt. Pflanzenteile: Endo-
sperm. Scutellum, Wurzel, Stengel, Blatt, Blattscheide, Fruchtschale.

Tabelle 3 : Lingenwuchs der Stengel und Wurzeln der keimenden Maispflanze, bei verschie-
denen Temperaturen, I, Stengellinge in mm, I1. Wuarzellinge in mm. IIL. Verhiiltnis zwischen Wurzel-
und Stengel-Lénge.



