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..nem lehet annak ké&nnyl dolga olyan terlleten, ahol a burgonya az egyik alapvet®
taplalék. Egy magyar 6sztondijas fiatalnak a nyolcvanas évek végén kihivast jelenthe-
tett elkerlini a finn egyetemi menzan a vékony héju fétt krumplit, ami kb. olyan gyakori
ott, mint a magyar kdzkonyhakon a kenyér.

Gabort a helsinki 6szténdija utan ismertem meg, a 80-as évek végén. Akkor még az
Akadémia tobb intézeteis a Varban volt, a hirek kdnnyen jartak a hagyomanyos csatorna-
kon is, hiszen az internet csak ezutan kezdte vilaghodito palyafutasat. A Nyelvtudomanyi
Intézet Finnugor osztalyan dolgozo fiatal munkatarsak megtudtak, hogy van valaki, aki
akkortajt tért vissza északi nyelvrokonainktol, és szivesen bemutatja, hogy a szamitoge-
pet mimindenre tudjak hasznalni a nyelvészek. Meghivtak egy kotetlen beszélgetésre, s
nekem is atszoltak a Nyelvtorténeti osztaly ,Worterbuch' részlegébe, hogy biztosan ér-
demes és érdekes leszmeghallgatni. A Szentharomsag utcai épuletben hallottam eldszor
a PGKimmo, morfologiai elemzé és generator kifejezéseket, s fel sem merUlt bennem,
hogy késébb tobb projektben is fogunk egyitt dolgozni ezzel a fiatalemberrel. Akkoriban
ritkasagnak szamitott meg egy asztali szamitogép, féltve 6rzott kincskent tekintettlink ra.
Gabor megnyugtatott mindenkit, hogy nem kell tartanunk attol, hogy a bemutato soran
barmiképpen megsértilhet az osztaly egyetlen komputere: A gépnek nem lehet baja,
maximum akkor, ha beledntenek valamit” — mondta, majd par perc mulva véletlendl
a billentylizetre I16ttyintette tedjat.. A gépnek persze nem lett baja, az azota eltelt id®
alatt pedig munkank és mindennapjaink elengedhetetlen részévé valt a szamitastech-
nika.

Mivel tudom, hogy az Uin-
nepelt szeret utazni, most
egy kis gasztronomiai kiran-
dulasra invitdlom, az elmult
években hataron tuli és finn-
ugor terepen készult képe-
im segitségével.

A Dravaszog egyik — ré-
gen halaszatarol hires —falu-
jaban rendezik meg imma-
ron negyed szazada minden
6sszel a Kopacsi Halaszna-
pokat. A koérnyékbol és tavo-
labbi telepuilésekrél ide uta-
zokat elsésorban azilyenkor

Kopacs: a laskoi iskola adomanygyijté standja
a hazaknal késziilt finomsagokkal, 2015 szeptembere ,nagylzemben"készUl6 csip-
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tetds ponty vonzza. Ez nem
mas, mint egy kibelezett, a ge-
rince mentén felvagott, majd
beirdalt és fliszerezett, kilapitott
hal, amit egy csipeszbe tesznek
—eztegy kb. htivelykujjnyi vastag,
lehantolt és behasitott faagbol
nyerik. Az igy elbkészitett ,szer-
kezetet” a tliz mellé szurjak, s a
hal mindkét oldalan megsutik.
A halasznapokon az utcakat elle-

Siil a csiptetés ponty (forras: Uj Magyar Képes Ujsag) pik az arusok, kozottik a helybeli
és kozeli falvak iskolainak és 6vo-
dainak a standjai is megtalalhatok. Kézmives portékat, haznal készult lekvart, ajvart,
mezeskalacsot kinalnak, a beveételt a gyerekek szabadidds programijaira szanjak. A falu
foteren felallitott szinpadon egymast kévetik a néptanccsoportok bemutatoi, a tér
melletti foldes terlleten sekély arok, a benne lévo parazs melegében pedig az eldké-
szitett halak tucatjai pirulnak.
A Dravaszog tobb telepllésen is termesztik @ magyar konyha szamara néelkilozhe-
tetlen flszert, a paprikat. A gondos szaritast és &érlést kdvetden a termeés nagy részét
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Szarad a paprika a tornacon — Kopacs, 2017
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a faluban a nagy érdeklddés dvezte Paprika-
fesztivalon adjak el.

A kovetkezd képek az Oroszorszagban
élé két rokon nép, a komi-permjakok és az
udmurtok asztalahoz invitalnak.

A foldmuvelésbol élo neéepek nemcsak
a maguk altal megtermelt novényeket fo-
gyasztjak, hanem az erdén-mezédn talalha-
tokat is hasznositjak. A mezei zsurlot nalunk
csak gyogyaszati célra hasznaljak, legfeljebb
teaként fogyasztjuk, mig a komi-permjakok
izletes levest készitenek bel6le. A tertilet kdz-
pontja Kudymkar, a varos talan legjobb ét-
termének — az éslakos kisebbséghez tartozo
— tulajdonosa az étlapon tartott ételekkel is
igyekszik a hagyomanyt &rizni. A nemzeti &n-
tudat a névvaltoztatasban is megmutatkozik:
a 2016-ban Kadpe brios-nak nevezett hely
ma mar — a Google Earth tanusaga szerint —
a HaumoHansHOM nevet viseli, az irasmaoddal
is felhivva a figyelmet a cirill abécében kulon-
leges, komi-permijak betlre.

A forro vizben kifézdtt, toltdtt tésztabatyu
a vilag szamos helyén kilénbdzd neveken is-
mert: hol raviolinak, hol gyozdnak, hol baratfi-
lének nevezik. A komi tertleteken — ahonnan
egyes vélemeények szerint hoditoutjara indult
— pelnyanynak: A sz6 utétagja az irani eredet(
kenyér'jelentés(i szo, mig eldtagja a magyar ful
szoval rokon (http://www.uralonetnytud.hu/
eintrag.cgi?id_eintrag=740&locale=hu_HU),
és az étel formajara utal. Magat az ételt és
a szot is sokan orosz eredetlinek gondoljak,
pedig a pelmenyi finnugor atvétel az oroszban.

A Gerber az udmurtok nagy Unnepe: 2017
juniusaban a févarosban, Izsevszkben lathat-
tam, hogy milyen urbanus valtozata. A varatla-
nul kitdrt nyari zapor elél a kivilrél hagyoma-
nyos, diszes textilekkel dekoraltkatonai satorba
huzodtak vissza az inneplok. A biiféasztal jobb
oldalan perepecs. Kis tésztakosarka, melyet
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2016 augusztusa — Kudymkar: mezei zsurléfubol

készitett krémleves a véaros legdivatosabb éttermében

Dojegben, a Kudymkartol mintegy negyven
kilométerre fekvo faluban séval és ezzel a kenyérrel
fogadott vendéglatom
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tobbféle toltelékkel is keszitenek: krumplival, kaposztaval, gombaval, hussal...
..6s hagyomanyosan kemencében siitik (erre utal is a neve), akarcsak egy masik

Tabany a kemencében...

nemezeti ételt, a tabanyt, ami serpeny6-
ben készUl és kelt tészta az alapja.

2019 &szén Enlakan, a ,Hagyomany,
valtozatossag és valtozas a székely nyelv-
jarasban” konferenciara kaptunk meghi-
vast, ahol ,Nyelvjaraskutatas, szamitoge-
pes modszerek, mesterséges intelligencia”
cimmel tartottunk eldadast Proszéky Ga-
borral és Vargha Fruzsinaval. Ott, a konfe-
renciavacsoran tudtam meg, hogy kinem
szereti a krumplit:

Enlaka, 2019. szeptember 14.
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