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KULTURALIS REALIAK FORDITASA
AZ OLASZ GASZTRONOMIAI SZAKNYELVBEN

TRANSLATION OF CULTURAL REALIA
IN ITALIAN GASTRONOMIC LANGUAGE

SZL ADEK EMESE?

A ,hagyomanyos kiilonleges termék” az EU termékmindségre vonatkozo cimkézési rendszerének
egyik kategoriaja. Az Unid iranyelvei koziil kiemelendd a kulturalis soksziniiség fenntartasa és az
egységesités, normalizalas, standardizalas is. Ennek jegyében fogadtak el két hatarozatot 1992-ben,
amelyek megteremtették a mezégazdasagi és élelmiszeripari termékek eredetvédelmének jogi alapjat.
koztiik kettd Olaszorszagbdl: a mozzarella sajt és a Pizza Napoletana. Ezek a termékek abban egyedi-
ek, hogy meghatarozott Osszetételiik vagy eléallitdsi modjuk van, a f6ldrajzi teriilettel nincsenek
clvalaszthatatlan kapcsolatban, a megkiilonboztethetdséget egy kiilonleges tulajdonsag biztositja. A
termékek barhol eléallithatoak, ha a bejegyzés szerinti elkészitési modot kovetik, minden 1épést betar-
tanak.

Az eur.lex honlap segitségével 0sszegylijtdttem azokat az informaciokat, amelyek sziikségesek a
kérelem benyujtasahoz az EU-szabvanynak megfeleld napolyi pizza készités¢hez, forgalmazasahoz, a
Pizza Napoletana logé hasznalatahoz.

A Pizza Napoletana bejegyzését tartalmazé rendelet hosszasan részletezi az alapanyagok minésé-
gére vonatkozo elbirasokat, az elkészités lépéseit, a kelesztés két fazisat, annak meghatarozott idejét
¢és hémérsékletét, egészen a siitdlapat anyagaig. A rendeletben a termék kiilonleges tulajdonsagainak
felsorolasakor olvashatd a fatiizelésli pizzasiité-kemence részletes leirasa, amelyben a magyar fordi-
taskor idézGjelben jelolve meghagytak egy eredeti olasz szot. Ezt az eljarast igyekeznek elkeriilni a
hivatalos forditasokban, csak akkor alkalmazzak, ha ez az egyértelmiiség miatt feltétleniil sziikséges.
Az eur-lex.europa.eu honlap tobbnyelvii keresési lehetdségének segitségével tovabbi nyelveken is
megkerestem ezt a részt. A spanyol, a francia, a portugédl és a német forditdsban nem sziikséges a
suolo szo kiilon magyarazata, mivel az adott nyelvekben ez egyértelmii jelentésti.

A tanulmany maésodik részében a helyesirasi problémak koziil kiemeltem azokat az eseteket, ami-
kor a pizzanevek kulturalis realiaként jelennek meg.

Kulcsszavak: kulturalis soksziniiség, gasztronomiai szaknyelv, forditas, realia, helyesiras

*Traditional specialty guaranteed’ is one of the categories of the EU labeling system indicating pro-
duct quality. Among the directives of the EU, those referring to the preservation of cultural diversity,
unification, normalization and standardization are to be underlined here. In the spirit of these, two
decisions were passed in 1992 that created the legal base for the origin protection of agri-food indust-
ry products.

In January, 2015, 38 products were listed in the traditional specialty guaranteed category’, two of
which were from Italy: mozzarella cheese and Pizza Napoletana. These products are unique because
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of their fixed composition or production, they are not linked to any geographical areas, and their
distinctive character is provided by a special characteristic feature. These products can be produced
anywhere if every step of the method of preparation is observed.

With the help of the eur.lex webpage, | collected the information necessary to submit an applica-
tion to produce and distribute this special pizza and use the Pizza Napoletana logo of Neapolitan
pizzas complying with EU standards.

The regulation including the Pizza Napoletana registration sets forth the detailed provisions con-
cerning the quality of the ingredients, the steps of preparation, the two stages of the dough rising
process with their specific time and temperature and even the material of the peel. Together with the
list of the special characteristics of the product, the regulation gives the detailed description of the
wood-fired pizza oven, which, in the Hungarian translation contains an original Italian word between
quotation marks. This solution is avoided in official translations, it is only used if it is absolutely
necessary to avoid ambiguity. | have looked up this part on the webpage eur-lex.europa.eu with the
help of the multilingual search possibility. There is no need to explain this word in the Spanish,
French, Portuguese and German translations as it is unambiguous in these languages.

In the second part of the paper, | focus on cases involving spelling problems where the names of
pizzas appear as cultural realia.

Keywords: cultural diversity, language of gastronomy, translation, realia, spelling

BEVEZETES

Egy korabbi elemzésben (2014. december 2-4n, a Pannon Egyetem Germanisztikai és For-
ditastudomanyi Intézete, és a VEAB Alkalmazott Nyelvészeti Munkabizottsaga altal szer-
vezett A forditoi munka kiilonés kihivdasai cimli szakmai napjan elhangzott eléadasban)
harom olasz és négy veszprémi pizzéria étlapjardl jegyeztem fel az ott kaphato pizzakat: az
egyes olasz éttermekben 52, 38 és 37 féle pizza kaphato, a veszprémiekben 23, 43, 48 és 64
féle. Az elemzésben nem a pizzatészta Osszetevoivel, hanem a fogyasztok szamara egyér-
telmiibben azonosithato feltétekkel foglalkoztam.

Az elemzés célja a véletlenszeriien kivalasztott pizzériakban kaphato pizzak dsszetevoi-
nek feltérképezése, Osszehasonlitva a (valamilyen szinten) eredeti recept szerint késziilo,
illetve a hagyomanyt viszonylag kdvetd (szintén véletlenszertien kivalasztott) olaszorszagi
pizzériak kinalataval.

Az eur.lex honlap segitségével dsszegyljtottem azokat az informacidkat, amelyek sziik-
ségesek lehetnek egy magyar pizzéria szamara, amennyiben kérelmet kivan benyujtani EU-
szabvanynak megfelel6 napolyi pizza készitéséhez, forgalmazasahoz, a Pizza Napoletana
logb hasznalatahoz.

A pizzaétlapok elemzésébdl kideriil, hogy a veszprémi pizzéridkban a legkisebb jele
sem lathatd sem az egységes ,,magyar pizzéria” arculat kialakitasara vald torekvésnek, sem
az ,.eredeti olasz pizza” szlogen iranti érdeklédésnek.

A magyar realitasokat és az esetleges fogyasztoi igényeket tekintetbe véve, valamint a
rendeletben részletezett szigorti kovetelményeket elolvasva kevés az esélye annak, hogy a
kozeljovében barmely magyar pizzéria EU-szabvanynak megfelel6 napolyi pizzat szeretne
késziteni, forgalmazni. Mégis a sziikséges dokumentumok beszerzéséhez, és a helyi doku-
mentacid elkészitéséhez egy forditonak a gasztrondémia teriiletén hatalyos rendelkezéseket
is ismernie kell.

Az elemzés folytatasaként jelen tanulmanyban a rendelet szovegének forditasabol emel-
tem ki egy részt, és az étlapok néhany helyesirasi jellemzdjét mutatom be.
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1. A GASZTRONOMIAI SZAKNYELV

A gasztrondmia sz6 etimologidja szerint a gyomorral kapcsolatos tudas és torvények 6sz-
szessége. Egy masik kultira megismerésekor az elméleti orszadgismeret gyakran emlegetett
témaja, illetve egy kiilfoldi utazas alkalmaval egy idegen kultira megismerésének sajat
bériinkdn megtapasztalt aspektusa. A nyelvtanitisban tehat mindenképpen kiemeltként
kezelend¢ teriilet, igy a forditoképzésben is fontos szaknyelvként keriil el6. A mindennapi
¢letben, forditoként is gyakran talalkozhatunk gasztronémiai témaju szovegekkel, étlapfor-
ditassal, illetve kiilonb6z6 mezdgazdasagi vagy élelmiszeripari gépek leirasaban, technolo-
giai folyamatot bemutaté dokumentacioban, de akar élelmiszerbiztonsaggal kapcsolatos
jogi szovegekben is szerepet jatszik.

2. HAGYOMANYOS KULONLEGES TERMEKEK NYILVANTARTASA AZ EU-BAN

A ,hagyomanyos kiilonleges termék” az EU termékmindségre vonatkozo cimkézési rend-
szerének egyik kategoridja (az ,,Oltalom alatt all6 eredetmegjel6lés” és az ,,Oltalom alatt
allo foldrajzi jelzés” mellett).

Az Uni6 iranyelvei koziil kiemelend6 a kulturalis soksziniiség fenntartasara vald torek-
vés. A gasztronomia teriilletén is megfigyelhetd az az igény, hogy az egy-egy orszagra,
kulturkorre jellemz6 egyedi sajatossagokat megtartsak. Ugyanakkor nagy hangsulyt kap az
egységesités, normalizalas, standardizalas is, ennek keretében szdmos rendelkezés sziiletik
folyamatosan. Ez a két szempont egyszerre jelenik meg az egyes nemzetekre jellemz6 éte-
lek, elkészitési modok eurdpai szintli egységesitésében.

Ennek jegyében fogadtak el két olyan hatarozatot 1992-ben, amelyek megteremtették a
mezdgazdasagi €s élelmiszeripari termékek eredetvédelmének jogi alapjat (2081/92/EGK
rendelet).

2.1. Pizza Napoletana: egy ,,hagyomanyos kiilonleges termék”

Az 0j minéségbiztositasi szabalyozas (Az Eurdpai Parlament és a Tanacs 1151/2012/EU
Rendelete [2012. november 21.] a mezégazdasagi termékek és az élelmiszerek mindség-
rendszereird]?) 2013. januar 3-an lépett hatalyba.®

A rendelet (18) cikke szerint ,,Az eredetmegjeldlések és foldrajzi jelzések oltalmanak
kifejezett célja, hogy a mez6gazdasagi termeldk és az élelmiszer-eldallitok egy adott ter-
mék mindségéért és jellemzobiért, illetve eldallitasi modjaért cserébe tisztességes jovede-
lemhez jussanak, tovabba hogy a fogyasztok egyértelmil informacidkat kaphassanak a fold-
rajzi szarmazassal 0sszefiiggd sajatos jellemzokkel bird termékekrdl, és ezek alapjan vasar-
laskor a megfeleld ismeretek birtokaban tudjanak donteni”.*

A mezbgazdasagi termékek ¢€s az élelmiszerek foldrajzi arujelzdinek oltalmat a
2081/92/EGK rendeletet felvalto 510/2006/EK tanacsi rendelet, valamint az annak végre-

2 http://eur-lex.europa.eu/legalcontent/HU/TXT/?uri=CELEX:02012R1151-20130103
http://elelmiszerlanc.kormany.hu/download/d/8c/50000/1151 2012_EU_rendelet.pdf

3 http://ec.europa.eu/agriculture/quality/policy/quality-package-2010/index_fr.htm

4 Az Eur6pai Parlament és a Tanéacs 1151/2012/EU Rendelete (2012. november 21.) a mez8gazda-
sagi termékek és az élelmiszerek mindségrendszereirdl
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/?uri=CELEX:02012R1151-20130103
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hajtasara vonatkozo részletes szabalyok megallapitasarol szolo 1898/2006/EK bizottsagi
rendelet® alapjan lehet biztositani az Eurdpai Uni6 valamennyi tagallaméban.®

A mezbgazdasagi termékek és élelmiszerek értékeinek megdrzésére létrehozott, 1992

ota miikodo elismerési rendszer célja:

e hogy a mezbgazdasagi termelék és az ¢Elelmiszer-elallitok egy adott termék
mindségéért és jellemzoiért, illetve eldallitasi modjaért cserébe tisztességes
jovedelemhez jussanak,

e hogy a fogyasztok egyértelmt informacidkat kaphassanak a foldrajzi szdrmazéassal
Osszefliggd sajatos jellemzokkel bird termékekrol,

e ¢s vasarlaskor a megfeleld ismeretek birtokaban tudjanak donteni,

e a mezOgazdasagi termelés valtozatosabba tételének, az elismert termékek
tamogatasanak 6sztonzése,

e az azonosithaté foldrajzi eredetli termékek védelme az esetleges visszaélésektol,
biztositva a termékek allandé mindségét.

A 2012. 08. 14. allapot szerint az oltalom alatt all6 dsszesen 1071 termékbdl 245-6t
Olaszorszagban, 12-t Magyarorszagon jegyeztek be.” A termékmindségre vonatkozo
cimkézési rendszernek harom kategoriaja van:

e Oltalom alatt all6 eredetmegjeldlés,

e Oltalom alatt all6 foldrajzi jelzés,

e Hagyomanyos kiilonleges termék.

A harom kategoéria valamelyikébe sorolt termékek bizalmat is ébresztenek a vasarloban a
megszokott mindséget illetden.®

Az Elelmiszerlanc-feliigyeletért felelds Allamtitkarsag honlapjardl letdlthetd dokumen-
tum szerint® 2015 januarjaban 6sszesen 38 termék tartozott a Hagyomdnyos kiilonleges
1998 ota; a mozzarella sajt egyik fajtija, a mozzarella di buffala campana, Oltalom alatt
allo eredetmegjelolést is) és a Pizza Napoletana (2010 6ta). Magyar termék nem szerepel a
listan.
részletesen indokoljak a kategdéria megnevezését: ,, Az egyértelmiiség kedvéért célszerii a
jovében a »kiilonleges tulajdonsagok tanusitvanya« (olaszul: attestazione di specificita)

5 http://eurlex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=CONSLEG:2006R1898:20060

331:HU:PDF

Elelmiszer-min3ségi rendszerekben elismert magyar termékek az Europai Unioban

http://elelmiszerlanc.kormany.hu/download/1/28/40000/0%201_%C3%A9lelm_min%20rsz_elsi

m_magyar_term_2012_3.doc

A Tanacs 510/2006/EK Rendelete (2006. marcius 20.) a mezdgazdasagi termékek és élelmiszerek

foldrajzi jelzéseinek és eredetmegjeldléseinek oltalmarol

http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=0J:L:2006:093:0012:0025:HU:PDF

7 http://elelmiszerlanc.kormany.hu/download/b/3e/40000/0EM_OFJ_lista_2012_08_EU.pdf

8  http://ec.europa.eu/news/agriculture/110215_hu.htm

% http://elelmiszerlanc.kormany.hu/hagyomanyos-kulonleges-termekek-elismerese

10 REGOLAMENTO (CE) N. 509/2006 DEL CONSIGLIO del 20 marzo 2006 relativo alle speciali-
ta tradizionali garantite dei prodotti agricoli e alimentarihttp://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/ Le-
xUriServ.do?uri=0J:L:2006:093:0001:0011:1T:PDF
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?2uri=CELEX:32006 R0509&from=EN
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helyett a konnyebben érthetd »hagyomanyos kiilonleges termék« (specialita tradizionale
garantita) kifejezést hasznalni, valamint annak érdekében, hogy e rendelet célja mind a
termeldk, mind a fogyasztok szamara vilagosabb legyen, célszer(i pontositani a »kiilonleges
tulajdonsag« (specificita) meghatarozasat, és bevezetni a »hagyomanyos« (tradizionale)
kifejezés meghatarozasat.”*

Ezek a termékek abban egyediek, hogy meghatarozott Osszetételiik vagy eldallitasi
moddjuk van, a foldrajzi teriilettel nincsenek elvalaszthatatlan kapcsolatban, a megkiilonboz-
tethetdséget egy kiilonleges tulajdonsag biztositja. A termékek barhol eléallithatoak, ha a
bejegyzés szerinti elkészitési modot kdvetik, minden 1épést betartanak.!?

Az eredeti napolyi pizzat 2010. februar 4-ét61 jegyezték be a hagyomdnyos kiilonleges
termékek nyilvantartasaba.'®

A rendeletben hosszasan részletezik az alapanyagok mindségére vonatkozé eldirasokat,
az elkészités 1épéseit, a kelesztés két fazisat, annak meghatarozott idejét és hémérsékletét,
egészen a siit6lapat anyagaig. A rendelet haromféle lehetséges feltétsorrendet ir le: az elsé
(paradicsom, oregand, fokhagyma, olivaolaj) a Marinara pizzanak, a masodik és a harma-
dik (paradicsom, mozzarella, bazsalikom, olivaolaj) a Margherita pizzanak felel meg (a két
lista a mozzarella fajtajaban tér el: Mozzarella di Buffala Campana OEM** vagy Mozzarel-
la HKT®),

A mozzarella sajt neve az olasz mozzare — azaz levag — igéb06l szarmazik, a sajt készité-
sének jellegzetes mozzanatara utalva, ahogy a sajtkészitd az ujjaival lecsippenti a sajtot.
Olaszorszagban a koznyelv mozzarella néven a bivalytejbdl késziilt mozzarellat érti. A
tehéntejbdl késziilt mozzarella jelzdje: fior di latte. Olaszorszagon kiviil ezek az elnevezé-
sek a kereslet elvarasai és a kinalat szerint lazulhatnak.

A Mozzarella di Bufala Campana DOP (magyarul OEM) 1996 6ta eredetvédett (DOP:
denominazioni di orogine protette, a 2081/92. EGK tanacsi rendelet szabalyozasa alapjan),
vagyis az el6allitasa (a termelés és a feldolgozast is beleértve) csak az adott foldrajzi teriile-
ten torténhet (2081/92 EGK tanacsi rendelet értelmében). 2011 marciusaig 6sszesen 960

1 REGOLAMENTO (CE) N. 509/2006 DEL CONSIGLIO del 20 marzo 2006 relativo alle speciali-
ta tradizionali garantite dei prodotti agricoli e alimentarihttp://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/ Le-
xUriServ.do?uri=0J:L:2006:093:0001:0011:1T:PDF
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?2uri=CELEX:32006 R0509&from=EN

22 ToroK Aron: Az EU eredetvédelmi szabalyozasaban rejld lehetéségek a hungarikum tipusi ter-
mékek szamara; http://kurtos.eu/dl/torok_phdcikk.pdf

3 REGOLAMENTO (UE) N. 97/2010 DELLA COMMISSIONE del 4 febbraio 2010recante
registrazione di una denominazione nel registro delle specialita tradizionali garantite [Pizza Napo-
letana (STG)]
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=0J:L:2010:034:0007:0016:1T:PDF
magyar nyelven: A Bizottsag 97/2010 EU Rendelete (2010. februar 4.) egy elnevezésnek a ha-
gyomanyos kiilonleges termékek nyilvantartasaba torténd bejegyzésérél [Pizza Napoletana
(HKT)]
http://old.eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=0J:L:2010:034:0007:0016:HU:PDF
http://www.prodottiregionali.net/2012/pizza-napoletana-stg.html
http://www.irpinianews.it/AltreNews/news/?news=63670

14 QOltalom alatt 4116 eredetmegjeldlés, a mozzarella esetében 1992 6ta (2081/92 EGK tandcsi rende-
let szabalyozasa alapjan)

15 A mozzarella 1998 6ta ,.hagyomaényos kiilonleges termék”, Olaszorszagban csak két ilyen termék
van, a masik 2010 6ta a Pizza Napoletana.
http://elelmiszerlanc.kormany.hu/hagyomanyos-kulonleges-termekek-elismerese
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eredetvédett terméket jegyeztek be az Unidban, melyek koziil az olasz termékek képviselte-
tik magukat a legnagyobb aranyban (22,7%).

A jelzd nélkiili, sima mozzarella egy kevésbé szigor kategoriaba tartozik: hagyoma-
nyos kiilonleges termék, vagyis meghatarozott 6sszetétele vagy eldallitasi modja a foldrajzi
teriilettel nincs elvalaszthatatlan kapcsolatban, a megkiilonboztethetoséget egy kiilonleges
tulajdonsag biztositja. Ezek a termékek barhol eldallithatoak, ha a bejegyzés szerinti elké-
szitési modot kovetik, minden 1épést betartanak (v6. TOROK).

3. EGY KULTURALIS REALIA FORDITASA

Vall6 Zsuzsa megfogalmazéasaban kulturalis realidnak neveziink ,,minden olyan nyelvi
megnyilvanulast, amelyben kifejez6dik egy adott kultirk6zosség sajatos élmény- €s isme-
retanyaga, targyai, fogalmai, mentalis, emotiv sémai, amelyek az adott kulturalis kontex-
tusban specialis jelentéssel birnak” (VALLO 2000: 45).

A rendeletben a termék kiilonleges tulajdonsagainak felsorolasakor (a 3.7. pontban) ol-
vashato a fatiizelésli pizzasiitd-kemence részletes leirasa, amelyben a magyar forditaskor
idéz6jelben jelolve meghagytak egy eredeti olasz szot. Ezt az eljarast igyekeznek elkeriilni
a hivatalos forditasokban, csak akkor alkalmazzak, ha ez az egyértelmiiség miatt feltétlentil
sziikséges. ,,A forditok altal alkalmazott stratégidk a kulturalisan kotott kifejezések fordita-
sakor arra iranyulnak, hogy azok a célnyelvi szovegben minél érthetébbek legyenek az un.
atlagolvasonak, mivel nem mindenki szamara érhetdk el a kiilonboz6 lexikonok, szdtarak,
amelyekben utdna lehetne nézni, milyen értelmi, és esetleg érzelmi (konnotaci-
0s/asszociacios) jelentés kapcsolodik hozzajuk.” (TELLINGER 2013: 23) A leiras szerint a
kemence fontos része ,,egy tufatégla alap, amely felett egy kor alakt lap — az igynevezett
suolo (talaj) — talalhato, amely folé ,kupolat” épitenek. (...) A kemence tipusai a ,,suolo”
mérete alapjan kiilonboztethetok meg, amelyet négy kor alakq, tiizallo rész alkot, és ezek-
bél all dssze a ,,suolo”.””16

Az olasz eredetiben a ,,kor alaku lap — az Gigynevezett suolo (talaj)” kifejezés a kdvetke-
z6 formaban olvashato: ,,un piano circolare sovrastante detto suolo o platea”. (A platea szo6
jelentése: foldszint.) Erdekes megjegyezni, hogy a magyar forditasban az elsé emlitéskor
nem, csak a kovetkezé mondatban szereplé mindkét elé6fordulaskor van idézéjelben a suolo
$z0.

Az eur-lex.europa.eu honlap tobbnyelvii keresési lehetdségének segitségével tovabbi
nyelveken is megkerestem ezt a részt, a suolo sz6 forditasat délttel emeltem ki az idézetek-
ben.

A rendelet kérdéses részének angol forditdsaban'’ a masodik mondatban nem szerepel a
suolo sz6 forditasakor az angol sole, csak a cooking floor kifejezés, de az is csak egyszer. A

16 A Bizottsag 97/2010 EU Rendelete (2010. februar 4.) egy elnevezésnek a hagyomanyos kiilonle-
ges termékek nyilvantartasaba torténé bejegyzésérol (Pizza Napoletana [HKT])
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=CELEX:32010R0097 &from=IT
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/I T/TXT/PDF/?uri=CELEX:32010R0097 &from=EN

17 “The ‘Pizza Napoletana’ oven consists of a base of tuff bricks surmounted by a circular surface
known as a ‘sole’ (cooking floor), on top of which is built a dome. (...) The particular charac-
teristic of this oven is the size of the cooking floor, which is made up of four refractory circular
areas.”



254 Szladek Emese

mondat spanyol forditdsaban?® a sz6 szerinti valtozat, a ’talaj’ jelentésii suelo sz6 talalhaté
mindkét mondatban. Hasonldan az angol forditashoz, a suelo sz6 a masodik mondatban itt
is csak egyszer szerepel. Francidul'® is a sz6 szerinti véltozat, a ’talaj’ jelentésii sole sz6
talalhatdo mindkét esetben, a masodik mondatban meg is ismételve. A tablazatos 6sszefogla-
lasban tovabbi nyelveket is feltiintettem.

1. tablazat
A ,,suolo” szo forditasa a rendeletben
- . Masodik Harmadik
Nyelv Elsé eléfordulds eléfordulas eléfordulas
olasz suolo Suolo suolo
magyar suolo (talaj) ,,suolo” ,,suolo”
angol ‘50167. cooking floor -
(cooking floor)
spanyol suelo Suelo —
francia sole Sole sole
portugal soleira soleira —
holland ,,vloer” vloer —
német Ofensohle Ofensohle -
Osszegezve tehat a spanyol, a francia, a portugal® és a német?* forditasban nem sziikséges

a suolo szo6 kiilon magyarazata, mivel az adott nyelvekben ez egyértelmil jelentésti.
A holland szévegben?? a suolonak megfeleld sz6 az elsé emlitéskor idéz6jelben szere-
pel, de nem kdveti magyarazat.

4. MAGYAR ES OLASZ PIZZAETLAPOK HELYESIRASA

A korabbi elemzés tanulsagai alapjan a helyesirasi problémak koziil kiemelném azokat az
eseteket, amikor a pizzanevek kulturalis realiaként jelennek meg:

Az olasz pizzaneveket megprobaljak leforditani, magyaros helyesirassal irni, vagy ere-
deti alakban megtartjak. Példaul: Margherita (harom helyen olaszosan irva, a negyedik

18 “El horno napolitano para pizza estd formado por una base de ladrillo de toba y, sobre ella, un
plano circular, llamado suelo, en el que, a su vez, descansa una ctpula. [...] Lo caracteristico del
horno es la amplitud del suelo, formado por cuatro zonas circulares refractarias.”

19« Le four napolitain & pizza est constitué d’une base de briques en tuf, surmonté d’un plan circu-

laire appelé sole, au-dessu duquel est construite un coupole. [...] La référence au type de four est

constituée par I’ampleur de la sole, formée de quatre secteurs circulaires réfractaires qui forme-
ront la sole. »

,,O forno napolitano para piza é formado por uma base de tijolos de tufo, sobre a qual assenta um

plano circular ou soleira sobre o qual é construida, por sua vez, uma ctpula. [...] A particula-

ridade deste forno reside na dimensao da soleira, formada por quatro zonas circulares refractari-
as.”

2L Der neapolitanische Pizzaofen besteht aus einer gemauerten Basis aus Tuffsteinen, dariiber eine
runde Ebene, die Ofensohle, iiber die dann wiederum eine kuppelférmige Backkammer gebaut
wird. [...] Der Ofentyp hingt von der GroBle der Ofensohle ab, der aus vier feuerfesten Kreis-
sektoren besteht.«

22 “De Napolitaanse pizzaoven bestaat uit een basis van tufsteen, met daarop een rond vlak — de
‘vloer’ — en daarboven een koepel. [...] De pizzaoven dankt zijn naam aan de omvang van zijn
vloer die bestaat uit vier hittebestendige ronde bakzones.”

20
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étlapon Margaréta) és Bolognese (harom helyen olaszosan, csak egy helyen Bolognai-nak
irva).

A hagyomanyosnak tekinthetd, kdzismertebb pizzak esetében kiilon 6sszegyljtottem a
feltétek és a pizzanevek kozti sszefliggéseket.

4.1. Quattro stagioni

Ezen a pizzdn a hagyomany szerint eredetileg a Capricciosa pizza feltétei talalhatok (gom-
ba, articsoka, sonka, olivabogy6), négy negyedbe rendezve, esetenként vékony tésztacsik-
kal elvalasztva. Ilyen nevii pizza az elemzett étlapok alapjan csak harom helyen kaphato:

e egyik helyen helyes olasz helyesirassal quattro stagioni,

e mashol négy évszak,

e aharmadikban hibasan quatro stagione elnevezéssel.
Az eredeti feltéteken kiviil ketton még kukorica, kettdn szalami is van, tovabba tiikkortojas
vagy borso.

4.2. Quattro formaggi

Mind a négy helyen kaphatd, harom pizzériaban olasz névvel (az egyikben hibas helyes-
irassal ,,quatro”-nak irva), kiilonbozoféle sajtokkal (marvanysajt, eidami sajt, fiistolt sajt,
trappista, parmezan), csak a mozzarella kdzos valamennyiben. A negyedik helyen csak
ennyi informacio van: ,,4 féle sajt”.

Ennek a pizzanak az 6sszetevdi az olasz pizzéridk koziil két helyen vannak részletezve
(a harmadik étlapon csak formaggi misti szerepel), a sajtok kozott csak a mozzarella kozos.

4.3. Tenger gyiimolcse

A tenger gyiimdlcsei sszetevd a négy étlapon négyféle modon szerepel:

e a tenger gyiimélcseivel,

o tenger gytimolcse,

o tengergyiimolcsei,

o ¢s kagylo, rak, tintahal.

Az olasz pizzériak koziil kettében nincs részletezve, csak frutti di mare, a harmadikban
5-féle felsorolva: polip, torpeszépia (polipfajta), kékkagylo, szivkagyld és rak.

4.4. Mexikoi

A négy étlapon harom kiilonb6zo6 helyesirassal szerepel:

e Mexikoi (kétszer),

e Mexicdi,

e ¢&s Mexicana.

Kiilonboz6 feltétekkel késziil (3-4-5 féle ezek koziil: sonka, kukorica, bab, chili, bacon,
hagyma, tarja, sonka, mexikoi keverék), csak a paradicsomszdsz kdzos mind a négyben (a
sajt helyett egyszer mozzarella szerepel). A 3 olasz pizzéria koziil csak az egyikben kapha-
td: paradicsomszosz, mozzarella, szalonna, bab, hagyma van rajta. Mindezek alapjan tehat
ez nem tekintheto tipikus olasz pizzanak.
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4.5. Magyaros pizzdak

Elnevezésiik, dsszetevoik alapjan 6sszesen épp egy tucatnyit talaltam: Bakonyi, Magyaros,
Ungaréze, Parasztos, Hentes, Rustica, Campagna néven (néhanyat tobb pizzéridban is).

Hasonlo kategéridban az olasz pizzériakban harom pizza kaphato: Rustica, Contadino
és Campagnola néven.

4.6. Titokzatos vagy tréfds nevii pizzdak

Ebbe a kategoridba 7 pizza sorolhato:
¢ Bolognai funghi: félig leforditva, félig olaszul,
e Picco bello: jelentése (hegy)cstics,
e Tomba: jelentése sirhely,

Tutti: jelentése minden (tejfol, sajt, szalonna, gomba; masik helyen ugyanilyen nevii pizzan
paradicsom, bolognai ragu, bab, paprika, hagyma, kukorica, chilipaprika és mozzarella van
rajta), Maistro, Son-go-ku, Rulez (ez utobbin camembert is van, talan francias hangzast akar
idézni a neve).

4.7. Olaszos pizzdik

Olasz varosnevet vagy olaszorszagi f6ldrajzi nevet (példaul: Vesuvio, Sardinia és Sziciliai,
itt is vegyes képet mutatd helyesirassal) viseld pizzak névadasanal valdsziniileg az volt a
szempont, hogy minél inkdbb eredetinek tlinjon, olasz hangulatot idézzen az elnevezés. A
varosnevek koziil a kdvetkez6k szerepelnek pizzanévként: Modena, Monza, Jesolo, Nizza,
Pisa, Romana, Ravenna, San Remo, San Marino, Torino, Salerno és Venezia.

A személynevet viseld pizzak esetében (példaul Don Carlo, Emanuel, Franco, Franca,
Giorgio, Piedone és Pulcinella) semmi utalds nincs az elnevezés és a feltétek kozotti dssze-
fiiggésre (kivétel a Piedone pizza, amelyen az egyik 6sszetevd a bab mint az ismert szinész
egyik kedvenc étele a filmben).

Ezekhez a varosnevekhez, foldrajzi nevekhez vagy személynevekhez kapcsolhatd pizzat
vagy a receptjét keresve csak pizzéridk honlapjait talaltam, amelyek ezt a nevet viselik
szerte a vilagban.

OSSZEGZES

A terminologia pontos ismerete a forditdéi munka minden szintjén nélkiilzhetetlen. Az eur-
lex.eu honlap rendszeres felkeresése, a honlap szerkezetének és a keresési lehetdségeknek
ismerete nagy szerepet kap a forditds tanitdsanak minden szakaszaban, a részkészségek
fejlesztésében, mivel ez a honlap mind tartalmi, mind terminologiai szempontbol megbiz-
hato forrasként szolgal.

A forditas soran az ekvivalencia szempontjabol az eredeti forrasok felkutatasa, a szaba-
lyos hivatkozasok pontos megfigyelése, hiteles forditasokbol vett példak elemzése kiilono-
sen fontos a kulturalis realiak forditasakor.
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