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AZONOS KÖRÜLMÉNYEK KÖZÖTT HIZLALT, 
KÜLÖNBÖZŐ GENOTÍPUSÚ NÖVENDÉK BIKÁK VÁGOTT 

TEST ÖSSZETÉTELE ÉS HÚSMINŐSÉGE
POLGÁR J. PÉTER -  HARMAT ÁKOS -  KISS BALÁZS -  FÖRDŐS ATTILA -  KANYAR ROLAND -  

TÖRÖK MÁRTON -  BENE SZABOLCS -  SZABÓ FERENC

ÖSSZEFOGLALÁS

A szerzők 40 különböző fajtájú, illetve genotípusú -  10 red angus (RA), 10 magyar tarka (MT), 10 
limousin (Ll), valamint 10 magyar tarka x charolais (MT x CH) -  hízóbika hasított féltestének összetéte­
lét és a hús minőségét vizsgálták. A hízóbikák adatbázisát egytényezős varianciaanalízissel értékelték. 
A hizlalási, vágási, csontozási és húsminőségi mutatók között korrelációs értékeket határoztak meg.

A genotípusok közti sorrend, a jobb oldali hasított féltest súlya szerint, MT x CH (199,90 kg), MT 
(186,60 kg), Ll (186,20 kg) és RA (175,90 kg), a színhús féltest súlyhoz viszonyított aránya szerint Ll 
(69,36%), RA (67,38%), MT x CH (66,99%), MT (65,69%), míg a féltestben lévő összes faggyú meny- 
nyisége és aránya szerint RA (28,11 kg, 15,98%), MT x CH (24,52 kg, 12,24%), MT (23,25 kg, 
12,39%), Ll (19,80 kg, 10,59%) volt.

Az első osztályú húsrészek aránya -  nyak, tarja, rostélyos, vastaglapocka, oldallapocka, szegyfej, 
vesepecsenye, hátszín, puhahátszín, gömbölyű felsál, hosszú felsál, fartő, feketepecsenye és fehér- 
pecsenye -  a következő volt: Ll 43,65%, MT x CH 42,84%, MT 40,73%, RA 39,72%.

A rostélyos nyerszsír-tartalmában a legnagyobb értéket a red angus mutatta (3,00%), statisztikailag 
igazoltan (P<0,01) felülmúlva a másik három vizsgált genotípust (MT x CH 1,86%, MT 1,21%, Ll 
1,02%).

Az EUROP faggyússági pont kapcsolata az összes faggyútartalommal, valamint a rostélyos nyers­
zs ír-tartalmával kimutatható volt (r = 0,50, ill. r = 0,53; P<0,01). A rostélyos nyerszs ír-tartalma és a ha­
sított féltest összes faggyú tartalma közti korrelációs érték r = 0,64 (P<0,01), azaz a két tulajdonság 
között kapcsolat pozitív és közepesen szoros.

SUMMARY

Polgár, J. P -  Harmat, Á. -  Kiss, B. -  Fördős, A. -  Kanyar, R. -  Török, M. -  Bene, Sz. -  Szabó, F.\ 
CARCASS COMPOSITION AND QUALITY RESULTS OF DIFFERENT GENOTYPE BULLS IN 
IDENTICAL ENVIRONMENTS

Carcass composition and quality results of 40 young bulls from different breeds -  purebred Red 
Angus (RA), Hungárián Simmental (MT), Limousin (Ll), together with crossbred Hungárián Simmental 
x Charolais (MT x CH) -  were evaluated. Fór evaluating the database of fattened bulls one-way ANOVA 
and correlation -  between fattening, slaughter, deboning and meat quality -  analysis were used.

The order of bulls in slaughtered right half body weight were MT x CH (199.90 kg), MT (186.60 kg), 
Ll (186.20 kg) and RA (175.90 kg), in totál meat percentage were Ll (69.36%), RA (67.38%), MT x CH 
(66.99%), MT (65.69%), and in fát content and percentage were RA (28.11 kg, 15.98%), MT x CH 
(24.52 kg, 12.24%), MT (23.25 kg, 12.39%), Ll (19.80 kg, 10.59%).

The ratio of 1st eláss meat (chuck, short lóin, ribeye, shoulder, top blade, brisket, tenderloin, sirloin, 
fiánk, inside round, outride round, top sirloin, outride fiat, eye of round) was as follows: Ll 43.65%, MT 
x CH 42.84%, MT 40.73%, RA 39.72%.

In the erude fát content of the Musculus longissimus dorsi we obtained significantly higher values fór 
the Red Angus bulls (3,00%), than fór the other three genotypes (MT x CH 1.86%, MT 1.21%, Ll 
1.02%).

The relationship between the conformation (EUROP classification), the totál fát content, and the erude fát 
content in the Musculus longissimus dorsi were demonstrable (r = 0.50, resp. r = 0.53; P<0.01). Besides the 
correlation value between the erude fát content in the Musculus longissimus dorsi and the totál fát 
content was r = 0.64 (P<0.01), namely the relationship was positive and middle tight.
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BEVEZETÉS ÉS IRODALMI ÁTTEKINTÉS

Hazánkban az utóbbi időben csak nagyon kevés információval és tapasztalat­
tal rendelkezünk a különböző fajtájú, genotípusú és ivarú marhák hizlalási és vá­
gási teljesítményéről, csontozási és kitermelési mutatóiról, valamint húsminősé­
géről. Ennek oka, hogy napjainkban a gazdaságaink viszonylag kevés állatot hiz­
lalnak. A húshasznú állományokból származó választott borjak nagy része, mint 
hízóalapanyag elhagyja az országot, és külföldön kerül hizlalásra, majd vágásra. 
Sok esetben még a hazánkban hizlalt állatok is külföldi vágóhidakon kerülnek vá­
gásra, feldolgozásra, így a kísérleti hizlalások, vágások és csontozások száma ke­
vés. Ilyen adatok pedig az egyes fajták, ill. genotípusok jobb megítéléséhez hasz­
nosak lehetnének.

A különböző genotípusú hízómarhák csontozási eredményeivel, kitermelési 
mutatóival, valamint húsminőségével számos hazai és külföldi kutató foglalkozott 
(Bárczy és mtsai, 1963, 1964, 1966, 1967; Berg és Butterfield, 1968; Arthaud és 
mtsai, 1969; Hedrickés mtsai, 1969; Illés, 1970; Balika és Somogyi, 1971; Lan- 
don és mtsai, 1978; Nagyné és mtsai, 1981; Seideman és mtsai, 1982; Várhegyi­
né és mtsai, 1982; Bozó és mtsai, 1983, 1989, 1991, 1992, 1993; Gregory és 
Ford, 1983; Sárdi, 1983; Szabó, 1983; Regiusné és mtsai, 1985,1988; Szabó és 
Nagy, 1985; Szuromi, 1985; Szűcs és mtsai, 1985; Csukly és mtsai, 1986; Lányi- 
né, 1987ab; Szentpéteri és mtsai, 1987; Kisgergelyné és mtsai, 1989, 1990; 
Duckettés mtsai, 1993; Szabó és mtsai, 1993abc, 2002; Gregory és mtsai, 1994; 
Schwarz és mtsai, 1995; Reichardt és mtsai, 1997; Holló és mtsai, 1998, 2004, 
2005; Mandell és mtsai, 1998; Enderés mtsai, 2001; Laborde és mtsai, 2001; Sárdi 
és mtsai, 2002; Szűcs, 2002; Crews és mtsai, 2003; Lengyel és mtsai, 2003; Serra 
és mtsai, 2004; Tőzsér, 2003; Avendaho-Reyes és mtsai, 2006; Hickey és mtsai, 
2007; stb.).

Ezen forrásmunkák eredményeit korábbi munkáinkban (Polgár és mtsai, 2005; 
Bene és mtsai, 2008ab) részletesen bemutattuk, így azokat itt nem részletezzük.

A szakirodalmi forrásmunkákból megállapítható, hogy vágómarhák csontozási 
és húsminőségi eredményét értékelő újabb vizsgálatok száma -  elsősorban ha­
zánkban, húsmarhafajtákra, ill. genotípusokra vonatkozóan -  meglehetősen ke­
vés. Ezért jelen vizsgálatunk célja az volt, hogy az azonos körülmények között hiz­
lalt, különböző genotípusú hízóbikák csontozási, kitermelési és húsminőségi mu­
tatóit értékeljük, és azokat szakirodalmi adatokkal összevessük.

ANYAG ÉS MÓDSZER

Előző vizsgálatunkban (Szabó és mtsai, 2008) a Hubertus Bt. sáripusztai hí­
zómarha telepén azonos körülmények között hizlalt, 4 különböző genotípusú -  red 
angus (RA), magyar tarka (MT), limousin (Ll) és magyar tarka x charolais (MT x 
CH) -  genotípusonként 10-10 hízóbika hizlalási és vágási eredményét értékeltük. 
E munka folytatásaként jelen vizsgálatunkban ezen állatok csontozási, kitermelé­
si és húsminőségi mutatóit elemezzük.

A hasított jobb féltestek vágóhídi bontását és csontozását a KO-BOR Hús Kft. 
jászszentandrási vágóhídján végeztük el.
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Acsontozási paraméterek közül a hús, a csont, a faggyú és az in mennyiségét, 
valamint ezek jobb féltesthez viszonyított arányát vizsgáltuk. A hús értékelésekor 
az I. -  II. -  III. osztályú húsok mennyiségét, és arányát is meghatároztuk.

Első osztályú húsnak a nyak, a tarja, a rostélyos, a vastaglapocka, az oldalla­
pocka, a szegyfej, a vesepecsenye, a hátszín, a puhahátszín, a gömbölyű felsál, 
a hosszú felsál, a fartő, a feketepecsenye, ill. a fehérpecsenye -  csont, faggyú és 
ín nélküli -  összsúlyát tekintettük, de ezek tömegét és jobb féltesthez viszonyított 
arányát is meghatároztuk.

Csontozáskor a laboratóriumi vizsgálat céljára húsmintákat vettünk a különböző 
egyedek rostélyosának (m. longissimus dorsi) azonos területéről (11.-12. borda kö­
zötti részből származó, kb. 1 cm vastag rostélyos szelet, homogenizálva). Laborató­
riumi vizsgálattal a rostélyos szárazanyag-, nyersfehérje-, nyerszsír- és nyershamu­
tartalmát állapítottuk meg (Állattenyésztési és Takarmányozási Kutatóintézet her­
ceghalmi laboratóriuma, a hatályban lévő szabványok (MSZ5874-3:1985; MSZ5874- 
4:1980; MSZ5874-8:1978; MSZ ISO 1443:2002; MSZ6935:1977) szerint).

A fenti paramétereket egytényezős varianciaanalízissel (F-próba) értékeltük, 
ahol a vizsgált tényező a genotípus volt. A fajták közti különbségeket LSD próbá­
val mutattuk ki.

A különböző hizlalási, vágási, csontozási és húsminőségi mutatók között kor­
relációs értékeket határoztunk meg.

Az adatok előkészítését Microsoft Excel 2003 programmal, az adatok kiérté­
kelését pedig az SPSS 9.0 (1998) statisztikai programcsomaggal végeztük el.

EREDMÉNYEK ÉS ÉRTÉKELÉSÜK

Az 1. táblázatban a csontozási eredményeket foglaltuk össze. A genotípusok 
között több csontozási paraméter esetén szignifikáns (P<0,01, ill. P<0,05) kü­
lönbségeket találtunk.

A genotípusok között a hasított féltest súlya szerinti sorrend MT x CH (199,90 
kg), MT (186,60 kg), Ll (186,20 kg) és RA (175,90 kg) volt. Bárczyés mtsai (1963) 
magyar tarka, és magyar tarka x charolais, Várhegyiné és mtsai (1982) kereszte­
zett magyar tarka, Bozó és mtsai (1991) magyar tarka, Gregory és mtsai (1994) 
limousin, valamint Laborde és mtsai (2001) red angus bikák csontozásakor az 
általunk tapasztaltnál kisebb féltest súlyokat mértek. Ugyanakkor Gregory és Ford 
(1983) limousin, valamint Polgár és mtsai (2005) red angus bikák értékelésekor 
hasonló féltest súlyokról számoltak be.

Az összes hús mennyiségében, valamint a hús féltesthez viszonyított arányá­
ban a genotípusok közti sorrend eltérően alakult. A hús mennyiségében MT x CH 
(133,83 kg), Ll (129,21 kg), MT (122,49 kg), RA (118,53 kg), míg a hús féltest súly­
hoz viszonyított arányában Ll (69,36%), RA (67,38%), MT x CH (66,99%), MT 
(65,69%) volt a sorrend. Az általunk mért értékeknél Bárczyés mtsai (1963,1966), 
Várhegyiné és mtsai (1982), Szabó és Nagy (1985), Bozó és mtsai (1991), vala­
mint Gregory és mtsai (1994) nagyobb hús arányt tapasztaltak. Gregory és Ford 
(1983), valamint Polgár és mtsai (2005) eredményei vizsgálatunkhoz hasonlók, 
míg Landon és mtsai (1978), Mandell és mtsai (1998), valamint Laborde és mtsai 
(2001) által közölt hús% értékek az általunk tapasztalttól elmaradnak.
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1. táblázat
A bikák csontozási eredménye

Genotípus (1)* RA MT Ll MT x CH P
Létszám (2) 10 10 10 10

X 175,90a 186,60a 186,20a 199,90b
P<0,01Hideg jobb fél (kg) (3) s 9,45 10,73 17,69 11,64

cv% 5,37 5,75 9,50 5,82
X 118,53a 122,49ab 129,2100 133,83c

P<0,01Összes hús (kg) (4) s 6,92 6,45 13,29 7,21
cv% 5,84 5,27 10,28 5,39

X 67,38® 65,69b 69,36c 66,99ab
P<0,01Összes hús (%) (4) s 1,27 2,06 1,41 2,08

cv% 1,88 3,14 2,04 3,11
X 28,11a 23,25^ 19,80b 24,52ac

P<0,05Összes faggyú (kg) (5) s 2,83 4,75 3,68 4,63
cv% 10,06 20,43 18,60 18,89

Összes faggyú (%) (5)
X 15,98a 12,39b 10,59c 12,24b

P<0,01s 1,46 2,12 1,46 2,09
cv% 9,11 17,11 13,77 17,06

Összes csont (kg) (6)
X 23,32a 33,59b 31,23c 33,81b

P<0,01s 1,69 2,51 1,77 2,89
cv% 7,27 7,47 5,67 8,54

Összes csont (%) (6)
X 13,25a 18,02b 16,84c 16,90c

P<0,01s 0,49 1,27 1,00 0,84
cv% 3,72 7,07 5,92 4,98

Összes ín (kg) (7)
X 4,08 4,52 3,98 4,62
s 0,67 0,58 0,57 0,89 NS

cv% 16,43 12,88 14,30 19,24

Összes ín (%) (7)
X 2,31 2,42 2,14 2,31
s 0,34 0,28 0,26 0,42 NS

cv% 14,63 11,70 12,19 18,00

Kontroll (kg) (8)
X 174,04a 183,85a 184,22a 196,78b
s 9,73 10,44 17,50 11,21 P<0,01

cv% 5,59 5,68 9,50 5,70

Veszteség (%) (9)
X 1,07a 1,47b 1,06a 1,56b
s 0,54 0,35 0,38 0,35 P<0,05

cv% 50,54 23,98 35,92 22,69

* RA = red angus; MT = magyar tarka (10); Ll = limousin; CH = charolais
az azonos betűt nem tartalmazók egymástól szignifikánsan (P<0,05) különböznek (11)

Table 1. : Deboning results of bulls 
genotype (1), number of animals (2), cold right half body (3), totál meat (4), totál tallow (5), totál boné 
(6), totál tendon (7), control (8), loss (9), Hungárián Simmental (10), treatments without the same 
superscript differ significantly (P<0.05) (11)
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A faggyú mennyisége és aránya szerinti sorrend a következőképp alakult: RA 
(28,11 kg, 15,98%), MT x CH (24,52 kg, 12,24%), MT (23,25 kg, 12,39%), Ll 
(19,80 kg, 10,59%). A red angus fajta esetén Gregory és mtsai (1994), Laborde és 
mtsai (2001) nagyobb, míg Polgár és mtsai (2005) hasonló faggyú% értékekről 
számoltak be. Magyar tarka keresztezett és limousin fajták vizsgálatakor Gregory 
és Ford (1983), Regiusné és mtsai (1985), Szabó és Nagy (1985), Lányiné 
(1987a), Bozó és mtsai (1991), valamint Gregory és mtsai (1994) az általunk ta­
pasztalthoz hasonló faggyú arányt mértek.

A csont mennyiségében és arányában -  az előzőekhez hasonlóan -  statiszti­
kailag igazolható különbséget találtunk a genotípusok között. A legnagyobb csont­
mennyiséget a magyar tarka fajtánál (33,59 kg, ill. 18,02%) mértük, bár ettől a ma­
gyar tarka x charolais (33,81 kg, ill. 16,90%) és a limousin (31,23 kg, ill. 16,84%) 
nem különbözött. Mind a három genotípus szignifikánsan nagyobb csontmennyi­
séget mutatott, mint a red angus (23,32 kg, ill. 13,25%). A csont arányára kapott 
eredményeink hasonlók a legtöbb szakirodalmi forrásmunkában -  Bárczy és mtsai 
(1963, 1966), Hedrick és mtsai (1969), Szabó (1983), Szabó és Nagy (1985),

2. táblázat
A kitermelt hús minőségi osztály szerint

Genotípus (1)* RA MT Ll MT x CH P
Létszám (2) 10 10 10 10

Hús I. osztály (kg) (3)
X 69,82a 75,96b 81,36^ 85,55c

P<0,01s 3,81 5,07 8,95 4,94
cv% 5,45 6,68 11,00 5,77

Hús I. osztály (%) (3)
X 39,72a 40,73b 43,65b 42,84c

P<0,01s 1,54 1,93 1,54 1,99
cv% 3,88 4,74 3,53 4,65

Hús II. osztály (kg) (4)
X 41,61 40,54 39,58 39,85

NSs 3,54 1,95 4,49 2,71
cv% 8,50 4,81 11,34 6,79

X 23,63a 21,74b 21,26b 19,93c
Hús II. osztály (%) (4) s 0,88 0,71 1,28 0,48 P<0,01

cv% 3,71 3,27 6,01 2,39
X 7,09a 6,00b 8,27c 8,43c

Hús III. osztály (kg) (5) s 0,49 0,44 0,76 0,54 P<0,01
cv% 6,91 7,40 9,20 6,35

X 4,03a 3,22b 4,45c 4.220
Hús III. osztály (%) (5) s 0,14 0,22 0,22 0,30 P<0,01

cv% 3,36 6,76 4,94 7,03

* RA = red angus; MT = magyar tarka (6); Ll = limousin; CH = charolais
az azonos betűt nem tartalmazók egymástól szignifikánsan (P<0,05) különböznek (7)

Table 2.: Meat quality classes 
genotype (1), number of animals (2), 1st choice meat (3), 2nd choice meat (4), 3rd choice meat (5), 
Hungárián Simmental (6), treatments without the same superscript differ significantly (P<0.05) (7)
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Bozó és mtsai (1991), Gregory és mtsai (1994), Lengyel és mtsai (2003), Holló és 
mtsai (2005) stb. -  közölt értékekhez.

Az ín mennyiségében és arányában nem találtunk statisztikailag igazolható kü­
lönbséget a genotípusok között (3,98-4,62 kg, ill. 2,14-2,42%).

A csontozás után visszamért hús, csont, faggyú és in mennyisége (kontroll) és 
a hasított féltest súlya között a szakirodalomban, és gyakorlatban egységesen el­
fogadott 2% körüli (RA 1,07%, MT 1,47%, Ll 1,06%, MT x CH 1,56%) különbség
-  csontozás során keletkezett veszteség -  vizsgálatunkban is mutatkozott.

A 2. táblázatban a hús minőségi osztályok szerinti mennyiségét és arányát tün­
tettük fel a hasított féltest súlyának arányában.

Az I.-II.-III. osztályú húsok aránya a red angusban 39,72%-23,63%-4,03%, a 
magyar tarkában 40,73%-21,74%-3,22%, a limousinban 43,65%-21,26%- 
4,45%, míg a magyar tarka x charolais bikákban 42,84%-19,93%-4,22% volt. 
Várhegyiné és mtsai (1982) magyar tarka x hereford, Holló és mtsai (2005) ma­
gyar szürke, valamint Polgár és mtsai (2005) red angus bikák vizsgálatakor ha­
sonló értékeket kaptak eredményül. Ezzel szemben Szabó és mtsai (2002) 1,5 
éves holstein-fríz növendék bikákban az I. osztályú húsok arányát kisebbnek, míg 
a II. és III. osztályú húsok arányát nagyobbnak találták.

A 3., 4., és 5. táblázata féltestek I. osztályú húsrészeinek arányát mutatja. 
A legtöbb húsrész vizsgálatakor szignifikáns különbségeket találtunk a genotípu­
sok között.

A húsrészek legnagyobb tömegét a magyar tarka x charolais, valamint a limo­
usin bikákban mértük. Például a hátszín tekintetében a bikák közti sorrend Ll (4,59 
kg), MT (4,37 kg), RA (4,12 kg), MT x CH (3,83 kg) volt.

A húsrészek hasított féltest súlyához viszonyított arányában a legnagyobb ér­
tékeket szintén a limousin és a magyar tarka x charolais bikák mutatták.

Eredményeink részben hasonlók ahhoz, amit Várhegyiné és mtsai (1982), Sza­
bó és mtsai (1993c, 2002), Ender és mtsai (2001), Holló és mtsai (2005), valamint 
Polgár és mtsai (2005) tapasztaltak.

A 6. táblázató an a bikák rostélyosának kémiai összetételét mutatjuk be. A ge­
notípusok között a szárazanyag-, a nyersfehérje-, és a nyerszsír arányában sta­
tisztikailag igazolható (P<0,05, ill. P<0,01) különbségeket találtunk. A nyershamu 
arányok nem különböztek szignifikánsan.

A szárazanyag-tartalom szerinti sorrend RA (26,05%), MT (25,25%), MT x CH 
(25,10%) Ll (24,86%) volt. A nyersfehérje-tartalomban a limousin (21,54%), a magyar 
tarka (21,49%) és a magyar tarka x charolais (21,46%) egymástól nem különbözött, 
de szignifikánsan nagyobb értéket mutatott, mint a red angus (19,86%). Ezzel szem­
ben a nyerszsír-tartalomban a legnagyobb értéket a red angus mutatta (3,00), sta­
tisztikailag igazoltan (P<0,01) felülmúlva a másik három vizsgált genotípust (MT x CH 
1,86%, MT 1,21%, Ll 1,02%). Magyar tarka bikák esetén ehhez hasonló értékeket ta­
pasztaltak Bárczy és mtsai (1966), Illés (1970), valamint Balika és Somogyi (1971). 
Szintén hasonló eredményeket kaptak magyar tarka keresztezett bikák vizsgálatakor 
fíegiusné és mtsai (1985,1988), valamint Lányiné (1987b). Angus keresztezett tinók 
rostélyosának vizsgálatakor Duckett és mtsai (1993) az általunk tapasztaltnál na­
gyobb szárazanyag-tartalmat, és jóval nagyobb nyerszsír-tartalmat mértek.

A 7. táblázató an a hizlalási, vágási és csontozási mutatók között számított kor­
relációs értékeket mutatjuk be.
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3. táblázat
A féltestek I. osztályú húsrészeinek aránya 1.

Genotípus (1)* RA MT Ll MT x CH P
Létszám (2) 10 10 10 10

Nyak (kg) (3)
X 11,27a 12,95** 12,16ab 13,89c

P<0,01s 1,11 1,85 2,15 1,34
cv% 9,87 14,31 17,69 9,63

Nyak (%) (3)
X 6,41 6,94 6,52 6,95

NSs 0,60 0,93 0,86 0,56
cv% 9,40 13,33 13,23 8,13

Tarja (kg) (4)
X 5,47a 5,56ab 6,34bc 6,60c

P<0,05s 0,84 0,73 1,16 0,80
cv% 15,33 13,06 18,29 12,11

Tarja (%) (4)
X 3,11 2,98 3,39 3,32

NSs 0,49 0,33 0,45 0,46
cv% 15,61 11,17 13,36 13,98

Rostélyos (kg) (5)
X 4,45a 4,95a 5,52b 5,78b

P<0,01s 0,25 0,69 0,73 0,71
cv% 5,52 13,97 13,31 12,23

Rostélyos (%) (5)
X 2,54a 2,65ab 2,96c 2,89bc

P<0,01s 0,20 0,32 0,24 0,27
cv% 7,79 12,17 8,25 9,34

Vastaglapocka (kg) (6)
X 8,66a 7,75b 9,95c 10,48c

P<0,01s 0,69 0,74 1,37 0,87
cv% 7,95 9,59 13,80 8,30

Vastaglapocka (%) (6)
X 4,92a 4,15b 5,33° 5,25c

P<0,01s 0,25 0,34 0,42 0,38
cv% 5,16 8,09 7,84 7,30

Oldallapocka (kg) (7)
X 1,36a 1,22b 1,59c 1,61c

P<0,01s 0,11 0,12 0,19 0,17
cv% 7,95 9,59 11,72 10,71

Oldallapocka (%) (7)
X 0,77a 0,65b 0,85° 0,81ac

P<0,01s 0,04 0,05 0,07 0,06
cv% 5,16 8,09 8,05 7,15

* RA = red angus; MT = magyar tarka (8); Ll = limousin; CH = charolais
az azonos betűt nem tartalmazók egymástól szignifikánsan (P<0,05) különböznek (9)

Table 3.: The ratio of 1st choice meat paris of slaughtered halfbodies 1. 
genotype (1), number of animals (2), chuck (3), short lóin (4), ribeye (5), shoulder (6), top blade (7), 
Hungárián Simmental (8), treatments without the same superscript differ significantly (P<0.05) (9)

A hizlalás alatti súlygyarapodás, a vágási súly, és a jobb oldali hasított féltest 
súlyának kapcsolata közepes, ill. szoros (r = 0,38 -  0,91; P<0,01). Az összes hús 
mennyisége a rostélyos súlyával r = 0,79 (P<0,01), valamint a hasított féltest sú-
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4. táblázat
A féltestek I. osztályú húsrészelnek aránya 2.

Genotípus (1 )* RA MT Ll MT x CH P
Létszám (2) 10 10 10 10

X 2,90a 2,92a 3,40b 3,16ab
P<0,05Szegytej (kg) (3) s 0,25 0,52 0,41 0,52

cv% 8,65 17,76 12,01 16,40
X 1,65a 1,56a 1,83b 1,58a

P<0,05Szegyfej (%) (3) s 0,06 0,22 0,18 0,26
cv% 3,78 14,24 9,98 16,70

X 1,87a 2,36b 2,33b 2,46b
P<0,01Vesepecsenye (kg) (4) s 0,56 0,18 0,28 0,32

cv% 30,13 7,72 12,06 12,88

Vesepecsenye (%) (4)
X 1,06a 1,27b 1,25b 1,23ab

P<0,10s 0,31 0,13 0,10 0,17
cv% 28,99 10,22 7,77 13,49

Hátszín (kg) (5)
X 4,12ab 4,37a 4,59a 3,83b

P<0,05s 0,27 0,78 0,62 0,34
cv% 6,50 17,94 13,43 8,91

Hátszín (%) (5)
X 2,35a 2,33a 2,46a 1,92b

P<0,05s 0,21 0,32 0,23 0,17
cv% 8,89 13,89 9,29 9,06

Puhahátszín (kg) (6)
X 2,37ab 2,51ab 2,28a 2,59b
s 0,16 0,23 0,39 0,31 P<0,10

cv% 6,62 9,36 17,09 11,92

Puhahátszín (%) (6)
X 1,35 1,34 1,23 1,30
s 0,10 0,10 0,19 0,16 NS

cv% 7,13 7,34 15,69 12,00

Gömbölyű felsál (kg) (7)
X 4,93a 5,88b 6,07b 6,73c
s 0,44 0,50 0,62 0,31 P<0,01

cv% 8,99 8,55 10,23 4,68

Gömbölyű felsál (%) (7)
X 2,80a 3,16b 3,26* 3,38c
s 0,13 0,31 0,19 0,25 P<0,01

cv% 4,73 9,72 5,79 7,39

* RA = red angus; MT = magyar tarka (8); Ll = limousin; CH = charolais
az azonos betűt nem tartalmazók egymástól szignifikánsan (P<0,05) különböznek (9)

Table 4.: The ratio of 1st choice meat parts of slaughtered half bodies 2. 
as in Table 3 (1-2,8-9), brisket (3), tenderloin (4), sirloin (5), fiánk (6), inside round (7)

lyával r = 0,92 (P<0,01) szoros, a rostélyos nyersfehérje-tartalmával pedig r = 0,44 
(P<0,01) közepes pozitív korrelációt mutatott. 

A planiméterrel mért rostélyos keresztmetszet és a rostélyos súlya, a féltest I. 
osztályú hús taralma, valamint a féltest összes hús tartalma között közepesen szo­
ros kapcsolatot (r = 0,65 -  0,72; P<0,01) találtunk.
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5. táblázat
A féltestek I. osztályú húsrészeinek aránya 3.

Genotípus (1)* RA MT Ll MT x CH P
Létszám (2) 10 10 10 10

Hosszú felsál (kg) (3)
X 7,83a 9,15b 9,62b 9,78b

P<0,01s 0,58 0,52 1,01 0,86
cv% 7,35 5,73 10,53 8,79

Hosszú felsál (%) (3)
X 4,45a 4,91** 5,17b 4,89c

P<0,01s 0,19 0,31 0,32 0,35
cv% 4,22 6,32 6,16 7,24

Fartő (kg) (4)
X 4,77a 5,41b 5,79^ 5,99c

P<0,01s 0,32 0,47 0,86 0,45
cv% 6,71 8,61 14,81 7,43

Fartő (%) (4)
X 2,71a 2,90ab 3,11b 3,00b

P<0,01s 0,16 0,23 0,32 0,18
cv% 5,83 7,94 10,33 6,01

Feketepecsenye (kg) (5)
X 7,16a 7,89b 8,54c 9,17C

P<0,01s 0,45 0,41 1,06 0,67
cv% 6,27 5,23 12,41 7,34

Feketepecsenye (%) (5)
X 4,07a 4,23a 4,58b 4,59b

P<0,01s 0,26 0,25 0,28 0,26
cv% 6,42 5,80 6,16 5,60

Fehérpecsenye (kg) (6)
X 2,68a 3,07ab 3,18b 3,48b

P<0,05s 0,20 0,34 0,88 0,33
cv% 7,45 10,93 27,68 9,41

Fehérpecsenye (%) (6)
X 1,52 1,65 1,70 1,74

NSs 0,07 0,23 0,41 0,12
cv% 4,74 13,81 23,87 7,05

* RA = red angus; MT = magyar tarka (7); Ll = limousin; CH = charolais
az azonos betűt nem tartalmazók egymástól szignifikánsan (P<0,05) különböznek (8)

Table 5.: The ratio of 1st choice meat parts of slaughtered halfbodies 3. 
genotype (1), number of animals (2), outride round (3), top sirloin (rump) (4), outride fiat (5), eye of round 
(6), Hungárián Simmental (7), treatments without the same superscript differ significantly (P<0.05) (8)

A rostélyos súlya és az I. osztályú hús mennyisége között szoros (r = 0,84; 
P<0,01) volt az összefüggés.

Az EUROP izmoltsági pont és a hasított féltest összes hús tartalma között, va­
lamint a rostélyos nyersfehérje-tartalma között nem találtunk összefüggést (r =
0,22, ill. r = 0,29; NS).

A vágási% és az EUROP izmoltsági pont között r = 0,48 (P<0,01) korrelációs 
értéket találtunk. A vágási% az összes hús tartalommal, a rostélyos súlyával, va­
lamint a hasított féltest súlyával közepes szorosságú, pozitív összefüggést muta­
tott (r = 0,48-0,62; P<0,01).
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6. táblázat
A rostélyos összetétele

Genotípus (1 )* RA MT Ll MT x CH P
Létszám (2) 10 10 10 10

X 26,05a 25,25ab 24,86b 25,10b
Szárazanyag (%) (3) s 1,18 0,78 0,57 1,00 P<0,05

cv% 4,51 3,11 2,30 3,97
X 19,86a 21,49b 21,54b 21,46b

Nyersfehérje (%) (4) s 0,49 0,49 0,84 0,53 P<0,01
cv% 2,46 2,27 3,88 2,46

X 3,00a 1,21b 1,02b 1,86c
Nyerszsír (%) (5) s 0,87 0,55 0,35 0,94 P<0,01

cv% 29,01 45,36 34,47 50,63
X 1,12 1,10 1,11 1,09

Nyershamu (%) (6) s 0,04 0,06 0,04 0,04 NS
cv% 3,58 5,64 3,70 3,98

* RA = red angus; MT = magyar tarka (7); Ll = limousin; CH = charolais
az azonos betűt nem tartalmazók egymástól szignifikánsan (P<0,05) különböznek (8)

Table 6.: Composition of Musculus longissimus dorsi 
genotype (1), number of animals (2), dry matter (3), crude protein (4), ether extract (5), crude ash (6), 
Hungárián Simmental (7), treatments without the same superscript differ significantly (P<0.05) (8)

Az EUROP faggyússági pont kapcsolata az összes faggyútartalommal, vala­
mint a rostélyos nyerszsír-tartalmával kimutatható volt (r = 0,50, ill. r = 0,53; 
P<0,01). Emellett a rostélyos nyerszsír-tartalma és a hasított féltest összes faggyú 
tartalma közti korrelációs érték r = 0,64 (P<0,01), azaz a kapcsolat a két tulajdon­
ság között pozitív és közepesen szoros.

KÖVETKEZTETÉSEK

A csontozási és húsminőségi eredmények értékelésekor a fajták, ill. A genotí­
pusok közötti különbség a legtöbb értékelt paraméterben megmutatkozott. Neve­
zetesen a limousin és a magyar tarka x charolais bikák esetén jobb színhús %-ot, 
a nagyobb húsmennyiséget mértünk, a bontás során a húsrészek súlya és aránya 
is nagyobb volt, mint a magyar tarka és red angus bikáké.

A legnagyobb faggyúmennyiséget és faggyúarányt minden esetben red angus 
fajtában találtuk. A rostélyos nyerszsír-tartalma is a red angusban volt a legna­
gyobb a vizsgált genotípusok között. Ez ismételten alátámasztja azt a megállapí­
tást, miszerint az angus kisebb testű, korábban faggyúsodó és márványozottabb 
húsú fajta, mint az összehasonlításban szereplő többi genotípus.

Az EUROP faggyússági pont kapcsolata az összes faggyútartalommal, valamint 
a rostélyos nyerszsír-tartalmával kimutatható volt. Emellett a rostélyos nyerszsír-tar­
talma és a hasított féltest összes faggyú tartalma között is találtunk összefüggést.
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7. táblázat
A hizlalási, vágási, csontozási és húsminőségi mutatók között számított korrelációk

1 + 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13
14 0,72* 0,84* 0,79* -0,20 0,54* 0,54* -0,37* 0,54* 0,26 -0,48* 0,69* 0,52* 0,05
1 0,68* 0,65* -0,31# 0,31 0,45* -0,41# 0,36# 0,28 -0,30 0,47* 0,39# -0,09
2 0,95* -0,15 0,65* 0,57* -0,43# 0,65* 0,36# -0,46* 0,86* 0,67* 0,02
3 0,02 0,56* 0,44* -0,32# 0,75* 0,29 -0,38* 0,92* 0,62* 0,16
4 -0,25 -0,63* 0,64* 0,45* 0,02 0,50* 0,29 -0,24 0,57*
5 0,67* -0,53* 0,60* 0,06 -0,56* 0,63* 0,26 0,06
6 -0,89* 0,15 0,22 -0,65* 0,29 0,39# -0,33#
7 -0,02 -0,22 0,53* -0,14 -0,29 0,34#
8 0,04 -0,17 0,91* 0,07 0,55*
9 0,01 0,23 0,48* -0,17
10 -0,29 -0,34# 0,13
11 0,48* 0,38#
12 -0,25

#= P<0,05; * = P<0,01
+ : planiméterrel mért rostélyos keresztmetszet (1); I. osztályú hús (2); összes hús (3); összes faggyú 
(4); összes csont (5); a rostélyos nyersfehérje-tartalma (6); a rostélyos nyerszsír-tartalma (7); vágási 
súly (8); EUROP izmoltsági pont (9); EUROP faggyússági pont (10); hasított jobb féltest súlya (11); vá­
gási % (12); hizlalás alatti súlygyarapodás (13); rostélyos súlya (14)

Table 7. : The correlation between fattening, slaughter, deboning and meat quality parameters 
rib eye area measured with planimeter (1), 1st ctioice meat (2), totál meat (3), totál tallow (4), totál boné (5), 
crude protein content in m. longissimus dorsi (6), crude fát content in m. longissimus dorsi (7), slaughter 
weight (8), conformation (EUROP dassification) (9), fatness (EUROP dassification) (10), weight of slaugh- 
tered right half body (11), slaughter-percentage (12), daily gain under fattening (13), weight of ribeye (14)

Ezzel szemben az EUROP izmoltsági pont és a hasított féltest összes hús tartalma, 
valamint a rostélyos nyersfehérje-tartalma nem mutatott kapcsolatot.

A rostélyos súlya és a planiméterrel mért rostélyos keresztmetszet-terület kö­
zötti korrelációs együttható r = 0,74 (P<0,01) közepesen szoros. A rostélyos súlya 
a féltest összes hús tartalmával, valamint az I. osztályú húsrészekkei rendkívül 
szoros (r = 0,84, ill. 0,79; P<0,01), pozitív és szignifikáns kapcsolatot mutatott. 
Megerősítve korábbi vizsgálatok eredményeit (Szűcs és mtsai, 1985; Bozó és 
mtsai, 1992; Szabó és mtsai, 1993c; Polgár és mtsai, 2005 stb.) ez arra utal, hogy 
a rostélyos keresztmetszetéből nagy pontossággal lehet a rostélyos súlyát és a 
féltest húsrészeinek arányát becsülni.
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