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A szerzők ebben a közleményben 6 különböző genotípus -  angus (A), charolais (CH), holstein-fríz 
(HF), magyar szürke (MSZ), magyar tarka (MT) és charolais x magyar szürke (CH x MSZ) -  hízóbi­
káinak csontozási eredményeit elemezték. A legnagyobb hasított féltest súlyt a CH produkálta (363 kg), 
a legkisebbet a MSZ (323 kg). A féltestek szöveti összetételét tekintve kitűnik, hogy valamennyi geno­
típus színhús aránya (MT: 74%, CH: 72%, MSZ, CH x MSZ, HF: 71%) szignifikánsan nagyobb, mint 
az A fajtájú egyedeké (67%). Ez abból következik, hogy az A bikák vágott testének faggyú tartalma 
(12%), azonos csont arány mellett, több mint kétszerese a MT (5%), a CH (6%) és a HF (5%) 
bikákéknak. A charolais növendékbikák hasított féltesteiben mérték a szerzők a legnagyobb hús­
mennyiséget, ezen belül a legtöbb I. osztályú húst, a holstein-frízben a legnagyobb csontmennyiséget 
és tartalmat, hús-csont arány tekintetében pedig a legkisebb értéket. A magyar tarka színhústartalom­
ban, a hús-faggyú és hús-csont arányban is az első helyen áll a genotípusok közötti rangsorban. A ma­
gyar szürke charolais-val történő keresztezésével növelhető a színhúsmennyisége. Ugyanakkor a ma­
gyar szürke fajtatiszta és keresztezett egyedeknek a vágott testben lévő faggyú mennyisége és tartal­
ma, valamint a hús-faggyú arány alapján felül kell vizsgálni azt a szakmai álláspontot, hogy a magyar 
szürke húsa száraz.

SUMMARY

Holló, G. -  Somogyi, T .-A n ton  I. -  Holló /.; COMPARISON OF FATTENING PERFORMANCE 
AND SLAUGHTER VALUE OF YOUNG BULLS FROM DIFFERENT CATTLE BREEDS. 2"d PAPER: 
CUTTING RESULTS

In this study the dressing results of fattening bulls from 6 different genotypes -  Angus (A), Charolais 
(CH), Holstein (H), Hungarian Grey (HG), Hungarian Simmental (HS), Charolais x Hungarian Grey (CH 
X HG) were analysed. CH had the biggest carcass weight (363 kg), whilst the lowest one had HG (323 
kg). Concerning the tissue composition of carcass it can be seen, that all genotypes had significant 
higher lean meat yield (MT: 74%, CH: 72%, MSZ, CH x MSZ, HF: 71%) than that of A (67%). This 
involves that the fat content of carcass of A (12%) besides same bone content more than twice than 
those of HS (5%), CH (6%) and H (5%). The biggest proportion of lean meat and within that the weight 
and ratio of first choice meat were measured in CH bulls, while the highest bone and the lowest meat 
to bone ratio in H. Among genotypes HS hold the first place in lean meat yield and lean to fat as well 
as lean to bone ratio. The lean meat content can be increased by crossing of HG with CH. At the same 
time based on the fat content of carcass and meat to fat ratio of purebred and crossbred HG bulls, the 
opinion that the meat of HG is lean must be reconsidered.

*A kutatást az OTKA CK 78289 támogatta



BEVEZETÉS ÉS IRODALMI ÁTTEKINTÉS

A szarvasmarha húsipari értékét alapvetően a vágott test értéke határozza 
meg, azaz az adott hasított testben mennyi a hús, a csont és a faggyú mennyisé­
ge és aránya. Egyet lehet érteni Bozó és mtsai (1991) megállapításával, mely sze­
rint két azonos élősúlyú és ivarú, közel azonos korú állatból származó hasított test 
közül az az értékesebb, amelyik kevesebb csontot, több színhúst és optimális 
faggyúmennyiséget tartalmaz. Bár szakirodalmi adatok szerint egyes vágási pa­
raméterek alapján (Sárdi és mtsai, 2001), újabban műszeres technikai eszközök 
pl. ultrahang, CT (Ho/tó és mtsai, 2005a) segítségével jól becsülhető a vágott test 
összetétele, de általánosan azt még ma is vágóhídi csontozással állapítják meg.

A vágott test szöveti összetételét Bozó és mtsai (1995) valamint Szűcs (2002) 
véleménye szerint az életkor, az ivar és a takarmányozás mellett, nagy mértékben 
befolyásolja a fajta, illetve a genotípus. A fajta hatása egyrészt az érési típusban, 
a hasznosítási típusban, másrészt az izmoltságban is megjelenik. A korán érő faj­
ták előbb zsírosodnak, a tejelő típusú fajták vágott testében kisebb a színhús és 
nagyobb a csont aránya a gyengébb izmoltság következtében.

A hazánkban tenyésztett fajták, illetve genotípusok csontozási eredményeit, az­
az a vágott test szöveti összetételének alakulását számos kutató vizsgálta. A ma­
gyar tarka fajta hízékonyságával és vágóértékével foglalkozó régebbi (Bárczy és 
mtsai, 1963, 1966; Sa//7ca és Somogyi, 1971; Szabó és Nagy, 1985) és mai (Füiier 
és mtsai, 2003; Bene és mtsai 2009) közlések egybehangzóan igazolják, hogy a 
magyar tarka fajtájú vágómarha jól megfelel az Európai Unió piaci követelménye­
inek. Vágóértéke kiváló, húsa jól márványozott, minőség szempontjából felveszi a 
versenyt a nagytestű kontinentális húsfajtákkal, a brit húsfajtákat pedig túl is 
szárnyalja.

Bozó és m tsai (1989) különböző genotípusok és keresztezés! kombinációk 
eredményeit összehasonlítva megállapították, hogy színhúskihozatalban 27 ge­
notípus közül csupán a limousin, a blonde d ’aquitanie és a charolais múlta felül 
a fajtatiszta m agyar tarl<át. Szakirodalmi adatokat elemezve Bene és m tsai 
(2009) fajtatiszta magyar tarka bikák vágott testének összetételére vonatkozóan 
a következő értékeket adták meg: színhús: 71-76,5%, csont: 15-17%, faggyú: 
5-9%.

Az évszázados hagyományokra visszatekintő magyar szűr/ce fajta az utóbbi 
évtizedekben újból az érdeklődés homlokterébe került. Bozó és mtsai (1991) en­
nek okát abban látják, hogy a tartással és takarmányozással, a klimatikus viszo­
nyokkal szembeni igénytelensége, valamint kiváló borjúnevelő képessége a mo­
dernkori anyatehén-állományok előállításában keresztezési kombinációit a kistestű 
húsmarhafajták konkurensévé tette. Enyedi és Kovács (1989, 1990) számolt be 
először magyar tarl<a x  magyar szürl<e F., tehenekre vitt charolais és limousin te­
nyészbikákkal előállított végtermék vágóértékéről. A magyar szürkével végzett ha­
szonállat-előállító keresztezésben fehér kék belga bikákat is kipróbáltak, és ez utó­
dok színhús százalékban és más fontos vágóértéket meghatározó tulajdonságban 
felülmúlták a charolais apaságú istállótársakat (Sö/cs/cey és mtsai, 1999; 2001). 
Ho//ó és mtsai (2005b) extenzíven és intenzíven hizlalt magyar szürke (MSZ) bi­
kák vágóértéket holstein-fríz (HF) bikákhoz hasonlítva megállapították, hogy mind­
két takarmányozási változatban a magyar szürke fajtájú hízóbikák színhús aránya



kedvezőbben alakult (MSZ: 69,41%, HF: 66,62%), ezzel szemben a csont aránya 
a holstein-fríz esetében volt a nagyobb (HF:21,34%; MSZ: 18,47%). A vágott test 
faggyútartalmát a takarmányozás intenzitása befolyásolta.

Nagy né és mtsai (1981), Várhegy iné és mtsai (1982), Szabó (1983), Szuromi 
(1985), Várhegyi és mtsai (1990), Szűcs és Keleméri (1993) hereford és hereford 
keresztezett állományok hizlalási és vágási eredményeit ismertették. Megállapí­
tották, hogy a hereford fajtát a vágott test nagyobb faggyútartalma miatt nem faj­
tatisztán, hanem inkább keresztezés! partnerként célszerű használni. Ezt erősítik 
meg Szabó és Nagy (1985) eredményei, akik a fajtatiszta hereford bikák esetében 
14,2%-os, a magyar tarka és hereford keresztezettekben pedig 8,7%-os faggyú­
tartalmat mértek.

Polgár és mtsai (2005) red angus és genotípusú hízóbikákban 68% szín­
hús, 16% csont és 9% faggyú arányt mértek. A fajtatiszta red angus bikák vágott 
teste a magyar tarka bikákéhoz hasonlítva szignifikánsan kisebb színhús arányú, 
és több faggyút tartalmazott {Bene és mtsai 2009). Hajda és mtsai (2009) a visz- 
szatartott, extenzívebb takarmányozás és a napraforgó kiegészítés hatását vizs­
gálták angus keresztezett növendékbikák vágott testének összetételére. A késlel­
tetett hízóba állítás nem befolyásolta lényegesen a szöveti összetételt, de a szín­
hús aránya nagyobb, a faggyú aránya pedig kisebb lett az intenzíven takarmá- 
nyozott csoportéhoz viszonyítva.

Ender és mtsai {200^) szerint holstein-fríz esetében a színhús minden életkor­
ban 2-4% -kal kisebb, mint a hegyitarka fajtában mért érték. A vágási faggyú és a 
csont arányában viszont a holstein-fríz fajta átlagértékei nagyobbak. Szabó és 
mtsai (2002) holstein-fríz növendékbikák esetében mutatták ki, hogy a vágási ho­
zam javulásával a hús százalékos aránya is növekszik (65,68; 68,5 és 70,21%), 
míg a csont hányada jelentősen csökkent (26,37; 22,25 és 20,37%). Egy haszon­
állat-előállító keresztezés eredményességének tesztelésére {Kisgergelyné és 
mtsai ^9^9, 1990; cit Szűcs 1994) holstein-fríz teheneket charolais bikával termé­
kenyítettek. A csontozási eredmények közül a faggyú arányában mutattak szigni­
fikáns eltérést a charolais apaságú egyedek. Ez a különbség egyértelműen kife­
jezésre jutott a hús-faggyú arány kedvezőbb alakulásában is. Tó'zsér és Domokos 
(2003) hazai hizlalási kísérletek eredményeiből azt a következtetést vonták le, 
hogy a charolais fajta különböző kombinációkban alkalmas a minőségi vágómar­
ha előállításra. Holló és mtsai (2005c) charolais bikák és a tinók vágási és cson­
tozási eredményeit összehasonlítva megállapították, hogy a tinók húskitermelése 
rosszabb, ugyanakkor vágott testük faggyúsabb, mint a bikáké. Harangi és Béri 
(2009) különböző élősúlyban vágott charolais bikák csontozási eredményeit ha­
sonlították össze. A nagyobb élősúlyban vágott (600, 700 kg) bikák hasított teste 
szignifikánsan több színhúst, és kevesebb csontot és int tartalmazott, mint a ki­
sebb élősúlyban (500 kg) vágódott bikáké. A faggyútartalom lényegesen nem tért 
el ez egyes csoportok között; 7,8% és 8,13% között mozgott.

Csukly és mtsai (1986) magyar tarka, holstein-fríz, magyar szürke és hereford 
bikák hasított féltest összetételét hasonlították össze. A színhús aránya a magyar 
tarka bikákban volt a legnagyobb. A csont mennyisége a holstein-fríz csoportban 
a legtöbb, míg a csont aránya a magyar szürkében. A faggyú mennyisége a 
holstein-fríz esetében, 500. napos korban a legtöbb, míg a faggyú aránya a ma­
gyar szürkében és a herefordban volt a legnagyobb.



Polgár és mtsai (2009) magyar tarka x  charolais, magyar tarka, limousin, és 
red angus hízóbika hasított féltestének összetételét vizsgálták. A genotípusok 
között a hasított féltest súlya szerinti sorrend a következő: magyar tarka x 
charolais, magyar tarka, limousin és red angus. A színhús arány és az első osz­
tályú húsrészek alapján a genotípusok között első a limousin, míg legtöbb fagy- 
gyút a red angus esetében mértek. A legtöbb csontmennyiséget és legnagyobb 
csontarányt a magyar tarkánál mérték, ez szignifikánsan különbözött a red 
angusban mért értékektől. Az ín mennyiségében és arányában a genotípusok 
között lényeges eltérést nem tapasztaltak. Az első osztályú húsok aránya a 
íimousinban a legnagyobb, ezt követi a keresztezett és fajtatiszta magyar tarka 
és végül a red angus.

Az előzőekből kitűnik, hogy a változó piaci igényekhez való alkalmazkodás 
miatt naprakész információkkal és tapasztalatokkal kell rendelkeznünk a hazai 
szarvasmarha fajták, genotípusok hízékonyságáról, vágási és csontozási tu la j­
donságairól.

Jelen közleményünkben az azonos tartási és takarmányozási körülmények 
között hizlalt angus, charolais, holstein-fríz, magyar tarka, magyar szürke és 
charolais x magyar szürke F., hízóbikák csontozási eredményeiről számolunk be.

ANYAG ÉS MÓDSZER

A vizsgálat során 62 különböző genotípusú -  9 angus, 8 charolais, 11 holstein- 
fríz, 10 magyar szürke, 15 magyar tarka, 9 charolais x magyar szürke F., -  hízó­
bika hizlalási és vágási adatait értékeltük. Az első közleményünkben (Somogyi és 
mtsai, 2010) részletesen leírtuk a kísérleti állomány hizlalási és vágási körülmé­
nyeit. A vágást követő 24 órás előhűtés után megmértük a hasított felek súlyát, 
majd a jobb oldali féltestek kicsontozásával megállapítottuk a főbb szöveti össze­
tevők (hús, csont, faggyú, ín) mennyiségét, valamint a kereskedelmi húsrészekre 
való bontás alapján az I., a II. és III. osztályú húsok mennyiségét. Az I. osztályú 
húsokon belül: a comb, a rostélyos, a vesepecsenye és a hátszín súlyát és azok 
arányát adtuk meg. AII. osztályú húsrészek közül a lapocka súlyát és arányát ad­
tuk meg a többi II. osztályú húshoz (fartő, csípőfartő, puha hátszín, csontos olda­
las, szegy) viszonyítva. A III. osztályú húsok között a nyak+tarja és a lábszárhús 
súlyát és arányát, a többi húst pedig gulyáshúsként adtuk meg. A szöveti össze­
tevők és a kereskedelmi húsrészek súlyát a jobb oldali féltest hidegen mért súlyá­
hoz viszonyítva számoltuk ki, és százalékos arányokban adtuk meg.

A csontozási eredmények adataiból létrehozott adatbázist Microsoft Excel adat­
kezelő szoftverrel rendszereztük és készítettük elő a statisztikai értékelésre, 
amelyhez a SPSS 10.0 programot használtuk. A statisztikai alapadatok (átlag, szó­
rás) értékelésén túlmenően a fajta hatását egyváltozós varianciaanalízis általános 
lineáris modelljének (GLM) III. típusának segítségével vizsgáltuk. A fajták közötti 
különbségeket a csoportok eltérő egyedszáma miatt Tu/cey-teszttel értékeltük. 
A táblázatokban P<0,05 valószínűségi szintet adtunk meg.



EREDMÉNYEK ÉS ÉRTÉKELÉSÜK

A csontozási eredményeket az 1. táblázatban mutatjuk be. Látható, hogy a ha­
sított féltestek hidegen mért súlya a charolais bikák esetében a legnagyobb 
(355,03 kg), és legkisebb a fajtatiszta magyar szürke bikák vágott féltesteinek a 
súlya (316,68 kg), de szignifikánsan kisebbek a holstein-fríz (320,73 kg) és a 
charolais x magyar szürke (325,40 kg) csoport hasított féltesteinek súlyai is. 
Az angus (339,79 kg) és a magyar tarka (341,11 kg) bikák vágott testeinek súlya 
nem különbözik szignifikánsan. A hűtés hatására átlagosan 7 kg-mal volt kisebb a 
féltestek súlya, ami 2%-os hűlési veszteséget jelent. A legnagyobb arányú eltérés 
a holstein-fríz bikák esetében, míg a legkisebb a magyar szürke csoportban (nem 
szignifikáns) volt. A jobb oldali hasított féltest hidegen mért súlya a hasított féltest 
súlyával megegyező módon alakult.

A vágott test minőségét, értékét a szöveti összetétele alapvetően határozza 
meg. A különböző genotípusú csoportokban, az ín kivételével, az összes szöveti 
összetvőben szignifikáns különbséget találtunk. A színhús mennyiségében a 
charolais (128,42 kg) és a magyar tarka (125j46 kg) szignifikánsan felülmúlta a 
többi fajtát, míg az angus (112,63 kg), a holstein-fríz (113,24 kg), a magyar szür­
ke (112,74 kg) valamint a charolais x magyar szürke (115,44 kg) színhús mennyi­
ségében nem volt különbség. A EUROP minősítéssel összevetve ez azt jelenti, 
hogy a jobb izmoltságú pontszámú fajták hasított testei, nagyobb mennyiségű 
színhúst tartalmaznak. Hasonló következtetést vontak le vizsgálati eredményeik­
ből Piedrafita és mtsai (2003) is. A faggyú mennyiségében angus (21,08 kg), 
charolais x magyar szürke (12,83 kg), magyar szürke (11,91 kg) charolais (10,08 
kg), magyar tarka (9,21 kg) holstein-fríz (8,22 kg) volt a sorrend. A legtöbb cson­
tot a holstein-fríz (33,20 kg) és a charolais (32,74 kg) bikák hasított féltestei tar­
talmazták.

A színhús arányában, az angust kivéve, 70% feletti eredményeket kaptunk. 
A genotípusok sorrendje a következőképpen alakult: magyar tarka (74%), 
charolais (72,8%), magyar szürke (71,5%), charolais x magyar szürke (71,3%), 
holstein-fríz (71%) és angus (66,7%). A magyar tarka színhúskihozatala megha­
ladta Bene és mtsai (2009) és Polgár és mtsai (2009) eredményeit. Az angus ese­
tében viszont ugyan ezen szerzők is hasonló értéket közölnek. A faggyú mennyi­
ségéhez hasonlóan az angus fajtájú egyedek esetében legnagyobb a hasított 
féltest faggyútartalma (12%), ami kétszerese a magyar tarka (5%), a holstein-fríz 
(5%) és a charolais (6%) bikákénak. A csoportok közötti különbségek statisztikai­
lag biztosítottak. A magyar szürke és a charolais x magyar szürke genotípusú cso­
portokban pedig a kivágott faggyú aránya 8%.

Az angus bikák esetén Polgár és mtsai (2009) nagyobb, míg és Polgár és 
mtsai (2005), Bene és mtsai (2009) kisebb értékeket mértek a faggyútartalmat 
tekintve.

A csont arányában a holstein-fríz fajtájú csoport (21%) tért el szignifikánsan a 
többi genotípustól, amelyeknek csontaránya 18% (magyar tarka, magyar szürke, 
charolais x magyar szürke) illetve 19% (charolais) volt.

A hús:faggyú arány a legkedvezőbb értékét a magyar tarka esetében mértünk, 
de a charolais és a holstein-fríz sem különbözött ettől lényegesen, az angus 
viszont szignifikánsan a legrosszabb arányt mutatta. 500. napos életkorban vágott
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holstein-fríz, magyar szürl<e, hereford és magyar tarka fajtájú növendékbikák 
hús:faggyú arányát tekintve, eredményeinkkel megegyező sorrendet tapasztaltak 
Szűcs és mtsai (1990).

A hús:csont arány alakulását elemezve a genotípusok közötti sorrend a követ­
kező volt: magyar tarka (4,22), magyar szijrke (4,02), charolais x magyar szürke 
(4,01), charolais (3,94), angus (3,75) és végül holstein-fríz (3,42), Szűcs és mtsai 
(1990) mintegy 200 nappal fiatalabb korban vágott magyar tarka, holstein-fríz és 
magyar szürke fajta esetében 4,5, 3,6 és 4,3 értéket számítottak a fajták sorrend­
jében. Ezek az értékek eredményeinkhez hasonló tendenciát mutatnak, figyelem­
be véve azt a megállapítást, hogy az életkor előrehaladtával a faggyú arányának 
növekedésével, csökken a csont aránya a vágott testben.

Az életnapra jutó színhústermelésben ismételten a charolais és a magyar tar­
ka fölénye érzékelhető, a magyar szürke színhústermelése szignifikánsan kisebb, 
mint a többi genotípusé.

A jobb oldali féltesteket a húsrészek szeinti bontásban is vizsgáltuk. Erről ad 
tájékoztatást a 2. íáö/ázaí. A charolais fajta I. osztályú húsainak összsúlya és ará­
nya szignifikánsan meghaladta a magyar tarka kivételével a többi fajta értékeit. 
Az l. - l l . - l l l .  osztályú húsok aránya a genotípusoknál a következő volt: angus 
41,32% -26 ,74%  -31,94% ; charolais 43,51% -27,35%  -29,14% ; holstein-fríz 
40,57% -26,64%  -32,79% ; magyar szürke 40,07% -25,00%  -34,93% ; magyar 
tarka 41,59% -22,71%  -35,7% ; charolais x magyar szürke 41,3% -24,93%  -  
33,77%. Bene és mtsai (2009), valamint Polgár és mtsai (2009) kísérletükben lé­
nyegesen alacsonyabb III. osztályú húsrész arányt tapasztaltak. Harangi és 
Béri (2009) charolais esetén nagyobb II. osztályú és kisebb I. és III. osztályú hús- 
rész-arányt állapítottak meg.

A comb és a vesepecsenye súlya a charolais és a magyar tarka fajtában szig­
nifikánsan nagyobb volt összehasonlítva a többi genotípussal. A rostélyos súlya 
szignifikánsan nem tért el, de ebben az esetben is charolais és magyar tarka a 
sorrend, ezután következik a charolais x magyar szürke, magyar szürke, angus és 
végül a holstein-fríz. A legkisebb súlyú hátszínt a holstein-fríz fajtában mértünk. 
Az I. osztályú húsrészek arányát tekintve már csak a comb és a hátszín esetében 
mutattunk ki szignifikáns eltérést a fajták között. A magyar szürke comb és a 
holstein fríz hátszín aránya szignifikánsan kisebb, mint a többi genotípusé. AII. és 
III. osztályú húsrészek súlyában, valamint a II. osztályú húsrészek arányában nem 
találtunk lényeges eltérést. A lapocka aránya szignifikánsan a legnagyobb, a láb­
szár súlya és aránya viszont szignifikánsan a legkisebb a holstein-fríz fajtában. 
A nyak és tarja súlya szignifikánsan nagyobb a magyar tarka fajtában, összeha­
sonlítva a többi fajta értékével.

KÖVETKEZTETÉSEK

Az angus fajtájú egyedek vágott testének faggyúmennyisége és aránya szig­
nifikánsan meghaladta a többi genotípus értékeit. Az eredmények igazolják azt 
a szakirodalomból ismert tényt, hogy az angus korábban érő, gyorsabban 
faggyúsodó fajta, amelyet nem feltétlenül érdemes 600 kg-os végsúlyig 
hizlalni.
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-  A charolais fajtájú vágóállatoknak szignifikánsan nagyobb hasított féltest súlya 
van, a szöveti összetétel tekintetében a legnagyobb húsmennyiséggel, ezen 
belül a legtöbb I. osztályú hús mennyiséggel és aránnyal. Ennek köszönhető­
en a színhústermelésben is a legkiválóbbnak bizonyult, bár e tekintetben szig­
nifikánsan csak a fajtatiszta és keresztezett magyar szürke értékétől tért el. 
A vágott test kisebb faggyútartalma alapján egyértelmű, hogy a fajtát 600 kg- 
nál nagyobb végsúlyig lehet hizlalói a túlzott faggyúsodás veszélye nélkül.

-  A holstein-fríz növendékbikák hasított féltesteiben mértük a legnagyobb csont­
mennyiséget és tartalmat. Ugyanakkor a hús-csont arány tekintetében a legki­
sebb értéket is e fajtában jegyeztük fel, mindezek a mutatók a fajta kedvezőt­
lenül nagy csontosságát jelzik.

-  A magyar tarka színhústartalomban, a hús:faggyú és hús:csont arányban is az 
első helyen áll a genotípusok közötti rangsorban. A színhústermelésben, illet­
ve az első osztályú húsrészek súlyában és arányában csak a charolais fajta 
előzi meg.

-  A magyar szürke charolais-val történő keresztezésével a színhúsmennyisége 
növelhető, és a színhústermelés javítható. Ugyanakkor a magyar szürke fajta­
tiszta és keresztezett egyedeknek a vágott testben lévő faggyú mennyisége és 
tartalma, valamint a hús-faggyú arány alapján felül kell vizsgálni azt a szakmai 
álláspontot, hogy a magyar szürke húsa száraz.
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