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A PULYKAHUS TAPLALOANYAG-TARTALMANAK NOVELESE,
ORGANOLEPTIKUS TULAJDONSAGAINAK, VALAMINT A HUS
FELDOLGOZHATOSAGAT BEFOLYASOLO TENYEZOKNEK
A MODOSITASA
A TAKARMANY LENOLAJ-KIEGESZITESEVEL

ZSEDELY ESZTER — TEMPFLI KAROLY — TURCSAN ZSOLT — TURCSAN LASZLO -
SCHMIDT JANOS

OSSZEFOGLALAS

Az egész évre kiterjed6 pulykahusfogyasztast az tette lehetdvé, hogy megjelentek és elterjed-
tek az idésebb, 18-22 hetes korban vagott, nagytesti hibridpulyka-allomanyok. Converter, szexalt
pulykakakasokkal végzett hizlalasi kisérletben megallapitottak, hogy a pulykak takarmanyanak 1%
allatok takarmanyhasznositasat, névelte ®-3 zsirsav-, mindenekelétt a-linolénsav-ellatottsagukat,
aminek eredményeként javult a pulykahus taplalkozasi értéke. Az organoleptikus hatasokat valamint
a feldolgozhatésagot befolyasolé tényezdket a lenolaj-kiegészités sem a mell-, sem a combhus
esetében nem befolyasolta szignifikansan.

SUMMARY

Zsédely, E. - Tempfli, K. — Turcsan, Zs. — Turcsan, L. — Schmidit, J.: INCREASING NUTRIENT VALUE
AND INFLUENCING ORGANOLEPTIC CHARACTERISTICS AND PROCESSING PROPERTIES OF
TURKEY MEAT BY DIETARY LINSEED OIL SUPPLEMENTATION

Throughout the year turkey consumption has been facilitated by the occurrence and widespread
use of heavy turkey hybrids capable to produce market-ready animals within 18-22 weeks of age.
In the present experiment with sexed male Converter turkeys, it was concluded that 1% linseed oil
supplementation improved the feed conversion ratio of animals through increasing feed energy
concentration; furthermore, the supplemented feed provided increased ®-3 fatty acid (especially
a-linolenic acid) supply, leading to an improvement in the nutritional value of turkey meat. Organoleptic
characteristics and properties of meat processing were not affected significantly by linseed oil
supplementation neither in breast nor in thigh muscle samples.
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BEVEZETES

A pulykatenyésztés kérdéskdrében Eurdpa tébb orszagahoz hasonléan hazank
is egy évszazadot meghaladé tapasztalatokkal rendelkezik, ugyanis a karacsonyi
pulykasUlt Magyarorszagon is kdzkedvelt, hagyomanyos étel volt, amelyhez az
alapanyag jelentds részét a magyar baromfiipar szolgaltatta nemcsak a hazai
fogyasztdk részére, hanem szallitotta a nyugat-eurépai orszagokba, Angliat is
beleértve.

Az egész évre kiterjed6 pulykahUsfogyasztas az 1970-80-as évektdl terjedt el,
amit hazankban is az tett lehetévé, hogy megjelentek a nagytestl hibridpulyka
allomanyok, amelyeket a hagyomanyos fajtaknal késébb (18-22 hetes korban)
és nagyobb testtémeggel (19,0-21,0 kg) vagnak le.

A Fold orszagainak a hustermelése az 1960-2010 kdz6tti 50 évben 68,02 millié
tonnaroél 290,84 millid tonnara, azaz 4,27-szeresére ndvekedett. Egyidejlileg a vilag
népessége 6,84 milliard fére, azaz csaknem 2,26-szorosara nétt, amibdl kdvetke-
z6en avilag szamos orszagaban érdemben javult, majdnem megkétszerez8dott,
a husellatas. Az egyes allatfajok kdzll a legnagyobb mértékben (12,32%-kal) a
baromfidllomany hustermelése nétt, amelyet a sertésallomany hustermelése
(4,50%) kovetett (Kozak, 2015). A sort a 2,40%-0s, valamint a 2,14%-0s hustermelést
produkald szarvasmarha, illetve juh- és kecskeallomany zarja. Az a tény, hogy a
hustermelés noveléséhez elsésorban az abrakot fogyaszt6 allatfajok (baromfi,
sertés) jarultak hozza, csdkkenti a human taplalkozas céljaira is felhasznalhato
gabona- és hiivelyes magvak mennyiségét. Ahhoz, hogy tartésan ne alljon elé
ilyen helyzet, egyes human taplalkozasi tényezdk (a husfogyasztas optimalis
mértékének Ujragondolasa) mellett 6kondmiai megfontolasokra (a histermelés
eréforras-igényének pontositasa) is szilkség van.

Az 1. tablazat adatai Kozak (2015) Gsszedllitasa alapjan arrél nydjtanak ta-
jékoztatast, hogy milyen aranyban vesz részt néhany orszag - koztik hazank
-, valamint az Eurépai Unid a vilag hustermelésében. Megallapithatd, hogy a
hazai hustermelést a legnagyobb aranyban a baromfiagazat, illetve azon bel(il
a hizottmaj- (9,59%), valamint a pulykahus- (1,50%), illetve a kacsahustermelés
(1,41%) képviselte. Sertéshustermelésiink a vilag hustermelésének a 0,36%-at
kitevé teljesitményével a hazai rangsor 5. helyét foglalja el. Szarvasmarha-alloma-
nyunk a vilag termelésének 0,04%-0s részaranyaval a lehetségesnél szerényebb
eredményt ért el.

Annak ellenére, hogy hazankban a pulykahizlalas a baromfidgazat jobban
teljesité szakterlletei kdzé tartozik, a hizlalasi eredmények (tdmeggyarapodas,
takarmanyhasznositas, a vagottaru minésége) egyes orszagokhoz képest javitasra
szorulnak. Ez az esetek egy részében az allatok takarmanyozasanak kisebb-na-
gyobb maddositasaval korrigalhato.

IRODALMI ATTEKINTES

Az irodalomban szamos olyan kisérleti eredmény all rendelkezésre, amelyek
azt igazoljak, hogy mind az ®-3, mind az ®-6 csoportba tartozé zsirsavak fontos
szerepet jatszanak nemcsak az emberek, hanem a gazdasagi allatok zsirforgal-
maban is. Nemcsak a nemzetkdzi, hanem a hazai szakirodalomban is szamos
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publikacio jelent meg, amelyek baromfifélékben kiilonbdz6 zsirokkal és olajokkal
torténd kiegészités eredményeit kdzli (pl. Chanmugam és mtsai, 1992; Manilla és
mtsai; 1999; Blanch és mtsai, 2000; Crespo és Esteve-Garcia, 2002; Bartos és mtsai,
2004). Ezek alapjan megallapithato, hogy egyes széban forgd zsirsavak nemcsak
az ember, hanem a gazdasagi allatok szamara is esszencialisak. Brojlercsirkék-
kel, tojétyukokkal, his- és majlibakkal, hizényulakkal és hizosertésekkel végzett
sajat kisérleteink soran megallapitottuk (Schmidt és mtsai, 2008; Zsédely, 2008),
hogy nagy (53-56%) a-linolénsav-tartalma folytan a lenolajjal végzett kiegészités
szignifikdnsan kedvez6bbé tette a kisérleti allatok termékeinek (sulygyarapodas,
tojas) zsirsavosszetételét és ezzel a tapanyagtartalmat. Ugyanakkor korabbi
kisérleteink soran némely esetben eléfordult, hogy amikor 1-2%-nal nagyobb
mennyiségu lenolajjal egészitettlik ki az allatok takarmanyat, a hisukbdl készUlt
ételeken kis mértékben érezhetd volt a lenolaj ize, amit a fogyasztok egy része
nem kedvelt (Schmidt és mtsai, 2008).

A gazdasagi allatok takarmanyozasaval foglalkozé szakirodalomban szamos
olyan publikacio ismert, amelyek azt tdAmasztjak ala, hogy a takarmanyozas igen
sokoldall hatast gyakorol nemcsak az allatok termelési paramétereire, hanem
az allati termékek Osszetételére és mindségére is. Erre j6 példa a takarmanyok
zsirtartalmanak, zsirsavosszetételének az allatok termelésének szinvonalara, a
termékek zsirsavosszetételére gyakorolt hatésa. Igaz ez elssorban a tdbbszorésen
telitetlen (PUFA) zsirsavakra, mindenekelétt az ®-3 és az @-6 zsirsavakra. Az -6
zsirsavak kozll a linolsavat (C,, ), az ®-3 zsirsavak kézil pedig az a-linolénsavat
(C,s.0) szlikseges megemiliteni. Mindkét emlitett zsirsav esszenciélis, amelyekhez
az emberek és a gazdasagi allatok is csak élelmiszerekkel, illetve takarmanyokkal
juthatnak hozza. Az ember, valamint a gazdaséagi allatok szervezetében mindkét
emlitett zsirsav elongéacioval és deszaturacioval tovabbi PUFA-va alakulhat at,
amely folyamatok soran a linolsavbdl arachidonsav (C,,,), az a-linolénsavbol
pedig EPA (eikozapentaénsav, C, ) vagy DHA (dokozahexaénsav, C,, ) kelet-
kezhet (Simopoulos, 1991).

A linolsav, az a-linolénsav, az EPA, valamint a DHA fontos hatasa, hogy be-
épllnek a sejtmembranok foszfolipidjeibe és mikodtetik azok funkcidit. Mint a
membranok alkotéi befolyasoljak a vordsvértestek flexibilitasat, valamint a vér
viszkozitasat (Antal és Gaal, 1998).

Tébbek véleménye szerint (Sardesai, 1992; Connor, 1994; Grundy, 1994) az ®-3
és ®-6 zsirsavak tovabbi Iényeges funkciodja, hogy prekurzorai az eikozanoidoknak
(thromboxanok, prosztaglandinok, prosztaciklinek, leukotriének). A kilénbz6
zsirsavakbol eltérd sorozatu eikozanoidok keletkeznek (Nair és mtsai, 1997; Antal és
Gaal, 1998; Halmy és Halmy, 2003), amelyek a hatas tekintetében is kiilénbdznek.

Az ®-3 zsirsavak fontos szerepet jatszanak a sziv- és érrendszeri betegségek
megel6zésében (Jain és mtsai, 2015). A beldlik képz&dé eikozanoidok hatasai
(antitrombotikus, aggregaciét csokkentd, gyulladast gatld, a vér viszkozitasat
csOkkentd, antiaritmias, hipolipidémias, értagitd, véralvadast gatld) kdvetkeztében
csokken a sziv- és érrendszeri betegségek kialakulasa (Simopoulos, 1991; Perédi,
2002). Barna (2006) a sziv- és érrendszeri betegségek megel&zése szempontjabdl
az ®-3 zsirsavak koleszterin- és triglicerid szintet csokkenté hatasan tulmenden
az érbelhartya épségét megdrz6 anyagok elvalasztasanak névelésére hivja fel
a figyelmet.

20:5 22:6
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Az ®-6 zsirsavakbodl képz6dd eikozanoidok az ®-3 zsirsavakbdl keletkezé
eikozanoidoktol ellentétes hatasokat (fokozottan trombotikus, aggregaciot ndveld,
gyulladast fokozo, vérviszkozitast ndveld, érsz(ikits, véralvadast elésegitd stb.)
valtanak ki (Perédi, 2002).

A vizsgalatok célkitlizése

Noévendék pulykakkal végzett kisérletlink soran a kdvetkezdéket kivantuk meg-
allapitani:

Milyen hatést gyakorol az allatok sulygyarapodasara, valamint takarmanyhasz-
nositasara a hizépulykak takarmanyanak lenolajjal térténd kiegészitése?

Milyen mértékben befolyasolja a lenolajjal térténd kiegészités a hus kémiai
Osszetételét, organoleptikus tulajdonsagait, kovetkezésképpen az ilyen hishol
készult ételek kedveltségét?

Van-e hatédsa a takarmany lenolajjal torténé kiegészitésének a hus feldolgoz-
hatésagat befolyasolo tényezbékre?

ANYAG ES MODSZER
Az dllatok elhelyezése

A kisérletet a Széchenyi Istvan Egyetem mosonmagyarévari Mez8gazdasag- és
Elelmiszertudomanyi Karanak allatkisérleti telepén, annak baromfineveld és -hiz-
lalo istallojaban végeztik Converter, nagy testtémegu hibridpulyka-allomanybol
szarmazé kakasokkal. A 140 pulyka napos korban érkezett a telepre, amelye-
ket véletlenszerlen 4 fllkébe helyeztliink el. A hizlalas 147 napos korig zajlott.
A madarakon nem végeztek csérkurtitast.

A nevel6 éplilet egy kezel6folyosdra nyild 17 m? alapterilet( fulkékbdl all,
amelyek flitése gazkazannal mikddtetett radiatorokkal torténik. A f(itést a kisér-
let elsd 2-3 hetében fulkénként 2 db mdlanyaval is segitettik. Az allatok etetése
fUlkénként 2 db 30 | térfogatu kézi toltésti Onetetbvel, az itatasa pedig 2 db kipos
Onitatéval tortént.

A fulkéket faforgaccsal almoztuk. A hizlalas soran 2 alkalommal cseréltik ki
az almot.

A 17 m?-es fllkékbe a kisérlet kezdetén fllkénként 35 db napospulykat tele-
pitettlink, ami a helyes, 2,0 madar/m? fllke telepitési slrliségnek felel meg, és
eleget tesz a tenyésztési ajanlasnak is.

Az allatok takarmanyozasa

A kisérlet soran kereskedelmi forgalomban kaphaté takarmanykeveréket hasz-
naltunk. A 6 fazisu takarmanyozas soran az alabbi tapokat etettlk: indit6 I. (0-28
napos kor k6z6tt), indité Il. (29-44 napos kor kozott), neveld 1. (45-56 napos kor
kdzott), neveld . (57-77 napos kor kozott), befejezd I. (78-91 napos kor kdzébtt),
befejezé Il. (92-147 napos korig). A felsorolt tapok taplaléanyag-tartalmat a 2. tabla-
zatban tlntettlk fel. A kétféle inditétap morzsazott, mig a nevel6- és befejezétapok
granulalt formaban alltak rendelkezéstinkre.



ALLATTENYESZTES ES TAKARMANYOZAS, 2020. 69. 2. 129
2. tablazat
Az etetett keveréktakarmanyok taplaléanyag-tartalma (mért értékek)
Indito I. Indito Il. | Nevel6 1. | Neveld Il. | Befejezé | Befejezé

(1) &) ®) (4) 1. (5) II. (6)
Alapkeverék (19)
Széarazanyag, % (7) 90,9 91,5 91,3 92,4 92,2 91,1
Nyersfehérje' (8) 286,0 290,9 2442 221,9 194,4 185,5
Nyerszsir' (9) 46,2 65,9 72,3 69,3 68,3 86,7
Nyersrost' (10) 33,0 37,5 39,4 40,0 43,4 46,1
Nyershamu' (11) 73,7 77,3 65,7 57,4 43,4 46,1
AMEnN, MJ/kg sz.a. (12) 12,4 12,4 12,6 12,9 13,1 14,2
SFA2? (13) 15,2 13,6 12,8 16,1 16,5 37,9
MUFA? (14) 23,4 24,5 25,3 26,5 27,1 40,8
PUFA? (15) 61,4 61,8 61,9 57,4 56,5 21,3
®-62 (16) 55,7 58,0 59,2 52,6 52,0 20,3
@-3 (17) 58 38 27 48 4.4 1,9
®-6/@-3 (18) 9,6 15,3 22,0 10,9 11,7 11,0
Lenolajjal kiegészitett takarmany (20)
Szarazanyag, % (7) 89,1 90,3 93,3 92,3 93,3 91,6
Nyersfehérje' (8) 284,4 282,4 2412 2243 192,9 182,3
Nyerszsir' (9) 52,3 68,4 84,7 80,2 81,5 87,3
AMEN, MJ/kg sz.a. (12) 12,4 12,6 13,0 13,1 13,4 14,1
SFA? (13) 15,5 13,1 12,5 16,2 15,5 13,2
MUFA? (14) 22,9 24,4 25,0 26,4 26,6 28,8
PUFAZ? (15) 61,4 62,5 62,5 57,3 58,0 57,9
®-62 (16) 48,3 51,9 54,2 50,2 48,9 53,4
®-32 (17) 13,1 10,6 8,3 71 9,0 4,5
@-6/@-3 (18) 37 4,9 6,5 7,0 5,4 11,9

' g/kg szarazanyag (g/kg dry matter)
2 az Osszes zsirsav %-aban (% of total fatty acid)

SFA= telitett zsirsavak; MUFA=egyszeresen telitetlen zsirsavak; PUFA tobbszérdsen telitetlen

zsirsavak

Table 2. Nutrient content of different diets during the experiment (analysed values)

pre- starter feed (1); starter (2); grower I. (3); grower Il. (4); finisher 1. (5); finisher II. (6); dry matter
(7); crude protein (8); ether extract (9); crude fiber (10); ash (11); apparent metabolizable energy
(12); saturated fatty acids (13); monounsaturated fatty acids (14); polyunsaturated fatty acids (15);
®-6 fatty acids (16); ®-3 fatty acids (17); ®-6/®-3 ratio (18); basal diet (19); basal diet supplemented

with linseed oil (20)
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A kisérletben két takarmanyozasi kezelést alakitottunk ki, két ismétléssel, igy egy
kezelés takarmanyat két fllke fogyasztotta. A kisérleti madarak takarmanyozasa
annyiban kilénbézoétt a kontrolltdl, hogy 15-21 napos kor kdzétt 0,5%, majd 22
napos kortél 112 napos korig 1,0% lenolaj-kiegészitésben részesiiltek. Vagyis a
hizlalas utols6 35 napjaban a két kezelés takarmanyozasa azonos volt.

Az elsd két élethéten azért nem etettiink még lenolajat a kisérleti csoporttal,
mert egyes korabbi, lenolajjal végzett hizlalasi kisérletekben azt tapasztaltuk, hogy
a lenolaj-kiegészitésnek egy-egy esetben takarmanyfelvételt csdkkenté hatasa
lehet. Ugyanezért dontéttliink Ggy, hogy fokozatosan szoktatjuk a madarakat
az 1%-o0s lenolaj-kiegészitéshez, ezért kaptak egy hétig csak 0,5%-os dozist.
Szintén korabbi tapasztalat volt, hogy a lenolaj-kiegészités a hus érzékszervi tu-
lajdonsagaira némely esetben kedvezdétlen hatast gyakorolhat. Ezt a kockazatot
oly médon kivantuk csékkenteni, hogy a hizlalas utolsé 35 napjaban mar nem
adtunk lenolajat a kisérleti madaraknak. Feltételeztiik, hogy a 15-112 életnap
kozotti idészak elég hosszu ahhoz, hogy a hus ®-3 zsirsav tartalmat érdemben
megndveljik lenolaj-kiegészitéssel.

A takarmany ®-3 zsirsavtartalmanak novelésére szolgald étkezési minéségu
lenolajat (Solio Kft., Fadd) a kisérleti csoport esetében a kész takarmanykeve-
rékre porlasztassal vittiik fel folyamatos keverés kdézben, igy homogén keveréket
tudtunk eléallitani.

Adatgydijtés, mintavétel

A hizlalasi teljesitmény értékeléséhez a madarak sulyat érkezéskor, minden
takarmanyvaltaskor, illetve a kisérlet befejezésekor egyedileg lemértik, igy ezek-
bdl az adatokbdl a sulygyarapodast is meg tudtuk allapitani az egyes hizlalasi
fazisokban, illetve a kisérlet teljes idétartamara vonatkozéan.

A madarak takarmanyfogyasztasat fllkénként mértik. A fllkék atlagos suly-
gyarapodaséat a madarak egyedi testtémeg mérésének adatai alapjan szamoltuk
ki. Igy a takarmany-fogyasztasi adatokbodl és az atlagos sulygyarapodasbol a
pulykak takarmanyhasznositasa flilkénként is értékelhetd volt.

Rendszeresen regisztraltuk a madarak elhullasat és a hizlalasi paramétereket
korrigéltuk az elhullott madarak adataival.

Tekintettel arra, hogy korabbi kisérleteink soran a lenolajjal végzett kiegészités
tobb kisérletben is hatassal volt a hus és a belble készllt ételek mindségére,
jelen dolgozatunk targyat képezé kisérletekben azt is vizsgaltuk, hogy a pulykak
takarmanyanak lenolajjal térténd kiegészitése milyen hatast gyakorol a mell- és
combizom tapanyagtartalmara, a silt pulykahus organoleptikus tulajdonsagaira
(iz, illat, allag, 6sszbenyomas), valamint a hus feldolgozhatdsagat befolyasold
tényezbkre (préselési veszteség, viztartd képesség, f6zési veszteség, sltési
veszteséq). Ezért a kisérlet befejezésekor probavagast végeztiink, amelynek
soran kezelésenként 6-6 madarbdl mellizom-, illetve combizom mintat vettiink a
tapanyagtartalom meghatarozasahoz, illetve az érzékszervi tulajdonsagok, va-
lamint a hus feldolgozhatésagat befolyasolé tényezéknek (préselési veszteség,
viztartdképesség, 16zési és sltési veszteség) a megallapitasa céljabol.

A mell- és combizommintak kemiai Osszetételét a Kaposvari Egyetem Agrar
és Elelmiszertudomanyi Laboratérium Haldzat vizsgalta az alabbi médszerekkel:
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- nedvességtartalom: MSZ ISO 1442:2000

- fehérjetartalom: MSZ EN ISO 5983-2:2009

- Osszes zsirtartalom: MSZ ISO 1443-2002

- hamutartalom: MSZ ISO 936:2000

- zsirsavOsszetétel: MSZ EN 1SO-12966-2

A husmintak technoldgiai tulajdonsagainak (préselési veszteség, fézési és
sutési veszteség, mlszeres szinmérés, miiszeres allomanymérés) es érzekszervi
jellemzdinek a vizsgalatat a NAIK Allattenyésztési, Takarmanyozasi és Husipari
Kutatéintézetében Vadané Kovacs Maria (1999) jegyzetében leirtak alapjan vé-
gezték el.

A mérések soran az egy mintan végzett parhuzamos mérések szadma az alabbi
volt:

- veszteségek (préselési veszteség, viztartd képesség, f6zési veszteség, sttési
veszteség) mérése: 2 parhuzamos

- dllomanymérés: SMS TA XTplus allomanyméré berendezéssel, Warner-Bratzler
fejjel, nyers husbdl, 3 parhuzamos
- érzékszervi jellemz8k: mellhds és combhus fliszerezés nélkil, 170°C-os felll-
eti hémérsékletld kontakt grillen, 72°C maghémérséklet eléréséig, 6 birald, 100
pontos biralati rendszerben 4 tulajdonsagot (illat, iz, allomany, 6sszbenyomas)
értékelt.

Biometriai elemzés

A kapott eredményeket egytényez@s varianciaanalizissel vizsgaltuk SPSS 13.0.
for Windows program segitségével. A szignifikancia szint p<0,05 volt.

A takarmanyfogyasztas, a sulygyarapodas és a takarmanyhasznositas ese-
tében nem végeztiink biometriai elemzést, mert kezelésenként csak két adat (2
parhuzamos flilke) allt rendelkezéslinkre.

EREDMENYEK ES ERTEKELESUK
Atlagos él6témeg, témeggyarapodas, takarmanyhasznositas

A 3. tablazat adatai j0l szemléltetik, hogy a kontroll és a kisérleti kezelés ma-
darainak atlagos testtémege a hizlalas teljes idészakaban hasonldan alakult, igy
nem is talaltunk szignifikans eltérést kdzottik.

A kisérletben résztvevd allatok testtdmegét olyan mddon is értékeltiik, hogy a
pulykak kisérlet végén mért tdmegét dsszehasonlitottuk a Converter hibrid kakasok
21 élethetes standard él6tomegével (URL 7). Az emlitett standard testtomeg érté-
keket a Hendrix Genetics Company allitotta 6ssze. Eszerint a kisérlet kakasainak
minimum 22,85 kg él6tdmeget volt sziikséges teljesiteni ahhoz, hogy a Converter
hibrid kakasokra jellemzé testtdmeget elérjék. A kakasok sulya azonban a 147
napos hizlalasi kisérletben ennél nagyobb volt, 23,69 kg (kontroll), illetve 23,47
kg (kisérleti). Azaz a pulykak a hizlalasi kisérletben 3,68%-kal (kontrollcsoport),
illetve 2,71%-kal (kisérleti csoport) nagyobb élétdmeget értek el, mint a Converter
kakasokra jellemzé standard érték.
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3. tablazat
Az atlagos él6tdmeg alakulasa (kg)
Kontroll (1) LO (2)
(n=70) (n=70)
Indito 1. (28 napos) (3) 1,23+0,15 1,19+0,18 ns
Indité Il. (44 napos) (4) 3,43+0,57 3,35+0,42 ns
Nevel6 I. (56 napos) (5) 5,64+0,62 5,60+0,64 ns
Neveld Il. (77 napos) (6) 9,72+1,04 9,78+0,97 ns
Befejezd 1. (91 napos) (7) 12,62+1,38 12,69+1,10 ns
Befejezd Il. (148 napos) (8) 23,69+2,81 23,47+1,77 ns

LO: lenolaj-kiegészités (2)
ns: azonos soron belll nincs szignifikans eltérés a kontrollhoz képest (9)

Table 3. Average live weight (kg)

control (1); linseed oil supplementation (2); starter I. (28th day of age) (3); starter Il. (44th day of age)
(4); grower |. (56th day of age) (5); grower Il. (77th day of age) (6); finisher I. (91st day of age) (7);
finisher Il. (148th day of age) (8); not significant compared to control in the same row (9)

Kulénb6z6 ésszetétell takarmanyok vizsgalatakor Erdélyi (2007) is Converter
hibrid bakpulykakkal végzett hizlalasi kisérleteket. Osszesen 8 takarmanyozasi
fazist alakitott ki (2 inditd, 3 neveld, 3 befejezd). Az indité fazis végén, 50 napos
korban, a madarak atlagos tdmege 3,3-3,5 kg kozoétti volt. A neveld szakasz a
102. életnapig tartott és 8,9-9,8 kg volt az atlagos testtdmeg.

Erdélyi (2007) kisérlete 135 napos korban 14,7-15,6 kg kdzotti atlagos testto-
meggel fejez8dott be. Sajat hizlalasi eredményeinket Erdélyi (2007) eredményeivel
Osszevetve megallapithatd, hogy a révidebb (44 napos) inditdé és az ugyancsak
révidebb (77 napos) nevel§ szakasz ellenére sikerlilt kisérletiinkben Erdélyi
(2007) kisérletéhez hasonlé kisérletvégi testtdmeget elérni. Vizsgalatunkban a
takarmanyok fehérjetartalma kisebb volt, az energiatartalma viszont a befejezd
fazisban nagyobb volt, mint Erdélyi (2007) kisérletében.

Hizlalasi kisérletink tdmeggyarapodassal, valamint takarmanyhasznositassal
kapcsolatos eredményeit a 4. tablazatban foglaltuk 6ssze. Megallapithat6, hogy
a kisérleti csoport madarainak takarmanyfogyasztasa a kisérlet atlagaban 2,12%-
kal valamennyi fazisban kisebb volt a kontrollcsoporténal. Ugyanakkor a két cso-
port tdmeggyarapodasa nagyon hasonldéan alakult, amibdl arra lehet kdvetkez-
tetni, hogy a kisérleti csoport kisebb takarmanyfogyasztasa takarmanykeverékik

ere

YV

Erdélyi (2007) kisérletében a tdmeggyarapodast az indit6é fazisban 81-86 g
kdzottinek mérte, ami a neveld fazishan 113-130 g kdzotti értékre ndvekedett, mig
a befejez8 szakaszban mar 167-181 g kdz6tt volt. Egyes forrasok (URL 2) viszont
a 10. élethéttdl a tomeggyarapodas fokozatos csdkkenésérdl irnak.

Az atény, hogy kisérletiinkben ilyen kedvez® sulygyarapodast értek el a pulykak,
véleményunk szerint egyrészt arra vezethetd vissza, hogy az etetett 6 keveréktakar-
manybal allé tapsor valamennyi lényeges taplalbanyag-tartalma fedezte az allatok
szlikségletét. Valoszinlileg kdzrejatszott a kedvezd sulygyarapodasi eredmény kiala-
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4. tablazat
A takarmanyfogyasztas, a tomeggyarapodas és a takarmanyhasznositas alakulasa
Kontroll (1) LO (2)
(n=2) (n=2)

Atlagos takarmanyfogyasztas (g/madar/nap) (3)

Indito 1. (4) 54 52
Indité I1. (5) 203 196,76
Neveld 1. (6) 325 319,28
Nevel§ Il. (7) 461 455
Befejez6 I. (8) 615 603
Befejez6 Il. (9) 726 713
Kisérlet atlaga (10) 443 434
Atlagos tomeggyarapodas (g/madar/nap) (11)

Indito 1. (4) 41 40
Inditd II. (5) 137 133
Neveld 1. (6) 176 179
Nevel6 II. (7) 195 196
Befejez6 1. (8) 203 207
Befejez6 Il. (9) 174 187
Kisérlet atlaga (10) 148 153
Atlagos takarmanyhasznositas (kg/kg) (12)

Indito 1. (4) 1,30 1,30
Indito II. (5) 1,49 1,49
Nevel§ 1. (6) 1,84 1,78
Neveld 1. (7) 2,37 2,32
Befejez6 I. (8) 3,04 2,92
Befejez6 Il. (9) 4,19 3,82
Kisérlet atlaga (10) 2,99 2,85

LO: lenolaj-kiegészités
Table 4: Feed consumption, daily weight gain and feed conversion ratio

control (1), linseed oil supplementation (2), feed consumption (3), starter I. (4), starter Il. (5), grower
I. (6), grower II. (7), finisher 1. (8), finisher II. (9), average during the trial (10), weight gain (g/bird/day)
(11), feed conversion ratio kg/kg (12)

kulasaban a kifogastalan tartastechnoldgia (optimalis telepitési slrliség, korszerU
szelléztetd rendszer, rendszeres allatorvosi felligyelet és ellatas) is.

A kisérlet soran etetett keveréktakarmanyok energiatartalmanak lenolaj-kiegészi-
téssel torténd ndvelése kedvezéen befolyasolta a pulykak takarmanyhasznositasat.
Azinditétap I. és Il. etetésének id6szakaban (44 napos korig) csaknem azonos volt
a két kezelés takarmanyhasznositasa (1,30 illetve 1,49 kg/kg sorrendben a két sza-
kaszban), a neveld I. etetésekor 3,3%-kal, a neveld Il. esetében pedig 2,1%-kal volt
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jobb a takarményhasznositas értéke, mint a kontroll kezelésé. Jelentdsebb eltérés
az utolso idészakban (92-147 napos korban) figyelheté meg, ekkor a kilénbség
0,37 kg a kisérleti csoport javara. A hizlalasi kisérlet teljes idészakat tekintve a len-
olaj-kiegészités 4,68%-kal kisebb (jobb) takarmanyhasznositast eredményezett.
Bar a takarmanyhasznositasi eredményeink a standardnal (URL 7) gyengébbnek
bizonyultak, de ezzel a hibriddel mas hazai kutatdk (Erdélyi és mtsai, 2007) is a mi-
énkhez hasonlé eredményekrél szamoltak be. A 135 napos hizlalasi kisérletlik soran
atakarmanyhasznositas a teljes hizlalasi id8szakban 2,85-3,0 kg/kg kdzott alakult.

A lenolaj-kiegészités hatasa a mell- és combizom tapanyag-tartalmara, zsirsav-
osszetételére és a slilt pulykahts érzékszervi tulajdonsagaira

A lenolaj-kiegészitésnek a mell- és combizom tapanyag-tartalmara gyakorolt
hatasaval kapcsolatos vizsgalati eredményeinket az 5. tabldzat tartalmazza.
A pulykahus fehérjetartalma a tobbi allatfaj hisahoz viszonyitva kiemelked&en
magas: 23,6% (Rodler, 2005), amit az altalunk megallapitott fehérjeértékek is
megerdsitenek a mellizom esetében. A kisérletben az izomszdvetek atlagos
zsirtartalma 4,8% volt, ami alacsonyabb, mint az irodalomban szerepld 6,3%-0s
érték (Rodler, 2005). A baromfihus jellemz&en sovany hus, amit igazol, hogy a
mellhdsban 2% alatti a zsirtartalom. Az 5. tdblazat adatai alapjan megallapithato,
hogy a varakozasoknak megfeleléen az altalunk vizsgalt mell- és combizom fe-
hérje-, valamint zsirtartalma jelent6sen kilénbdznek egymastol. A takarmanyhoz
adagolt 1% lenolaj-kiegészités sem a mell-, sem a combizomnak nem befolyasolta
szignifikansan a tapanyagtartalmat (szarazanyag-, fehérje-, zsir- és hamutarta-
lom). Komprda és mtsai hasonlé eredményeket értek el 2002-ben. A pulykak
takarmanyahoz 5% lenolajat adagoltak, és ebben a kisérletben sem névelte meg
jelentésen a lenolaj-kiegészités a mell-, és a combhus zsirtartalmat.

5. tablazat
Lenolaj-kiegészités hatasa a mell- és combizom tapanyagtartalmara

Szarazanyag Fehérje Zsir Hamu

% (1) % (2) % (3) % (4)

Mell (5) Kontroll (7) (n=6) | 25,8+1,0 22,8+0,3 1,6+0,6 1,2+0,0
LO (8) (n=6) 26,2+0,6 ns | 23,4+09ns 1,5+0,4 ns 1,1£0,1 ns

Comb (6) | Kontroll (7) (n=6) | 27,6+1,6 18,5+0,7 77422 1,1£0,1
LO (8) (n=6) 28,3+0,9 ns 18,6+0,8 ns 8,4+1,7ns 1,1£0,1 ns

LO: lenolaj-kiegészités (8)
ns: a kontrollhoz képest nem szignifikdns azonos oszlopon és azonos testrészen belil (9)

Table 5. Effect of linseed oil on the chemical composition of breast and thigh muscle

dry matter (1); protein (2); fat (3); ash (4); breast meat (5); thigh meat (6); control (7); linseed oil
supplementation (8); ns: not significant compared to control in the same column and in the same
tissue (9)

A lenolaj-kiegészités t6bb zsirsav esetében szignifikansan befolyasolta a puly-
kak mell- és combizmanak zsirsavosszetételét (6. tablazat). A lenolaj-kiegészités
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alegegyértelm(ibb hatast az @-3 zsirsavak csoportjara, azon bellil elsésorban az
a-linolénsavra gyakorolta. A vizsgalt izmok kdziil a combizom a-linolénsav ara-
nyara kifejtett hatasa volt a legkifejezettebb. Ez az 6sszefliggés ugyanis egyeddil
a combizom esetében volt p<0,001 szinten szignifikans. Komprda és mtsai (2002)

6. tablazat

A lenolaj-kiegészités hatasa a mell- és combizom zsirsav-0sszetételére
adatok az 6sszes zsirsav %-aban)

Mellizom (1) Combizom (2)
Kontroll (3) LO (4) Kontroll LO
(n=6) (n=6) (n=6) (n=6)
Mirisztinsav (C14:0) (5) 0,22+0,10 | 0,20+0,03 | ns | 0,33+0,06 | 0,22+0,03 | **
Palmitinsav (C16:0) (6) 20,26+1,80 | 16,26+2,05 | ** | 20,49+1,84 | 16,33+1,48 | **
Sztearinsav (C18:0) (7) 7,69+1,40 | 9,43x1,66 | ns | 6,76x0,88 | 6,85+0,56 | ns
SFA (8) 28,73+1,70 | 26,41+2,03 | ns | 27,92+2,09 | 24,73+1,62 | *

Elaidinsav+olajsav (C18:1n9) | 25,37+1,15 | 24,56+2,10 | ns | 25,91+1,15 | 26,31+1,23 | ns
(9)

Vakcénsav (C18:1n7) (10) 1,31+0,17 | 1,32+0,13 | ns | 1,09%+0,16 | 0,99%+0,08 | ns
MUFA (11) 28,99+224 | 27,09+2,60 | ns | 29,61+2,14 | 28,92+1,77 | ns
Linolsav (C18:2) (12) 37,6+2,56 | 38,0+2,32 | ns | 39,12+2,85 | 41,75+2,54 | ns

a-Linolénsav (C18:3n3) (13) 1,64+0,17 | 2,61£0,74 | * 1,89+0,12 | 4,09%£0,14 | ***
Arachidonsav (C20:4n6) (14) 2,34+0,86 | 4,23+x2,31 | ns | 1,04+0,37 | 1,00x0,25 | ns

Eikozapentaénsav/EPA/ 0,04+0,01 | 0,09+0,04 | * | 0,02+0,00 | 0,04+0,01 | **
(C20:5n3) (15)

Dokozapentaénsav (C22:5n3) | 0,20+0,08 | 0,67+0,32 | * 0,07+0,02 | 0,13+0,02 | ***

Dokozahexaénsav/DHA/ 0,09+0,04 | 0,12+0,05 | ns | 0,04+0,02 | 0,06+0,02 | ns
(C22:6n3) (16)

PUFA (17) 42,29+2 88 | 46,51+2,72 | ** | 42,48+281 | 47,36+2,46 | **
®-6 (18) 40,31+£2,73 | 42,76+2,41 | ns | 40,44+2,73 | 43,02+2,55 | ns
®-3 (19) 1,98+0,19 | 3,74=0,68 | ** | 2,03+x0,11 | 4,34=0,12 | ***
®-6/®-3 (20) 20,41+1,01 | 11,79£2,54 | *** | 19,91+0,83 | 9,94+0,83 | ***

LO: lenolaj-kiegészités

SFA= telitett zsirsavak; MUFA=egyszeresen telitetlen zsirsavak; PUFA t0bbszordsen telitetlen
zsirsavak

ns: azonos oszlopon és azonos testrészen belll a kontrollhoz képest nem szignifikans (21)

* p<0,05, ** p<0,01, *** p<0,001 azonos oszlopon és azonos testrészen belll a kontrollhoz képest
szignifikans kuldnbseég (22)

Table 6. Effect of linseed oil on the fatty acid profile of breast and thigh muscle (% of the total
fatty acids)

breast meat (1); thigh meat (2); control (3); linseed oil supplementation (4); myristic acid (5); palmitic
acid (6); stearic acid (7); saturated fatty acids (SFA) (8); elaidic acid+oleic acid (9); vaccenic acid
(10); monounsaturated fatty acids (MUFA) (11); linoleic acid (12); a-linolenic acid (13); arachidonic
acid (14); eicosapentaenoic acid (15); docosahexaenoic acid (16); polyunsaturated fatty acids (PUFA)
(17); ®-6 fatty acids (18); @-3 fatty acids (19); ®-6/®-3 ratio (20); ns: not significant compared to
control in the same row and in the same tissue (21); * p<0,05; ** p<0,01 ; *** p<0,001: significant
compared to control in the same row and in the same tissue (22)
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szintén az a-linolénsav névekedésérdl szamoltak be. Kisérletlikben 5%-os len-
olaj-kiegészités hatasara az a-linolénsav %-o0s aranya tébb mint tizszeresére nétt
mindkét husrészben a kontrollcsoporthoz képest. Egy masik kisérlet szintén ezt
a tényt tdmasztja ala, mivel a kiléonb6z8 zsir-kiegészitésl csoportok (sertészsir,
napraforgoolaj, széjaolaj és lenmagolaj) kdzil a lenolaj-kiegészitésli takarmany
fogyasztasa kovetkeztében ndvekedett legnagyobb mértékben az a-linolénsav
aranya baromfifélék esetében (Barkanyi, 2010).

A lenolaj-kiegészités nem gyakorolt hatast az ®-6 zsirsavakra, kdvetkezés-
képpen a linolsavra sem. Ugyancsak nem volt hatdssal a lenolaj-kiegészités
az egyszeresen telitetlen (MUFA) zsirsavak aranyara. A telitett zsirsavak (SFA)
aranyara a lenolaj-kiegészités csak egy esetben (1% lenolaj, combhus) fejtett ki
szignifikans hatést (6. tablazat).

A 6. tablazat tdbb adata azt igazolja, hogy a takarmannyal elfogyasztott lenolaj
zsirsavainak egy része beépllt a pulykak szervezetébe. Erre lehet kbvetkeztetni
pl. a 6. tablazat a-linolénsavra vonatkoz6 adataibdl. A hizlalési kisérletben pl. a
mellizomban 1,0%-kal (2,6 szemben az 1,6%), a combban pedig 2,2%-kal nagyobb
(4,1-1,9%) volt az a-linolénsav aranya, mint a kontrollmintakban.

A zsirsav-Osszetételben bekovetkezd valtozasok egylittesen az »-6/®-3 zsirsavak
aranyanak sz(kulését is eredményezték a kisérleti csoportban a kontrollhoz képest:
a mellizomban 20,4:1 szemben 11,8:1, a combizomban 19,9:1 szemben 9,9:1, ami
mas baromfifélékkel végzett hasonlé kisérleteink alapjan varhaté volt (Schmidt és
mtsai, 2007a Schmidt és mtsai, 2007b, Schmidt és mtsai, 2008; Zsédely, 2008).

A hazai kedvezétlen zsirsavfogyasztas tény a felmérések alapjan (Sarkadi
és mtsai, 2017), amit javitani szikséges. A pulykahus a hazai lakossag korében
rendszeresen fogyasztott éleimiszer. Ezért ha piaci termékként elérheté lenne egy
az atlagosnal nagyobb omega-3 zsirsavtartalmu pulykahus, az kedvez valtozast
jelentene a zsirsavbevitel javitasa szempontjabdl.

A takarmany lenolajjal t6rténd kiegészitése korabbi, mas allatfajokkal végzett
kisérleteink soran (Schmidt és mtsai, 2008; Zsédely, 2008) némely esetben kedve-
z6tlentl befolyasolta az ilyen hiisokbdl készlilt ételek érzékszervi tulajdonsagait (izét,
illatat, allomanyat, és az dsszbenyomast), ezért pulykakkal végzett takarmanyozasi
kisérletlink soran is vizsgaltuk ilyen kedvezdétlen hatasok esetleges eléfordulasat.

A pulykahizlalasi kisérlethez kapcsolédd organoleptikus vizsgalatok ered-
ményeit az 1. abra szemlélteti. A fliszerezés nélkuli silt pulykahus érzékszervi
tulajdonséagai kézll az izt, az illatot, az allomanyt, valamint az 6sszbenyomast 6
biralo késtolopréba keretében egyénenkénti értékeléssel vizsgalta és pontozta.

A kllénbdzé baromfi fajok és fajtdk hisat a hazai haztartasok és éttermek
konyhaja a sovany husok kdzé sorolja. Ennek okai genetikai eredetliek. Amig a
husok eltérd zsirtartalma a hisok energiatartalmat befolyasolja, addig a kiilénb6z6
zsirsavOsszetétel némely organoleptikus hatdsban okozhat kisebb-nagyobb val-
tozast. Az atlagos pontszamokat dsszehasonlitva (7. abra) azt figyelhettiik meg,
hogy a mellhis esetében egységesebb a kép, mig a combhus vizsgalatakor a
kisérleti csoport kisebb pontszamokat kapott. Annak ellenére, hogy a hizlalasi
kisérlet soran a combizom kontroll és kisérleti mintai k6zétt valamennyi vizsgalt
organoleptikus tulajdonsag esetében eltérés alakult ki (7. abra), a kilénbséget
egyik paraméter esetében sem talaltuk szignifikdnsnak. Ez arra vezetheté vissza,
hogy a vizsgalatot végzé személyek véleménye, értékitélete eléggé megoszlott a
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1. abra A lenolaj-kiegészités hatasa a pulykahts organoleptikus tulajdonsagaira
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Figure 1. Effect of linseed oil supplementation on the sensory properties of turkey meat
contol (1); 1% linseed oil supplementation (2); odour (3); taste (4); texture (5); general impression (6)

vizsgalt paraméterek szamszerU értéke tekintetében, megndvelve ezzel az ered-
mények szorasat, ami megnehezitette a szignifikans kilénbségek kialakulasat.

A biralok eltéré pontozasa arra hivta fel a figyelmet, hogy a lenolaj-kiegészités
érzékszervi tulajdonsagokra gyakorolt befolyasolé hatdsanak megitélése valtozé
lenne a hazai lakossag korében. A korabbi tapasztalatokkal (Schmidt és mtsai,
2008; Zsédely, 2008) megegyezik, hogy a nagyobb zsirtartalmi hdsban nagyobb
befolyasold hatésa van a lenolaj-kiegészitésnek a vizsgalt tulajdonsagokra.

Komprda és mtsai (2003) hasonlo kisérletet végeztek f6tt pulykamellel és
-combbal. E hiusrészek érzékszervi tulajdonsagait vizsgaltak, nagy hangsulyt
fektetve a husok szinére, illatara, keménységére és izletességére. Kisérletikbdl
kider(lt, hogy az 5% lenolaj-kiegészités hatasara a hlusrészek iz- és illatanyagai
kedvezébtlen valtozason mennek keresztiil. Sajat eredményeink szerint, hasonlo
hatést csak a pulykacombnal figyeltliink meg.
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A zsirok szamos vegylletnek jé olddszerei, igy fenndll annak a lehet6sége, hogy
az allati szervezet nagyobb zsirtartalmu izmai (mint pl. combizom) t6bb kellemet-
len mellékizt kdlcsénzé vegylletet tartalmaznak, mint a zsirszegény mellizom.
A mell- és combizom érzékszervi tulajdonsagai kozotti szamottevd kilénbség
nagy valoszinliséggel a két széban forgd izom jelent8sen eltérd zsirtartalmaval
all 6sszefliggésben.

A mUszeres allomanymérés eredményeirdl a 2. abra adatai nyUjtanak tajékoz-
tatast. Ezek alapjan megallapithatd, hogy az 1% lenolajjal kiegészitett takarmany
etetése a klildnb6zd hdsmintakra eltérd hatast gyakorolt. Az 1% lenolajjal kiegészi-
tett takarmany etetése a mellizom keménységét nem befolyasolta (nyiréerd: 21,4
N), mig a combminta keménysége p<0,001 szinten szignifikansan névekedett a
lenolajat nem fogyasztd pulykak értékéhez képest. Ennek oka az lehet, hogy az
egyes izomcsoportok reagalasa a takarmanyozas valtozasara az izomcsoportok
anatomiai felépitésétél, valamint 6roklétt funkciodiktdl figgden valtozik. Késébbi
kisérletlinkben, amikor csak 0,5% volt a lenolaj-kiegészités, mar nem volt eltérés
a combhus keménységében sem a kezelések kdzott (nem publikalt adatok).

Kisérletlinkben azt is figyelemmel kisértiik, hogy hogyan valtoznak a husok
feldolgozhatésagat befolyasold tényez8k a takarmanyozasi kezelés (lenolaj-
kiegészités) hatasara. A 7. tablazat adatai alapjan megallapithatd, hogy a len-
olaj-kiegészités ugyan mérsékelte a husok préselésekor és f6zésekor fellépd
veszteséget, de az eltérés nem volt szignifikans. A viztartdképesség kedvezdbb
volt a kisérleti mintakban, de a kllénbség statisztikailag nem volt igazolhato.
A sitési veszteségre viszont a takarmanyozas nem gyakorolt hatast.

2. abra A lenolaj-kiegészités hatdsa a pulykahts keménységére
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ns: nem szignifikdns a kontrollhoz képest azonos hustipus esetén
(ns: no significant difference compared to control in the same tissue)
**: p<0,01 szinten szignifikans a kontrollhoz képest azonos hustipus esetén
(**: p<0.01 significant difference compared to control in the same tissue)
K: kontroll; L: lenolaj-kiegészités (1,0%)

Figure 2. Effect of linseed oil on the texture of turkey meat
breast meat (1); thigh meat (2); control (3); linseed oil supplementation (4); hardness (N)
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7. tablazat

A hus feldolgozhatésagat befolyasol6 tényez6k alakulasa (%)

Préselési Viztarté Fézési Sutési
veszteség (5) képesség (6) veszteség (7) veszteség (8)
Mellizom (1)
Kontroll (2) (n=6) 17,76+4,71 82,24+4,71 17,61x3,72 36,63+1,56
LO (3) (n=6) 15,15+2,56 ns | 84,85+2,56ns | 1572+287ns | 36,34+2,06 ns

Combizom (4)

Kontroll (2) (n=6)

17,37+2,47

82,63+2,47

24,05+2,08

44,68+3,24

16,19+1,84 ns

83,81+1,84 ns

22,68+2,81 ns

44,71+2,40 ns

LO (3) (n=6)

LO: lenolaj-kiegészités a takarmanyhoz
ns: nem szignifikans a kontrollhoz képest azonos hustipus esetén (9)

Table 7. Different loss values in the meat samples

breast meat (1); control (2); linseed oil supplementation (3); thigh meat (4); press loss of meat (5);
water holding capacity (6); cooking loss (7); roasting loss (8); ns: not significant compared to control
in the same tissue (9)

KOVETKEZTETESEK

Az elvégzett kisérlet eredményei azt igazoljak, hogy 1% lenolaj-kiegészitéssel
oly médon lehet a pulykahus tapanyagtartalmat kedvezébbé tenni, hogy kézben
a hizlalasi paraméterek nem romlanak. A slilt hus érzékszervi tulajdonsagaira
gyakorolt hatds a mell- és combhus esetében eltéré. Annak ellenére, hogy a
kisérleti csoport takarmanyanak 1% lenolajjal t6rténd kiegészitése a kisérleti
csoport takarmanyfogyasztasat 2,12%-kal cstkkentette a kontrollcsoporthoz
képest, a kisérleti csoport takarmanyhasznositasa 4,68%-kal kedvezébb volt a
kontrollcsoporténal (4. tablazat), ami azzal allt 6sszefliggésben, hogy a kisérleti
csoport takarmanyanak lenolajjal térténd kiegészitése ndvelte a takarmany ener-
giakoncentracidjat.

Az 1% lenolaj-kiegészités sokoldalu befolyast gyakorolt a his zsirsavosszeté-
telére. Igy az 1% lenolaj-kiegészités szignifikansan csdkkentette hizlalasi kisér-
letiinkben a pulykak mell-, illetve combizmaban a telitett zsirsavak (SFA) kozul
a palmitinsav (C16:0) %-os aranyat, a tébbszordsen telitetlen zsirsavak (PUFA)
kozll viszont szignifikdnsan névelte az a-linolénsav (C18:3), az eikozapentaénsav
(C20:5), a dokozapentaénsav (C22:5) %-os mennyiségét, tovabba sz(kitette az
®-6/®-3 zsirsavaranyt.

A hus feldolgozhatésagat befolyasold tényezbket (préselési, {6zési és sltési
veszteség, viztartdképesség) a kezelés nem befolyasolta szignifikansan.
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