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A Messieurs les membres de la Sociéte Agricole et
Linnéenne et du comice agricole de Bordeaua ,
de T Academie royale de Metz . et de la Socicte
Academique & Indre et Loire.

——N

MEssIEURS,

L’accueil si encourageant que vous avez fait i la propo-
sition que je voulais adresser & M. le ministre de 'agricul-
ture, les recommandations si nombreuses et si chaleu-
reuses dont vous l'avez appuyée, me font un devoir qui
saccorde, du reste, parfaitement avec mes sentiments, de
vous rendre compte des observations que j'ai pu faire du-
ant le cours de la mission que vos témoignages destime
et de confiance m'ont fait obtenir de M. le ministre,

[l me parait convenable de rapporter succinctement le
programme des motifs de cette mission, que quelques es-
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prits chagrins et mécontents de tout, pourraient ne pas
regarder comme rigoureusement indispensable. Ce n'est
point une simple promenade que M. le ministre a entendu
payer i son missionnaire ; c’est le sentiment du devoir d'un
ministre éclairé de céder aux veeux de quatre sociétés des
plus recommandables du royaume ; du préfet de la Gironde;
de deux membres de la députation duméme département,
MM. Galos et Wustemberg ; enfin, d'un membre de celle
d’Indre et Loire, M. Alex. Goiiin, que j’ai toujours trouvé
disposé a me seconder dans mes vues de dévouement  cette
partie de 'agriculture a laquelle je me suis livré spéciale-
ment. Je terminerai cet exposé par une observation :

En acceptant la condition d'utilité, trouverait-on en
France beaucoup d’hommes de mon dge (61 ans, et celte
mission ne pouvait étre bien remplie que par un homme
d'unelongue expérience) qui eussent consentid faireune pro-
menade de neuf cents lieues , y compris le retour, dans la
saison convenable, qui commencait & devenir rigoureuse
méme pour les indigénes, dans le seul but de 'avancement
de l'industrie viticole, la plus importante, et si onle con-
teste, du moins la plus rapportante 4 I'Etat? Cette mission
me parait donc tout aussi honorable pour le ministre qui
I'a autorisée, et pour les sociétés agricoles qui I'ont re-
commandée, que celle qui aurait eu pour objet de visiter
les ruines des villes et des monuments antiques, ou tout
autre but utile aux progrés des arts et de I'industrie na-
tionale. Je conviendrai que ce que j'avais regardé comme
un acte de dévouement, est devenu pour moi une source
de plaisirs , par la bienveillance inattendue que j’ai trouvée
en Hongrie, par cetle obligeance encore plus vive en ac-
tions qu'en paroles, dont j'ai ressenti l'effet incessant, et
que cet accueil si touchant a donné & 'accomplissement
d'un devoir tout le charme d'un voyage d’agrément,

Me saura-t-on mauvais gré d’avoir assez de franchise
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pour ne pas me présenter comme une victime de mon dé-
vouement, surtout quand j'en rapporte uniquement 'hon-
neur & ma qualité de Frangais?

Je reviens & I'exposé des motifs de ma mission, mission
de la sincérité delaquelle les sergens autrichiens et les agens
de la police de Yienne n'ont pas acquis une entiére convic-
tion, et que quelques esprits frivoles ont également mise en
doute ; ceux-ci, ne comprenant pas que la gaieté du ca-
ractére frangais put s'accommoder d'un genre d’occupation
aussi sérieux ; les autres, que Pesprit francais, que I'on
croit exclusivement dominé par la politique, pit se li-
vrer & une occupation aussi innocente. Je dois ajouter qu'il
n'en a pas ¢1é de méme en Hongrie, ou je ne me suis pas
apercu qu'il y eit de police, et dont les habitants sont trés-
bienveillants pour notre nation. M. le duc D. avait fait un
rapport verbal au mois de janvier 1839  la société royale
et centrale d’agriculture, qui avait été inséré dans son bul-
letin ; il avait pour objet la présentation i cette société d'un
traité sur les vignes et la fabrication des vins d’Allemagne
ct de Hongrie adressé par son auteur M. Schams, et en
oulre, un mémoire du méme, relatif a I'établissement vi-
cole qu’il dirigeait et qu'il avait créé avec I'aide de quel-
ques souscripteurs ; enfin, la proposition qu'il faisait a
cette société d’user de toute la puissance de considération
dont elle jouissait pour en créer de semblables en France.
Il paraissait donc important de connaitre cet établisse-
ment pour ne pas nous laisser trop devancer dans la voie
du perfectionnement; car M. Soulange Bodin a judicieuse-
ment observé dans un de ses intéressants rapports, qu'on
faisait partout les plus grands efforts pour introduire la
culture de la vigne, et que c'était une raison de plus pour
les viticoles francais de redoubler de soins pour maintenir
et méme accroitre la qualité de leurs vins; et déji, au
commencement de ce si¢cle, un ministre qui a laissé un
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nom honorable, Francois de Neufchiteau, avait exprimé
dans une note du chapitre de lavigne du théatre d’agricul-
ture, les veeux qu'il formait pour qu'on accordit des en-
couragements publies & celui qui chercherait a naturaliser
en France les bonnes espéces de vigne étrangere.

Tous les grands pays viticoles possédent des ouvrages sur
leurs meilleurs cépages, et méme sur ceux qui peuplent les
premiers vignobles de I'Europe. Aucun d’eux n’a été tra-
duit, et presque tous ne font bien connaitre que les plams
cultivés dans les localités habitées par leurs auteurs ; il
élait donc important d’apprécier le mérite de ces ouvrages
pour décider si une simple traduction suffisait, ou s'il ne
conviendrait pas davantage de travailler sur de nouvelles
bases. Je m’en suis occupé autant que mon ignorance de la
langue allemande me I'a permis en recherchant la conver-
sation de plusieurs savants agronomes : le conseiller Bur-
ger, qui m’a procuré la connaissance des deux ouvrages
les plus nouveaux et les plus importants sur cette matiére,,
le censeur impérial Rupprecht & Vienne, le docteur Offner
A Bude, et enfin le conseiller Von-Gok & Stuuigardt, au-
teur de 'un de ces ouvrages.

Enfin, javais offert de me charger des commissions ,
et de suivre les instructions des socielés agricoles qui m’ho-
noraient de leur confiance et de leur appui; et je crois avoir
rempli cel engagement avec conscience.

Pendant mon séjour a Paris, je n'avais pas manqué de
visiter la belle collection du Luxembourg, si bien dirigée
par M. Hardy, sous les auspices de M. le duc D., au-
quel les ampcélophiles auront de si grandes obligations.
J'y remarquai, non sans quelque inquiétude pour le succes
de celte école, I'effet bien marqué du climat ou du terrain;
de belles grappes de chasselas musqué, auquel jai rendu
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e
dans ma collection son vrai nom de meseat dejésus, avaicent
tous les grains crevassés el serrés sans avoir encore atteint
leur maturité. A la Dorée, les grains y sont éeartés, et mi-
rissent presque aussitot que les chasselas et aussi complé-

tement.

Dans mon voyage de Paris a Strashourg, je n'ai pas tra-
verse levignoble d’Epernay sans un vifregret de ne pouvoir
w’y arréter quelques heures; car ces vignes, oules cepssont
si rapprochés (environ 4 décimetres les uns des autres, cl
réduits A une hauteur & peu pres égale), furent un sujet de
nombreuses réflexions pour un ampélonome qui a souvent
entendu dire qu'on plantait toujours trop serré, méme
quand les rangces sont cspacées de trois pieds. Je passai
un jour a Strasbourg pour visiter son jardin botanique,,
dans 'espoir d’y faire quelque connaissance nouvelle; la
seule qui mérite mon souvenir, est celle de M. Gény son
directeur, homme plein de zeéle, et qui m'a paru désirer
vivement former une collection de vignes, et obtenir i cet
effet un terrain plus vaste que celui si borné sur lequel il
opére. Il me montra et me fit gotter un fort bon raisin dont
il ignorait le nom, et je fus charmé de reconnaitre mon
corsico, nom que je lui ai donné provisoirement, n'ayant
pu l'obtenir de M. le préfet de laCorse, qui m'en avait en-
voy¢ une centaine sur ma demande d’'autant de crossettes
de seiacarello, Verreur élait évidente, car je possédais
déja avec certitude la sciacarello qui est violet, et le corsico
est blanc doré, les grains assez ressemblants & ceux du
vermantino, maisbeaucoup plus serrés sur la grappe. De-
puis Strasbourg jusqu'a Munich exclusivement, on ne ser-
vait sur la table que du frankenthaler, gros raisin noir,
assez doux , mais dont la peau est molle et la chair
insipide. A Munich, ou je m’arrétai un jour, jeus le re-
gret de ne pas trouver le directeur du jardin botanique qui
passait ses vacances & Yienne.
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Je fu s obligé de faire dans cette capitale de PAutriche
presque une neuvaine d mon grand déplaisir, et cela par
la négligence du soldat du poste a Lintz, qui avait égaré
mon passe-port; ce qui me valut & mon arrivée & Vienne
le désagrément de passer pres de deux heures dans divers
corps—de-garde , en attendant 'arrivée des commis du bu-
reau de police.

Je profitai de mon séjour forcé dans cette ville pour faire
des connaissances utiles au succes de ma mission ; en pre-
miére ligne je placerai celle du censeur impérial, M. Rup-
precht, possesseur de la plus riche collection , non-seule-
ment de vignes ", mais aussi de chrisanth¢mes et de dahlias,
qui soit dans les états autrichiens. Cette collection , parti-
culiéerement sous le rapport des vignes, avait acquis pour
moi la plus grande importance depuis la mort de M. Gorog,
ancien gouverneur de 'empereur actuel, qui s’était donné
tous les soins imaginables pour en former une a Grinzing,
probablement alors la plus riche du monde entier, mais
qui a survécu peu de temps a son fondateur; perte déplo-
rable, qui se renouvellera en France comme elle a déja cu
licu pres de Vienne et prés de Pesth, car jeus le chagrin
d’apprendre de M. Rupprecht que Schams, cet homme si
dévoué aux progres de l'industrie viticole , dont jallais vi-
siter I'élablissement, et aupres duquel jespérais trouver de
nouvelles lumiéres, était mort depuis quatre mois.

Quelque affligeante que fut pour moi cette nouvelle, je
v'en poursuivis pas moins le désir de remplir mes engage-
ments en visitant cet établissement ; mais avant de quitter
Vienne, étendant mes vues au-dela du programme d’inves-

-

* Jen ai un catalogue qui va jusqu'au n® 1273, mais ce n’est qu’un supplé-

ment,
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tigations tracé dans ma lettre i M. le ministre de I'agricul-
ture, je me décidaid aller voir faire les vendanges de Tokai.
Dés lors je sentis le besoin d'avoir quelques letires de re-
commandation pour le pays dit Hegy-Allia, ou Pied des
Montagnes, ou sont situés les célébres vignobles de Tokai,
Mada, Tarczal, ete.; malheureusement pour moi, notre
ambassadeur ne connaissait personne dans cette partie de
la Hongrie.

Mais ce que je n'avais pu trouver & Vienne, le bateau i
vapeur me le procura. Une dame du plus haut rang, que
ma reconnaissance me fait un devoir de nommer, M™¢ |a
comtesse Festetish *, avec laquelle je liai conversation,
voulut bien prendre intérét & la position un peu embarras-
sante ou je me (rouvais par I'absence de toute recomman-
dation, et quelques moments apreés I'avoir quittée , je recus
d'un de ses parents la proposition de faire ensemble le
voyage i I'Hegy-Allia, en me prévenant que les affaires de
son pére, qui était resté A la diéte, le retiendraient quel-
ques jours & une campagne prés de Pesth. J'en profitai
pour visiter I'élablissement du pauvre Schams, avec un
membre de I'académie de Pesth, qui voulut bien me servir
d'interpréte, tant pour y parvenir que pour me faire com-
prendre de l'ouvrier qui en avait soin. Cette collection est
certainement une des plus riches de I'Europe, tout est classé
par provenance de pays; c'est le seul ordre qu'un fondateur
de collection puisse adopter; les plants sont beaux et tous
échalassés, le terrain est gras et humide, et sa position
dans un vallon au pied de monts peu élevés; ces monts
m’auraient semblé bien plus propres aux expériences de

* Cousine du comte Festetisch, bien connu de PEurope agricole par son
établissement normal . appele Georgicon, et dont le nom a été défigure par
les auteurs francais qui en ont fait le nom bizarre de forestetier.
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l'appropriation des cépages étrangers au climat du pays.
Il y a un quarré tout entier de vignes provenues de semis,
voie de perfectionnement louable, sans doute, mais que je
ne conscillerai & personne de suivre, & moins que ce ne
soit dans des établissements dont I'existence ne tient pas &
celle de leurs fondateurs; car en cette circonstance-ci, par
exemple, qui se représentera souvent, le fondateur est
mort tout entier sans avoir laissé & personne les idées qui
lavaient dirigé dans ses expériences et qui auraient servi &
en éclairer les résultats. La Société économique de Pesth
désirerail bien conserver cette collection, mais on lui fait
des conditions trés-dures, et quand méme le propriétaire
en ferait de plus modérées, ou trouvera-t-elle un homme
aussi instruit, aussi habile et surtout aussi dévoué? car il
est naturel de I'étre beaucoup plus & ses propres ceuvres
qu'a celle des autres. Le vigneron qui répondit & mes ques-
tions, par l'intermédiaire de mon compagnon de voyage,
était un homme de peu d’intelligence, et il est déplorable
que Schams n'ait 1égué & personne le fruit de ses observa-
tions et le plan de ses expériences, tant celles déja com-
mencées que celles projetées. J'en ai cependant rapporté
quelques espéces qui, au dire du vigneron, étaient des mi~
racles de bonté. Je souhaite vivement que les propositions
que Schams avait faites pour la fondation d’établissements
destinés au perfectionnement de l'industrie viticole, soit en
France soit dans plusieurs états de I'Allemagne, aient pour
résultat une entreprise mieux concue et surtout plus dura-
ble. Le grand duché de Bade est jusqu'ici le seul qui ait
accueilli cette proposition avec faveur, et ol il y ait eu un
commencement d’'exécution i Heidelberg.

Quand mon jeune compagnon de voyage vinl me pren-
dre , nous élions A la fin de la seconde journée de mauvais
temps; jusqu'alors je n'avais vu que de beaux jours, le
moment de Fexpiation était arrivé. Si nous avons fait ce

20



s
voyage sans accident, c'est bien le cas de dire qu'il y a un
Dicu pour les imprudents, de méme qu'on le dit pour les
ivrognes, car nous voyagions autant la nuit que le jour.

Depuis Hatvan jusqua Tokai, c'est-d-dire I'espace de
pres de vingt lieues, régne une plaine immense qui ne
se termine pas a Tokai, mais qui est accidentée par la
montagne de ce nom; c'est le commencement de la chaine
des Karpathes. Sur cette route vous voyez de nombreuses
plantations de Soleils (helianthus annuus), dont on fait de
I'huile excellente & manger, et de tabac, qui n'est pas
chargé d'impots indirects comme nos vins. A ce sujet, je
me permettrai d’exprimer une seule des réflexions que le
spectacle de cette culture a fait naitre en mon esprit. N'est-il
pas déplorable qu'en France, ot la tendance des esprits est
si démocratique, ou I'on a une si juste sollicitude pour les
classes inférieures de la société, le sel et le vin, les denrces
les plus indispensables au peuple, soient chargés de droits
indirects, tandis qu'en Hongrie dont, & la vérité, les ha-
bitants ont la noble et légitime fiert¢ de ne se croire soumis
qu'a leurs propres lois, le tabac en soit exempt? Du moins
je dois le croire, au bas prix ot il est : quelques kreutzers
la livre , c'est=d-dire deux a trois sous. Avec un imp6t mo-
déré sur cet objetde consommation plus générale que celle
du vin en France, ils ne donneraient plus licu a la plaisan-
terie des Allemands, qu’ils aiment mieux leur liberté que
les beaux chemins, et ils leur prouveraient ainsi que ces
deux golts ne sont pas incompatibles.

Du reste, je dois ajouter que les Hongrois ne sont pas en
reste avec les plaisants de I'Autriche, et qu'ils y joignent
une profonde répugnance A passer pour Allemands dans
I'esprit d’un étranger. Le caractere de ces deux peuples,
quoique gouvernés par le méme souverain et que I'un soit
comme enveloppé par I'autre, est fort différent : 'Allemand
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esl patient, docile, facile & conduire, fort occupé du positif
de la vie et aussi de ses plaisirs ; la musique, la danse et
le tabac font ses délices.

A juger de 'autre d’aprés ceux avec lesquels j'ai eu des
relations, et méme d’apres lhistoire, au souvenir de son
entrainement a la cause de Marie-Thérese *, le Hongrois
est d’'une imagination prompte & exalter; peut-étre a-t-¢lle
besoin #étre légerement assoupie et comprimée par la
fumée de la pipe; son choix est fait depuis longtemps,
comme chez ses voisins de la Pologne, entre les agilations
de la liberté et les douceurs d’'un despotisme méme pater-
nel; plein de cceur, de dévouement dans ses affections, la
prudence ne dirige pas toujours ses aclions, son intérét
méme bien entendu le porte difficilement & un sacrifice. Le
pont sur le Danube, entre Pesth et Bude, est voté cepen-
dant ; sera-t-il exécuté? J'ai entendu faire cette question.

Le lendemain de notre arrivée, nous nous rendimes 3
une vigne qui appartenait au pére de mon jeune héte, ou
nous trouvames, outre quelques hotteurs en manteaux tom-
bant jusqu’au talon, une trentaine de vendangeuses et douze
& quatorze ¢graineuses , c'est-d-dire de femmes occupées i
trier les trokenbeers, ou grains & demi-secs fournis par
quelques especes de raisins, et particuliérement du fiermint
et du harslevelii. Elles étaient rangées le long d’une grande
table a rebords de trois & quatre pouces de haut, sur la-
quelle les hotteurs vidaient leur hotte. Ces grains & demi-
secs ; de la couleur des raisins cuits du commerce, sont en
trés-pelite quantité; les meilleures grappes n'en ont que
cinq a six, quelques-unes pas du tout. Quand chaque égrai-
neuse en a un petit monceau, on les ramasse tous pour les

* Moriamur pro rege nostro Maria Theresa,
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mettre dans une espéce de grande tinette ou petite cuve,
ou un homme les foule & pieds nus jusqu’au point de les ré-
duire en bouillie, aprés quoi on les mouille de deux & quatre
fois leur volume, c'est-d-dire que pour une hottée de troken-
beers (toutes les hottes sont en sapin) on ajoute deux i qua-
tre hottées de moiit ou jus des raisins qui ont passé¢ sur la
table, et qu'on a foulés dans un sac clair tissu de ficelle, et
puis on remue bien ce mélange , qu'on soutire au bout de
vingl-quatre & trente-six heures, selon que la fermentation
a plus ou moins tardé i se décider. On m'a assuré que ja-
mais on ne les clarifiait et méme on ne les soutirait; aussi
en ai-je vu quelquefois de louche , et comme on méle sou-
vent des grains gités A ceux demi-secs, il arrive que I'aus-
brueh , nom qu’on donne au vin fait de cetie maniére, rap-
pelle quelquefois ce défaut de soin par le goiit de pourri.
Je wentrerai dans aucun autre détail sur la fabrication de
ce vin, parce qu'elle a é1é parfaitement déerite dans un
excellent article de M. Théodore Fix, inséré dans le Bulle-
tin de la Société e@nologique, et reproduite avec peu de
changement dans mon ouvrage. Quelque désir que jaic cu
d’en goiiter d'aussi bon que sa réputation est grande, je
u'ai réussi qu'une seule fois , et c'est dans une cave du bourg
de Mada, qui rivalise Tokai; 2 la vérité il était de 1820,
c'est-d-dire qu'il avait prés de vingt ans. Partout ailleurs je
n'ai trouvé, sous le nom de »in de Tokai, qu'une liqueur
d'une douceur sirupeuse, sans vinosité; je dirai plus : je
suis bien porté i croire que le vin fait par I'habile et judi-
cieux docteur Dejean, depuis plus de vingt-cing ans , dans
le département de I'Hérault, avee le plant le plus estimé de
I'Hegy-Allia, le furmaint, introduit en France par un émigré
il y a une quarantaine d’annces, est comparable aux pre-
miéres qualités du vin de Tokai dont le commerce peut dis-
poser , et bien supérieur i tous ceux que j'ai godités, a I'ex-
ception de celui de la cave de Mada dont jai parlé, et que
'on voulait vendre 250 florins (625 fr.) le baril de cent li-
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wres environ. Du reste je sais qu'il lexpédie en Allemagne,
oltille vend un bon prix,sous le nom méme de vin de Tokai.
Toutefois, je n'entends pas dire par la que le vin de Tokai
soil au-dessous de sa vieille réputation, mais seulement
qu'il est trés-diflicile et trés-rare d’en trouver quila justifie.

En disant vin de Tokai, c¢’est pour me conformer a I'u-
sage; on devrait dire vin de 'Hegy-Allia, car le mont Tokai
n'a que l'avantage d’'¢tre le plus remarquable par sa gros-
seur et son €Elévation de tous les monts qui le suivent, et
de former le premier anneau de la chaine des Karpathes ;
le mont Mada, le mont Tarczal, ou est situé le vignoble de
I'empereur, le priment pour la qualité de leurs vins ; d’au-
wes le rivalisent.

Du reste les vignes sont bien cultivées, les ceps tous
éehalassés et bien accollés, le terrain bien net de mauvai-
ses herbes; je dirai seulement que la taille, qui est la méme
pour toutes les sortes de plants, soit aux environs de Bude,
ot 'on fait des vins rouges, soit dans I'Hegy-Allia, ou
I'on n'en fait que de blancs, n"annonce pas autant d’'intel-
ligence de la cultnre de la vigne qu'en montrent nos vigne-
rons en taillant chaque cep selon ses dispositions natu-
relles, le Cot, le Breton, les trois variéiés de Sarins,
clc., dans notre pays en leur laissant des verges, et pour
d’autres moins vigourcux en les taillant & court bois.
En Hongrie ils les taillent tous sur deux tétes a trés-
court bois, el ces deux tétes sont généralement et avec rai-
son & cillq ou six pouces de terre. Ils n’ébourgeonnent ni
n'épamprent point, et je crois cependant que ces deux opé-
rations leur conviendraient trés-bien, car, méme dans les
premiers jours de novembre, les raisins étaient tellement
couverts de feuilles , qu'on ne les apercevait pas plus quau
mois de juillet ; peut-¢tre feraient-ils bien aussi de rappro-
cher un peu les rangées, quisont & prés d'un metre de dis-
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tance. En France, sous la méme latitude ou & peu preés (et
ici je dois relever une erreur de Julien, qui place Tokai
sous le 43° degré de latitude , landis qu'il est au-deld du 48°),
en Champagne , bien digne de servir d'exemple, les ceps
sont de douze i quinze pouces les uns des autres, et I'éhour-
geonnement les réduit & la méme hauteur. J'ai bien consi-
déré les raisins, et je me suis convaincu de l'identité du
furmint de I'llegy-Allia avec le tokai du département de
I'Hérault et de nos collections, du moins de celui fourni
généreusement par M. Cazalis-Allut & la collection de la
société linnéenne de Bordeaux et d la mienne, et par con-
séquent 'erreur de dénomination donnée au furmint des
fréres Baumann; le feuillage du moins en est fortdifiérent,
A moins que le leur ne soit lemadarkars furmint ou fur-
mint & pelits grains, que je n'ai pas aussi bien considéré.
Jai reconnu aussi celle des freres Audibert pour leur pré-
tendu Tokai-musqué , qui n'est autre que le muscat de Jé-
sus de nos anciens auteurs.

Jai retrouvé le sylvaner du Haut-Rhin dans le Rothe -
zirifand de Pesth, mais ma surprise la plus agréable a
é1é la similitude parfaite de la Panse des Bouches-du-Rhone
avec le ketsketsetsit des vignes de I'Hegy-Allia, ainsi que
celle de notre malvoisie de Touraine, du grauer tokayer de
I'Alsace avec le barat ou raisin de moine du méme vigno-
ble ou il est du reste trés-rare et peu estimé. Cette der-
niére était d'une reconnaissance facile & cause de la cou-
leur, et quant 2 celle de la Panse avec le ketsketsetsii,
C'était bien la méme forme de grains, le méme écartement,
la méme consistance; la couleur scule différait un peu ,
mais cette différence était facilement explicable; la couleur
devait éire, comme elle I'était, plus dorée dans la Panse qui
croit dans un département bien plus méridional, plus verte
dans la vigne que je visitais, qui poussait vivement et qui
était chargée d'un large et épais feuiilage. Jai quelque lien
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de croire aussi que 'Orléans, qui accompagne le Riesling
dans la composition des vignes de Johannisberg n’est autre
que notre Arnoison i pelits grains. J'ai reconnu le muscat
rouge onze fois dans ce catalogue, le furmint dix fois et le
frankental neuf fois. Aussi de cette similitude et de ces di-
verses dénominations pour la méme espéce ai-je conclu
comme jen élais déja persuadé que les 2,500 numéros
des deux catalogues de M. Rupprecht se réduiraient
sous des yeux bons observateurs au quart ou au cin-
quiéme d'espéces véritablement distinctes; et cependantjai
cherché en vain dans ce catalogue quelques espéces pre-
cieuses telles que le kakour, le plus estimé de tous les an-
ciens cépages de la Crimée ; les six espéces que jai indi-
quées a M. le duc D..... comme les plus désirables de
Sirmie dont le vin passait avant la réputation de celui de
Tokai, pour le meilleur vin du monde au dire de Szirmai
de Szirma. Je n'y ai trouvé non plus presquaucun des cé-
pages de I'Espagne et du Portugal.

Vous vous attendez sans doule, Messieurs, quavec mon
actif dévouement au progres de lindustrie viticole, je n'ai
pas manqué cette occasion d'augmenter ma collection des
especes les plus estimées dans ces vignobles ; j'élais guidé
dans mon choix par I'ouvrage de Szirmai de Szirma qfie
javais trouvé dans la bibliothéque de 'université de Pesth
et dont le bibliothécaire avait bien voulu me faire le prét,
par larticle si instructif de M. Théod. Fix sur les vignes de
Tokai inséré dans le bulletin de la Société cenologique, et
par un volume de l'ouvrage de Schams que je m’élais fait
traduire; j'ai eu soin aussi de recueillir 'opinion des vi-
gnerons, el c'est 4 sa considération que j'ai pris quelques
sarments de Purscin dont Szirmai dit peu de bien. Le bal-
lot qui a voyagé avec moi et qui trempait de deux & trois
pouces dans I'cau partout ot je séjournais, est arrivé aussi
frais que si les sarments qui le composaient avaient ¢té cou-
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pés le jour méme. Le sol de ces montagnes est (rés-varia-
ble, mais généralement un sable noir et chargé d’humus ou
plutét une poussiére noire comme I'a vue I'Anglais Town-
son, mais que jai trouvée convertie en pite trés-prenante.
Les vignes ot se trouvent a la surface des pierres blanches
trés-légeres donnent le meilleur vin , c’est un indice aussi
d’anciennes éruptions volcaniques, et le sous-sol de ces
meilleures vignes est ordinairement une argile jaune, quel-
quefois des pierres basaltiques & faces unies et réguliéres;
selon Schams le porphyre serait trés-commun et ce serait
A sa présence que serait'due la qualité du vin, quoiqu'il soit
un indice de stérilité en Andalousie d’aprés D. Simon.

Cette courte campagne si active dans la Haute-Hon-
grie m'offrit d’autant plus d'intérét que tout y élait nouveau
pour moij; toutes les races de bétail sont différentes des nd-
tres; les boeufs quisont de laraced grandes cornes et d’un poil
blanc souvent grisitre i 'encolure, y ont une allure bien
plusvive queles nétres; leur chair m'en a paru aussi bonne
4 Pesth et & Vienne que celle des beeufs quon tue & Pa-
ris ; les moutons qui sont i téte noire et chargés d'une laine
grossiére ont é1é remplacés chez les grands propriétaires
par les mérinos qui y sont d'une grande beauté ; les porcs
sont remarquables par leur poil rouge un peu laineux au
moins & la vue; une variété appelée mangalitza y est fort
estimée pour sa bonne conformation et sa facilité d’engrais-
sement, et je regarderais comme une ceuvre patriotique de
la part d'un ministre de I'agriculture d’en faire venir deux
ou trois couples en France, quon placerait & I'école d'Al-
fort. Et ces chevaux si pleins de feu, d'intelligence et de
docilit¢ , pourquoi ne ferait-on pas des efforts pour en in-
troduire la race en France? Dans une montée rapide que
nous eussions eu de la peine & gravir, quand elle efit é1é
macadamisée, mais ot il y avait comme surla grande route
un pied d'une boue grasse et lenace, notre cabriolet, attelé
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de quatre vigoureux chevaux, fut lancé par le cocher et
bientot enterré avant d’étre parvenu a la moitié de cette
rude montée encaissée de droite et de gauche par un talus
de sept & huit pieds de haut. A chaque coup de fouet les
chevaux s'éreintaient & arracher le cabriolet et puis res-
taient tranquilles ; bien certainement nos chevaux francais
n'auraient pas tardé a ruer et 4 tout briser; du reste, je
n'ai trouvé nulle part ces formes ignobles de nos chevaux
de paysan.

Ce serait une omission reprochable a la suite de tout ce
que j'ai dit du vin de Tokai, de ne pas parler aussi d'unvin
de liqueur rouge bien digne d’étre son rival et méme que
je lui préfererais , s'il était mieux fait ou présenté a un dge
plus avancé ; car il a au plus haut degré tous les éléments
qui constituent les meilleurs vins de cette espece. Clest le
vin de Meneseh , je I'éeris comme on le prononce ; il m'a
rappelé un délicieux vin de Pontae que jai bu chez un an-
cien intendant de U'lle-Bourbon, devenu mon voisin. Le
Menesch dont je parle était moins fin, parce qu’il était li-
vré trop 1ot a la consommation et qu'il n'avait pasvoyagé;
il avait trop de douceur et peu de transparence; mais il
avait un goiit parfait. Ce n’est pas une des gloires du com-
tat de Zemplen comme le Tokai, mais du comtat d’Arad.
Jen ai rapporté du plant.

De retour i Pesth, j'eus une conférence, parle moyen d'un
intermédiaire, avec le docteur Offner, trés-amateur de viti-
culture et qui est chargé ou doit I'étre de la direction de la
belle collection de feu Schams. La question qu'il me fit sur
la maniére dont je préservais mes cuves de I'acidité me sur-
prit, et probablement que ma réponse produisit sur lui le
méme effet : il impreigne fortementsa cuve remplie, de va-
peur de souffre; « mais, lui dis-je, chez nous on cherche &
hater le plus possible 1a fermentation, ct il parait que vous
faites le contraire. Quant aux moyens que j'emploie, ajou-
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@i-je, c'est moins pour préserver ma cuve d'un accident
(ui ne m'est jamais arrivé,, que pour obtenir une forte co-
loration et une marche plus rapide de la fermentation, que
j'ai adopté depuis plus de trente ans le double couvercle ,
au moyen duquel on pourrait garder son vin trois mois en
cuve, et je lui en donnai la description. »

Plus tard un autre Hongrois qu'on m'avait signalé comme
un homme fortversé dansles pratiques perfectionnées de I'a-
griculture qu'il avait étudiées dans ses voyages , me parut
en avoir rapporté une idée bien erronée des causes de la
bonne qualité des vins frangais; il est reconnu, me dit-il ,
d'un air profondément convaincu, que ce n'est pas la nature
du sol qui en est la source, ni les soins du propriétaire ,
mais 'industrie du commercant.

De retour a Vienne, je m'occupai incessamment d'une
commission qui m'avait é1é donnée par la Société agricole
et linnéenne de Bordeaux, du moins par son interprete
M. Bouchereau, celle de choisir et d’envoyer les plants de
vigne que je jugerais étre les plus précieux parmi ceux qui
manquaient & sa collection ; javais le méme intérét pour
compléter la mienne, aussi mes visites 3 M. Rupprecht fu-
rent-elles journaliéres ; mais il était de ces hommes qui
prennent toujoursdeux fois plus de charge qu'ils ne peuvent
cn supporter. Il avait & faire ranger en amphithéitre ses
dix-huit mille pots de chrysanthémes de deux cents espéces
différentes, & rentrer et mettre en ordre ses trois i quatre
mille dahlias, i lire avant d’y mettre son visa tous les jour-
naux, toutes les revues, toutes les chansons ctméme la mu-
sique qui lui parvenaient tous les jours; j'y comprends la
musique, car il m’a dit lui-méme qu’un cahier de walses ,
dans lequel Strauss s'était avis¢ d'insérer la Marseillaise
2vait é1é mis au rebut. Je désirais prendre les especes que
je lui demandais, en simples sarments, parce que je comp=
tais les faire tremper partout olt je m'arrélerais ; ce mode de
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livraison ne paraissait pas lui convenir beaucoup. Enfin ,
apres lui avoir remis toutes mes notes ct fixé le jour, il cher-
cha & me persuader que ce retranchement de sarments en
cette saison (nous étions au 18 novembre) ferait le plus
grand tort aux ceps; lous mes raisonnements contraires fu-
rent sans succes, et il me remit & faire ces deux envois au
mois de mars. Je n'ai pas manqué de lui exprimer mon re-
fus d’aucun plant d’'un an; car la Société sait aussi bien que
moi que cest la plus mauyaise nature de plant dont on
puisse se servir; en conséquence, ils seront de deux ou trois
ans.

La Société agricole et linnéenne de Bordeaux m’a-
vait chargé d’'une commission également importante sous
le rapport commercial et agricole : elle consistait & recher-
cher les causes de la diminution de la consommation des
vins de Bordeaux dans les pays que j'allais parcourir, et par
quels autres vins ils avaient été remplacés. D'aprés toutes
les informations que j'ai prises, ce ne serait pas a l'exten-
sion de la culture de la vigne dans ces méme pays qu'il
faudrait en attribuer la cause, et d’autant moins que, vu la
difficulté que les propriétaires trouvent aussi i en vendre
les produilts, il est douteux que cette extension de culture
soit réelle. Mais le peuple a pris le gout de l'eau-de-vie,
les bourgeois celui de la biére, parce que le godt de cette
boisson est moins altéré que celui du vin par l'infection
communiquée 2 la bouche, résultant de 'usage général de
fumer; or, les fumeurs sont plus nombreux de 'autre coté
du Rhin qu'ils ne 'ont jamais été; aussi estime-t-on que la
consommalion de la biére a plus que sextuplé depuis une
dixaine d’années. On ne peut guére contester non plus que
cette diminution de consommation, non-seulement de nos
vins, mais aussi de ceux de 'Allemagne et de la Hongrie,
n'ait une de ses sources dans le succés du systéme homaeo-
pathique. Il y a entre autres médecins entrés dans cette
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conjuration contre le vin un docteur du nom de Priesnitz i
Graéflenberg en Silésie, fort en réputation en Allemagne ;
il guérit ses malades avec de I'eau qu'il administre en
bains , en douches et en boisson. On ne peut assigner
avee précision le degré d'influence de celte cause, mais
il est certain que les Allemands boivent beaucoup moins
de vin quautrefois et que le proverbe a cess¢ d'éire
vrai. On se plaint également en Hongrie de la dimi-
nution de consommation; mais pour ce pays les causes
déjad énoncées saccroissent de quelques autres : les vins
communs sont généralement d’'une trés-faible qualité; ceux
de I'Hegy-Allia sont pendant longtemps des vins de liqueur
d'une douceur qui ne plait guére 4 un gosier frangais et
pas davantage & beaucoup d'autres, et dont on ne peut du
reste boire plus d'un petit verre. Les meilleurs vins d'ordi-
naire, soit blancs comme le Schomlau et le Neszmely, soit
rouges comme ceux d'Erlau, de Bude, et surtout son Tur-
kenbluut (sang des Tures),sont trés-échauffants, comme j'en
ai fait'expérience, et ont une sorte d'astriction qui n'excite
pas i y revenir souvent, i la différence de nos coulants vins
de Bourgogne devant lesquels la raison est sans cesse en
débat avec l'entrainement; et cela est si vrai qu'a I'hotel
ou je prenais mes repas la moitié des convives ne buvait
que de 'eau, et moi-méme dans mon voyage a I'Hegy-Allia
je me suis mis & ce régime apres avoir vidé la bouteille
d’excellent vin de Schomlau que mon aimable compagnon
de voyage avait apportée 4 mon intention.

Quelquefois cependant , aux tables de I'hdtel a Pesth,
j'entendais sauter un bouchon ; mais ce n'était sans doute
que pour l'agrément du bruit et de la mousse, car pour
ce double agrément on l'appelait Champagne du pays ;
il était fabriqué selon toutes les régles de la chimie : sucre,
sel de tartre, rien n'y manquait que toutes les qualités
qui font rechercher notre vrai champagne du monde en-
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tier. Pour le dégodt qu'il m’a fait éprouver aux deux ou
trois fois que j'ai été forcé d’en boire, puissent les aeno-
logucs chimistes étre forcés d’en consommer chaque jour
une bouteille de pareil, pendant seulement une semaine !
Si I'on me demande pourquoi I'on en boit, je répondrai:
Cest qu'il cotite un florin de moins que le véritable. Les
vins de Hongrie ont des débouchés superbes : la Gallicie,
la Pologne, la Russie, et cependant la plus grande partie
restait invendue; il a fallu cette désastreuse année présente
pour vider les celliers. S'il est besoin de nouvelles preuves
de ce défaut de vente, bien déeourageant, jajouterais
que je n'ai pas trouvé de propriétaire qui ne se plaignit
de cette nature de bien, et je garantirais qu'on aurait
beaucoup de vignes de Tokai & la moitié de leur valeur
primitive. Si je disais que le fils d’'un propriétaire m’a as-
sur¢ que son pére me donnerait volontiers sa vigne pour
rien, on ne me croirait pas; moi-méme je ne crois pas
que le pére eat ratifié la promesse de son fils.

Je reviens aux causes du refroidissement des étrangers
pour les vins de Bordeaux : disons d’abord que les pre-
micres qualités sont exclusivement réservées aux Anglais,
les secondes aux gens les plus riches de la France et de
I'étranger ; il ne reste done que les troisiémes et dernicres
qualités dans le commerce, et les propriétaires ne veulent
pas moins les vendre un trés-haut prix. A Paris, par exem-
ple, nous ne pouvons avoir une bouteille de vin passable
a moins de quatre a cinq francs, et vous vous abreuvez
de charmants vins de Bourgogne A trente sous , chez les
bons restaurateurs du moins. Enfin, si le bon vin de Bor-
deaux convient A tout le monde, méme aux convalescents,
il faut convenir aussi que ce ne sont pas ces derniers qui
sont de grands consommateurs, mais bien ce qu'on ap-
pelle vulgairement les bons vivants, qui sont charmés que
chaque verre leur apporte une nouvelle dose de gaieté,
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et leurs vrais compagnons sont le Bourgogne, et surtout le
Champagne ; aussi ce dernier est-il le seul qu'on cherche
partout & imiter. Je terminerai par une considération fi-
cheuse pour 'amour-propre national , mais & laquelle je
ne fais en ce moment que donner de I'extension : c'est
quainsi que pour la plupart des produits de notre indus-
trie, les étrangers ont ¢1é souvent abusés par des commis-
sionnaires de marchands déloyaux; les prix élaient exces—
sifs et les qualités trés-médiocres. Alors, dans la crainte
d'¢tre trompés, on n'achéte plus rien.

Maintenant que notre forme de gouvernement ne permet
pas le rétablissement d’une institution qui avait maintenu,
jusqu'd la révolution, la réputation des vins U'Alsace, celle
des jurés-goiiteurs, sans la permission desquels aucune
picce de vin ne pouvait étre exportée; les moyens que je pour-
ais proposer pour réparer le tort que les mauvais vins font
au commeree des bons, seront plus facilement imaginés
par les intéressés, qui sont généralement des gens éclai-
rés, que par moi-méme, et je supprime des conscils dont
je pense qu'ils n’auront pas besoin.

Du reste, il m’a paru que les propric¢taires de la Cham-
pague, loin d’avoir a se plaindre du délaissement de leurs
vins, ont & se f¢liciter de I'aceroissement de leurs expor-
tations ; car j'ai vu bien des gens s'étonner que la Cham-
pagne pit fournir tous les vins qui se boivent partout sous
son nom. Ainsi, ce ne serait qu'un déplacement de préfé-
rence, (ui aurait en lieu en faveurde ces derniers, au pré-
judice de ceux de Dordeaux.
ur tous les moyens de complé-

En recherchant avec arde
Jest toujours dans le but de

ter ma collection, c¢'était et ¢
profiter de toutes les connaissances quelle me fournir:

pour composer l'ouvrage que je pr ¢pare sur tous les plants
de vignes des vignobles les plus renommeés de 1'Europe>
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et pour lequel j’ai depuis plusieurs années réuni de nom-
breux matériaux , en outre des cinquante pages de consi-
dérations que jai déjd rédigées. J'avais donc un grand
intérét a connaitre les ouvrages les plus modernes et les
plus étendus sur le méme sujet ; cette derniére qualité man-
que rarement aux ouvrages allemands. M. le conseiller
Burger, auteur estimé d'un cours complet d’agriculture ,
traduit en francais par M. Noirot, voulut bien me mener
a la bibliothéque de la Sociélé impériale d’Agriculture, &
Vienne; et mettre & ma disposition le grand ouvrage de
Melzger et Babo, avec figures coloriées, du prix de 180 f.,
et celui du conseiller du roi de Wurtemberg, M. Vongok,
de méme avec figures coloriées, et seulement du prix de
80. J'ai trouvé les figures de ce dernier bien plus exacles
pour la forme et la grosseur des grappes et des grains;
mais, dans les unes comme dans les autres, le coloris man-
que de vérité. Leur systeme de classification ne m’a paru
assis sur aucune base solide; il ne m’a pas paru non plus
fondé sur des caractéres bien saisissables et méme tou-
jours bien réels. Je me suis arrété & Stuttgardt pour con-
verser avec M. Vongok, chez lequel jai reconnu prompte-
ment la timidit¢ d'un honnéte homme embarrassé, et toute
la modestie d'un homme d’un vrai mérite. J'étais fort cu-
rieux de savoir sur quel fondement, sur quel passage d'an-
cien auteur il avait été entrainé¢ & appliquer la dénomina-
tion d'aminées a nos chasselas. Les vers de Virgile *,
me dit-il ; ¢ me parait, lui répondis-je en riant, que c’est

* Voici ces vers de Virgile :

.
Sunt et aminex vites firmissima vina ,

Tmolus et assurgit quibus et rex ipse hanzus.

Or, dans quelques licux le chasselas est vert, mou et insipide , et nulle
part il ne donne de bon vin,

34



— 93 —

un oracle sybillin, dont le sens caché, qui vous a éte re-
vele, est touta fait contraire au sens vulgaire et apparent.
Une note d'un savant, a la marge de ces vers, ajoula-l-il;
ne vous éles-vous jamais upergu que les savants taient
souvent en contradiction avee le hon sens? vépliquai-je,
et celui-la ignorait-il done que Pline a dit positivement
que partout ou les aminces avaient eté introduites, elles
avaient réussi et avaient donné de meilleur vin qu'on
n'en cueillait auparavant.Jai cilé celte conversation pour
montrer que les savants d’Allemagne ne sont pas aussi ef-
frayants qu'ils nous le paraissent de loin. Du reste, je n'en
ai pas moins conservé un vif désir de connaitre plus a fond
son bel ouvrage; et, si M. le duc D., qui se pare d'une cou-
ronue de pampres en acceptant le patronage des viticoles
du royaume , n’avait pas annoncé l'intention d’en faire I'ac-
quisition, j'aurais proposé au conseil municipal de la ville
de Tours, d’en enrichir la bibliothéque de la ville, en y
contribuant moi-méme. Il a bien voulu prendre note, aussi
sur mon indication, d'un ouvrage du comte Gallesio, éga-
lement recommandable par le texteet les figures coloriées,
mais dont le prix trés-élevé avait éloigné jusquici les ama-
teurs, plus que la langue dans laquelle il a été composé ,
Iitalien, qui est plus facile & comprendre pour nous que
pour les Allemands.

Voild, Messieurs, le récit fidéle des observations que
j’ai pu faire pendant mon voyage; si la maniére dont jai
rempli cette mission vous laisse quelque chose & désirer,
vous voudrez bien considérer que c'est le premier voyage
de cette nature que j'exécutais, que je faisais véritablement
mon noviciat ; mais, sous le rapport du zéle et du dévoue-
ment, jaurai mérité, je I'espére du moins, de conserver
votre bienveillance. Japprendrai avee reconnaissance que
je ne me suis pas trompé. Je fais des voeux aussi pour que
M. le Ministre qui m'a honoré de cette mission , dapres
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Beszamolo egy a szdélészet
és boraszat elémozditasa
erdekében Magyarorszagon
tett tanulmanyutrdl
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A bordeaux-i Comice agricole,! a Société Agricole,?
a Société Linnéenne,® a metzi Kirdlyi Akadémia*
és az Indre-et-Loire megyei Akadémiai Tarsasag®

tagjainak figyelmébe

Uraim,

mivel voltak szivesek biztaté fogadtatisban részesiteni a mez3gazdasdgi miniszter
urnak® szant javaslatomat, mi tobb, még timogaté hangvételd ajinldsaikkal sem fukar-
kodtak, sajit szindékaimmal egybehangzé kotelességemnek érzem, hogy beszamoljak
Oncknek azon megfigyeléseimrél, melyeket az Onok és a miniszter Gr bizalmabol
végrehajtott kikiildetésem sordn halmoztam fel.

Illendének téinik mindenekel6tt réviden beszamolnom utazdsom elzetes célkitii-
zéseirdl, hiszen néhany kakdn is csomét keresé szellem konnyen megkérdgjelezhetné
annak hasznossigat. Miniszter dr nyilvinvaléan nem kivin indokolatlan kirandul-
gatdsokat finanszirozni: inkabb arrdl van sz6, hogy e felvilagosult dllamférfi eleget
tett az orszdg négy legjelentGsebb tdrsasiga, Gironde megye prefektusa, ugyanazon
megyei két parlamenti képviselSje (Galos” és Wustemberg® urak), s végiil Indre et
Loire megye egy kiildotte (Alexandre Gotiin’ r) dltal megfogalmazott kérésnek —
6k voltak azok, akik mindig timogatdsukrdl biztositottik a mez8gazdasdg bizonyos
tertiletének felzarkéztatdsit célzé eréfeszitéseimet. Gondolatmenetemet az alibbi
megjegyzéssel kivinom lezarni:

Comice agricole de Bordeaux. A comice az agrirtulajdonosok szervezete, gytlése, ahol szdmos gyakorlati,
de tudomanyos kérdést is megvitattak. A francia forradalom elétt szdmos (gyakran megyénkénti) Sociéte
d'agriculture, des sciences, des arts et belles lettres (Agrar-, tudomdnyos, mivészeti és szépirodalmi tdrsasig)
alapult, de ezeket a forradalom alatt, 1793-ban feloszlattak. A restaurdcié kordban alakultak djra. Vo.
Canuzac—SERONIE-VIVIEN 2008.

Société agricole de Bordeaux.

3 Société Linnéenne de Bordeaux, 1818. junius 25-én alapitottdk Jean-Frangois Laterrade (1784-1858), bo-
tanikus, matematikus javaslatdra, kozhasznusdgat (utilité publique) egy 1828. junius 15-i kiralyi rendelet
ismerte el.

1757-ben alapitottik a Société royale des sciences et des arts de la ville de Metz néven, 1793-ban megszintették,
majd Gjjészervezték 1819-ben Société des amis des lettres, sciences et arts elnevezéssel. 1828. szeptember 5-én
kiralyi rendeletben ismerték el kozhasznusagat (utilité publique), immaéron Académie royale de Metz névvel
(ma Académie nationale de Metz a neve).

Société académique d’Indre et Loire.

¢ Laurent Cunin-Gridaine (1778-1859), féldmiivelésiigyi és kereskedelmi miniszter (1839-1840).

Joseph Henri Galos (1804-1873), Gironde megye konzervativ orszdggyilési képviselSje (1837-1848), bor-
deaux-i borkereskeds.

Jacques-Henri Wustenberg (1790-1865), Gironde megye konzervativ orszdggyilési képviselGje (1837-
1845), borkereskedd, Bordeaux-ban a Maison de vins igazgatéja (az apja alapitotta ezt az utébbit 1779-ben).
Alexandre Gotiin (1792-1872), Indre et Loire megye konzervativ parlamenti képviseldje, tours-i bankar,
tagja volt a Société d'agriculture, sciences, arts et belles-lettres du département d’Indre-et-Loire-nak.
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Ha mar utazdsom hasznos volta elismertetett, azt kérdezem Onoktél, vajon sok
olyan korombéli (61 éves vagyok, s nehéz volna vitatni, hogy efféle kiildetést csak
tapasztalt férfidra érdemes bizni) polgdra van hazinknak, aki szivesen villalkozna egy
efféle 900 mérfoldes kirdnduldsra, rdadasul a megfelels évszakban, amikor az idGjardsi
viszonyok még az ottani lakosokat is némiképp megviselik, azzal a kizarélagos cél-
lal, hogy fellenditse hazdnk talin legfontosabb, mindenesetre biztosan legjelentdsebb
ipardgit, a boraszatot. f]gy vélem tehdt, hogy mind a miniszter (aki engedélyezte),
mind a mez8gazdasigi tdrsasdgok (akik timogattik) helyesen jirtak el: missziémat
azokhoz az ékori varosromokhoz szervezett tanulmanyi célzatd utazisokhoz hason-
litandm, melyeknek célja a mivészetek fejlesztése és a nemzet ipardnak elémozditisa.
Szivesen elismerem, hogy az az utazis, amelyet kezdetben inkabb csak feladatnak
tekintettem, végil nagy 6romomre szolgilt, koszonhetSen annak a vératlan jéindu-
latnak és annak a szavakban és cselekedetekben egyarint megnyilvanulé sziintelen
szolgilatkészségnek, amellyel Magyarorszigon taldlkoztam. A magyarok irintam
tandsitott megejté kedvessége a kotelességtudatbdl elvallalt feladatot a vartnal jéval
kellemesebb utazdssa tette. Az alabbiakban nem fogom tehdt magamat a kételesség-
teljesités martirjaként tinnepelni, még akkor sem, ha utazdsom egyértelmden hazafias
indittatdsu volt.

Az alibbiakban visszatérek utazdsom céljira, amelynek megalapozottsigit az osz-
trdk hatdrdrok és a bécsi renddrség tigynokei hajlamosak voltak megkérdéjelezni,
hasonléan egyébként néhdny frivol gondolkodasi maginszemélyhez. Utébbiak abbél
a meggy6z8désbdl kiindulva fejezték ki kételyeiket, hogy a kénnyed és vidam francia
jellem aligha kaphaté ilyen komoly tevékenységre. El6bbiek viszont a francia szellem
eredendGen politikus voltdval lattik Gsszeegyeztethetetlennek a borokkal és a sz8lé-
szettel valé drtatlan foglalatoskodast. Hozza kell ehhez tennem, hogy Magyarorszigon
egyaltalin nem szembesiiltem efféle okvetetlenkedéssel: mintha ott nem is miikédne
renddrség, az orszdg lakéi pedig a legnagyobb jéindulattal viseltetnek nemzetiink
irant. 1839 januarjéban D. herceg ur'® szébeli beszamol6t tett a kirdlyi mezégazda-
sdgi tdrsasdg tagjainak szine el6tt: e beszdmolérdl hiradds jelent meg a tdrsasig lap-
janak hasibjain is."" A beszdmol6 célja az volt, hogy a tdrsasdg tagjait megismertesse
egy olyan értekezés megallapitdsaival, amelynek {6 tirgya a német és magyarorszigi
sz6lészet és bortermelés volt. Az értekezés szerzdjének, Schams urnak'? egy masik
emlékirata is ismeretes, ebben bemutatja az altala irinyitott és néhdny befektetd segit-
ségével létrehozott venyigeiskola mikodését, majd javaslatot tesz a tarsasdgnak, hogy

10 Elie Louis Decazes (1780-1860), ismert politikus, t6bbszor miniszter.

W Annales de I'agriculture frangaise, 3¢ série, 23(1839), 382., majd hosszabban: 488. E bemutatdssal kapcsolat-
ban lasd a kotetiink utészavit.

Franz Schams (1780-1839), a magyar sz816- és borkultira modernizdlasinak meghatarozé alakja. Eletének
legteljesebb bemutatdsa: GALFFY Zsuzsanna, 4 cseh patikitol a magyar pincékig — Schams Ferenc élete és mii-
vei (kézirat).
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az vesse latba minden tekintélyét annak érdekében, hogy hasonlé sz8l8iskolak sora
j6jjon létre Franciaorszagban is. Nagyon fontos, hogy alaposan megismerjiik e birtok
mikodését, s hogy ne maradjunk le mdsok mégott; Soulange Bodin® dr ugyanis teljes
joggal huzta ald érdekfeszits jelentéseinek egyikében,' hogy a viligban mindenhol
komoly eréfeszitéseket tesznek a bortermelés meghonositisa érdekében, ami arra kell
0sztonozze a francia bordszokat, hogy megérizzék vagy esetleg javitsik is az dltaluk
termelt borok mingségét. Egy szép emlékezet( dllamférfi és miniszter, Frangois de
Neufchiteau,”® mar szazadunk hajnaldn arra hivta fel a figyelmet agrartudomanyi
értekezésének egy jegyzetében,'® hogy nagyon fontos volna minden lehetséges médon
timogatni és batoritani azokat, akik francia hazankban jé minéségt borok elgallita-
sara alkalmas kilfoldi sz6l6fajtdk meghonositdsin firadoznak.

A nagy bortermeld orszdgok mindegyike rendelkezik legjobb széléfajtdikat tar-
gyald, sét, az Eurépa legjobb bortermeld vidékein honos fajtdkat bemutaté munkdk-
kal. Ezen munkék azonban nincsenek leforditva francidra, talan azért, mert szerz8ik
leginkabb csak sajit sziikebb patridjukban termelt fajtakat ismertetik. Valoban tdvés
tehat kétszer is meggondolnunk, hogy érdemes-e lefordittatni ezeket vagy esetleg mas
irinyba kellene elindulni. Az tigyet magam is megprobaltam a kezembe venni, annak
ellenére is, hogy sajndlatos médon nem olvasok németiil. Kapcsolatba léptem néhany
jeles szakértdvel, példaul Burger tandcsos drral,"” aki a témaban irott két friss és fontos
munka kiaddsdrdl szimolt be, a bécsi illetdségt csaszari cenzorral, Rupprecht drral,™®
a budai Offner doktorral,” s végiil a stuttgarti Von-Gok tanicsossal,”® az egyik fent
emlitett munka?' tudés szerzdjével.

Végiil azt is felajinlottam, hogy teljesitem mindazokat az esetleges felada-
tokat, amelyekkel a mezégazdasagi tirsasigok megbiznak, s mindenféle télik

Etienne Soulange-Bodin (1774-1846), ekkor a Société royale et centrale d’agriculture titkarhelyettese.

Annales de I'agriculture frangaise, 3¢ série, 24(1839), 145-149.: Bulletin de séances, compte rendu mensuel, rédigé

par M. Soulange BobiN, vice-secrétaire (Iényegében Franz Schams miveinek ismertetése, lasd a kote-

tiink utészavit).

> Nicolas Francois de Neufchateau (1750-1828) beliigyminiszter volt 1797-ben, majd 1798-ban és 1799-ben is.

Nem taldltam meg ezt a jegyzetet. A szerzé (miniszter) sok agrirtudomdnyi értekezése és szdmos ter-

vezete megjelent nyomtatdsban a francia mez8gazdasdg felemelése tirgydban, ilyen, és hasonld cimek-

kel: Meémoire sur le plan que I'on pourroit suivre pour parvenir a tracer le tableau des besoins et des ressources de

lagriculture francaise.

Friedrich Moritz von Burger (1804-1873), a késébbi kormédnyzé Stdjerorszdgban, majd Lombardidban és

az osztrik Adria-parton (Trieste, Istria, Gorizia). A csdszdri udvar valésdgos titkos tandcsosa (wirklicher

geheimer Hofrat) volt, nem tudunk borészati ismereteirsl. Az apja, Johann Burger (1773-1842), neves agrar-

szakért6ként ismert. Nem tudjuk Odart melyikiikkel taldlkozott. Késdbb az apa kényvére hivatkozik.

8 Johann Baptist Rupprecht (1776-1846), ir6, cenzor.

¥ Qeftner J6zsef (1778-1841), orvosdoktor (BeviLaQua Borsopr 1930. — az irodalmat Téth-Barbalics
Veronikdnak készondm). Pesten orvosi diplomit szerzett (1802), majd Festetics Gyorgy kéltségén Bécsben
tanult, Zala megye f8orvosa lett. Pontos életrajzi adatait Galffy Zsuzsanninak koszondm.

20 Carl Christoph Friedrich von Gok (1776-1849), torténész, borszakiré.

2 Gok 1836.
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érkez§ felkéréseknek is eleget teszek. Azt gondolom, hogy villaldsaimat lelkiisme-
retesen teljesitettem.

Pirizsi tartézkoddsom alatt nem mulasztottam el meglitogatni a Luxembourg-
gy(ljteményt,? amelyet (D. herceg?”® megbizdsabdl) Hardy ur** oly kitinden igazgat,
s amely minden borkedvel§ figyelmére joggal tarthat szimot. Ott megfigyelhettem
- s ez komoly aggdlyokat véltott ki beldlem ezen iskola sikerét illetéen — a klima és
a talaj fontos szerepét: a muskotdlyos saszla (chasselas musqué), amelyet sajit gytjte-
ményemben én valodi nevén (moscat de jésus) konyveltem el, szemei berepedeztek és
osszeasztak még mieldtt teljességgel megérhettek volna. A La Dorée-ban® a szemeket
eltavolitottdk, és a sasz/ival majdnem egy id6ben és majdnem ugyanolyan tokélete-
sen érnek meg.

Parizsbol Strasbourgba vezet6 utamon nagyon sajnaltam, hogy nem dllhattam meg
legalabb néhany oréra Epernayben, mert ez a birtok,% ahol a tévek egymashoz nagyon
kozel helyezkednek el (mintegy 4 deciméteres tivolsdgra és egyenletes magassigra
szoritva), nagyban elgondolkodtatott egy neves bordszt, aki folytonosan azzal a bird-
lattal szembesiilt, hogy nem szabad a t6veket tdlzottan strdre tltetni (még ott is, ahol
a sorokat 3 labnyi tivolsig vélasztotta el egymdstol). Strasbourgban litogatast tettem
a véros fiivészkertjében, abban a reményben, hogy hasznos 4j ismeretekre tehetek ott
szert és Uj baratsigokat kothetek. Nagy 6romémre szolgilt megismerkednem Gény
urral, a fiivészkert vezetGjével,”’ e lelkes és tettre kész férfiaval, aki nagyon szeretne ott
létrehozni egy sz6l6gytjteményt, amelyhez természetesen nagyobb kiterjedésd terii-
letre volna sziiksége, mint amekkoran a fiivészkert jelenleg miikodik. Megmutatott
és megizleltetett velem egy igen finom sz616t, melynek nevét azonban nem tudta. En
azonban nagy 6rommel azonositottam a késtolmdnyt az én corsicomként — ezt az ide-
iglenes nevet én magam adtam a széban forgé sz6lének, ugyanis Korzika prefektusa,?
akitdl én sciacarello dugvinyokat kértem, ezeket kiildte nekem. A prefektus ur téve-
dése nyilvanvalé volt, hiszen sciacarello sz616m mar volt, s tudtam, hogy lilds szind,
mig a corsico aranyfehér (blanc doré), s szemei kissé hasonlitanak a vermantinéra, csak
kissé stirtibben sorakoznak fel a fiirton. Strasbourg és Miinchen koz6tt mindenhol
kizarolag frankenthalert szolgilnak fel, ezt a nagy fekete szemd, ligy héji, am kissé

La collection de vignes de la pépiniére du Luxembourg a Paris. A gytjteményt Jean Antoine Chaptal
(1756-1832) beliigyminiszterként alapitotta 1803-ban.

3 Elie Louis Decazes (1780-1860)

24 Jules Alexandre Hardy (1787-1876)

A szerz8, Alexandre Pierre Odart sz8l8birtokdnak (erroir) a neve az Indre foly6 partjén 1évé Esvres-ben
(Indre-et-Loire megye).

Nem részletezte, hogy melyik birtokrél van szé.

Odart utazdsa idején a Jardin botanique de I'Université de Strasbourg vezetje (directeur, 1833-1870) Antoine
Laurent Apollinaire Fée (1789-1874) volt. Frédéric Tournay szives kizlése szerint Etienne Gény fékertész
(jardinier chef) volt ebben az idSben.

Odart ,le préfet de la Corse™ként emliti, vagyis a sz8l6vessz8k kérése 1811 utan tértént. 1811 és 1839
kozott azonban 14 személy viselte ezt a tisztséget, vagyis nem tudjuk, kirél is van sz6.
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izetlen hisua sz818bél késziilt viszonylag édes bort. Miinchenben, ahol egy napot
toltottem, sajndlatos médon nem tudtam taldlkozni a fivészkert igazgatéjaval,® aki
éppen Bécsben toltotte szabadsigit.

Ausztria f6virosdban legnagyobb sajndlatomra tobb tétlen napot kellett eltoltenem,
koszonhetSen egy linzi hatirér gondatlansdginak, akinek kezén sz6rén-szdldn elttint
az Utlevelem. Bécsi érkezésemkor ennek koszonhetSen 6rakat varakoztam kiilonféle
kapitdnysigokon, mig a renddrtisztvisel6k végre foglalkozni méltéztattak igyemmel.

Ha mar a tervezettnél hosszabb idét voltam kénytelen Bécsben tolteni, megprébal-
tam hasznos ismeretségekre szert tenni. Elsé helyen Rupprecht csdsziri cenzor urat®
kell megemlitenem, aki nemcsak Ausztria legnagyobb sz616t6-gytjteményével, hanem
leggazdagabb krizantém- és ddliakollekci6jval is rendelkezik. [Odart labjegyzete ehhez:
Van ezekrdl egy jegyzékem, amely az 1273-as tételig halad, de ez csupin a kiegészitése
a teljes katalégusnak.’'] E sz6l6t6-gyjtemény az én szememben roppant fontosiggal
bir, kiilénésen Gordg trnak,* a ma trénon 1l6 uralkodé volt neveldjének sajndlatos
halila okdn. E jeles férfid kemény munkaval csodalatos gydjteményt — taldn a vild-
gon a leggazdagabbat — hivott életre grinzingi birtokdn. Am e csodilatos intézmény
csak kevéssel élte tal alapitéjit, s e szempontbdl Franciaorszdgban hasonlé a helyzet,
mint Bécsben vagy éppen Pest kornyékén, mert Rupprecht artdl azt a szomord hirt
hallottam, hogy a fentebb mdr emlegetett, a bordszat fejlédését oly nagy mértékben
szivén viseld Schams,** akits] pedig sok Gj ismeretet reméltem, négy hénappal ezel8tt
elhalalozott.

Akdrmennyire is elszomoritott e hir, kit(izott feladataim teljesitését6l nem tdnto-
ritott el, igy meglatogattam a sz6ban forgé intézményt. Am miel6tt Bécset elhagy-
tam volna, ugy dontdttem, hogy kibdvitem a mezdgazdasigi miniszter urnak irott
levelemben felvazolt eredeti utitervemet és részt veszek egy tokaji sziireten. Tisztdban
voltam vele, hogy sziikségem van néhdny ajinlélevélre, megkonnyitends fogadtatdso-
mat Hegyalja vidékén, Tokaj, Mdd és Tarczal hires sz8l6iben. Hazank nagykovete®
sajndlatos médon senkit nem ismert Magyarorszag ezen vidékérdl.

Odart nem mondja, hogy a bajor dllami fiivészkertet, vagy az egyetem botanikuskertjét szerette volna meg-
litogatni. VélhetSen az el6bbi lehetett fontos szamara. Ennek igazgatdja ekkor Carl Friedrich Philipp von
Martius (1794-1868) volt.

3 Johann Baptist Rupprecht (1776-1846)

A katalégus egyetlen példinya sem ismert. A cime Verzeichniss der Rebesorten des Herrn Jobann Baptist
Rupprecht, gesammelt aus allen Lindern und Welttheilen volt (idézi: HeLLENTHAL-WIESE 1838, 346.).
Matthias Svojtka, a Bécsi Egyetemi Konyvtir konyvtdrosa informaciéi szerint Rupprecht 1811-ben sze-
rezte meg a Wien, Gumpendorf 54. (ma: Gumpendorfstrasse 91.) szdm alatti telket, ahol létrehozta tltet-
vényét, féleg viragokbél és haszonnovényekbsl (RupprecHT 1833). A kertet mar 1855-ben beépitették.

32 Gorog Demeter (1760-1833)

A gytjteményt maga a tulajdonos mutatta be: Gor6G D. 1829. Jegyzetelt, mutatokkal elltott kiaddsa:
Go6roG D.~Zvara 2022.

34 Franz Schams (1780-1839)

% Louis-Clair de Beaupoil de Saint-Aulaire (1778-1854)
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Amit Bécsben nélkilozni kényszeriiltem, a gézhajén megtalaltam. Egy igen el6-
kel holggyel — akit halam jelédl itt nagy 6rommel meg is nevezek — volt szeren-
csém szoba elegyedni. Festetish(!) grofnd,*® mert réla van sz6 [Odart ldbjegyzete:
Annak a Festetisch(!) gréfnak® kuzinja, aki az eurépai mezdgazdész vildgban jol ismert
a Georgiconnak nevezett agrar-felsoktatdsi intézménye révén, és akinek a nevét egyes
francia szerz8k kifigurdztdk annak bizarr jellege miatt], dtérezte helyzetem visszdssa-
gat, s megértette, hogy ajanldsok nélkil milyen nehéz volna végrehajtani kildetésem.
Igy elvalasunk utin szinte azonnal felkeresett a gréfnd egy rokona,*® s felajanlotta, hogy
egyttt utazzunk Hegyaljira, azzal a kitétellel, hogy miel8tt utra kelnénk, neki még
el kell intéznie orszdggytilésen elfoglalt atyjinak bizonyos tigyeit egy Pest kornyéki
birtokon. Ezt a néhdny napos varakozast arra hasznaltam fel, hogy meglatogassam
szegény Schams intézményét. A pesti akadémia egy jeles tagja® kisért el, s 6 tolmacsolt
a birtokot miikodtetd munkdssal valé beszélgetésem sordn is. Schams gydjteménye*
valéban egész Eurépa egyik leggazdagabbja: a kollekci6 darabjai eredetiik szerint
osztilyoztatnak benne, marpedig véleményem szerint ez az egyetlen értelmes médja
a rendszerezésnek. A novények szépek és fel vannak karézva, a £old zsiros és nedv-
das. A birtok egy nem tul magas dombok koz6tt huzédé volgyben helyezkedik el.#
E dombok egyébként sokkal alkalmasabbnak tinnek arra, hogy kiilfoldi sz616fajtdk
itteni meghonositisaval valé kisérletezésnek adjanak helyet. Taldlunk egy kiilonva-
lasztott négyszog alaku teriiletet, ahol magrdl nevelt sz816t6kék (vignes provenus de
semis) talalhaték. Ez igen dicséretes médja a nemesitésnek, 4m olyan intézmények-
nek semmiképpen sem ajinlandm, amelyeknek létezése és miikodése nagyban fiigg
alapitéjatol, hiszen, ahogy ennek a birtoknak a példdja is mutatja, el6fordulhat, hogy
az alapité elhaldlozik, s azok a vezéreszmék, amelyek a kisérletezést irdnyitottdk és
az eredmények értékelését lehet6vé tennék, vele egytitt 6rokre elvesznek. Ez a nemki-
vanatos helyzet gyakran elédllhat. A pesti Gazdasagi Térsasig* szivesen megtartand
a gydjteményt, dm nagyon szigoru feltételeket szabnak nekik. S ha a tulajdonos kissé
meg is enyhiilne, hol taldlna vajon a tdrsasig olyan tigyes, tanult és odaadé embert,
aki a birtokot miikodtetné? A sz8l8munkds, akivel utitirsam kozremiikodésével széba

A francia cousine kifejezés tobbféle rokoni szintre vonatkozhat. Kurucz Gyorgy szives tandcsa szerint ez
a holgy Festetics Gyorgy 6eesének, Festetics Imrének a linya, Festetics Borbala (1792-1857). De akar lehet
Festetics Adél (1794-1880) is, aki ekkor Friedrich Montbach (1764-1824) 6zvegye volt.

37 Festetics Gyorgy (1755-1819)

Nem sikeriilt azonositani.

¥ Nem tudjuk, ki volt.

Schams sz8l8iskoldk létrehozdsdnak sziikségességérdl, a felhivds eredményeird], illetve Schams tltetvényé-
r6l a legteljesebb Gsszefoglalds: GALFFY Zsuzsanna, A4 cseh patikitol a magyar pincékig — Schams Ferenc élete és
miivei (kézirat).

“ A budai Sas-hegy.

Magyar Gazdasigi Egyesiilet. A Széchenyi Istvan éltal lapitott egyesiiletnek 1835-t8l volt ez a neve, ekkor
Kirolyi Lajos lett az elndk. Az Egyesiilet adta ki a Gazdasdgi Tudssitdsok (kés6bb: Magyar gazda) cimd
szakfolydiratot.
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elegyedhettem, meglehetdsen gyenge szellemi képességekkel rendelkezett — igen saj-
nilatos, hogy Schams szemldtomadst senkire nem hagyomdnyozta rd megfigyeléseit és
kisérleti tervét. Néhdny terményt magammal hozhattam a birtokrdl: a sz618munkas
szerint a jésdg csoddjanak eredményei ezek.* Forrén remélem, hogy Schamsnak a sz6-
16termelés tokéletesitését szolgald intézmények elémozditisit célzo javaslatai** mind
Franciaorszigban, mind a kiilonb6z6 német dllamokban meghallgatdsra taldlnak,
s tarts eredményekhez vezetnek majd. Egyelére kizdrdlag a Badeni Hercegség litszik
nyitottnak a javaslatokra: Heidelbergben mintha belevagtak volna valami igéretesbe.

Amikor ifja utitirsam eljott értem, mar mdsodik napja tartott a rossz idé. Eddig
nem panaszkodhattam az id6jdrdsra, most azonban véget ért a j6 szerencsém. Azt,
hogy baj nélkil megtettiik az utat, annak tulajdonitom, hogy — miként a részegekre,
ugy — az elévigyazatlanokra is kiilonds gondot visel az Isten, hiszen tobbet voltunk
uton éjjel, mint nappal.

A Hatvan és Tokaj kozott huzédé hasz mérfoldet egy nagy kiterjedési siksag
uralja, amely Tokajndl még nem is ér véget, bar lassan kiemelkedik a virossal egynevi
hegy, amely a Karpatok hegylincinak elsé nyulvanya. Az uton rengeteg napraforgét
lathatunk (belianthus annuus), amelyb6l kiting étolajat sajtolnak, és dohdnyiltetvénye-
ket, amelyek itt nincsenek aldvetve kozvetett adéknak, mint a mi boraink. Minddssze
egyetlen gondolatot vetek itt papirra azok kéziil, amelyeket a latvany ihletett elmém-
ben. Nem nevezhetjiik-e sajnalatosnak, hogy Franciaorszigban — ahol a kézszellem
oly demokratikus, s ahol a politikai elit feladatanak érzi az alsébb néposztalyokrél
valé gondoskoddst — a s6 és a bor, ezek a nép taplilkozdsiban kézponti szerepet jat-
sz6 élelmiszerek, fogyasztasi adéval vannak terhelve, mig Magyarorszdgon, melynek
lakosai nemes és jogos biiszkeséggel valljak, hogy kizarélag sajit torvényeiknek van-
nak aldvetve, a dohdny teljességgel adémentes? Legalabbis ezt kell hinnem, nevet-
ségesen alacsony drat litva: fontja néhdny krajcdr, azaz egy-két sous. Ha a magyarok
kivetnének egy kisebb adét erre a fogyasztasi cikkre, amely népszerdbb itt, mint a bor
Franciaorszigban, nem adndnak t6bbé alkalmat a németeknek arra, hogy azon tré-
talkozzanak: ,jobban szeretitek az adémentesség szabadsigit a szép és gondozott
utaknal”, s bizonyitandk, hogy a két torekvés nem is feltétleniil osszeegyeztethetet-
len egymassal.

Ki kell emelnem ugyanakkor, hogy a magyarok persze nem maradnak adésai
az Ausztridbol érkezd birdlatoknak, tovabbd semmi nem dihiti ket jobban, mint
az, ha egy kiilféldi egyszerten csak osztraknak bélyegzi 6ket. Noha egy és ugyanazon

4 Odart osszesen 25 féle sz8lGvessz6t vitt magdval Schams gytjteményébdl. Errdl hazatérve szamolt be

az dltala is tdmogatott szaklapban: OparT 1840, 180-181. Nem csak Kédrpdt-medencei fajtdkat vitt el,
hanem ritka, f6leg német orszagokbélicket is.

Franz Schams ezeket a javaslatokat Elie Louis Decazes herceg, beliigyminiszternek juttatta el 1838-ban
sajat konyveivel egyiitt. Errél a Soulenge BobpiN, a Sociézé royale et centrale d'agriculture titkirhelyettes szd-
molt be a Térsasdg folydiratiban (Annales de I'agriculture francaise, 3° série, 23(1839), 382, 488.). Lasd még
kotetiink utészavit.
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uralkodé kormanyozza 8ket, s bir az egyik szinte magiban foglalja a masikat, a két
nép karaktere nagyban eltér egymastdl: a német tirelmes, engedelmes, kénnyen ird-
nyithatd, komoly érzéke van az élet gyakorlati dolgaihoz és 6romeihez; élvezi a zenét,
a tancot és a j6 dohdnyt.

Személyes tapasztalataimra és a torténelemre (gondoljunk csak Maria Terézia
irdnti lelkesiilt odaaddsukra) [Odart 1abjegyzete: Moriamur pro rege Maria Theresia]®
timaszkodva azt mondhatom, hogy mivel a magyarok képzelGereje igen élénk; taldn
nem is drt, ha azt kissé tompitja pipajuk illatos fiistje. Lengyel szomszédaikhoz hason-
16an 6k is régéta eldontétték mdr, hogy a szabadsdg izgalmai és az atyai zsarnoksig
nyugalma kozil melyik mellett teszik le a voksot. A magyar a sziv embere, kénnyen
lelkesedik, az 6vatos eldrelitds viszont nem tartozik az erésségei kozé, s még sajat jol
telfogott érdekét elémozditandé sem mindig hajlandé dldozatot hozni. Megszavaztik
a Pest és Buda kozott felépitendd hidat — vajon elkésziil-e valaha? Sokan felteszik
ezt a kérdést.*®

Megérkezésiink masnapjin ellitogattunk hdzigazdank atyjinak sz8l6birto-
kara, ahol néhdny f6ldig éré kopenyt visel§ puttonyozét, mintegy harminc sziire-
tel§ asszonyt és mintegy tucatnyi asziz6t? taldltunk — ez utébbi asszonyok feladata
nem mds, mint a rokenbeer, azaz néhiny félszaraz sz8l6fajta (példaul a furmint vagy
a hdrslevelii) szemeinek kivdlogatdsa. Az asszonyok egy hirom-négy hiivelyk magas
peremmel elldtott asztalt iiltek koriil, amely asztalra a puttonyozdk kitiritették a hétu-
kon 1év§ tirolok tartalmét. E félszaraz szemekbdl — melyeknek szine a kereskedelmi
forgalomban kaphaté mazsoldé — nem sok van: a legszebb fiirtokon is legfeljebb csak
ot vagy hat (néhdny fiirtén egyiltalin nincsen). Amikor minden aszizé Gsszegyj-
tott egy kis kupacot, az osszeset beledobiljik egy nagyobb kidba, ahol egy mezitli-
bas ember péppé tapossa. Beletomik egy viszonzsikba, majd*® ezt kovetSen felontik,
hogy kétszeresére vagy négyszeresére novekedjék a térfogata, ami azt jelenti, hogy egy
puttonnyi (minden puttony feny6fabél késziil) frokenbeerhez hozzatesznek ketté-négy
puttonnyi mustot, azaz a fent emlitett asztalt kordbban mar megjart sz816 levét. Aztdn
ezt az egyveleget jol megkavarjik, 24 vagy 36 6rdn keresztiil - attdl fiigg, hogy milyen
gyorsan indul be az erjedés — dllni hagyjak, majd lefejtik. Nekem ugyan azt mondtak,
hogy a bort nem deritik és nem is fejtik le; littam is zavarosat eleget, s mivel a félsz-
araz szemek mellé néha kevésbé tokéletes vagy romlott szemek is kertilnek, el6fordul,
hogy az ausbruch (aszt) — ez a neve az igy késziilt bornak — némi rothaddsizt hordoz e
gondatlansdg okdn. E borfajta készitésének mikéntjébe nem kivinok belemenni, mert

Odart itt az 1741-es pozsonyi orszdggyilésre utal, amikor a magyar rendek Maria Terézia mellé alltak,
feladva addigi ellendlldsukat. Vitam et sanguinem, moriamur pro rege nostro Maria Theresia! — volt a lelkes
urak kidltdsa.

4 A Lanchid azért csak felépiilt.

Odart itt a ,,bogy6z6” (égraineur) kifejezést hasznilja.

kicsepegtetés utin — ML
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a folyamatot tokéletesen leirta egy remek cikkében (megjelent a Bulletin de la Société
Oenologique hasibjain) Théodore Fix ur.* Az irdst kisebb véltoztatisokkal magam
is reprodukédltam munkdmban. Akdrmilyen heves vigyat is éreztem arra, hogy meg-
késtoljam ezt a nagy hirnévnek 6rvendé és minden bizonnyal ennek megfelelden
remek iz{ italt, csak egyetlenegyszer nyilt rd alkalmam: egy médi (ez egy Tokajjal
rivalizdl6 kisvaros) pincében kaptam késtol6t egy 1820-as évjaraty, tehdt majdnem 20
éves borbdl. Tvkaji név alatt mindenhol méshol egy sziruposan édeskés, mindenféle
borjelleget vagy borzamatot nélkiloz8 likért kinalnak. Ennél tébbet is mondhatok:
hajlamos vagyok azt gondolni, hogy az a bor, amit az tigyes és j6 itél6képességt Dejean
doktor mar mintegy 25 éve elééllit Hérault megyei birtokdn,”® méghozzd Hegyalja
legbecsesebb sz616jébdl, a furmintbdl, amelyet egy emigrins honositott meg hazank-
ban vagy negyven évvel ezelStt.”! Széval az a bor egyértelmien felveszi a versenyt
a kereskedelmi forgalomban kaphaté legjobb tokajikkal is, s6t, jobb is, mint azok,
amelyeket alkalmam volt megkdstolni, kivéve a madi pincében megizleltet, amelyet
egyébként (szazliteres) hordénként 250 forintért, azaz minegy 625 frankért drulnak.
Azt is tudom egyébként, hogy Dejean Németorszagba is szallit beléle, s j6 dron érté-
kesiti is zokaji néven. Osszességében nem merném tehat azt dllitani, hogy a tokaji
bor nem mélté mar régi hirnevéhez, de az bizonyos, hogy nagyon nehéz olyat talalni
beléle, amely indokolnd ezt a hirnevet.

Valé6jiban csak a szokds kedvvért beszélek tokaji borrdl, hiszen valéjaban hegyal-
jai borrél kellene beszélnem, tudvin tudva, hogy a Tokaji-hegy csak a legmagasabb
és a leginkdbb figyelemremélté a tobbi kozil: azt is mondhatndnk, hogy a Karpatok
elsé eléretolt nytlvanyét képezi. A mddi hegyen és a tarcali hegyen (ahol a csdszar-
nak is sz616je van) jobb bort dllitanak el6, mint a tokaji, amellyel még tovabbi helyek
rivalizdlnak.

A sz616t egyébként viszonylag szépen mivelik itt: a t6kék mind fel vannak karézva,
a venyigék pedig egymashoz kétozve. A talajt is megtisztitottik a gyomnovények-
t6l. Azt azért meg kivinom jegyezni, hogy a sz616t Buda kornyékén (ahol vorosbo-
rokat készitenek) és Hegyaljan (ahol fehéreket) mindenhol egyforman metszik. Ez
arrdl drulkodik, hogy nem értik annyira a bordszat mivészetét, mint a mi termels-
ink, akik minden t8két a természeti adottsdgoknak megfelelsen kezelnek, példa erre

¥ Fix 1825. Ujra kézolte azonban Fix 1840. Ennck egy rovid szakaszat idézi: Figeac-MonTHUS 2023, 29-30.
%0 Dejean de Montagnac, a Comice agricole de Pézenas (Occitanie, Hérault) elndke volt. Lisd HErauLT-
ANONIM 1840, 150. A birtok Pézenas-ban volt.

Porreau 1835, 381. leirja ezt a torténetet, de nem emliti a bordsz nevét. A Hérault megyei agrarfolys-
iratban Louis César Cazalis-Allut (1785-1863), a Société centrale d’agriculture de I'Hérault elnoke azonnal
reagilt a kérdésre (Cazalis-Allut 1835). OpArT 1839 megjelente utin ugyanez a folydirat hosszi — ano-
nim — irdsban fejti ki a véleményét a Hérault megyei ,tokaji” és a hegyaljai tokaji egyenrangusitisa ellen,
az elébbi javira (HErAULT-ANONIM 1840). Hasonlé szellemben folyt a szébeli vita is errdl a kérdésrél:
HErauLT-PROCES-VERBAL 1840.
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a Cot, a Breton és a kétféle Surins. Nalunk gyakran meghagyjik a vesszdket, a kevésbé
erds tékéket pedig rovidre metszik. Magyarorszagon viszont mindenhol révidesapra,
azaz két szemre metszik a sz616t, oly médon, hogy a két riigyet — bolesen és indo-
koltan — 6t-hat hiivelykre helyezik a f6ldt6l. Nem végeznek tavaszi metszést, s nem
is fattyaznak (azaz nem végeznek zoldvilogatdst sem), pedig azt hiszem, mindkét
mivelet haszndra véilna az itteni sz6l6knek, mert a t6kéket még november elsé nap-
jaiban is annyira belepik a levelek, hogy a sz6l6fejek nem litszanak ki jobban, mint
juliusban. Taldn az is idvos volna, ha kicsit kozelitenék egymadshoz a sorokat, mert
az egyméteres tavolsig soknak tlinik. Franciaorszdgban ugyanezen a szélességi koron
(s itt javitani vagyok kénytelen Julient,*? aki a 43. szélességi kor mellé helyezi Tokajt,
pedig val6jiban a 48.-on is tdl van), példaul a megfelels osszehasonlitdsi alapul szol-
gdlé Champagne-ban a t8kék egymastdl 12-15 hiivelyk tivolsigban helyezkednek el,
s a tavaszi metszésnek koszonhetSen megkozelitSleg egyforma magasak. Alaposan
megnéztem a sz6l6tSkéket, s meggydzédéssel vallom, hogy a hegyaljai furmint azo-
nosithaté a Hérault-ban termelt és a gyijteményeinkben megtaldlhat6 zokajival —
els6sorban a sajit gydjteményemre’
de Bordeaux™ rendelkezésére bocsitott tékékre épitve mondom, amit mondok. Ez
azt is jelenti, hogy a Baumann-fivérek® elgallitotta bort tévesen nevezik furmintnak,
annak t6kéin ugyanis egészen mds a levélszerkezet (hacsak nem madarkas furmintrol,
vagyis a kis szem furmintrél van sz6, amelyet nem volt alkalmam alaposabban meg-
vizsgilni). Azonositottam tovdbbd az Audibert-fivérek® éllitélagos ,tokaji muskota-
lyat” is, ami valéjdban nem mds, mint a régi szerz8k éltal emlegetett muscat de Jésus.

A fels6-rajnai Sylvanert sikerilt azonositanom a pesti Rothezirifanddal, s kellemes
meglepetésemre sikeriilt felismernem a tokéletes hasonlésagot a Panse des Bouches du
Rhone és a hegyaljai ketsketsetsi, valamint a Touraine-ben termelt malvoisie, az elziszi
grauer tokayer és a hegyaljai bardt bora koz6tt (ez utdbbi ott elég ritka, és nem is tartjik
valami sokra). Ez ut6bbit igen konny volt azonositani a szine alapjin.

Ami a Panse és a kecskecsécsii azonositasat illeti, ezt az alapozta meg, hogy a sze-
mek egyforma alakiak és dllaguak, taldn csak a szinik kiilonbozott egy kissé, de
ez magyardzhaté azzal, hogy a Panse azért aranyszinlibb/sététebb (plus doré), mert
délebbre fekvé és zoldebb tjékon terem, tovdbbd kiterjedtebb és vastagabb levélréteg

3 és a Cazalis-Allut® ar altal a Société Linnéenne

52" Taldn Roch-Joseph Julien (11788?) térképkiadé és kereskeds. Nem tudjuk, melyik térképére utalhat.

53 La Dorée — lisd OparT 1840.

5 Louis César Cazalis-Allut (1785-1863), neves bordsz Héralt megyében. T6bb kényvet irt a sz6l6k
betegségeirsl.

55 1818. junius 25-¢én alapitottdk.

Baumann Weingut évszdzadok 6ta ismert, tSbb német orszdgban. Nem tudtam megillapitani, hogy Odart

pontosan melyikre gondol.

Az Audibert-testvérek gyomoélesokkel foglalkoztak elsédlegesen (1asd: Catalogue des arbres, arbrisseaux, ar-

bustes et plantes, cultivés dans le pépini€res et serres des Freres Audibert, ... A Tonelle, prés Tarascon, département

des Bouches-du-Rhéne, Avignon, Seguin, 1831). 1835-ben Charles Audibert és Philippe Delas hozta 1étre

Thournon-sur-Rhone-ban az elsé nagy bordszatukat, amely ma is létezik.
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boritja. Okom van azt gondolni tovibba, hogy az Orléans, amely a rizlinget kiséri
Johannisberg®® sz6leinek Gsszetételében, nem mds, mint a mi apré szemd Arnoisonunk.
A virds muskotalyt tizenegyszer, a furmintot tizszer, a frankentalt pedig kilencszer
ismertem fel a katalégusban. Ezek a hasonlésigok és az a tény, hogy egy és ugyan-
azon fajta kiilonboz6 neveken is szerepel, arra a felismerésre vezetett, hogy Rupprecht
ur’” két katalogusinak Gsszesen 2500 szerepl8jét egy j6 szemi megfigyeld konnyen
le tudna egyszerdGsiteni a negyedére vagy az 6tddére. Pedig van néhany olyan értékes
fajta, amelyet még igy is hidba keres az ember a katalégusban, ilyen példaul a zakour,
a Krim legbecsesebb hagyomanyos sz6l6fajtdja, vagy éppen az a hat igen figyelemre-
mélté (és a tokajinal nagyobb hird) borfajta, amely a szerémi borvidékrél szarmazik
— Szirmai de Szirma® szerint ezek a vilig legjobb borai. Végiil: a katalégusban csak
mutatéban talilunk spanyol és portugél borokat.

Onok jol tudjk, tisztelt uraim, hogy szivemen viselem a bortermelés elémozdi-
tasdnak iigyét, igy aligha lepi meg Onoket, hogy nem mulasztottam el gytijtemé-
nyemet kibdviteni az itteni sz6lészetekben fellelhetd példdnyokkal. Téjékozéddsom
alapjdul Szirmai de Szirma munkdja® (amelyet a pesti egyetemi konyvtirban leltem
fel, s amelyet az ottani konyvtaros kikolesonzott szimomra), Théodore Fix ur tanul-
sdgos cikke a tokaji sz616kr6l (amely a Bulletin de la Société Oenologique hasibjain jelent
meg),* s végiil Schams munkadjinak egy kotete®® (melyet lefordittattam a magam szi-
mdra) szolgilt. Természetesen kikértem a helyi bordszok véleményét is: rajuk hallgatva
hoztam haza néhiny vesszényi purcsint, amirél pedig Szirmai nem sok jét mond.®*
A kis csomagocskit egész uton két-hdrom hiivelyknyi vizbe dztatva hoztam haza,
igy a venyigék olyan frissek voltak, mintha aznap vigtam volna le 8ket. A hegyekben
a talaj egyébként igen valtozatos, 4m a leggyakrabban egy humuszban gazdag fekete
homok boritja (ahogyan az angol utazé Townson irja),* amely azonban meglitisom
szerint kissé ragaddés masszaba megy at. Azokbdl a sz616kbél keriilnek ki a legjobb
borok, ahol a talajt apré fehér kavicsok boritjik, ez ugyanis korabbi vulkani kitrések
jele. Az altalaj itt az esetek tobbségében sirga agyag, néhol viszont egyenletes és szaba-
lyos bazaltréteget talalunk. Schams szerint igen gyakori itt a porfir, melynek jelenléte

Johannisberg, Rheingau, Mainztél nyugatra a Rajna jobb partjin.

% Johann Baptist Rupprecht (1776-1846)

60 Szirmay A. 1798, 26.; Szikmay A.~PeT6 G.~OrBAN A. 2022, 32 (latinul), 228 (magyarul).

o1 Szirmay A. 1798.

62 Fix 1835. Ujra kézlte azonban Fix 1840. Ennck egy rovid szakaszat idézi: Figeac-MonTHUS 2023, 29-30.
% Scuawms 1832.

4 Szirmay A. 1798, 33.; Szirmay A.—PeTé G.—OrBAN A. 2022, 37 (latinul), 231 (magyarul).

% TownsoN 1798, 150-152., Townson—Ro6zsa P. 2023, 24-25 (angolul), 66—67 (magyarul), 110-112
(francidul).
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hozzdjérul a borok j6 mindségéhez, ami csak azért érdekes, mert Andaliziardl irva
D. Simon® épp a talaj terméketlenségét fogja a porfirra.

Rovid fels6-magyarorszdgi utazdsomat azért is talaltam kiilonosen érdekesnek,
mert szinte minden j volt itt nekem. Az édllatok is killonboznek a nalunk megszo-
kottol. A marhdk példaul hosszu szarviak, s fehér sz6riik a nyakuknal sziirke drnya-
latot 6lt. Elmondhat6 réluk, hogy kissé élénkebb mozgdstak a mieinknél, a Pesten és
Bécsben kaphaté marhahis viszont legalabb olyan izletes, mint a Parizsban leclteké.
A fekete feji és kissé durva gyapjut ad6 juhokat a nagybirtokosok lassacskdn lecserélik
a gy6nyord merindkra; a diszndk itt érdekes médon voroses, elsd latisra kissé gyap-
jas sz6rrel rendelkeznek; egy mangalica néven ismert tipust nagy becsben tartanak
kiting hizlalhatésigaért és alkatdért — azt gondolom, hogy igazi hazafidi cselekedet
volna Franciaorszdgba hozni és az alfort-i iskoldba®” elhelyezni két-hdrom part beldle.
Es persze azok a tiizes, okos és engedelmes lovak: vajon miért ne honosithatnank meg
ket nalunk? Egy meredek lejtdn, amelyet akkor is nehéz lett volna megmadszni, ha
az Ut ki lett volna kovezve, dm ehelyett egyldbnyi vastag makacs sar boritott, négy erds
16 huzta kocsink mar félaton megfeneklett. A kocsis ostorcsapdsainak dsztonzésére
a lovak minden erejiket megfeszitve probaltdk kirdngatni a kocsit a sarbdl, s végig
feltinGen nyugodtak maradtak. A mi francia lovaink hasonlé esetben bizony kirag-
tak volna a hambél és mindent 6sszetortek volna. Tovabbd: itt Magyarorszagon sehol
sem taldlkoztam a mi szornyd alkatd parasztlovainkhoz hasonlékkal.

Mindazok utdn, amit eddig elmondtam a tokaji bor kapcsan, vétkes hanyagsig
volna, ha nem tennék emlitést egy wirds lik8rborrdl, amely mélté versenytdrsa, sét,
én magam biztosan a tokaji elé sorolndm, ha gondosabban készitenék, vagy ha t6bb
id6t hagynanak neki az érésre, minden megvan benne ugyanis abbdl, ami az igazin
j6 borokat teszi. A Ménes nevi®® borrél van sz6, amely azt a Pontac nevi remek bort
idézi fel bennem, amelyet az Ile-Bourbon volt kiralyi intenddnsdnal®® ittam (e jeles
férfia azéta a szomszédomba koltozott). Ez a Ménes azonban kevésbé volt kifinomult,
mert nem hagytak neki elég id6t az érésre, és nem utazott. Tul édes volt és nem elég

Simén de Rojas Clemente y Rubio (1777-1827) mive eredetileg latinul sziiletett, majd spanyolul (Madrid,
Villalpando, 1807) jelent meg, francia kiaddsa: Rojas 1814. Ezt egy német forditds kovette (Graz,
Festl, 1821).

7 Az 1766-ban alapitott Jardin botanique de [ "Ecole nationale vétérinaire dAlfort (Maisons-Alfort, Val-de
-Marne, Ile-de-France).

Nem a bor neve ,ménes”, hiszen ,ménesi”, vagyis az Arad megyei Ménes (Minis) kornyékén termett.
Az Tle-Bourbon hivatali vezetsi kozil tbb is szoba keriilhet. Odart 1778-ban sziletett, 1815-ben telepe-
dett le La Dorée-ban, ezek utin lett a szomszédja a volt intendins (Dessonp 2013). Igy hérom személy ne-
vét emlitjiik: Augustin-Frangois Motais de Narbonne (1747-1827), de 6 Saint-Denis-de-le-Réunion szige-
ten halt meg; André Julien Dupuy (1753-1832) Périzsban hunyt el; a legvalészintbb Jean-Baptiste Charles
Laurent Thibault de Chanvalon (1751-1830 koriil), aki éppen 1815-ben tért vissza Franciaorszagba, nyug-
dijaztik, de javadalom nélkil. Lehet, hogy anyagi lehetdségei miatt vidékre koltozott.
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attetsz6, de az ize mégis tokéletes. E bor nem Zemplén, hanem Arad virmegyébél
szarmazik. Hoztam mintat a sz616jébél.

Pestre visszatérve egy kozvetits segitségével kapcsolatba keriiltem Offner
doktorral,” a sz6lészet-bordszat jeles szakért6jével, aki minden valdszintség szerint
atveszi majd az elhunyt Schams gytjteményének irdnyitdsat. Feltett nekem egy meg-
lepé kérdést arrol, hogy én miképpen 6vom meg kadjaimat a savasoddstdl, vilaszom
pedig valészintileg 6t lepte meg. O a teli kddakat kéngdzzel impregnilja. Igy vila-
szoltam neki: ,Minalunk siettetni prébaljik az erjedést, marpedig gy litom, hogy
Onok épp az ellenkezsjére torekszenek. Ami a médszereimet illeti, tettem hozza,
nem is elsGsorban azért, hogy elkeriiljem a baleseteket, mert ilyesmi még nem tor-
tént velem, hanem inkabb azért, hogy jé szine legyen a bornak, és hogy felgyorsitsam
az erjedést, mindenesetre én mar mintegy harminc éve dupla fedét haszndlok, ami-
nek készonhetSen a bort hirom hénapig is kddban lehet tartani.” Meg is adtam neki
az eljdrds részletes leirdsat.

Volt szerencsém taldlkozni egy mésik magyarral is, akirdl az a hir jarta, hogy kil-
foldi utazdsai sordn alapos ismereteket szerzett a mezégazdasdg kilonféle teriletein
honos gyakorlatokrél. E férfit igen téves okra vezette vissza a francia borok magas
mindségét. Szerinte, mondta a legnagyobb magabiztossdggal, nem a talaj minGsége
és nem is a termel6 odaadé figyelme teszi a j6 bort, hanem a kereskedd serénysége.

Bécsbe visszatérve azonnal nekilattam teljesiteni azt a megbizdst, amelyet a Sociézé
Agricole et Linnéenne de Bordeaux adott nekem megbizottja, Bouchereau™ ur utjin,
aki arra kért tehat, hogy vigyek neki olyan névényeket, amelyeket érdekesnek ité-
lek, s amelyek hidnyoznak a gydjteményébdl. Természetesen a sajit gydjteményem
gyarapitdsiban is érdekelt voltam, igy napi rendszerességgel litogattam Rupprecht
urat,’”? aki azonban azon embertipusba tartozik, akik hajlamosak kétszer annyi felada-
tot magukra véllalni, mint amennyit el tudnak végezni. Amfitedtrumszerten el kell
rendeznie 200 kiilonb6z6 tipusba tartozé 18 ezer cserépnyi krizantémyjat, rendet kell
tennie 3-4 ezernyi dalidja kozott, lattamoznia kell rengeteg Gjsdgot, folydiratot, dalt és
zeneszdmot, amelyek iréasztalara kertlnek. Igen, zenérél is sz6 van, mert azt tudtam
meg téle, hogy egy fiizetnyi keringdt — melyek kozé Strauss”™ még a Marseillaise-t is be
akarta szerkeszteni — kiselejteztek. Azt kértem téle, hogy az engem érdekld novénye-
ket egyszer(i venyige formaban vihessem haza, hogy utkoézben bedztathassam Sket.
Végiil, miutin dtadtam neki a jegyzeteimet és rogzitettem az indulds napjét, arrél
akart meggydzni, hogy ha az év azon szakdban (november 18-it irtuk)™ vesszdket

70 Qeffner Jozsef (1780 k.—1841) orvosdoktor, mezdgazddsz. Pesti orvosi tanulmdnyai utin (1802-t6l)
Festetics Gyorgy tanittatta Bécsben.

Gustav Bouchereau (?)

72 Johann Baptist Rupprecht (1776-1846), ir6, cenzor.

73 Johann Baptist Strauss Vater (1804-1949)

7 1838. november 18.

71
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vagunk a sz616krél, azzal nagyban megkarositjuk a tékéket. Minden ellenvetésemet
és konyorgésemet elutasitva végil azt igérte, hogy majd marciusban elkiildi a kért
névényi mintdkat. Nem mulasztottam el jelezni neki, hogy semmiképpen sem egy-
éves példanyokat kérek (hiszen a Térsasig tagjaihoz hasonléan én is tudom, hogy
azok szinte semmire sem alkalmasak), igy igérete szerint két- vagy hiroméves nové-
nyeket kiild majd.

A Société Agricole et Linnéenne de Bordeaux egy tovibbi, kereskedelmi és mezégazda-
sdgi szempontbdl igen fontos feladattal is megbizott: annak okait kellett vizsgdlnom,
hogy az dltalam meglatogatott orszagokban miért esik vissza a bordeaux-i fogyasz-
tasa, illetve, hogy milyen borokkal helyettesitik a francia boraszat e fontos termékét.
A hozzim eljutott informécidk alapjin biztosan éllithatom, hogy az okok koz6tt nem
szerepel, hogy a széban forgé orszigokban fejlédésnek indult volna a bortermelés —
a sz6l8tulajdonosok értékesitési nehézségei azt mutatjik, hogy nincsen sz6 semmiféle
tejlédésrél vagy boviilésrdl. Inkabb arrdl van sz6, hogy a koznép rakapott a palinkara,
a polgdri rétegek pedig a sorre. Ez utébbi ital izét ugyanis a boréndl kevésbé rontja le
az az dllandénak mondhaté szdjfert6zés, amelyet a dohdnyzds szokdsdnak elterjedése
vélt ki. Ma a Rajnan tdl minden eddiginél tébben élnek a dohdnnyal, s becslések sze-
rint hatszorosdra nétt a sorfogyasztds is. Azt sem lehet vitatni, hogy a borfogyasztis
dltalanosnak mondhatd visszaesése (amely nemcsak a mi borainkat, hanem a német és
magyar borokat is sdjtja) a homeopitia rendszerének elretorésével is magyarazhato.
Ennek a bor elleni 6sszeeskiivésnek egy hires képviselsje egy Szilézidban, Graeffenberg
varosiban” praktizal6 doktor, név szerint Priesnitz,” aki egész Németorszdgban nagy
hirnévre tett szert, s minden betegét vizkuraval gy6gyitja (fiirdetéssel, tusoldssal,
ivassal).” Nehéz pontosan megmondani, milyen szerepet jitszik a bor visszaesésében
e tényezd, de az biztos, hogy a németek sokkal kevesebb bort isznak, mint kordbban,
a kézmondds tehdt érvényét vesztette.”® Magyarorszdgon is panaszkodnak a borfo-
gyasztds visszaesésérdl, dm itt nyilvin mdas okok is kozrejitszanak. A konnyen elér-
hetd borok dltalaban igen rossz mindségiiek; a hegyaljai lik6rborok annyira édesek,
hogy az a francidknak mdr alig elfogadhato, de masok is csak legfeljebb egy gytiszii-
nyit képesek inni belslik. A legjobb asztali fehérek (mint a soml6i és a neszmélyi)
vagy vorosek (mint az Erlau,” a budai vagy a Torokvér) nagyon felizgatjik az embert,
ahogy ezt magam is megtapasztaltam, s fogyasztdsuk kisebb gorcsokhoz vezethet,
kevésbé ,jol csusznak” tehdt ezek, mint a mi burgundi boraink. Olyannyira igy van
ez, hogy a fogaddban, ahol megszalltam, a vendégek fele csak vizet ivott, s megvallom,

Gryféw Slaski (Greiffenberg), Dolnoslaskiec Wojewodztwo, ma Lengyelorszagban.

7 Vinzenz Priessnitz (1799-1851)

Eredetileg egy komplex vizgyogyaszati kira, fiirdSkura volt, ma a lizas beteg borogatdsa.
Nem tudjuk, melyik kézmondas.

Eger (Heves megye).
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hogy hegyaljai utazdsom sordn, miutdn elfogyott a kisérém dltal nekem szdnt somléi,
magam is a vizre tértem 4t.

Pesti szillisom étkez6jének asztalaindl azért persze hallottam dugdk pukkani-
sat, de igazi 6romet csak a zaj és a hab jelenthet a résztvevdk szdmadra, hiszen amit
helyi pezsgének neveznek, mas élvezettel aligha szolgdl. Igazi kémiai vegyiletrdl
van sz6: cukorbdl és bork6bél készitik, s semmi nincs meg benne abbdl, ami a vilag
minden tdjdn oly népszertivé teszi a mi hires pezsgénket. Két vagy hdrom alkalom-
mal kénytelen voltam fogyasztani ezen italt, de mindig komoly undort viltott ki
belslem. Azt kivinom, hogy a vegyi tton borokat késziteni kivinok bintetésbdl
minden nap kényszeriljenek inni beléle csak egy héten at! Ha azt kérdezik télem,
hogy akkor miért isszdk az emberek, azt felelem: mert egy forinttal olcsébb, mint
az igazi. A magyar boroknak elvben kitin6 piacai vannak: Galicia, Lengyelorszag,
Oroszorszag. Készleteik nagy része mégis rajtuk marad dltaliban. Az idei rettenetes
év kellett ahhoz, hogy legaldbb egyszer kiiiriiljenek a pincéik. Ha tovibbi bizonyi-
tékokkal kell aldtdmasztanom az értékesitési nehézségekkel kapcsolatos dllitdsaimat,
azt mondandm: nem taldlkoztam egy sz6l6birtokossal sem, aki ne panaszkodott volna
folyamatosan. Szent meggy6z8désem, hogy a tokaji sz616k tulnyomé részét féliron
meg lehetne vdsrolni gazddiktdl. Senki nem hinné el nekem (pedig valéban igy volt),
hogy egy jeles sz6l6birtokos fia azt mondta nekem: atyja akar ingyen is nekem adnd
sz616jét, ha kérem. Abban persze nem vagyok biztos, hogy az atya valéban be is tar-
tand fia igéretét.

Térjlink vissza annak tirgyaldsihoz, miért is hidegiltek el a kiilfoldi vésarlék a bor-
deaux-i boroktdl. Emeljiik ki, hogy a legjobb bordeaux-i borok az angol vevéknek jut-
nak, a masodlagos mindségiiek a jomaédu francia és kilfoldi vevsk piacdra kertilnek,
a harmadrangu és még ennél is gyengébb valtozat jut mindenki masnak, s a keres-
ked6k még ez utébbiakat is aranyaron kindljak. Parizsban példiul nem lehet négy-6t
franknal olcsébban jutni egy tveg elfogadhaté mindségl borhoz, Onok viszont 30
sous-ért akar firddhetnek is j6 mindségid burgundiakban. Végiil, bar kijelenthetjik,
hogy a j6 bordeaux-i mindenkinek ajinlhat6, még a betegségbél labadozéknak is, azért
nyilvinvald, hogy mégsem 6k a bor elsédleges fogyasztdi, sokkal inkabb a bonvivinok,
akik nagy 6rommel észlelik, hogy minden pohar fokozza lelkiik derds viddmsdgat.
Mirpedig az italban a boldogsdgot keresék legkézenfekvébb kisérdi a burgundi és
a pezsgd, nem véletlen hait, hogy ez utébbit prébaljik utdnozni és hamisitani min-
denhol. Gondolatmenetemet hadd zdrjam egy nemzeti 6nérzetiinket kissé bizonnyal
sérté megallapitssal: nem én vagyok az els, akinek feltnik, hogy iparunk és mez-
gazdasigunk legtobb termékét csaldrd kereskeddk és tigynokok gyakran drigin és
tuldrazva értékesitik. A vevd, akit egyszer becsaptak, nem fog tobbé termékeinkbdl
vésdrolni, ez megkérddjelezhetetlen igazsag.

Jelen helyzetben Franciaorszdg kormanyformaja nem teszi lehet6vé, hogy ujra életre
hivjuk azt az intézményt, amely a forradalom idészakaig fenntartotta az elzdszi borok
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hirnevét — természetesen a késtol6-tlnokok (jurds-gouteurs) testiletére gondolok,
amelynek engedélye nélkiil egy tiveg bort sem lehetett exportalni. Milyen médszer-
rel lehetne ma mérsékelni azt a kdrt, amelyet a rossz borok forgalmazéi okoznak a jé
borok eldallitéinak? Volndnak ugyan Gtleteim és tandcsaim, de elhallgatom Gket, mert
ugy vélem, hogy igazi megolddst csak a borkereskedelemben érdekelt és felviligosult
gondolkoddsu férfiak talalhatnak a problémara.

Ami pedig a Champagne vidéki birtokosokat illeti, nekik aligha van okuk panaszra:
nemhogy visszaesést tapasztalndnak forgalmukban, inkabb fellendiilésnek 6rvendhet-
nek. Sok kilfoldi csodalkozik azon, hogy Champagne annyi bort képes eléallitani,
amennyit a viligban champagne, azaz pezsg6 néven isznak. Ugy tdnik tehdt, hogy
az eréviszonyok némileg dtrendezddtek az utébbi idében: a folyamatnak Bordeaux
kornyéke a vesztese, Champagne pedig az egyértelmi nyertese.

Ahogyan littik, er6imet nem kimélve prébdlom béviteni gydjteményemet,
s végs6 célom nem mds, mint olyan ismeretekre szert tenni, amelyek lehet6vé teszik
szdmomra, hogy megirjam nagyszabdsinak szdnt 6sszefoglalé munkimat Eurépa
legnevesebb sz616irdl és borvidékeirdl. Az elmult években mar rengeteg anyagot gy(ij-
tottem Gssze e tirgyban, s mintegy 50 oldalnyi széveggel mar el is késziltem. Nagyon
fontos tehdt szimomra, hogy megismerkedhessem a témdban irott korszerd és nagy
terjedelmd munkakkal, amelyek kozil a német szerzdk altal szerkesztettek tiinnek
a legalaposabbnak. Burger tandcsos r példdul — akinek atfogé mez8gazdasigi tar-
gyt kézikonyvét® Noirot ur forditotta francidra® — elvitt a Csdszari Mez6gazdasigi
Tarsasdg® bécsi konyvtiriba, ahol rendelkezésemre bocsitotta Metzger és Babo szines
illusztraciokkal ellatott, 180 frankba kertld munkdjit,® valamint Wiirttenberg kiralyi
tandcsosdnak, Vongok® urnak szintén illusztralt, dm csak 80 frankba kerils kony-
vét.® Ami a sz616tiirtok és sz6l6szemek alakjat és nagysdgit illeti, ez utébbi munka
pontosabbnak és alaposabbnak tinik nekem, ami viszont a szinek pontossagat illeti,
egyik munka sem latszik kielégitének. A szerzdk éltal haszndlt osztilyozasi rend-
szerrdl is ugy litom, hogy egyaltalin nem nyugszik szilard és megkérdéjelezhetetlen
alapokon. Stuttgartban megalltam, s felvettem a kapcsolatot Vongok trral, aki egy
kénnyen zavarba jové és félénk ember, 4m szerény fellépése ellenére egy igazi tuddst
ismertem meg benne. Arra voltam a leginkabb kivincsi, melyik ékori szerzé autori-
tasdra hivatkozva bitorkodott aminaeusként (aminée) besorolni a mi sasz/ankat (chas-
selas). Vergiliusra hivatkozott, méghozzd az alabbi sorokra: Sunt et aminaeae vites,

8 Burcer 1819-1821.

8 Burcer-NorroT 1836.

82 1807-ben alapitottik Kaiserlich-Konigliche Landwirthschafts-Gesellschaft néven.
% BaBo-METzGER 1836.

8 Carl Christoph Friedrich von Gok (1776-1849)

% Gok 1836.
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Sfirmissima vina, / Timolis et assurgit quibus, et rex ipse Phaeneus.®® Nevetve feleltem:® Ez

igencsak szibillai ordkulumnak tiinik nekem, amelynek az On dltal javasolt rejtett értelme
ellentmondani litszik az dltaldnosan elfogadott vélekedésnek. Mire igy felelt: Igen, de egy
tudds kommentdr is erre utalt. Vilaszom: On is biztosan tudja, hogy a tudésok gyak-
ran a j6zan ésszel ellentétes dolgokat allitanak. Aki Ont félrevezette, ezek szerint
nem tudta, hogy Plinius®® szerint az aminaeai t6kékrél mindig csak a legkitinébb
borok kertiltek ki, akdrhol is honositottik meg 8ket. E kis epizédot csak azért idéz-
tem fel, hogy bizonyitsam: a német tuddsok sem olyan félelmetesen tévedhetetlenek,
mint azt gondolnank. Persze mindez nem vette el kedvemet arrél, hogy alaposabban
megismerkedjem e szerz6 figyelemre mélté munkdjaval, s ha D. herceg ur® — akinek
homlokit szél6levelekbdl készilt koszorinak kellene 6veznie azért, mert elfogadta
a kirdlysdg sz6lészeinek és boraszainak patrénusi cimét — nem igérte volna meg, hogy
megvisirolja e konyvet, azt javasoltam volna, hogy a tours-i virosi konyvtar szerezze
be a miivet (akdr személyes anyagi hozzajirulaisommal). Felhivtam herceg ur figyel-
mét egy masik mire is, melynek szerzéje Gallesio gréf:*® Mind az értekezés szovege,
mind a szines illusztricidk igen hasznalhaténak tinnek, csak borsos dra tartja tivol
t6le az érdeklsdsket.”” Olasz nyelven irédott egyébként, amellyel mi francidk kony-
nyebben boldogulunk, mint a némettel.

Ime, bevégeztem, tisztelt uraim, az utazdsom sordn szerzett tapasztalataim Gssze-
foglaléjat. Ha eljarasomat egyik vagy masik pontjin biralhaténak itélik, kérem, vegyék
figyelembe, hogy ez volt az els6 kilfoldre tett tanulmanyutam, kezdének szimitok
tehit e téren. Odaaddsommal és szorgalmammal azonban remélhetéleg sikeriilt
kivivnom az Onok jéindulatit. Nagyon hilds lennék, ha e jéindulatnak a kézeljové-
ben jelét is adnak. Azt is remélem, hogy miniszter tr — aki az Onok timogatisinak
készonhetden — méltéztatott belém helyezni bizalmat, nem bdnta meg e rim nézve
hizelgé dontését.

Odart grof

% Es a nedtk legerSsebbjét, aminaeai t6kén, / melyhez a tmolusi, s6t a Phanae Fejedelme kocsisbor.

(VeraiLius, Georgica, 11, 91. — LakaTos Istvin forditdsa).

Odart jegyzete: A saszla ezzel ellentétben z6ld, puha és izetlen — soha nem ad jé bort.

8 Plinius, Historia naturalis, lib. XIV, 21.: ,Principatus datur Aminaeis firmitatem propter senioque profi-
cientem vini eius utique vitam.” — ,Bordnak ereje miatt az Aminea sz8l6t illeti az els8ség, amely az id6vel
éppen gy fokozédik, mint a kora.” (HoFFMANN Zsuzsanna forditdsa).

8 Elie Louis Decazes (1780-1860)

% Giorgio Gallesio (1772-1839)

Feltehetéen Giorgio Gallesio monumentilis, 41 kotetes sorozatdrél van sz6: GALLEs10 1817-1839.
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les petits propriétaires sur les deux rives du Rhin, je me
suis -décidé a lui donner une place ici. Son' produit est
abondant sans doute; mais'ce n'est pas le seul avantage
qu'on recherche; et ses grappes a grains ronds, étant
‘d'une douceur plate et sans vinosité, ne donnent qu'un
vin ‘trés-médiocre ; au total, ce sont des cépages qu'il
faut laisser a nos voisins; car jaurais pu en faire une
tribu, va qu'il y en a plusieurs variétés " notamment une
rouge que je posséde.

ROYAUME DE HONGRIE (1).
VIGNOBLES DE L’HEGY-ALLYA.

Nous allons commencer par les cépages les plus estimés
dans | Hegy-Allya , mots qui signifient pied des montagnes,
dont tous les vins sont vendus sous la dénomination de
vin de Tokay, quoique ce dernier des monts, le plus
remarquable par sa ‘position’, ne produise qu’une faible

(1) Cest ici Tinstant d’épancher ma reconnaissance envers cette
génereuse nation, dont j’ai recu tant de lémoignages de bienveillance
Iors de mon excursion agronomique en 1839. Je n’oublie pas, toute-
fois, que je suis. membre. de la Société. impériale d’Agriculture de
Vienne; mais il doit étre permis,a un Francais de ne pas se méler
des affaires de familleentre des Efats si étroitement liés, de celles
de I’Aulriche avec un royaume qui s’était place de plein gré sous sa
protection, et qui I'a’si puissamment/soutenue dans les eirconstances
critiques ou le sort des armes I’a quelquefois exposée. Sans doute,
jeon’y ai -pas'trouvé desavants'comme en Allemagne; mais, en
revanche, je n’ai eu & faire qua de brayes gens, pleins de coeur et

“d’une’obligeance ‘indicible' pour quelqu’'on qui ne''se’ recommandait
eux que par son désir de 3’instruire, et aussi par son envie de leur

‘plaire.
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partie de ces vins, et qu’il y en ait d’autres qui non-

seulement le rivalisent, mais qui en produisent méme de

supérieurs, tels que les monts Mada, Tarczal, ol sont

situés les deux meilleurs vignobles de I’empereur. Ainsi

c’est une grande erreur, et que j'ai vu soutenir avec fer-
-meté, de croire que le vin de Tokay ne doive son prix

trés-élevé qu'a sa rareté, et que le vignoble auquel sont

dus les vins connus sous le nom de Tokay ne soit guére

plus grand que le clos Vougeot, ou le petit vignoble de

Constance. Le pays qui le produit a sept i huit lieues

carrées de surface, et environ le tiers de la superficie des
trente-quatre monts situés dans le comitat de Zemplén,

dont Tokay fait le premier chainon.

Mais il y a beaucoup de choix a faire, méme sur le
mont Tokay, ou la vigne appartenant en propre a I'em-
pereur, qui en a également sur d’autres monts, ne doit
sa supériorité qu'a sa bonne exposition et a sa situation
intermédiaire sur le flanc du mont, de méme que la
vigne impériale sur le mont Tarczal , dont la qualité des
produits est si parfaite, qu'elle a recu le nom de Mezes-
Male (rayon de Micl), ne doit cette distinction qu'aux
mémes circonstances de position, et aussi a la proportion
bien combinée des plants qui la composent. Je crois a
propos de rappeler que le mont Tokay est situé sous le
quarante-huitiéme degré dix minutes de latitude, et non
sous le quarante-troisitme , comme on le dit dans la
Topographie de tous les vignobles, sans doule par erreur
ypdgraphique.

Quoique I'auteur hongrois Szirmai de Zirma dénomme
une trentaine de ces cépages, et qu’il dise en connaitre
une soixantaine, cultivés dans le comitat de Zemplén , je
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ne parlerai que de ceux qui m’ont paru les plus dignes
d’étre introduits et propagés en France, par l'influence
“qu'ils ont sur la qualité des vins de cette partie des mon-
tagnes appelée Hegy-Allya.

-~ Le FURMINT, dont on fait quelquefois précéder le
nom des mots nagy-szemii (2 gros grains), mérite 4 tous
égards d’étre nommé le premier : c’est le nom sous
lequel il est-le plus connu dans I'Hegy - Allya. 11 porte
celui de

SZIGETHY - SZOELLO dans le comitat de Weszprin ;
de ZAPFNER dans les vignobles de Rust et d’Edenburg;
de MOSLER-TRAUBE en Styrie. Cetle variété de noms
fait. qu'il est mentionné dix & douze fois dans le catalogie
de M. Rupprecht, de Vienne.

Le nom de Furmint, dit I'auteur hongrois déjh cité,
vient de foro Minucii, des Latins, et du mot formi, des
Italiens ; la société académique de Debreczin le fait aunssi
dériver de la région Formienne, appuyée sans doute de
ce passage d'Horace : « Mea nec Falerne temperant
vites, neque Formiani pocula colles. » Malgré ces auto-
rités, cette étymvologie ne me parait pas bien certaine ; et
d’autant moins que la seconde lettre n'est pas un o,
commue il plait aux Allemands de Véerire , mais un u.

Voyons d’abord ce que Szirmai en a dit (1) : « Il pro-
.duit des raisins doux, succulents, aromatiques, plus
disposés quaucun autre 2 laisser opérer sans altération
le desséchement d’une partie des grains de la grappe
(changement d'état que nos compatriotes appellent passe-

(1) Notitia topographica, politica, etc., inclyti comitatis zempli-
nensis.

20

65



D06 TRAITE DES CEDAGES.

riller) ; nul cépage ne convient mieux au sol de I'Hegy-
Allya. » C'est une (raduction libre, car son ouvrage est
en latin ; et, comme on pourrait avec raison douter de mon
habileté dans la langue latine, voici ses propres mots :
« Et ideo solis ardore maxime torreri solitas, soloque
Hegy-Allya optimé congruentes proferens. » Ce cépage pré-
cieux avait été importé au commencement de ce siécle
par un Francais rentré dans sa patrie , M. de Villerase,
dans les vignobles de Béziers, ot il a trés-bien réussi;
contemporainement, ou peu de temps aprés, il fut envoyé
dans le département de I'Hérault par le général Mau-
reilhan. Il s'est répandu assez promptement dans plu-
sieurs localités du Midi, et depuis 1835 en Touraine, ou
jen ai possédé plus de trois cents souches, qui se sont
réduites A quelques échantillons, parce que mes soins
pour ce plant ont éLé sans retour, et qua mon ige un
espoir incertain a da faire place a la réalité. Non-seule-
menl son rapport est minime ; mais encore ses raisins,
loin de se passeriller, atteignent rarement une maturité
compléte.

Quoique ce cépage ait été fort bien déerit, il y a au
moins vingt-cing ans, par le docteur D***, dont je ne veux
pas rompre 'anonyme, puisqu’il lui a plu de le garder,
jai préféré suivre la description qu'a bien veulu m'en
donner épistolairement M. Baumes, du département du
Gard, qui a su en obtenir une liqueur, je veux dire un vin
de dessert qui approche beaucoup de celui de 'Hegy-
Allya. Jaurai soin, toutefois, de modifier quelques traits
d’aprés mes propres observations.

Sarments assez gros, noués court et généralement
érigés, de couleur grise dans la partie inférieure, et sur
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le reste, de jaune-fauve rayé de brun ; ces remarques sont
faites lorsque le bois est miir, comme pendant tout Uhiver.
L’écorce était jaune lisse, et presque lustrée sur les sar-
ments qui me sont venus de 'Hérault ; elle était plus pale
sur ceux que J'ai apporiés de 'Hegy - Allya et sur ceux des
souches de 1'Hérault, que j'ai cultivésil yaune quinzaine
d'années. Feuilles le plus souvent entitres, quelquefois
légérement trilobées , plus larges que longues, bien étof-
fées, d’un vert foncé a la face supérieure, trés-coton-
neuses a linférieure, avec les nervures trés - saillantes.
Je m'ai point remarqué qu'elles fussent recourbées vers
leur pétiole, comme I'a dit le baron Dumontet d'aprés
un auteur allemand, mais bien qu’elles se contournaient
en dessus aprés les premiéres gelées, trait d’autant plus
facile aremarquer, qu’ellessont des derniéres i tomber. Les
raisins sont d'une longueur moyenne, plutét cylindriques
que coniques, grains peu serrés et trés-inégaux, beau-
coup étant avortés, et les plus gros étantde seize i dix-huit
millimétres. A leur maturité, ils sont pleins d'un suc trés-
doux, mais d’une saveur peu digne de valoir les honneurs
de la table, et je n’en aivu nulle part en Hongrie avec
cette destination. Sur ce point, je differe de M. Baumes,
qui les a trouvés d’un gout fin et agréable, de M. le doc-
teur D***, qui les dit excellents; et méme de M. O 4
qui s'est contenté de I'expression assez bons. Quelques
grains sont mirs vers la fin d'aotit, dans I'Héraull et le
Gard, et la totalité de la grappe dans les premiers jours
d’octobre; cependant, au pied des montagnes hongroises,

on ne fait la récolte que vers la fin d'octobre et les pre-
~ miers jours de novembre. La queue ou le pédoncule est
fréle et fragile; et sur ce point je n’ai pas bien compris
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I'expression durabili de Szirmai, ou bien il s'est trompé,
car, par. cet état de fragilité du pédoncule, opposé au
mot durabili , la grappe est fort exposée a étre détachée
du cep, méme dans le Gard et I'Hérault, ou la chaleur
devrait durcir davantage cette partie et la rendre ligneuse.
Il a le grand défaut d’étre trés-avare de ses fruils ; on ne
peut pas compter sur plus de six i sept hectolitres, dix
au plus, a I'hectare ; et cependant chaque anndée il promet,
durant le mois qui précéde I'époque de la floraison, une
récolte abondante ; mais nul cépage n’est plus sujet a la
coulure. :

M. Baumes attribue la faculté qu’ont les grains de se
passeriller a la piqiire des guépes et des abeilles, pour
lesquelles cetle espéce de raisin a un grand attrait. La
proportion: des grains demi-desséchés ou trokenbeer des
Allemands, est du quart au tiers dans le canton de Saint-
Gilles (Gard); elle était bien moindre aux vendanges out
jai assisté dans I'Hegy-Allya. Le méme M. Baumes, aussi
habile docteur en cenotechnie qu'en médecine, assigne
pour limite 2 la densité du moit le dix-neuviéme degré an
gleucométre de Chevalier; mais je crois que la limite
inférieure peut descendre jusqu’a seize ; ¢’est encore deux
degrés de plus que ne portait le mout avec lequel j'ai
fait, en 183%, un vin de dessert exquis avec d’autres
raisins. Comme c'est avec la vendange de ce seul plant
que plusieurs propriétaires viticoles, dans le Midi, pro-
duisent un vin de liqueur plus ou moins semblable au vrai
vin de Tokai, dont ils lui donnent le nom, je ne “dois
pas terminer cet article sans un avertissement que je me
permets de leur donner en vue de leur propre intérét.
Jairecu de ce vin de Furmint de plusieurs d’entre eux,
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el j'ai remarqué que la plupart laissent acquérir un trop
haut degré de maturité a leurs raisins; peut-étre méme
quelques-uns d'eux font-ils cuire le moat. Toujours est-il
que leur vin a un goit sirupeux et une couleur brune, qui .
les confond avec les autres vins cuits obtenus d’autres
raisins. Gette espéce de vin n’atteindra la perfection qu'on
peut espérer de la nature du plant et de celle du sol, qu'en
ayant soin de vendanger & I'époque ol leur motit ne peut
marquer au gleucométre de Chevalier que de quinze a
dix-huit degrés ; alors ce vin sera d'une jolie cculeur
ambrée, et acquerra par I'age une délicatesse et un boa-
quet propres a ce vin, qualités distinclives du wvéritable
vin de Tokay, dans les bonnes années. :

Mais il faut, pour atteindre cette perfection’; qu’il soit
fait exactement a la maniére des Hongrois', ‘qui laissent
leurs trokenbeers, aprés les avoir déchirés et fouléspuis
humectés de motit d’autres raisins , dans un vaisseau '6u
petite cuve pendant vingt-cing ou trente heures'(voyez la
description du procédé dans mon Manuel du Vigneron ).
C'est & ce soin que jattribue la supériorité du vin' hon-
grois sur celui fait en France avec leur meilleur plant, le
Furmint. Ce dernier péche un peu, par1'absence de corps,
de celte plénitude de saveur sans laquelle I'arome ne'se
développe jamais complétement, qualité qui se’manifeste
par la prolongation de la sensation dans la bouche et dans
Uestomac. — Et A ce sujet je ferai une' remarque qui
méritera d’autant plus d'attention , qu'elle contredira une
idée généralement re¢ue, qui a sa source dans les instruc-
tions données par Chaptal, lequel, a défaut d’expérience,
'avait recue de Pline; c’est la prétendue’ supériorité du
vin de Goutte ou Lacryma. J'ai fait, en 1334, au moyen
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du procédé hongrois et avec la Malvoisie de Touraine,
un vin de liqueur délicieux. Javais eu soin de mettre 2
part et de garder une bouteille de vin du mout écoulé
sans pression et avant I'encuvage: ce vin a donc vingl-
quatre ans, et doit étred son point pour étre bien jugé;
eh bien! il est, malgré sa blancheur, de quelque in-
fériorité a 1'égard des cent autres bouteilles, qui sont
ala vérité de la plus haute perfection, perfection telle
qu’elle mériterait & I’auteur une couronne de pampres de
la part d’un congrés de propriétaires viticoles, si ces
congreés, au lieu d'applaudir les beaux diseurs, récom-
4 pensaient les bonnes cuvres, celles qui signalent un
progrés évident,

Le Furmint a une variété moins estimée , seulement
parce qu'elle ne donne pas de grains secs,... cest le

MADARKAS-FURMINT ou FURMINT DES OISEAUX
Il est aussi connu sous le nom de

HOLY-AGOS.

Son premier nom annonce le goit trés-vif des oiseaux
et surtout des grives pour cette variélé; et elle est bien
justifiée par la douceur mielleuse de ses grains, plus petits
que ceux de I'espéce dont nous venons de parler. On en
fait beaucoup plus de cas dans d’autres vignobles qui ne
produisent que des vins secs.

FEHER-GOHER ou FEJER-GOJER.

L’un et l'autre se prononcent fuir-goir et signifient
blanc précoce.

1l donne des raisins trés-doux qui tournent prompte-
ment en passerilies nobilissimas, dit Szirmai, ¢ est-a-dire
-de la plus haute qualité, et d’autant plus promptement
que la maturité est hitive ; cependant son bourgeonne-
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ment est tardif. Cette propriété d’une maturité hative est
un défaut de sa position, puisqu’il est presque toujours
allié & des plants tardifs, et qu'alors il ne reste que peu
de chose de ses raisins, que les guépes et les abeilles
sucent avec avidité. Aussi quelques propriétaires qui ont
apprécié la qualité de sa vendange le cultivent-ils 4 part
pour le vendanger avant les autres, quoiqu’ils aient re-
connu qu'il était peu fertile ; son bois, en hiver, est gris-
clair rayé de violet, et sa végélation est d’autant plas vi-
goureuse qu'il ne s'épuise pas en fruit, aussi est-il a
propos de lui laisser une verge ou du moins une vielte.
Toutefois cetle précocité n'est que relative a celle du Fur-
mint ; car elle est tout au plus contemporaine de celle
de notre Arnoison blanc ou Pinot de Bourgogne. Ses
grappes sont allongées et clair-semées de beaux grains
olivoides, bien meilleurs 3 manger que ceux du Fur-
mint. ;
HARS LEVELU et non pas HACHAT LOVELIN,
comme l'ont écrit bien a tort Springer et méme Kerner,
dans l'ouvrage duquel il est, du reste, trés-bien repré-
‘senté. Ce nom composé veut dire & feuilles de tilleul,
comme on peut le voir dans I'ouvrage déja cité de Szirmai
de Szirma, et il est certain que ses feuilles ressemblent
assez a celles de cet arbre. On serait complétement in-
duit en erreur, sil'on croyait, d’apresIauteur de I'Am-
pélographie Rhénane, que ce cépage est une variété du
Thal Burger ou Putscheer; ces deux cépages n’ont rien
de commun entre eux. Il est possible que ce dernier,
qu’on nomme aussi en Allemagne Grand Tokai , soit cul-
tivé en Hongrie, mais je ne I'ai pas trouvé dans les vignes
nobles que j'ai explorées. Dans notre Touraine, les rai-
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sins du Hars Levelii atleignent rarement une maturité
suffisante , et par conséquent ne produisent pas de grains
passerillés , comme cela arrive dans 'Hegy-Allya, qui
n’est point un mont, comme le disent les ampélographes
allemands , mais bien une contrée qui se compose du
pied de trente-quatre monts. C’est une petite chaine qui
va se rattacher  la grande chaine des Karpathes. Les
grappes du Hars Levelii sont trés-longues et plus cylin-
driques qu'aucune autre; cette forme (rés-allongée leur
donne un aspect caractéristique qui a déterminé plusieurs
dénominations par lesquelles elle est assez bien désignée,
en voici quelques-unes.
. LEEMMER SCHWANZ (queue de mouton).

FISCH TRAUBE (raisin poisson).

LANGER TOKAYER (Tokai long).

Le bois, en hiver, est facile # reconnaitre 4 son épi-
derme rouge et lisse. Ce cépage est bien plus fertile que
le Furmint.

BALAFANT est une espéce voisine de ce dernier,
selon I'auteur Szirmai; je n’ai pu saisir I'analogie qu’il a
trouvée entre eux, si ce n'est que leurs raisins sont éga-
lement trés-allongés ; les raisins du Balafant ont les grains
bien plus gros; ils sont de couleur jaune, trés-ronds,
assez écartés et si transparents a leur compléte maturité
qu’on peut en compter les pepins. Ce cépage vigoureux
a les sarments trés-gros, les feuilles entiéres; épaisses,
trés-amples et cotonneuses en dessous; de méme que
celles des cépages précédents, un peu moins cependant
que celles du Furmint. ’

FEJER SZELLO (blane raisin), i

Est trés-multiplié dans les vignes de I'Hegy-Allya,
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peut-étre trop, et cependant il ne donne pas de grains
secs; mais il est trés-fertile, et le mélange de ‘son sue
verdatre fait bien avec celui des autres, du moins on est
trés-porté a se le persuader. Il est trés-facile & recon-
naitre, lors des vendanges, i la flear ou pruine qui
couvre ses grains el les fait paraitre comme poudrés de
blane. 1l est prudent d’en manger avec réserve, car ce
- raisin est fort relichant; du reste ¢’est une faible priva=
tion, étant médiocre comme raisin de table. Il a'le des=
sous des feuilles aussi cotonneux que le Furmint, mais
la feuille est moins éloffée. Ce qui me fait douter desa'
qualité pour le vin, cest que, & part les vins de liqueur
dont la plupart sont excellents dans certaines années, le
vin sec commun est généralement mauvais, et comme' ce
cépage est en plus grande quantité que tous les.au(rés,
son influence doit étre plus marquée que la leur.
Il existe encore un cépage que je n'ai pu voiret qm
fournit beaucoup de grains secs, c’est le e
NARANKAS; mais je posséde les suivants, 'dont je
suis peu satisfait : '
LEANY-SZ(FLLO NAGY-SZEMU, et KISSEB-SZE-
MU LEANY-SZ(ELLO. Cela veut dire raisin des filles a
gros grains, et (idem) & petits grains. Ils sont aussi'assez
communs dans les' vignes de cette contrée. Le cépage
est vigoureux et'donne. de belles grappes & grains allon-
gés plus gros et moins jaunes ‘que ceux dela variélé a
petits grains. L’un et l'autre fournissent peu de grains
secs, que les Allemands appellent trockenbereen ; aussi
sont-ils peu communs dans les vignes de cette région.
D’autres ' cépages d'une: moindre valeur m’ont paru
n'exister que dans les vignes' dont les propriétaires ne
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s’occupent pas avec soin et intelligence, et dont ils
devraient étre extirpés 3 cause de leur influence peu
favorable, qui neutralise celle des bons cépages que
jai mentionnés. Parmi ceux que jai apercus, je ci-
terai le

PEYTRES SELIMES SZ(ELLO,

PETER SILIEN TRAUBE des Allemands, ou raisin
a feunilles de persil, qui est notre méprisable Ciolat ou
Raisin d’ Autriche ; le

FEJER-GERSET, le

KIRALY EDES ou DOUX ROYAL, le

SAR DOVANY, le

DEMJENY, le

ROSAS-SZ(ELLO ou raisin rose.

C’est bien a tort que les voyageurs allemands Harken-
field et Diebl les ont rangés parmi les espéces les plus
estimées dans la contrée dite 'Hegy-Allya; mais j'en ai
retrouvé un dans la collection du Luxembourg et dans
celle de M. Demermety, fort intéressant, et dont ils ne
parlent pas, quoiqu’il mérite bien qu’ony fasse atten-
tion ; c'estle ‘ v

BARAT-TZIN SZ(ELLO, mots qui veulent dire -

RAISIN COULEUR DE ROBE DE MOINE ;

Je m’élais trompé dans ma premiére édition , en le di-
sant identique avec le Pinot gris , dont le raisin mirit un
mois plus tot; sa couleur est entre celle du Pinot gris et
celle du Tramin; la forme du grain est ronde et non
oblongue comme celle de ce dernier ; malgré son nom de
Tokai rouge, je le crois peu cultivé dans les vignobles
de cetle montagne ; mais il est plus répandu dans ceux
de Rust, au comitat d'(Edenburg. Ce raisin est tres-dif-
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férent d’un autre avec lequel je l'avais confondu, et dont
je vais parler un peu plus loin, le Sar-Fejér.

Un autre raisin que j’ai considéré avec attention est
celui du

MUSCATALY, ou en d'autres comitats

FEJER-DENKA. Le blanc seul est cultivé dans les vi-
gnobles du comitat de Zemplén, ot il est assez commun
pour que quelques propriétaires en fassent du vin  part.
Voici les différences que j’ai eu le temps de remarquer
depuis que les crossettes que jai rapportées de Tokai
m’ont donné des raisins : il est moins vigoureux et moin-
dre dans toutes ses parties que notre Muscat blanc de
France; ses grains sont moins gros et moins serrés 4 la
grappe; il y a aussi quelque différence de goit pour un fin
dégustateur ; aussi les vins muscats de I'Hegy-Allya sont-
ils trés-différents de ceux de nos départements du Midi.
1 est certain, du moins, que dans aucun lieu, soit dans la
cave de Mada que jai visitée, soit & celle de la sociélé
des propriélaires i Pesth, je n’en ai bu qui rappelat le
velouté , le moelleux de nos bons vins muscats du midi
de la France. Dans I'un et l'autre lieu ce vin était, a la
Vérité, trés-parfumé , trés-spiritueux , mais d'une séche-
resse, d’une aridité désappétente , au point que dans la
cave de la société, a Pesth, je laissai la moitié du petit
verre qu’on m'offrit, et que j'en fis la remarque au pro-
priélaire dans la cave de Mada, ol je venais de gouter
le seul vin de Tokai qui fat digne de sa réputation. Aussi
le meilleur emploi qu’on puisse faire des raisins Muska-
taly, est d’en mettre une petite quantité avec la vendange
des autres plants, au vin desquels il communique un
bouquet agréable; mais alors il faut le garder quelque
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temps sur des claies, parce qu’il serait sujet i pourrir
avant la compléte maturité du Furmint, qui n’arrive que
vers la Toussaint; du reste le parfum propre au vin du
Furmint me parait préférable.

Il y a une variété rouge de Muscat, trés - commune
dans les vignobles du Magyarath, sous le nom de

VOROS DENKA. Elle y produit des vins estimés;
mais, ne l'ayant pas rapportée de Hongrie, jignore si
elle est exactement la méme que celle que nous cultivons
en France avec la désignation de cette couleur. ( Voros
veut dire rouge.)

D’autres vignobles que ceux de I'Hegy-Allya jouissent
de quelque réputation , du moins en Hongrie méme et en
Allemagne, et il ne nous parait pas sans intérét de con-
naitre les cépages qui y sont préférés ; par exemple, dans
le comitat de Bihar, on fait un vin blanc qu'on trouve sur
les meilleures tables de Pesth et de Vienne, sous le nom
de vin Bakator, du nom du cépage

BAKATOR, appelé aussi

ALFOLDY dans le pays d'au dela de la Theiss (Tissa),
d’out il a é1é tiré. Les grains du raisin sont ovales ou plu-
16t elliptiques ou simplement oblongs, d'un blane jau-
natre, trés-charnus et cependant assez juleux. Je ne suis
pas str qu’il existe dans nos collections; mais j'ai recu
des fréres Baumann sa variété

GRANAT TZIN BAKATOR, qui est d’'un rouge de
grenat comme l'indique son nom. Les feuilles sont trés-
découpées, cotonneuses 2 leur envers, méme sur les ner-
vures , quoique sur celles-ci ne soit qu'un poil épais_ et
fin qui ressemble a du coton ; le pétiole est violet, et
cette couleur se prolonge sur le commencement des ner-

76



REGION ORIENTALE ET SEPTENTRIONALE. 317

vures. La grappe n’est pas grosse; les grains sont ronds
et écartés; leur couleur rougeitlre devient violette i la
compléte maturité, qui est trop tardive pour notre cli-
mat; cette couleur est ternie par une fleur ou’ pruine
abondante. Il y en a auassi une variété noire, d'apres le
catalogue de la collection de Schams.

Le comitat de Komorn, ou est situé le vignoble remar-
quable de Neszmély, a peu de distance de la rive droile
du Danube, nous offre quelques espéces précieuses, en
téte desquelles on doit placer celui que javais nommé
témérairement

SAR-FEJER SZ(ELLO , mots qui veulent dire : Raisin
blanc de Boue ; pour se faire entendre d'un Hongrois, il
faudrait prononcer ainsi char feir. Il n'existe probable-
ment pas dans le vignoble de Tokai, parce que ses raisins
mirissent plus d’'un mois avant ceux qui sont le plus ré-
pandus ; mais il est trés-commun ‘et cultivé méme avec
prédilection dans les vignobles situés prés du lac Balaton,
dans ceux de Schomlau, de Gyon-Gyos et surlout de
Neszmély au comitat de Komorn. Ses feuilles n’ont rien
de caractéristique , mais ses raisins suffisent bien pour le
faire reconnaitre : ils sont encore moins gros que ceux
de notre Malvoisie de . Touraine ou Fromenteau des Cham-
penois, Pinot des Bourguignons, avec lesquels ils ont
tant de ressemblance que je les ai confondus ensemble &
deux réeolles successives ; le raisin du Sar-Fejér a les
grains plus petits, légérement oblongs, et non pas ronds
comme les a le raisin francais, la peau plus fine, bien
plus chargée de cette fleur ou pruine qui la rend couleur
indécise; cette couleur est difficile 3 désigner exactement,
c'est un gris plutot bleuatre que rougeétre, et cendré par
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cette fleur dont je viens de parler ; aussi nomme-t-on ce
raisin 2 Neszmély ,

HAMVAS SZ(ELLO, ce qui se traduit par raisin gris de
cendre ; ¢’est aussi le

GRAU-TOKAYER des bords du Rhin, olt 'on n’en fait
pas le cas quil mérite. Je suis trés-porté a le regarder
comme an vrai Pinot, avec lequel il s'associe trés-bien,
par sa précocité, toutes ses bonnes qualités, par tous les

~caractéres qui distinguent cette famille, notamment par
ses sarments minces et allongés; aussi, comme nous
n’adopterons probablement pas les noms hongrois, je
proposerais de lui donner celui de

PINOT CENDRE DE HONGRIE. Son bois, en hiver,
est plus mince et d'un gris moins brun, plus clair que
celui du Pinot gris.

Je sais que plusieurs amateurs le confondent avec le
Pinot gris ou Malvoisie de Touraine; mais déja Bosc,
dans le Cours complet d Agriculture, avait bien remarqué
un caractére particulier ; les fréres Baumann, célébres
pépiniéristes dans le Haut-Rhin, en avaient encore mieux
fait ressortir les différences dans une lettre qu'ils m’ont
écrite en 1838 et enfin mon observation annuelle depuis
dix ans ne peut me laisser aucun doute que le Grauer
Tokayer et le Pinot gris sont bien deux vignes avec des
caractéres particuliers 2 chacune.

Pent-éire ai-je eu tort d'appliquer le nom de Sar-Fejér
au Grauer Tokayer ; du reste, les deux aulres noms suf-
fisent bien. Je crois avoir commis cette erreur; car,
depuis, j’ai fait connaissance avec un

SAR-FEGER DE WESZPRIM, qui s'est introduit dans
nos collections par des envois que nous a faits feu
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M. Rupprecht, de Vienne, possesseur alors d'une riche
collection de vignes. Les grappes de celui-ci sont bien
plus fortes et les grains bien plus gros, et blancs au lieu
d"étre d'un gris-bleu ardoisé; ils jaunissent un peu a lear
parfaite maturité, qui arrive facilement. La souche est
forte, les feunilles sont épaisses el cotonneuses au point
de former un trait caractéristique. Au total, il est trés-
différent du raisin bien plus délicat que javais pris pour
le Sar-Fegér, et, oserai-je le dire, que je crois encore
éire le véritable

BUDAI FEJER (4 Neszmély).

WEISS HONIGLER TRAUBE (vignoble de Bude).

BELA OKRUGLA RANKA (blanc, rond, précoce , —
duché de Sirmie). :

FRUH WEISS MAGDALENEN (dans plusieurs vi-
gnobles de I'Allemagne).

Il jouit d’autant d’estime que le précédent. Ses grains
sont plutot jaunes que blancs, presque transparents, d'une
saveur mielleuse et d'une maturité hative. Le vin qu’il
donne dans un sol convenable peut le disputer au vin
Muscat par son bouquet et son gout aromatique. C’est ce
que je trouve dans mes notes ; car je n'ai jamais gotité de
ce vin. Il est fort répandu dans les vignobles des environs
de Bude; mais peu dans les vignobles de I'Hegy-Allya, o
les plants sont généralement plus tardifs, et ne se ven-
dangent qu’a la Toussaint. Comme je ne posséde ce plant
que depuis quelques années et en pelit nombre, mon
appréciation ne s'est formée que sur celle des auteurs
allemands. :

SZOLD SZMELLO (vert raisin ).

SZEMENDRIANER MAGYARKA (dans le Banat).
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WELIKA SZELENA ou SZELENIKA (en Sirmie).

Ses grains sont assez gros, olivoides, de couleur verte,
qui s’éclaircit 2 la maturité, serrés a la grappe ; le suc est
doux et abondant, et d'un goit médiocre. Ce raisin
mirit tard ; mais on en fait cas, parce qu’il résiste aux
pluies de I'automne.

Il faut joindre 4 ceux-ci quelques-uns des cépages déja
mentionnés, notamment le Fejér Szwllo et le Fejér Gohér ;
et quand nous aurons nommé le

BELA SLAKAMENKA, le

BELA KADARKAS; le

'MODU ou JUH FARKA, qui est le

LANGSTAENGLER des Allemands , nous pensons que
les meilleurs cépages & vin blanc auront été passés en
revue.

CEPAGES A VIN ROUGE ET A RAISINS NOIRS.

Quand jai 66 sur les lieux , en Hongrie, o j'ai passé
au moins quinze jours, je me suis trouvé de I'avis de ceux
qui avaient fourni des renseignements a lauteur de la
Topographie de tous les vignobles, ouvrage qui sera long-
temps ce que nous avons de plus exact et de plus instruc-
tif sur ce sujet, et jai préféré les ving rouges aux vins
blancs, soit comme vins d’ordinaire, soit comme vins de
liqueur.

Quant 2 leur salubrité, et méme  leur agrément, jai
trouvé une grande supériorité dans nos meilleurs vins de
France ; leurs vins d’ordinaire sont fort échauffants, ils
vous infiltrent la lassitude plutot que la gaieté et Pappé-
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tence qui excite a la consommation ; aussi, dans une salle
a manger, les buveurs d’eau sont-ils toujours en majorité.
— 1l n’y adu reste aucun rapport entre les vins de la
Hongrie et nos vins de Bourgogne, quoique Julien, I’au-
teur dont je viens de parler, ait répété que ce rapport
existait. Cetle erreur, d'un auteur habituellement si digne
de confiance, n'a siirement pas été commise par lui sur
dégustation préalable, mais sur le dire de ses correspon-
dants. — Quant aux vins de liqueur, on en boit si peu,
que leur effet sur I’économie animale est inapercu, et que
les propriétaires sont dégoités d'en faire par le défaut de
vente.

Je ne parlerai, en vin de liqueur rouge, que d’un seul,
le plus distingué de tous, quoique inconnu en France ;
c’est le vin produit dans les vignobles voisins d'une petite
ville du nom de Menés (prononcez Menesch). Il est moins
spiritueux que le Tokai vieux, mais plus riche en bou-
quet et en séve; on en fait aussi en Szirmie et dans les
vignobles d’'Erlaw et de Gyorok. Comme ce sont d’au-
tres cépages qui servent a la fabrication des vins de
liqueur et des vins d’ordinaire, je m’en tiendrai aux trois
- ou quatre le plus généralement estimés.

Le KADARKAS, dont on fait souvent précéder le
nom de

CZERNA ou FEKETE, qui l'un et l'autre se tra-
duisent par noir, le premier dans la langue slave, et le
second dans la hongroise, est, sans contredit, le premier
de tous ; aussi les Allemands le nomment-ils

EDEL HUNGAR TRAUBE (raisin noble de Hongrie).
Il porte aussi, selon Schams, auteur d'un ouvrage sur les
vignes et les vins de Hongrie, le nom de

21
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RAISIN NOIR DE SCUTARI. C'est le seul de cetle
couleur qui donne des baies séches, ou trokenbeers en
allemand. A cette précieuse propriété se joignent d’autres
qualités qui concourent & le placer au premier rang, la
belle couleur qu’il communique au vin qui en provient et
son arome agréable. Le plant croit rapidement et produit
dés la troisiéme année; et cette fécondité naturelle se
soutient longtemps. Enfin sile cep est, par la précocité
de sa végélation, un peu sensible aux derniéres gelées
du printemps, ‘sa fleur ne I'est pas aulant aux variations
de la température , car il ne manque guére de rapporter.’

Ses raisins, de forme cylindrique allongée, assez volu-
mineux, sont garnis de grains peu serrés, de moyenne
grosseur, qui mirissent de bonne heure en Hongrie;
mais dans ma vigne leur maturité est & une époque un
peu tardive, une quinzaine au moins aprés celle de notre
Cot, et je n'en ai pas encore vu se passeriller, avoir des
grains secs sur le cep; peut-étre cela viendra-t-il. Ses
feuilles sont d'un vert foncé a la face supérieure, bien
étoffées, entiéres pour la plupart; car quelques - unes
ont les lobes bien marqués, colonneuses en dessous,
mais moins que cellés du suivant. La vendange du Ka-
darkas entre pour les trois quarts dans la composition du
vin de Menés. Ce vignoble est situé sur la partie infé-
rieure du promontoire d'une branche de la chaine des
Carpathes au comitat d’Arad; le sol est de Vargile de
couleur rouge-brun mélée de gravier; quelquefois cette
couleur de T'argile est jaunitre, et alors elle contient
moins de gravier.

Un Allemand , du nom de Schams , auteur de plusieurs
ouvrages, avail créé une trés-belle collection de vignes
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prés de Bude, et il avait eu I'idée judicieuse de semer
beaucoup de pepins de Kadarkas et avec succés; car
j'en ai vu prés d’'une centaine issus de ce semis. Malheu-
reusement pour I'industrie viticole, cet homme si dévoué
nous a été enlevé au commencement de 1839. 1 serait
digne d'une société d’agriculture de quelque département
viticole de faire venir une centaine de crossettes de Ka-
darkas et une couple de celles de chacun des ceps du
semis dont je viens de parler. La premiére partie de cette
demande serait d’autant plus utile, quil y a plusieurs
variétés de cette espéce, ainsi qu’il arrive a tous les
plants communs cultivés dans un pays; c’est ainsi que
jen posséde un de semis, blanc et fort singulier par la
couleur brune du pétiole des feuilles, du pédoncule et
des pédicelles de la grappe; enfin par la couleur légére-
ment rouge-violet de ses raisins, qui deviennent blancs a
leur maturité; et, selon M. Demermety (de la Céte-d'Or),
qui sont alors trés-parfumés.

TOROK GOHER.

NAGY SZEMU FEKETE.

FRUH TURKISCH.

Le premier nom, qui est hongrois, est traduit par le
dernier, qui est allemand, et veut dire Turc précoce. Les
mots qui forment le second nom signifient Noir & gros
grains. Il est, aprés le Kadarkas, le plus estimé dans les
vignobles i vin rouge les plus renommés de la Hongrie,
notamment dans celui de Gyon-Gyos. Ses feuilles sont
plus amples, plus arrondies’ dans leur limbe ou péri-
meétre, dessinées aussi par des dents plus obtuses, et
leur étoffe est aussi plus moelleuse que celle du
Kadarkas ; ses jeunes pousses, dans les premiers mois,
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ont une teinte rouge-brun qui suffit pour faire recon-
naitre cette espéce; la vigueur de leur végétation peut
y contribuer aussi. La grappe est conique, rameuse et
lache, moins allongée que celle du Kadarkas, mais les
grains, de forme ronde, sont bien plus gros. La chair,
assez succulente, ne m’a pas paru trés-fine. La grappe
peinte dans P’ouvrage de Kerner est un peu trop petite, .
quoique ce ne soit pas son habitude de réduire les pro-
portions. La production de ce vigoureux cépage a toujours
é1é abondante depuis qu’'il a commencé a fructifier. Toute-
fois la maturité tardive de ce raisin me laisse quelque
doute sur son identité avec le vrai Torok Gohér.

PURSCIN (Haute-Hongrie).

FEKETE VILAGOS (comitat de Szalader).

KLEIN SCHWARTZ D'OFEN (Ofen est, pour les
Allemands, le nom qu’ils ont donné & Bude); mais a
Bude il porte celui de i

SCHLEHEN TRAUBE.

Les feuilles sont presque entiéres, c¢'est-a-dire que les
lobes sont peu marqués; elles sont cotonneuses en des-
sous, et leur pétiole est vert. La grappe est ordinairement
composée de grappillons eylindriques 4 la partie supé-
rieure, ce qui lui donne une forme conique : elle est
garnie de petits grains bien ronds, d'un franc noir; le
suc est vineux et colore bien quand le raisin est bien
mir; ce qui arrive chaque année, quoique un peu tard.
Ce cépage est fort estimé dans tous les vignobles a vin
rouge de ce pays, et je crois que c’est avec raison.

CZERNA OKRUGLA RANKA (noir-rond-précoce).

NOIR DE VERSECS (dans le Banat de Temeswar, —
prononcez Verchitch).
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NOIR DE FRANCONIE.

Il est surtout cultivé dans les vignobles de Sirmie et
dans le Banat. Les vins rouges du duché de Sirmie ont
passé pour les meilleurs de la Hongrie jusqu’a la moitié
du xir° siécle, époque ot leur réputation a cédé peu a peu
a celle du vin de Tokai. — On expliquera facilement leur
haute qualité, quand on saura que le plant dont il est
ici question n’est autre que le Pinot de Bourgogne. Je
peux l'attester, car, en ayant apporté des crossettes de la
Hongrie, et en ayant vu le fruit, mes vignerons et moi
sommes tombés d'accord que ¢ était ce que nous appelons
ici du plant-noble, du petit Auvernat noir (Pinot ou
Noirien des Bourguignons).

Il y a encore, en cépages a vin rouge qui méritent
d’étre cultivés, le

BLAUER-AUGSTER, qui a la grappe lache, c'est-a-
dire & grains tres-écartés, de la forme d’une petite olive,
d’un bleu noir, et dont les pédicelles sont longs, minces
et rouge-vineux.

Il y a aussi un WEISS-AUGSTER, assez agréable a
manger, et plus hatif encore que le précédent ; mais on
aurait tort de 'admettre dans les vignes; car il est trés-
avare de ses fruits, et il n’en resterait plus rien, lors de
la vendange, & cause de la précocité de leur maturité.

Je réserve quelques autres cépages pour le chapitre des
raisins de table ; mais j’en posséde quelques autres sur
lesquels je ne peux faire d'article qui offre quelque inté-
rét, parce que jignore leur influence sur la qualité des
vins de ce pays. Je n’en mentiohnerai que deux, dont je
connais le nom, et qui sont depuis sept & huit ans dans
ma vigne; I'un et I'autre poussent avec vigueur. Le
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FEKETE KIRCSOSA a de beaux grains oblongs, peu
serrés b la grappe, d’un gout agréable ; ses feuilles sont
amples, bien éloffées el cotonneuses en dessous comme
celles du Furmint blanc de I'Hegy-Allya. L’autre raisin,
également noir, estle

OKOR SZEMU SZ(ELLO, ce qui veut dire raisin i
grains ressemblants a des yeux de beeuf'; effectivement,
ils sont trés-gros, mais un peu apres, et ils murissent
moins bien que les raisins du précédent.

OUELQUES MOTS SUR LA TAILLE DES CEPAGES HONGROIS.

Je n'ai pas mentionné les cépages avec les raisins des-
quels quelques propriétaires composent une détestable
imitation de motre vin de Champagne, et dont le seul
point de ressemblance est une mousse de courte durée,
parce que cette liqueur, dont on m’a fait boire a Pesth
ainsi qu'a Vienne, a une saveur affreuse , et que dés lors
la connaissance de ees cépages est sans importance. L'un
et Pautre de ces deux vins dlaient certainement fabriqués
d'aprés les procédés de la chimie; et cette composition
me fournirait une mouvelle preuve de I'impuissance de
eelte science i suppléer, par 'addition de prétendus élé-
ments du vin, & la qualité du sol, au choix des cépages
et aux soins judicieux indiqués et amenés a leur perfec-
tion par une longue expérience.

Et puisque nous parlons des cépages de la Hongrie,
dont la plupart sont communs i la Bohéme el a la région
viticole de I'Allemagne, il ne me parait pas déplacé de
rappeler que, dans un temps déja bien loin de notre
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époque, le roi de Bohéme et empereur d Allemagne,
Venceslas VI, célébre par son gotuit pour la bonne chére,
se rendant 2 Paris au mois de mai 1398 pour y traiter
d’affaires de religion avee le roi de France, se délecta si
fort du vin qu’'on lui servit 2 Reims, qu'il refusa d’aller
plus loin, et qu'il consentit a tout ce que le roi désira de
lui. Certainement on n’y mettait pas de glucose alors, ni
d’alcool , ni de tartre, ni d’aucune autre drogue prescrite
par les chimistes. Dans un temps plus rapproché de
nous, qu'on veuille bien consulter un officier de bouche
de Louis XV, Bidet, propriétaire de vignes 2 Reims, et
aateur d'un ouvrage sur la vigne et la vinification, on
verra si les vins de Champagne dont s’abreuvaient le roi
et ses courtisans étaient mixtionnés de sucre.

« Quelques-uns, dit-il, pour couvrir la mauvaise qua-
lité de leurs vins, y ajoutent du sucre, de Vesprit-de-
vin, de I'alun, des crottes de pigeon et d’autres drogues.
aussi pernicieuses. »

- Ainsi donc, siles Hongrois veulent faire des ving mous-
seux dignes d'entrer en comparaison avec ceux de Cham-
pagne, qu’ils renoncent aux procédés de la chimie; qu'ils
plantent des Morillons noirs ou Pinots, non pas tout &
fait au pied de leurs montagnes (quoique le mot d’Hegy-
Allya, dont fait partie le vignoble de Tokai, indique celle
position), mais au moins dans la partie inférieure de leurs
montagnes ; et je ne doute pas qu’en n'y admeltant aucun
raisin blanc, comme le preserit Bidet, et avec les soins
donnés par un tonnelier venu de Reims, ils ne parvien-
nent a leur but aveec un succes incomparablement plus
grand que celui presque ridicule qu’ils ont obtenu jus-
qu’ici.

87



328 TRAITE DES CEPAGES.

Je mai pas parlé, a l'article de chacun de ces plants,
de la taille qui lui convient, parce que les vignerons hon-
grois ont une taille uniforme pour tous, du moins dans
les vignobles a vin rouge que j'ai visités prés de Bude, et
dans ceux de ’Hegy-Allya, qui sont tous a vin blanc. —
Cette méthode est trés-simple; elle consiste a laisser au
cep deux tétes prés de terre, et a tailler le sarment que
I'on garde sur chacune, trés-court, a deux yeux. Lap-
plication qu’on en fait a toutes les sortes de cépages
remplit parfaitement les conditions que demandait un
savant (1) que je respecte trop pour le nommer en cette
occasion, et qui, de méme que bien d'autres, aurait
voulu tout apprendre dans son fautevil. Je dois ajouter
cependant que dans les vignobles de Rusth et d’(Eden-
burg, les vignerons font preuve de plus d’intelligence et
de raisonnement, comme on peut le voir a I'article Taille
de mon ouvrage sur la culture de la vigne et sur la vini-
fication. J'ai donné depuis, pour la seconde édition de
cet ouvrage, sinon des régles précises et invariables,
comme en demandait ce savant, du moins des indications
suffisantes pour approprier la taille a chaque sorte de cé-
page selon ses dispositions naturelles ; et I'on verra alors
que les motifs qui nous décident a appliquer a chaque cep
la taille que nous croyons lui convenir, ne sont point de
la part des vignerons une imitation servile de l'usage,
comme on les en accuse, mais bien le résultat du rai-
sonnement d’hommes éclairés et d'un sens droit.

(1) Dictionnaire d'Histoire naturelle, article Vigne; édition de
Déterville. i
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Egyetemes ampelografia,
avagy a legismertepb
szOléfajtakrdl szolo értekezés
minden neves borvidéken

Negyedik kiadéas

Paris, Librairie Agricole
de la Maison Rustique, 1859

[Kaphaté Lyonban, Francois Savy lanydnal, a Place Bellecour
14. szdm alatt; Tours-ban, a nagyobb kdényvkereskedésekben.]
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Magyar Kiralysag

A hegyaljai sz6l6k!

Kezdjik a Hegyaljan legnagyobb becsben tartott sz6l6fajtakkal. A hegyaljai borokat
kivétel nélkiil tokaji néven szoktik forgalmazni, pedig ez utébbi hegyen csak elenyész
részét allitjak el6 a széban forgé boroknak, rdadasul nem is feltétlenil a legjobbakat:
a tarcali (itt taldlhat6 a csdszdr legjobb sz6l6je) és madi borok legalabbis egyenran-
guak, de gyakran jobb mindségtick a Tokajban késziilteknél. Teljességgel téves tehat
az a sokak altal osztott vélekedés, amely szerint a tokaji borok dragasigit ritkasi-
guk magyardzza, s hogy az a termdteriilet, ahonnan a tokaji borok szarmaznak nem
nagyobb a vougeot-i* vagy éppen a constance-i* birtokndl. A tokaji terméteriilet kitesz
7 vagy 8 négyzetmérfoldet, hiszen nagyjibdl az egyharmadardl van sz6 annak a 34
hegynek, amelyek Zemplén virmegyében taldlhatok, s amelyek lincolata Tokajnal
kezdddik. Lassunk tisztdn e kérdésben: Tokaj hegyen a csdszdr birtokaban 1évé sz616
(vannak persze birtokai tovibbi hegyeken is) csak és kizdrélag annak koszonheti kivald
mindségét, hogy mivel a lejt6 kozépsé részén talilhatd, rengeteg napstitésben részestl.
Hasonlékat mondhatunk el a Tarcal-hegyen talalhaté csaszdri sz616kr6l — amelyek-
nek termése olyan tokéletes mindség, hogy kiérdemelték a Mézesmal* nevet — is:
ezek egyfeldl elényds fekvésiikre, masteldl pedig az odaiiltetett sz6l6fajtik szerencsés
kombindcidjira visszavezethetden ilyen kittindek. E ponton sziikségesnek latszik rog-
ziteni, hogy a Tokaj hegy a 48. szélesség 10. percén helyezkedik el, s nem a 43. szé-
lességi fokon, ahogyan az a sz6l6fajtakrol sz6l6 topogrifiai 6sszefoglaléban szerepel
(az minden bizonnyal csak nyomdahiba).

Bir a jeles magyar szerzd, Szirmai de Szirma® harmincnil is tobb Zemplén virme-
gyében termesztett sz8l6fajtat sorol fel, s azt allitja, hogy hatvan ilyet is ismer, én az

Ezen alkalommal kell kifejeznem hdldmat ezen nagylelk( nemzet irdnyiban, amely oly nagy jéindulatban
részesitett 1839-ben lebonyolitott agronémiai céli utazdsom sordn. Nem feledem persze, hogy a tagja va-
gyok a bécsi székhelyd Csédszari Mezdgazdasigi Tarsasdgnak. Bocsittassék meg egy francidnak, hogy nem
kivan belekeveredni a két egymissal oly szoros kapcsolatot d4polé dllam csalddi Gigyeibe, Ausztria viszonya-
ba egy olyan kirdlysiggal, amely szabad akaratdbol rendelte magit osztrik védelem ald, s amely oly bitran
tdmogatta szovetségesét minden olyan alkalommal, amikor annak katonai segitségre volt sziiksége. Igaz,
hogy Magyarorszigon nem talidlkoztam a Németorszagban fellelhet6kh6z hasonlé tudésokkal, 4m derék,
jolelkd emberekkel igen, akik lekdtelezd kedvességgel bintak az ismereteket és baratokat szerezni kiviné
utazéval — velem.

Burgundia (Bourgogne, Céte-d’Or).

Okcitania (Occitanie, Chein-Dessus).

Odart: ,Mezes-male (rayon de miel)”, vagyis 6 maga forditja francidra: mézes rész/teriilet.

Szirmay A. 1798.

“uos W
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aldbbiakban csak azokrdl szélok, amelyek figyelemre mélté mindségiik okdn mélténak
tlnnek arra, hogy meghonositsuk és népszertsitsik ket Franciaorszdgban.

Els6ként mindenképpen a furmintot (amelyet néha a nagy szemii jelz6vel litnak el)
kell emlitentink. Azt a kitiné sz8l6t, amelyet a Hegyaljin ezen a néven emlegetnek,
Veszprém varmegyében szigethy szoelloe néven, Sopron és Ruszt kornyékén Zapfner,
Stéjerorszigban pedig Mosler-Traube néven ismerik. Az elnevezések e viltozatossiga
magyardzza, hogy a bécsi Rupprecht® ur katalégusdban 10-12 formdban is emlittetik.

A furmint név — mondja a kordbban mar idézett magyar szerz6 — a latin nyelv foro
Minucii kifejezésébdl, vagy az olasz formi sz6bél szarmazik. A debreceni akadémiai
tirsasdg’ az itdliai Formignana régiora vezeti vissza az elnevezést, hivatkozva Horatius
aldbbi passzusira: ,mea nec Falernae temperant vites, neque formiani pocula colles.”
Megvallom, hogy a tekintélyekre valé hivatkozds ellenére ezt az etimoldgiit nem
latom kiilondsebben meggydz8nek, annal is kevésbé, mert a sz6 masodik betdje nem
o (ahogyan a németek szeretik irni), hanem inkabb #.”

Lassuk els6ként, mit is ir Szirmai [Odart jegyzete. Notitia topographica, politica,
etc., inclyti comitatus Zempliniensis'’]: ,[A furmint] édes, 1édas és zamatos sz418,
amely minden mds fajtindl jobban t(ri, hogy a fiirtén 1év8 szemek egy része elszarad-
jon (ezt az allagvéltozést a francia nyelv a passeriller' kifejezéssel adja vissza), taldn
ezért is van, hogy minden mads fajtindl inkdbb Hegyalja talajdhoz vald.” Ez itt szabad
forditds, mert az idézett munka eredetileg latinul irédott. Latin tuddsom nyilvinva-
16an hagy kivinnival6t maga utdn, igy kozlom az eredetit: , ez ideo solis ardore maximé
torreri solitas, soloque Hegy-Allia optimé congruentes proferens”.* — E nagybecsi sz616-
fajtat szdzadunk elején Franciaorszdgban is sikeresen meghonositotta sziikebb

Johann Baptist Rupprecht (1776-1846), ir6, cenzor. A katalégus egyetlen példdnya sem ismert. A cime
Verzeichniss der Rebesorten des Herrn Johann Baptist Rupprecht, gesammelt aus allen Lindern und Welttheilen
volt (idézi: HELLENTHAL-WIESE 1838, 346.). Matthias Svojtka, a Bécsi Egyetemi Konyvtir konyvtarosa
informaciéi szerint Rupprecht 1811-ben szerezte meg a Wien, Gumpendorf 54. (ma: Gumpendorfstrasse
91.) szam alatti telket, ahol létrehozta iiltetvényét, f8leg virdgokbdl és haszonndvényekbsl (RuPPRECHT
1833). A kertet médr 1855-ben beépitették.

Domoxkos L.-Benepexk M. szerk., Magyar grammatika, 1795, 338. ,Furmiana uva. Formiae erat regio
amoenissima Italiae. Ita Bdgdr sz6/6 ex Bulgaria, Runinnya, Szeremi etc.”

,De ldsd, az én serlegembe’ nem gyongyozik falernumi termés, nem Formia driga nedve”, Horarius, Od,
1, 20. (CsENGERY Jdnos forditdsa).

A kérdésrsl 6sszefoglaléan lisd: BurcHERI-Cosma 2001.

10 Szirmay A. 1798.

Latinban: uva passa

2 SzirMay A. 1798, 31.; Szirmay A.—Pe16 G.—OrBAN A. 2022, 230 (magyarul).
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patridjaban, Béziers kornyékén, egy jeles honfitirsunk, Villerase ur.”® Ezzel egy id6-
ben vagy talin néhdny évvel kés6bb Maureilhan tibornok™ kiild6tt a furmint sz616bél
Hérault megyébe, ahonnan kiindulva szimos dél-franciaorszagi birtokon elterjedt,
majd 1835-ben eljutott hozzank, Touraine régiéba, s én magam is rendelkeztem vagy
300 tékével beléle. Ezekbs]l ma mér csak mutatéban maradt, hiszen a szoban forgé
fajtaval val6 faradozdsaim a legkevésbé sem voltak eredményesek. Az én koromban
bizonytalan reményekre mar nem épitek 1égvarakat. E fajta hozama elenyészé volt,
s a sz6l6szemek nemhogy nem voltak aszalhatok (passeriller), de a teljes érettség dlla-
potit is csak igen ritkdn érték el.

Bar e sz8l6fajtat remekiil leirta mintegy 15 évvel ezelétt D*** doktor (nevét nem
kivinom felfedni, hiszen ragaszkodik az anonimitishoz),"” aki azonban sajnalatos
médon nem igazitotta helyre Bosc'® és mas nagy parizsi mez3gazdaszok tévelygéseit,
igy inkdbb a Gard megyében é16 Baumes r'’ leirdsdra hagyatkozom. E jeles sz616s-
gazda, aki levélben kozolte velem megfigyeléseit, tokéletes likért, azaz desszertbort
készitett a furmintbél. Tapasztalatait sajit megfigyeléseimmel fogom kiegésziteni.

Elég vastag, 4m rovid, altaldban fiiggsleges sz6l6vessz8k, amelyek alsé részikon
inkdbb sziirkék, a felsd rész bizonyos szakaszain sirgdk barna csikozassal — ez a leirds
arra a fejlédési szakaszra érvényes, amikor a fasult rész mar érett, mint példaul télen.
Az Hérault megyébdl hozzam eljuté sz6l6vessz8kon a kéreg aranysarga, majdhogynem
tényes volt, a Hegyaljdrdl hozottak és a birtokomon nevelt t6kéken a kéreg sipadtabb
szind. Levelei dltaldban épek, ritkdn enyhén hdromkaréjiak, széltiikben nagyobb
kiterjedéstiek, mint hosszukban, teltek, felsé résziikon sotétzoldek, alsé részikon igen
bolyhosak, ersen kiugré erezettel. En nem vettem észre, hogy a levelek visszahajlana-
nak nyeliik irdnydba, ahogyan Dumontet' baré éllitja egy német szerzére hivatkozva.

3 FeltehetSen Armand Joseph Gabriel Adrien Villeraze (1747-1824). A Villeraze / Villerase csaldd a XVI.
szdzad 6ta Béziers egyik legjelesebbje. Cazalis-Allut 1835, 210. szerint , M. de Villeraze, officier de cavalerie”
vitte Hérault megyébe a furmintot Tokajbdl, talin ugyand az, vagy az 6 apja, akinek megjelentek emlék-
iratai is (Villeraze 1776), minden esetre az emlékir6 is ,captaine de cavalerie”. Ugyancsak az 1772-ben mar
nyugdijazott (pensionné) Philippe de Villeraze, captaine au régiment de Guyenne, akinek fia, Adrien megolte
a varosban rivdlis De Franc csalad egy tagjit (BErcasse 1979). A fiat halalra itélték, de kegyelmet kapott,
Poroszorszagban és Szdszorszagban katondskodott, 1785-ben tért vissza, Pauban ¢élt a forradalom alatt.
Taldn 6 hozta a furmintot Tokajbél.

Jean Etienne Casimir Poitevin de Maureilhan (1772-1829), montpellier-i sziiletés (Hérault megye) volt.
A HiRAULT-ANONIM 1840 szerzéje egy bizonyos ,D”. Talan azonos a rejtélyes ,D” trral. Ugy vélem, nem
azonos Dejean de Montagnac-kal, a Comice agricole de Pézenas (Occitanie, Hérault) elndke volt, mert az
emlitett ,,D” 6rd egyes szim harmadik személyben hivatkozik.

Louis-Augustin-Guillaume Bosc (1758-1832), mezdgazdisz szakird, nem tudjuk, milyen tévelygésére
gondolt Odart. 1801 és 1805 kozt megjelent az Antoine Augustin Parmentier (1737-1813), Jean-Antoine-
Claude Chaptal (1756-1832) és mésok szerkesztette ,Cours complet d'agriculture” cim( 12 kotetes sorozat
Périzsban, szimos szerzdvel, koztik Bosc-kal. 1821 és 1823 kozott kiegészitve megjelent ugyanez 16 ko-
tetben , Nouveau cours complet d'agriculture” cimen ugyanott az Institut de France gondozésiban. Bosc ez
utébbi kiaddsnak is munkatérsa volt.

Jean Baptiste Thimothée Baumes (1756-1828), orvos, sz8lészeti munkéja nem ismert.

Nem sikeriilt azonositani.
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Azt viszont igen, hogy az elsd fagyok utin felfelé tekerednek, amit annal is konnyebb
észlelni, mert ezek a levelek hullanak le utoljira. A fiirték maguk dtlagos hosszuséd-
guak, inkabb henger alakdak, mint kdpszertek, a szemek nem tudl szorosan helyez-
kednek el és igen valtozé nagysiguak: sok koztik a satnya, a legnagyobbak viszont
16-18 milliméteresek. Erett dllapotukban nagyon édes levet tartalmaznak, amelyet
azonban ize nem tesz méltéva arra, hogy e formaban asztalra keriiljon, s nem is littam,
hogy ily médon élnének vele. E kérdésben nem értek tehit egyet Baumes urral, aki
nagyon kellemes iz(inek nevezi ezt a levet, sem D*** doktorral, aki szerint kitiing, sét,
még C*** trral vitatkoznom kell, aki szerint csak elég j6. Hérault és Gard megyékben
néhdny szem mdr augusztus végére megérik, a fiirtok nagyjit azonban csak oktdber
elején érdemes lesziiretelni. Magyarorszagon, a hegyek aljan, csak oktéber végén, s6t
november elsé napjaiban sziiretelik. A kocsdny igen vékony és torékeny, s megvallom,
hogy e ponton nem értem a Szirmai altal hasznalt durabili kitejezést,'” vagy az is lehet,
hogy egyszerten tévedett, hiszen a kocsiny e torékenységének (aligha nevezhetd dura-
bilisnek) okdn a fiirt konnyen elvilik a t6kétsl, még Gard-ban és Hérault-ban is, ahol
pedig a nagy meleg jobban megkeményiti, akdr el is fasitja ezt a részt. Az is nagyban
ronthat a fajta megitélésén, hogy nem kecsegtet til bséges terméshozammal: hek-
tironként csak hat vagy hét (legjobb esetben tiz) hektolitert ad. A virdgzas idészakit
megel6z6 hénapban mintha mindig nagy termést igérne, dm egy sz6l6fajta sem fogé-
konyabb, mint ez arra, hogy a szemek ne fejlédjenek ki.

Baumes ur a sz6l8szemeknek aszalédasra valé hajlamat a méhek és a darazsak csi-
péseinek tulajdonitja, s annyiban biztosan igaza van, hogy e sz6l6fajta nagyban vonzza
ezeket a rovarokat. A félig kiszdradt/megaszalédott szemek — a németek rrokenbeernek
nevezik ezeket — ardnya Saint-Gilles kantonban (Gard megye) az 9sszes szem mint-
egy egyharmaddt-egynegyedét teszi ki. Azokon a hegyaljai sziireteken, amelyeken
részt vettem, ez az ardny jéval alacsonyabb. A fentebb mir hivatkozott Baumes ur,
aki nemcsak jeles bordsz, hanem orvosdoktor is, ugy véli, hogy a must stiriségének
als6 hatdra a Chevalier-féle”® glikométer 19. fokdnal huzédik, én azonban ugy vélem,
hogy ez az alsé hatdr akdr 16-os is lehet, ez legaldbbis a legalacsonyabb fok, amely
mellett én magam 1834-ben kitling desszertbort készitettem, igaz, mds tipusu sz6-
16bél. Mivel Dél-Franciaorszagban ennek a fajtinak a sziiretelésével allit el6 szdmos
bortermeld egy olyan desszertbort, amely tobbé-kevésbé hasonlatos az igaz tokaji-
hoz (s ennek okdn termékiiket tokajinak is nevezik), feltétleniil sziikségesnek tartom,

7 7

hogy az 6 érdekitkben elGélljak az alibbi figyelmeztetéssel. Sokuk kildott nekem az

¥ Valéban nem érti Szirmayt, hiszen 6 a sz618 hosszu eltarthatésdgara (durabilitas) érti (SzirmAy A. 1798, 32.).

2 Frangois Fulgis Chevallier (1796-1840), botanikus, orvos tobb mivében foglalkozott a névények cukor-
tartalméval, a sz8l6rothaddssal és a nemes penésszel is. 1806-ban CHEVALLIER kézzétett egy kis fiizetet
Essai sur la matiére colorantes des vins naturels (Paris, 1806) cimmel, ebben emliti a cukorfok mérését is. Egy
korabeli reakcié ezzel kapcsolatban: Examen critique du glucometre ... par un vigneron miconnais & la société
d'agriculture de la Haute-Garonne, Toulouse, 1806.
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altaluk eléallitott furmintbdl, s ugy litom, hogy a legtbb termeld tul sokdig hagyija
érni a sz616t, st egyesek még mustot sem dtallanak késziteni belle. Ez azzal a kovet-
kezménnyel fog jirni, hogy boruk szirupos dllaga és barnas szind lesz, s tdlsdgosan
hasonlatossa valik masféle sz816kbdl eldallithaté borokhoz. Ez a borfajta akkor éri el
a sz616t8l és a talajtél remélhets tokéletességet, ha a termést mar akkor leszireteljiik,
amikor a beléle elgallithaté must a Chevalier-féle glikométer szerint még csak 15-18
fokos. A bor igy szép, gyantis szin( lesz, s id6vel a megfeleld, a fajtdjira jellemzd
bukéra is szert tesz majd, hasonlatossa vélva a legjobb évjarata tokajikhoz.

Ennek a tokéletes dllapotnak az eléréséhez azonban feltétlenil sziikséges, hogy pon-
tosan gy jarjunk el, mint a magyarok, akik, miutan lesziiretelik és labbal megtapossik
a trokenbeert, mis sz816k mustjaval vegyitik, 25-30 éran keresztiil egy nagy edény-
ben vagy egy kisebb kddban tdroljik (az eljirds részletes leirdsit lasd a Bordsz kézi-
konyve (Manuel du vigneron) cimi munkdmban?). Véleményem szerint csakis ennek
tulajdonithat6, hogy ugyanabbdl a furmintsz8l6b6l Magyarorszdgon jobb minéségi
bort llitanak el6, mint Franciaorszagban. A nalunk késziilt borok nem elég testesek,
hidnyzik bel6lik az iznek azon teljessége, amely nélkiil az aroma sosem fejlédik ki
teljességgel, szdjban és a gyomorban nem tart ki kellsképpen hosszi ideig a kellemes
izérzékelés. E kérdésben egy tovabbi észrevételt kivanok tenni, amely remélhetdleg
anndl is érdekesebb, mert felszimol egy olyan elGitéletet, amely Chaptal instrukci-
6jaban gyodkeredzik.?? Ez utébbi, személyes tapasztalat hijan, Pliniustdl veszi it azt
a téves meggysz3dést, mely szerint az elsé must (vin de Goutte vagy Lacryma) kulonos
értékkel bir.”® Jémagam 1834-ben a magyaroktdl eltanult eljirdsra épitve touraine-i
malvizidbol remek desszertbort dllitottam el6. Elkilonitettem és gondosan félretettem
egy uvegnyi bort, amely sohasem latott kddat: ez a bor ma 24 esztendés, igy bétran
alapjdul szolgilhat az 6sszehasonlitdsnak. Hat bizony a szine ellenére nyilvinvaléan
nem ¢éri el a magyarok javasolta eljarison dtesett tobb szdz tivegnyi bor mingségét,
amelyek olyan tokéletes izvildguak, hogy bizony megérdemelnék a bordsz-kongresz-
szusok sz8184gakbdl font diszkoszorujit (persze ez csak akkor kovetkezhetne be, ha
a kongresszusok nem a nagyszdji semmitmondékat dijazndk, hanem a valédi ered-
ményeket felmutatni képes Gjitokat).

A furmintnak van egy olyan valtozata, amelyet kevésbé szokds értékelni, mert nem
aszalhatd, ez pedig a maddrkds furmint. A madarkas furmint (furmint des oiseaux), amely
Holy-Agos (hélyagos) néven is ismert.** Az elsS elnevezés arra vezethetd vissza, hogy
a madarak — és kiilonGsen a darvak — igencsak szeretik ezt a sz6l6fajtit. Ez nem is

2t OpARrT 1845a, 340-342.

Jean Antoine Chaptal (1756-1832) szdmtalan sz8lészeti és bordszati md szerzGje, sok-sok kiaddsban. Nem
taldltam meg, hogy melyik széveghelyre gondol Odart.

Prinius, Historia naturalis, lib. XIV, 85. ,must sponte defluens ante quam calcetur uvae”, vagyis az elsg,
spontin médon csepegd must, vagyis a protopum.

Odart ebben téved, a madarkds és a hélyagos furmint két kiilonb6z4 sz618.
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csoda, hiszen az el6bb tirgyalt fajtindl jéval kisebb sz6l8szemek ize édes, mint a méz.
Ezt a fajtit igen nagyra becsiilik azokon a birtokokon, ahol csak és kizdrdlag sziraz
borokat allitanak el6.

A fehér, vagy fejér gohér — mindkét format feir-goir-nak ejtjik, és azt jelenti korai fehér
(blanc précose) — is nagyon édes sz616t ad, amely aztdn nobilissimas (azaz kitiné min-
ségi) aszisz8l6vé alakul Szirmai szerint,® méghozza annal is gyorsabban, mert igen
korai sziiretelésti termésrél van sz6. A neve is korai fehéret jelent, pedig bimbézasa
igenis kései. Ennek szemeit is igen kedvelik a méhek és a darazsak. A termeldk gyak-
ran a tobbi t8kétdl kilon iltetik, hogy hamar lesziiretelhetd legyen. Nagy hatranya,
hogy rossz a termékenytilése. Tékéje télen vilagossziirke, esetenként rézsaszin csi-
kokkal tarkitva. Sarjadzdsa anndl is intenzivebb, hogy gytimélcs6t nem ad, igy érde-
mes adott esetben vesszdre futtatni. Persze csak a furminthoz képest nevezhetd korai
éréstinek: koriilbelil egy idében sziiretelhetd a mi fehér arnoise-unkkal vagy a pinot
de Bourgogne-nyal. Firtjei hosszikdsak és szép, olivabogyéhoz hasonlatos szemekkel
terhesek: megenni sokkal jobb iztiek a furmintndl.

Hirslevelii — és nem Hachat Lovelin,*® ahogyan azt Springer,?” s6t Kerner?® is irjak
sz8loket targyalé munkdjukban (amelyben egyébként jol irjék le a fajtat). Nevét onnan
kapta, hogy levelei hasonlitanak a harsfa leveleihez, ahogyan arrél Szirmai de Szirma is
sz6l mér idézett munkajdban.? Oridsit tévednénk, ha hitelt adnénk az Ampeliographie
Rhénane szerz6jének,™ aki szerint e sz6l6fajta a Thal Burger vagy a Putscheer viltozata:
ezeknek az égviligon semmi koziik nincs egymdshoz. Lehetséges, hogy ez utébbit,
amelyet Németorszagban Nagy Tokajinak neveznek, Magyarorszigon is termesztik,
de én nem taldlkoztam vele az dltalam meglitogatott nemesi birtokokon. Nalunk,
Touraine-ben a Hdrslevelii sz616 ritkan éri el a kivint érettségi fokot, igy nem igazin
adnak aszusithaté szemeket, ellentétben Hegyaljaval. Ez utébbi egyébként nem egy
hegy, ahogyan azt német bordszok éllitjdk, hanem egy 34 hegybdl 4ll6 téjegység. Egy
kis hegylinc, amely a Kdrpatok nagyobb lincolatdhoz kapcsolédik
A Hurslevelii firtjei hosszikdsak és minden mds fajtandl inkabb henger alakaak.

Ez a jellegzetes forma magyarazza, hogy az alibbi neveken is ismerik:

Loemner Schwanz — jubfark (queue de mouton)

Fisch Traube — hal sz6l6 (raisin poisson)

Langer Tokayer — hosszii tokaji (Tokai long)

% SzirmAY A. 1798, 32.; Szirmay A.—PeTé G.—OrBAN A. 2022, 36 (latinul), 230 (magyarul).

26 Opart 1861, 286.: Hachat Lovelin.

77 Johann Christoph Erich Springer (1727-1798), jogdsz, 6kolégus: SPRINGER 1769.

2 Johann Simon Kerner (1755-1830), a md pedig: KErNER 1803-1815, az dbrik nem szdmozottak, de az
aldirds: Le raisin de hongrie haschat Lovélin.

» Szirmay A. 1798, 32.; Szikmay A.—PeT6 G.—OrBAN A. 2022, 36 (latinul), 231 (magyarul).

30 Jean-Louis Stoltz (1777-1869), elzdszi ampelogrifus, agrrszakember: SToLTZ 1852.
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T6kéjét télen konnyt felismerni voroses és sima kérgérl. Ez a sz8l6fajta jéval bévebb
terméssel kecsegtet, mint a furmint.

A balafint egy az utébbihoz hasonlatos sz6l6fajta, legaldbbis Szirmai szerint,* én
ugyanis semmiféle hasonlatossigot nem fedeztem fel kozottiik a hegyaljai sz8l6kben
tett litogatdsom sordn. A balafiint szemei nagyobbak, sirga szintiek, gombolydedek,
egymistol tavol helyezkednek el a fiirton. Erett allapotukban a sz6l6szemek olyannyira
attetszk, hogy latszik bennik a mag. Ezen sz8l6fajtik leveleinek alsé fele bolyhos,
de talin nem annyira, mint a furmintéi.

A fejér sz6l6 (raisin blanc) nagyon elterjedt a Hegyaljan, taldn talzottan is, mert nem
kénnyen aszisodd. Nagyon termékeny. Zoldes leve jol vegyitheté mas sz816k leve-
ivel, legalabbis sokan vannak, akik meg vannak gy8z8dve ezen dllitds igazsdgardl.
A sziiretelés sordn konnyen felismerhetd, egyrészt a virdgardl, mésrészt pedig a sze-
meit borité hamvassagrol: olyan. mintha fehér porral lenne beszoérva. Erdemes 6va-
tosan enni beldle, mert konnyen meghajtja az embert. Nem nagy aldozat egyébként
a réla valé lemondds, mert vannak finomabb étkezési sz816k is. Leveleinek alsé része
legalabb annyira bolyhos, mint a furminté. Ami kételyeket ébreszt bennem a beldle
készithet6 borok mindségének kérdésében, az az alabbi meggyéz8désem: a néhany
valéban kiting likérbor mellett a szdraz asztali borok ltaliban nem tul jok, mdrpedig
mivel ebbdl a fehér sz616bél nagyobb mennyiséget taldlunk, mint a tébbibdl, hatasuk
nyilvan nagyobb, mint a desszertboroké.

Létezik egy mésik sz6l6fajta, amellyel kozvetleniil nem taldlkoztam, a neve naran-
kas, amely allitélag jol szdrithaté. Az alabbiakbdl viszont magam is rendelkezem min-
takkal, s nem vagyok kiilonésebben elégedett veliik.

A nagy szemii ledny (raisin des filles & gros grains) és valtozata az aprd szemii ledny
(raisin des filles a petits grains) — érett dllapotiban mindkettd szép, aranysdrga szind
52816, 4m csak kevés szdraz szemet adnak. A ledny széhoz gyakran a sz618 sz6t is hoz-
zakapcsoljik, igy teljes neve nagy szemii ledny szol6. MeglehetGsen elterjedt Hegyalja
vidékén. A nagy szemi viltozat igen szivds, szép, hosszu (és a kis szemiinél kevésbé
sarga) szemekbdl dll6 fiirtok alkotjik. Viszonylag kevés kiszdrithaté magot adnak
(amelyet a németek trockenbeernek neveznek), ezzel magyarazhat6, hogy nem sokat
talalunk beléle a Hegyalja vidékén.

Az alébbi, kevésbé értékes sz8l6fajtikat csak azokon a birtokokon termesztik, ame-
lyeknek tulajdonosaibdl hidnyzik a gondossdg és a hozzaértés. Ezeket a szdloket felsza-
molni vagy kiirtani is érdemes volna, mert puszta jelenlétiikkel karos hatést fejtenek
ki a fentebb mar bemutatott j6 fajtakra. Azok koziil, melyekrél személyes tapasztala-
tot is szereztem, az alabbiakat emliteném: Peitres selimes szoelloe, amit a németek Peter

31 SzirmaAy A. 1798, 32.; SzirMay A —PET6 G.—OrBAN A. 2022, 36 (latinul), 231 (magyarul).
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Silien Traube néven ismernek, a petrezselyemlevelii sz6/6 ez nalunk a megvetésre mélté
Ciotat vagy Ausztriai szolo.

Fejer gerset, Kirdlyi édes (doux Royal), Sar dovany, Demjeny, Rozsas szoelloe

Nagyot tévednek Harkenfield* és Diebl** német utazdk, amikor fentebbieket
a hegyaljai borvidék leginkabb megbecsiilt borai kézé soroljdk. Ugyanakkor taldltam
Luxembourg®* és Demermety ur® gydjteményében egy igen érdekes sz516t, amelyrdl
a németek nem beszélnek, pedig megérdemelné a hozzaérték figyelmét, s ez pedig
nem mds, mint a Barat-tzin®® szoelloe (raisin couleur de moine), amely a szerzetesek
csuhdjdnak szinére utal.’” Munkdm els6 kiaddsdban tévesen irtam,* hogy ez volta-
képpen az egy hénappal korabban éré Pinot gris. Ennek a szine valahol a Pinot gris-¢
és a Traminié kozott helyezkedik el. A szemek alakja inkdbb gémbdlyded és nem
hosszikas, mint utobbi esetében. Bar hivjik Virds Tokajinak is, nem hinném, hogy
sokat termesztenének bel6le Tokajban, sokkal elterjedtebb Ruszt kérnyékén, Sopron
virmegyében. Ez a sz616 nagyban kiillonbozik egy masiktdl, amellyel 6sszekevertem,
s amelyrdl a késébbiekben még fogok szdlni, s ez a Sar-Fejer.

Muskataly, mis virmegyékben Fejér-Denka.*® A fehéret csak a Zemplén virmegyében
talalhat6 birtokokon termelik: ott annyira elterjedt, hogy némely boraszok kiilén is
elgallitanak belsle. Az alibbi eltéréseket volt alkalmam észlelni, koszonhetéen annak,
hogy a Tokajbél hazahozott dugvinyok végiil sz616t hoztak: kevésbé szivés és min-
den részében kisebb, mint a franciaorszagi fehér muskotily (muscat blanc), a szemek
kisebbek és kevésbé tomotten helyezkednek el a fiirtokon. A hozzéérté borkéstold
izbéli kiilonbségeket is konnyen felfedezhet, igy azt mondhatjuk, hogy a hegyaljai
muskotdlyok nagyban kilonbéznek a dél-franciaorszdgi megyékben termettektsl.
Az bizonyos, hogy sem az dltalam meglatogatott madi pincében, sem a pesti sz816-
tulajdonosok tarsasdginak pincéjében* megkdstolt bor nem érte el a mi dél-francia
boraink barsonyossdgit és zamatossigit. Az a bor pedig magas alkoholtartalmu és
igen illatos volt, dm olyan borzalmasan szdraz, hogy amikor a pesti szél6tulajdo-
nosok tarsasiganak pincéjében megkinaltak vele, a kis pohdrnyi adag nagyobb felét

%2 Johann Sedlaczek von Harkenfeld (Jan Sedlacek z Harkenfeldu, 1759-1827), mezégazdész, zenész.
Sz6lészeti munkéjit nem taldltam.

Franz Diebl (1770-1859) morvaorszigi természetkutatd, botanikus. Az idézett irdst nem taldltam, temati-
kailag D1eBL 1835 kozel ll a sz8lészethez, de ebben nem szerepel Tokaj.

A périzsi Luxembourg-kerti sz8l8iskoldrdl van sz6; lisd HArDY 1848.

Frangois Marie Demerméty (de Merméty) (1778-?), sz8lész, Couchey (Cote d’Or) polgdrmestere volt.
Lasd KErLOUEGAN 1992.

Bizonyosan ,szin”.

Talén azonos ezzel: Gor6c D. 1829, 4, Barditsz6ls (masutt: Nagyvditi sz6l6).

3% OpArT 1841, 84.

¥ GorOG D. 1829-ben ez 6nélls fajta.

4 Opart 1841, 83. azt is megmondja, hogy itt a kiséréje Szemere Pal (1785-1861) kolt6, az MTA tagja volt.
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otthagytam, annyira kellemetlen benyomdst tett rim. Ha kis mennyiségben 6sszeke-
verik a kordbban emlegetett sz616tipusokbdl készitett borokkal, akkor képes a keverék-
nek kellemes bukét kolesonozni — ez esetben azonban egy ideig a szdrakon kell hagyni,
mert bizony eléfordulhat, hogy a furmint teljes megérése (ez csak Mindenszentekkor
esedékes) el6tt a muskotdly megromlik. A furmint izét és illatit egyébként is tobbre
becsilom a muskotalyéndl.

A muskotdlynak étezik egy vords valtozata, amely Magyarath* sz6l6birtokain lat-
szik igen elterjedtnek, a neve Vords denka. Ebbél igen nagy becsben tartott bor késziil,
dm mivel nem hoztam bel8le mintit Magyarorszdgrél, nem tudom biztonsdggal meg-
allapitani, hogy ugyanarrdl a sz6l6r6l van-e sz6, amelyet Franciaorszagban is isme-
riink ezen a néven.

Mis borvidékek is kivivtik az ért6k megbecsiilését, legalabbis a magyar és a németor-
szagi kozonségét, s azt gondolom, nem haszontalan megismerkedni az ott termesztett
fajtakkal is. Bihar virmegyében példdul készitenek egy olyan fehérbort, amellyel Pest
és Bécs legjobb asztalain is talalkozhatunk, a neve Bakator, ugyanaz, mint az alapjiul
szolgilé sz8l6é.

A Bakatort a Tiszantalon, ahonnan szdrmazik, Aifoldynek is hiviik. Ennek a sz6l6nek
a szemei ovilis alakdak, sirgdsfehérek, igen hisosak, mégis b6 leviiek. Nem tudom,
hogy a mi gydjteményeinkben megtaldlhaté-e, de a Baumann-fivéreknek készonhe-
téen*? szert tettem vords sz616s valtozatira, a Granat-Tzin-re®, amely, ahogyan neve
is utal rd, granatvords szind. Levelei nagyon csipkézettek, hatoldalukon bolyhosak,
még az erezet mentén is, bar az ereken inkabb csak egy vastag, pamutszer( szrzetet
talalunk. A levél nyelezete lila, s ez a szinezet dtterjed az erek kezdetére is. Furtjei
nem tdl nagyok, a szemek kerekdedek és egymastdl tavol zl6k. Virdses sziniik a teljes
érettség dllapotiban (amelyet a mi éghajlatunkon til késén ér el) liliba hajlik. Ezt a szint
azonban elhalvinyitja a béségesen jelentkezé hamvassdg. A Schams-katalégus* sze-
rint 1étezik egy fekete [bakator] viltozata is.

Komdrom virmegyében — itt fekszik, a Duna partjitél nem messze, a figyelemre
mélt6 neszmélyi borvidék — is taldlhatunk néhdny értékes sz8l6fajtat, amelyek koziil
a legrangosabb minden kétséget kizaréan az, amelyet merészen Sar-Fehérnek (blanc

#“ Magyarad (Miderat, Arad megye, RO)

42 A sz8l6iskolat 1740 koril alapitottik az elzdszi Bollwiller-ben. Odart életében Joseph-Bernard Baumann
(1775-1859) tevékenysége volt ismert.

grandtszind

Franz Schams (1780-1839), a magyar sz616- és borkultira modernizalisinak meghatirozé alakja. A budai
Sas-hegy oldaldban volt sz8l8tiltetvényének nem ismerek nyomtatott katalégusat.

43
44

99



de boue) neveztem.* A tokaji borvidéken valdszinidleg nem talilunk beldle, mert ter-
mése legaldbb egy hénappal kordbban beérik, mint a Tokajban honos fajtiké, 4m
igen népszert és elterjedt a Balaton kéril talalhaté birtokokon, példaul Somlén, vagy
éppen Gyongyds kornyékén, vagy a Komdrom virmegyében talilhaté Neszmélyen.
Leveleiben nincsen semmi kiilonleges, 4m a sz8l6szemek jol felismerhetévé teszik:
még kisebbek, mint a mi touraine-i malvizidnké, a champenois-i Fromentau-¢é vagy
éppen a bourguignon-i Pinot-¢ — ezekhez annyira hasonlit, hogy a két egymast kovets
sziiret alkalmaval is 0sszetévesztettem velik. A sarfehér sz816 szemei kisebbek, némi-
képp hosszukasak (s nem gombolydedek, mint francia vetélytirsaié), héja vékonyabb,
megtaldlhatjuk rajta azt a hamvassigot, amely nehezen meghatdrozhat6va teszi a szi-
nét: inkabb kékes-, mint vorosessziirke, s ahogy mondtam, igen hamvas, azért is
nevezik Neszmélyben hamwas szélének, a Rajna partjin pedig — ahol nem becsiilik érté-
kének megfelelsen Grau-Tokayer a neve. En magam is hajlamos vagyok tgy tekinteni
rd, mint egy igazi Pinot-ra, hiszen ezzel a fajtival oly sok minden 6sszekapcsolja, korai
érése, j6 tulajdonsagali, jellegzetes csalddi vondsai, kiillonGsen a vékony és hosszikas
venyigéi. Mivel aligha elképzelhet, hogy mindlunk a magyar elnevezéseket hasznil-
juk, azt javaslom, hivjuk Magyarorszdgi hamwas pinot-nak (Pinot cendré de Hongrie).
Tékéje télen vékonyabb és kevésbé barnds, inkdbb sziirkés, viligosabb drnyalatd, mint
a sziirke Pinot-gris-¢.

Tisztiban vagyok vele, hogy sok borszereté ember 6sszekeveri a sziirke Pinot gris-
vel vagy a touraine-i malvizidval, de mar Bosc is, Cours complet dAgriculture cimd
munkdjéban* felhivta a figyelmet sajitos jellegére. A Baumann-fivérek, akiknek hires
csemetekertjiik van Bas-Rhin megyében,*” még nyilvinvalébbd tették az eltéréseket
egy 1838-ban nekem irott levelikben. Végiil, az elmult 10 esztend8ben folytatott
éves rendszerességi megfigyeléseim is megerdsitenek abban a meggy6z6désemben,
hogy a Grauer Tokayer és a Pinot gris két elkiilonitend6 sz6l6fajta, sajit, jol lathaté
jellemvonasokkal.

Talén helytelenil aggattam tehdt a Sar-Fejér nevet a Grauer Tokayerre; akirhogy
is legyen, a két mésik név b6ven elég lesz az azonositishoz. Azt hiszem, hogy tény-
leg elkévettem ezt a hibat, mert kézben megismerkedtem a Veszprémi (Wesprim)

OparT 1841, 86. emliti, hogy a ,Nouveau Duhamel” ezt is ,tokaji”-nak nevezi. Henri Louis Duhamel du
Monceau (1700-1782), 1747-t6l szamos , Traité des bois...” tirgyt konyvet adott ki a fafajtakrél, azok ilte-
tési és az erdégazdilkodds, gylimolestermesztés médjairdl. Tobb périzsi kiadé Ssszefogasival 18041819
kozott rendszerezve kiadtdk az életmtvet hét kotetben, az 5., 6. és 7. kotet mar a DunAMEL bu MONCEAU
1812-1819, vagyis a ,Nouveau Duhamel”.

Louis-Augustin-Guillaume Bosc (1758-1832) mez8gazdisz szakirs, nem tudjuk milyen tévelygésére gon-
dolt Odart. 1801 és 1805 kozt megjelent az Antoine Augustin Parmentier (1737-1813), Jean-Antoine-
Claude Chaptal (1756-1832) és masok szerkesztette ,Cours complet d'agriculture” cimi 12 kétetes sorozat
Périzsban, szimos szerzdvel, koztik Bosc-kal. 1821 és 1823 kozott kiegészitve megjelent ugyanez 16 ko-
tetben , Nouwveau cours complet d'agriculture” cimen ugyanott az Institut de France gondozésiban. Bosc ez
utébbi kiaddsnak is munkatdrsa volt. Nem taldltam a konkrét szoveghelyet.

4 Bollwiller-ben, Elzészban. Odart életében Joseph-Bernard Baumann (1775-1859) tevékenysége volt ismert.
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Sar-Fegeér(!)-rel, amely a franciaorszdgi gyGjteményekbe a néhai bécsi Rupprecht ur*
kiildeményeinek révén keriilt be. O egy nagy gytjteményt birtokolt annak idején.
E sz6létajta furtjei igen testesek, rajtuk a szemek is nagyok, sziniikre nézvést pedig
inkabb fehérek, mintsem sziirkéskékek. Amikor teljesen beérik, a szemek kissé meg-
sirgulnak. Ez elég gyakran bekovetkezik. A tSke igen erds, a levelei pedig annyira
bolyhosak, hogy ezt nevezhetjiik a fajta elsd szimu jellegzetességének.

Osszességében nagyban kiilonbozik a joval érzékenyebb Sar-Fehértsl, és vagyok
bator gy vélni, hogy ezt a sz616t Budai-féjér néven ismerik Neszmélyben, weiss
Hoenigler néven a budai sz6l6birtokokon, Bela okrugla ranka (azaz korai fehér) néven
a Szerémségben azt a sz616t, amely Németorszagban frih weiss Magdalenen néven
elterjedt. Legalabb olyan nagy becsben tartjik a borok ismerdi, mint az el6z6t. A sze-
mei inkdbb sirgik, mint fehérek, mézes iziiek, majdnem dttetsz6k és igen kordn
ér6k. Megfelel6 talajba iltetve olyan bor készitheté beléle, amely izviligiban felveszi
a versenyt a muskotallyal. Ezt jegyzetek alapjan éllitom, mert soha nem kdstoltam
ezt a bort. Nagyon elterjedt a Buda kérnyéki birtokokon, a Hegyaljin viszont igen
ritka, ott ugyanis késébbi sziiretelést sz6l6ket termesztenek: a sziiret Mindenszentek
kornyékén zajlik. Mivel csak néhany éve rendelkezem ezzel a sz6l6vel és csak igen kis
mennyiségben, fentebbi allitisaimat leginkdbb a német szerz6k munkdira alapitom.

Szold szoelo vagy Szemendrianer magyarka a Banitban,* velika szelena vagy szelenika
a Szerémségben — a sz8l6szemek alakja olajbogydra emlékeztet. Nagy, zold, a firthéz
strdn tapadé szemei vannak, amelyeknek leve das és édes, bar az ize meglehetGsen
kozepes. Késon érd fajta, mégis nagyra tartjak, mert jol birja az 6szi esSket.*

Az elézbekhez tegyiik még hozzd a korabban mar tirgyalt fejér szoellot és féjer
goheért, illetve még a két alabbi fajtat:

Bela slakamenka és bela kadarkas — fontos alkotéelemei a legjobb magyarorszigi
fehérbor-6sszetételeknek, ugymint a Modu, avagy Jub farka (ez utébbit a németek

Langstaengler néven ismerik).

8 Johann Baptist Rupprecht (1776-1846), ir6, cenzor.

4 Opart 1841, 85. még hozzitette: ,a verseci borvidéken”.

50 Opart 1841, 87. Odart még ezt irta akkor: ,,Alléspontom szerint azonosithaté a Rheingauban termelt
Orleanerrel vagy nagy rizlinggel.” Ugy tiinik, késGbb ezt nem litta valészintinek.
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Vorosbor-szdlok és fekete sz6l6k>?

Magyarorszagi litogatisom sordn, amely legalibb kéthetesre nyulott, én is igazat
adtam azoknak, akik adatokat szolgéltattak a Szd/6k és borok topogrifidja (Topographie
de tous les vignobles)** szerz6jének (olyan munka ez, amely még sokdig a legfonto-
sabb és legmegbizhatobb informacidforrasunk lesz a borral kapcsolatos kérdésekben):
ezt azt jelenti, hogy magam is elényben részesitettem a vorosborokat a fehérek rova-
sdra, legyen sz6 akar likdrborokrél, akdr asztali borokrél. Ha viszont az egészségre
gyakorolt hatisuk vagy akdr csak izletességilik szempontjdbdl vizsgaljuk a kérdést,
arra jutunk, hogy legjobb francia boraink messze magasabb mindséget képviselnek
a magyar vorosborokndl. Ez utébbiak ugyanis tulzottan felhevitik az embert, és nem
ébresztenek vigyat a tovabbi fogyasztdsra. Inkabb eltompitjik a belslik fogyasztdkat,
mintsem jokedvre deritenék. Nem véletlen, hogy egy étteremben vagy egy ebédlében
a vendégek tobbsége vizet iszik, és nem bort fogyaszt.

A magyar asztali boroknak és a mi burgundi borainknak egyébként nincsen semmi
koziik egymdshoz. Tévesen dllit ilyesmit Jullien ur,*® aki bizonnyal nem személyes
borkéstoldsok tapasztalatdra, hanem inkdbb levelez8partnereinek megallapitdsaira
alapozva dllitott ilyesmit.

Ami a likérborokat illeti, abbél olyan keveset fogyasztanak, hogy a sz6l6sgazdik
és birtokosok inkdbb nem is 4llitanak el bel6le, nehogy a nyakukon maradjon. Mar
sokat emlegettem a tokajit, amelyik ugyebdr fehérbor, most azonban egy olyan voros
desszertborrdl kivanok szélni, amely bar igen finom, minalunk mégsem 6érvend sem-
miféle ismertségnek. Arrél a borrél van sz6, amelyet egy Menes® nevi kisviros mellett
tekvé birtokon éllitanak elé. Alacsonyabb az alkoholtartalma, mint az éreg tokajinak,
dm bukéban és zamatban jéval gazdagabb annal. Készitenek beléle a Szerémségben
éppugy, mint Erlauban® vagy éppen Gyorokon.*® Mivel ugyanazok a sz6l6fajték szol-
galnak az asztali borok és a likérborok elééllitasanak alapjul, csak azt a harom-négy
fajtat fogom megemliteni, amelyeknek mindéségét mindenki elismeri.

A Kadarkast, amelynek nevét gyakran megeldzi a Czerna vagy Fekete kifejezés (el6bbi
szlav nyelven feketét jelent) illeti az els6 hely. Nem véletlen, hogy a németek Ede/-
Hungar-Traube, azaz nemes magyar sz8l6 néven ismerik. Schams, a magyarorszagi

Ezt a fejezetet OpART 1841, 88. igy kezdte (ez a mondat mér nem szerepel a késébbi kiaddsokban): Eddig
kizédrélag a fehérbort adé sz8l6fajtakrol beszéltem, mert bar igaz, hogy a Sar Féjér szine voroses, azért mar
a neve is indokolja, hogy mégis a fehérek kozé soroljuk.

52 André Jullien (1766-1832) sz8lész szakiré. JuLLien 1816.

53 JurLiEN 1816, 447.

5 Meénes (Minis, Arad megy, RO)

Egerben

56 Gyorok (Ghioroc, Arad megye, RO) — Odart 1841, 89. Gyorokot ir (OparT 1854, 296. Gyoruk-ot), elébb
emlitette Magyarddot is, vagyis a XIX. szdzad elején a Ménes szomszédsdgiban taldlhaté falvakban is
kivilé borok késziiltek.
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sz816krdl és borokrdl irott konyv® szerzdje szerint, Szkutari fekete sz616 (raisin noir de
Scutari) néven is ismeretes egyébként.

Ebben a szinben kizdrélag ez a sz816 ad szdraz/aszasodott bogyokat (¢rokenbeer).
Ezen értékes tulajdonsiga mellett mds olyan elényei is vannak, amelyek magyardzzik
elékeld besoroldsit: szép szine, amely a bel6le késziilt bort is jellemzi, tovabb4 kiting
aromdja. Gyorsan novekszik és mdr a harmadik évben termést hoz, s e természet
adta termékenységét sokdig megdrzi. Bar a sz616t8 kissé érzékeny a hidegre, virdga
jol birja a hémérséklet valtozdsait, amint ez hozaman latszik. Firtjei hosszikds kap
alakdak, nem talzottan tomottek vagy stirtiek, kozepesen nagyok. Magyarorszigon
kordn érnek, 4m az én sz8l6mben jéval késGbb, legalabb két héttel a Cor*® utdn, s még
nem tapasztaltam, hogy kiszdradt/aszisodott volna a t6kén, ez persze még bekovet-
kezhet. Levelei a felsé oldalukon s6tétzoldek, teltek; néhdny levele erésen karéjos
és also részén bolyhos (bar kevésbé, mint a kovetkezé bemutatand6 fajta esetében).
A ménesi borokban haromnegyed részt ezt a fekete kadarkdt taldljuk. Ez a sz6lészet
Arad virmegyében taldlhatd, egy a Karpatok részét képezd hegyfok alsébb fekvési
részén. A talaj vorosbarna agyagos, kissé kavicsos. Van, ahol az agyag sirgdsabb szi-
nezetet 6lt, ott kavicsbdl is keveset talalunk. Egy Schams nevii németnek,” szimos
boriszati szakmunka szerzgjének, egyszer az az otlete timadt, hogy Budatdl fél mér-
toldnyi tavolsdgra 1étrehoz egy szép sz6l6t6ke-gydjteményt.®® Sok kadarkamagot is
eliiltetett és sikerrel is jart, mert én magam is littam vagy 6tven t6két, amely ebbdl
a veteménybdl szarmazik. Nagy csapds a bordszatra nézvést, hogy ez a kitling férfia
1839 elején elhalalozott. Udvés volna, ha valamelyik borvidékiink mezégazdasigi tir-
sasdga beszerezne néhdny szdz kadarkadugvinyt, s néhany t6két abbél a veteménybdél,
amelyet az el6bb emlitettem.

Torok goher, nagy szemu fekete,' Fekete goher, Fruh Turkisch a masik figyelemre mélté
és megbecsiilt sz616fajta. Sok birtokon, példdul Gydngyés (Gyon-Gyos) kérnyékén,
az Osszes vorosbor-sz616 koziil ebbdl termesztik a legtobbet. Levelei szélesebbek,
keriletiikon kerekebbek, gombolydedebbek, fogazatuk tompébb, anyaguk pedig vels-
sebb, mint a kadarkdé. Fiatal hajtisaik az els6é hénapokban vorosesbarna szinezetiek,
errél lehet megismerni a fajtat. Furtjei kap alakidak, sokdguak és lazak, a kadarkdénal
kevésbé hosszukdsak. A sz6l8szemek kerekdedek és jéval nagyobbak. A sz616 husa
ligy, puha és nedvdis, 4m nekem nem tiinik nagyon izletesnek. Jeles munkdjiaban
Kerner® tal kicsinek dbrazolja a fiirtjeit, pedig dltaldban nem szokdsa kicsinyiteni

57 Scuams 1835, 286-290.

8 Cahors kornyékén a Malbec névvaridnsa, Auxerre-ben a Malbecet Cot noir-nak irjak le.

Franz Schams (1779-1839) csehorszdgi német szdrmazast bordsz, a magyar bordszat modernizéléja. Vo.
Scuams 1832-1835.

A Sas-hegy oldalin.

1 Oparr 1841, 90. ezt fekete goher-nak mondja.

KernER 1803-1815, az dbrik nem szamozottak.
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a méreteket. E szivés sz6l6fajta mindig is a nagy hozamardl volt ismert. Kései érése
azonban kételyeket ébreszt bennem azt illetdleg, hogy ez valéban ugyanaz volna, mint
az igazi Torok goher.

Purcsin, Fekete vildgos (Szalader® varmegye), Klein Schwarz von Ofen (Ofen Buda
német neve) — Budén viszont Schlehen-Traube néven ismerik. Levelei csak kis mérték-
ben karéjosak. Alsé lapjuk bolyhos, szaruk zold. A fiirtét £6ls6 részén henger alaka
tirtoeskék alkotjik, amitél az egész kapszertd format olt. Kicsi, fekete szind szemek-
bél 4ll. Leve mélyvords és jol szinez, ha a sz616 mar érett, ami minden évben be is
kovetkezik, bar kissé késén. Ezt a fajtat joggal nagyra tartjak az orszdg vérosborra
szakosodott termeldi.

Czerna-okrugla-ranka (korai kerekded fekete), Verseci fekete (noir de Versécs, a temesviri
bénsagb6l), Frankéniai fekete (noir de Franconie).

Leginkabb a Szerémségben és a Bindtban termesztik. A Szerémségben terjesztett
borokrdl egészen a XII. szdzad kozepéig az a hir jirta, hogy az orszdg legjobb borai,
am ekkor Tokaj vette dt t6lik az els6 helyet.®* Nem meglepd, hogy olyan j6 miné-
ségi ez a 52618, hiszen voltaképpen a Pinot de Bourgogne-rol van sz6. Ezt magam is
ald tudom timasztani, hiszen hoztam bel6le mintdkat Magyarorszagrdl, s termését
litva borasztirsaimmal egyetértésre jutottunk abban, hogy ez nem mds, mint amit
mi nemes szélének (plant noble), kis Auvernat noir-nak neveziink (Pinot vagy Noirier
des Bourguignons).

Vannak tovabbi vorosbor-sz618k is, amelyekkel érdemes foglalatoskodni, ilyen példaul
a Blauer-Augster. Ennek fiirtjei igen lazdk, a szemei kisebb olivabogydkra hasonlitanak,
sotétkék szintiek. A szemek kocsinya hosszi, vékony és voros szind.

Létezik egyébként egy Weiss-Augster is, amely izletes csemegesz6lének szamit,
s még gyorsabban beérik, mint fekete tirsa. Hiba volna azonban termesztésébe fogni,
mert nagyon alacsony a hozama, s mivel nagyon kordn érik, semmi sem maradna
beléle a sziretre.

Néhany fajtirél még szolni fogok az asztali sz616knek szentelt fejezetben, de van-
nak tovédbbi fajtik is, amelyek tirgyaldst érdemelnének ugyan, de nem tudom, milyen
mindségiliek és milyen szerepet toltenek be az orszdg bortermelésében. Csak kett6t
emlitek, amelyeknek ismerem a nevét, hét vagy nyolc éve az én birtokomon is meg-
teremnek, igen szivésnak ltszanak.

6 Zala megye.

4 Vagyis Odart is olyan informaciékat kapott, hogy nem a térék elérenyomulds utdn lett kivdlé a hegyal-
jai bor. OparT 1841, 91. azt mondja Szerémségrdl, hogy ,Ezen régié vorésborait a 17. szdzad kozepé-
ig Magyarorszig legjobbjainak tartottik, 4m ezt kovetSen Tokaj hirnevének erés6désével parhuzamosan
a szerémségi borok elvesztették korabbi j6 hirneviiket.”
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Fekete kircsosa — szép, hosszikds szemei vannak, amelyek csak lazdn kapcsol6d-
nak a fiirthoz. Széles, testes és als6 lapjan bolyhos levelei vannak, hasonlatos e téren
a hegyaljai fehér furminthoz.

A misik, szintén fekete sz618 az okor szemu szoello. Valéban, 6korszemnyi méretd
nagy szemei vannak, azonban kissé savanykasak és kevésbé jol érnek, mint az elébbiek.

[Odart ampelogrifidja elsé kiaddsiban® még exzel zdrta a fejezetet:] Ezt a kis felsoro-
last nalunk ismeretlen, am mindenképpen figyelemre mélté étkezési sz616k bemuta-
tasaval zarom.

Itt van példaul a Szirifandl vagy Zierfandl, a voros és a zold, kilondsen az utébbi,
amelynek részletes leirdsit a mdsodik részben adom majd. Nagyon koraérék és
nagyon édesek.

A fehér Ketsketsetsu (Szirmai Kecsesecsunek irja®). Leginkabb az asztalokon taldlko-
zunk ezzel a sz6l6fajtival, dm fekete szind véltozata joval gyengébb minéségt, mert
dltaldban nem éri el a teljes érettség dllapotit. E sz616k szemei nagyok és olivabogyd-
alakuak. — Pesten (ez Magyarorszdg legnagyobb virosa) jirtamban egyaltalin nem
talalkoztam a mi j6 saszla (chasselas) sz616nkkel sem az asztalokon, sem a gytimolcs-
arusok kindlatdban.

Néhdany sz6 a szélémetszésrsl®’

Nem tettem emlitést azokrol a sz6l6fajtakrdl, amelyeknek termésével némely boraszok
a mi champagne-i borunk (azaz a pezsgd) utilatos utinzatit hivjik életre. Az egyet-
len hasonlésig pedig legfeljebb egy rovid élet habzas. Ez a nedd, amelyet Bécsben
és Pesten is kénytelen voltam megkdstolni, igazan szornyd iz, igy feleslegesnek tar-
tom azt elemezgetni, milyen sz616kbdl készil. Teljes bizonyossaggal dllithats, hogy
mindkett6t kémiai eljarasokkal élve dllitjak el6. Az én szememben e kotyvalékok
mindsége csak djabb bizonyitéka annak, hogy a kémia tudomédnya nem képes kiilon-
b6z6 adalékanyagok hozzétételével orvosolni a termétalaj minéségének, a sz6l6faj-
tik kivdlasztdsanak, a hozzaértd gondossdgnak és a bordszi tapasztalatnak a hidnyat.

S ha mdr a magyarorszagi sz8l6fajtikrol beszélink (amelyek egyébként tobbség-
ében kozosek a Csehorszdgban és német borvidéken honosakkal), indokoltnak tartom
olvaséim emlékezetébe idézni, hogy egy meglehetSsen tivoli multban VI. Vencel®

%  OpArT 1841, 92.

% Egészen pontosan Kecske-Csecsii-nek (Szirmay A. 1798, 33-34.; Szirmay A.-PeT6 G.—ORBAN A.2022,
37-38 (latinul), 230-231 (magyarul).) De ne kirhoztassuk a derék franciat!

A fejezetcim ellenére csak a szoveg fele foglalkozik a metszéssel, ami nem bévebb, mint ObarT 1841, 93-94.
8 Helyesen Luxemburgi IV. Vencel (1361-1419)
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cseh kirdly és német csdszdr — aki igen fogékony volt a gasztronémiai élvezetekre
— 1398-ban valldsi tigyek megtirgyaldsira indult Parizsba, s olyannyira beleszerel-
mesedett a neki Reimsben felszolgilt borba, hogy a francia kirdly minden kérésébe
beleegyezett. Persze akkoriban még nem tettek glikézt, alkoholt, borkévet vagy éppen
mds vegytani osszetevGket a borokba. Hozzank jéval kozelebb az idében: egy bizonyos
Bidet,* XV. Lajos étekfogéja, maga is reimsi sz6l6birtokos és egy sz6lészeti/boraszati
munka szerzdje,” azzal a kérdéssel szembesiilt, hogy vajon a kirély és az udvar dltal
fogyasztott champagne-i borok tartalmaznak-e hozzdadott cukrot.

»=INémelyek, hogy elfedjék boruk rossz mindségét, cukrot, borszeszt, timsét,
galambiiriléket és tovdbbi hasonléan veszélyes adalékokat kevernek az dltaluk készi-
tett italokba.”

Ha tehat a magyarok olyan habzéborokat (vins mousseux) kivinnak késziteni, ame-
lyek kidlljék az osszehasonlitist a Champagne-ban késziiltekkel, akkor jobban teszik,
ha lemondanak a kémiai eljarasokrol. Inkébb telepitsenek fekete Morillonokat vagy
Pinot-kat, méghozza ne is teljesen hegyeik libdhoz (noha a Hegyalja név nyilvén erre
az elhelyezkedésre utal), hanem inkdbb a hegyek lankdinak als6 részére. Nem kétsé-
ges, hogy amennyiben megfogadjik Bidet tandcsit és nem telepitenek fehér sz616t,
tovabbd igénybe veszik egy reimsi kddar szolgalatait, akkor minden bizonnyal jobb
eredményeket érnek el, mint eddigi nevetséges erdfeszitéseikkel.

Az egyes sz616k leirdsakor azért nem tirgyaltam azt a kérdést, hogy melyik sz6-
18t miképpen kellene metszeni, mert a magyarok hajlamosak mindenhol egyformén
eljarni, legaldbbis azokon a Buda kornyéki és hegyaljai voros- és fehérbort termel6
vidékeken, amelyeket személyesen is meglatogattam. Médszeriik lényege: meghagy-
jak a sz616k tovét kétkarunak a £6ldh6z nagyon kozel,” a sz8lévessz6t pedig nagyon
révidre metszve 6rzik meg.

Ez az uniform eljaras tokéletesen kielégiteni litszik egy nagy tudést,’? akit talzot-
tan is tisztelek ahhoz, hogy megnevezzem, s aki, sok mds kollégdjahoz hasonléan,
leginkdbb csak kényelmes fotelében tilve okoskodik. Hozzi kell tennem azonban,
hogy a Sopron és Ruszt kornyéki bordszok ennél azért értelmesebbnek mutatkoznak,
ahogyan azt sz8lészeti és bordszati munkdm Metszés cim fejezetében magam is rész-
letesen kifejtem. E munka mdasodik kiaddsdban, ha pontos és dllandé szabédlyokat nem

% Nicolas Bidet (1702-1782)

° Bipet 1752; BipET-DunameL 1759.

7t Azt nem teszi hozzd, hogy a bak mivelésti helyeken.

Odart jegyzete: ,Dictionnaire d’Histoire naturelle, article Vigne; édition de Déterville.” Biztosan a Julien
Joseph Virey (1775-1846) tudoményos szerkesztése mellett Jean-Frangois Pierre Déterville (1766-1842)
konyvkiadé éltal két sorozatban is kiadott Nowveau dictionnaire d’histoire naturelle-re, a 35. kétetre hivat-
kozik Odart, amelyben a Vigne (sz616) cimszét ,D” irta (545-567. oldalak, ezen beliil a sz618metszés (taille
de la vigne) az 557-559. oldalakon). A kétet szerzdinek felsoroldsakor D-vel négy szerz$ neve kezdédik,
koziiliik csak egy botanikus, mez8gazddsz, ,Du Tour”, akit magam Augustin Amable Dutour de Salvert-
tel (1781-1838) vélek azonosnak: D 1819.

N

72

106



allitok is fel, azért azt prébdlom meghatdrozni, hogy a sz616t6kék kiilonbozé fajtdinak
természetes adottsagai milyen tipusi metszést tesznek sziikségessé.”> Abbdl majd min-
denki szdmadra vilagosan kideriil, hogy a helyes metszési forma és technika meghata-
rozdsa nem a kilonb6z6 régick bordszai dltal kovetett gyakorlat szolgai utinzésara,
hanem a bolcs és felvildgosult szakemberek megfontolt dontésére kell, hogy épiiljon.

7 OpART 1837 misodik kiaddsa 1845-ben jelent meg. Ebben és a harmadik kiaddsban kiilon kis fejezetben
tirgyalja a magyarorszdgi sz8l6metszést: OparT 1854, 301-303.
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Alexandre Pierre Odart
(1778-1866),
a magyar bor nagykdvete
Franciaorszagban

Monok Istvan

A XIX. szizad elejére a magyar borokrél nagyon kevés informacié jutott el a fran-
cia borkedvel6khoz dacdra annak, hogy a tokaji borrél minden tinnepi beszédben
elhangzé ,vinum regum, rex vinorum” illitds allitélag Bourbon XIV. Lajos kiralytdl
szdrmazik, és annak, hogy nem kisebb személyiség, mint Voltaire is irt bardtjanak
az asza kival6sagarol 1765-ben, amelyet neki Fekete Janos (1741-1803) ajandékozott.!
A tokaji j6 hire eredményezte azt is, hogy mindenféle mifajban megjelent konyvek-

ben felbukkan. A felnétteknek sz616 ,kisholgyek iskoldjiban” az élvezetek fokozdsira

! A levelet idézi, és a tokaji bor francia ismertségérdl ir Marguerite Figeac-Monthus (Ficeac-MoNTHUS

2023, Voltaire levélének részlete itt: 13.). Fekete Janos és Voltaire kapcsolatarél 1asd Voros 1., ed., Lettres a
M. de Voltaire, 1987.
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ittak beldle,? ahogy a megviselt idegrendszert kirdly, XVI. Bourbon Lajos nyugtaté
hatdsa miatt.> A megsokszoroz6do utleirdsok, ismeretterjesztd konyvek emlitéseit
a hetilapok, illetve havi rendszerességi folydiratok is dtvették, informacidikat beil-
lesztve az irodalmi, vagy éppen politikai mondandéba, terjesztve ezzel az ismerete-
ket. Csak példaként emlitve, Conrad Malte-Brun nagy sikerd sorozatét (Annales des
voyages de la géographie et de I histoire, 1807-1814), amelybdl rogton az 1808. év utin
kisebb részt kozolt a mannheimi Nowwvelles litteraires et politiques,* a parizsi Journal des
débats politiques et littéraires pedig, ismertetve Anakreén 6ddinak egy friss kiaddsat®
kitér a luxusként értékelt typografiai kivitelre, dicsérve a forditast is. Azt mondja,
hogy Alexandre-Frédéric-Jacques Masson de Pezay (1741-1777) szerint Anakreont,
Tibullust, vagy Catullust jol forditani ,kicsit ismerni kell a tokaji bortél valé berud-
gds érzését”."

A franciaorszdgi ismeretek elmélyitésében furcsa méd két skétnak lett nagyobb
szerepe. Sylvester Douglas, Glenbervie elsé baréjarél (1743-1823) nem tudjuk,
honnan szerezte ismereteit az olvasmanyain kivil. Leidenben is tanult, ott taldl-
kozhatott magyarokkal, alkalmasint még ihatott is velik akar tokajit is. Orvosi dip-
lomdjdnak atvétele utin, 1766-ban egy eurdpai koraton vett részt, Bécsben is jart,
és Magyarorszagra is ellitogatott. Nem tudjuk, csak Pozsonyig jutott — mint sokan
a kortdrsak kozil —, vagy egészen Tokajig, Sarospatakig. Leirdsa, An Account of the
Tokay and other Wines of Hungary cimmel 1773-ban jelent meg angolul,” és 1790-ben
francidul Jacques Gibelin (1744-1828) forditdsiban.®

A misik skét, az 1793-ban a Magyar Kiralysdgba litogaté Robert Townson (1762—
1827) leirdsa a tokaj-hegyaljai talajokrdl és a borkészitésrdl jelentds visszhangot véltott
ki Eurépédban, mivének hirom francia nyelvi kiaddsa is ismert.’

A francia forradalom alatt értek be egy nagy agrirszakértdi generdcié munkai.
Ok adtsk ki 1801-ben azt a bordszati és sz6lészeti szakmonografiit, amely aztin
szdmos nyelven megjelent Eurépdban. Jean Francois Rozier (1734-1793), Antoine
Augustin Parmentier (1737-1813), Louis Dussieux (1744-1805) és Jean-Antoine-
Claude Chaptal (1756-1832) munkdjirdl van sz6, amelynek kozos kiaddsit szimos
kisebb, az 6sszefoglalé egyes részeire koncentrdlé mi jelent meg (parlatokrdl, ecetekrdl

ConsTAaNCE 1753, 38—40, 62-63.

Louis XV1I, 1790, 50-51, 55-56, 62.

Mavrre-Brun 1809.

ANACREON-BRUNCK—SAINT-VicTOR 1818.

Journal des débats politiques et littéraires, novembre 1818, 3.

DoucLas 1773.

DoucrLas—GiseLIN 1790. 1dézi Ficeac-MonTHUus 2023, 17.

Townson 1798; Townson 1800; Townson 1803; a magyar vonatkozisu fejezetek kiaddsa eredeti nyelven
és forditasban: TownsoN—R6zsa P., ford., Robert Townson. .., 2023.
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stb.). Az 1801-es két périzsi kiadast'® kovette a latin," az olasz,'? majd a magyar® for-
ditds is, és a kétkotetes mi egy kicsi, a gyakorlati teend6kre koncentrald valtozata is
elkészilt. Chaptal még 1801-ben a sz8lémivelésrdl adott ki egy kis kotetet,” ezt
forditotta szinte azonnal Fébidn Jozsef el8sz6r magyarra.’®

Ebben az alapmiiben azonban a magyar borokrdl csak néhany emlités olvashato,
példaul az id8jards széls8ségeirdl, vagy éppen megemlitik, hogy Tokajban is jeles
borokat készitenek."”

A napdleoni hdbortk utini restaurdci6 a francia tarsadalom és a gazdasig jjdszer-
vezését is jelentette. A mezdgazdasdg a mai napig meghatirozéja ennek a gazdasig-
nak, 4m a sz8lészet és a bordszat még ennél is tobb, a nemzeti presztizs alapvetd eleme.
1816-ban jelent meg el6szor André Jullien (1766-1832) 6t kiaddst megélt kézikonyve
az eurdpai sz6l6fajtak topografiai bemutatasaval, illetve a borok klasszifikici6javal.’®
Az els6 osztilyu fehér sz616kr6l sz616 fejezetben szerepelnek a Hegyalja fajtai, de
kiemeli a Gyongyds kornyéki, a ruszti, a pozsonyszentgyorgyi, a somlydi, a neszmé-
lyi, a budai borvidéki sz8lsket. A vorésborokat adék kapesin Eger, Sopron és Ménes
keriil sz6éba nala, ahogy Erdélybsl a Medgyes és Berethalom melletti sz616krd] tesz
emlitést.”” A likérborok kozott a hegyaljai aszi a borok mindsitésekor elsd osztilyu
besoroldst kapott.? Jullien a Nowveau dictionnaire d’histoire naturelle szamira irt ,bor”
(vin) terjedelmes szécikkében azonban mér csak a tokajit emliti.”

Réviddel Jullien mivének els6 kiaddsa utin utazott a geolégus Frangois Sulpice
Beudant (1787-1850) Magyarorszagra (1818), bir Townsontol 6 is nyert inspirdcidt,
a Kédrpat-medence f6ld- és talajtani viszonyaira koncentrélva egy mdig csak részlete-
iben meghaladott négykétetes opuszt jelentetett meg 1822-ben Voyage minéralogique
et géologique en Hongrie cimmel.”> A szaktudoményok képvisel6i 4ltal tehat a sz616k
talajviszonyai, a fajtik és a borok elemi szinten mar ismertek voltak.

CuarrarL—Rozier-PaArMENTIER-DUssieux 1801.

CuarraL—Rozier—ParRMENTIER-Dussieux-Vorricer (trad.)-M1TTERPACHER (ed.) 1808.
CuarTaL—-R0ZIER-PARMENTIER-DuUssiEux-Younc 1812-1813. Ebben fiiggelékben Arthur Young

(1741-1820) munkdja olvashaté a francia és az angol borokrél.

CuaprtaL—Roz1ER-PARMENTIER-DussiEux—FABIAN (trad.) 1813-1814.
CuapraL-Rozier-PARMENTIER-Dussieux-MarcoLint  (trad., comp.) 1808; CuapraL-Rozier—

PARMENTIER-DUssiEUX-MITTERPACHER  (trad., comp.) 1813; CHapTAL—-ROZIER-PARMENTIER—

DussiEux—MITTERPACHER (comp.)-Pésrar (trad.) 1815.

15 CuartaL 1801.

16 CHAPTAL-FABIAN (trad., comp.) 1805.

CuapraL—Rozier-ParRMENTIER-Dussieux 1801, I, 34, 205.

% JurLien 1816.

¥ JurLien 1816, 447-450.

20 Jurrien 1816, 522-523.

2 Jurrien 1819, 2, illetve 44.

22 BeupanT 1822.
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Ennek ellenére a francia boraszok sokdig hasznalt, és els6 rendszerezd kézikonyve
1824-ben — Arsenne Thiébaut de Berneaud (1777-1850) munkdja®® — még csupin
néhany emlitésre méltatta a magyar szaktirsak munkakorilményeit és tudasat.”*

Igaz, emliti a Magyar Kirdlysigot és Erdélyt mint borban gazdag vidékeket,?
de ezenkiviil csak a kéves tertileteken valé sz6lémivelés kapcesdn dllit parhuzamot
a Pireneusok északi lejtsi (Ariege) és Tokaj-Hegyalja kozt.®

,La vigne s'accomode de toute espéce de terrain, pourvu qu’il
ne soit pas abreuvé par des eaux stagnantes ou corrumpues.
Celui quelle préfere est sec et 1éger. Les vignerons du dépar-
tement de ’Ariége, la cultivent jusqu’au milieu de leurs plus
hautes montagnes, dans des endroits tous couverts de grosses
pierres roulées, et §'il étaient moins indifférens sur la maniere
de faire le vin, sur la qualité des ceps qu’ils plantent, et sur
les soins de culture que réclame la vigne, ils pourraient ob-
tenir un vin trés-estimé, un vin semblable a celuy de Tokay,
qui fait la richesse de la Hongrie, et qui vient également au
milieu de gros cailloux de nature calcaire, sur les mamelons
les plus élévés d'une montagne exposé aux nord et a l'ouest,
au confluent du Bodrog avec le Thibisque.?””

Egy helyen emliti a sz616 tragydzasa sziikségességének, illetve mértékének tirgyalasa-
kor, hogy néha a tdlzott alkalmazds okozza a termés szegénységét Franciaorszdgban,
de ahogy a levelezGpartnere mondja, Magyarorszigon is.”® Emellett, nem meglep6
moédon az édes borokndl emeli ki a tokaji mindségét.

,Vins de liqueur... le vin blanc dit Maccabeo,? qui se fait a
Salcer,® méme département (sc. Pyrenée orientale — MI), et
qui a quelques ressemblance avec le vin de Tokay.”*!

% THiEBAUT DE BERNEAUD 1824.

24 Hét kiaddsa ismert, folyton bdvitett ismeretekkel: THIEBAUT DE BERNEAUD 1824, 1826, 1827, 1836,
1850, 1873, 1904.

% TuiEBAUT DE BERNEAUD 1824, 33.

26 TuiEBAUT DE BERNEAUD 1824, 34-35.

Tisza folyo.

TraiEsauT DE BERNEAUD 1824, 79. ,Du fumage de la vigne. Doit-on fumer les vignes? ... notre correspon-

dance nou sprouve qu'on peut citer de plus nombreux [fzits] encore dans la Hongrie.”

Macabeo, maccabeu, sz8l8fajta Franciaorszig délkeleti részén.

Nem sikerilt azonositani ezt a helynevet. Taldn Le Soler, ami ma mar Perpignan kiilvirosa.

TuigsauT DE BERNEAUD 1824, 307.
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Arsenne Thiébaut de Berneaud boriszati kézikonyve sokdig népszerd maradt, a szerzé
haldla utén is. Otédik és hatodik kiaddsét méar Francois Malepeyre (1794-1877) ren-
dezte sajté ala, egészitette ki, és a mi hetedik kiaddsban is megjelent 1904-ben,
Raymond Brunet (1870-19??) tudoményos jegyzeteivel, kiegészitéseivel.*? Szamunkra
érdekes kérdés lenne, hogy milyen forrdsok alapjan bévitette a magyarorszagi sz6l6kre
és borokra vonatkozé ismereteit, azonban a szerzé dltaliban nem jelzi informaciéi
forrasat. Kiaddsrdl kiaddsra béviil a magyar bordszatra vonatkozé ismeretanyag is.
Elészor a harmadik kiaddsban (1827) egy aprosiggal, miszerint egy pesti tulajdonos

mérvinykadat is haszn4l.

»2Depuis quelques moi on parle de tonneaux en marbres
employés par un propriétaire de Pesth, en Hongrie, et selon
l'usage, on les place déja au-dessus de nos tonneaux en bois.*

A negyedik kiaddsban (1836) a kiadd, Roret egy fiiggelékként (Appendice) kozli Pierre
Marie Sébastien Bigot de Morogues (1776-1840) megfigyeléseit az Orléans kornyéki
sz616k talajviszonyairdl, széles korti osszehasonlité kitekintésekkel.** Masodik fiig-
gelékként egy anonim irdst a fermentdciérdl, amely a kiadd jegyzete szerint 1824-ben
mir két szakfolyéiratban is napvildgot latott.*> Az ismeretlen szerzé egy bizonyos
SJuncker’™re hivatkozik aki ,au milieu du siécle” irt a fermentdciérdl,*® és emliti, hogy
német teriileten és Magyarorszagon a hordé nyildsit egy dugé rahelyezésével eltakar-
jik, amit6l a fermentdcié hdboritatlan (paisible) lesz, ami befolydsolja a bor mindségét.””

De a kézikonyv szerzdje, Arsenne Thiébaut de Berneaud is tdjékozédott, vélhetden
Robert Townson valamelyik kiaddsabél, mert egy jegyzettel egészitette ki*® a fenti-
ekben idézett, Tokajra vonatkozé ismereteket.

,On donne a ces vins le nom de Tokay, quoique les vignobles
qui les fournissent soient situées a Tallya, Mada, Toleswa,
Liszka® et autres lieux, de la petite chaine de mountagnes

32 Az 1904-es kiadis jelent meg hasonmdsban: Legare Street Press, 2018, majd 2022.

THiEBAUT DE BERNEAUD 1827, 204. Vagyis egy pesti tulajdonos marvinyhordékat hasznélt a fahordék
helyett. Ugyanez TH1EBAUT DE BERNEAUD 1836, 154.

Tu1EBAUT DE BERNEAUD 1836, 277-298.: BicoT DE MoOROGUES 1836.

Tr1EBAUT DE BERNEAUD 1836, 299-348.: La meilleure méthode pour operer economiquement la fermenta-
tion vineuse.

VélhetSen Johann Juncker (1679-1759) hallei orvos-tandrrdl van szé: JUNCKER—SCHLAAFF 1737, 4m
az emlitett fermentdcidszabdlyozdst nem talilom ebben. Ugyancsak hidba kerestem a szerzd egyik nép-
szer(i, német nyelvi (de latin cimd) alapmivében: Conspectus chemiae theoretico-practicae, vol. 1-3., Halle,
Waysenhaus, 1749-1753.

Tu1EBAUT DE BERNEAUD 1836, 319.

3% THiEBAUT DE BERNEAUD 1836, 29.
¥ Talya, Mad, Tolcsva, Olaszliszka.
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que les Hongrois appellent Hegy-Allya. Cette petite chaine
est volcanique, et I'ancien cratére parait étre a Magosbogy.*’
Les vins de Tallya et Tarczal sont préférés méme a ceux de
Tokay. Le produit de ce district est d’environ 136,000 hecto-
litres, année commune. Pour obtenir du vin de Tallya, on fait
un choix des raisins, dont on mele le jus avec du vin ordinai-
re. Il y en a de deux qualités, la premiere appelée Essence, la
seconde Ausbruck et la troisieme Masslasch. Celle si contient
la moitié moins d’esprit que l'autre. Toutes trois étaient déja

célébres dés 1562.”

Az ismereteket mondhatnank /ocus communisnek is, elmondja, hogy Hegyalja egy
régié, nem csak Tokaj viros jelenti a ,tokaji bort”, sét, a téllyait és a tarcalit jobbnak
mondja a kifejezetten Tokajbél szirmazénal. Elmondja az asziszemek kiilénvaloga-
tasat, az essentium, az aszi és mdslds kozti kilonbséget. Az utolsé mondat azonban
arra utal, hogy ismerte Szirmay Antal (1747-1812) latin konyvét Tokaj-Hegyaljarol,
hiszen ebben szerepel 1562-es ddtummal az, hogy Draskovich Gyo6rgy kalocsai érsek
vitt magdval a tridenti zsinatra belle, és a papa is elismeréen nyilatkozott annak
kivalésagarél.!

Townson konyve vitathatatlan népszertisége mellett szakmai korokben ismertté
valt Szirmay Antal (1747-1812) latin nyelvd, pontos ismereteket koz18 kis konyve
is (Notitia historica, politica, oecononomica montium et locorum viniferorum comitatus
Zempleniensis).* Ismertségét segitette, hogy két szakmai lapban is megjelent ismerte-
tés réla. Egy rovid a Journal des connaissances usuelles et pratiques lapjain,® egy komoly
terjedelmi részletes pedig az Annales de la Société d’agriculture, de sciences, d'arts et de
belles-lettres du département Indre-et-Loire-ban.** Utdbbi szerintem Alexandre Pierre
Odart (1778-1866) irdsa, bir anonim jelent meg.

Az 1820-as, 1830-as évektsl Franciaorszdg legtobb megyéjében jelentek
meg olyan folyéiratok, amelyek a virdgzo egyestileti élet melléktermékei voltak.
Jegyz6konyvszertien kozolték az sszejoveteleken elhangzottakat, illetve felkértek
mezégazdasigi szakértSket, hogy irjanak a legkiilonfélébb témdkrol. Egymadstdl is sok
cikket vettek at, és a vilag kiilonbozd tédjainak termelési szokdsait is nyomon kovették.*
1835-ben megjelent egy nagy hatdst rovid tanulmény a magyar borokrél, Théodore Fix

40 Taldn a Satoraljatjhely melletti Magas-hegy.
4 Szirmay A. 1798, 15.; Szirmay A.—PeTé G.—OrBAN A. 2022, 21 (latinul), 219 (magyarul).
42 Szirmay A. 1798.

CONNAISSANCES USUELLES 1830.

Tours, ANONIME 1833 (talan Odart grof irta).

A hasonlé nevi folyéiratok (annales, bulletin, stb.) és tarsasigi formdk (société, comice, stb.) kézdtt ne-
héz eligazodni. Példaként a bordeaux-i helyzetre, az ottani szaklapokra nézve lisd Canuzac—
StronNiE-VIiviEN 2018.
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(1800-1846) svijci kozgazdasz tollabél (De la culture des vignes, et préparation du vin en
Hongrie).* Ezt kiegészitendd, a tokaji fajtakat és a borokat dicsérve jelent meg Pierre
Antoine Poiteau (1766-1854) irsa a legjelentSsebb kertészeti szaklapban Sur le raisin
dont on fait le vin de Tokai cimmel.” Louis César Cazalis-Allut (1785-1863), a bézi-
ers-i agrarszovetség egyik jeles tagja azonnal reagalt,*® késébb Odart groéf — akinek
életrajzit részletesen megirta, sz6lészeti munkdassagit értékelte Pierre Desbons® — is
hivatkozott erre az irdsra, amit 1840-ben ujra kiadtak,*® és amelynek hatdsira komoly
vita kerekedett a Hérault megyei boraszok korében.” Utébbihoz persze az idékozben
Magyarorszigot megjart Odart irsai is hozzdjirultak. No és az a tény, hogy Magyar
Kiralysigbdl, illetve a Habsburg Birodalombdl, Franz Schams (1779-1839) kezde-
ményezésére megkeresés érkezett a francia szakmai kozosséghez, ajanlva az egyttt-
mikodést, illetve a sz6l6fajtik kolesonods megismerését, cseréjét.

Ennek a kezdeményezésnek komoly visszhangja volt. Az Annales de ['agriculture
Jfrangaise két évfolyamaban folyamatosan foglalkoztak vele. Etienne Soulange-Bodin
(1774-1846) hosszan foglalta 6ssze az agrarszovetségi talilkozokon tirgyalt témd-
kat (Compte rendu des travaux de la Société depuis sa séance publique de 1838).> Schams
javaslata ezek szerint kevéssel halala el6tt formalédott tetté, felvették a kapcsolatot
a parizsiakkal** Ami érdekes, hogy a Csdszari és Kirdlyi Mezégazdasagi Térsasdg
(Kaiserlich-Konigliche Landwirthschaftsgesellschaft in Wien) 1839 éprilisdban tirgyalta
Schams kezdeményezését (vagyis késébb, mint a francidk), és oriiltek a felvetésnek.>
Schams elkiildte megjelent kényveit,’ amelyeket Elie Louis Decazes (1780-1860)
beliigyminiszter sz6ban mutatott be 1839. marcius 6-dn,”” majd Gjabb ismertetés jelent
meg réluk réviden’® és hosszabban.>

Alexandre Pierre Odart kiilon irt ampelogréfiai kézikonyvet (ampélographie), majd
kilon gyakorlati kézikonyvet a boraszoknak, illetve a sz6lémiiveléssel foglalkozéknak
(manuel du vigneron). Gyakorlati kézikonyve kéziratit 1836-ban mutatta be a parizsi

4 Fix 1835.

47 Porreau 1835.

4 Cazavris-ArLuT 1835.

4 Dessons 2013.

0 Fix 1840.

Heraurt, ANoNIM 1840; HErRAULT-PROCES-VERBAL 1840. Hérault egyike volt azoknak a francia megyék-

nek, ahol ,tokaji” bort termeltek.

2. Opart 1838. Ehhez megjegyzést fizott az Annales de I'agriculture francaise szerkesztSsége is (4e série,
4(1841), 62—63.), utalva a Hérault-ban termelt édes borra, amellyel ,tokaji” néven kereskednek német
tertileteken.

53 Annales de I'agriculture frangaise, 3 série, 23(1839), 356-386.

3 Uo. 283.

55 Allgemeine Osterreichische Zeitschrift fiir den Landwirt, Forstmann und Girtner, 11(1839), nro. 21, 243-244.
(Gélffy Zsuzsanna hivta fel erre a figyelmemet).

% Scuams 1832-1835.

7 Annales de I'agriculture frangaise, 3 série, 23(1839), 488.

58 Annales de I'agriculture frangaise, 3 série, 24(1839), 111-112.

% Annales de I'agriculture frangaise, 3 série, 24(1839), 145-149.
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kozponti agrarszovetségnél (Société royale et centrale d'agriculture de Paris), és 1837-ben
jelent meg elsd kiaddsban, meglehetSsen szerény terjedelemben, Tours-ban.®® Ebben
6 sem szentel kiilon figyelmet a Magyar Kirdlysig sz616inek, borainak (ez nem is célja
egy ilyen kézikonyvnek), de a mi mésodik (1845) és harmadik (1861) kiaddsaban® mar
jelentés terjedelemben és tobbfajta médon kitér, utal rdjuk. Mi tortént a két kiadds
kozt eltelt id6ben (1837-1845), hogy kertilt litokorébe Magyarorszig?

Odart grof a gyakorlati kézikonyv vazlatinak emlitett kozlése mellett egy ampelog-
rafiai alapmi megirdsat is ambicionalta. Ennek els6 kiaddsa mdr magyarorszagi dtja
utin, a magyar sz8l6fajtakrol kilon fejezetet tartalmazva jelent meg,®® 4m utazisa
elstt kozzétett egy rovid gondolatmenetet bemutatd irast (Essai d ampélographie, ou
considérations sur I importances d’'une collection de cépages, et de sa description au moine
sommaire).* Ugyan — ahogy latni fogjuk — kevés ismeretet k6z6l magyar fajtikrol,
de a hozzdallasat, érdekl6dését jol jelzi, hogy irdsinak egy madridi konyvtiros-bota-
nikustdl, a spanyol ampelogrifia megalapitéjatél, Simén de Roxas Cosme Damiin
Clemente y Rubi6tél (1777-1827) vett idézetet vilasztott mottéként:*

»INe serait-il pas plus utile de savoir quelles sont les espéces
de raisins qui donnent les vins exquis du Cap et du Tokai,
que connaitre tous les lichens d’Epping-Forést et tout les
mousses de I'lle de Wight? —,

vagyis ahelyett, hogy a La Manche csatorna kis szigetének mohdira, vagy éppen Essex
6si erddségeinek zuzmoira figyelnénk, tekintsiink akar Fokfold vagy Tokaj kivals
bort adé széléfajtdira. A tanulmdny egyetlen magyar vonatkozdsa a ,muscataly de la
Hongrie”,*® emlitése, 6sszességében Simén Rojas/Roxas 1814-ben francidul megjelent
ampelografidja gondolatmenetét koveti, a spanyol fajtikhoz féként francia hason-
l6kat rendel.

Odart grof sz616miivelési tapasztalatit, illetve a francia sz6lészet és bordszat megujita-
sdra irdnyul6 torekvéseit ismerte el Laurent Cunin-Gridaine (1778-1859), f6ldmive-
léstigyi és kereskedelmi miniszter (1839-1840), illetve a bordeaux-i, a tours-i és a metzi
szakmai szovetségek azzal, hogy 6t kiildték feltérképezni a Habsburg Birodalom Bécs

% OparT 1837.

1 Opart 1845a, 1861.

%2 Oparrt 1841, 75-94.: Royaume de Hongrie.
% OparT 1838.

% OpbarT 1838, 129.

% Rojas 1814.

% OpbarT 1838, 133.
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kornyéki, illetve magyar kiralysagbeli borvidékeinek sz8l6fajtdit, mivelési sajatossi-
gait, bordszati eljirdsait. Jelentését hazaérte utdn azonnal kiadtdk.*’

Bécsben tdjékoztattik, hogy Gorog Demeter (1760-1833) grinzingi szdl6iltetvénye
mir az enyészeté lett, ennek kiadott katalégusit®® — vélhetSen magyar cime miatt —
nem ismerte. Megismerkedett viszont Johann Baptist Rupprecht (1776-1846) tani-
csossal, jeles hobbibotanikussal, akinek ugyancsak jelentds sz6l6fajta-gytjteménye volt
(Magyarorszagrol visszatértében ebbdl is valasztott maganak). Odart emliti Rupprecht
kollekcidjinak jegyzékét,*” de sajnos ennek nem akadtunk nyomdra. Ahogy a budai
Sas-hegy oldaliban 1évé kertnek is emliti Franz Schamsnak (1780-1839) — egy senki
dltal nem talalt — katalégusit. Schams, aki a magyar bordszat megujitisiért nagyon
sokat tett,” par honapja halott volt akkor, amikor Odart Pestre érkezett. Igy a még jo
allapotban 1évé szdldskertjében Oeftner Jézsef (1778-1841) orvosdoktor kalauzolta.
Amikor Tokajbdl haza, Franciaorszdgba tartott, innen is vitt sz616ket magaval.

Nem sikeriilt azonositani azt a személyt, aki Odart gréfot a Hegyaljaig kalauzolta.
A grofnak az dton tett megfigyeléseit akdr a XXI. szdzad elején is megfontolhatjuk.
Baritsiggal beszél a magyarokrdl, jol érezte magit a koriikben, de nem volt kritika
nélkil jellemiket, szokdsaikat, szalmaldng-lelkesedéstiket, fejjel a falnak mend ter-
mészetiiket illetéen. A hegyaljai borokrdl j6 véleménnyel volt, noha nem rajongéssal
beszél réluk. Bizony, rossz borral, és szerinte rossz gazdalkoddsi méddal is talalkozott.

Nem tres kézzel tért haza, az Esvres melletti birtokdn (La Dorée) koranak egyik
legjelesebb sz8léfajta-gytjteményét, kisérleti gazdasigat hozta létre. Jeles bordszként
itt latta vendégiil kordnak népszerd ir6it, Honoré de Balzacot (1799-1850), Alfred
de Vigny-t (1793-1863), és a hires orvost, Pierre Fidele Bretonneau-t (1778-1862).
Sz6l6iskoldja fajtakatalégusit 1840-ben kétszer is megjelentette (Collection de cépages
de La Dorée (Indre et Loire).”

A magyarorszigi fajtanevek kutatéi 6riilhetnek, hiszen a tobb néven is ismert sz6-
16k megismeréséhez Odart katalégusa is hozzédjirul.”

¢ Opbart 1839.

% GoroG D. 1829; Gorée D.—Zvara 2022.

A cime Verzeichniss der Rebesorten des Herrn Johann Baptist Rupprecht, gesammelt aus allen Lindern und
Welttheilen volt (idézi: HELLENTHAL-WIESE 1838, 346.).

GALFFY Zsuzsanna, A4 cseh patikdtsl a magyar pincékig — Schams Ferenc élete és miivei (kézirat).

7 Oparrt 1840; Odart 1840a.

2 Oparr 1840, 180-181.: Hongrie.
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,Hongrie
Comitat de Zemplén ou est situé I'Hegyallia:

Madarkas,

Furmint,

Furmint a gros grains ou Zapfner ou Szigetyszoelloe ou Mosler
Harslevelu,

Fejér-Gohér,

Fehér-Szollo,

Balafant,

Leany a gros grains,

id[em] a petits grains,

Muskataly,

Ketskesetsti blanc,

Kiraly edés ou doux royale,

Szold-Szollo,

Demjeny,

Kover-szoelloe,

Gerset;

tous blancs et rapportés presque tout de Mada et Tokai.
Narankas.

Comitat de Bihar

Bakator (douteux),
Bakator.

Comitat de Comorn ou est situé Neszmely
Sar-Fejér ou Weisser hoenigler de Bude ou en Allemagne Frithe
Weiss-Magdalenen,
Bjela Mirkovacsa (Syrmie) ou klein Weiss de Bude ou Cziak.

Comitat d’Arad ol est situé Menés

Kadarkas,

Purcsin ou Klein Schwartz ou Schlehen-Tratibe des vignobles sde Bude,
Toeroek-Szoelloe,

Fekete-Gohér,
plant de semis de Kadarkas (collection de Schams).
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D’autres parties de la Hongrie

Noir de Versec,

Pl[ino]t de Tolnau,

Plino]t d’Erlau,

P[ino]t de Servie,

Jakowitz,

Klitzer bl[anc],

Schelesinger, Blanc sans pépins, Bl[anc] parfumé,
tous de la collection de Schams, ainsi que le
pllante] de semis de Kadarkas,
Innominata de Transilvanie,
Pougayen,

Roubranne,

Geisler rouge,

Schabash,

Sarka lab,

Gandscha rouge,

Asma,

Rouge de Gimrah,

Hulabi rouge,

Ovala,

Pinot de Nikita,

Frankenthal d’Allemagne,
Malvoisie pourpre de Berlin,
id[em] jaune,

Bos-Kakour.

A demander

Voros dinka du Magyarath,

Blauer augster,

Fekete Kircsosa,

Czena okrugla ranaka ou Noir de Franconie,
le Griin Zierfahnl ou Szirifandl,

Prosecco rosa,

le Lompo ou en allemand Doppel-Beer,
Velika szelena ou Magyarkd,

Juh farka ou Weiss Lansgstaengler.
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A boriszszakmai szervezetek is vartak téle, de Odart is tervezte az ampelogréfiai

vizlatinak kiegészitését, igy 1841-re ezt a munkat is befejezte.”> Ebben mar a magyar
sz6l6tajtak bemutatdsinak kiilon fejezetet szentelt.”* Ezt a miivét egyetemes dttekin-
téssé bovitette (Ampélographie universelle, ou, Traité des cépages les plus estimés dans tous
les vignobles de quelgue renom), olyan kézkonyvvé, amelyet életében 6tszor adtak ki,”
de haldla utin is megjelent.”
A részben elméleti mivet gyakorlati kézikonyvként is megirta, igy a bordsz kézi-
konyv miifajiban is jelent8s alkotdst tett az asztalra (Manuel du vigneron, Exposé de
divvers procédés de culture de la vigne et de vignification dans les vignobles les plus renommés
d’u l'on a déduit, & l'aide d’une longue pratique la méthode rationelle)”” E mivének elsd
viltozata mar 1837-ben, magyarorszigi felfedezdutja el6tt napvilagot litott (ahogy
a fentiekben mdr emlitettik is).”®

A maisodik és a harmadik kiaddsban a magyar sz8l6krél és a magyar boraszatrél
szerzett ismereteit szervesen beépitette a mlivébe, vagyis ha a talaj-, vagy az id8ja-
rasi viszonyokat taglalja egy-egy francia borvidék kapcsin, ahol odaillik, ott emliti
a magyarorszagi viszonyokat is. Példdul Hérault megye kapcsin szinte mindig (hiszen,
ahogy emlitettik, itt is dllitottak el6 ,tokaji” bort).”” Médszerét egy példin mutatjuk
be. A nagy fejezetcim: Revue et nomenclature des cépages les plus cultivés dans les vignob-
les de quelque renom — Nomenclature des divers cépages les plus cultivés, ou qui méritent de
Détre (vagyis leginkabb jelentSs, és emlitésre mélt6 sz6l6fajtik rangsora). Itt a Moselle—
Rajna- vidéknél emliti a Grau Tokayert, ami Magyarorszdgon a sdrfejér nevet viseli.®

,On y trouvent encore assez fréquemment le Grau Tokayer,

que l'on rencontre en Hongrie, sous le nom de Sarfejer, nom

sous lequel il est beacuop plus estimé que sous celui port aux

bords du Thin;* quant a moi, j'en fais grand cas.”
Ezt koveti kiilon a magyarorszigi jeles fajtik bemutatdsa,® ahogy kiilon fejezet szdl
a hegyaljai sz8l6metszési moédrél,® az itteni borkészitésr6l,* illetve a likérborok tar-
gyaldsakor oldalakat szdn a tokaji aszinak.®

3 OparT 1941.

7 OpbART 1841, 75-94.

5 OparT 1845, 1849, 1854, 1859, 1862.
7 Opbart 1874, 2010.

7 OpARrT 1845a; OpART 1861,

7 OpbarrT 1873.

7 ObART 1845, 72-74.

80 OparT 1845, 81.

T6bb vizfolyds neve német nyelvteriileten; lehet az Ardennek hegységben 1év6 ilyen nevi folyé is.
82 OparT 1845, 82-83.

8 Opart 1845, 128-129.

8 OparT 1845, 157.

8 OparT 1845, 287-291.
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Alexandre Pierre Odart jelentés életmiivében a magyarorszagi sz6l6fajtik és a magyar
borok komoly helyet kapnak.®® Nem elfogultan irt ezekrél, de jelentdségiikhoz és
a termelés ardnyihoz mérten kiemelten foglalkozott veliik. Hozzdjarult ahhoz, hogy
Eurépaban megismerjék ezeket. Felting azonban, hogy a tokaji furmint elterjedé-
sérél csak a sz6l8iskolakban, illetve néhdny, dltala jobban ismert franciaorszdgi bor-
vidéken tdjékozodott. Sokszor kitér Hérault megyére, elmondva, hogy oda el6szor
,Villerase ur” vitte a tokaji sz6l6vessz6t. Otén magam Armand Joseph Gabriel Adrien
Villeraze-zal (1747-1824) azonositottam.®” Villeraze urat kovetéen Odart emliti Jean
Etienne Casimir Poitevin de Maureilhan (1772-1829) tibornokot, aki ugyancsak
szerzett a hegyaljai sz816kbdl és Montpellier kornyéki birtokdn eliiltette. Odart azon-
ban nem foglalkozik Elzisszal. Teszi ezt annak ellenére, hogy Strasbourgban meg-
allt, meglatogatta a botanikuskertet, beszélt a f6kertésszel.*® Nehezen elképzelhetd,
hogy nem emlitették neki Lazarus von Schwendi (1522-1583) nevét,* aki az 1565-
ben elfoglalta Tokaj vdrit a csdszdrnak.”® Colmarban szobrot dllitottak neki, kezében
a furmint vessz6kkel,’" amelyeket a Hegyaljarél Elzdszba vitt. , Tokay” néven 2007-
ig forgalmaztik az ottani bort. Ampelografiai alapmivében ir az 1740-ben alapitott
bollwiller-i csemetekertrdl,* talin személyesen is ismerte Joseph-Bernard Baumannt
(1775-1859), az alapité csaldd 6rokosét. Ennek ellenére nem emliti az elzdszi ,, Tokay”
bort (ami sokak szerint igazdbol nem furmint, hanem pinot gris, de ennek most nin-
csen jelentSsége).

A furmint sz8l6név etimoldgidjanak friuli (Formignana) értelmezésérél Szirmay
Antal kényvére hivatkozva értekezett,” de ugyancsak sz6 nélkiil hagyta azt a tényt,
hogy ott is 2007-ig kereskedtek a , Tokaj” nevii — kivilé — borral. A magyar torténeti
szakirodalom azzal ért egyet, hogy Batthyany I. Adam (1610-1659) grf ajandékozott
300 tokaji furmint csemetét a Formentini csaladnak,” amikor feleségiil vette Catarina
Aurora Formentinit (1609-1653). Odart grof azonban ezekrél a torténetekrsl nem
tesz emlitést, taldn valéban nem is hallott réluk.

8 Ezt mar az életm elsd értékeldje MOURAIN DE SOURDEVAL 1867 is kiemelte.
8 OparT 1859, 306-308. V6. BErRGASSE 1979.
8 OparT 1839, 5.
8 Pavrry G. 2011.
A virostrom 4brdzoldsa és a torténete bemutatisa. Szarar B.-N. Kis—OrBin A.-Monok, Tokaj
1565. évi..., 2023.
91 Liésd példéul Ficeac-MoNok, sous la dir. de, Tokaj et Sauternes, 2023, 53.
%2 Oparr 1859, 316, 318.
% Szirmay A. 1798, 31.; SzirmAY A.—PETS G.—~ORBAN A.2022,230 (magyarul). OparT 1859, 305-306.
A forrés kiaddsédval, a kapcsolédé szakirodalom 6sszefoglaldsaval lisd BurcHERI-Cosma 2001.
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Alexandre Pierre Odart
(1778-1866)
Hungarian wine ambassador
to France

Monok Istvan

By the beginning of the 19th century, very little information about Hungarian wines
had reached French wine lovers, despite the fact that the statement “vinum regum,
rex vinorum” in every festive speech, allegedly originating from King Louis XIV of
Bourbon, and that none other than Voltaire wrote to his friend in 1765 about the
excellence of aszu, which was given to him as a gift by Janos Fekete (1741-1803). The
good reputation of Tokaj wine also resulted in it appearing in books of all genres. In
the “school for young ladies” for adults, it was drunk to enhance pleasure, as well as by
the frail King Louis XVI of Bourbon for its calming effect. The references in the mul-
tiplying travelogues and educational books were also taken up by weekly newspapers
and monthly magazines, which included their information. The references in the
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proliferating travelogues and educational books were also taken up by weekly news-
papers and monthly magazines, which incorporated the information into their literary
or political commentary, thus spreading the knowledge. Just to mention one example,
Conrad Malte-Brun’s highly successful series (Annales des voyages de la géographie et
de I’ histoire, 1807-1814), from which a small section was published immediately after
1808 by the Mannheim Nowuwelles litteraires et politiques, while the Paris Journal des
débats politiques et littéraires, reviewing a recent edition of Anacreon’s odes, commen-
ted on the luxurious typographical design and praised the translation. It says that,
according to Alexandre-Frédéric-Jacques Masson de Pezay (1741-1777), to translate
Anacreon, Tibullus, or Catullus well, “one must be somewhat familiar with the feeling
of getting drunk on Tokaj wine.”

Strangely enough, two Scots played a major role in deepening knowledge of France.
We do not know where Sylvester Douglas, 1st Baron Glenbervie (1743-1823), acquired
his knowledge other than from his reading. He studied in Leiden, where he may have
met Hungarians and even drunk Tokaj wine with them. After receiving his medical
degree, he took part in a tour of Europe in 1766, visiting Vienna and Hungary. We do
not know whether he only got as far as Pozsony (Bratislava), like many of his contem-
poraries, or whether he went all the way to Tokaj and Sarospatak. His description,
entitled An Account of the Tokay and other Wines of Hungary, was published in English
in 1773 and in French in 1790, translated by Jacques Gibelin (1744-1828).

'The description of the soils and winemaking in the Tokaj-Hegyalja region by anot-
her Scotsman, Robert Townson (1762-1827), who visited the Kingdom of Hungary
in 1793, caused a significant stir in Europe, and three French editions of his work
are known to exist.

'The French Revolution saw the culmination of the work of a great generation of
agricultural experts. In 1801, they published a monograph on viticulture and wine-
making, which was then published in several languages across Europe. Jean Frangois
Rozier (1734-1793), Antoine Augustin Parmentier (1737-1813), Louis Dussieux
(1744-1805) and Jean-Antoine-Claude Chaptal (1756-1832), whose joint publication
was followed by a number of smaller works focusing on individual parts of the sum-
mary (on distillates, vinegars, etc.). The two Parisian editions of 1801 were followed by
Latin, Italian and Hungarian translations, and a small version of the two-volume work
focusing on practical tasks was also produced. In 1801, Chaptal published a small
volume on viticulture, which was translated almost immediately into Hungarian by
J6zsef Fibidn.

However, this fundamental work contains only a few references to Hungarian
wines, such as the extremes of weather, or the mention that excellent wines are also
produced in Tokaj.

The restoration following the Napoleonic Wars also meant the reorganization of
French society and economy. Agriculture remains a key factor in the economy to this
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day, but viticulture and winemaking are even more important, as they are fundamen-
tal elements of national prestige. In 1816, André Jullien (1766—1832) published his
handbook, which went through five editions, with a topographical presentation of
European grape varieties and a classification of wines. The chapter on first-class white
grapes includes the varieties of Hegyalja, but highlights the grapes of the Gyongyos
region, Ruszt, Pozsonyszentgyorgy, Somlyd, Neszmély, and the Buda wine region.
When it comes to red wines, he mentions Eger, Sopron, and Ménes, as well as the
vineyards near Medgyes and Berethalom in Transylvania. Among the liqueur wines,
Hegyalja aszu received a first-class rating in the wine classification. However, in his
extensive entry on “wine” (vin) written for the Nouveau dictionnaire d’histoire naturelle,
Jullien only mentions Tokaj.

Shortly after the first edition of Jullien’s work, geologist Francois Sulpice Beudant
(1787-1850) travelled to Hungary (1818). Although he was also inspired by Townson,
he focused on the geological and soil conditions of the Carpathian Basin and publis-
hed a four-volume opus in 1822 entitled Voyage minéralogique et géologique en Hongrie,
which has only been surpassed in detail to this day. Thus, the soil conditions of
vineyards, grape varieties, and wines were already known at a basic level by represen-
tatives of the relevant scientific disciplines. Despite this, the first systematic manual
used by French winemakers in 1824 — the work of Arsenne Thiébaut de Berneaud
(1777-1850) — only made a few mentions of the working conditions and knowledge
of Hungarian colleagues.

It is true that he mentions the Kingdom of Hungary and Transylvania as regions
rich in wine, but apart from that, he only draws parallels between the northern slopes
of the Pyrenees (Arie¢ge) and Tokaj-Hegyalja in relation to viticulture in stony areas.

»La vigne s'accomode de toute espece de terrain, pourvu qu’il
ne soit pas abreuvé par des eaux stagnantes ou corrumpues.
Celui qu'elle préfére est sec et léger. Les vignerons du dépar-
tement de IAriége, la cultivent jusquau milieu de leurs plus
hautes montagnes, dans des endroits tous couverts de grosses
pierres roulées, et §il étaient moins indiftérens sur la maniére
de faire le vin, sur la qualité des ceps qu’ils plantent, et sur
les soins de culture que réclame la vigne, ils pourraient ob-
tenir un vin trés-estimé, un vin semblable a celuy de Tokay,
qui fait la richesse de la Hongrie, et qui vient également au
milieu de gros cailloux de nature calcaire, sur les mamelons
les plus élévés d’'une montagne exposé aux nord et a l'ouest,
au confluent du Bodrog avec le Thibisque.”
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When discussing the necessity and extent of fertilizing grapes, he mentions that
excessive use sometimes causes poor yields in France, but also in Hungary, as his cor-
respondent points out. In addition, unsurprisingly, he highlights the quality of Tokaj
wines among sweet wines.

,Vins de liqueur... le vin blanc dit Maccabeo, qui se fait & Salcer, méme départe-
ment (sc. Pyrenée orientale — MI), et qui a quelques ressemblance avec le vin de Tokay.”

Arsenne Thiébaut de Berneaud’s wine manual remained popular long after the
author’s death. The fifth and sixth editions were edited and supplemented by Francois
Malepeyre (1794-1877), and the seventh edition was published in 1904 with scientific
notes and additions by Raymond Brunet (1870-19??). It would be interesting to know
what sources he used to expand his knowledge of Hungarian grapes and wines, but
the author generally does not indicate the sources of his information. From edition
to edition, the knowledge base on Hungarian winemaking also expands. First, in the
third edition (1827), there is a small detail that a Pest owner also uses a marble tub.

,2Depuis quelques moi on parle de tonneaux en marbres
employés par un propriétaire de Pesth, en Hongrie, et selon
l'usage, on les place déja au-dessus de nos tonneaux en bois.

In the fourth edition (1836), the publisher, Roret, included an appendix containing
Pierre Marie Sébastien Bigot de Morogues’ (1776-1840) observations on the soil con-
ditions of the vineyards around Orléans, with extensive comparative overviews. The
second appendix is an anonymous article on fermentation, which, according to the
publisher’s note, had already been published in two professional journals in 1824. The
unknown author refers to a certain “Juncker” who wrote about fermentation “au milieu
du siécle” and mentions that in Germany and Hungary, the opening of the barrel is
covered with a stopper, which makes fermentation peaceful (paisible), which affects
the quality of the wine.

However, the author of the handbook, Arsenne Thiébaut de Berneaud, also obtai-
ned information, presumably from one of Robert Townson’s publications, because he
supplemented the above-quoted information on Tokaj with a note.

,On donne 2 ces vins le nom de Tokay, quoique les vignobles
qui les fournissent soient situées a Tallya, Mada, Toleswa,
Liszka et autres lieux, de la petite chaine de mountagnes que
les Hongrois appellent Hegy-Allya. Cette petite chaine est
volcanique, et 'ancien cratére parait étre 2 Magosbogy. Les
vins de Tallya et Tarczal sont préférés méme a ceux de Tokay.
Le produit de ce district est d’environ 136,000 hectolitres,
année commune. Pour obtenir du vin de Tallya, on fait un
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choix des raisins, dont on mele le jus avec du vin ordinaire.
Il'y en a de deux qualités, la premiere appelée Essence, la se-
conde Ausbruck et la troisitme Masslasch. Celle si contient
la moitié moins d’esprit que l'autre. Toutes trois étaient déja

célébres dés 1562.”

'This knowledge could also be described as locus communis. He explains that Hegyalja
is a region, not just the town of Tokaj, that produces “Tvkaj wine,” and even says that
the wines from Tiéllya and Tarcal are better than those from Tokaj itself. He descri-
bes the separate selection of asza berries, the difference between essentium, aszi, and
maslds. However, the last sentence suggests that he was familiar with Antal Szirmay
(1747-1812) about Tokaj-Hegyalja, as it states, dated 1562, that Gyorgy Draskovich,
Archbishop of Kalocsa, took it with him to the Council of Trent, and the Pope also
praised its excellence.

In addition to the undisputed popularity of Townson’s book, Antal Szirmay’s (1747
1812) small book in Latin, which provided accurate information (Notitia historica,
po[itica, oecononomica montium et locorum viniﬁzrorum comitatus Zempleniensis), also
became well known in professional circles. Its popularity was helped by the fact that
it was reviewed in two professional journals. One was a short review in the Journal des
connaissances usuelles et pratiques, and the other was a lengthy and detailed review in
the Annales de la Société d'agriculture, de sciences, d'arts et de belles-lettres du département
Indre-et-Loire. 1 believe the latter was written by Alexandre Pierre Odart (1778-1866),
although it was published anonymously.

From the 1820s and 1830s onwards, journals appeared in most French depart-
ments, which were by-products of the flourishing association life. They published
minutes of the meetings and invited agricultural experts to write on a wide variety
of topics. They also reprinted many articles from each other and followed produc-
tion practices in different parts of the world. In 1835, a highly influential short study
on Hungarian wines was published by Swiss economist Théodore Fix (1800-1846)
(De la culture des vignes, et préparation du vin en Hongrie). To complement this, Pierre
Antoine Poiteau (1766-1854) published an article praising Tokaj varieties and wines
in the most important horticultural journal, entitled Sur /e raisin dont on fait le vin de
Tokai. Louis César Cazalis-Allut (1785-1863), a prominent member of the Béziers
agricultural association, reacted immediately, and later Count Odart — whose biog-
raphy was written in detail by Pierre Desbond, who also evaluated his work in viti-
culture — also referred to this article, which was republished in 1840 and sparked
a serious debate among winemakers in the Hérault department. Of course, Odart’s
writings, which had been published in Hungary in the meantime, also contributed
to the debate. And then there was the fact that, on the initiative of Franz Schams
(1779-1839), a request was sent from the Kingdom of Hungary and the Habsburg
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Empire to the French professional community, offering cooperation and the mutual
exchange of knowledge about grape varieties.

'This initiative had a significant impact. It was discussed continuously in two
volumes of Annales de l'agriculture frangaise. Etienne Soulange-Bodin (1774-1846)
summarized at length the topics discussed at the agricultural association meetings
(Compte rendu des travaux de la Société depuis sa séance publique de 1838). According to
these reports, Schams’ proposal took shape shortly before his death, and contact was
made with the Parisians. Interestingly, the Imperial and Royal Agricultural Society
(Kaiserlich-Konigliche Landwirthschaftsgesellschaft in Wien) discussed Schams’ initiative
in April 1839 (i.e., later than the French) and welcomed the proposal. Schams sent
his published books, which were presented verbally by Elie Louis Decazes (1780—
1860), Minister of the Interior, on March 6, 1839, followed by a brief and a longer
review of them.

Alexandre Pierre Odart wrote a separate ampelographic handbook (ampélographie),
tollowed by a separate practical handbook for winemakers and viticulturists (manuel
du vigneron). He presented the manuscript of his practical handbook to the Paris
Central Agricultural Society (Société royale et centrale d'agriculture de Paris) in 1836,
and it was published in its first edition, in a rather modest format, in Tours in 1837.
In it, he does not devote any special attention to the grapes and wines of the Kingdom
of Hungary (which is not the purpose of such a handbook), but in the second (1845)
and third (1861) editions of the work, he refers to them in considerable detail and in
various ways. What happened between the two editions (1837-1845) that brought
Hungary to his attention?

In addition to publishing the outline of his practical handbook, Count Odart also
aspired to write a fundamental work on ampelography. The first edition of this work
was published after his trip to Hungary and included a separate chapter on Hungarian
grape varieties, but before his trip he published a short essay presenting his thoughts
(Essai d'ampélographie, ou considérations sur I"importances d’une collection de cépages, et de
sa description au moine sommaire). Although, as we shall see, he had little knowledge
of Hungarian varieties, his attitude and interest are well illustrated by the fact that he
chose a quote from Simén de Roxas Cosme Damidn Clemente y Rubié (1777-1827),
a Madrid librarian and botanist and founder of Spanish ampelography, as the motto
for his writing: Simén de Roxas Cosme Damidn Clemente y Rubié (1777-1827), as

his motto:

»Ne serait-il pas plus utile de savoir quelles sont les espéces
de raisins qui donnent les vins exquis du Cap et du Tokai,
que connaitre tous les lichens d’Epping-Forést et tout les

mousses de I'Tle de Wight? —,
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In other words, instead of focusing on the mosses of a small island in the English
Channel or the lichens of the ancient forests of Essex, let us consider the excellent wine
grape varieties of Cape Town or Tokaj. The only Hungarian reference in the study is
the mention of “muscataly de la Hongrie.” Overall, it follows the ideas of Simén Rojas/
Roxas’s ampelography, published in French in 1814, which mainly assigns French

varieties to Spanish varieties.

Count Odart’s experience in viticulture and his efforts to renew French viticulture
and winemaking were recognized by Laurent Cunin-Gridaine (1778-1859), Minister
of Agriculture and Trade (1839-1840), and the professional associations of Bordeaux,
Tours, and Metz, who sent him to survey the grape varieties, cultivation characte-
ristics, and winemaking processes of the wine regions around Vienna and in the
Kingdom of Hungary in the Habsburg Empire. His report was published immedia-
tely upon his return home.

In Vienna, he was informed that Demeter Go6rog’s (1760-1833) vineyard in
Grinzing had fallen into disrepair, and he was unaware of the published catalog, pre-
sumably because of its Hungarian title. However, he became acquainted with Johann
Baptist Rupprecht (1776-1846), a councilor and distinguished amateur botanist, who
also had a significant collection of grape varieties (from which he chose some for him-
self upon his return from Hungary). Odart mentions the list of Rupprecht’s collec-
tion, but unfortunately we have not been able to find it. He also mentions the catalog
of Franz Schams (1780-1839), located on the side of Sas Hill in Buda, which no one
has been able to find. Schams, who did a great deal to revive Hungarian winemaking,
had been dead for a few months when Odart arrived in Pest. Thus, Jézsef Oeffner
(1778-1841), a medical doctor, guided him through his vineyard, which was still in
good condition. When he returned home to France from Tokaj, he took grapes with
him from here as well..

The person who guided Count Odart to Hegyalja has not been identified. The
observations made by the count on the road can be considered even at the beginning
of the 21st century. He speaks of the Hungarians with friendship, he felt comfortable
in their company, but he was not without criticism regarding their character, customs,
their enthusiasm for straw, and their head-on nature. He had a good opinion of the
wines of Hegyalja, although he does not speak of them with enthusiasm. Of course,
he also encountered bad wine and, in his opinion, bad farming methods.

He did not return home empty-handed, on his estate near Esvres (La Dorée), he
created one of the most remarkable grape varieties of his time, an experimental farm.
As a distinguished winemaker, he hosted popular writers of his time, Honoré de
Balzac (1799-1850), Alfred de Vigny (1793-1863), and the famous physician Pierre
Fidele Bretonneau (1778-1862). He published the catalogue of varieties of his vineyard
twice in 1840 (Collection de cépages de La Dorée (Indre et Loire)).
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Researchers of Hungarian variety names can rejoice, as Odart’s catalogue also
contributes to the knowledge of grapes known by several names.

,Hongrie
Comitat de Zemplén ou est situé I'Hegyallia:

Madarkas,

Furmint,

Furmint a gros grains ou Zapfner ou Szigetyszoelloe ou Mosler
Harslevelu,

Fejér-Gohér,

Fehér-Szollo,

Balafant,

Leany a gros grains,

id[em] a petits grains,

Muskataly,

Ketskesetsti blanc,

Kiraly edés ou doux royale,

Szold-Szollo,

Demjeny,

Kover-szoelloe,

Gerset;

tous blancs et rapportés presque tout de Mada et Tokai.
Narankas.

Comitat de Bihar

Bakator (douteux),
Bakator.

Comitat de Comorn ou est situé Neszmely
Séar-Fejér ou Weisser hoenigler de Bude ou en Allemagne Frithe
Weiss-Magdalenen,
Bjela Mirkovacsa (Syrmie) ou klein Weiss de Bude ou Cziak.

Comitat d’Arad ou est situé Menés
Kadarkas,

Purcsin ou Klein Schwartz ou Schlehen-Tratibe des vignobles sde Bude,
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Toeroek-Szoelloe,
Fekete-Gohér,
plant de semis de Kadarkas (collection de Schams).

D’autres parties de la Hongrie

Noir de Versec,

Pl[ino]t de Tolnau,

Plino]t d’Erlau,

P[ino]t de Servie,

Jakowitz,

Klitzer bl[anc],

Schelesinger, Blanc sans pépins, Bl[anc] parfumé,
tous de la collection de Schams, ainsi que le
pllante] de semis de Kadarkas,
Innominata de Transilvanie,
Pougayen,

Roubranne,

Geisler rouge,

Schabash,

Sarka lab,

Gandscha rouge,

Asma,

Rouge de Gimrah,

Hulabi rouge,

Ovala,

Pinot de Nikita,

Frankenthal d’Allemagne,
Malvoisie pourpre de Berlin,
id[em] jaune,

Bos-Kakour.

A demander

Voros dinka du Magyarath,

Blauer augster,

Fekete Kircsosa,

Czena okrugla ranaka ou Noir de Franconie,

le Griin Zierfahnl ou Szirifandl,

Prosecco rosa,
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le Lompo ou en allemand Doppel-Beer,
Velika szelena ou Magyarka,
Juh farka ou Weiss Lansgstaengler.

'The professional winemaking organizations also expected him to complete his
ampelographic sketch, but Odart also planned to complete it, so he completed this
work by 1841. In it, he devoted a separate chapter to the presentation of Hungarian
grape varieties. He expanded this work into a universal overview (Ampélographie uni-
verselle, ou, Traité des cépages les plus esttimes dans tous les vignobles de quelque renom),
a handbook that was published five times during his lifetime, but also after his death.

He also wrote the partly theoretical work as a practical handbook, so he also produ-
ced a significant work in the genre of the winemaker’s handbook (Manuel du vigneron,
Exposé de divers procédés de culture de la vigne et de vignification dans les vignobles les plus
renommés d’u l'on a déduit, a l'aide d’une longue pratique la méthode rationelle). 'The first
version of this work was published in 1837, before his exploration trip to Hungary (as
we have already mentioned above).

In the second and third editions, he organically incorporated his knowledge of
Hungarian grapes and Hungarian winemaking into his work, meaning that when
he discusses soil or weather conditions in relation to a French wine region, where
appropriate, he also mentions Hungarian conditions. For example, almost always in
relation to the Hérault department (since, as we mentioned, “Zvkaji” wine was also
produced here). His method is illustrated with an example. The main chapter title is:
Revue et nomenclature des cépages les plus cultivés dans les vignobles de quelque renom —
Nomenclature des divers cépages les plus cultivés, ou qui méritent de [’étre (i.e.a ranking
of the most significant and noteworthy grape varieties). Here, in the Moselle—Rhine
region, he mentions Grau Tokayer, which in Hungary is called Sarfejér.

,On y trouvent encore assez fréquemment le Grau Tokayer, que l'on rencontre en
Hongrie, sous le nom de Sarfejer, nom sous lequel il est beacuop plus estimé que sous
celui port aux bords du Thin; quant 4 moi, jen fais grand cas.”

'This is followed by a separate presentation of the famous Hungarian varieties, as
a separate chapter is devoted to the Hegyalja grape pruning method, the local wine-
making, and when discussing liqueur wines, pages are devoted to Tokaj Aszu.

In Alexandre Pierre Odart’s significant oeuvre, Hungarian grape varieties and
Hungarian wines are given a serious place. He did not write about them in a biased
manner, but he dealt with them in a special way, according to their importance and
the proportion of production. He contributed to their being known in Europe. It is
striking, however, that he only learned about the spread of Tokaj Furmint in vineyards
and in a few French wine regions with which he was more familiar. He often refers to
the Hérault department, saying that it was “Mr. Villerase” who first brought Tokaj vine
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cuttings there. I myself identified him as Armand Joseph Gabriel Adrien Villeraze
(1747-1824). After Mr. Villeraze, Odart mentions General Jean Etienne Casimir
Poitevin de Maureilhan (1772-1829), who also obtained vines from the Hegyalja
region and planted them on his estate near Montpellier. However, Odart does not
mention Alsace. He does so despite the fact that he stopped in Strasbourg, visited
the botanical garden, and spoke with the head gardener. It is difficult to imagine that
they did not mention the name of Lazarus von Schwendi (1522-1583), who captured
Tokaj Castle for the emperor in 1565. A statue was erected in his honor in Colmar,
holding the Furmint cuttings he brought from the Hegyalja region to Alsace. The
wine produced there was marketed under the name “Tokay” until 2007. In his seminal
work on ampelography, he writes about the Bollweiler nursery, founded in 1740, and
may have personally known Joseph-Bernard Baumann (1775-1859), the heir to the
founding family. Nevertheless, he does not mention the Alsatian “Tokay” wine (which
many believe is not actually Furmint, but Pinot Gris, but this is not important now).

He discussed the Friulian (Formignana) interpretation of the etymology of the
grape name Furmint, referring to Antal Szirmay’s book, but he also left out the fact
that the excellent wine called “Tokaj” was sold there until 2007. Hungarian historical
literature agrees that Count Adam Batthyany I (1610-1659) gave 300 Tokaj Furmint
saplings to the Formentini family when he married Catarina Aurora Formentini
(1609-1653). However, Count Odart makes no mention of these stories, perhaps
because he had never heard of them.
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Szol6tajtak mutatdja
— (Grape varieties index

alanttermd
bela kadarkas 80, 101
alfoldi (alfoldy)  wvide bakator, fehér
aminaeus 56, 57
apré szemd ledny wvide lanysz6l6
arnoise 26, 51, 71, 96
ausztriai sz6l6  wide petrezselyemleveld sz618
auvernat noir  wide pinot noir
bakator, fehér
bakator 76, 99, 118, 130
alfoldi (alfsldy) 76, 99
bakator, fekete [= kék bakator] 99,
bakator, voros
grandtszin (granat tzin) bakator 76, 99,
balafint 72, 97, 118, 130
baritsz616 50, 74, 98
Barat-tzin szoello 50, 74, 98
raisin couleur de robe de moine 74, 98
voros tokaji (Tokai rouge) 74, 98
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Barat-tzin szoelloe wide baritsz6l6
bela kadarkas wide alanttermd
Bela okrugla ranka wvide Ezerj6 (Odart szerint)
bela slakamenka wvide slakamenka bela
blanc de bloue vide sarfehér
blanc précoce wide gohér (fehér)
Blauer-Augster wide torok gohér
bos-kakour wide kakour
breton 50
budai-fejér wvide Ezerjé
chasselas wide saszla
ciotat wide petrezselyemleveld sz616
cirfandli, voros
szerifandl, szirifandl 105, 119, 131
Zierfandl 105, 119, 131
corsico 17, 44
cot, cot noir 50, 103
czerna-okrugla-ranka wvide pinor noir
czerna kadarka wide kadarka
demjén (Demjeny — Gorog D. 1829 ez furmint) 74, 98, 118, 130
doux Royal wide Kiralyi édes
Edel-Hungar-Traube wvide kadarka
ezerjo
Bela okrugla ranka 79, 101
budai-fejér 79, 101
frih weiss Magdalenen 79, 101
weiss Hoenigler 79, 101
fehér (fejér) gohér wide gohér (fehér)
fehérmuskotdly wide sirgamuskotdly
tejér denka (Gorog D. 1829 6nall6 fajtinak tartja) vide sirgamuskotily
Fejér gerset (Fejer gerset) 74, 98, 118, 130
fejér sz816 (fejér szoello) 72, 80, 97, 101
raisin blanc 72, 97
tekete frankéniai  wvide pinot noir
tekete gohér  vide  t6rok gohér
fekete kadarka wide kadarka
fekete kircsosa 86, 105, 119, 131
fekete sz616, szkutari  vide kadarka
tekete verseci  vide pinot noir
tekete viligos  vide purcsin, fekete
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Fisch Traube wide Hairsleveld (Odart szerint)
frankenthaler 17, 26, 44, 51, 119, 131
frankéniai fekete  wvide pinot noir
fromenteau 77, 100, 151
fruh Turkisch ~ wide t6rok gohér
frith weiss Magdalenen wvide Ezerj6 (Odart szerint)
furmint 22, 23, 25, 26, 48, 49, 50, 51, 65, 68-73, 76, 92, 93, 95-97, 99, 105, 118,
130, 132, 133
hélyagos (Holy-Agos) 70, 95
madarkas furmint (furmint des oiseaux) 25, 50, 70, 95, 118, 130
Mosler-Traube 65, 92, 118, 121, 130
nagyszemd (nagy-szemi) furmint 92
Zapfner 65, 92
szigethy sz6116 65, 92
gohér (fehér, fejér) 70, 80, 85, 96, 101, 118, 130
korai fehér (blanc précoce) 96
Weiss-Augster 85, 104
gohér torok  wide  torok gohér
grindtszin (granat tzin) bakator ~ vide  bakator, v6ros
Grand Tokai wvide hirsleveld
Grau-Tokayer wide sirfehér (Odart szerint)
hal sz816 vide Harsleveld (Odart szerint)
hamvas-pinot vide pinot, hamvas
hamvas-sz8l6 wvide sarfehér
harsleveld (Hars Levelii) 22, 48, 96, 118, 130
Fisch Traube (Odart szerint) 96
Grand Tokai (Nagy Tokaji) 71, 96
hal sz616 (Odart szerint) 96
Haschat Lovelin 96
hosszu tokaji (Odart szerint) 96
juhfark (Odart szerint) 96
Langer Tokayer (Odart szerint) 96
Loemmer Schwanz (Odart szerint) 96
Putscheer (Odart szerint nem hirsleveld) 71, 96
queue de mouton (Odart szerint) 96
raisin poisson (Odart szerint) 96
Thal-Burger (Odart szerint nem harsleveld) 71, 96
Haschat Lovelin  vide Hérsleveld
hélyagos wvide furmint
hosszu tokaji vide Harsleveld (Odart szerint)
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juhfark (juh farka ; egy helyen Odart harsleveltinek tartja : 96) 80
Langstaengler 80,101
modu 80, 101
kadarka 81-84, 102, 103
czerna kadarka 81, 102
Edel-Hungar-Traube 81, 102
fekete kadarka 81, 102
kadarkas 81-84, 102, 118, 119, 130, 131
raisin noir de Scutari 82, 103
szkutari fekete sz816 82, 103
kadarkas bela wide alanttermd
kakour (Bos-Kakour) 26, 51, 119, 131
kecskecsoesd 25, 50, 105
Kecsesecsu 105
Kecske-Csocst 105
Ketsketsetsu, fehér 105, 118, 130
Ketsketsotst 25, 50
panse de bouche du Rhéne 25, 50
Ketsketsotsi  wvide Kecskecsocesu
Kiralyi édes 74, 98
doux Royal 74, 98
kircsosa wide fekete kircsosa
klein schwarz von Ofen  wvide purcsin, fekete
Langer Tokayer vide Harsleveld (Odart szerint)
Langstaengler wide juhfark
linysz616
apré szemd ledny 73, 97
nagy szemd ledny 73, 97
raisin des filles a gros grains 73, 97
raisin des filles a petits grains 73, 97
lednysz6l8  wvide linysz8lé
Loemmer Schwanz wide Harsleveld (Odart szerint)
madarkas furmint (furmint des oiseaux) wvide furmint
Magdalenen, frith Weiss ~ wvide Ezerj6 (Odart szerint)
malbec 103
malvizia (malvoisie) 25, 70, 77, 78, 95, 119, 131
modu  vide juhfark
Mosler-Traube  wide furmint
muscat blanc  vide sirgamuskotily
muscat de Jesus wide sirgamuskotaly
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muscat rouge vide vorésmuskotily
muskotdly (v6rés) wvide vorésmuskotdly
muskotilyos saszla vide saszla
nagy szemi ledny wvide lanysz6ls
nagyszemd (nagy-szem) furmint wvide furmint
narankas 73, 97
nemes sz616 (plant noble)  wvide pinot noir
noir de Franconie ~ wide pinot noir
noir de Versécs  wide pinot noir
noirier des Bourgignons wide pinot noir
okorszemd, fekete (okor szemu szoello) 86, 105
orléans 51
panse de bouche du Rhone wvide kecskecsoesti (Odart szerint)
Peitres selimes szoelloe wide petrezselyemleveld sz618
Peter Silien Traube  vide petrezselyemleveld sz816
petrezselyemleveld sz816 74, 98
Ausztriai sz616 74, 98
Ciotat 74, 98
Peitres (Peytres) selimes szoelloe 74, 97
Peter Silien Traube 74, 97, 98
raisin d’Autriche 74, 98
pinot cendré de Hongrie wvide pinot, hamvas
pinot de Bourgogne (pinot bourguignon) wide pinot noir
pinot gris (Pinot-gris) 74, 78, 98, 100, 121, 133
pinot noir 77, 78, 84, 85, 87, 106, 119, 131
auvernat noir 85, 104
czerna-okrugla-ranka 84, 104, 119, 131
frankéniai fekete 85, 104
morillon noir 87
nemes sz616 (plant noble) 85, 104
noir de Franconie 85, 119, 131
pinor de Nikita 119, 131
noir de Versécs 84, 104
pinot de Bourgogne (pinot bourguignon) 71, 77, 85, 96, 104
verseci fekete 84, 104
pinot, hamvas (pinot cendré de Hongrie) 100
plant noble  wvide pinot noir
prosecco rosa 119
purcsin, fehér 51
purcsin (purscin), fekete 26, 84, 104, 118, 130
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tekete vildgos 84, 104, 118, 130
klein schwarz von Ofen 84, 104, 118, 130
Schlehen-Traube 84, 104, 118, 130
Putscheer (Odart szerint nem hirsleveld) 71, 96
raisin blanc  wvide fejér sz616
raisin blanc de bloue wide sirfehér
raisin couleur de robe de moine wide bardtsz6ls
raisin d’Autriche wide petrezselyemleveld sz618
raisin des filles a gros grains wvide linysz6l6
raisin des filles a petits grains wvide linysz8lé
raisin noir de Scutari vide kadarka
raisin poisson vide Harsleveld (Odart szerint)
raisin rose  wvide 16zsaszdl6, fehér
rizling (Riesling) 26, 51, 101
Rothezirifandl  vide szilvinyi (Odar szerint)
rézsaszélé, fehér (Rosas-szoello) 74, 98
raisin rose 74, 98
sirdovany (Sar dovany) 74, 98
sarfehér (Sar-Fehér, Sar-fejér) 75, 77, 79, 99, 100, 101, 120, 132
blanc de boue 77, 99, 100
Grau-Tokayer 25, 50, 78
hamvas-sz316 78, 100
Veszprémi (Wesprim) sdrfehér 78, 100
sirgamuskotély 50, 75, 79, 98, 99, 101
tehérmuskotaly 98
tejér denka 75, 98
muscat blanc 75, 79, 98
muscat de Jesus 17, 44
muscataly 75, 98, 118, 130
muskotély 75, 99, 101
saszla (chasselas) 44, 56, 57, 105
muskotdlyos saszla (chasselas musqué) 44
Schlehen-Traube  wvide purcsin, fekete
schwarz von Ofen, klien =~ wide purcsin, fekete
sciacarello 17, 44
slakamenka bela 80, 101
surins 50
sylvaner wide szilvanyi
szelenika wide szerémi zold
Szemendrianer magyarka vide szerémi szold
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szerémi zold 79, 92
szelenika 80, 101
szold szoello 79, 101, 118, 130
Szemendrianer magyarka 79, 101
velika szelena 80, 101, 119, 132
szigethy sz6ll6  vide furmint
szilvanyi
Rothezirifandl 50
sylvaner 25, 50
szirifandl  vide cirfandli, voros
szkutari fekete sz616  vide  kadarka
szold szoello wide szerémi zold
Thal-Burger (Odart szerint nem harsleveld) 71, 96
torok gohér (torok goher) 83, 84, 85, 103, 104
Blauer-Augster 85, 104
tekete gohér 85, 104
fruh Turkisch 83, 104
nagy szemi fekete 83, 104
tramini 74, 98
Turkisch, fruh  wide torok gohér
velika szelena vide szerémi zold
vermantino 17, 44
Veszprémi sarfehér wide sirfehér
voros denka  vide  vorésmuskotdly
voros tokaji  wvide baritsz6lé
vorosmuskotaly 26, 51, 76, 99
muscat rouge 26, 76
muskotaly (voros) 76, 99
voros denka 76, 99
weiss Hoenigler wvide Ezerjé
weiss Magdalenen, frith  vide Ezerj6 (Odart szerint)
Weiss-Augster ~ vide gohér, fehér
Zapfner wide furmint
Zierfandl  vide cirfandli, voros
z06ld 52616 (szold szoello) wide szerémi zold
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Audibert, Charles 25,50
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Babo, Lambert Josef Leopold Freiherr von 34,56, 135, 139

Baldzs Péter 39, 89

Balling Péter 144

Balzac, Honoré de 117,129

Baumann, Joseph-Bernard 25, 50, 76, 78, 99, 100, 121, 133

Baumes, Jean Baptiste Thimothée 66, 67, 68, 93, 94

Beaupoil de Saint-Aulaire, Louis-Clair de 19, 45

Bécs (Vienne, Wien, A) 15, 16, 17,18, 19, 27, 29, 34, 42, 43, 45, 46, 52, 53,
56, 61, 63, 65, 76, 79, 86, 91, 92, 99, 101, 105, 110, 116, 117, 124, 129, 137,
141, 144, 148

Benedek Mihily 92,142

Berethalom (Biertan, RO) 111, 125

Bergasse, Jean-Denis 93,121, 139

Berneaud, Arsenne Thiébaut de 112, 113, 125, , 126, 140, 147

Beudant, Frangois Sulpice 111, 125, 135, 140

Bevilagva Borsodi Béla 43, 140
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Béziers (Heérault, F) 66, 93, 115, 127,139

Bidet, Nicolas 87, 106, 135, 140

Bigot de Morogues, Pierre Marie Sébastien 113, 126, 140

Bins de Saint Victor, Jacques-Maximilien Benjamin 139

Bodin, Etienne Soulenge 43, 47,115,128

Bollwiller (Haut-Rhin, F) 99, 100, 121, 133

Bordeaux (Gironde, F) 13, 33, 41, 50, 53, 54, 55, 56, 61, 114, 116, 129, 140

Bosc, Louis-Augustin-Guillaume 66, 78, 93, 100

Bouchereau, Gustav 29,53

Bourbon, Lajos, XIV. 109, 123

Bourbon, Lajos, XV. 87,106

Bourbon, Lajos, XVI. 110, 123, 145

Bretonneau, Pierre Fidéle 117,129

Brunck, Richard Frangois Philippe 110, 139

Brunet, Raymond 113, 126, 147

Buda (Ofen, Budapest, HU) 16, 22, 24, 31, 43, 46, 48, 49, 54, 79, 83, 84, 88, 99,
101, 104, 106, 111, 117, 125, 129, 140, 141, 152, 153, 154

Burcheri, Cristina 92,121, 140

Burger, Friedrich Moritz von 16, 34, 43

Burger, Johann 43, 56, 135, 136, 140

C

Cabhors (Lot, F) 82,103

Cahuzac, Bruno 41, 114, 140

Catullus, Caius Valerius 110, 124

Cazalis-Allut, Louis César 25, 49, 50, 93, 115, 127, 136, 140

Chanvalon, Jean-Baptiste Charles Laurent Thibault de 52

Chaptal, Jean Antoine-Claude 44,69, 93, 95, 100, 110, 111, 124, 136,
140, 141, 142

Chevallier, Francois Fulgis 68, 94, 95

Chevreul, Michel E. 142

Colmar (Haut-Rhin, F) 121,133

Cosma, Stefano 92,121, 140

Couchey (Cote d’Or, F) 98, 144

Coutau-Bégarie, Hervé 142, 146

Cunin-Gridaine, Laurent 41, 116, 129

D
De Franc csalad 93, 139
Debrecen (Debreczin, Hajdii-Bihar, HU) 65,92, 142
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Decazes, Elie Louis 15, 16, 35, 42, 44, 47, 57, 115, 128
Dejean de Montagnac 23, 49, 93

Delalain, Jacques Nicolas 136, 140, 141

Delas, Philippe 50

Demerméty (de Merméty), Frangois Marie 74, 98, 144
Desbons, Pierre 115, 142

Déterville, Jean-Francois Pierre 88, 106, 137, 142, 144, 148
Diebl, Franz 98, 136, 142

Dijon (Céte-d’Or, F) 61, 136, 140

Domokos Lajos 92,142

Douglas, Sylvester 110, 124, 142, 143

Draskovich Gyorgy 114, 127

Duhamel du Monceau, Henri Louis 100, 106, 136, 140, 143
Dumontet biré 67,93

Dupuy, André Julien 52

Dussieux, Louis 110, 111, 124, 136, 141, 142

E
Edenburg 1asd Sopron
Eger (Erlau, Heves, HU) 31, 54, 81, 111, 102, 125
Epernay (Marne, F) 17, 44
Erlaulasd Eger
Esvres (Indre-et-Loire, F) 44,117,129

F
Fébidn Jozsef 111, 124, 140, 141
Fée, Antoine Laurent Apollinaire 44
Fekete Janos 109, 123, 148
Festetics Adél 19, 46
Festetics Borbdla 19, 46
Festetics Gyorgy 43, 46, 53
Festetics Imre 46
Figeac, Michel 143
Figeac-Monthus, Marguerite 49, 51, 109, 110, 121, 143
Fix, Théodore 23, 26, 49, 51, 114, 115, 127, 136, 143
Formentini csalad 121, 133

Formentini, Catarina Aurora 133
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G
Gal Andras 142
Gilfty Zsuzsanna 42,43, 46, 115, 117
Gallesio, Giorgio 35,57, 136, 143
Galos, Joseph Henri 14, 41
Geisenheim (Jobannisberg, Hessen, D) 26, 51
Gény, Etienne 17, 44
Gibelin, Jacques 110, 124, 143
Glenbervie (NZ) 110, 124
Gok, Carl Christoph Friedrich von 16, 34, 43, 56, 136, 143
Gorizia (Gorizia, I) 43
Gotiin, Alexandre 14, 41
Gorog Demeter 18, 45, 98, 117, 143, 144, 150
Graffenberg lisd Gryfow Slaski
Graz (Steiermark, A) 52
Greiffenberg lisd Gryfow Slaski
Grinzing (Bécs, Wien, A) 18, 45, 117, 129, 144
Gryfow Slqski (Greiffenberg, Graffenberg, Lwiwek Slqski, pL) 31,54

GY
Gyorok (Ghioroc, Arad megye, RO) 81, 102
Gyingyds (Gyon-Gyos, Heves, HU) 77, 83,100, 103, 111, 125

H
Habsburg, Miria Terézia 22,48
Halle an der Saale (Sachsen-Anhalt, D) 113
Hardy, Jules Alexandre 16, 44, 98, 136, 144
Harkenfeld, Johann Sedlaczek von (Harkenfeldu, Jan Sedlacek) 98
Hatvan (Heves, HU) 21,47
Heidelberg (Baden-Wiirttemberg, D) 20, 47
Hellenthal, Karl August 45,92, 117, 144
Hoffmann Zsuzsanna 57
Horatius, Quintus Flaccus 65, 92
Hunyady Ferenc 142

J
Johannisberglasd Geisenheim

Julien, Roch-Joseph 25,50
Jullien, André 80, 81, 102, 111, 125, 136, 144
Juncker, Johann 113, 126, 144
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K
Kalocsa (Bdcs-Kiskun, HU) 114, 127
Kirolyi Lajos 46
Kerlouegan, Frangois 98, 144
Kerner, Johann Simon 84, 96, 103, 137, 144
Kis Timea, N. 121, 147
Kneip Antal Lészl6 144
Kurucz Gyorgy 46

L
La Dorée (Esvres, Indre-et-Loire, F) 44,50, 52,117,129, 145
Lajos, XIV. lisd Bourbon, Lajos, XIV.
Lajos, XV. lasd Bourbon, Lajos, XV.
Lajos, XVI. lasd Bourbon, Lajos, XVI.
Lakatos Istvan 57
Laterrade, Jean-Frangois 41
Le Soler (Pyrénées-Orientales, F) 112
Legrady Laszlé 144
Leiden (NL) 110, 124
Linz (Lintz, Qberésterreich, A) 18, 45
Liszkalasd Olaszliszka
Luxemburgi, Vencel, IV. (Odartnal: Vencel, VI.) 87, 105
Lyon (Rhéne, F) 61, 89

M
Moad (Mada, Borsod-Abaiij-Zemplén, HU) 19, 23, 24, 45, 49, 64, 75, 91, 98, 113,
118, 126, 130
Madrid (ES) 52,116, 128
Magyardd (Mdiderat, Magyarath, Arad megye, RO) 76,99
Mainz (Rheinland-Pfalz, D) 51
Maisons-Alfort, (Val-de -Marne, F) 27,52
Malepeyre, Frangois 113, 126, 147
Malte-Brun, Conrad 110, 124, 145
Mame, Amand-Augustin-Ferdinand 9,11, 145
Mannheim (Baden-Wiirttemberg, D) 110, 124, 135, 139, 145
Marcolini, Francesco 111, 141
Miria Terézia 1asd Habsburg, Maria Terézia
Martius, Carl Friedrich Philipp von 45
Masson de Pezay, Alexandre-Frédéric-Jacques 110, 124
Maureilhan, Jean Etienne Casimir Poitevin de 66, 93,121, 133
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Medgyes (Medias, RO) 111,125

Meénes (Minis, RO) 28,52, 81, 82, 102, 111, 118, 125, 130
Metz (Moselle, F) 13, 41, 116, 129

Metzger, Johann 34, 56, 135, 139
Mittelpacher, Ludovicus 111, 141

Monok Istvin 109, 121, 123, 143, 144, 147
Montbach, Friedrich 46

Montpellier (Hérault, F) 93,121, 133
Motais de Narbonne, Augustin-Francois 52
Mourain de Sourdeval, Charles 121, 145
Miinchen (Munich, Bayern, D) 17, 44, 45

N

Napoleon, Bonaparte 111

Neszmély (Komdrom-Esztergom, HU) 31,54,77,78, 79,99, 100, 101, 111,
118, 125, 130

Neufchateau, Nicolas Francois de 16, 43

Noirot, Louis 34, 56, 136, 140
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107, 109, 114-117, 120, 121, 123, 127-130, 132, 133, 135, 142, 145, 146,
147, 150-155

Oeffner csalad 140

Oefner (Offner) Jézsef 16, 28, 43, 53, 117, 129

Ofen lasd Buda

Offner lisd Oeffner Jozsef

Olaszliszka (Liszka, Borsod-Abaiij-Zemplén, H U) 113,126

Orban Aron 51,92, 96, 97, 105, 114, 121, 147
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Palffy Géza 121, 146
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111, 115, 116, 124, 128, 148

Parmentier, Antoine Augustin 100, 110, 111, 124, 136, 141, 142

Pau (Pyrénées-Atlantiques, ) 93

Perpignan (Pyrénées-Orientales, F) 112
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98,99, 113, 126, 129, 145

Pets Gabor 51,92, 96,97, 105, 114, 121, 147
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Pézenas (Hérault, F) 49,93

Plinius, Caius Secundus 35,57, 69, 95

Poiteau, Pierre Antoine 49, 115, 127, 137, 146

Poitevin de Maureilhan, Jean Etienne Casimir 93,121, 133
Poore, Edward 142

Péstai Janos 111, 141

Pozsony (Bratislava, SK) 48,110, 124

Pozsonyszentgyorgy (Svéty Jur, SK) 111, 125

Priessnitz, Vinzenz 31,54
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Reims (Marne, F) 87, 106

Rojas (Roxas) Clemente y Rubi6, Simén Cosme Damidn de 27,52, 116, 128,
129, 137, 146

Roret, Nicolas-Edme 113, 126, 147

Rozier, Jean Francois 110, 111, 124, 136, 141, 142

Rézsa Péter 51, 110, 148

Rupprecht, Johann Baptist 16, 18, 26, 29, 43, 45, 51, 53, 65, 79, 92, 101,
117, 129, 146

Ruszt (Rust, Burgenland, A) 65, 74, 88,92, 98, 106, 111, 125

S
Saint-Gilles (Gard, F) 63, 94
Salcer1asd Le Soler (Pyrénées-Orientales, F)
Salvert, Augustin Amable Dutour de 106, 142
Sdrospatak (Borsod-Abaij-Zemplén, HU) 110, 124
Sdtoraljaiijhely (Borsod-Abaij-Zemplén, HU) 114
Savy, Francois 61, 89
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Schlaaf, Henning Nicolaus Johannes 113, 144
Schwendi, Lazarus von 121, 133, 146
Séronie-Vivien, Micheline 41, 114, 140
Sopron (Edenburg, Gyér-Moson-Sopron, HU) 65, 74, 88,92, 98, 106, 111, 125
Soulange-Bodin, Etienne 15, 43, 115, 128
Springer, Johann Christoph Erich 96, 137, 146
Stoltz, Jean-Louis 71, 96, 137, 147
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Strauss Vater, Johann Baptist 29, 53
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Szikszay Gyorgy 142

Szirmay Antal 26, 51, 64, 65, 68, 70, 71, 72, 91, 92, 94, 96, 97, 105, 114, 121,
127,137, 142, 147

T

Tiillya (Borsod-Abaiij-Zemplén, HU) 113, 114, 126, 127

Turcal (Tarczal, Borsod-Abaij-Zemplén, HU) 19, 24, 45, 49, 64, 91,
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