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Bingészet a’ gazdasagi vegytan
mezején.

A’ tapszerek, mellyek mindsége olly hataimas
befolyassal van emberek's allatok egészségi allapolira,
sokféle részint szandékos, részint esetleges hamisilas
’s megfertoztetésnek alavetvék. Az esetleges hamisitas
és megfertoztetés oka tudatlansag , tisztatlan 's hanyag
béanasméd; a’ szandékos meghamisitas czélja pedig,
vagy a’tapszereknek kiilonos kiiltekintetet kdlesonizni,
vagy azoknak az anyag megromlisa altal okozolt né-
melly rosz tulajdonsigaikat megjavitani, vagy meny-
nyiségiket olesobb mddon nivelni. Efféle kihagisok
‘minden jol rendezelt orszagban torvény 4llal sujlatnak.
A’ porosz orszigos torvénykonyv e’ tekintetben kovet-
kezoleg rendelkezik . (II. R., 20. Cz.. 11. Szak. 722.
—725.§8.) ,Egészségre artalmas mindségii tapszert
vagy ilalt tudva eladni, vagy masoknak kilcsinizoi,
stulyos pénz- vagy lesti biintetés alatt tilalmas. Ki az
efféle életkellékeket egészségre karos szerrel megha-
misilja, artalmas anyagokkal dsszekeveri, kivaltképen
az Olomszereket italokban hasznalja, korilmények
mivoltahoz és az egészségre innenkelelkezelt veszély-
hez képest 1—3 évi fogsaggal fenyitetik. A’ fenyité-
ken feliil azok, kik megromlott vagy artalmas adalé-
kokkal osszekevert tapszerek (udatos eladdsdn rajla

kapatnak, jogukat, a’ roszra hasznalt keresetmod to-
vibbi iizésére , mindenkorra elveszlik. — Illyen meg-~
hamisitott tapszerek folfedezett sziilesége (Vorrath),
ha javithatlan, azonnal megsemmitetik, kiilonben pe-
dig elkoboztalvan 's a’ biinis kiltségén megjavitatvan,
szegények szamara forditatik.“ —

Minden eselre sziikséges azélet fenntartasira tébbé
kevesebbé nélkiilozhetlen allomanyok efféle megron-
tasat folfedezni, ’s annak enbiztosilis végett gatot
vetni. Erre részint a’ tapszerek kelldo minéségének pon-
tos ismerete dltal , részint czélirinyos vegybontasok-
nal (Analyses) fogva julunk, a’ mennyiben t.i. a’ gya-
nitolt hamisitisok 's megfertoztetések ollyanok , hogy
vegytani uton kieszkozolhetok. Ezt pedig — ha nem
minden esetben is — de legtibbnyire siikerrel megle-
hetjiik, miért nem méltanytalanul nevezé egy jeles ter-
mészelbuvar a’ vegytuddsokat : az emberiség testi jol-
létének gondviselés altal hivatolt dreinek.—Nem leend
talan felesleges szandék — féleg a’ vegytan mezején
ismeret-szegény honunkban — ha nehany jeles vegy-
tudés nyoman megkisértjiik a’legfontosabb tapszereket
fennebb érintett szempontbol targyalni, t.i. azok va-
16di mindségét, a’ hamisitds 's megfertoztetés nemeit,

‘mellyeknek kozonségesen alavetvék, végre a>médot

és utat, mellyen a’ vegylan ama hamisitisok félfede-
zésére vezet, pontosan kijelelni. -
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1) Lisxt és kenyér.

Liszt alatt szorosb értelemben kizonségesen a’
malomban finom porra orlott 's atszitalt gabonat értjiik.
Gabonaliszt 6 1étrésze: keményito és siker (Stdr-
kemehl és Kleber), mellék-alkrészei: nivényi fehérnye,
czukor, mézga, kevés zsiros olaj, viléleg-savas mész,
’s keserfild (phosphorsaure Kalk- und Talkerde)
és korpa (tokldsz-maradvany). A’ keményitot és si-
kert egymastol ugy valasztjuk el, hogy a’ lisztet va-
szon zacskdban viz alatt addig gytrjuk, mig a’ viz te-
jesedve felyik le réla; a’ siker mintszirke, puha, ra-
gaddés dllomany zacskoban marad a’ korpaval egyiitt;
a’ kimosolt keményito a’ vizben lassankint letilepedik ;
a’ czukor, mézga és fehérnye pedig a’ vizben felol-
vadvo marsdnak.

tGabonakeményito (iszta sziraz allapotban
igen fehér, szag- ‘s izlelen port képez, melly kerek-
deden korélyes, vagy szabalytalanul lapos, fényld,
kiilon nagysagu szemecsekbol all. Ezen szemecsek hii-
velyszeriien egymason fekvé rétegekbdl alkotvak. A’
kiilon rétegek csekély nyirkos nedv altal vilasztatnak
el egymistol. A’ kiilsé legkeményebb réteg kivaltké-
pen ellenall a’ hideg viz behaldsanak, azért ha kemé-
nyitdt hideg vizben dztatunk , nem olvad fel, hanem
valtozatlanul fenékre szall. De ha a’ keményit6t mo-
zsdrban Osszetirjiik, a’ szemecsek szélzizatnak, a’
nyirkos nedvet a’ viz felveszi, ésazegészmintegy fel-
olvadva leiilepedik. Ha most e’ vegyitéket tobbréti ita-
topapiros-sziircsére (filtrum) tesszik, liszta fo-
lyadék ereszkedik le , melly elgbzolgvén, dtlatszékony,
sirgas , mézgaszeri, izlelen , alaktalan tomeget hagy
maga utan; a’ sziresében pedig a’' keményitd legna-
gyobb része visszamarad, mint tobbé kevesebbé meg-
dagadt kocsonyanemii tomeg, melly végre ismét fehér
porra szarad. Ha a’ keményitot vizben felforraljuk, a’
rétegek melegség altal okozott kitagulasnal fogva szét-
pattognak , sokkal jobban megkelnek s a’ vegyiték
majdnem egészen atlatszo. Ha kevés vizet Loltottiink
rda, ugy a' folyadék kocsonyanemii tomeggé, ugyne-
vezelt keményité-péppé vagy csirizzé (Stdr-
kekleister) mereviil. Sok vizben és hosszas f0zés al-
tal, az elparolgé vizetidonkint potolvin, végre az egész,
kivevén a’ kiilsd siirli tomott hiivelyeket , valosaggal
felolvad 's elhidegiilvén, tobbé nem kocsonyasodik meg.
Ezen oldatot sokrétit itatépapiroson dtsziirvén, az
oldatlan siiriibb hiivelyek a’ szircsében maradnak,
a’ sziret (filtratum) pedig elgbzilletvén, a’ fenebb
emlitett alaktalan tomeghez hasonlé maradékot hagy
maga wutan. A’ viznek tehat ilten az olvadhatlan
keményild-tekecsekre ugyan ollyan hatisa van, mint
az allati enyv- és porczogora, mik szakadatlan
fozés altal szinte meghiilés utin meg nem kocso-
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nyasodo folyosagga valnak. — Keményité elemi lét-
részei: széneny (carbonium), kineny Chydrogenium)
és éleny Coxygenium), még pedig 100 részben van 44,90
széneny, 48,97 éleny és 6,12 kineny, tehat e’ két
utobbi épen azon viszonylagos aranyban, mellyben a’
vizet képezik. Ezen ardnyzat egyenlé marad, akar-
honnan kapjuk a’ keményitt ; szinte ez all vegyviszo-
nyairdl is, csupdn nagysag-, fény- ’s atlatszésigra
nézve kiilonboznek a’ kiilonféle lisztnemek keményitd-
szemecsei.

A’ siker (Kleber , Gluten), ugy mint kapjuk , ki-
zonségesen kimosas altal a’ lisztbol, ’s fris allapotban,
midon koriilbel61 30°/o’s tobb vizet foglal magaban ,—
szivés, ruganyos, igen ragados tomeget képez; Kkii-
lonben se szaga, se ize; szine sziirke , szaraz alla-
potban sirgas vagy barnas-sziirke; kemény, érdes,
kagylotoretii, keveset 4tlatszékony. Egyébirant a’ siker
természeti tulajdonsdagai nem mindenkor egyenlok, la-
nem tobbé kevesebbé valtoznak a’ liszt eredetéhez ké-
pest , mellybdl csinditatott. Az épen kozlott tulajdon-
sagok buzasikerre illenek ; a’ rozsbdl kivont siker sok-
kal lagyabb, tehat nem annyira szivés és ruganyés;
az arpa ¢s zabsiker pedig csaknem kendcsszerii, ke-
vessé szivds és ruganyos. A’ leirt médon nyert siker
még koransem tiszta test, hanem tobb kevesebb ke-
ményitd, korpa, novényi fehérnye, mézga, czukor
van hozzd miiszerileg elegyedve. Elemi alkrészei:
széneny, kineny, éleny és legeny (azoum) , még pe-
dig buzasikerben ez ut6bbibol szaraz allapotban 14%
koriil, 's ettdl nyeri killonosen taplalé erejét. Viz- 's
langban sem hidegen, sem melegen fel nem olvad. Ha
a’ sikert vizben aztatjuk, ugy a' tomega’ benne létezd
keményitobol kifejlett tejsavtol megsavanyodik, 's a’
siker ez altal vizben nagyobbrészint felolvad. E’ fo-
lyésag sokédra poshadisba megyen altal, benne konle-
geg (Ammoniak , Szalamia); ’s & benn foglalt fe-
hérnyénél fogva csekély mennyiségii konkéneg és kin-
vileg (Schwefel- und Phosphorwasserstoff) képzddik,
mikbdl azutén az elterjedd rosz biiz keletkezik.

A’ liszt viszonylagos keményito- ’s sikertartalma
nem csupan a’ kiilonféle gabonafajokban, mellyekbol
késziteték , hanem ugyanazon gabonafajban is kiilon-
bizik, mindsége szerint a’ foldnek, mellyen a’ gabona
termett, — a’ tragyanak, mellyel a’ fold javitatik ,—
's végre az idojarashoz képest. A’ sikertartalom S—
24, a’ keményitd mennyisége pedig 56 és 85"/ kii-
zitt viltozik. A’ gabonaliszt lényeges alkrészeinek
mennyiségét legkinnyebben megtudjuk Schulz altal
a’ gabona-fajok vegybontasira hasznalt kivelkezd mo-
don: megorliink telszés szerinti mennyiségii személe-
tet (kavéorldben); ebbdl 3 részre (a, b, c) mériink 100
vagy 200 szemert; a’ nedvesség meghatarozdsa végett
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egyik részt a. ivbpoharba tessziik 's vizfiirddben addig
melegitjiik , mig sulyabél tobbé mitsem veszit. A’suly-
hidny kizonségesen 12—14%/vteszen. A’kisziradtma-
radékot ugyanazon poharban kén-égénynyel (aether
sulfuricus) pallitjuk, hogy a’ kivérség felolvadjon; ek~
kor atsziirjiikk vagy vigyazva lefolyatjuk az égényes ol-
datot. A’ maradékot ismét megszaritjuk ‘s a’ sulyhidny
most az égényben felolvadt kivérség mennyiségét tu-
datja. Az égénynyeli kezelésen ekkép keresztiilment
gabonat langgal (alcohol) annyiszor péllitjuk ismételve,
mig ez von ki beldle valamit; ekkor atsziirjiik. A’lang
kiilonosen feloldja a’ siker egyik alkrészét, melly a’
lang elgdzilgése és a’' maradék megszaradisa utan
(koriilbelol 100° C. melegen) tisztan visszamarad és
most megmérjilk.—Ezulan az égénynyel és tisztalang-
gal kezelt a. részt kevés kénéleg-savval Cacidum sul-
furicum) Osszekevert langban péllitjuk, melegen. Ez
altal a’ siker maradéka némelly mas (vizben felolvado)
allomanyokkal egyiitt kivonatik. A’ kivonatot atsziir-
jilk, vizbe ontjiik ésa’lang elillanasaig melegitjiik (vagy
ezt leparoljuk), mire a’ siker fehér pehelyalakban a’
vizbol kiilonvilik ; ezt gondosan kimossuk’s megszarit-
van, megmérjik. Az olvadékony fehérnye, mézga és
vizben felolvaddé sok meghatarozasara a’ b. részt for-
ditjuk. Megnedvesitett szircsébe tessziik , leparolt viz-
zel felontjilk, és ismételve hideg vizet toltvénra, min-
den olvadékony részt kioblitink beldle. Azekkép nyert
folydsag forrpontig melegedvén, az dsszefutott fehér-
nyét elereszti magabél, mit sziircsébe szedvén— meg-
mérjik ; a' kiilonvalt folyosag elgdzolgése utani mara-
dék pedig a’ mézgat, czukrot, sékat ’stb. foglalja ma-
gaban, mib6l 70 "/o lang feloldja a’ czukrot és némelly
sOkat, mézga’'s még néhany sé visszamaradvéan. A’sziir-
esében hagyotlt maradékot, mellybél vizzel minden fel-
olvadhaté alkatrész kiobliteték, a’ siker eltavolitasa
végell savas langgal pallitjuk, aztan higitolt kénéleg-
savval megfdzzikk, mi a’ keményilot féloldja; a’ korpa
pedig tisztan elmarad, ezt kimossuk, megszaritjuk,
megmeérjik. A’ keményito-tartalom a’ sulyhianybél ki-
tinik. A’ harmadik e. részbél, aztérenylemezen (pla—
tina) hamuvda égetvén, a’ hamu mennyiségét tudjuk
meg, mi altaldban 2% proc. teszen, ’'s legnagyobb-
részt vilélegsavas keserfoldbél (phosphas magne—
siae) all.

Minél tobb keményitdvel bir a’ liszt, ’s minél lisz-
tabb a’ korpatdl , annal fehérebb szine van; noha ezt
kordnsem lehet mindig a’ lisztasdg bizlos jeléil venni,
mert a’ molndr egy s ugyanazon gabonabdl nagyon kii-
16nbozd osztalyzaltu lisztet adhat, a’ mint a’ szemecsek
kiilso rétegét a’ belséktol jobban vagy roszabbul elva-
lasztja. JO liszt sargds-fehér, nem kékes-fehér; ujak
kozitt megszarad, lagy, de mégis szemecsesnek érezni;
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kezek kozitt sajalsagos nesszel konnyen osszegomolyo-
dik; a tisztasajatsagos lisztszag nem kellemetlen, nem
dohos; ize édeses, teljességgel nem savanyu; fogak
alatt nem ropog. Egy sziikk hengeridomu pohérban,
melly bizonyos pontig 1000 szemer vizzel megtelik,
ugyanazon pontig 610 szemer szdraz lisztabuzaliszt,
540 sz. rozsliszt, 600 sz. bab, 580 sz. lencseliszt,
975 sz. burgonya ¢s 670 sz. liszlabuza-keményild fér,
ha t. i. ' lisztet nem nyomjuk meg, hanem csak a’ po-
harat tenyérre iitogetve razzuk bele. Tehat a’

tisztabuzaliszt  kiillonsilya *) = 0,61
rozsliszt 2 » = 0,54
babliszt % U = 0,60
lencseliszt Fotlis = 0,58
burgonyakeményild , =10 %5
tiszlabuza = T = 0,67

Ha akarmellyik lisztfaj kiilonsulya a’ 0,75 sokkal feliil-
mulja, gyanakodni lehet, hogy valami létegellen (an-
organicus) anyaggal vagyon hamisitva ; valamint akkor
is, ha a’ lisztnek 1 proc (6bb hamva marad.

A’ lisztet sokfélekép szoklak meghamisitani ’s
fertoztetni. Gyakran homok vegyil a’ liszt kozé vélet-
leniil, ha a’ malomko rosz, vagy a’ molnar iigyetlen.
Az illyen liszt fogak alalt ropog. — A’szandékos
meghamisitasok részint életmiives, részint élet-
miitelen anyagokkzl torténnek.

A) Azéletmives anyagok, mellyek néha a’
buzaliszt meghamisitdsdra hasznaltatnak : bab- éslen-
cseliszt , meg burgonyakeményito. Ezeket vegyszerek
altal alig lehet folfedezni, hanem inkabb az illyen ke-
vert lisztbol siititt kenyér rendellenes mindségérol is-
meriink reajok; egyébirant ezen adalékok koransem
kilestnoznek az egészséget ollyan veszéllyel fenye-
geld tulajdonsdgokat, mint az alabb leiranddk. Bab-
és lencseliszttel kevert gabonalisztnek rosszul

*) Koztudomis szerint minden tesinek ataldnos (abso-
lutes) és kitlon silya (specifisches Gewicht) van,

Az dtalinos suly jelen!i a’ testek nehézségét minden te-

kintet nélkil azoknak terjedelmokre és mis testekhezi

sulyaranylasukra nézve; ezen értelemben vélelik p. o,

a’ suly, ha mondom : 1 font vas, 1 lat liszt, "sb. Kiilon-

suly alait értjilk azonsulyt, mellyel valamelly test ugyan-

azon terjedelmii, 15 R. foknyi melegségii, dtszirt
vizmennyiséghez képest bir. A’ killonféle testek kiilon-
sulyanak megismertelése altal egyszersmind azoknak to-
mottsége is kitudalik , mivel a’ tdmotiség azonos a’kii-
lonsullyal ; mert minden test annal tomdttebb ; minél
nagyobb kiilonsullyal bir, -- Tobbnyire egy koblab viz
vétetik mértékill, mellynek sulya 56,3 #. Ha tehat
mondom, hogy a” vasnak kiillonsilya 7,65, a° rozsliszté
pedig 0,54, akkor azt fejezem ki, hogy egy koblab vas
7,65-szor nehezebb és annilfogva annyival tomottebb is;
egy koblab rozsliszt pedig 0,54-szerkonnyebb és ritkabb,

mint egy koblab atszirt viz.
=

—
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kel tésztdja van, 's nehéz siirii kenyérkésziil beldle ;
dagasztds alalt ezen lisztnemek sajilsdgos szaga ki-
fejlodik s a’ tészta magyon ragadés. Burgonya-
lisztet kiilonosen a' tiszlabuzaliszt hamisitisara
haszndlnak ; a’ kenyeret nem rontja ugyanannyirameg,
mint a’ két fennebbi lisztfaj, hanem korinsem taplil
ugy, mint a’ tiszla lisztbol siilt kenyér, mivel burgo-
nyaban hianyzik a' gabonaliszinek lényegileg taplalé
alkrésze — a’ siker. Tapaszlalas szerint sok burgonya-
liszttol a’ kenyér nyirkos lesz, és hamar megpenésze-
dik, holott a’ tisztabuzaliszt-kenyér kinnyen kiszarad.
Kiilonféle modokat ajanlottak sokan a’ gabonaliszthez
kevert burgonyakeményitd folfedezésére, de biztosan
egyik sem vezetvén czélhoz, elhallgaljuk azokat. Még
legjolb szolgalatot teszen a’ Raspail dltal ajanlott
gorcsovekkeli vizsgdlat, a’ mennyiben csakugyan a’
burgonyakeményitd szemecsei sokkal nagyobbak, at-
latszobbak és fényesebbek, a’ lisztabuza és rozske-
ményild szemecseinél. A’ Société d encourage-
ment 1835. jutalmat hirdetett ezen kérdés megfejté-
sére: mint lehet a’ gabonalisztnek burgonyakeményi-
toveli felvegyitését megismerni ? — A’ bekiildott fele-
letek kiziil egyediil Boland parisi pékmester javas-
lata talaltatotl nem ugyan a’ kitett jutalomra, hanem
arany emlékpénzre érdemesnek. Mddja mind a’ mellett,
hogy szivevényes 's nagy pontossagot kivan, siikerre
bizonyosan még sem vezet.— Nem hagyhatjuk még emli-
tetleniil, miszerint arra is volt mar eset, hogy a’ lisztet
finom fiirészporral keverték fel. Ezl megismerjiik, ha
mintegy 100 szemer gyanus lisztet hideg vizzel hig
sziorppé habarunk,’s ezt lassankint 20 szem. kénélegsav
és 4 lat vizbol allo forrd vegyitélibe ontjiik; azon
edényt , mellyben a' lisztszorp dllott, kevés vizzel
kioblitjiik, a’ vegyitéket koriilbeldl 15 perczig forral-
juk, 's végre sziresébe toltjiik, mellynek tarlalma
forro vizzel kiédeztetik. A’ fiirészpor a’ sziircsében

marad. e (Mordez [stv.)

Wezérvonal a’ gylimSlcsfak minden
modor- ¢s alalkbani nivelésére.

(Folyt.)

Ot6dik év. E' tavaszon mar az almafdk nagy
része, és a’ kortvefdk koziil is sokan, azon kelld torzs-
magassag és vastagsagra fognak eljutni , mellyben
azokat mar bokrétara lehet és kell metszeni. Jol ido-
mult magas dereku vagyis szalas fdnak torzse 6—7 1ab
magas , bokrétaja tekéded ’s dgozata minden irdnyban
hasonmértékben terjed szét. Az illyenrc kovetkezen-
dbkép tehetsz szert: lehanyvan a’ kello magas és vas-
tag torzsrol a’ tibbé szilkkségtelen oldalagakat, a’ ve-
zéragnak is hegye , egy mentdl tokélyesben képzodote
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szemzet folott lecsonkitatik, mivelhogy agvégen ritkan
olly érettek a’ szemzetek, hogy beldlok gallyhajtasra
teljes biztossiggal szamithatnank. Eme meghagyolt al-
kalmas szemzettdl lefelé 6, 's ezek koziil a’ négy ég-
tdjra nézd 4 hagyatvan meg, a' 2 le fog vétetni. Ama
4 szemzetbdl eredendd 4 agnak mindegyike, jov ta-
vaszszal 3—4 szemzetre halramelszetvén, egy szép
idomu bokrétanak vazalapja rendszeresen le leszen
téve. Ha pedig a’ vezérdgat ugyan megesonkitnad, de
az alatla levd 6 szemzetet mind meghagynad (t. i. a’
keltot sem metszvén ki), akkor a’ fa tibbnyire csak
2—3 dgat bocsitand, a’ tobbi szemzet termdgally vagy
termorigygyé valtozandé 4t, ’s ez altal igaz, hogy
kordbban latod fad termését, de szabalyszeriien ala-
kult szép bokrétdju fitél minden esetre elestél.

A’ bokréladgaknak jovd tavasz-, vagy pedig a'
fanak atiltetésekori megmelszésénél mindenkor Kiilo-
nosen vigyazz arra, hogy: vezéragul egyenesen kifelé
nézé szemzetet valaszsz, hogy majd teriilvén a’ finak
kirnyezele, az oldalszemzelek a’ fobb agak kozti kizi-
kel toltsék szabalyszeriileg be. Minden gally, a’ melly
befelé tart, vagy egy masikon keresztiilnyulik, irtas-
sék ki; széval legf6bb szemponl minden metszéskor:
a’ legszigorubban méltanyolni azon szemzet iranyat,
mellyre a’ vagds intéztelik, nehogy az e’ részben ejtett
hibik késobbi kijavitast sziikségesitsenek ’s t6bb iigy-
gyel-bajjal hozassanak helyre.

A’ fatanodaban valé , nivésiikben hatramaradt
facskak pedig e’ tavaszon is, a’ fonntebbi szabilyok
értelmében, hatrametszetnek, és bokrétajok alakitha-
tasaig folytonosan gilaalakban noveltetnek.

A’ kirtvefaknak novelése gyingébb gyokereze-
tikben rejlé halkabb novényzésiik (vegetatio) vagyis
tengéletiilk (vita vegetativa) mialt, lassabban megy
ugyan az almakénal, ’s tobbet kivan egypar évvel;
minthogy azonban ezen gilaalakban nivelt fak is,
gyarapilé dgaikon mar masod- 's harmad éves koruk-
ban is egyszersmind terind fara dolgoznak, sot ollykor
gyiimdlesot is hoznak, és ugyanazon kozben folfelé
is nyulnak : az eléadott rendszernek pontos kivetése
itt is a' legbiztosabb ’s riovidebb uton vezet czélhoz.
Sokan, kiilinosen a’ kortvefak koziil legtobben, mér
egyéni sajat tengéleliik szabalyainal fogva is, eme
giilaalakban novekszenek; az illyeneknél mér legfo-
lebb némi kis igazitgatasra lesz sziikség.

Ezen hdtracsonkitgatisi rendszernek atalaban
minden bérczegyiimolesfaknal valo igen czélszerii al-
kalmazasardl , tomérdek tapasztalatai teljesen meg-
gybzték Némethon egyik legjelesb gyiimGlesészét Ditt-
richet, szintazon szerint Rubeust és Schenket; ugy-
annyira, hogy Dittrichnek gyiimolesudvarba valé ki-
iiltetésre alkalmas — azaz elég magas és kello vastag



