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A’ lekvar készilése majdnem ollyan, mint a’
szilvalekvaré. A’ gyiimolcs fényesre suroltrézkatlanban
csak annyi vizzel, hogy oda ne égjen, gyakorikeverés
kozott addig fozetik, mig hig péppé nem valik, ezt
azulan a’ héj és magvak elvalasztisa végett drétros-
tan vagy fiizfakason keresztul torik. E' kozben a’ kat-
lan ujolag fényesre suroltatik s benne az attirt gyii-
molcspép mindjart, szakadatlankavaras kozott, lekvar-
allamig siiritetik.— Némellyek az almét és kortét elobb
meghamozzak’s a’ magot is mindjart kiszedik. Ez altal
a’ gyiimolespépnek faradsagos, idorablé ’'s tisztatlan
attoréset elkeriljiik, kevesebb tiizelot égeliink el’s
jobb izii terményt kapunk. — A’ méz készitésénél a’
gyiimilcs félannyi nehéz vizzel egészen puhara megfo-
zetik ; ’s azuldn erés, liszla zacskokba iiritetik , mily-
lyenekel honszerte szollétaposisra hasznalnak. E’
zacskok sajlo ala tétetnek ’s a’ leszivirgd nedv — az
eh’:ut ismét {¢uyesre surlott katlanban— mézsiiriiségig
fozetik.

Jelesebb mindségi gyiimolesmézet készitenek oly-
lyan helyeken, hol gyiimdlesbort is szoktak csindlni,
’s ¢ végre gyiimilcsmalommal meg jo satukkal vannak
ellatva, édes alma’s korte nyers nedvébsl , mitazon-
nal , mihelyt kisajtoltaték, rézkatlanbankivant allamig
stiritnek. — 8 mazsa gyiimoles altalaban 100 fat gyii-
molcsmézet , vagy 150 fnt lekvart ad. — Nagy vdro-
sokban kétségkiviil mind a’ kétaruczikkelkelne jo dron,
készitésokel tehdt, legalabb ollyan helyeken, hol a’
gyiimolesot esak palinkafézésre hasznaljak, érdemes
volna megkisérteni. Nagy joszagokon, hol palinkafézés
van, a’ gyiimilesot is iistokben lehetne f6zni.
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Bingészet a’ gazdasagi vegytan

mezején.
(Folyt.)
1I. Tej, sajt és vaj.

Tej. Az emlos allatok tejét te]czukor sajtdék
(Casein, Kdsestoff) ’s lobbféle sok vizes olvadéka te-
szi, mellyben megaludt sajtdék boritolta saJatszeru
zsirlekecsek uszkalnak. A’ benfoglalt sok vizben ré-
szint felolvadnak , mint: (ejsavas ham- és szikéleg
(kali és natrum) , kbnlegeg (szalamia, Ammoniak),
mész- és keserfold (Kalk- und Talkerde) , tovabba
hamhalvag ( Chiorkalium) és szikhalvag ( Chlor-
natrium) ; — részint olvadhatlanok, mint: viléleg-
savas mész- és keserfild, némi nyomaval a’ viléleg-
savas vasélegnek (Ezsenomyd), tovabba ezen sék
reszml felolvadvik a’ szabad tejsavban, részint pedig
a’ felolvadt sajldékkal osszekitvék. A’ lej kiilonbsége,
kiilonféle allatok szerint, folegesen ezen alkrészek
valtozé aranyatél fiigg; azonhiviil minderik allatfaj
teje sajatlagos, Kiilon eld nem allithaté illatanyaggal
bir, ugy, hovy ' gyakorlott mar szagirdl megismeri
a’ tej eredetét , mellyik t.i. tehén-, Juh— kecske- ,
szamartej ’stb. — A’ tej viztartalma 100 részben ko—
riilbel6l 87—90 rész, szilard 1étrészeinek aranya tehat
(L. i. vaj, sajldék, tejczukor és sok) 13 és 10 proc.
kozott valtozik. — A’ tejnek tapszer mindsége és (tehén)
borjazas utan lefolyt idd szerinti kiilonbozd osszeté-
tele felett kiilonosenBoussingault tett érdekes ki-
sérleteket. Mindjart a’ borjazas utin nyert tejnek
(pecztej, colostrum), mint tudjuk, egészen sajatsa-
gos mindsége van. B. kivetkezd eredményre jutott :

=2 :J o I a’ tej Gsszelétele 100 részben
s El napi tapszer, hasonértékii 15 kilogramme szénaval. 2. it
E::. 1 kil. =274 lat Tl o] 22| .
E 240 i g- wy - s w -
A = <
[ elsbrendi kisérletek:
burgonya, széna, szecska, olajmagszak . 5,0 |15,4| 2,6 | 3,6 | 0,3 |78,4
13| széna és burgonya 3 > vl R g e et . R
24l széna és zold 1ohere . ||110,6 |3,0 | 3,5 | 45 | 0,2 |88,8
- 35 63 kil. zld Ihere . 12,0 34 | 56 | 4,2 | 0,3 |86,9
200 45kil.széna . . . . 56 (30 | 45 | 47| 04 |87,7
207/ 82,15 kil répa. 7,5 kil. szecska 60 |30 | 42 | 50| 0,2 |87,6
215 54 kil. fehér czékla, 7,5 kil. szecska 56 |34 | 40| 53| 02 |87,4
229 38 kil. nyers burg,onya 7,5 kil. szecska . 50134 | 401! 59102 (86,5
240 15 kil. széna . " ; : 36 | — | —| —| —|—
2?0‘ nyers sozotl burgonya § 3,4 } S TR it BENECH SN
302| 15 kil széna és 3 kil. o]aJmagszak F 28 33|36| 60|02 (868
masodrendi kisérletek: {
176, 15 kil. burgonya, 7,5 kil. széna 93 33 | 48| 51 | 0,3 (86,5
182 { 30 kil kozonseges lohere 7,5 kil. széna 89 40| 45| 40 | 0,3 |87,2
193 63 kil. zild Iohere e - 98 140 |22 | 4703|888
204, 63 kil. viragz6 16here 78 |37 (35| 52|02 (87,4

*) A” borju még nem szopolt; a' sajtdék fehérnyét (albumin) foglalt magiban.
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A’ tej mennyiségi meghatirozasa kovetkezdleg
torténik legegyszeriibben : eldszor megtudjuk siirmérd
Cardometer) altal a’ kérdéses tej kiilonstlyat, azutan
nagyobb mennyiséget megmériink beldle porczelan csé-
szében, egy darab tiszta tejoltot (Laab) adunk hozza
és e vegyitéket 40—50" melegen pallitjuk, mig a’
sajtdék tokéletesen megalszik. Ekkor a’tejoltot kivesz-
sziik, vizzel megoblitjiik, ’s a’ csésze tartalmat viz-
fiirddoben vagy barmi meleg helyen, hol a’ melegség
100° C. feliil nem halad, addig gbzologtetjiik , mig a’
tomeg silyabol mitsem veszit (6bbé , ’s ekkor a’ csé-
szét tartalmaval egyiitt megmérjik. A® silyhidny a’
viztartalmat, a’ megmaradt sily pedig a’ tej szilard
alkrészeinek Osszegét mutatja. A’ szaraz maradék lé-
nyegileg vaj, sajtdék és tejezukorbél all. — Hogy
ezen anyagokat egymastdl elvalasszuk 's mennyiségo-
ket meghatarozzuk , a'témegre erds borlél és égény-
(aether) elegyéket toltiink , melly abban minden zsir-
alloményt felold. A’ maradék most ujolag ugyanazon
hévfokon megszdritatik s a’ mostani ’s eldbbi silya
kozotti killonbség a’ vizsgalt tejben foglalt vajmennyi-
séget jelenti. A’sajtdék’s tejczukorbdl allo maradékra
ekkor hideg vizet ontiink, miben csupan a’ tejezukor
olvad fel; az ekkép nyert maradékot most harmadszor
szaritjuk és meérjiikk meg; az isméti stulyhiany a’ tej-
czukrot, a’ maradék pedig a’ sajtdékot fogja megmu-
tatni. Ha ezenkiviil még a’ tejnek létegetlen Canorga-
nicus) aljak és savakbol allo dsszes tartalmat is meg
akarjuk tudni, ugy abbdl bizonyos mennyiséget —
kériilbeldl 500 szemert — éreny-csészében (platina)
kiszaritunk 's a’ maradékot hamuva égetjiik. Hamu jo
mindségii tejben ritkan teszen '/, legfolebb /4 proc.
tobbet.

A’ tej atnemlatsz6, homalyos , fehér szinii ; noha
némelly takarmanynemek éldelete allal sajatsagos szint
kap. Hapéldaul takarmany kozé safrany vegyiil, a’ tej
sirga lesz; mas indigonemii festanyagot magokban
foglalé novényektdl pedig megkékiil, millyenek a’por-
csinczikkszar, pohdnka, disznéparéj,—’s innen ered
a’ tejnek gyakori megkékiilése. Kék tejfol mind a’
mellett kopiilés altalszintelen vajja megyendssze, noha
irdja kék — de mellynek azért drtalmas tulajdonsiga
nincsen. Egyébirdnt Fork e megmutatta, mikép kell
a’ kékiilésre hajlandé tejet, kevés irotkevervénhozza,
tokéletesen megjavitani. — Ha a’ tej 10—12° R. mele-
gen csendesen all, két részre oszlik; -egyik kiilonsu-
lyilag konnyebb levén, folveti magat, ’smivel legtobb
vajat éssajldékot foglal magaban tejfo1nek nevezik;
masik vizes, kevés vaj éssajtdékkal bir, de annal tébb
soval ’s aludttejnek hivjak. Tej kiilonsulya alta-
laban 1, 031, ’s anndl kisebb, minél t6bb féle van, te-
hat minél jobb a’ tej; azért egy jo stirméré legegysze-
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riibb kémszer a’ tej josaganak kimutatdsdra; de min-
den esetre csak ollyan tejnél, mellyrdl meg vagyunk
gyozodve , hogy vizzel folereszlve nincsen, mert viz
altal a” tej kiilonsulya szinte csikken.—A’ tej fole mar
a’ tolgyekben kezd kivalni, ezért legritkabb is az elo-
szor, legsiiriibb pedig, tehat legfolesebb, az utoljara
kifejt tej. Schiibler egy tehén tejét a’ fejésnek 5
kiillonbozé szakaban kiilon edényekbe szedé s a’ kiilon-
suly- és tejfoltartalomra nézve kivetkezdt tapasztalta :

kiilonsuly  tejfdltartalom

elsd tej . . 1,0340 3 proc.
masodik , .. 1,0334 S lfiiatsh
harmadik ,, . . 1,0327 f 6 o
negyedik , . . 1,0315 185
atodik™ 'y ". . 150290 1150 5
KozZepe.-. .7 10321 & 7L

Ha a’ tej 15 C hévmérsékleten lég befolyasanak
szabadon kitéve marad, élenyt szi magaba, 'slassan-
kint megsavanyodik , mivel a’ tejezukor éleny folvétele
dltal szénéleg- és tejsavva vallozik. Tejczukor a’ tej-
savtol csupan abban kiilonbozik, hogy ugyanannyi éleny
és koneny mellett valamivel tobb szénenyt foglal ma-
giban. — A’ tej =~ 20"—25" méar nehdny ora alatt
megsavanyodik 's azutdn forralds altal isszemegyen,
mert a’ sajldék tejsavval egyesiil. Ha a’ megsavanyodott
tejet forralas eldttszénélegsavas ham- vagy szikéleggel
imdmositjuk (neutralisare), akkor felforr a’ nélkil,
hogy sszemenne. Ha a’ fris tejet naponkint 100° fel-
forraljuk , ugy hénapokig eltarthatni ’s nem savanyo-
dik meg, mert f0zés altal a’ beszivolt élenyes 1ég is-
mét kitizetik. Tapasztalat tanitja, hogy a’ tej, ha kiny-
nyen élenyedd (oxydabile), mint vas-, réz-,edényekben
tartatik, sokkal lassabban savanyodik meg; mi bizo-
nyosan onnan ered, hogy a’ savanyodasra sziikséges
élenyt az ércz ragadjamagahoz. Egyébirantillyen eset-
ben a’ tej érozizt kap , sot—kivaltképen rézedények-
ben—meg is mérgezddik. A’ tejben szabadon képzido
savakon Kkiviil, még mas savak, valamint a’ legtobb
érecz és foldsok is megaltatjak a’ lejet; az iiledéket
mindig az illetd sav vagy sé egyesiilete teszi a’ sajt-
dékkal. —

De sokkal nevezetesebb az épen emlitett tiinemé-
nyeknél azon hatds, mellyet szopds borjuk gyomor-
takonyhértydja — vagy az ugynevezelt tejoltd (Laab)
a’ tejre gyakorol. E’ halds, mint tudjuk, abban all,
hogy a’ tejben foglalt sajtdék olvadhatlan aludék alak-
jaban kiilonvalik. Mikép eszkozli az olté ezen aludékot,
mindeddig nincsen megfejive. Hogy nem a’takonyhartya
eivilaszté edényeiben visszamaradt gyomorsavtol
szarmazik, kitetszik a’ tejoltonak aranylag felette cse-
kély mennyiségébdl, melly sok tejet megaltatni képes.
Berzelius emlit egy kisérletet, melly‘szegint egy
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rész jol kimosolt, 's aztan kiszaritott borjugyomor-
takonyhartya 1800 rész tejjel lassankint 50" C. mele-

giteték , s addigtartaték e’ hévlfokon, mig a’ megalvés-

bekdvetkezett, mi olly tokéletesen ment, hogy a’ le-
sziirt folyadékban a’ sajinak csak nyomat lehetelt ta-
lalni. A’ tejolté kivéteték, Kkiobliteték, 's megszérad-
van, ismét megméreték ; most 0,94 sulyrészt nyomolt,
sulyabol tehat csak 0,06 részt veszitett. Ha a’ tej, mi-
elott hozza oltot adunk, lefélozés altal kdvérségétol
nem fosztaték meg, ugy a’ megalvé sajtdék a’ kivér-
séget tomegébe folveszi. Az aludék killonvédlasa utdn
visszamaradt folyosag savdénak neveztelik; kevés
sajtdékon kiviil viz-, (ejezukor és a’ tej sos alkrészei-
bol all.

A’ tej mint aruczikk sokféle hamisitasoknak van
alavetve, Kkivalt nagy vdrosokban. Leginkabb vizzel
ereszlik fel. Ezt legkénnyebben megtudjuk, ha a’tej-
bol hiivelykkirmiinkre egyet cseppentiink ; ha a’ csepp
szétfoly, ugy a’ tej fel van ereszive. Azonban e’ pré-
bat az éltal szoklak kijalszani, hogy foleresztésre viz
helyelt, megforrazott rizs vagy kukoriczadercze , vagy
ritka keményitd vagy lisztpépbol késziilt ontetet hasz-
nalnak, mi altal az allam (Consistentia) nem valtozik.
Illyen tejbdl azonban iblanyoldat (Jodwasser) altal
tiistént kék iiledék csapalik le , mi a’ hozzakevert ke-
ményitétartalomtél szairmazik. — Szoktak még rizs-
ontet helyett len- vagy makmag-fejettel is élni; ezt
sajatsagos ize s még az is eldrulja, hogy illyen tejbol
forralas alatt megaludt fehérnye iilepedik le. — A’ tej
foleresztését sokan sirmerd altal javasoljak kémlelni, de
millyen bizonytalan efféle préba, eléggé Kitiinik a’ fen-
nebb mondottakbdl, Jobb eredményre vezet ennél a’
legeloszor Neander 's nem rég ismét Banks altal
ajanlott tejmérd (galaktometer). Ezegészen egyszeriin
egy keskery, kiriilbelol 1 1ab hosszu, 1 hiivelyk 4tmé-
rji iiveghengerbol all, melly felso végén fokjegyezve
(graduirt) van. Ha ezen iivegesd egészen megloltelik
tejjel, ugy a’ lejfél lassankint filemelkedik ’s a’ foko-
zat szerint mennyiségét , errdl pedig a’ tej josagat is
meghatarozhalni. Tovabba ezen kémedényben a’ vizzel
foleresztett tej felil homélyosabb éssirgas, alul pedig
inkabb atlatszo és kékes, hololt a’ liszla tej a’ henger
egész hosszan egyenld.— Tejbe néha savanyodas elhd-
ritdsa végeltszénélegsavas égvénylt vagy szénélegsavas
mészéleget (krétat) is tesznek. Habar az elobbi kis
mennyiségben a' tejnek — mint tapszernek josagara
karos befolyast nem gyakorol is, mindazaltal figyel-
met érdemel, foleg ha meggondoljulk, hogy szabad ég-
vény a’ tej felbomlasat, t.i. a’ tejczukornak tejsavva at-
valtozasat szerfelett elosegiti. Illy égvénytartalmat meg-
tudunk, a’ tejnek kiszarilasa és hamuva égelése uldn
hatramaradt hamunak arinylag nagy mennyiségébdl.
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Tiszta tej legfolebb */4 °/ohamut ad, melly igen keveset
hat égvényesen, 's ha, vizzel kilugoztatvan, savat tsltiink
red, nem pezsg-—mi torténik, ha a' tejben kréta
vagy szénélegsavas keserfild (magnesia) volt. — Er-
czes mérgek tejbe taldn csak véletleniil vagy érez-,
kiilonosen rézedényekbeni tartas dltal juthatnak. Azon-
ban azt is tapasztaltak, miszerint a’ tej kozvelve —
az allatnak kevéssel fejés elott adott méreg dtmenete-
lénél fogva — megmérgeztetett. Illyen megfertoztetés
kitiinik , ha bizonyos mennyiségii, példaul 2000 sze-
mer tejet porczellin csészében kiszaritunk, a’ mara-
dékot 1 lat tiszta sosav és 4 lat viz-elegyékkel kif§z—
ziik, atsziirjiikk, a’ fel nem olvadt részt még egyszer
hasonlé elegyékkel felontjiik, a’ sziireteket egészen
kevés maradékig lefozziik, a’ maradékot vizzel fel-
eresztjiik , s végre az Gsszevegyitett fozeteket kinké~
neggel (Schwefelwasserstoff) megtelitjiik. Ha t6bb éra
lefolyta utan sem vélik le iiledék, akkor a’ tejben nem
volt réz, 6lom és egyéb artalmas ércz, horganyon
(zincum) kiviil, melly érczsavas folyésagokban kin-
kéneg dltal nem allitatik el6. Ennek folfedezésére még
egyszer atsziirjiik, felforraljuk, maré kinlegeget
(Aetzammoniak) adunk hozza , mig égvényesen nem
hat, ekkor dtsziirjik ’s a’ sziiretet 6sszekeverjiik kon-
kéneggel : ha a’ vegyiték tiszta marad, mint volt, ugy
nincsen benne horgany, ellenkezd esetben pelyhes

fako fellegek tamadnak.
(Folyt, kov.)

Edo=- s gazdasagi tudositas
Vasbol.

Tavaszho végével kozlott tuddésitasom kivetkez-
tében, a’ mennyire L. i.bd aratdshozi csekély remé-
nyiinket hirdetém, a’ figyelmes olvasé eloLt jelen so-
raim egészen érdektelenek alig lehetendnek; mert a’
titokteljes isteni gondviselésnek leghatalmasb miikd-
dését hirdelik, melly gyakortdbb a’ foldi 1énynek egy
percz alatt megvaltoztatja 's hiusitja némi csalhatlan-
nak tetszo elozményekre épitelt hanylasat Ccalculus).
Hisz irva vagyon : ,.Inscrutabiles sunt viae Domini.
Bizony igy all ez kedves foldi! Gyakran beszerezziik
egész hazlajuokat tiizeld 's élelmi szerekkel, tartva né-
melly majdnem ihlteknek tetszdk joslataként a’ folyto-
nos, igen hosszu 's didergést nemzd téli vihartél, ’s mi
16n? A’ szende kikelet szokotinal elébb varizsolja
elé a’ tél koltoztét hirld legtarkabb pillangok 's baj-
zengiiletii csaloganyok szamithatlan tiborival megje-
lend igen munkds méh- és hangyasereget, mellyek
csiiggedetlen siirgésokkel a’ természet rovid dlma utdan
munkdra, cselekvoségre ébresziik a’ csiiggeteg remé-
nyii gyava halandot! Tobbszor bd aratast 's takarmany-



